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Grundlegende Sicherheitshinweise

Dieses Gerat ist ausschlieBlich dazu bestimmt, im Haushalt und dhnlichen Anwendungen
verwendet zu werden, wie beispielsweise:

—in Kiichen fiir Mitarbeiter in Laden und Biiros,

—in landwirtschaftlichen Anwesen,

—von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen oder in Friihstiickspensionen.
Lassen Sie Reparaturen an Cloer Elektrogerdten nur von autorisierten Cloer Fachhandlern
oder vom Cloer Werkskundendienst durchfiihren. Durch unsachgemaRe Reparaturen kdnnen
erhebliche Gefahren fiir den Benutzer entstehen. Zudem erlischt dadurch Ihr Garantieanspruch.
Betreiben Sie das Gerdt nur an haushaltsiiblichen Steckdosen. Priifen Sie, ob die auf dem
Typenschild angegebene Netzspannung mit der Ihres Stromnetzes Gibereinstimmt.

Das Gerdt muss an eine Steckdose mit Schutzleiter angeschlossen werden.

Ist die Anschlussleitung beschadigt, muss sie durch einen autorisierten Cloer Fachhandler oder
den Cloer Werkskundendienst ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose,

— wenn eine Storung auftritt.

— wenn das Gerat nicht benutzt wird.

— vor jeder Reinigung.

Ziehen Sie bitte nur am Stecker, niemals an der Zuleitung.

Die Zuleitung nicht zu stramm spannen, da ansonsten die Gefahr besteht, dass das Gerat umkippt.
Ziehen Sie die Zuleitung nicht iiber scharfe Kanten.

Benutzen Sie die Zuleitung nicht zum Tragen und schiitzen Sie diese vor Hitze (Herdplatte /
offene Flamme).

Reinigung und die Wartung durch den Benutzer diirfen nicht durch Kinder durchgefiihrt
werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder dlter und werden beaufsichtigt.

Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern unter 8 Jahren fernzuhalten.

Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstehen.

Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

Schiitzen Sie Ihr Gerat vor Feuchtigkeit (Spritzwasser / Regen).

Lassen Sie das Gerat vollstandig abkiihlen, bevor Sie es reinigen oder verstauen.

Dieses Gerat ist nicht dafiir bestimmt durch einen externen Timer oder eine Zeitschaltuhr
betrieben zu werden.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser ein.

ACHTUNG: Das Gehduse wird wahrend des Vorgangs heiB3, bitte beriihren Sie das Gerat nur
an den Griffen.

Bitte beachten Sie die Reinigungshinweise auf der nachfolgenden Seite.

Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich zum Backen von Spekulatiuskeksen. Ein Missbrauch
kann zu Verletzungen fiihren.



Technische Daten

Type Volt Hz Watt
611 220-240 50/60 600

Vor dem Erstgebrauch

Lesen Sie vor dem Erstgebrauch
diese Anleitung aufmerksam durch.

Reinigen Sie die Backflaichen mit einem feuchten Tuch.
Fetten Sie die Backflachen vor dem allerersten Ge-
brauch ein, ansonsten entfallt fir Sie das Einfetten,
aufgrund der Antihaftbeschichtung.

Verwenden Sie zum Einfetten entweder Butter oder
Margarine, kein Ol.

Die ersten Spekulatius sind aus hygienischen Griin-
den nicht zum Verzehr geeignet.

CE-Kennzeichnung /
Sicherheitshinweis

Das Gerat entspricht den
Anforderungen der
zutreffenden EG-Richtlinien.

Das Gerat ist ausschlieBlich fiir
den Gebrauch in geschlossenen
Raumen bestimmt.

—_— ACHTUNG! Bei Nichtgebrauch und
G:._ vor jeder Reinigung des Gerétes
Netzstecker ziehen!

Lassen Sie Ihren Spekulatiusautomaten bei Betrieb
nie unbeaufsichtigt.

Achten Sie darauf, dass Sie Ihre Spekulatiuseisen nie-
mals in der Ndhe von Gegenstdnden aus Papier, Stoff
0.d. aufstellen.

Achten Sie darauf, dass das Kabel nie mit heiBen Flachen
in Berlihrung kommt.

Greifen Sie niemals mit den Fingern in das Gerét.
Verwenden Sie zum Herausnehmen der Spekulatius
nur Holz- oder hitzebestandiges Kunststoffbesteck,
damit die Antihaftbeschichtung des Gerates nicht
zerkratzt wird.

Inbetriebnahme

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose. Sobald
die rote Kontrolllampe erlischt, ist das Gerét heif3 und
Sie kdnnen mit dem Backen beginnen.

Die Backfldchen sowie die
Oberfldchen sind sehr heif3.
Bitte vermeiden Sie eine Beriihrung.

Verbrennungsgefahr!

Backen

Fullen Sie den Teig in die Backform.

Die Kontrolllampe zeigt nur den Betriebszustand an.
Bei diesem Geréat mussen Sie mit Hilfe einer Uhr die
Backzeit fiir den gewiinschten Braunungsgrad er-
mitteln.

An den ersten Spekulatiuskeksen erkennen Sie,
ob Sie genug Teig eingefiillt haben und wie Ihr ge-
wiinschter Brdunungsgrad sein soll. Sie werden sehr
schnell die richtige Menge und Zeit herausfinden.
Fur das Gelingen der Kekse ist es wichtig, dass Sie
nach dem Einfillen des Teiges das Gerét schlieBen
und die Griffe kurz fest zusammen driicken. Durch
den Druck wird der Teig schnell und gleichméBig ver-
teilt und gebraunt.

Nehmen Sie die Kekse bitte unmittelbar nach Beendi-
gung des Backvorgangs aus dem Gerat. Benutzen Sie
dafiir eine Holzgabel oder hitzebestandiges Kunst-
stoffbesteck.

Hinweis

Dieses Gerat ist fir den normalen Hausgebrauch mit
einer durchschnittlichen Gebrauchsdauer von zwei
bis drei Std. pro Tag konstruiert. Danach muss es
sorgféltig gereinigt werden. Es ist nicht flir den Dau-
ergebrauch bzw. den gewerblichen Dauergebrauch
einsetzbar.

Reinigung

Reinigen Sie das noch warme Gerét mit einem Papier-
tuch.

Tipp: Legen Sie zwei saugfahige Kiichenkrepptticher
zwischen die Backflachen und klappen Sie das Gerét
zu.

Reinigen Sie den Spekulatius Maker abschlieBend
mit einem feuchten Tuch, jedoch nie unter flieBen-
dem Wasser.

Verwenden Sie keine scharfen Reinigungsmittel.

Rezepte
Spekulatius Grundrezept

Zutaten:

-200 g Mehl

- 100 g Rohr-Zucker hell
- 100 g Butter

- 1 Essloffel Wasser
-1Ei

-1 Prise Salz

- 1/4 Teel6ffel Zimt

Zubereitung: Zucker, Butter, Mehl, Ei, Salz, Zimt und
Wasser in eine Riihrschiissel geben.

Alle Zutaten gut verriihren, bis der Teig fest wird
(Knetthaken benutzen).

Aus dem fertigen Teig Kugeln oder Rollen passend
zur Backform formen.



Backzeit: 3 bis 3,5 Minuten bzw. bis der gew{inschte
Braunungsgrad erreicht ist. Die fertigen Spekulatius
aus der Form nehmen und den restlichen Teig in glei-
cher Weise backen.

RCP-1541

Goro Waffel Grundrezept
Zutaten:

- 300 g kalte Butter

-500 g Mehl

- 1TL gemahlener Kardamom

- 1 Vanilleschote

-175 g Sahne

-120 g Zucker

-1Ei

Zubereitung: Butter gewdirfelt mit Mehl, Kardamom
und dem Mark der Vanilleschote kriimelig kneten.
Sahne steif schlagen. Das Ei mit dem Zucker verquir-
len und die Sahne vorsichtig unterziehen.
Sahne-Ei-Mischung unter die Mehlmischung kneten.
Den Teig in Frischhaltefolie wickeln und fir zwei
Stunden im Kiihlschrank ruhen lassen.

Aus Backpapier eine Schablone in GréR3e einer Goro
Waffel ausschneiden. Dies hilft spéter den Teig in der
richtigen GroéBe zuzuschneiden.

Den Goro Teig auf einer bemehlten Arbeitsflaiche
2-3 mm dick ausrollen und Rechtecke in GréR3e der
Waffeln ausschneiden. Teigreste verkneten und
abermals ausrollen und ausschneiden. So weiter
verfahren, bis der Teig aufgebraucht ist.

Das Waffeleisen vorheizen und vor dem ersten Ba-
cken mit Butter einpinseln. Dann nacheinander die
Waffeln in dem Eisen goldbraun ausbacken und auf
einem Kuchengitter auskihlen lassen.

Backzeit: 3 bis 3,5 Minuten bzw. bis der gewlinschte
Braunungsgrad erreicht ist. Die Fertigen Goro Waffel
aus der Form nehmen und den restlichen Teig in glei-
cher Weise abbacken.

RCP-1540

Umweltfreundliche Entsorgung

Unsere Gerate haben fir den Transport ausschlieB3-
lich umweltfreundliche Verpackungen. Geben Sie
Kartonagen und Papier in die Altpapiersammlung,
Kunststoffverpackungen in den Wertstoffmdill.

ACHTUNG! Elektrogerédte gehoren
nicht in den Hausmiill.

]

Elektrogerdte enthalten wertvolle Rohstoffe. Fiihren
Sie auch das ausgediente Gerét bitte dem anerkannten
Recyclingkreislauf zu. Uber Entsorgungsmaéglichkeiten
informiert Sie lhre Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Cloer Online-Shop
Weitere Cloer Produkte und viele interessante Informati-
onen rund um Cloer, finden sie in unserem Online-Shop.

=]

[=]
; i 2 Cloer Online-Shop
E https:/cloer.de

Gewadbhrleistung

Cloer Elektrogerdte entsprechen den aktuellen EG-Richt-
linien und Sicherheitsvorschriften. Sollte es einmal vor-
kommen, dass lhr Cloer-Gerét einen Defekt hat oder nicht
ordnungsgemal3 funktioniert, wenden Sie sich bitte an
Ihren Fachhandler. Registrierten Stammkunden steht dar-
Uiber hinaus der Cloer-Werkskundendienst zur Verfligung.

Herstellergarantie

Bitte registrieren Sie Ihr Gerédt innerhalb von 6 Mo-
naten nach dem Kauf, um in den Genuss unsere Her-
stellergarantie zu gelangen. Es gelten die Garantie-
bedingungen, die zum Zeitpunkt der Registrierung
veroffentlicht sind.

- Produktregistrierung &
. Garantiebedingungen
https://cloer.eu/register




Basic Safety Instructions

The appliance is intended to be used in household only and similar environments like:

— staff kitchen areas in shops, offices and other working environments,

—infarm houses,

— by clients in hotels, motels and other residential type environments, on bed and breakfast
type environments.

Repairs of Cloer electronic appliances should be carried out only by the Cloer customer service.

Improper repairs can involve substantial dangers for the user. Moreover, it will void your

warranty claims.

Operate the appliance only with household-usual power sockets. Check if the mains voltage

stated on the type plate is the same that your power supply network.

The device must be connected to a power outlet with protective ground.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by Cloer in order to avoid any hazards.

Pull power plug of the power socket

—in case of a defect,

— if the appliance is not used for a longer time,

— before any cleaning.

Only pull out at the plug, never at the feed cable.

Do not stretch the feed cable over sharp edges and do not tighten the feed cable too tight as

otherwise the appliance is likely to tip over.

Do not use the feed cable for carrying and protect it from heat (hotplate/ open flame)

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and people with reduced

physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have

been given supervision or instruction concerning the use of the appliance in a safe way and

understand the hazards involved.

(leaning and maintenance must not be carried out by children unless they are 8 years of age

or older and are supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years old to avoid they

play with it.

Do not use the appliance outdoors.

Protect your appliance from humidity (splash water/ rain).

This appliance is not designed to be used with an external timer or separate remote-

control system.

Let the appliance cool off before cleaning or stowing away. More information about cleaning

on the following pages.

Do not immerse the appliance in water.

ATTENTION: The housing will be hot during the process, please only touch the appliance

by the grips.

Only use the device to bake speculoos cookies. Misuse can lead to injury.



Technical Data

Type Volt Hz Watt
611 220-240 50/60 600

Before the first use

Remove all packaging elements and stickers, but not
the rating plate.

Place the spekulatius maker on a dry, flat, nonslip sur-
face.

Clean the baking surface with a damp cloth.

Grease the baking surface before using it for the first
time. Otherwise, greasing will not be needed due to
the non-stick coating

The first speculatius are unfit for human consump-
tion because of hygienical reasons.

Read these operating instructions
carefully before using the appliance
for the first time.

CE Label / Safety information

The appliance meets the requirements
of the applicable CE directives.

The appliance is designed for indoor
domestic use only.

—_— ATTENTION! Always unplug the
G:.- appliance when not in use and before
cleaning.

Never leave your speculoos machine unattended
when it is in use.

Make sure that you never place your speculaas maker
near objects made of paper, fabric or similar.

Make sure that the cable never comes into contact with
hot surfaces.

Never put your fingers into the device.

To remove the speculoos, only use wooden or heat-
resistant plastic cutlery so that the non-stick coating
of the device is not scratched.

Starting up / Preheating

Plug the appliance into the wall socket. Set the con-
troller to 1 to preheat the appliance. Preheating in a
higher level should be avoided in order not to over-
heat the coat. Once the red light turns off you can
begin baking the waffles.

ATTENTION! Appliance becomes hot.
Do not touch any part of the appliance
except the handles or the operating

elements.

Baking

Pour the batter into the baking tin.

The indicator light only shows the operating status.
With this appliance, you must use a clock to determi-
ne the baking time for the desired degree of brow-
ning.

The first ginger biscuits will tell you whether you have
filled in enough dough and what your desired degree
of browning should be. You will very quickly find the
right quantity and time.

To ensure that the biscuits are successful, it is im-
portant that you close the appliance after filling the
dough and briefly press the handles together firmly.
The pressure distributes and browns the batter qui-

ckly and evenly.
Please remove the biscuits from the appliance imme-

diately after the baking process is complete. Use a
wooden fork or heat-resistant plastic cutlery.

Notes

This device is designed for normal home use with an
average daily use duration of two to three hours. Af-
ter this, it must be carefully cleaned. It is not suitable
for permanent or commercial use.

Cleaning

Use a paper towel to clean the appliance while still
warm.

Tip: Place two absorbent paper towels between the
baking surfaces and close the appliance

Afterwards, wipe the device with a damp cloth but
never under running water.

Do not use caustic cleaning agents.

Recipes

Speculatius basic recipe
Ingredients

-200 g flour

- 100 g cane sugar light

- 100 g butter

- 1 tablespoon water

-legg

-1 pinch of salt

- 1/4 teaspoon cinnamon

Preparation Put sugar, butter, flour, egg, salt, cinna-
mon and water in a mixing bowl.

Mix all ingredients well until dough is firm (use
dough hook).

Shape dough into ball or rolls/cigar to fit baking
plate form.

Baking time: 3 to 3.5 minutes or until desired brow-
ning level is reached. Remove the finished speculati-
us from the form and bake the remaining dough in
the same way.

RCP-1541



Goro waffle basic recipe
Ingredients

- 300 g cold butter

- 500 g flour

- 1 teaspoon ground cardamom

- 1 vanilla pod

-175 g cream

- 120 g sugar

-legg

Preparation: Knead the cubed butter with the flour,
cardamom and the seeds from the vanilla pod until
crumbly.

Whip the cream until stiff. Whisk the egg with the
sugar and carefully fold in the cream.

Knead the cream and egg mixture into the flour
mixture. Wrap the dough in cling film and leave to
rest in the fridge for two hours.

Cut out a template the size of a Goro waffle from
baking paper. This will help you to cut the dough to
the right size later.

Roll out the Goro dough to a thickness of 2-3 mm
on a floured work surface and cut out rectangles the
size of the waffles. Knead the leftover dough and roll
out and cut out again. Continue in this way until the
dough is used up.

Preheat the waffle iron and brush with butter before
baking for the first time. Then bake the waffles in
the iron one after the other until golden brown and
leave to cool on a wire rack.

Baking time: 3 to 3.5 minutes or until desired brow-
ning level is reached. Remove the finished Goro waff-
le from the form and bake the remaining dough in
the same way.

RCP-1540

Environmentally friendly disposal
We use environmentally friendly packaging for the
transport of our appliances. Please recycle cardbo-
ard/ paper and plastic packaging appropriately.

ATTENTION!
Electrical appliances should not be
disposed of with the household trash.

Electrical appliances contain valuable raw materials.
When an appliance is worn-out, please take it to a recog-
nised recycling facility. Consult the local authorities for
information on recycling appliances.

Warranty

Cloer electrical appliances are in conformity with the
currently required EC-guidelines and safety regulati-
ons. If your Cloer electrical appliance has a defect or it
does not work properly, contact your specialist dealer.
Registered clients have at their disposal our technical
customer service.

Manufacturer warranty

Please register your appliances in the period of 6
months since the purchase in order to benefit from
our manufacturer warranty. The published conditi-
ons of warranty in the moment of the registration are
valid. You will find conditions of warranty and pro-
duct registration here:

o

I'h "

nh

Manufacturer warranty
https://cloer.eu/guarantee




Essentiéle veiligheidsinstructies

Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk en vergelijkbaar gebruik, zoals:

—in de personeelskeuken van een winkel of kantoor,

—in agrarische bedrijven,

— door gasten in hotels, motels en andere verblijfsaccommodatie of in B&B's.

Reparaties aan elektrische apparatuur van Cloer dienen of door de reparatieservice van
Cloer. Onoordeelkundig uitgevoerde reparaties kunnen aanzienlijke risico’s voor de gebruiker
veroorzaken. Bovendien vervalt daarmee de aanspraak op garantie.

Sluit het apparaat uitsluitend op gewone stopcontacten aan. Controleer eerst of de spanning
die op het typeplaatje is aangegeven overeenkomt met die van uw elektriciteitsnet.

Het apparaat moet worden aangesloten op een stopcontact met randaarding.

Als de voedingskabel beschadigd is, moet u deze, om risico’s te voorkomen, of door de
reparatieservice van Cloer laten vervangen.

Trek de stekker uit het stopcontact
—in geval van storing.

—als het apparaat gedurende langere tijd niet wordt gebruikt.

— iedere keer voordat het apparaat wordt schoongemaakt.

Trek altijd alleen aan de stekker, nooit aan de kabel.

Laat de kabel niet over scherpe randen lopen en trek deze niet strak; hierdoor kan het risico
ontstaan dat het apparaat valt.

Gebruik de kabel niet om het apparaat aan op te tillen en bescherm de kabel tegen hitte
(fornuis/open vuur).

Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en ouder en door personen met
een fysieke, zintuiglijke of geestelijke beperking of gebrek aan ervaring en kennis, maar alleen
onder toezicht van een volwassene of als zij zijn geinstrueerd over het veilige gebruik van het
apparaat en de daaraan verbonden risico’s begrijpen.

Reiniging en onderhoud mogen niet door kinderen worden uitgevoerd, tenzij dat ze 8 jaar of
ouder zijn en onder toezicht staan.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Houd het apparaat en de aansluitkabel buiten
het bereik van kinderen, jonger dan 8 jaar.

Gebruik het apparaat niet in de buitenlucht.

Bescherm het apparaat tegen vocht (spatwater/regen).

Dit apparaat mag niet worden bediend met behulp van een schakelklok of externe timer.
Laat het apparaat helemaal afkoelen voordat u het schoonmaakt of opbergt. Meer informatie
over het schoonmaken vindt u op de volgende pagina’s.

Dompel het apparaat nooit onder in water.

LET OP: Houd er rekening mee dat de behuizing heet wordt tijdens het gebruik van het
apparaat. Raak het apparaat alleen aan aan de handgrepen en de bedieningselementen.
Gebruik het apparaat uitsluitend voor het bakken van speculooskoekjes. Verkeerd gebruik kan
tot letsel leiden.



Technische gegevens

Type volt Hz watt

611 220-240 50/60 600

Voor het eerste gebruik

Verwijder al het verpakkingsmateriaal en eventuele
stickers, behalve het typeplaatje.

Plaats de speculaas maker op een droge, slipvrije en
vlakke ondergrond.

Maak de bakplaten voor het eerste gebruik schoon
met een vochtige doek.

De bakplaten zijn voorzien van een antiaanbaklaag
en hoeven alleen voor het eerste gebruik te worden
ingevet.

De eerste speculoos zijn om hygiénische redenen
niet geschikt voor consumptie.

Lees voor het eerste gebruik deze
handleiding aandachtig door.

CE-markering/

veiligheidsaanwijzingen
Het apparaat voldoet aan de eisen
van de van toepassing zijnde EU-
richtlijnen.

Het apparaat is uitsluitend geschikt
voor gebruik binnenshuis.

LET OP! Trek altijd de stekker uit het
stopcontact als het apparaat niet
wordt gebruikt en voordat u het
schoonmaakt!

—
®F 4

Laat uw speculoosmachine nooit onbeheerd achter
wanneer deze in gebruik is.

Zorg ervoor dat u uw speculaasstrijkijzers nooit in de
buurt van voorwerpen van papier, stof of iets dergelijks
plaatst.

Zorg ervoor dat de kabel nooit in contact komt met hete
oppervlakken.

Steek nooit uw vingers in het apparaat.

Pak de speculoos niet met spitse voorwerpen (bv.
mes,metalen vork) uit het apparaat. Dit kan de anti-
hechtlaag verwoesten.

Ingebruikneming/voorverwarmen
Steek de stekker in het stopcontact. en zet de regel-
knop op 1 om het apparaat op te laten warmen. Laat
het apparaat niet op een hogere stand opwarmen,
anders kan de antiaanbaklaag oververhit raken. Wan-
neer het rode controlelampje uitgaat, is het apparaat
heet en kunt u beginnen met wafels bakken.

LET OP! Het apparaat wordt nu
heet. Raak het apparaat alleen
aan aan de handgrepen en de
bedieningselementen.

A\

Bakken

Giet het beslag in de bakvorm.

Het indicatielampje geeft alleen de bedrijfsstatus
aan. Bij dit apparaat moet u een klok gebruiken om
de baktijd te bepalen voor de gewenste bruinings-
graad.

De eerste speculaaskoekjes laten u zien of u genoeg
deeg hebt gedaan en wat de gewenste bruinings-
graad moet zijn. U zult er snel achter komen wat de
juiste hoeveelheid en tijd is.

Het is belangrijk voor het succes van de koekjes dat
u het apparaat sluit na het vullen van het deeg en de
handgrepen kort stevig tegen elkaar drukt. De druk
verdeelt en bruint het deeg snel en gelijkmatig.

Haal de koekjes direct na het bakken uit het apparaat.
Gebruik hiervoor een houten vork of hittebestendig
plastic bestek.

Aanwijzingen

Dit apparaat is voor het normale huishoudelijk ge-
bruik met een gemiddelde gebruiksduur van 2-3 u
per dag ontworpen. Daarna moet het zorgvuldig
worden gereinigd. Het mag niet voor doorlopend
gebruik resp. het industriéle doorlopend gebruik
worden ingezet.

Schoonmaken

Maak het apparaat schoon met een stuk keukenpa-
pier wanneer het nog warm is.

Tip: Leg twee stukken absorberend keukenpapier
tussen de bakplaten en klap het apparaat dicht.
Reinig het wafelijzer vervolgens met een vochtige
doek. Houd het apparaat in geen geval onder stro-
mend water.

Gebruik geen agressieve reinigingsmiddelen.

Recepten
Speculaas basisrecept

Ingrediénten:

-200 g bloem

- 100 g rietsuiker licht
-100 g boter

- 1 eetlepel water
-lei

- 1 snufje zout

- 1/4 theelepel kaneel



Bereiding: Doe de suiker, boter, bloem, ei, zout,
kaneel en water in een mengkom.

Meng alle ingrediénten goed totdat het deeg stevig
wordt (gebruik een deeghaak).

Vorm balletjes of rolletjes van het afgewerkte deeg
die in het bakblik passen.

Baktijd: 3 tot 3,5 minuten of tot de gewenste brui-
ningsgraad is bereikt. Haal de afgewerkte speculaas
uit de vorm en bak de rest van het deeg op dezelfde
manier.
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Goro wafel basisrecept
Ingrediénten:

- 300 g koude boter

- 500 g bloem

- 1 theelepel gemalen kardemom
- 1 vanillestokje

-175 g room

- 120 g suiker

-lei

Bereiding: Kneed de blokjes boter met de bloem,
kardemom en de zaadjes uit het vanillestokje tot
een kruimelige massa.

Klop de slagroom stijf. Klop het ei los met de suiker
en spatel voorzichtig de room erdoor.

Kneed het room- en eimengsel door het bloem-
mengsel. Wikkel het deeg in huishoudfolie en laat
het twee uur rusten in de koelkast.

Knip een sjabloon ter grootte van een Goro-wafel uit
bakpapier. Dit helpt u om het deeg later op de juiste
grootte te snijden.

Rol het Gorodeeg op een bebloemd werkvlak uit tot
een dikte van 2-3 mm en snijd er rechthoeken uit
ter grootte van de wafels. Kneed het overgebleven
deeg en rol opnieuw uit en snijd uit. Ga zo door tot
het deeg op is.

Verwarm het wafelijzer voor en bestrijk het voor de
eerste keer bakken met boter. Bak de wafels in het
ijzer achter elkaar goudbruin en laat ze afkoelen op
een taartrooster.

Baktijd: 3 tot 3,5 minuten of tot de gewenste brui-
ningsgraad is bereikt. Haal de afgewerkte speculaas
uit de vorm en bak de rest van het deeg op dezelfde
manier.
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Milieuvriendelijke verwijdering

Al onze apparaten zijn milieuvriendelijk verpakt
voor het transport. Doe kartonnen verpakkingen en
papier in de papierbak en kunststof verpakkingen bij
het PMD-afval.

LET OP!
Elektrische apparaten horen
niet bij het huisvuil.

Elektrische apparaten bevatten waardevolle grondstof-
fen. Geef ook het apparaat aan het einde van zijn levens-
duur af bij een erkend recyclingpunt. Informeer bij uw
gemeente over de mogelijkheden voor verwijdering.

Vrijwaring

Elektrische apparaten van Cloer voldoen aan de
geldende Europese richtlijnen en veiligheidsvoor-
schriften.

Als uw Cloer-apparaat onverhoopt defect is of niet
goed werkt, neem dan contact op met de verkoper.
Geregistreerde klanten kunnen ook gebruik maken
van de diensten van de reparatieservice van Cloer.

Fabrieksgarantie

Registreer uw apparaat a.u.b. binnen 6 maanden na
aankoop om aanspraak te kunnen maken op onze
fabrieksgarantie. Hiervoor zijn van toepassing de ga-
rantievoorwaarden die gepubliceerd zijn op het mo-
ment van registratie. Hier vindt u de garantievoor-
waarden en kunt u uw producten registreren:




Consignes de base de sécurité

(et appareil est exclusivement destiné a un usage domestique ainsi qu‘a des utilisations

similaires, comme par exemple :

— dans des cuisines pour collaborateurs dans des magasins et bureaux,

— dans les propriétés agricoles,

— par les clients des hotels, motels et autres installations locatives ou bien dans les pensions
avec petit-déjeuner.

Ne confiez les réparations de vos appareils électriques Cloer qu‘au service aprés-vente de

la maison Cloer exclusivement. Des réparations incorrectement réalisées peuvent entrainer

d'importants dommages pour l'utilisateur. Votre droit a garantie devient alors caduc.

Utilisez uniquement I'appareil sur des prises de courant domestiques ordinaires. Vérifiez si

la tension réseau indiquée sur la plaque signalétique correspond a celle de votre réseau

électrique.

L'appareil doit étre connecté a une prise mise a la terre.

Si le cordon de raccordement est endommaggé, il faut le faire remplacer par le service apres-

vente de la maison Cloer, afin d’éviter tout risque inutile.

Débranchez la fiche secteur de la prise de courant,

— si un dysfonctionnement se produit ;

— sil'appareil n'est pas utilisé pendant une longue période ;

— avant tout nettoyage.

Veuillez tirer uniquement sur la fiche, jamais sur le cordon.

Ne tirez pas la ligne d'alimentation au-dessus de bords coupants et ne la tendez pas trop, car

sinon il existe un danger de basculement de |appareil.

N'utilisez pas la ligne d‘alimentation pour transporter I'appareil et protégez-la de la chaleur

(plaque de cuisson / flamme ouverte).

(et appareil peut étre utilisé par des enfants agés de plus de 8 ans et par des personnes aux

capacités physiques, sensorielles ou mentales diminuées ou bien par des personnes manquant

de I'expérience et des connaissances relatives a I'appareil si elles sont surveillées ou si I'on

leur indique comment utiliser I'appareil de maniére siire, en s‘assurant qu‘elles ont compris les

dangers résultant d‘une utilisation incorrecte.

Le nettoyage et la maintenance ne doivent pas étre faits par des enfants, a moins qu'ils aient

au minimum 8 ans, et le fassent sous surveillance.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. Les enfants agés de moins de 8 ans ne doivent

pas étre en contact avec I'appareil et son cable de connexion.

N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur.

Protégez 'appareil de I'humidité (éclaboussures / pluie).

(et appareil nest pas destiné a une utilisation via une minuterie ou un minuteur externe.

Laissez I'appareil refroidir completement avant de le nettoyer ou de le ranger. Pour de plus

amples informations sur le nettoyage, veuillez vous reporter aux pages suivantes.

Ne plongez jamais |'appareil dans I'eau.

ATTENTION : prenez en compte le fait que le boitier devient chaud en service. Saisissez

exclusivement les poignées et les éléments de commande.

Utilisez I'appareil uniquement pour cuire des biscuits spéculoos. Une mauvaise utilisation peut

entrainer des blessures.



Caractéristiques techniques

watt
600

voltage hz
220-240 50/60

Type
611

Avant la premiére utilisation

Lisez cette notice avec soin avant la
premiére utilisation.

Retirez toutes les parties de I'emballage, et évent. les
autocollants, pas la plaque signalétique.

Placez le gaufrier sur un support sec, non glissant
et plan.

Nettoyez les surfaces de cuisson avant la premiére
utilisation avec un chiffon humide.

Ne graissez les surfaces de cuisson qu‘avant la pre-
miére utilisation. Vous n‘avez pas besoin de graisser
la plaque qui est pourvue d'un recouvrement anti-
adhérent.

Pour des hygiéniques, les deux premiéres biscuits
spéculoossont impropres a la consommation.

Marquage CE / consignes de sécurité
L'appareil répond aux exigences des
directives pertinentes de la CE.

L'appareil est destiné exclusivement a
une utilisation dans des locaux fermés.

ATTENTION ! En cas de non-utilisation
et avant tout nettoyage de lI‘appareil,
retirez la prise d‘alimentation
électrique.

—d
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Mise en service / préchauffage

Enfoncez la prise de I'appareil dans la prise du réseau
électrique et mettez le régulateur en position 1 afin
de préchauffer I'appareil. Un préchauffage a un plus
haut niveau doit étre évité afin de ne pas surchauffer
le revétement. Lorsque le voyant de contréle s‘éteint,
ceci signifie que l'appareil est chaud et que vous pou-
vez commencer a cuire les gaufres.

A\

Cuisson

Versez la pate dans le moule.

Le voyant de controle indique seulement Iétat de
fonctionnement. Avec ce dispositif, vous devez utili-
ser une horloge pour déterminer le temps de cuisson
correspondant au degré de brunissement souhaité.

ATTENTION ! L'appareil est maintenant
chaud. Saisissez exclusivement

les poignées et les éléments de
commande.

Les premiers biscuits au spéculoos vous indiqueront
si vous avez versé suffisamment de pate et quel de-
gré de brunissement vous souhaitez obtenir. Vous
trouverez trés vite la quantité et le temps qui vous
conviennent.

Pour réussir vos biscuits, il est important de fermer le
dispositif apres avoir versé la pate et d‘appuyer fer-
mement sur les poignées pendant quelques instants.
La pression exercée permet de répartir et de dorer la
pate rapidement et uniformément.

Retirez les biscuits du dispositif immédiatement
apres la fin de la cuisson. Utilisez pour cela une four-
chette en bois ou des couverts en plastique résistant
ala chaleur.

Remarque

Cet appareil est destiné a un usage domestique nor-

mal, avec une durée d'utilisation moyenne de 2 a 3

heures par jour. Ensuite, il doit ensuite étre soigneu-

sement nettoyé. Il ne convient pas a une utilisation

continue ou commerciale.

Veillez & ne pas retirer les gaufrettes de l'appareil m
al'aide d'objets pointus (par exemple, un couteau,
unefourchette en métal). Cela pourrait endommager
lerevétement antiadhésif.

Nettoyage

Nettoyez |'appareil encore chaud avec du papier de
cuisine.

Conseil : placez deux chiffons en papier crépé entre
les surfaces de cuisson et refermez I'appareil.

Pour terminer, nettoyez les fers a gaufre avec un chif-
fon humide, jamais sous I'eau courante.

N‘utilisez pas d’outils de nettoyage pointus.

Recettes

Recette de base du spéculoos
Ingrédients :

- 200 g de farine

- 100 g de sucre de canne clair

-100 g de beurre

-1c.as.deeau

-1 ceuf

-1 pincée de sel

- 1/4 de cuillére a café de cannelle

Préparation: Mettez le sucre, le beurre, la farine,
I'ceuf, le sel, la cannelle et I'eau dans un bol.
Mélangez bien tous les ingrédients jusqu‘a ce que la
pate devienne ferme (utilisez un crochet pétrisseur).
Formez des boules ou des rouleaux de la pate termi-
née en fonction du moule.

Temps de cuisson: 3 a 3,5 minutes ou jusqu‘a ce que
le degré de brunissement souhaité soit atteint. Reti-
rez les spéculoos terminés du moule et faites cuire le
reste de la pate de la méme maniére.
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Recette de base de la gaufre Goro
Ingrédients :

- 300 g de beurre froide

- 500 g de farine

- 1 cuillére a café de cardamome moulue

- 1 gousse de vanille

- 175 g de creme fraiche

-120 g de sucre

-1 ceuf

Préparation: Pétrir le beurre en dés avec la farine,
la cardamome et la pulpe de la gousse de vanille
jusqu‘a obtenir une pate grumeleuse.

Fouettez la creme en chantilly. Battez I'ceuf avec le
sucre et incorporez délicatement la creme.
Incorporez le mélange créme-ceuf au mélange de
farine en pétrissant. Enveloppez la pate dans du
film alimentaire et laissez-la reposer au réfrigérateur
pendant deux heures.

Découpez un gabarit de la taille d'une gaufre Goro
dans du papier sulfurisé. Cela vous aidera plus tard a
découper la pate a la bonne taille.

Sur un plan de travail fariné, étalez la pate Goro

sur une épaisseur de 2-3 mm et découpez des
rectangles de la taille des gaufres. Pétrissez les restes
de pate et étalez-les a nouveau pour les découper.
Procédez ainsi jusqu‘a épuisement de la pate.
Préchauffez le gaufrier et badigeonnez-le de beurre
avant la premiére cuisson. Faites cuire les gaufres
une par une jusqu‘a ce quelles soient dorées, puis
laissez-les refroidir sur une grille.

Temps de cuisson: 3 a 3,5 minutes ou jusqu‘a ce que
le degré de brunissement souhaité soit atteint. Reti-
rez les spéculoos terminés du moule et faites cuire le
reste de la pate de la méme maniére.
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Mise au rebut respectant
I'environnement

Pour le transport, nos appareils sont exclusivement
équipés d'emballages respectant l'environnement.
Séparez les matériaux en fonction de leur nature, le
papier et le carton d'une part et les emballages en
plastique d‘autre part. Mettez-les au rebut dans les
containers correspondants.

ATTENTION!

Les appareils électriques ne doivent pas

étre jetés a la poubelle.

]

Les appareils électriques contiennent des matériaux
bruts de valeur. Veuillez remettre les appareils électri-
ques en fin de vie a votre déchetterie locale ou un centre
de recyclage agréé. Vous pouvez obtenir toutes les infor-
mations a propos du traitement de déchets aupres de
votre commune.

Informations sur les régles de tri

) N _ REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
) Cet apparel_l, ALALIVRAISON ~ EN MAGASIN EN DECHETERIE
v | ses accessoires, e

\ cordons et batteries O ou
se recyclent S

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

@
&
d
[S)
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Garantie

Les appareils électriques correspondent aux direc-
tives actuelles et aux prescriptions en matiere de
sécurité de I'UE. Si votre appareil Cloer présente un
dysfonctionnement, ou qu'il ne fonctionne pas cor-
rectement, veuillez consulter votre distributeur agréé
ou le service aprés-vente d'usine de Cloer.

Les clients habituels enregistrés disposent en outre
de notre service aprés-vente d'usine.

Garantie du fabricant

Veuillezenregistrer votre appareil dans les 6 mois suivants
son achat afin de pouvoir profiter de notre garantie fabri-
cant. Les conditions de garantie publiées au moment de
I'enregistrement s'appliquent. Les conditions de garantie
des enregistrements de produits sont disponibles ici :

Garantie du fabricant
https://cloer.eu/guarantee




Precauzioni di sicurezza

« Questo apparecchio & destinato all'uso domestico e ad usi similari, come ad esempio:
— nelle mense per il personale in negozi e uffici,

— nelle tenute agricole,
— 0 se utilizzato dai clienti presso hotel, motel e altre strutture ricettive o, nei B&B.

« Per le riparazioni degli elettrodomestici Cloer rivolgersi esclusivamente al Servizio assistenza
clienti di Cloer. Le riparazioni improprie possono causare notevoli pericoli agli utenti. Inoltre
invalidano la garanzia.

« Azionare I'apparecchio solo attraverso prese elettriche domestiche standard. Verificare se la
tensione di rete riportata sull'etichetta corrisponde alla fornitura di energia elettrica.

- Lapparecchio deve essere collegato ad una spina con un conduttore.

« Qualorail cavo di collegamento fosse danneggiato, farlo sostituire dal Servizio clienti Cloer, al
fine di evitare ulteriori rischi.

« Scollegare il cavo di alimentazione dalla presa,

— se si verifica un guasto.
— se non si utilizza I'apparecchio per un tempo prolungato
— prima di ogni pulizia.

« Siprega di staccare la spina, senza tirare mai il cavo di alimentazione.

« Non tendere il cavo di alimentazione su spigoli troppo affilati e non tenderlo eccessivamente,
per evitare il rischio di far cadere il dispositivo.

« Non utilizzare il cavo per il trasporto e proteggerlo dal calore (fornelli/ fiamma libera).

« | dispositivi possono essere utilizzati da bambini a partire dagli 8 anni e da persone con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte 0 mancanza di esperienza e conoscenza sotto supervisione
0 a condizione che tali persone siano state istruite all‘uso sicuro dellapparecchio e ne abbiano
compreso i rischi derivanti.

« La pulizia e la manutenzione devono essere esequite da bambini di eta non inferiore a 8 anni
e sotto la supervisione di un adulto.

« Non far giocare i bambini con il dispositivo. Tenere il dispositivo e il cavo di alimentazione
lontano dalla portata di bambini di eta superiore agli 8 anni.

« Non utilizzare I'apparecchio all‘esterno.

« Proteggere |'apparecchio dall'umidita (spruzzi /pioggia).

« Questo apparecchio non  stato progettato per essere azionato da un temporizzatore o da un
timer esterno.

« Lasciar raffreddare I'apparecchio completamente prima di pulirlo / riporlo. Per maggiori
informazioni sulla pulizia consultare le pagini sequenti.

« Non immergere il dispositivo in acqua.

« ATTENZIONE! Notare che l'alloggiamento si riscalda durante il funzionamento. Afferrare solo
le maniglie e gli elementi di comando.

« Utilizzare I'apparecchio solo per cuocere biscotti speculoos. L'uso improprio puo causare lesioni.



Caratteristiche tecniche

Tipo Volt Hz Watt
611 220-240 50/60 600

Prima del primo utilizzo

Leggere attentamente le istruzioni
prima del primo utilizzo.

Rimuovere il materiale di imballaggio ed eventuali
adesivi, tranne la targhetta di identificazione.
Posizionare la piastra automatica per waffel su una
superficie asciutta, antiscivolo e piana.

Pulire le superfici di cottura prima del primo riscalda-
mento con un panno umido.

Ingrassare le superfici di cottura solo prima del primo
utilizzo, altrimenti non serve ingrassare le superfici di
cottura in presenza dello strato antiaderente.

| primi di due waffel non sono edibili per ragioni igie-
niche.

Marchio CE / Avvertenze di sicurezza
Il dispositivo soddisfa i requisiti delle
vigenti direttive CEE.

Utilizzare il dispositivo
esclusivamente in ambienti chiusi.

ATTENZIONE!

Staccare la spina del dispositivo,

se non si utilizza I'apparecchio e ogni
volta prima di pulirlo!

s
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Messa in servizio / Preriscaldamento
Collegare il cavo di alimentazione alla presa e mette-
re il regolatore su 1 per preriscaldare I'apparecchio.
Bisognerebbe evitare il preriscaldamento ad un livel-
lo pili alto, per non surriscaldare il rivestimento. Non
appena si spegne la spia di controllo rossa, I'apparec-
chio & caldo e si puo iniziare la cottura dei waffel.

A\

Cottura

Versare lI'impasto nella teglia.

La spia luminosa indica solo lo stato di funzionamen-
to. Con questo dispositivo, & necessario utilizzare un
orologio per determinare il tempo di cottura per il
grado di doratura desiderato.

| primi biscotti Speculoos vi diranno se avete riempi-
to abbastanza lI'impasto e quale deve essere il grado
di doratura desiderato. In poco tempo scoprirete la
quantita e i tempi giusti.

ATTENZIONE! Ora I'apparecchio si
riscalda. Afferrare solo le maniglie e
gli elementi di comando.

Per la buona riuscita dei biscotti & importante
chiudere il dispositivo dopo aver riempito l'impasto
e premere brevemente le maniglie con forza. La
pressione distribuisce e fa dorare lI'impasto in modo
rapido e uniforme.

Rimuovere immediatamente i biscotti dal disposi-
tivo alla fine del processo di cottura. A tale scopo,
utilizzare una forchetta di legno o posate di plastica
resistenti al calore.

Istruzioni

Questo strumento é pensato per un normale uso do-
mestico con un tempo medio di utilizzo di 2 - 3 ore al
giorno. Poi deve essere pulito con cura. Non & adatto
per un continuo utilizzo o per un utilizzo commercia-
le continuo.

Si prega di non rimuovere i waffel dal dispositivo con
oggetti affilati (ad es. coltello, forchetta di metallo).
Questo potrebbe rovinare il rivestimento antiader-
ente.

Pulizia

Pulire 'apparecchio ancora caldo con una salvietta di
carta.

Suggerimento: mettere due panni assorbenti da
cucina tra le superfici di cottura e chiudere I'appa-
recchio.

Pulire la piastra per waffel in modo definitivo con un
panno umido, senza metterla sotto I'acqua corrente.
Non utilizzare detergenti aggressivi.

Ricette
Ricetta base degli Speculoos

Ingredienti:

-200 g difarina

- 100 g di zucchero di canna bianco
-100 g di burro

-1 cucchiaio di acqua

-1 uovo

- 1 pizzico di sale

- 1/4 di cucchiaino di cannella

Preparazione: Mettere in una terrina lo zucchero, il
burro, la farina, l'uovo, il sale, la cannella e I'acqua.
Mescolare bene tutti gli ingredienti fino a ottenere
un impasto omogeneo (usare i ganci da impastare).
Con l'impasto finito formare delle palline o dei rotoli
adatti alla teglia.

Tempo di cottura: Da 3 a 3,5 minuti o fino a raggi-
ungere il grado di doratura desiderato. Togliere gli
Speculoos dalla teglia e cuocere il resto dell'impasto
nello stesso modo.
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Ricetta di base Waffle Goro

Ingredienti:

- 300 g burro fuso

-500 g difarina

- 1 cucchiaino di cardamomo macinato
- 1 baccello di vaniglia

-175 g dipanna

- 120 g di zucchero

-1 uovo

Preparazione: Impastare il burro a cubetti con la
farina, il cardamomo e i semi del baccello di vaniglia
fino a ottenere una consistenza friabile.

Montare la panna a neve. Sbattere l'uovo con lo
zucchero e incorporarlo con cura nella panna.
Impastare il composto di panna e uova con il com-
posto di farina. Avvolgere I'impasto in una pellicola
trasparente e lasciarlo riposare in frigorifero per due
ore.

Ritagliare dalla carta da forno una sagoma delle
dimensioni di un waffle Goro. Questo vi aiutera in
seguito a tagliare I'impasto della giusta dimensione.
Stendere la pasta dei Goro a uno spessore di 2-3 mm
su una superficie di lavoro infarinata e ritagliare dei
rettangoli delle dimensioni dei Goro. Impastare la
pasta avanzata, stenderla e ritagliarla nuovamente.
Continuare in questo modo fino a esaurimento della
pasta.

Preriscaldare la piastra per waffle e spennellarla

con il burro prima di infornarla per la prima volta.
Cuocere i waffle nella piastra uno dopo l‘altro fino a
doratura e lasciarli raffreddare su una griglia.

Tempo di cottura: Da 3 a 3,5 minuti o fino a raggi-
ungere il grado di doratura desiderato. Togliere gli
Speculoos dalla teglia e cuocere il resto dell'impasto
nello stesso modo.
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Smaltimento sostenibile

| nostri apparecchi utilizzano esclusivamente confe-
zioni ecologiche per il trasporto. Conferire i cartoni e
la carta al servizio di raccolta per la carta, le confe-
zioni plastiche vanno smaltite nei rifiuti riciclabili con
materiali pregiati.

ATTENZIONE!

Gli apparecchi elettrici non vanno gettati

tra i rifiuti domestici.
[ |
Gli apparecchi elettrici contengono materie prime pre-
ziose. Consegnare l'apparecchio usato al servizio di ritiro
per il riciclaggio autorizzato. E possibile informarsi sulle
possibilita di smaltimento presso I'amministrazione co-
munale o cittadina.

Garanzia

Gli apparecchi elettrici Cloer corrispondono alle di-
rettive CE attuali e alle norme di sicurezza. Qualora
il vostro apparecchio Cloer presentasse un difetto
o non funzionasse regolarmente, vi suggeriamo di
rivolgervi ai rivenditori autorizzati o al servizio assis-
tenza Cloer. Il nostro servizio di assistenza & disponi-
bile per i clienti abituali registrati.

Garanzia del produttore

Registrare I'apparecchio entro 6 mesi dall’acquisto,
per beneficiare della garanzia del produttore. Valgo-
no le condizioni di garanzia pubblicate al momento
della registrazione. Le condizioni di garanzia e le re-
gistrazioni del prodotti sono reperibili qui di seguito:

Garanzia del produttore
https://cloer.eu/guarantee




Instrucciones basicas de seguridad

Este aparato estd indicado Gnicamente para uso doméstico o similares como:

— dreas de cocina para el personal en tiendas, oficinas u otros entornos laborales, granjas,

— por clientes en hoteles, moteles y otros entornos de tipo residencial

— en pensiones con desayuno incluido.

Las reparaciones de aparatos Cloer deben ser llevadas a cabo tnicamente por el servicio de
atencion al cliente Cloer. Reparaciones indebidas pueden resultar peligrosas para el cliente.
Ademas, anulara cualquier opcion de reclamo de la garantia.

Utilice el aparato solo con los enchufes domésticos habituales. Compruebe que el voltaje
indicado se corresponde con su red de alimentacion.

El enchufe debe conectarse a una toma de tierra con proteccion.

Si el cable de administracion esta dafado este debe ser reemplazado Unicamente por un
agente de servicio de cloer para evitar dafios.

Retire el enchufe de la toma de corriente:

—en caso de defecto,

— i el aparato no va a ser usado por un largo periodo de tiempo,

— antes de cualquier limpieza.

Desconecte siempre retirando el enchufe, nunca tire del cable.

Evite el contacto del cable con bordes afilados o que quede demasiado tirante ya que el aparato
podria volcar.

No use el cable para transportar y protéjalo del calor (placas calientes/ llamas).

Este aparato puede ser usado por nifios mayores de 8 afos y por personas con capacidades
fisicas, sensoriales, o mentales reducidas o con falta de experiencia y conocimiento si se
encuentran bajo supervision o si han recibido informacion con respecto al uso del aparato de
una manera segura y entienden los peligros que implica.

La limpieza y el mantenimiento no deben ser realizados por nifios, a no ser que tengan 8 afios
de edad 0 mds y estén vigilados.

Mantener el aparato junto con el cable de corriente alejado de los nifios menores de 8 afios
para evitar que jueguen con estos.

No usar el aparato en el exterior

Proteja el aparato de la humedad (salpicaduras, lluvia).

Este aparato no estd disefiado para ser usado con un temporizador externo.

El aparato debe enfriarse por completo antes de limpiarlo o almacenarlo. Mds informacion
sobre la limpieza en las paginas siguientes.

No sumergir el aparato en agua.

ATENCION: Tenga en cuenta que la carcasa se calentara durante el proceso, toque el aparato
solo por las asas y los mandos.



Datos técnicos

Tipo
611 220-240

Voltaje Hz Watt
50/60 600

Antes del primer uso

Lea estas instrucciones
detenidamente.

Retire todas las piezas de embalaje y las posibles pe-
gatinas, pero no la etiqueta identificativa.

Coloque la maquina para gofres en una superficie
seca, antideslizante y lisa.

Limpie el aparato con un pafo himedo antes del
primer uso.

Engrase el aparato solo la primera vez antes de usar.
En cualquier otro caso, engrasar el aparato no sera
necesario debido a la capa antideslizante.

Por razones de higiene los dos primeros gofres no es-
tan destinados al consumo.

Etiquetado CE /
Informaciones de seguridad

El aparato cumple con los requisitos
c € de seguridad de la CE.

El uso del aparato esta reservado
exclusivamente a habitaciones
cerradas.

—_— {ATENCION! Desconectar el aparato
B:._ de la corriente si no va a serusado y
antes de limpiarlo.

Puesta en funcionamiento /
Precalentamiento

Conecte el enchufe a la corriente y coloque el re-
gulador en el nivel 1 para precalentar el aparato.
Se debe evitar el precalentamiento en un nivel
superior para no sobrecalentar el revestimiento. El
aparato estara listo para usarse una vez que se en-
cienda la luz roja.

A\

Hornear

Verter la masa en el molde.

Elindicador luminoso solo muestra el estado de fun-
cionamiento. Con este aparato, es necesario utilizar
un reloj para determinar el tiempo de horneado para
el grado de dorado deseado.

Las primeras galletas Spekulatius le diran si ha
echado suficiente masa y cual debe ser el grado de
dorado deseado. Pronto descubrird la cantidad y el

{ATENCION! El aparato se calentara,
utilice solo las asas y los dispositivos
de control.

tiempo adecuados.

Para que las galletas queden bien hechas, es im-
portante que cierre el aparato después de rellenar
la masa y presione brevemente las asas con firmeza.
La presién distribuye y dora la masa de forma rapida
y uniforme.

Retire las galletas del aparato inmediatamente de-
spués de finalizar el proceso de horneado. Para ello,
use una pinza de madera o un cubierto de plastico
resistente al calor.

Nota

Este aparato ha sido disefiado para un uso doméstico
normal con un tiempo medio de uso de 2 a 3 horas al
dia. Después de cada uso se debe limpiar con atenci-
6n. No es adecuado para un uso permanente o uso
comercial continuo.

No retire los gofres del aparato con objetos afila-
dos(por ejemplo, cuchillos, tenedores de metal). Esto
puede dafar la capa antiadherente.

Limpieza

Limpie el aparato aun caliente con un pafo de papel.
Consejo: Introduzca dos servilletas de papel absor-
bente entre las dos planchas y cierre el aparato.
Limpie finalmente el aparato con un pafno himedo,
pero nunca bajo el agua.

No emplee ninguin limpiador agresivo.

Recetas

Receta tradicional de galletas Speku-
latius

Ingredientes:

- 200 g de harina

- 100 g de azucar (blanca)

- 100 g mantequilla

- 1 cucharada de agua

-1 huevo

- 1 pizca de sal

- 1/ 4 cucharadita de canela

Preparazione: Colocar en un bol el aztcar, la mante-
quilla, la harina, el huevo, la sal, la canela y el agua.
Mezclar bien todos los ingredientes hasta que la
masa adquiera consistencia (utilizar un amasador).
Formar bolas con la masa preparada para que que-
pan en el molde.

Tiempo de horneado: 3 a 3,5 minutos o hasta al-
canzar el grado de dorado deseado. Sacar del molde
las galletas ya listas y hornear la masa restante de la
misma manera.

RCP-1541
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Receta tradicional de gofres Goro

Ingredientes:

- 300 g de mantequilla fria

-500 g de harina

- 1 cucharadita de cardamomo molido
- 1 vaina de vainilla

-175 g de nata

- 120 g de azucar

-1 huevo

Preparazione: Amasar la mantequilla cortada en
dados con la harina, el cardamomo y las semillas de
la vaina de vainilla hasta que se desmenuce.
Montar la nata a punto de nieve. Batir el huevo con
el aztcar e incorporar con cuidado la nata.
Incorporar la mezcla de nata y huevo a la mezcla
de harina. Envolver la masa en papel film y dejar
reposar en el frigorifico durante dos horas.

Recortar una plantilla del tamafo de un gofre Goro
en papel de horno. Esto facilitaré el posterior corte
de la masa al tamaro adecuado.

Extender la masa Goro sobre una superficie enha-
rinada hasta obtener un grosor de 2-3 mm y cortar
rectangulos del tamafio de los gofres. Amasar la
masa sobrante y volver a extender y recortar. Conti-
nuar asi hasta que la masa se haya terminado.
Precalentar la gofrera y untarla con mantequilla an-
tes de empezar a hornear. A continuacion, hornear
los gofres uno a uno en la plancha hasta que estén
dorados y dejar enfriar sobre una rejilla.

Tiempo de horneado: 3 a 3,5 minutos o hasta al-
canzar el grado de dorado deseado. Sacar del molde
las galletas ya listas y hornear la masa restante de la
misma manera.

RCP-1540

Eliminacion respetuosa con

el medio ambiente

Para el transporte de nuestros productos empleamos
envoltorios respetuosos con el medio ambiente. Re-
cicle el carton, papel y plastico adecuadamente.

{ATENCION! Los electrodomésticos

no deben ser desechados junto a los

residuos habituales.
|
Los electrodomésticos contienen materias primas de
valor. Deposite el electrodoméstico que ya no sirva en
un punto de reciclaje reconocido. Consulte la informa-
cion de la administracién local sobre los puntos y las
medidas de reciclaje.

Garantia

Los electrodomésticos Cloer cumplen con los requisi-
tos actuales de seguridad y la normativa de la CE. Si
se diera el caso de que su aparato tenga un defecto
o no funcione correctamente, pdngase en contacto
con su distribuidor. Los clientes registrados tienen
también a su disposicion a nuestro servicio técnico.

Garantia del fabricante

Por favor, registre su producto en un plazo de 6 meses
tras la compra para disfrutar de nuestra garantia del
fabricante. Seran vélidas las condiciones de garantia
que estén publicadas en el momento del registro. Las
condiciones de garantia y el registro del producto los
encontrara aqui:

Garantia del fabricante
https://cloer.eu/guarantee




Pagrindiniai saugumo nurodymai

« Sis prietaisas yra skirtas iSskirtinai naudoti namy ukyje ir panasiam naudojimui, kaip pavyzdziui:
— parduotuvése ir biuruose darbuotojy virtuvése,

—sodybose,
— vieshuciy, moteliy ir kitose gyvenamosiose jstaigose arba, pensionatuose.

« Paveskite remontuoti ,Cloer” elektros prietaisus tik ,Cloer” klienty aptarnavimo tarnyboje. Dél
neiSmananciy asmeny taisymo, gali naudotojui atsirasti didelis pavojus. Tokiu atveju neteksite
garantijos teisés.

« Naudokite prietaisg tik buityje naudodami kistukines rozetes Patikrinkite, ar tipiniame
skydelyje nurodyta tinklo jtampa atitinka tinklo srove.

« Jei paZeistas prijungimo laidas, jj butina pakeisti ,Cloer” klienty aptarnavimo tarnyboje, kad
iSvengtuméte pavojy.

« [Straukite tinklo kistuka i$ rozetés
— jeigu pasireiskia gedimas,

— jeigu prietaisas nebuvo naudojamas ilgesnj laikg
— pries kiekvieng valyma.

« Traukite tik kiStuka, niekada netraukite uz maitinimo laido

« Netraukite maitinimo laido per atrias briaunas ir nejtempkite per standziai, nes atsiras
pavojus, kad prietaisas apsivers.

« Netraukite tiekimo linijos per astrius krastus.

- Nenaudokite maitinimo linijos nesimui ir saugokite nuo karscio (kaitvietés / atviros liepsnos).

« 5j prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8 mety ir taip pat asmenys su sumazintais fiziniais,
sensoriniais arba protiniais sugebéjimais arba neturintys patirties ir Ziniy, jeigu Jus
prizilrésite arba nurodysite dél prietaiso saugaus naudojimo ir jie supras dél galimo
pavojaus.

- Vaikai negali atlikti valymo ir techninés prieZiuros darbuy, tai gali bati tik tada, jeigu jie yra 8
mety arba vyresni ir yra priziarimi.

« Prietaisa ir jo prijungimo laida reikia laikyti nepasiekiama vaikams iki 8 mety.

- Vaikai negali su prietaisu Zaisti.

« Nenaudokite prietaiso atviroje vietoje.

« Saugokite prietaisg nuo drégmés (purskiamo vandens/ lietaus).

« Leiskite prietaisui atveésti, pries jj valant arba tvarkant. Platesne informacijg dél jo valymo,
rasite kituose puslapiuose.

«  Sis prietaisas turi buti naudojamas sulaiko rele su laikrodzio mechanizmu arba iSoriniu laiko skaitliuku.

- Niekada nepanardinkite prietaiso j vanden;.

« DEMESIO: Proceso metu korpusas jkaista, palieskite prietaisa tik uz rankeny.

« Prietaisas turi bati prijungtas prie kistukinio lizdo su apsauginiu jzeminimu.

« Prietaisg naudokite tik speculoos sausainiams kepti. Netinkamas naudojimas gali sukelti
suzalojima.
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Techniniai duomenys

vatas
600

voltas Hz
50/60

Tipas
611 220-240

Prie$ pirmajj naudojima

Pries pradédami naudoti pirma karta,
atidziai perskaitykite Sig instrukcija

Kepimo pavirsius valykite drégna Sluoste.

Kepimo pavirsius patepkite riebalais pries naudoda-
mi pirma karta. Véliau tepti riebalais neprikepancios
dangos nebereikés.

Tepimui naudokite ne aliejy, o sviestg arba margarina.
Dél higienos priezasciy pirmieji ,Spekulatius” sausai-
niai valgyti netinkami.

CE Zenklas / saugos nurodymai
Prietaisas atitinka jam taikomy
ES direktyvy reikalavimus.

Prietaisas yra skirtas naudoti tik
uzdarose patalpose.

—_— DEMESIO! Jei prietaiso nenaudojate
B:._ ir pries valydami prietaisa, iStraukite
maitinimo laido kistuka!
Naudojamo,Spekulatius” keptuvo niekada nepalikite
be priezitros.
Stebékite, kad savo ,Spekulatius” keptuvo niekada
nepastatytuméte prie daikty i$ popieriaus, medzia-
gos ar kt.
Stebeékite, kad laidas niekada nesiliesty prie karsty pavirsiy.
Niekada j prietaisa nekiskite pirsty. ISimdami vaflius
naudokite tik medine arba karsciui atsparig plastikine
mentele, kad nesubraizytuméte nesvylancios prietai-
so dangos.
ISimdami ,Spekulatius” sausainius naudokite tik
medine arba karsciui atsparig plastikine mentele, kad
nesubraizytumeéte nesvylancios prietaiso dangos.

Eksploatacijos pradzia /|kaitinimas
|kiskite tinklo kistuka  kistukinj elektros lizda. Kai
uzgesta raudona kontroliné lemputé, prietaisas yra
jkaites ir galite pradéti kepti.
DEMESIO! Dabar prietaisas yra jkaites.
Prasome imti tik uz rankenélés ir
aptarnavimo elementy.

Kepimas

Amasar la mantequilla cortada en dados con la hari-
na, el cardamomoyy las semillas de la vaina de vainilla
hasta que se desmenuce.

Montar la nata a punto de nieve. Batir el huevo con el
azucar e incorporar con cuidado la nata.

Incorporar la mezcla de nata y huevo a la mezcla de
harina. Envolver la masa en papel film y dejar reposar
en el frigorifico durante dos horas.

Recortar una plantilla del tamafo de un gofre Goro
en papel de horno. Esto facilitara el posterior corte de
la masa al tamario adecuado.

Extender la masa Goro sobre una superficie enhari-
nada hasta obtener un grosor de 2-3 mm y cortar rec-
tangulos del tamafo de los gofres. Amasar la masa
sobrante y volver a extender y recortar. Continuar asi
hasta que la masa se haya terminado.

Precalentar la gofrera y untarla con mantequilla an-
tes de empezar a hornear. A continuacién, hornear
los gofres uno a uno en la plancha hasta que estén
dorados y dejar enfriar sobre una rejilla.

Pastaba

kai naudojimo trukmé per dieng nevirsija 2-3 val. Po
to prietaisg kruopsciai isvalykite. Jis neskirtas naudoti
nuolat arba komerciniam nuolatiniam naudojimui.

Valymas

Valykite dar silta prietaisa su popierine servetéle.
Patarimas: |dékite dvi sugeriancias virtuvines kre-
pinio popieriaus servetéles tarp kepimo pavirsiy ir
prietaisa uzdarykite

Po to valykite vafline drégna servetéle, taciau ne po
tekanciu vandeniu

Nenaudokite édziy valymo priemoniy.

Receptai

Pagrindinis, Speculatius” receptas
Ingredientai:

-200 g milty

- 100 g cukranendriy cukraus, $viesaus

- 100 g sviesto

- 1 valgomasis saukstas vandens

- 1 kiausinis

-1 Ziupsnelis druskos

- 1/4 arbatinio Saukstelio cinamono

Paruosimas: Cukry, sviesta, miltus, kiausinj, druska,
cinamona ir vandenj supilkite j duben;.

Visus ingredientus gerai iSmaisykite, kol tesla taps
standi (naudokite teslos kablj).

1§ paruostos teslos suformuokite rutuliukus arba
ritinélius, kad tilpty j kepimo forma.

Kepimo laikas: 3-3,5 minutés arba kol pasieksi-

te norima apskrudimo laipsnj. ISimkite paruosta
JSpekulatius” i$ skardos ir tokiu pat budu iskepkite
likusia tesla.

RCP-1541



Pagrindinis , Goro* vafliy receptas

Ingredientai:

- 300 g 3alto sviesto

-500 g milty

- 1 arbatinis saukstelis malto kardamono
- 1 vanilés ankstis

- 175 g grietinélés

-120 g cukraus

- 1 kiausinis

Paruosimas: Suminkykite kubeliais pjaustyta sviesta
su miltais, kardamonu ir vanilés anksties séklomis,
kad gautumeéte trupinius.

ISplakite grietinéle iki standumo. ISplakite kiausinj su
cukrumi ir atsargiai jmaisykite grietinéle.

| milty misinj jmaisykite grietinélés ir kiausiniy
misinj. Suvyniokite tesla j maistine plévele ir palikite
Saldytuve dviem valandoms.

13 kepimo popieriaus iskirpkite ,Goro” vaflio dydzio
Sablona. Tai padés véliau supjaustyti tesla tinkamo
dydzio gabaliukais.

Ant miltais pabarstyto pavirsiaus iskociokite 2-3 mm
storio,Goro” tesla ir is jos iSpjaukite vafliy dydzio
staciakampius. Likusig tesla iSminkykite, iskociokite ir
vel iSpjaukite. Taip teskite, kol sunaudosite visa tesla.
|kaitinkite vafline ir pries pirmajj kepima patepkite
sviestu. Tada kepkite vaflius po viena vaflinéje, kol
taps auksinés spalvos, ir atvésinkite ant groteliy.

Kepimo laikas: 3-3,5 minutés arba kol pasieksi-

te norima apskrudimo laipsnj. Isimkite paruosta
»Spekulatius” i$ skardos ir tokiu pat budu iskepkite
likusig tesla.

RCP-1540

Utilizavimas nekenkiant gamtos

Musy prietaisas transportuojamas tik nekenksmingo-
se gamtai pakuotése. Kartona ir popieriy meskite j
makulatdros surinkimo talpas, pakuotes i sintetiniy
medziagy j medziagy atliekas.

DEMESIO!
Elektros prietaisas nepriskiriamas
buitinéms atliekoms.

Elektros prietaisas turi vertingy zaliavy. Netinkama
naudojimui prietaisg pristatykite pripazZintiems
perdirbéjams. Apie utilizacijos galimybes Jus infor-
muos bendruomenés arba miesto administracija.

Garantija

Cloer elektros prietaisai atitinka aktualias EB direkt-
yvas ir saugumo nurodymus. Jeigu Jums atrodys,
kad Jasy Cloer prietaisas yra su defektu arba veikia
netinkamai, kreipkités Jus prasau j savo prekybine
firma arba Cloer-klienty aptarnavimo tarnyba.

Be to, registruoti pastovus pirkéjai yra masy klienty
tarnybos dispozicijoje.

Gamintojo garantija

Prasau registruokite JUs savo prietaisg per 6 ménesius
po pirkimo, kad galétuméte naudotis masy gaminto-
jo garantija. Galioja garantijos sglygos, kurios buvo
paskelbtos registravimo metu. Garantijos salygas ir
produkto registravima rasite Jas Cia:

ESEE
‘t‘i,li. Gamintojo garantija

https://cloer.eu/guarantee

i
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Grunnleggende sikkerhetsanvisninger

Dette apparatet er konstruert utelukkende for bruk i husholdninger og lignende steder, som
for eksempel:

— i ansattes kjokken, i butikker og kontorer,

— pd gdrder,

—av kunder pa hoteller, moteller og andre bolig-fasiliteter eller, bed & breakfasts.

Cloer elektroapparater skal kun repareres av autoriserte Cloer forhandlere eller av Cloer
kundeservice. Pa grunn av feilaktig reparasjon kan det oppsta alvorlige skader for brukeren. |
tillegg vil dette gjgre at garantien bortfaller.

Du skal kun bruke apparateti en vanlig stikkontakt. Du skal kontrollere om nettspennigen som
er oppgitt pa typeskiltet, stemmer overens med stramnettet der du er.

Hvis ledningen er skadet, ma den av sikkerhetsmessige grunner byttes av en autorisert Cloer
forhandler eller av Cloer kundeservice.

Dra alltid ur stickkontakten ur eluttaget

— om apparat inte fungerar riktigt.

—om du inte anvander den en langre tid och.

— alltid innan du rengor apparat.

Hold i stgpselet, ikke i ledningen, ndr du trekker det ut av kontakten.

Stram aldri ledningen for mye, det kan ellers vaere fare for at apparatet velter.

Trekk ikke ledningen over skarpe kanter.

Du skal ikke bare apparatet i ledningen og beskytte den mot varme (varmeplate / dpen
flamme).

Dette apparatet kan brukes av barn fra og med 8 dr og av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring hvis de er under tilsyn eller har fatt
undervisning i sikker bruk av apparatet, og har forstatt farene som kan oppsta under bruk.
Rengjering og vedlikehold md ikke utfores av barn, med mindre de er i alderen 8 eller over, og
er under tilsyn.

Apparatet og stramkabelen skal holdes utilgjengelige for barn under 8 dr.

La ikke barn leke med apparatet.

Apparatet skal ikke brukes utendars.

Beskytt apparatet mot fuktighet (spraytevann og regn).

La apparatet kjgle helt av for du rengjor det eller stiller det bort. Du hittar mer information om
rengoring pa foljande sidor.

Dette apparatet er ikke laget for & bli betjent av et tidsur eller en ekstern timer.

Senk ikke apparatet ned i vann.

OBSERVERA: Hdljet blir varmt under processen, vanligen ror endast enheten i handtagen.
Anvand endast enheten for baksidan av speculoos cookies. Felaktig anvéndning kan leda till
skada.



Teknisk information

Type Volt Hz Watt
611 220-240 50/60 600

Innan produkten tas i bruk

Stall det automatiska vaffeljarnet pa en torr, halksa-
ker och jamn yta.

Rengor graddningsytorna med en fuktig trasa innan
de varms upp for forsta gangen.

Smorj endast grédddningsytorna innan de anvéands for
férsta gangen, annars maste de inte smorjas tack vare
nonstick-beldggningen.

De forsta tva vafflorna ar inte lampliga for fortaring
av hygieniska skal.

Las bruksanvisningen noga innan
produkten tas i bruk.

CE-markning / sdkerhetsinformation

3

Produkten motsvarar kraven i
motsvarande EG-direktiv.

Produkten dr uteslutande avsedd for
anvandning inomhus.

VARNING! Dra alltid ur kontakten néar
produkten inte anvédnds och innan
den rengors!

—_
(®F 2

Ldmna aldrig din kanelvaffelmaskin utan uppsikt nar
den ar i drift.

Sékerstéll att du aldrig stéller upp din kanelvaffelmas-
kin nara foremal av papper, tyg eller liknande.
Sékerstéll att kabeln aldrig kommer i kontakt med
heta ytor.

Stick aldrig in fingrarna i enheten. Anvand alltid koks-
redskap av trd eller varmetalig plast nar du tar upp
vafflorna ur produkten, sa att nonstick-beldaggningen
inte skadas.

Idrifttagning / uppvarmning
Satt kontakten i eluttaget och stéll reglaget pa niva 1
for att varma upp apparaten. Anvand inte en hogre niva
nér produkten varms upp, annars kan beldaggningen
overhettas. Sa snart den réda kontrollampan slocknar &r
apparaten varm och du kan borja gradda véfflor.
VARNING! Apparaten blir nu varm.
& Greppa endast handtagen och
mandverelementen.

Graddning

Hall degen i bakformen.

Indikeringslampan visar endast driftstatus. Med den-
na enhet maste du anvanda en klocka for att bestam-
ma bakningstiden fér 6nskad grad av graddning.

De forsta Spekulatius-biskvierna kommer att visa dig
om du har fyllt i tillrdckligt med deg och vad din 6ns-
kade grad av graddning ska vara. Du kommer att ta
reda pa ratt mangd och tid véldigt snabbt.

For att sakerstalla att kakorna blir lyckade &r det vik-
tigt att du stanger enheten efter att du har fyllt i de-
gen och snabbt trycker handtagen kort ihop. Trycket
fordelar och graddar degen snabbt och jamnt.

Ta ut kexen ur enheten omedelbart efter att bakning-
sprocessen har avslutats. Anvand da en tragaffel eller
en gaffel av varmebestdndig plast.

Uppmarksamma

Denna enhet ar designad for normal hushallsan-
vandning med en genomsnittlig livslangd pa 2-3
timmar per dag. Efter det maste den rengdras nog-
grant. Den é&r inte lamplig for langvarig eller kom-
mersiell langtidsanvandning.

Rengoring

Rengor den fortfarande varma apparaten med en bit
hushallspapper.

Tips: Lagg tva bitar hushallspapper mellan gradd-
ningsytorna och fall ned locket pa apparaten.
Rengor sedan vaffeljarnet med en fuktig trasa, men
aldrig under rinnande vatten.

Anvénd inga starka rengdringsmedel.

Recept
Spekulatius grundrecept

Ingredienser:

-200 g mjol

-100 g ljust rérsocker
-100 g smor

- 1 matsked vatten

- 1499

- 1 nypa salt

- 1/4 tesked kanel

Tillagning: Blanda socker, smor, mjol, agg, salt,
kanel och vatten i en mixerskal.

Blanda ingredienserna vl tills degen blir fast (an-
véand en degkrok).

Forma den férdiga degen till bollar eller rullar sa att
de passar i bakformen.

Graddningstid: 3 till 3,5 minuter eller tills grad av
graddning uppnatts. Ta ut de fardiga Spekulatiusorna
ur formen och baka resten av degen pa samma satt.

RCP-1541
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Grundrecept for Goro vafflor

Ingredienser:

- 300 g kallt smor

-500 g mjol

- 1 tsk malen kardemumma
- 1 vaniljstang

-175 g gradde

- 120 g socker

-14gg

Tillagning: Kndda ihop det térnade smoret med
mjolet, kardemumman och fréna fran vaniljstangen
till en smulig massa.

Vispa gradden tills den ar fluffig. Vispa dgget med
sockret och vénd forsiktigt ner gradden.

Knada gradde- och dggblandningen i mjélbland-
ningen. Sl in degen i hushallsfilm och lat den vila i
kylen i tva timmar.

Klipp ut en mall lika stor som en Goro véffla pa
bakplatspapper. Detta hjalper till att skdra degen till
réatt storlek senare.

Kavla ut Goro-degen pa en mjolad arbetsyta till

en 2-3 mm tjocklek och skar ut rektanglar i samma
storlek som vafflorna. Knada den 6verblivna degen
och kavla ut och skér ut igen. Fortsatt pa samma satt
tills degen ar slut.

Forvarm vaffeljarnet och pensla med smér innan du
graddar forsta gangen. Gradda sedan véfflorna en
efter enijarnet tills de &r gyllenbruna och lat svalna
pa ett galler.

Graddningstid: 3 till 3,5 minuter eller tills grad av
graddning uppnatts. Ta ut de fardiga Spekulatiusorna
ur formen och baka resten av degen pa samma satt.

RCP-1540

Miljovanlig avfallshantering

Vara produkter forses uteslutande med miljovanligt
emballage infor transport. Limna in kartonger och
papper till pappersinsamlingen och plastforpacknin-
gar pa en atervinningsplats.

VARNING! Elektriska apparater far inte
kastas i hushallssoporna.

|

Elektriska apparater innehaller vardefulla ramaterial.
Lédmna in den forbrukade produkten pa en godkénd
atervinningsplats. Kommun- eller stadsforvaltningen
ger information om olika atervinningsalternativ.

Garanti

Elektriska produkter fran Cloer motsvarar aktuella EG-
direktiv och sakerhetsforeskrifter. Skulle det dock hénda
att din Cloer-produkt ar defekt eller inte fungerar som
den ska, ber vi dig kontakta din aterforsaljare eller till
Cloers kundtjanstverkstad. Registrerade stamkunder
kan dessutom utnyttja var kundtjénstverkstad.

Tillverkargaranti

Registrera produkten senast 6 manader efter képet for
att kunna utnyttja var tillverkargaranti. De garantivillkor
galler som publicerats vid tidpunkten for registrering.
Garantivillkor och registrering av produkter finns hér:

Tillverkargaranti
https://cloer.eu/guarantee




Podstawowe wskazowki w zakresie zachowania bezpieczenstwa

« Urz'dzenie to jest przeznaczone wy*'cznie do u;ytku w gospodarstwie domowym itp., np.
—w kuchniach dla pracownikéw sklepéw i biur,

—w posiad®ooeciach rolnych,
— przez klientdw w hotelach, motelach i innych obiektach mieszkalnych lub, w pensjonatach.

« Naprawy urzadzen elektrycznych firmy Cloer nalezy powierza¢ wytacznie autoryzowanym
fachowcom handlu branzowego lub specjalistom z obstugi serwisowej firmy Cloer. Przez
naprawy przeprowadzone niefachowo moga powstac znaczne zagrozenia dla uzytkownika.
Dodatkowo do tego gasng roszczenia gwarancyjne.

+ Urzadzenie nalezy podfacza¢ wytacznie do gniazd znajdujacych sie zazwyczaj w
gospodarstwach domowych. Przed podtaczeniem nalezy sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe
podane na tabliczce znamionowej jest zgodne z napieciem domowej sieci elektrycznej .

« Urzadzenie zaopatrzone jest w przewdd przytaczajacy rodzaju przytaczenia ,Y*. Jezeli przewdd
ten jest uszkodzony, to aby niedopusci¢ do powstania zagrozeri, musi on zosta¢ wymieniony
przez autoryzowanego przez firme Cloer fachowca handlu branzowego lub fachowca obstugi
serwisowej firmy Cloer.

« Wtyczke nalezy wyciagnac z gniazdka,

— jezeli dojdzie do zaktdcenia.
— jezeli urzadzenie nie bedzie przez dtuzszy czas uzywane.
— przed kazdym czyszczeniem.

- (i'gn'z tylko za wtyczké, nigdy za kabel.

« Nienad'gaa zbyt mocno kabla, w przeciwnym razie istnieje niebezpieczefistwo, je urzdzenie przewrddi sié.

- Nie naci'ga kabla na ostrych krawédziach.

- Nie ujywaa kabla do przenoszenia i chronia go przed wysok' temperaturé (p*yta kuchenna/
otwarty p’omien).

« Tourzadzenie moze by uzywane przez dzieci od 8 roku zycia oraz przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub bez doswiadczenia i wiedzy,
jesli s3 one nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia i rozumiejg wynikajace z tego zagrozenia

« (zyszczenie i konserwacja nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze maja co
najmnie;j 8 lat i s3 pod nadzorem.

- UrZ'dzenie i jego przewdd *'cz'cy nale;y trzymaz z dala od dzieci ponizej 8. roku jycia.

« Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.

« Nie uzywac urzadzenia na wolnym powietrzu.

« Urzadzenie nalezy chroni¢ przed wilgocig (woda rozpryskowa / deszcz).

« Zanim przystapi sie do czyszczenia urzadzenia lub do jego chowania, urzadzenie musi sie
catkowicie ochtodzic¢. Wigcej informacji na temat czyszczenia znajdziesz na kolejnych stronach.

« Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi poprzez programator czasowy lub
zewnetrzny licznik czasowy.

- Nie zanurzaz urz'dzenia w wodzie.

« UWAGA: Obudowa nagrzewa sie podczas procesu, prosze dotykac urzadzenia tylko za
uchwyty.

« Uzywaj urzadzenia wytacznie do pieczenia ciasteczek speculoos. Niewtasciwe uzycie moze
prowadzi¢ do obrazen. -
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Specyfikacja techniczna

Type Volt Hz Watt
611 220-240 50/60 600

Przed pierwszym uzyciem

Nalezy usunaé wszystkie elementy opakowania i
ewentualne naklejki, ale nie wolno usuwac tabliczki
zZnamionowej.

Automat do wypieku wafli nalezy ustawic¢ na suche,
réwnej i nie slizgajacej sie podstawie.

Przed pierwszym rozgrzaniem powierzchnie przeznaczong
na pieczenie nalezy oczysci¢ wilgotna scierka.

Ze wzgledéw higienicznych nie nalezy spozywac
pierwszych 2 wafli.

Lesen Sie vor dem Erstgebrauch
diese Anleitung aufmerksam durch.

Oznakowanie CE /

Instrukcje bezpieczenstwa
Urzadzenie spelnia wymagania
obowiazujacych dyrektyw UE.

Urzadzenie jest przeznaczone
wylacznie do uzytku w pomiesz
czeniach zamknietych.

UWAGA! Podczas nieuzywania i
przed kazdym czyszczeniem
urzadzenia wyciagnac¢ wtyczke
sieciowa.

—_
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Nigdy nie pozostawia¢ pracujgcego automatu do
wafli cynamonowych bez nadzoru.

Uwaza¢, aby automatu do wafli cynamonowych nig-
dy nie ustawia¢ w poblizu przedmiotéw z papieru,
materiatu itp.

Zwraca¢ uwage, aby kabel nigdy nie stykat sie z
goracymi powierzchniami.

Nigdy nie wkfadac¢ palcow w urzadzenie. Do wyjmo-
wania gofrow nalezy uzywac sztu¢céw drewnianych
lub sztu¢cédw z tworzywa sztucznego odpornych na
wysoka temperature, aby nie zarysowaé powierzchni
nieprzywierajace;j.

Wiaczanie

Nalezy wpierw wetkna¢ wtyczke w gniazdko. UWA-
GAl!Teraz urzadzenie rozgrzewa sie. Zanim rozpocznie
sie wypiek wafli nalezy odczeka¢, az urzadzenie roz-
grzeje sie. Proces ten trwa w wypadku zamknietego
urzadzenia ok. 5 minut.

Podczas pieczenia powierzchnie
urzadzenia sg gorace. Nalezy unikac
zetkniecia sie z czeSciami metalowymi.
Istnieje niebezpieczenstwo oparzenia sie!

A\

Pieczenie

Forme do pieczenia napetnic ciastem.

Lampka kontrolna sygnalizuje stan zataczenia
urzadzenia. Czas konieczny do osiggniecia odpo-
wiedniego stopnia wypieczenia nalezy ustawi¢ na
osobnym zegarze.

Po upieczeniu pierwszych ciastek sprawdzi¢ mozna,
czy natozona ilos¢ ciasta jest odpowiednia i czy
osiggnieto pozadany stopien wypieczenia. W ten
sposéb mozna najtatwiej okresli¢ prawidtows ilos¢ i
czas.

Po napetnieniu formy ciastem nalezy koniecznie
zamkna¢ urzadzenie i docisna¢ na chwile uchwyty,
aby ciastka sie udaty. Dzieki naciskowi ciasto wypetni
forme szybciej i rownomiernie sie upiecze.
Upieczone ciastka nalezy wyjmowac z urzgdzenia na-
tychmiast po ich upieczeniu. W tym celu uzy¢ nalezy
widelca z drewna lub zaroodpornego tworzywa.

Wskazowki

Urzadzenie jest skonstruowane do normalnego
uzytku domowego ze srednim okresem uzytkowania
2-3 godz. dziennie. Nastepnie musi zostac starannie
oczyszczone. Nie moze byc¢ ono stosowane do uzytku
ciagtego ani do komercyjnego uzytku ciggtego.

Czyszczenie

Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy wtyczke
wyciagnac z gniazdka.

Jeszcze ciepte urzadzenie nalezy czysci¢ papierowym
recznikiem.

Pomiedzy powierzchnie do pieczenia wiozy¢ dwa
wsigkliwe kuchenne reczniki papierowe i urzadzenie
ztozyc.

Na koniec potéwki do pieczenia oczysci¢ wilgotna Scier-
ka, jednakze nigdy nie czysci¢ pod biezacg woda.

Nie nalezy stosowa¢ zadnych ostroziarnistych
Srodkow czyszczacych.

Przepisy

Przepis podstawowy na ciastka kor-
zenne ,speculoos”

Sktadniki:

-200 g maki

- 100 g jasnego cukru trzcinowego
-100 g masta

- 1 tyzka stotowa wody

- 1jajko

- 1 szczypta soli

- 1/4 tyzeczki cynamonu



Sposodb przygotowania: Cukier, masto, make, jajko,
s6l, cynamon i wode umiesci¢ w misce miksera.
Wszystkie sktadniki dobrze wyrobi¢. Ciasto powinno
by¢ twarde (w tym celu uzy¢ koncowki do wyrabia-
nia ciasta).

Z ciasta przygotowac kulki lub wateczki dopasowane
do formy do pieczenia.

Czas pieczenia: Od 3 do 3,5 minuty lub do
osiggniecia pozadanego stopnia wypieczenia. Goto-
we ciastka wyjac z formy, a z pozostatego ciasta upiec
kolejne ciastka.

RCP-1541

Podstawowy przepis na gofry cyna-
monowe

Ingredienser:

- 300 g kallt smor

-500 g mjol

- 1 tsk malen kardemumma
- 1 vaniljstang

-175 g gradde

- 120 g socker

-14gg

Sposob przygotowania: Masto pokroi¢ na kawatki

i zagnie$¢ z maka, kardamonem i migzszem laski
wanilii.

Ubi¢ $mietane. Cukier rozprowadzi¢ w jajku i delikat-
nie wymieszac ze $mietana.

Wymiesza¢ mieszanke smietany i jajka z mieszanka
sucha z maka. Ciasto zawing¢ w folie spozywcza i
odtozy¢ na dwie godziny do lodowki.

Z papieru do pieczenia wycig¢ szablon o wielkosci
gofra Goro. Pomoze on w wycinaniu kawatkow z
ciasta o odpowiedniej wielkosci.

Ciasto Goro rozwatkowa¢ na posypanym maka
blacie roboczym na grubosc¢ 2-3 mm i wycigc
prostokaty o wielkosci gofrow. Zagnies¢ pozostate
ciasto, rozwatkowac i wycinac kolejne gofry.
Postepowac w ten sposéb do momentu wykorzysta-
nia catego ciasta.

Nagrzac gofrownice i posmarowac jg kawatkiem
masta. Nastepnie piec gofry po kolei w gofrownicy i
odstawic na kratke do schtodzenia.

Czas pieczenia: Od 3 do 3,5 minuty lub do
osiggniecia pozadanego stopnia wypieczenia. Goto-
we ciastka wyjac z formy, a z pozostatego ciasta upiec
kolejne ciastka.

RCP-1540

Usuwanie przyjazne dla srodowiska
Nasze urzadzenia pakowane sa w opakowania trans-
portowe, ktdre sg przyjazne dla Srodowiska natural-
nego. Kartony i papier nalezy oddawac¢ do sktadéw
makulatury, opakowania z tworzyw sztucznych do
sktadowisk przetwarzajacych je na surowce wtérne.

UWAGA!
Urzadzen elektrycznych nie nalezy
wyrzucac do Smieci domowych.

Urzadzenia elektryczne zawierajg wartosciowe su-
rowce. Prosimy przekaza¢ zuzyte urzadzenie do
licencjonowanego punktu utylizacji. Na temat
mozliwosci utylizacji prosimy skontaktowac sie z
kompetentnymi jednostkami administracji gminnej
lub miejskiej.

Gwarancja

Urzadzenia elektryczne Cloer sg zgodne z aktualny-
mi dyrektywami WE i przepisami bezpieczenstwa.
W przypadku stwierdzenia uszkodzenia lub
nieprawidtowego dziatania Paristwa urzadzenia Clo-
er, prosimy zwrdécic sie do swojego sprzedawcy spec-
jalistycznego. Zarejestrowani klienci moga ponadto
korzysta¢ z pomocy dziatu obstugi technicznej Cloer.

Gwarancja producenta

Aby otrzyma¢ gwarancje producenta, nalezy
zarejestrowac swoje urzadzenie w ciggu 6 miesiecy
po zakupie. Obowigzuja warunki gwarancji zgodnie
z wersjg opublikowang w momencie dokonania re-
jestracji.

s

nh

Warunki gwarangji
https://cloer.eu/guarantee

29



30

Alapveté biztonsagi eldirasok

Ez a késziilék kizérélag haztartasban vald vagy hasonld felhasznalsra szolgal, mint példaul:

— lizletek és iroddk dolgozdi szamara kialakitott konyhékban,

— mezdgazdasagi birtokokon,

—az odaldtogaté vendégek szamdra hotelekben, motelekben és, eqyéb szdllashelyeken
illetve, reggelizé panzidkban.

A Cloer elektromos késziilékeket csak erre feljogositott Cloer szakboltokkal vagy a Cloer

vevszolgdlatéval szabad megjavittatni. A szakszeriitlen javitasok lényeges veszélyeket

jelenthetnek a kezeld szdméra. Ezen kiviil igy a garanciélis igényjogosultsag is megsz(inik.

A késziiléket csak egy szokasos haztartasi dugaszolaljzatrdl lizemeltesse. Ellendrizze,

hogy a tipustabldn megadott hélézati fesziiltség megegyezik-e az On villamos halézatanak

fesziiltségével.

A késziilék egy ,Y“-tipusi csatlakozd vezetékkel van felszerelve. Ha ez megrongalddna, akkor

azonnal cseréltesse azt eqy feljogositott Cloer szakboltban vagy a Cloer gyari vevészolgdlatdval

ki, hogy megel6zze a veszélyes helyzeteket.

Huzza ki a halézati csatlakozo dugdt a dugaszoldaljzatbdl,

—ha egy iizemzavar Iép fel.

— ha a késziiléket hosszabb ideig nem haszndlja.

— minden tisztitds el6tt.

A kdbelt mindig csak a csatlakozo dugdnal fogva htizza ki, sohase magat a vezetéket hiizza meg.

A hélézati csatlakozd vezetéket ne hizza ki til feszesre, mert a késziilék ellenkez6 esetben

felbillenhet.

Ne hizza dt a haldzati csatlakozo vezetéket éles feliiletek vagy éles sarkok felett.

Ne haszndlja a halézati csatlakozd vezetéket a késziilék felemelésére és 6vja meq a héhatastol

(tdzhelylap / nyitott lang).

Ezt az eszkozt 8 éves kortdl gyermekek, valamint csokkent fizikai, érzékszervi vagy

mentdlis képességekkel rendelkezé személyek vagy tapasztalat- és tuddshianyos személyek

haszndlhatjak, ha feliigyelet alatt dlinak, vagy elsajatitottak az eszkoz biztonsagos haszndlatat,

és megértik az ebbdl eredd veszélyeket.

A késziilék tisztitasat és karbantartasat gyermekek kizarélag 8 éves kortdl, feliidgyelet mellett

végezhetik el.

A késziilék és csatlakozo vezetéke 8 év alatti gyermekektdl tavol tartando!

A késziilékkel jatszani tilos!

Kiiltérben ne haszndlja a késziiléket!

Ovja meg a késziléket a nedvesség behatdsatol (froccsend viz / es6).

Hagyja a késziiléket teljesen lehdlni, miel6tt megtisztitand, vagy elraknd. Tovabbi

informdciokat a tisztitasrol a kovetkezd oldalakon taldl.

Ezt a késziiléket az id6kapcsolds draval vagy id6zitdvel torténd kezelésre tervezték.

A késziiléket soha ne meritse vizbe!

FIGYELEM: A héz felforrésodik a folyamat sordn, kérjiik, csak a fogantyuknal fogva érintse

meg a késziiléket.

A késziiléket csak speculoos siitik siitésére haszndlja. A helytelen haszndlat sériiléshez

vezethet.



Miiszaki adatok

Type Volt Hz Watt
611 220-240 50/60 600

Az els6 hasznalat elott

Tavolitsa el a csomagolds minden részét és (ha van-
nak) az 6ntapadé cimkéket, de a tipustéblat ne.
Allitsa fel az ostyasiité automatat egy szaraz, nem si-
kos és sik alatétre.

Az elsé felftités el6tt tisztitsa meg a sutéfelileteket
egy nedves puha kendével.

Az els6 2 ostya higiéniai meggondolasokbdl nem fo-
gyaszthato.

Kérjik az els6 hasznalat el6tt
gondosan olvassa végig ezt az
Utmutatot.

CE jelolés / Biztonsagi el6irasok
A késziilék megfelel az Eurépai
Unié altal meghatarozott vonatkozo
kovetelményeknek.

A késziilék kizarolag beltérben
hasznalhato.

FIGYELEM! Hasznalat utan, és
minden tisztitas el6tt huzza ki a
késziilék csatlakozé dugéjat!

—_
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Ugyeljen arra, hogy a ,Spekulatius” automatat soha
ne helyezze el papirbdl, mtanyagbol vagy hasonlé
anyagokbol készilt targyak kozelében.

Ugyeljen arra, hogy a kabelek soha érintkezzenek for-
r6 felliletekkel.

Ujjaival soha ne nyuljon a késziilékbe. Csak fabol
vagy hééllo mianyagbdl késziilt eszkozt hasznaljon
a gofrik kivételéhez, hogy ne sértse meg a késziilék
tapaddasgatlé bevonatat.

Uzembevétel

El6sz6r dugja be a halézati csatlakozé dugét a dugaszo-
|6aljzatba. FIGYELEM! A berendezés most forrd lesz. Az
ostyasiités megkezdése el6tt fel kell fliteni a késziiléket.
Ez az eljaras lezart készulékesetén kb. 5 percig tart

A\

Siités
+ Toltse be a tésztat a stitéformaba.
« Az ellenérzé lampa csak a miikodést jelzi. Ennél a

A sutéfeliiletek az lizemeltetés soran
forrok lesznek. Kérjiik ne érjen hozza
a fémrészekhez. Megégési veszély!

késziiléknél a kivant barnasagi fok eléréséhez szlik-
séges siitési id6t egy éraval kell meghatarozni.

Az elsé Spekulatius-kekszeket vizsgélja meg, hogy
elég-e a betoltdtt tészta, és hogy milyen az On altal
kivant barnasagi fok. A megfelelé mennyiséget és
idét konnyen meg lehet hatarozni.

Ahhoz, hogy a kekszek sikertljenek, a tészta betdl-
tése utan a készuléket csukja be, és a fogantyukat
rovid ideig nyomja 6ssze. A nyomdas hatasara a
tészta gyorsan és egyenletesen oszlik el és barnul
meg.

Amikor a sutés befejez6dott, azonnal vegye ki a
kekszeket a késziilékbdl. Ehhez vagy fabol késziilt
villat, vagy h6allé miianyag evéeszkdzt hasznaljon.

Tudnivalok

Ez a készililék normal otthoni hasznalatra készilt, ami
atlagosan napi 2-3 6ranyi hasznalatot jelent. Ezutan
gondosan meg kell tisztitani. A késziilék nem tartds
hasznalatra, illetve nem kereskedelmi célt hasznéla-
tra készilt.

Tisztitas

A tisztitas el6tt mindig hizza ki a héldzati csatlakozo
dugét.

Tisztitsa meg a még meleg berendezést egy papirto-
rolkozoével.

Tipp: Tegyen két szivoképes krepppapirtorolkozoét a
sutéfeliiletek kozé és csukja be a készlléket.

Az ostyavasat ezutan egy nedves kendével, de soha-
sem folyo viz alatt tisztitsa meg.

Ne hasznaljon maré hatasu tisztitoszert.

Receptek
Spekulatius alaprecept

Hozzévalok:

-200 g liszt

- 100 g vildgos nadcukor
-100 g vaj

-1 ek.viz

-1 tojas

-1 csipet sé

- 1/4 tk. fahéj

Elkészités: A cukrot, a vajat, a lisztet, a tojast, a sot, a
fahéjat és a vizet tegye egy keverétalba.

Keverjen 6ssze minden hozzavalét annyira, hogy a
tészta szilard legyen (hasznaljon dagasztovillat).

A kész tésztabol készitsen a suitéformanak megfeleld
méretl golydkat vagy rudacskakat.

Sutési id6: 3-3,5 perc a kivant barnasédg eléréséig. A
kész Spekulatius stiiteményt vegye ki a formédbdl, és a
maradék tésztat ugyanigy stisse meg.

RCP-1541

Goro ostya alaprecept
Hozzévalok:

- 300 g hideg vaj
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-500 g liszt

- 1 tk. 6rolt kardamom
-1 vaniliarud

- 175 g tejszin

-120 g cukor

- 1 tojas

Elkészités: A vajat a liszttel, a kardamommal és a
vaniliarid veléjével gyurja morzsalédé allapotura.
Verje fel a tejszint. A tojast keverje 0ssze a cukorral,
és a tejszint 6vatosan keverje hozza.

A tejszin-tojas keveréket adja hozza a lisztkever-
ékre. A tésztat csavarja be frissen tart6 folidba, és
hit6szekrényben hagyja pihenni két 6ran at.
Sitépapirbol vagjon ki megfelel6 méretli Goro
ostyasablont. Késébb ezzel lehet majd a tésztat a
megfelelé méretlre vagni.

A Goro tésztat belisztezett fellleten nyujtsa ki 2-3
mm vastagsagura és az ostydk méretének megfele-
16en négyszogletesre. A maradék tésztat gydrja 6ss-
ze és nyUjtsa ki még egyszer, és vagja ki. Ezt addig
folytassa, amig az 6sszes tészta el nem fogy.
Melegitse fel a tésztasiitd lapot, és az elsd sttés el6tt
vajjal kenje be. Ezutan az ostyakat a lemezen egy-
mas utan slisse aranybarndra, és kalacsh(ité racson
hagyja kihdlni.

Siitési id6: 3-3,5 perc a kivant barnasag eléréséig. A
kész Spekulatius siteményt vegye ki a formabdl, és a
maradék tésztat ugyanigy stisse meg.

RCP-1540
Kornyezetbarat selejtezés

Késziilékeink szallitdisdhoz kizardlag kornyezetba-
rat csomagoldanyagot hasznélunk. A kartonpapirt

és papirt papirgy(jtébe, a mlianyag csomagolast a
muianyag hulladékok kozé rakja.

VIGYAZAT! Az elektromos késziilékek
ne keriiljenek a haztartasi hulladékba.

|

Az elektromos készlilékek értékes nyersanyagokat
tartalmaznak. Kérjik, hogy mar nem hasznalt kés-
zulékét adja le az ujra-felhasznaldssal foglalkozo
szolgéltatéknak. A hulladék leadas lehetdségeirél a
teleplilés polgarmesteri hivataldnal érdeklédjon.

Ugyfélszolgalat

Ha el6fordulna, hogy az On Cloer gyartmanyu késziilé-
ke meghibasodik, kérjik, forduljon sajat Cloer szakke-
reskedéjéhez, vagy a Cloer gyar tigyfélszolgélatahoz. A
Cloer elektromos késziilékei megfelelnek az érvényes
EG iranyelveknek és biztonsagi el6irasoknak.

Gyartoi garancia

A vésarlast koveté 6 hdénapon belll regisztrdlja a
késziilékét, hogy részesiilhessen a gyartdi garancia
elényeibdl. A regisztralas idépontjaban kozzétett ga-
rancialis feltételek érvényesek.

! i re . s o 7
2 Termék regisztracié &
T garancialis feltételek
FIE- https://cloer.eu/guarantee




Indicacoes de seguranca basicas

Este aparelho destina-se exclusivamente a ser utilizado em aplicagdes domésticas e
semelhantes, tais como:

— em cozinhas de funciondrios em lojas e escritdrios,

— em propriedades agricolas,

— por clientes em hotéis, motéis e outros estabelecimentos residenciais ou

— em pensées de alojamento e pequeno-almogo.

Solicite a reparacao de aparelhos elétricos Cloer apenas ao servico de atendimento ao cliente
da fabrica Cloer. Reparacbes incorretas podem causar riscos significativos para o utilizador.
Além disso, perderd o direito a garantia.

Utilize 0 aparelho apenas em tomadas domésticas padrao. Verifique se a tensao de alimentacao
indicada na placa de identificacdo corresponde a da sua rede elétrica.

0 aparelho deve ser ligado a uma tomada com condutor de protecao.

Se 0 cabo de ligacao estiver danificado, ele deve ser substituido pelo servico de atendimento
ao cliente da fabrica da Cloer, para evitar riscos.

Desligue a ficha da tomada,

— Se 0correr uma avaria,

— se 0 aparelho ndo for utilizado por um longo periodo,

— antes de cada limpeza.

Desligue puxando apenas a ficha e nunca o cabo de alimentacao.

Nao utilize o cabo de alimentacdo para carregar o aparelho e proteja-o do calor (placas
eléctricas do fogao / chama)

Nao colocar o cabo de alimentacdo sob tensao, pois do contrério o aparelho pode virar. Nao
puxe o0 cabo de alimentacdo por cima de bordas afiadas.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir de 8 anos de idade, pessoas com limitagoes
de ordem fisica, sensorial ou mental, ou que tenham falta de experiéncia e conhecimento,
quando vigiadas ou instruidas acerca da sua utilizacao sequra e dos perigos associados.

A limpeza e a manutencdo por parte do utilizador ndo devem ser realizadas por criancas, a
menos que tenham 8 anos ou mais e sejam supervisionadas.

Nao deixe criangas brincarem com o aparelho.

0O aparelho e o respetivo cabo de ligacao devem ser mantidos afastados de crian¢as com menos
de 8 anos.

Nunca mergulhe o aparelho em égua.

Nao utilize o aparelho ao ar livre. Proteja o seu aparelho contra a humidade (salpicos de dgua/chuva).
Deixe o aparelho arrefecer completamente antes de limpd-lo ou guarda-lo. Mais informagdes
sobre a limpeza podem ser encontradas nas paginas sequintes.

Nao utilize o aparelho ao ar livre.

Este aparelho ndo se destina a ser utilizado com um cronémetro ou um temporizador externo.
Use o aparelho apenas para assar biscoitos speculoos. 0 uso indevido pode causar ferimentos.
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ZAN

Dados técnicos

Modelo

Volts

611 220-240 50/60 600

Antes da primeira utilizacao

Limpar as superficies de cozedura com um pano hu-
mido.

Unte as superficies de cozedura antes da primeira
utilizacdo, caso contrario ndo é necessario unta-las
devido ao revestimento antiaderente.

Para untar, utilize manteiga ou margarina e nao éleo.
Os primeiros speculoos nao sao adequados para con-
sumo por razdes de higiene.

Antes da primeira utilizacao,
leia este manual com atencao.

Marcacao CE
0 aparelho esta em conformidade
com os requisitos das diretivas
da CE relevantes.

O aparelho destina-se apenas a
utilizacao em espacos fechados.

N ATENGAO! Desligue a ficha de
D :._ alimentacao quando o aparelho ndao
estiver em utilizacdo e antes de limpa-lo!

Nunca deixe a sua maquina speculaas sem vigilancia
durante o funcionamento.
Certifique-se de que nunca coloca os ferros de engo-
mar perto de objectos de papel, tecido ou semelhan-
tes.
Certifique-se de que o cabo nunca entra em contacto
com superficies quentes.
Nunca tocar no aparelho com os dedos.

Utilizar apenas talheres de madeira ou de plastico
resistente ao calor para retirar os speculoos, de modo
anao riscar o revestimento antiaderente do aparelho.

Utilizacao

Introduza a ficha de alimentacdo na tomada. Assim que
o indicador luminoso vermelho se apaga, o aparelho
estd quente e pode comecar a cozer.

As superficies de cozimento estardo
quentes durante a operacao. Por
favor, nao toque nas pecas metalicas.
Risco de queimaduras!

Assar

Deitar a massa na forma.

A luz indicadora mostra apenas o estado de funcio-
namento. Com este aparelho, é necessario utilizar um
temporizador para determinar o tempo de cozedura

para o grau de dourado pretendido.

Os primeiros biscoitos speculaas dir-lhe-do se co-
locou massa suficiente e qual deve ser o grau de
dourado desejado. Encontrard muito rapidamente a
quantidade e o tempo certos.

Para garantir o sucesso dos biscoitos, é importante
fechar o aparelho depois de encher a massa e pres-
sionar brevemente as pegas com firmeza. A pressao
distribui e aloura a massa de forma rapida e uniforme.
Retirar os biscoitos do aparelho imediatamente apds
o fim da cozedura. Utilize um garfo de madeira ou tal-
heres de plastico resistente ao calor.

Nota

Este aparelho foi concebido para uma utilizagdo do-
méstica normal, com um tempo médio de utilizacdo
de duas a trés horas por dia. Em seguida, deve ser
cuidadosamente limpo. Nao é adequado para uso
continuo ou uso comercial continuo.

Limpeza

Tire a ficha de rede antes da limpeza.

Deixar esfriar o aparelho.

Limpe o aparelho com um pano himido, mas nunca
debaixo de dgua corrente. Nao utilize produtos de
limpeza agressivos.

Receitas

Receita basica de bolachas alemas
Spekulatius

Ingredientes:

- 200 g de farinha

- 100 g de acucar de cana claro
- 100 g de manteiga

- 1 colher de sopa de dgua
-1ovo

- 1 pitada de sal

- 1/4 de colher de ché de canela

Preparagao: coloque o aguicar, a manteiga, a farin-
ha, o ovo, o sal, a canela e a agua numa tigela.
Misture bem todos os ingredientes até a massa ficar
firme (utilize um gancho para massa).

Molde a massa acabada em bolas ou rolos para
caber na forma.

Tempo de cozedura: 3 a 3,5 minutos ou até atingir
o grau de dourado desejado. Retire as bolachas
speculoos prontas da forma e coza a restante massa
da mesma maneira.

RCP-1541



Receita basica de bolachas Goro

Ingredientes:

- 300 g de manteiga fria

-500 g de farinha

- 1 colher de cha de cardamomo moido
- 1 vagem de baunilha

-175 g de natas

-120 g de agucar

-Tovo

Preparacao: amassar a manteiga em cubos com a
farinha, o cardamomo e as sementes da vagem de
baunilha até ficar esfarelada.

Bata as natas até ficarem firmes. Bata o ovo com o
acgucar e envolva cuidadosamente as natas.
Amassar a mistura de natas e ovos com a mistura de
farinha. Embrulhe a massa em pelicula aderente e
deixe-a repousar no frigorifico durante duas horas.
Recorte um molde do tamanho de uma bolacha
Goro em papel vegetal. Isto ajuda-lo-a a cortar a
massa no tamanho certo mais tarde.

Estenda a massa para as bolachas Goro sobre uma
superficie enfarinhada até obter uma espessura de
2-3 mm e corte rectangulos do tamanho das bola-
chas. Amassar a massa que sobrou, estender e cortar
novamente. Continuar desta forma até esgotar a
massa.

Pré-aqueca a maquina de waffles e pincele-a com
manteiga antes de a cozer pela primeira vez. Depois,
coza os waffles, um a seguir ao outro, no ferro de
engomar até ficarem dourados e deixe arrefecer
numa grelha.

Tempo de cozedura: 3 a 3,5 minutos ou até atingir
o grau de dourado desejado. Retire as bolachas
speculoos prontas da forma e coza a restante massa
da mesma maneira.

RCP-1540

Eliminacao ecologicamente correta

Os nossos aparelhos possuem apenas embalagens
ecologicamente corretas para o transporte. Colo-
que o papeldo e o papel no recipiente de recolha
de papel usado e as embalagens plésticas no ponto

de reciclagem.
ATENGAO!

ﬁ Os aparelhos elétricos ndo

—— pertencem ao lixo doméstico

Os aparelhos elétricos contém matérias-primas va-
liosas. Encaminhe também o aparelho usado a um
ponto de reciclagem reconhecido. Pode informar-se
sobre as opgdes de eliminagdo junto dos servicos ad-
ministrativos da sua Camara Municipal.

Garantia

Os aparelhos elétricos Cloer cumprem as diretivas
atuais da CE e as normas de seguranca. No caso im-
provavel de o aparelho Cloer ter algum defeito ou
néo funcionar corretamente, entre em contacto com
o revendedor ou com o servico de atendimento ao
cliente da fabrica da Cloer. O nosso servico de atendi-
mento ao cliente da fabrica também esta disponivel
para clientes regulares registados.

Garantia del fabricante

Por favor, registre su producto en un plazo de 6 meses
tras la compra para disfrutar de nuestra garantia del
fabricante. Seran validas las condiciones de garantia
que estén publicadas en el momento del registro. Las
condiciones de garantia y el registro del producto los
encontrara aqui:
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Perusluonteiset turvallisuusohjeet

Tama laite on tarkoitettu kdytettavaksi ainoastaan kotitalouksissa ja vastaavissa paikoissa, kuten
— kauppojen ja toimistojen henkilokunnan keittidissa

— maataloustiloissa

— hotellien, motellien ja muiden majoituspalvelujen asiakastiloissa

— aamiaismajoitustiloissa.

Jata Cloer-sahkolaitteiden korjaus vain valtuutetun Cloer-kauppiaan tai Cloer-huoltopalvelun
Lisdksi ne johtavat takuun raukeamiseen.

Kayta laitetta vain tavallisessa pistorasiassa. Varmista, etta arvokilpeen merkitty jénnite on
sama kuin kdyttamasi verkkovirran jannite.

Jos virtajohto vaurioitunut, se on jatettava vaaratilanteiden valttamiseksi valtuutetun
(loerkauppiaan tai Cloer-huoltopalvelun vaihdettavaksi.

Veda pistoke pistorasiasta,

— kun ilmenee toimintahdirio,

— kun et kdyta laitetta pitkaan aikaan,

—aina ennen puhdistusta

Veda virtajohto irti pitamalld kiinni pistokkeesta, dld johdosta.

Ald kanna laitetta johdosta. Suojaa johto kuumuudelta (keittolevy, avotuli)

Ald veda johtoa liian kiredlle, silld laite saattaa muuten kaatua. Ald veda johtoa teravien
reunojen yli.

8 vuotta tayttaneet lapset ja sellaiset henkildt, joilla on liikunta-, aisti- tai henkinen rajoite tai
joilla ei ole kokemusta tai tietamysta laitteen kdytostd, saavat kdyttaa laitetta vain valvonnan
alaisina tai silld ehdolla, etta he saavat opastusta laitteen turvallisesta kaytosta ja ymmartavat
laitteen mahdolliset vaarat.

Lapset eivat saa puhdistaa eivatka huoltaa laitetta, elleivat he ole vahintdan 8-vuotiaita ja
ellei heitd pideta silmalla.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Laite ja sen virtajohto on pidettava alle 8-vuotiaiden lasten ulottumattomissa.

Ald upota laitetta veteen.

Suojaa laite kosteudelta (roiskuva vesi, sade).

Anna laitteen jaahtya tdysin ennen sen puhdistamista tai varastointia. Lisatietoa siivouksesta
|oydat seuraavilta sivuilta.

Ald kayta laitetta ulkona.

Tatd laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisella ajastimella tai ajastimella.

Kotelo kuumenee prosessin aikana, kosketa laitetta vain kahvoista.

Huomioi seuraavalla sivulla olevat puhdistusohjeet.

Kayta laitettavain speculoos-keksojen leipomiseen. Vadrinkdyttd voijohtaa loukkaantumiseen.



Tekniset tiedot

611 220-240 50/60 600

Ennen ensimmadista kayttokertaa

Lue tama kayttoohje huolellisesti
ennen ensimmdistd kdyttokertaa.

Puhdista paistopinnat kostealla liinalla.

Rasvaa paistopinnat ennen ensimmaista kayttoker-
taa, tarttumattomat pinnat eivat tarvitse muuta rasv-
austa.

Kayta voiteluun joko voita tai margariinia, ala oljya.
Ensimmaiset spekulatiukset eivat hygieniasyista so-
vellu nautittaviksi.

CE-Merkinta / Turvaohjeet

C € Laite vastaa EY-direktiivien
vaatimuksia.

Laite soveltuu vain sisétiloissa
kaytettavaksi.

=) HUOMIO!Kun laitetta ei kdyteta
E]:._ sekéd ennen jokaista puhdistusta

irrota verkkopistoke!

Ala koskaan jatd spekulatius-konettasi ilman valvon-
taa, kun se on kaytossa.

Varmista, ettd et koskaan aseta spekulatius-konettasi
paperista, kankaasta tai vastaavista valmistettujen
esineiden ldhelle.

Varmista, etta kaapeli ei koskaan joudu kosketuksiin
kuumien pintojen kanssa.

Al koskaan tydnna sormiasi laitteeseen.

Kéaytd vain puisia tai lampoa kestévid, muovisia ruu-
anlaittovélineitd spekulaitus-keksien ottamiseen,
jotta laitteen tarttumaton pinnoite ei naarmuuntuisi.

Kayttoohjeet
Liitd virtapistoke pistorasiaan. Kun punainen valo
sammuu, laite on kuuma ja voit aloittaa paistamisen.

Keittopinnat ovat kuumia kdyton
& aikana. Ali koske metalliosiin.

Palovammojen vaara!

Takaisin

Kaada taikina uunivuokaan.

Merkkivalo nayttaa vain laiteen kayttotilan. Talla lait-
teella sinun on kaytettéva kelloa maéarittamaan halu-
tun rusketusasteen paistoajan.

Ensimmadisista spekulatius-kekseistda nakee, oletko
tayttanyt tarpeeksi taikinaa ja minkd kypsyysasteen
haluat. Loydat nopeasti oikean maaran ja ajan.

Jotta keksit onnistuvat, on tarkedd, ettd suljet laitteen

taikinan kaatamisen jalkeen ja painat kahvat hetken
ajaksi tiukasti yhteen. Paine levittaa ja ruskistaa taiki-
nan nopeasti ja tasaisesti.

Ota keksit pois laitteesta heti paistamisen pdatyttya.
Kayta puuhaarukkaa tai lammonkestavaa muovista
vélinetta.

Puhdistus

Ennen puhdistusta veda pistoke pistorasiasta.

Anna laitteen jaahtya.

Puhdista laite kostealla liinalla, ei kuitenkaan koskaan
juoksevan veden alla.

Als kéytd voimakkaita puhdistusaineita.

Ohje

Téama laite on suunniteltu normaaliin kotitalouskéayt-
toon, jossa keskimaardinen kayttdaika on kahdesta
kolmeen tuntia péivéssa. Sen jalkeen se on puhdis-
tettava huolellisesti. Sita ei voida kdyttaa jatkuvaan
tai pitkdaikaiseen kaupalliseen kédyttoon.

Resepteja
Spekulatius-perusresepti

Ainekset:

- 200 g jauhoja

- 100 g vaaleaa ruokosokeria
-100 g voita

- 1 ruokalusikallinen vetta
-1 muna

-1 ripaus suolaa

- 1/4 teelusikallista kanelia

Valmistus: Laita sokeri, voi, jauhot, muna, suola,
kaneli ja vesi kulhoon.

Sekoita kaikkia aineksia hyvin, kunnes taikina on
kiinteda (kayta taikinakoukkua).

Muotoile valmiista taikinasta palloja tai rullia, jotka
sopivat uunivuokaan.

Kypsennysaika: 3-3,5 minuuttia tai kun haluttu
paistoaste on saavutettu. Poista valmiit spekula-
tiukset muotista ja paista loput taikinasta samalla
tavalla.

RCP-1541

Goro-vohvelien perusresepti
Ainekset:

- 300 g kylmaa voita

- 500 g jauhoja

- 1 tljauhettua kardemummaa

- 1 vaniljatanko

-175 g kermaa

- 120 g sokeria

-1 muna
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Valmistus: Vaivaa kuutioitu voi jauhojen, karde-
mumman ja vaniljatangon kanssa murenevaksi.
Vaahdota kerma. Vatkaa kananmuna sokerin kanssa
ja sekoita kerma varovasti joukkoon.

Sekoita kerma-munaseos jauhoseokseen. Kaari
taikina kelmuun ja anna sen levata jadkaapissa kaksi
tuntia.

Leikkaa leivinpaperista Goro-vohvelin kokoinen mal-
li. Tama auttaa sinua leikkaamaan taikinan sopivan
kokoiseksi mychemmin.

Kauli Goro-taikina jauhotetulla tyotasolla 2-3 mm
paksuiseksi, ja leikkaa siitd vohveleiden kokoisia
suorakulmioita. Vaivaa jéljelle jaanyt taikina, kauli

se uudelleen ja leikkaa uusia vohveleita. Jatka ndin,
kunnes taikina on kaytetty.

Esilammita vohvelirauta ja voitele se voilla ennen
ensimmaista paistokertaa. Paista sitten vohvelit
yksitellen raudassa kullanruskeiksi ja anna niiden
jaahtya ritilalla.

Kypsennysaika: 3-3,5 minuuttia tai kun haluttu
paistoaste on saavutettu. Poista valmiit spekula-
tiukset muotista ja paista loput taikinasta samalla
tavalla.

RCP-1540

Ymparistoystavallinen havittaminen
Laitteemme on pakattu kuljetusta varten ymparis-
toystavallisesti. Havitd pahvi ja paperi jatepaperina,
muovipakkaukset kierratettaviin materiaaleihin.

HUOMIO!
Sadhkolaitteita ei saa havittaa
kotitalousjatteena.

Sahkolaitteet sisaltavat arvokkaita raaka-aineita. Vie
myos kdytosta poistettu laite hyvaksyttyyn kierréty-
spaikkaan. Saat kunnan tai kaupungin hallinnosta
tietoa mahdollisista havittamispaik oista.

Takuu

Cloer-séhkolaitteet ovat voimassa olevien EY-direkt-
iivien ja turvallisuusmaaraysten mukaisia. Jos Cloer-
laitteessasi on vika tai se ei toimi kunnolla, ota yhteys
jalleenmyyjaan tai Cloer-tehtaan asiakaspalveluun.
Asiakaspalvelumme on myos rekisterdityneiden asi-
akkaiden kaytettavissa.

Valmistajan takuu

Ole hyva ja rekisteroi laite 6 kuukauden kuluessa ost-
osta, jotta voit hyodyntaa valmistajan takuun. Rekis-
terointihetkelld julkaistut takuuehdot ovat voimassa.
Takuuehdot ja tuotteiden rekisterdinnin 16ydat taalta:

Tuotteen rekisterdinti
https://cloer.eu/guarantee




Grundlaeggende sikkerhedsanvisninger
Dette apparat er udelukkende beregnet til husholdmngsbrug el.lign., eksempelvis:

— i kakkenet til medarbejderne i forretninger og pa kontorer,
— pé landbrugsejendomme,
— til logerende pa hoteller, moteller og i andre boligformer eller, bed and breakfast.

« Reparation af el-apparaterfra Cloer md kun foretages af Cloers egen kundeservice. Usagkyndigt
foretagne reparationer kan indebare en betydelig fare for brugeren. Desuden vil garantien
miste sin gyldighed.

« Apparatet ma kun tilsluttes stikkontakter, som de er gangse i en almindelig husholdning.
Kontroller, om netspandingen, der er angivet pd maerkepladen, er i overensstemmelse med
det forhandenvarende stramforsyningsnet. A

« pparatet skal tilsluttes til en stikkontakt med jordleder.

« Huvis tilslutningsledningen er beskadiget, skal den udskiftes af Cloers egen kundeservice, for
at undga enhver risiko.

« Traek stikket ud af stikkontakten
— hvis der skulle indtraede en forstyrrelse,

— hvis apparatet ikke er i brug i laengere tid,
—inden renggring.

« Hivikke i ledningen, men tag altid fat i selve stikket.

« Traekikke for meget i tilslutningsledningen, traek den ikke over skarpe kanter, brug den ikke til
baere eller traekke i 0g beskyt den mod varme (f.eks. varmeplade).

« Streek ikke forsyningsledningen for stramt, ellers er der risiko for, at enheden veelter. Traek ikke
forsyningsledningen over skarpe kanter.

« Dette apparat kan benyttes af barn fra 8 ar og derover samt af personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner og af personer, der ikke har erfaring og viden, safremt det sker
under opsyn eller disse personer er blevet instrueret i sikker brug af apparatet og er klar over
de farer, der er forbundet med brugen af apparatet.

« Renggring og vedligeholdelse md ikke udferes af bern, medmindre de er fyldt 8 dr og er under
opsyn. Bern ma ikke lege med apparatet. Apparatet og dets ledning skal holdes uden for
reekkevidde af born under 8 ér.

« Born md ikke lege med apparatet.

« Apparatet og dets ledning skal holdes uden for reekkevidde af bgrn under 8 ar.

« Dyp aldrig apparatet i vand.

« Beskyt apparatet mod fugt (stankvand/regn).

- Lad apparatet kole helt af, inden du renger det eller saetter det pa plads. Mere information om
rengering findes pa de felgende sider. m

« Brug ikke apparatet i det fri.

« Dette apparat er ikke konstrueret med henblik pd betjening via et taend og sluk-ur eller en
ekstern timer.

« Brug kun enheden til at bage speculoos cookies. Misbrug kan fare til skader.
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Tekniske data

type volt hz watt
611 220-240 50/60 600

Inden brug forste gang

Gor bagefladerne rene med en fugtig klud.
Bagefladerne skal smeres inden den allerforste
anvendelse, herefter ger slip let-overfladen det
overflgdigt at smere den.

Anvend smer eller margarine, ingen olie, til at smere
med.

De forste speculaas er af hygiejniske arsager ikke eg-
net til at spise.

Laes denne brugsanvisning, for
enheden tages i brug forste gang.

CE-meaerkning /
Sikkerhedsanvisninger

Apparatet opfylder kravene i de
relevante direktiver.

EU-direktiver.

Apparatet er udelukkende beregnet
til brug i lukkede rum.

—_— VIGTIGT! Nar apparatet ikke bruges
E] :._ og far enhver rengoring,

skal stikket tages ud af stikkontakten!

Efterlad aldrig din speculaas-maskine uden opsyn
under anvendelsen.
Veer opmeerksom pa, at du aldrig placerer dine specu-
laas-jern i naerheden af genstande af papir, stof eller
lignende materialer.

« Veer opmaerksom pa, at kablet aldrig kommer i kon-

takt med varme overflader.

Stik aldrig fingrene ind i apparatet.

Brug kun bestik af trae eller varmebestandigt kunst-
stof til at tage speculaas-kiksene ud med, sa slip let-
overfladen ikke bliver ridset.

Kayttoohjeet

Seet stikket i stikkontakten. Nar den rede kontrollam-
pe gaér ud, er apparatet varmt, og du kan ga i gang
med bagningen.

Kogefladerne er varme under brug.
Ror ikke ved metaldele. Risiko for

forbraendinger!

Bage

Fyld dejen i en kageform.

Kontrollampen viser nu driftstilstanden. Med dette
apparat skal du anvende et ur til at bestemme bage-
tiden for den @nskede bruningsgrad.

Vha. af de forste speculaaskiks kan du finde ud af, om
du har fyldt nok dej i, og hvad din gnskede brunings-
grad skal veaere. Du finder hurtigt ud af den rigtige
maengde og tid.

For at sikre, at kiksene bliver vellykkede, er det vigtigt,
at du lukker apparatet, efter du har fyldt dejen i, og
kortvarigt trykker handtagene godt sammen. Trykket
fordeler og bruner dejen hurtigt og jeevnt.

Tag kiksen ud med det samme, nar den er feerdig.
Anvend en traegaffel eller varmebestandigt plastik-
bestik til dette.

Rengoring

Treek netstikket ud for renggringen.

Lad apparatet afkale.

Renger apparatet med en fugtig klud, men aldrig under
rindende vand. Brug aldrig skrappe renggringsmidler.
Varmelementerne ma ikke komme i kontakt med spidse
eller skarpe genstande (f.eks. knive, gafler ell.).
Nedfaldne krummer opfanges i krummeskuffen.
Traek krummeskuffen ud, renger den og skub den ind
igen. Bradristeren skal vaere helt kold, nar krummes-
kuffen traekkes ud.

Henvisning

Dette apparat er konstrueret til normal hushold-
ningsbrug med en gennemsnitlig brugstid pa to til
tre timer om dagen. Derefter skal det rengeres grun-
digt. Det er ikke beregnet til konstant brug eller til
erhvervsmaessig brug.

Opskrifter
Speculaas grundopskrift

Ingredienser:

-200 g mel

- 100 g lyst rarsukker
-100 g smar

- 1 spiseske vand
-1&g

- 1 knivspids salt

- 1/4 teske kanel

Tilberedning: Haeld sukker, smgr, mel, zeg, salt,
kanel og vand i en rgreskal.

Bland alle ingredienserne godt, indtil dejen er fast
(anvend en dejkrog).

Form den feerdige dej til kugler eller rul den, sa de
passer til bageformen.

Bagetid: 3 til 3,5 minutter eller indtil den enskede
bruningsgrad er naet. Tag de feerdige speculaas ud
af formen, og bag den resterende dej pa samme
made.

RCP-1541



Goro vaffel-grundopskrift
Ingredienser:

- 300 g koldt smer

-500 g mel

- 1 tsk stedt kardemomme

- 1 vaniljestang

-175 g flede

- 120 g sukker

-1ag

Tilberedning: Alt smerret i tern sammen med mel,
kardemomme og kornene fra vaniljestangen, indtil
det er smuldret.

Pisk floden, indtil den er stiv. Pisk 2egget sammen
med sukkeret og vend forsigtigt fleden i.

£t flode-zeg-blandingen sammen med melblandin-
gen. Pak dejen ind i husholdningsfilm, og lad den
hvile i kaleskabet i to timer.

Klip en skabelon pa starrelse med en Goro-vaffel ud
af bagepapir. Dette gor det lettere at skaere dejen i
den rigtige storrelse senere.

Rul Goro-dejen ud pa en melet arbejdsflade til

en tykkelse pa 2-3 mm, og skaer rektangler ud pa
storrelse med vaflerne. £lt den resterende dej, rul
den ud, og skaer den ud igen. Ga videre pa den
made, indtil dejen er opbrugt.

Opvarm vaffeljernet og pensl med smer, for du ba-
ger forste gang. Bag derefter vaflerne den ene efter
den anden i jernet, indtil de er gyldenbrune, og lad
dem kole af pa enrist.

Bagetid: 3 til 3,5 minutter eller indtil den gnskede
bruningsgrad er naet. Tag de faerdige speculaas ud
af formen, og bag den resterende dej pd samme
made.

RCP-1540

Miljovenlig bortskaffelse

Vi gor udelukkende brug af miljevenlige emballager
til transporten af vores apparater. Kartonnager/papir
og kunststofemballager skal affaldssorteres.

VIGTIGT!
El-apparater ma ikke smides ud som
almindeligt husholdningsaffald.
|
El-apparater indeholder rastoffer, der kan genbruges.
Ogsa selve apparatet skal indleveres til genbrug, nar det
er udtjent. Kontakt din kommune for mere information
om, hvordan du kan skille dig af med apparatet.

Garanti

El-apparater fra Cloer lever op til aktuelle EF-direkt-
iver og sikkerhedsforskrifter. Skulle det ske, at dit Clo-
er-produkt har en defekt eller ikke fungerer ordent-
ligt, skal du kontakte din forhandler.

Registrerede stamkunder kan desuden benytte sig af
vores fabrikskundeservice.

Producentgaranti

Du bedes registrere dit produkt inden 6 maneder
efter kobet for at kunne fa gavn af vores producent-
garanti. De garantibetingelser, der er offentliggjort
pa det tidspunkt, registreringen finder sted, er geel-
dende. Garantibetingelser og produktregistreringer
finder du her:

Producentgaranti
https://cloer.eu/guarantee

41



42

Grunnleggende sikkerhetsanvisninger

Dette apparatet er konstruert utelukkende for bruk i husholdninger og lignende steder, som
for eksempel:

— i ansattes kjokken, i butikker og kontorer,

— pd gdrder,

—av kunder pa hoteller, moteller og andre bolig-fasiliteter eller, bed & breakfasts.

« Cloer elektroapparater skal kun repareres av autoriserte Cloer forhandlere eller av Cloer

kundeservice. Pa grunn av feilaktig reparasjon kan det oppsta alvorlige skader for brukeren. |
tillegg vil dette gjgre at garantien bortfaller.

« Duskal kun bruke apparatetien vanlig stikkontakt. Du skal kontrollere om nettspennigen som

er oppgitt pa typeskiltet, stemmer overens med stramnettet der du er.
Enheten mad kobles til en jordet stikkontakt.

« Dutrekker kontakten for tilkoplingen til ledningsnettet ut av stikkontakten

— ndr det oppstar en funksjonssvikt,
— ndr apparatet ikke blir brukt i en lengere periode,
— for hver rengjgring.

« Hold i stapselet, ikke i ledningen, ndr du trekker det ut av kontakten.
« Du skal ikke baere apparatet i ledningen og beskytte den mot varme (varmeplate / dpen

flamme).

« Stram aldri ledningen for mye, det kan ellers vare fare for at apparatet velter. Trekk ikke

ledningen over skarpe kanter.

- Dette apparatet kan brukes av barn fra og med 8 &r og av personer med reduserte fysiske,

sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring hvis de er under tilsyn eller har fatt
undervisning i sikker bruk av apparatet, og har forstatt farene som kan oppstd under bruk.

« Rengjering og vedlikehold ma ikke utfares av barn, med mindre de er i alderen 8 eller over, og

er under tilsyn.

« Barn har ikke lov til & leke med enheten.
« La ikke barn leke med apparatet. Apparatet og stramkabelen skal holdes utilgjengelige for

barn under 8 ar.

« Senk ikke apparatet ned i vann.
« Beskytt apparatet mot fuktighet (spraytevann og regn).
« Laapparatet kjgle helt av for du rengjor det eller stiller det bort. Du finner mer informasjon om

rengjering pa de felgende sidene.

« Apparatet skal ikke brukes utendgrs.
« Dette apparatet er ikke laget for a bli betjent av et tidsur eller en ekstern timer.

Bruk enheten kun til 3 bake speculoos-kaker. Misbruk kan fare til skade.



Tekniske data

type volt hz watt
611 220-240 50/60 600

For forste gangs bruk

Les ngye gjennom denne
bruksanvisningen for
forstegangsbruk.

Rengjor stekeoverflatene med en fuktig klut.

Smor stekeoverflatene for forste gangs bruk, men el-
lers er det ikke ngdvendig @ smere dem pa grunn av
non-stick-belegget.

Bruk enten smer eller margarin til smering, ikke olje.
Den forste spekulatiusen er ikke egnet for konsum av
hygieniske arsaker.

CE-Merkinta / Turvaohjeet

Apparatet overholder kravende fra de
relevante EU-direktivene.

Maskinen er kun ment a skulle brukes
i lukkede rom.

OBS! Trekk ut stopselet nar apparatet

—
E]:._ ikke er i bruk og nar det skal engjores!

La aldri spekulatiusmaskinen vaere uten tilsyn under
bruk.

Pass pa at du aldri plasserer spekulatiusjernet i naer-
heten av gjenstander av papir, stoff e.l.

Serg for at kabelen aldri kommer i kontakt med var-
me overflater.

Grip aldri inn i enheten med fingrene.

Bruk kun bestikk av tre eller varmebestandig plast for
a fjerne spekulatius, slik at ikke non-stick-belegget pa
enheten far riper.

Installasjon

Sett stopselet i kontakten. Sa snart den rede indika-
torlampen slukker, er enheten varm og du kan be-
gynne a steke.

Bakeflatene samt
Overflatene er veldig varme.
Vennligst unnga a bergre.
Fare for brannskader!

Bake

« Fyll deigen i bakeformen.

Indikatorlampen viser kun driftsstatus. Ved bruk av
denne enheten, ma du ved hjelp av en klokke fastset-
te steketiden for ensket bruningsgrad

+ De forste spekulatiuskjeksene vil vise hvorvidt du har

fylt inn nok deig, og hvordan du @nsker at brunings-

graden skal veere. Du vil raskt finne riktig mengde og
riktig tid.

For a sikre at kjeksene blir vellykkede, er det viktig at
enheten lukkes etter at deigen er fylt i, og at hand-
takene trykkes godt sammen en kort stund. Trykket
fordeler og bruner deigen raskt og jevnt.

Ta kjeksene ut av enheten umiddelbart etter at steke-
prosessen er ferdig. Bruk en tregaffel eller varmebe-
standig plastbestikk.

Rengjoring

Mens enheten fortsatt er varm, rengjer den med et
papirhandkle.

Tips: Legg to absorberende papirhandkleer mellom
stekeflatene og lukk apparatet.

Rengjer til slutt speculoosmaskinen med en fuktig
klut, men aldri under rennende vann.

Ikke bruk sterke rengjeringsmidler.

Merknad

Denne enheten er beregnet for normal hushold-
ningsbruk med en gjennomsnittlig brukstid pa to til
tre timer per dag. Deretter ma den rengjeres grundig.
Den er ikke egnet for kontinuerlig bruk, eller kontinu-
erlig kommersiell bruk.

Oppskrifter
Spekulatius grunnoppskrift

Ingredienser:

-200 gr mel

-100 gr lyst rersukker
-100 gr smar
-1ssvann

-1egg

-1 knype salt

- 1/4 teskje kanel

Tilberedning: Ha sukker, smer, mel, egg, salt, kanel
og vannien bolle.

Bland alle ingrediensene godt til deigen blir fast
(bruk en deigkrok).

Form den ferdige deigen til kuler eller ruller som
passer til bakeformen.

Steketid: 3 til 3,5 minutter eller til gnsket brunings-
grad er oppnadd. Ta de ferdige spekulatiusene ut av
formen og stek resten av deigen pa samme mate.

RCP-1541
Goro vaffel grunnoppskrift

Ingredienser:

-300 gr kaldt smer

-500 gr mel

-1 teskje malt kardemomme
-1 vaniljestang

-175 gr flete

-120 gr sukker

-Tegg
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Tilberedning: Elt smor i terninger sammen med
mel, kardemomme og frgene fra vaniljestangen til
en smuldret masse.

Visp flgten stiv Visp egget sammen med sukkeret, og
vend flgte-kremen forsiktig inn.

Kna flgte- og eggeblandingen inn i melblandingen.
Pakk deigen inn i plastfolie og la den hvile i kjgleska-
petito timer.

Klipp ut en mal pa sterrelse med en Goro-vaffel i
bakepapir. Dette gjor det lettere a skjeere deigen til
riktig storrelse senere.

Kjevle ut Goro-deigen pa et melet underlag til

en tykkelse pa 2-3 mm, og skjeer ut rektangler pa
storrelse med vaflene. Kna deigen som er til overs,
kjevle ut og skjeer ut igjen. Fortsett pa denne maten
til deigen er brukt opp.

Forvarm vaffeljernet og pensle med smor for forste
steking. Stek deretter vaflene en etter en i jernet til
de er gyllenbrune, og la dem avkjeles pa en rist.

Steketid: 3 til 3,5 minutter eller til ensket brunings-
grad er oppnadd. Ta de ferdige spekulatiusene ut av
formen og stek resten av deigen pa samme mate.

RCP-1540

Miljevennlig avfallshandtering

Alle vare apparaters transportforpakninger er
miljgvennlige. Kartonger og papir leverer De til pa-
pirinnsamlingen. Plastforpakninger ma De levere pa
godkjent mottak.

OBS! Elektriske apparater ma ikke
kastes i husholdningsavfallet.

]

Elektriske apparater inneholder verdifulle rastoffer.
Ogsa det utbrukte apparatet ma leveres til godkjent
mottak for resirkulering. Informasjon om avfallshand-
tering far De hos Deres lokale miljgstasjon.
Garanti

De elektroniske produktene fra Cloer innfrir aktuelle
EU-direktiver og sikkerhetsforskrifter. Hvis et Cloer-
produkt likevel har en feil eller ikke fungerer slik det
skal, kontakter du naermeste fagforhandler.
Registrerte stamkunder kan henvende seg til Cloers
verkstedstjeneste.

Produsentgaranti

Registrer produktet ditt innen 6 maneder fra kjgpsda-
to for a dra fordel av var produsentgaranti. Garanti-
vilkdrene som var offentliggjort pa tidspunktet for
registreringen, gjelder.

Produsentgaranti
https://cloer.eu/guarantee




Drosibas pamatnorades

Stierice ir paredzéta tikai lietosanai majsaimnieciba vai lidzigos apstaklos, pieméram:

— darbinieku virtuve veikalos un birojos,

— lauku TpaSuma,

— klientu lieto3anai viesnicas, motelos un citas dzivoklu vienibas vai vietas,

— kur piedava naktsmitni un brokastis.

Cloer elektroiericu remonta darbus uzticiet veikt tikai Cloer raZotnes klientu servisam.
Nepareizi veiktu remonta darbu rezultata var rasties ievérojams apdraudéjums lietotajam.
Turklat Sadi tiek zaudétas jusu tiesibas uz garantijas pakalpojuma izmantosanu.

lerici darbiniet, izmantojot tikai majsaimniecibas kontaktligzdas. Parbaudiet, vai tehnisko
datu plaksnite noraditais tikla spriequms atbilst jusu elektrotikla spriequmam.

lerici japiesledz pie kontaktligzdas ar zeméjumu.

Ja piesleguma vads ir bojats, tas ir janomaina Cloer razotnes klientu servisam, lai novérstu
apdraudéjumus.

Atvienojiet kontaktdaksu no kontaktligzdas:

—jarodas traucejums,

—jaierice ilgaku laiku netiks izmantota,

— pirms katras tiriSanas.

Kontaktdaksas atvienojiet, tikai turot aiz kontaktdaksu, bet nekad velkot vadu.

Neizmantojiet vadu neSanai un sargajiet to no karstuma (plits virsmas/atklatas liesmas).
Nevelciet vadu gar asam malam un nenostiepiet to parak stingri, pretéja gadijuma pastav
ierices apgasanas risks.

Bérnino 8 gadu vecuma, personas ar ierobezotam fiziskam, sensorajam vai garigam sp&jam un
personas ar nepietiekamam zinaSanam un pieredzi ierici drikst lietot tikai, ja tiek uzraudzitas
vai ir apmacitas par drosu ierices izmantoSanu un izprot iespéjamo apdraudéjumu.

Tirisanu un apkopi nedrikst veikt bérni, iznemot, ja viniir sasniegusi 8 gadu vecumu un atrodas
pieaugusas personas uzraudziba.

Bérni nedrikst rotalaties ar ierici.

Sargajiet ierici un tas piesléguma vadu no bérniem, kas ir jaunaki par 8 gadiem.

Nekad neiegremdejiet ierici adeni.

Sargajiet ierici no mitruma (0dens $|akatam/lietus).

Pirms ierices uzglabasanas vai tiriSanas |aujiet tai pilniba atdzist. PlaSaku informaciju par
tirisanu skatiet talak noraditajas lapas.

Nelietojiet ierici arpus telpam.

lerice nav paredzéta lietosanai ar taimera kontaktligzdu vai aréju taimeri.

UZMANIBU! Nemiet véra, ka korpuss izmantosanas laika klust karsts. Pieskarieties tikai
rokturiem un vadibas elementiem.

lzmantojiet ierici tikai speculoos cepumu cepsanai. Nepareiza lieto3ana var izraisit traumas.

45



46

Tehniskie dati

vati
600

volti Hz
50/60

Tips
611 220-240

Pirms pirmas lietosanas reizes

Pirms pirmas lietosanas reizes
uzmanigi izlasiet o instrukciju.

Notiriet cepsanas virsmas ar mitru dranu.

Pirms pasas pirmas lietosanas reizes ietauko-
jiet cepsanas virsmas, savukart pretpiedeguma
parklajuma dél turpmaka ietaukosana nav nepie-
cieSama.

letaukosanai izmantojiet sviestu vai margarinu, bet
ne ellu.

Pirmie cepumi higiénisku iemeslu dé| nav pieméroti
lietosanai partika.

CE markéjums / Drosibas norades

q3

lekarta atbilst spéka esoso EK
direktivu prasibam.

lekarta ir paredzéta tikai lietosanai

4} sléegtas telpas.
UZMANIBU! Izraujiet
EJ:.' kontaktspraudni, ja iekarta

netiek lietota, ka ari pirms
katras iekartas tirisanas reizes!

Nekad neatstajiet ieslégtu cepumu pannu bez
uzraudzibas.

Sekojiet, lai cepumu panna netiktu novietota papira,
auduma u. tml. materialu tuvuma.

Sekojiet, lai kabelis nenonaktu saskaré ar karstam
virsmam.

Nelieciet pirkstus iericé.

Cepumu iznemsanai izmantojiet tikai koka vai
karstumizturigas plastmasas rikus, lai nesaskrapétu
ierices pretpiedeguma parklajumu.

Lespraudiet tikla kontaktdaksu kontaktligzda. Tiklidz
nodziest sarkana kontrollampina, ierice ir karsta, un
jas varat sakt cepsanu.

Ekspluatacijas

uzsaksana/ uzsildisana

Lespraudiet tikla kontaktdaksu kontaktligzda. Tiklidz
nodziest sarkana kontrollampina, ierice ir karsta, un
jus varat sakt cepsanu.

A\

Lekarta tagad ir karsta. Pieskarieties
tikai rokturim un vadibas
elementiem. Apdegumu risks!

Cepsana

Pelejiet miklu cepamforma.

Kontrollampina norada tikai darba stavokli. Cepot ar
30 ierici, cepsanas laiks vélamas branuma pakapes sas-
niegsanai janosaka, izmantojot pulksteni.

Péc pirmajiem cepumiem jis redzésiet, vai ir ieliets pie-
tiekams daudzums miklas un kada ir vélama brinuma
pakape. Pareizo daudzumu un laiku jas izsecinasiet oti
atri.

Lai cepumi izdotos, ir svarigi péc miklas ielieSanas uzreiz
aizvért ierici un uz bridi ciesi saspiest ierices rokturus.
Spiediena ietekmeé mikla tiek atri un vienmérigi sadalita
un apcepta.

lznemiet cepumus no ierices uzreiz péc cep3anas pa-
beig$anas. Saja nolika izmantojiet koka lapstinu vai
karstumizturigu plastmasas riku.

Norade

Stierice ir paredzéta tikai izmanto$anai
majsaimnieciba vidéji divas lidz tris stundas diena.
Péc tam ta rapigi janotira. Ta nav paredzéta ilgstosai
izmantosanai, resp., ilgstosai komercialai izman-
tosanai.

Tirisana

Notiriet iekartu ar papira lupatinu, kamér iekarta vél
ir silta.

Padoms: levietojiet divas uzstcosas kreppapira loks-
nes starp cepsanas virsmam un aizveriet iekartu.

Péc tam notiriet vafelu pannu ar mitru dranu, tomér
nekada gadijuma nemazgajiet to zem tekosa Gdens.

Neizmantojiet kodigus tirisanas lidzeklus.

Receptes

“Spekulatius” cepumu pamatrecepte
Sastavdalas:

-200 g miltu

- 100 g cukurniedru cukura (gaisa)

- 100 g sviesta

- 1 édamkarote adens

-1ola

- 1 Skipsnina sals

- 1/4 téjkarote kanéla

Pagatavosana: Lepildiet maisamaja bloda cukuru,
sviestu, miltus, olu, sali, kanéli un Gdeni.

Kartigi samaisiet visas sastavdalas, lidz mikla klast
stingra (izmantojiet akus miklas micisanai).

No gatavas miklas atbilstosi cepamformai veidojiet
bumbinas vai rullisus.

Cepsanas laiks: 3 lidz 3,5 minates, lidz ir sasniegta
vélama branuma pakape. Iznemiet gatavos cepu-
mus no formas un tada pasa veida izcepiet paréjo
miklu.

RCP-1541



Norvégu vafelu pamatrecepte

Sastavdalas:

- 300 g auksta sviesta

-500 g miltu

- 1 téjkarote malta kardamona
- 1 vanilas paksts

- 175 g salda kréjuma

-120 g cukura

-1ola

Pagatavosana: Samiciet kubinos sagrieztu sviestu
ar miltiem, kardamonu un vanilas paksts séklam ta,
lai veidojas drupana mikla.

Sakuliet saldo kréjumu stingras putas. Sakuliet olu ar
cukuru un uzmanigi iemaisiet saldo kréjumu.
lemiciet salda kréjuma un olas maisijumu miltos.
letiniet miklu partikas pléve un ielieciet uz divam
stundam ledusskapi.

Izgrieziet no cepampapira Sablonu vafeles izméra.

Tas vélak palidzés piegriezt miklu vajadzigaja izméra.

Uz darba virsmas, kas apbérta ar miltiem, izrullgjiet
vafelu miklu 2-3 mm biezuma un izgrieziet
taisnstarus vafe|u izméra. Miklas atlikumus ikreiz
samiciet, no jauna izrullgjiet un izgrieziet vajadzigaja
forma. Turpiniet $adi, lidz ir izlietota visa mikla.
Uzkarséjiet vafelu pannu un pirms cepsanas
iesméréjiet ar sviestu. Tad vienu péc otras cepiet va-
feles panna, lidz tas ir zeltaini branas, un atdzeséjiet
uz kaku rezga.

Cepsanas laiks: 3 lidz 3,5 minates, lidz ir sasniegta
vélama brinuma pakape. Iznemiet gatavos cepu-
mus no formas un tada pasa veida izcepiet paréjo
miklu.

RCP-1540

Videi draudziga utilizacija

Masu iekartu transportésanai tiek izmantots tikai
videi draudzigs iepakojums. Nododiet kartonu un
papiru papira savaksanas centra, plastmasas iepako-
jumu izmetiet kopa ar otrreizéjas parstrades atkritu-
miem.

UZMANIBU!

Elektriskas iekartas nedrikst izmest

kopa ar majsaimniecibas atkritumiem.
|
Elektriskas iekartas satur vértigus izejmaterialus.
Nogadajiet savu mizu nokalpojuso iekartu atbilstosa
otrreizéjas parstrades centra. Par utilizacijas iespéjam
jas informés jasu pasvaldiba.

Garantija

Cloer elektriskas iekartas atbilst spéka esosajam EK
direktivam un drosibas normativiem. Ja jasu Cloer
iekartai tiek konstatéts defekts vai ari ta neparei-
zi darbojas, vérsieties pie masu izplatitaja vai ari
Cloer klientu apkalposanas dienesta. Registrétiem
pastavigajiem klientiem turklat ir pieejami ari masu
klientu apkalposanas dienesta pakalpojumi.

Razotaja garantija

Registréjiet savu iekartu 6 ménesu laika péc pirkuma,
lai varétu izmantot masu razotaja garantiju. Ir spéka
garantijas nosacijumi, kas ir publiskoti registrésanas
bridi. Garantijas nosacijumus un produkta registraciju
atradisiet Seit:

RaZotaja garantija
https://cloer.eu/guarantee

47



Temel giivenlik uyarilan
« Bu elektrikli cihaz sadece 6zel kullanim igindir, ticari kullanim icin uygun degildir.
« (loer elektrikli cihazlardaki tamirleri sadece yetkili Cloer uzman saticilarina veya Cloer fabrika

miisteri servisine yaptininiz. Usuliine uygun yapilmayan tamirlerden dolayr kullaniciigin nemli
tehlikeler olugabilir. Ayrica bundan dolayi garanti hakkinizi da kaybetmektesiniz.

« (ihazi sadece evlerde bulunan normal prizlere takarak kullaniniz. Model levhasi iizerinde

belirtilen sebeke geriliminin sizin elektrik sebekenize uygun olup olmadigini kontrol ediniz.

- (ihaz ,Y” tipi baglanti tirtindeki bir baglanti kablosuyla donatilmigtir. Bunun hasar gormiis

olmasi durumunda tehlikelerin onlenmesi icin yetkili bir Cloer uzman saticisi veya Cloer fabrika
miisteri servisi tarafindan degistirilmesi gerekmektedir.

« Asagidaki durumlarda elektrik fisini prizden ¢ekiniz,

— bir ariza olustugunda.

« —cihaz uzun siire kullanilmayacaksa.

« — her temizlikten once.

« Liitfen sadece fisinden tutarak prizden ¢ekiniz, asla kablosundan ¢ekmeyiniz.

« Kabloyu fazla gerdirmeyiniz, aksi halde cihazin devrilmesi tehlikesi bulunmaktadir.

« Kabloyu keskin kenarlardan gegirerek cekmeyiniz.

« Kabloyu tasimak icin kullanmayiniz ve sicakliklardan koruyunuz (ocak / acik alev).

« Cocuklar, elektrikli cihazlarin kullanilmasindan dolayi olusan tehlikeleri goremezler.

« Bu chaz (cocuklar dahil), kisitlanmis fiziksel, duyumsal veya zihinsel yetenekleri olan veya

deneyimsiz ve / veya bilgisi olmayan sahislar tarafindan kullanilmaya uygun degildir, ancak
glivenlikleri icin yetkili bir sahsin gozetimi altinda kullanmalari veya bu sahislar tarafindan
cihazi nasil kullanacaklarina dair bilgi verilmesi durumu harictir.

(ihazla oynamamalari icin cocuklar kontrol edilmelidirler.

« (ihazinizi nemden koruyunuz (piskiiren sular / yagmur).
« Temizlemeden veya bir dolaba kaldirmadan dnce cihazin tamamiyla sogumasini bekleyiniz.
« Bu chaz bir zamanl kumanda saati veya harici bir zamanlayiayla kullanilmak iizere

tasarlanmamigtir.

« Bu cihazi asla suya veya diger sulu maddelere batirmayin.
« (ihaz, koruyucu topraklama iletkeni olan bir prize baglanmalidir.

DIKKAT: islem sirasinda govde isinir, liitfen cihaza yalniza tutma yerlerinden dokunun.

« Liitfen bir sonraki sayfadaki temizlik talimatlarina dikkat edin.
« (ihazi yalnizca speculoos kurabiyeleri pisirmek icin kullanin. Yanlis kullanim yaralanmalara

neden olabilir.



Teknik veri

Volt
220-240

Hz
50/60

Watt .
600

Typ
611

ilk kullanimdan 6nce

ilk kullanimdan 6nce bu kullanma
talimatini dikkatle okuyunuz.

Pisirme yuzeylerini nemli bir bezle temizleyin.

Firn ytizeylerini ilk kullanimdan 6nce yaglayin, aksi .
takdirde yapismaz kaplama nedeniyle yaglamaya
gerek yoktur.

Yaglama igin tereyadi veya margarin kullanin, sivi yag
kullanmayin.

Hijyen nedeniyle ilk Spekulatius’lar tiiketime uygun
degildir.

Giivenlik aciklamalari
Aygitin ilgili EC direktifleri
gereksinimlerine uygundur.

Cihaz, sadece kapali odalarda
kullanimi icin tasarlanmistir.

Dikkat! Cihazi kullanmadigi zaman
ve temizlemeden once elektrik fisi
cikarin!

—_
(®F 2

Calisma sirasinda Spekulatius makinenizi asla goze-
timsiz birakmayin.

Spekulatius makinenizi asla kagit, kumas veya ben-
zeri nesnelerin yakinina koymadiginizdan emin olun.
Kablonun asla sicak yuzeylerle temas etmediginden
emin olun.

Asla parmaklarinizla cihazin icine uzanmayin.
Cihazin yapismaz kaplamasinin cizilmemesi igin
bisktvileri ¢ikarmak icin sadece tahta veya isiya
dayanikli plastik catal bicak kullanin.

A\

Calistirma ve kullanim
aciklamalan

Cihazin fisini prize takiniz. Kirmizi
15191 sondugunde, cihaz  sicaktir
baslayabilirsiniz.

Cihazin arkasi ¢calisma sirasinda isinir.
Liitfen yalnizca tutamaga dokunun.
Yanik tehlikesi! Yanma tehlikesi!

gOsterge
ve pisirmeye

Pismek

Hamuru firin kabina dokin.

Gosterge 15191 sadece ¢alisma durumunu gdsterir. Bu
cihazla, istenen kizarma derecesi icin pisirme suresini
belirlemek tizere bir zamanlayici kullanmaniz gerekir.
ilk Spekulatius biskiivileri size yeterli hamur doldurup
doldurmadiginizi ve istediginiz kizarma derecesinin

ne olmasi gerektigini gosterecektir. Dogru miktari ve
stireyi cok cabuk 6greneceksiniz.

Biskvilerin basarisi icin hamuru doldurduktan son-
ra cihazi kapatmaniz ve tutacaklari birbirine sikica
bastirmaniz 6nemlidir. Basing, hamuru hizli ve esit bir
sekilde dagitir ve kizartir.

Lutfen pisirme islemi tamamlandiktan hemen sonra
biskuvileri cihazdan ¢ikarin. Bunun igin tahta bir catal
veya Isiya dayanikl plastik catal bicak kullanin.

Liitfen unutmayin

Bu cihaz, giinde ortalama iki ila (i¢ saat kullanim su-
resi ile normal ev kullanimi icin tasarlanmistir. Daha
sonra dikkatlice temizlenmelidir. Strekli kullanim
veya ticari kullanim icin uygun degildir.

Tarifler

Spekulatius biskiivi tarifi
icindekiler:

-200gun

- 100 g acik renkli seker kamisi

- 100 gr tereyagi

- 1 yemek kasigi su

-1yumurta

-1 tutam tuz

- 1/4 cay kasigi tarcin

Hazirlama: Seker, tereyadi, un, yumurta, tuz, targin
ve suyu bir karistirma kabina koyun.

Hamur sertlesene kadar tiim malzemeleri iyice
karistirin (hamur kancasi kullanin).

Hamuru firin kabina siacak sekilde toplar veya
rulolar halinde sekillendirin.

Pisirme siiresi: 3 ila 3,5 dakika veya istenilen
kizarma derecesine ulasana kadar. Hazir olan
Spekulatius’lari kaliptan gikarin ve kalan hamuru
ayni sekilde pisirin.

RCP-1541

Goro Waffle tarifi

icindekiler:

- 300 g soguk tereyagi
-500gun

- 1 cay kasigr 6guttlmus kakule
- 1 vanilya cubugu

-175 g krema

-120 g seker

-1 yumurta

Hazirlama: Kuip kiip kesilmis tereyagini un, kakule
ve vanilya cubugunun tohumlariyla ufalanana kadar
yogurun.

Kremayi katilasana kadar cirpin. Yumurtayi sekerle
cirpin ve dikkatlice kremaya katin.

Krema ve yumurta karisimini un karisimina yedirin.
Hamuru streg filme sarin ve buzdolabinda iki saat
dinlenmeye birakin.
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Pisirme kagidindan Goro Waffle bliyukluglinde bir
sablon kesin. Bu, hamuru daha sonra dogru boyutta
kesmenize yardimci olacaktir.

Goro hamurunu unlanmis bir calisma ytizeyinde 2-3
mm kalinliginda agin ve Waffle boyutunda dikdort-
genler kesin. Artan hamuru yogurun ve tekrar agip
kesin. Hamur bitene kadar bu sekilde devam edin.
Waffle makinesini 6nceden isitin ve ilk kez
pisirmeden 6nce lzerine tereyadi sirlin. Ardindan
Waffle'lari altin sarisi renk alana kadar arka arkaya
pisirin ve bir 1zgara teli lizerinde sogumaya birakin.

Pisirme siiresi: 3 ila 3,5 dakika veya istenilen
kizarma derecesine ulasana kadar. Hazir olan
Spekulatius’lari kaliptan ¢ikarin ve kalan hamuru
ayni sekilde pisirin.

RCP-1540

Cevre dostu atma

Cihazlarimiz nakliye icin sadece cevre dostu amba-
lajlara sahiptirler. Kartonlari ve kagitlar, eski kagit to-
plama Unitelerine, plastik ambalajlari degerli madde
toplama tnitelerine veriniz

DIKKAT!

Elektro cihazlar ev ¢opiiyle

atilmamalidirlar.
|
Elektro cihazlar degerli hammaddeler ihtiva eder-
ler. Kullanilmayacak cihazi lutfen kabul edilmis bir
geri donustim Unitesine ulastinniz. Atiga ayirma
imkanlarina iliskin olarak yerel belediye veya sehir
idaresinden bilgi alabilirsiniz.

Garanti

Cloer cihazinizin bir arizasi olmasi halinde lutfen
Cloer yetkili saticiniza veya Cloer musteri servisine
basvurunuz.

Cloer Elektro cihazlari gtincel AT Yonetmeliklerine ve
guvenlik talimatlarina uygundurlar.

Uretici garantisi

Bu garanti belgesi, yetkili saticiniz tarafindan size ver-
ilir. Garanti kapsamindaki hizmetlerden faydalanmak
icin dogrudan yetkili saticiniza basvurunuz.
Sorulariniz olmasi halinde, Ulkenizdeki yetkili Cloer
ithalatcisina basvurunuz. http://cloer.com adresinde
adreslere ve telefon numaralarina ulasabilir veya bi-
zimle de e-posta yoluyla irtibata gegebilirsiniz.

izk Uriin kaydi &
= 1 Garanti kosullar

.'-'E':"_; = https://cloer.eu/guarantee




51



Cloer

© 2024 by Cloer Germany GmbH&CoKG

Von-Siemens-Stra3e 12

59757 Arnsberg Germany
https://contact.cloer.eu/

Technische Anderungen, Irrtiimer bzw. Druckfehler vorbehal-
ten. We reserve the right to make technical changes, we are
not liable for any errors or printing errors.

AW-4018_IM_ART-6119.1.0



