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N L BEWAAR DEZE INSTRUCTIES

Bedankt dat je hebt gekozen voor één van onze Fentic-producten! Mochten er nog vragen zijn over
het product, neem dan contact met ons op door te mailen naar service@fentickitchen.com

1 BELANGRIJKE VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

LEES ALLE INSTRUCTIES, VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN EN
WAARSCHUWINGEN VOORDAT JE BEGINT EN BEWAAR DEZE GOED.

WAARSCHUWINGEN:

Dit apparaat bevat elektrische aansluitingen en bewegende onderdelen die een risico
A kunnen vormen voor de gebruiker. Om het risico op ernstig letsel bij het gebruik van je
apparaat te voorkomen, moet je de volgende basisveiligheidsmaatregelen in acht nemen:

A Het niet opvolgen van een van de veiligheidsvoorschriften en instructies voor veilig gebruik
kan tot ernstig letsel leiden en je garantie ongeldig maken.

1. Lees alle instructies aandachtig door. Bewaar deze handleiding voor later.

2. MNeem alle waarschuwingen en instructies zorgvuldig in acht en volg ze op.

3. Neemn de tijd en wees voorzichtig tijdens het uitpakken en het instellen van het apparaat. Dit
apparaat bevat onderdelen die bij verkeerd gebruik letsel kunnen veroorzaken.

4. Zorg ervoor dat alle verpakkingsmateriaal en promotiestickers verwijderd zijn alvorens het
apparaat de eerste keer te gebruiken.

5. Laat kinderen dit apparaat niet bedienen of als speelgoed gebruiken. Nauwlettend toezicht is
noodzakelijk wanneer een apparaat in de buurt van kinderen wordt gebruikt.

6. Zorg ervoor dat kinderen niet met het verpakkingsmateriaal kunnen spelen.

7. Dit apparaat is bedoeld voor gebruik in een huishoudelijke omgeving en voor commerciéle
doeleinden zoals: personeelskeukens, winkels, kantoren, boerderijen, (klanten in) hotels, motels,
bed & breakfast en andere residentiéle omgevingen.

8. Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (inclusief kinderen) met een
lichamelijke, zintuiglijke beperking, verminderde mentale vermogens, of gebrek aan ervaring en
kennis, tenzij ze onder toezicht staan en instructies hebben gekregen over het gebruik van het
apparaat door een persoon die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

. Kinderen moeten onder toezicht staan om ervoor te zorgen dat ze niet met het apparaat spelen.

10. Dit apparaat mag worden gebruikt, gereinigd en onderhouden door kinderen ouder dan 8 jaar,
op voorwaarde dat ze onder toezicht staan van een persoon die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid.

11. Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

12. Het apparaat moet uit het stopcontact getrokken zijn wanneer het niet in gebruik is, tijldens het
onderhoud ervan en bij het vervangen van onderdelen. Laat het apparaat afkoelen voordat je
onderdelen toevoegt of verwijdert en voordat je het apparaat schoonmaakt.

13. Controleer regelmatig het netsnoer. Gebruik het apparaat niet als het gebroken of beschadigd
is. Als het netsnoer beschadigd is moet dit vervangen worden door de fabrikant, zijn
onderhoudsagent of gelijkaardige gekwalificeerde personen om risico’s te vermijden.

14. Let op: om risico’s te vermijden mag dit apparaat niet aangesloten worden op een externe
schakelaar zoals een timer, of op een stroomkring die regelmatig aan- en uitgeschakeld wordt.

15. Voorzichtigheid is geboden bij het hanteren van bewegende onderdelen, vooral bij het
verwisselen van accessoires en bij het schoonmaken van het apparaat.

16. De oppervlakken van het apparaat kunnen warm worden tijdens het gebruik. Wacht tot het
apparaat is afgekoeld voordat je de behuizing en onderdelen aanraakt om brandwonden te
vermijden.

17. Dompel het apparaat, het snoer of de stekker niet onder in water of een andere vloeistof om
elektrische schok of brandwonden te vermijden.
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18. Laat het netsnoer niet over de rand van het aanrecht hangen of warme oppervlakken raken.

19. Gebruik dit apparaat en de accessoires niet voor andere doeleinden dan het becogde gebruik.

20. Laat het apparaat nooit onbewaakt achter wanneer het in werking is.

21. Plaats het apparaat niet op of in de buurt van een hete gas- of elektrische brander, of in een
verwarmde oven.

22. Gebruik of bewaar dit apparaat niet buiten.

23. Verplaats het apparaat niet wanneer het in gebruik is.

24. Controleer zorgvuldig of de spanning en frequentie overeenstemmen met de indicaties op het
typeplaatje van het apparaat.

25. Inspecteer de accessoires voor elk gebruik op beschadiging. Als de accessoires verbogen zijn of
als er schade wordt vermoed, neem dan contact op.

26. De stekker moet in het juiste stopcontact gestoken worden dat geinstalleerd en geaard is
volgens de lokale normen en vereisten.

27. Als dit apparaat niet schoon gehouden wordt zou dit de levensduur kunnen verkorten en
mogelijk leiden tot gevaarlijke situaties.

28. Bewaar het apparaat binnenshuis op een droge en schone plek.

29, Gebruik uitsluitend originele reserveonderdelen.

30. Let op: zorg ervoor dat de blender is uitgeschakeld voordat je deze van de standaard verwijdert.

2 ONDERDELEN

OPMERKING: De inhoud van de verpakking bevat de onderdelen zoals aangegeven in onderstaande
lijst. Neem contact op als een onderdeel ontbreekt:

1. Voorklep 3. Bevestigingspunt 5. Snelheidsregelaar
2. Achterklep 4. Vergrendelknop 6. Spatscherm
7. Mengkom
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8. Deeghaak 16. Maalmolen 24, Kibbeh mondstuk

. Menghaak 17. Spiraalas 25. Koekmondstuk
10. Garde 18. Mes 26. Koekmaker

1. Blenderbeker 19. Maalmolenschijven 27. Stamper

12. Deksel blender 20. Afsluitring 28. Snijmolen

13. Afdekkap blenderbeker 21. Worst/koekmaker afsluitring 29. Fijne rasp

14. Duwstaaf 22. Worstenvuller 30. Grove rasp

15. Plateau 23. Kibbeh afsluitring 31. Snijder
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Voor het eerste gebruik

Het is belangrijk om het apparaat schoon te maken voor het eerste gebruik of als het apparaat lange
tijd niet is gebruikt. Verwijder de stickers, de beschermfolie en/of het plastic van het apparaat.

Zie hoofdstuk 4: Reiniging en onderhoud voor meer informatie.

LET OP:

® Haal de stekker uit het stopcontact voordat je de opzetstukken verwisselt.

* Mix zwaar deeg (bijvoorbeeld brooddeeg) niet langer dan 6 minuten onafgebroken en laat
de mixer daarna 10 minuten afkoelen.

ﬂ ®* Mix lichte ingrediénten (bijvoorbeeld slagroom, salade) niet langer dan 15 minuten

onafgebroken en laat de mixer daarna 10 minuten afkoelen.

®* Begin altijd op een lage snelheid en voer die langzaam op indien nodig.

® Gebruik voor deeg bij voorkeur snelheidsstand 1-3. Een hogere snelheid is mogelijk,
maar vergroot bij een dikke deeg consistentie de kans dat de machine gaat schudden.



VEILIGHEIDSMECHANISMEN:

Deze machine heeft vier veiligheidsmechanismen. Elk daarvan kan ervoor zorgen dat de
machine (tijdelijk) niet aangaat. Dat is geen defect, maar een teken dat de beveiliging zijn
werk doet. Controleer bij een machine die "niets doet” altijd eerst deze vier punten:

* Safety lock op de achteraansluiting: de blenderaansluiting achterop heeft een
veiligheidsvergrendeling. De machine start alleen als de blenderkan &f de achterklep op
deze aansluiting is geplaatst. Lijkt de machine "niets te doen”, controleer dan eerst of
de achterklep of de blenderkan goed op de achteraansluiting zit. De voorklep heeft geen

n invloed op het starten van de machine.

Blender deksel: het blender deksel bestaat uit twee onderdelen. Beide moeten goed en
op de juiste manier bevestigd zijn, zoals beschreven in het onderdeel '‘Blender’. Zolang
het blender deksel niet correct is bevestigd, gaat de hele machine niet aan.
Veiligheidsschakelaar bovenhuis: kantel je het bovenhuis omhoog terwijl de
snelheidsknop op een snelheid staat, dan schakelt de motor uit. De machine start pas
weer nadat het bovenhuis volledig omlaag is gekanteld én de knop terug op 0 heeft
gestaan.

Thermische beveiliging: de machine schakelt de motor bij oververhitting automatisch uit.
Zet de knop dan op 0, haal de stekker uit het stopcontact en laat de machine minimaal 10
minuten afkoelen.

NORMAAL GEBRUIKSGEDRAG:

* De machine wordt warm: tijdens het mixen, en vooral bij het kneden van deeg, wordt de
behuizing warm. Dit is normaal. Houd de rusttijden aan (max. 6 minuten onafgebroken

n bij zwaar deeg, daarna 10 minuten afkoelen).

* Geluid en beweging: op hogere snelheden en bij dik deeg maakt de machine meer
geluid en kan hij licht bewegen. Plaats de machine altijd op een droog, vlak en schoon
oppervlak, zodat de voetjes goed grip hebben.

MENGKOM:

Plaatsen en verwijderen van de mengkom: draai de kom zonder kracht in de vergrendeling
n tot hij vastklikt; niet extra aandraaien. Houd de groeven aan de onderkant van de kom en
de vergrendeling in de voet schoon en droog. Opgedroogde voedsel- of deegresten in de
groeven kunnen ervoor zorgen dat de kom klemt en vast komt te zitten.

Minimale en maximale ingredi&nt hoeveelheden:

* Deeg minimaal: gebruik minimaal + 300 g bloem + 160 g water. De deeghaak draait met
een kleine ruimte boven de bodem van de mengkom. Deze ruimte is bewust ontworpen:
zo raakt de deeghaak de kom niet en wordt slijtage aan kom en opzetstuk voorkomen. De
deeghaak heeft daardoor voldoende deeg nodig om grip te krijgen. Bij minder deeg krijgt de
deeghaak geen grip en wordt het deeg niet goed gekneed.

Deeg maximaal: voeg niet meer dan + 700 g bloem + 400 g water samen toe.

Mengkom: Vul de kom bij zwaar deeg tot maximaal 1/3.

Garde: gebruik minimaal 3 eiwitten.

Watertemperatuur: tussen 5 en 40 °C.
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Mixen en kneden

Plaats het apparaat
op een stabiele
ondergrond.

Draai de kantelknop
met de klok mee om
het bovenhuis omhoog
te kantelen.

Plaats het spatscherm
aan de behuizing.

Plaats de mengkom

in de behuizing. Draai
de kom zonder kracht
met de klok mee tot
hij vastklikt; niet extra
aandraaien. Houd de
groeven van de kom
en de vergrendeling
schoon en droog.

Kies het gewenste
‘*ﬁ -, opzetstuk en

' bevestig deze aan
= het bevestigingspunt.
Draai het opzetstuk
tegen de klok in tot
deze vastklikt.
Doe de ingrediénten in
J de mengkom.

gewenste snelheid.

afgenomen kan worden.

Draai de kantelknop tegen de klok in om het bovenhuis omlaag te
kantelen. Doe de stekker in het stopcontact en zet de snelheidsknop op de

Draai na het mixen de snelheidsknop op "0" Draai aan de kantelknop om
het bovenhuis omhoog te kantelen. Draai het opzetstuk naar rechts tot
deze los komt en draai de kom naar links (tegen de klok in) totdat deze

OPZETSTUK BEWERKING SNELHEID INGREDIENT
e
Deeg voor brood, pizza en pasta
R Kneden 1-3 - Minimaal + 300 g bloem + 160 g water
L - Maximaal * 700 g bloem + 400 g water
)
Mengen 3-4 Deeg voor cake, koekjes en schepijs

|| N )
o | 3 Mixen 5-86 Eiwit, room




Blender

A OPMERKING: Als je vast voedsel wil gebruiken moet je de ingrediénten in kleine stukjes
snijden voordat je deze in de blender doet.
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Plaats deksel
onderdeel 12-A op de
blenderbeker.

Verwijder de
achterklep.

Draai deksel onderdeel
12-A een kwartslag
naar rechts om deze
te bevestigen.

Plaats deksel
onderdeel 12-B in
deksel onderdeel 12-A.

Draai de deksel
onderdeel 12-B
een kwartslag naar
rechts om deze te
bevestigen.

Plaats de afdekkap op
deksel onderdeel 12-B.

Plaats de blender op
de keukenmachine
en draal deze een
kwartslag tegen de
klok in om deze te
bevestigen.

Draai de afdekkap

een kwartslag naar
rechts om deze te

% bevestigen.

l

LET OP:

® Pas op de roterende delen als je een ander onderdeel gebruikt.

® Steek de stekker niet in het stopcontact voordat je de blender gebruikt. Zorg ervoor dat de
blender correct is geinstalleerd en dat het deksel goed vastzit voordat je de blender gebruikt.

A ®* Blend nooit met warme vloeistoffen of ingrediénten; begin altijd met ingrediénten en

vloeistoffen die koud of kamertemperatuur zijn (21 °C of lager).

® overschrijd de maximale capaciteit van 1,5 liter niet in de blenderbeker.

® Verwijder de mengbeker of het deksel niet tijdens de handeling.

® Laat de blender niet langer dan 3 minuten draaien.
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Gehaktmolen

De gehaktmolen is voorzien van 3 opzetstukken voor fijn, middelgrof en grofmalen. Perfect voor het

maken van hamburgers of gehakt.

Plaats de spiraalas
— in de maalmolen.
Plaats het mes

op de spiraalas.
Plaats de gewenste
maalmolenschijf op
het mes.

Draai de afsluitring op
de maalmolen vast.

Verwijder de
voorklep van de
keukenmachine.

—
Pt Houd de maalmolen
| vast, sluit deze

| aan op het

i transmissiegedeelte
_— (—::ﬁ van de voorklep en
% L ‘]@u draai hemn tegen
t__ _%"{,'\ 7 de klok in naar de
= vergrendelpositie.

= Lijn de afvoerpoort
" van het plateau uit
ot met de invoerpoort
— van de maalmolen en
S installeer het op zijn
plaats.

invoeropening van de maalmolen te duwen.

Plaats een bak of kom bij de uitlaat van de maalmolen. Maak het viees schoon en snijd het in reepjes of
kleine stukjes. De breedte mag niet groter zijn dan de invoeropening van het plateau.

Doe de stekker in het stopcontact en zet de snelheidsknop op de gewenste snelheid. Leg het viees op het
plateau en stop het één voor één in de invoeropening. Gebruik de duwstaaf om het viees langzaam in de

Draal na gebruik de snelheidsknop op “0" en trek de stekker uit het stopcontact.

LET OP:

*® Pas op de roterende delen als je een ander onderdeel gebruikt.
A ® Steek de stekker niet in het stopcontact voordat je de maalmolen gebruikt. Zorg ervoor
dat de maalmolen correct is geinstalleerd voordat je deze gebruikt.
® Steek nooit je vingers of andere lichaamsdelen in de maalmolen.
® Gebruik nooit vlees met bot. Haal het vlees altijd van het bot af voordat je gaat malen.
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Worstenmaker

De worstenvuller is een handige tool voor het vullen van broodjes en het zelf maken van worsten.

Plaats de spiraalas in
= de maalmolen. Plaats
de afsluitring op de
spiraalas. Plaats de
worstenvuller op
de afsluitring. Draai
de afsluitring op de
maalmolen vast.
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Verwijder de
voorklep van de
keukenmachine.

Houd de maalmolen
vast, sluit deze

aan op het
transmissiegedeelte

Lijn de afvoerpoort
van het plateau uit
met de invoerpoort

van de maalmolen en
installeer het op zijn
plaats.

van de voorklep en [
draai hemn tegen

de klok in naar de
vergrendelpositie.

Plaats een bak of kom bij de uitlaat van de maalmolen. Bereid de (gehakt)vulling en voeg alle gewenste
kruiden/ingrediénten toe. Bereid het worstenvel voor. Leg het worstenvel voor gebruik in water en leg een
knoop aan het uiteinde. Plaats het worstenvel over de top van de worstenvuller

Doe de stekker in het stopcontact en zet de snelheidsknop op de gewenste snelheid. Leg het viees op het
plateau en stop het in de invoeropening. Gebruik de duwstaaf om het viees langzaam in de invoeropening
van de maalmolen te duwen. Trek voorzichtig aan de darm om het te vullen met de ingredig&nten. Wanneer
de worst de gewenste lengte heeft, trek je het strak en bind je het vast met een touw.

Draai na gebrulk de snelheidsknop op “0" en trek de stekker uit het stopcontact.

LET OP:

® Pas op de roterende delen als je een ander onderdeel gebruikt.

® Steek de stekker niet in het stopcontact voordat je de maalmolen gebruikt. Zorg ervoor
dat de maalmolen correct is geinstalleerd voordat je deze gebruikt.

® Steek nooit je vingers of andere lichaamsdelen in de maalmolen.

® Gebruik nooit vlees met bot. Haal het vlees altijd van het bot af voordat je gaat malen.
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Kibbehmaker

Met de kibbehmaker maak je zelf je eigen vleesballen.

Plaats de spiraalas in
de maalmolen.
= Plaats het kibbeh-
mondstuk op de
spiraalas.
Plaats de kibbeh-
afsluitring op het
kibbeh-mondstuk.
Draai de afsluitring op
de maalmolen vast.

Verwijder de
voorklep van de
keukenmachine.

_—
—t Houd de maalmolen
vast, sluit deze
aan op het

transmissiegedeelte
van de voorklep en
draai hemn tegen

de klok in naar de
vergrendelpositie.

Lijn de afvoerpoort
van het plateau uit
met de invoerpoort
van de maalmolen en
installeer het op zijn

] —— laats.

L
!

kruiden/ingrediénten toe.

van de maalmolen te duwen.

B Plaats een bak of kom bij de uitlaat van de maalmolen. Bereid de (gehakt)vulling en voeg alle gewenste

Doe de stekker in het stopcontact en zet de snelheidsknop op de gewenste snelheid. Leg het viees op het
plateau en stop het in de invoeropening. Gebruik de duwstaaf om het viees langzaam in de invoeropening

Draai na gebruik de snelheidsknop op “0" en trek de stekker uit het stopcontact.

LET OP:

® Pas op de roterende delen als je een ander onderdeel gebruikt.
A ® Steek de stekker niet in het stopcontact voordat je de maalmolen gebruikt. Zorg ervoor
dat de maalmolen correct is geinstalleerd voordat je deze gebruikt.
® Steek nooit je vingers of andere lichaamsdelen in de maalmolen.
® Gebruik nooit vlees met bot. Haal het vlees altijd van het bot af voordat je gaat malen.
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koekmaker

Met het opzetstuk met 4 vormen maak je snel koekjes in allerlei ontwerpen.

Plaats de spiraalas
in de maalmolen,
Plaats de afsluitring
op de spiraalas.
Plaats de koekmaker
op de afsluitring.
Draai de afsluitring
op de maalmolen
vast. Plaats het
koekmondstuk op de
koekmaker.
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Verwijder de
voorklep van de
keukenmachine.

Houd de maalmolen
vast, sluit deze

aan op het
transmissiegedeelte
van de voorklep en
draai hemn tegen

de klok in naar de
vergrendelpositie.

Lijn de afvoerpoort
van het plateau uit
met de invoerpoort
van de maalmolen en
installeer het op zijn
plaats.

Plaats een bak of kom bij de uitlaat van de maalmolen. Bereid het deeg en snijd het in kleine repen.
Doe de stekker in het stopcontact en zet de snelheidsknop op de gewenste snelheid. Doe het deeg via
het plateau in de maalmolen. De koekjes worden uit het koekmondstuk geperst. Gebrulk eventueel de

duwstaaf om achtergebleven deeg langzaam in de invoeropening van de maalmolen te duwen.

Draai na gebruik de snelheidsknop op “0" en trek de stekker uit het stopcontact.

LET OP:

® Pas op de roterende delen als je een ander onderdeel gebruikt.

®* Steek de stekker niet in het stopcontact voordat je de maalmolen gebruikt. Zorg ervoor

dat de maalmolen correct is geinstalleerd voordat je deze gebruikt.
®* Steek nooit je vingers of andere lichaamsdelen in de maalmolen.

® Gebruik nooit alle deeg in één keer in de maalmolen. Snijd het in kleine reepjes.
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Groentesnijder

De snijder is voorzien van 3 opzetstukken. Snijdt en raspt in gelijkmatige plakken of stukken.

Plaats de gewenste
groente rasp in de
snijmolen.

Verwijder de
voorklep van de
keukenmachine.

Houd de snijmolen
vast, sluit deze

aan op het
transmissiegedeelte
van de voorklep en
draai hemn tegen

de klok in naar de
vergrendelpositie.

Gebruik de stamper
in de snijmolen om

de groentes aan te

duwen.

B Plaats een bak of kom onder de uitlaat van de snijmolen.

Was de groente grondig en schil of schraap de buitenlaag indien nodig. Snijd de groente op lengte

zodat deze in de invoeropening past, maar laat hem verder heel (als een staaf). Doe de stekker in het
stopcontact en zet de snelheidsknop op de gewenste snelheid. Doe de groente in zijn geheel, in de lengte,
in de invoeropening van de snijmolen. Gebruik de stamper om de groente in de invoeropening te duwen,
zodat u plakjes of geraspte groente krijgt.

Draai na gebruik de snelheidsknop op "0" en trek de stekker uit het stopcontact.

LET OP:
® Pas op de roterende delen als je een ander onderdeel gebruikt.
A ® Steek de stekker niet in het stopcontact voordat je de maalmolen gebruikt. Zorg ervoor
dat de maalmolen correct is geinstalleerd voordat je deze gebruikt.
®* Steek nooit je vingers of andere lichaamsdelen in de maalmolen.
® Gebruik nooit alle groente in één keer in de snijmolen. Snijd het in kleine stukjes.
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Vil, REINIGING & ONDERHOUD

1. Verwijder voor reiniging de stekker uit het stopcontact en wacht tot het apparaat is afgekoeld.
2. Verwijder de gebruikte accessoires en gebruik een vochtige doek om de behuizing schoon te maken.
3. Zorg ervoor dat alle onderdelen goed schoon en droog zijn na ieder gebruik.
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LET OP:

®* Om onbedoelde activering te voorkomen, moet je de stekker uit het stopcontact halen
voordat je onderdelen monteert of demonteert en voordat je gaat schoonmaken.

® Zorg ervoor dat het apparaat nooit wordt ondergedompeld in water.

®* Je mag het apparaat nooit in de vaatwasser plaatsen.

A ® Om blijvende en effectieve prestaties te garanderen, reinig het apparaat na elk gebruik.

®* Gebruik geen scherpe, agressieve of schurende schoonmaakmiddelen.

® Zorg dat alle onderdelen goed droog zijn voordat je ze weer gebruikt. Gebruik het
apparaat niet als het vochtig is.

® Het is aan te raden alle onderdelen met de hand af te wassen. Dit verlengt de
levensduur van de accessoires.

‘&'g’) VAATWASSERBESTENDIG
—
T Mengkom Spatscherm INRIIAY, Garde
s
Deksel ﬂ - ==} Afdekkap
Blenderbeker blender —— = blenderbeker
Duwstaaf Waorstenvuller Stamper
. Waorst/
| Kibbeh Voedsel-
\ mondstuk koekma_ker snijders
afsluitring
i o Maalmolen-
Mes ST Koekmaker schijven
Kibbeh Koek-
afsluitring L mondstuk
NIET VAATWASSERBESTENDIG
= = a
Menghaak Deeghaak Maalmolen
al a
Spiraalas ..] Snijmolen = mn L Afsluitring
g1
plateau LET OP: De maalmolen, spiraalas en afsluitring zijn niet
A vaatwasserbestendig en gevoelig voor afwasmiddelen.

Reinig deze onderdelen alleen met water en droog ze na
het reinigen volledig om schade te voorkomen.
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5 PROBLEEM & OPLOSSING

A LET OP: Om onbedoelde activering te voorkomen, moet je de stekker uit het stopcontact
halen voordat je onderdelen monteert of demonteert en voordat je problemen gaat oplossen.

PROBLEEM

OORZAAK

OPLOSSINGSMETHODE

Machine start niet /
doet niets

* Netsnoer niet (goed)
aangesloten

Blenderkan/achterklep niet goed
op achteraansluiting (safety lock)

* Eén van de twee onderdelen
van het blenderdeksel niet
correct bevestigd

* Bovenhuis staat omhoog
gekanteld / niet volledig
omlaag geklikt

* Controleer netsnoer en stroom

* Plaats blenderkan/achterklep
goed op achteraansluiting en
controleer bevestiging

* Bevestig beide onderdelen van het
blenderdeksel juist (zie 'Blender")

* Kantel bovenhuis volledig
omlaag tot het vastklikt, zet
snelheidsregelaar op "0" en kies
opnieuw een snelheid. Helpt
dit niet: stekker eruit, 10 sec
wachten, weer insteken

Thermische
beveiliging
geactiveerd /
machine stopt
plotseling tijdens
mixen

Motor oververhit door intensief
gebruik (bijv. lang of zwaar
kneden)

Zet knop op "0" en haal stekker

uit stopcontact. Laat min. 10 min
afkoelen. Haal altijd de stekker
eruit (anders kan motor na afkoelen
onverwacht vanzelf starten). Steek
stekker terug in en kies snelheid

Opzetstukken
schrapen tegen de
kom aan

De mengkom of het opzetstuk is
incorrect geplaatst

Plaats de mengkom juist in de
behuizing en het opzetstuk juist op
het bevestigingspunt

Opzetstukken raken
niet de onderkant
van de mengkom

Bewust zo ontworpen, om
krassen te voorkomen

Dit is een normaal verschijnsel

Apparaat beweegt /
schudt / "wandelt"

* Antislipvoeten zitten niet goed
vast

* Apparaat staat niet op stabiel
oppervlak

* Deeg is dik en snelheid staat
hoog

* Controleer antislipvoeten

* Plaats op stabiele, droge ondergrond

* Gebruik snelheidsstand 1-3 voor
deeg (bij zeer dik deeg is lichte
beweging normaal)

Mengkom zit vast en
draait niet los

Opgedroogde voedsel-/
deegresten in de groeven, of
kom te strak aangedraaid

Wul kom met koud water + ijsblokjes,
wacht enkele minuten. Eventueel
warme vochtige doek rond de voet
leggen. Druk kom iets omlaag en
draai linksom los. Reinig en droog
groeven en vergrendeling goed




PROBLEEM OORZAAK

OPLOSSINGSMETHODE

Ingrediénten blijven Te weinig deeg: deeghaak draait
onderin de kom bewust met ruimte boven de
liggen bodem en heeft voldoende deeg

nodig voor grip

Gebruik minimaal + 300 g bloem +
160 g water

Machine wordt warm Normaal bij intensief gebruik

Mix zwaar deeg max. 6 min
onafgebroken, laat 10 min afkoelen.
Lichte ingrediénten: max. 15 minuten

Deeg wordt niet Verhouding bloem/water klopt
goed gekneed / blijft niet, of water te koud/warm
plakken

en 40 °C

Plakt het deeg: beetje bij beetje
bloem toevoegen. Te droog/
kruimelig: klein beetje water
toevoegen. Gebruik water tussen 5

(33 MILIEU

Dit apparaat mag aan het einde van de levensduur niet bij het normale huisafval
worden gedeponeerd, maar moet bij een speciaal inzamelpunt voor hergebruik
van elektrische en elektronische apparaten worden aangeboden. Het symbool op
het apparaat, in de gebruiksaanwijzing en op de verpakking wijst je hierop. De in
het apparaat gebruikte materialen kunnen worden gerecycled. Met het recyclen
van gebruikte huishoudelijke apparaten lever je een belangrijke bijdrage aan de
_ bescherming van ons milieu. Informeer bij je lokale overheid naar het inzamelpunt.

W/ GARANTIE

Bedankt voor de aankoop van ons product, dat is gemaakt om aan hoge kwaliteitsnormen
te voldoen. De fabrieksgarantie dekt het product gedurende een periode van 2 jaar vanaf de

aankoopdatum tegen fabricagefouten.
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(=1®) CONSERVER CES INSTRUCTIONS

Merci d'avoir choisi l'un de nos produits Fentic ! Si vous avez des questions sur le produit, veuillez

nous contacter par e-mail 4 service@fentickitchen.com

1 MESURES DE PROTECTION IMPORTANTES

LISEZ TOUTES LES INSTRUCTIONS, CONSIGNES DE SECURITE ET
AVERTISSEMENTS AVANT DE COMMENCER ET GARDEZ-LES BIEN.

AVERTISSEMENT :

Cet appareil contient des connexions électriques et des piéces mobiles qui peuvent
présenter un risque pour l'utilisateur. Pour éviter tout risque de blessure grave lors de

A 'utilisation de votre appareil, vous devez respecter les mesures de sécurité de base

suivantes :

Le non-respect des régles de sécurité et des instructions d’utilisation en toute sécurité

71N peut entrainer des blessures graves et invalider votre garantie.

Lisez attentiverment toutes les instructions. Conservez ce manuel pour plus tard.

Lisez attentiverment et suivez tous les avertissements et instructions.

Prenez votre temps et soyez prudent lors du déballage et de l'installation de l'appareil. Cet
appareil contient des piéces qui peuvent causer des blessures en cas de mauvaise utilisation.
Avant d'utiliser l'appareil pour la premiére fois, assurez-vous que tout le matériel d'emballage et
les autocollants promotionnels ont été retirés.

Me laissez pas les enfants utiliser cet appareil ou l'utiliser comme jouet. Une surveillance étroite
est nécessaire lorsgu'un appareil est utilisé 4 proximité d'enfants.

Assurez-vous que les enfants ne peuvent pas jouer avec le matériel d'emballage.

Cet appareil est destiné a &tre utilisé dans un environnement domestique et 4 des fins
commerciales telles que : cuisines du personnel, magasins, bureaux, fermes, (clients dans)
hétels, motels, chambres d'hétes et autres environnements résidentiels.

Cet appareil n'est pas destiné a &tre utilisé par des personnes (y compris des enfants) ayant
des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou un manque d'expérience et de
connaissances, 4 moins qu'elles n'aient regu une supervision ou des instructions concernant
l'utilisation de l'appareil par une personne responsable de leur sécurité.

Les enfants doivent étre surveillés pour s'assurer gu'ils ne jouent pas avec l'appareil.

Cet appareil peut &tre utilisé, nettoyé et entretenu par des enfants de plus de 8 ans a condition
qu'ils soient surveillés par une personne responsable de leur sécurité.

Gardez l'appareil et le cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

L'appareil doit étre débranché lorsqu'il n'est pas utilisé, pendant Uentretien et lors du
remplacement de piéces. Laissez l'appareil refroidir avant d'ajouter ou de retirer des piéces et
avant de nettoyer l'appareil.

Vérifiez régulierement le cordon d'alimentation. N'utilisez pas l'appareil s'il est cassé ou
endommagé. Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant,
son agent de service ou des personnes de qualification similaire afin d'éviter tout danger.
Attention : pour éviter tout danger, cet appareil ne doit pas étre connecté 4 un interrupteur
externe tel qu'une minuterie, ou 4 un circuit qui est réguligrement allumé et éteint.

Des précautions doivent &tre prises lors de la manipulation des piéces mobiles, en particulier
lors du changement d'accessoires et lors du nettoyage de l'appareil.

Les surfaces de l'appareil peuvent devenir chaudes pendant l'utilisation. Attendez que l'appareil
refroidisse avant de toucher le boitier et les piéces pour éviter les brilures.

Pour éviter les décharges électriques ou les brilures, ne plongez pas l'appareil, le cordon ou la
fiche dans l'eau ou tout autre liquide.
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18. Me laissez pas le cordon d'alimentation pendre du bord du comptoir ou toucher des surfaces
chaudes.

19. N'utilisez pas cet appareil et ses accessoires a d'autres fins que celles auxquelles il est destiné.

20. Me laissez jamais l'appareil sans surveillance lorsgu'il est en marche.

21. Ne placez pas l'appareil sur ou & proximité d'un brileur & gaz ou électrique chaud, ou dans un
four chauffé.

22. N'utilisez pas et ne rangez pas cet appareil a l'extérieur.

23. Ne déplacez pas l'appareil lorsqu'il est en cours d'utilisation.

24. Vérifiez soigneusement que la tension et la fréguence correspondent aux indications de la
plague signalétique de lappareil.

25. Inspectez les accessoires pour les dommages avant chague utilisation. Si les accessoires sont
pliés ou si des dommages sont suspectés, veuillez nous contacter.

26. La fiche doit &tre branchée dans la prise appropriée qui est installée et mise i la terre
conformément aux codes et exigences locaux.

27. Ne pas garder cet appareil propre pourrait raccourcir sa durée de vie et éventuellement conduire
4 des situations dangereuses.

28. Rangez l'appareil 4 l'intérieur dans un endroit sec et propre.

29, Utilisez uniqguement des piéces de rechange d'origine.

30. Attention : assurez-vous que le mixeur est éteint avant de le retirer du support.

p.) LES PIECES

REMARQUE : Le contenu de l'emballage contient les piéces indiquées dans la liste ci-dessous.
Veuillez communiquer avec nous si une piéce est manguante :

1. Couvercle avant 3. Point d'attache 5. Contréleur de vitesse
2. Couvercle arrigre 4. Bouton de verrouillage 6. Protection anti-éclaboussures
7. Bol a mélanger

FRANCAIS
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8. Crochet pétrisseur 16.

Crochet mélangeur 17.
10. Fouet 18.
1. Bol du mixeur 19.
12. Couvercle du mixeur 20.
13. Couvercle du bol mixeur 21.
14. Barre de poussée 22,
15. Plateau 23.

Broyeur

Tige en spirale

Couteau

Disgues du broyeur

Bague d'étanchéité

Anneau a saucisses/biscuits
Remplisseuse 4 saucisses
Anneau de kibbeh

24,
25.
26.
27
28.
29,
30.
3.

Buse kibbeh

Buse a biscuits
Machine & biscuits
Presse-purée
Trancheuse

Réape fine

Répe grossiére
Cutter

Kooveoe

Avant la premiére utilisation

Il est important de nettoyer l'appareil avant la premiére utilisation ou s'il n'a pas été utilisé depuis
longtemps. Retirez les autocollants, le film protecteur et/ou le plastique de l'appareil.
Voir la section 4 : Nettoyage et entretien pour plus d'informations.

REMARQUE :

®* Retirez la fiche de la prise avant de changer les accessoires.
* Mélangez une pate lourde (par exemple une pite 4 pain) pendant 6 minutes maximum

sans interruption, puis laissez refroidir le mixeur pendant 10 minutes.

A ®* Mélangez des ingrédients légers (par exemple créme fouettée, salade) pendant 15 minutes
maximum sans interruption, puis laissez refroidir le mixeur pendant 10 minutes.
® Commencez toujours a basse vitesse et augmentez-la lentement si nécessaire.

® Pour la pate, utilisez de préférence la vitesse 1 a 3. Une vitesse plus élevée est possible,
mais augmente le risque que la machine se mette a trembler avec une pate de

consistance épaisse.
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MECANISMES DE SECURITE :

Cette machine dispose de quatre mécanismes de sécurité. Chacun d'entre eux peut faire
en sorte que la machine ne démarre (temporairement) pas. Ce n'est pas un défaut, mais
un signe que la sécurité fait son travail. En cas de machine qui « ne fait rien », vérifiez
toujours d'abord ces quatre points :

*® Verrou de sécurité sur le raccord arriére : le raccord du mixeur & larriére est doté d'un
verrou de sécurité. La machine ne démarre que si le bol du mixeur ou le cache arriére
est installé sur ce raccord. Si la machine semble « ne rien faire », vérifiez d'abord que

n le cache arriére ou le bol du mixeur est bien positionné sur le raccord arriére. Le cache
avant n'a aucune influence sur le démarrage de la machine.
Couvercle du mixeur : le couvercle du mixeur se compose de deux éléments. Les deux
doivent &tre correctement fixés, comme décrit dans la section « Mixeur ». Tant que le
couvercle du mixeur n'est pas correctement fixé, toute la machine ne démarre pas.
Interrupteur de sécurité du bloc supérieur : si vous inclinez le bloc supérieur vers le haut
alors que le bouton de vitesse est réglé sur une vitesse, le moteur s'arréte. La machine ne
redémarre qu'une fois le bloc supérieur complétement rabaissé et le bouton remis sur 0.
Protection thermique : la machine coupe automatiquement le moteur en cas de
surchauffe. Réglez alors le bouton sur 0, débranchez la fiche et laissez la machine
refroidir au moins 10 minutes.

COMPORTEMENT NORMAL D'UTILISATION :
* Da machine chauffe : pendant le mixage, et surtout lors du pétrissage de la péte, le
boitier chauffe. C'est normal. Respectez les temps de repos (max. 6 minutes sans
n interruption pour une pite lourde, puis 10 minutes de refroidissement).
* Bruit et mouvement : 4 vitesse élevée et avec une pite épaisse, la machine fait plus
de bruit et peut légérement bouger. Placez toujours la machine sur une surface séche,
plane et propre, afin que les pieds aient une bonne adhérence.

BOL MELANGEUR :

Mise en place et retrait du bol mélangeur : tournez le bol sans forcer dans le verrou
jusqu'a ce gu'il s'enclenche ; ne serrez pas davantage. Gardez les rainures sous le bol et
le verrou de l'embase propres et secs. Des résidus d'aliments ou de pate séchés dans les
rainures peuvent faire coincer le bol.

Quantités minimales et maximales d'ingrédients :

® Pate minimale : utilisez au moins + 300 g de farine + 160 g d'eau. Le crochet pétrisseur
tourne avec un petit espace au-dessus du fond du bol. Cet espace est volontaire : il

évite que le crochet touche le bol, ce qui préviendrait l'usure du bol et de l'accessoire. Le
crochet a donc besoin de suffisamment de pate pour accrocher. Avec moins de péte, il n'a
pas de prise et la pite n'est pas bien pétrie.

Péite maximale : n'ajoutez pas plus de + 700 g de farine + 400 g d'eau au total.

Bol mélangeur : pour une pate lourde, remplissez le bol jusqu'a 1/3 maximum.

Fouet : utilisez au moins 3 blancs d'ceufs.

Température de l'eau : entre 5 et 40 °C.
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Mélanger et pétrir

Placez l'appareil sur
une surface stable.
Tournez le bouton
dlinclinaison dans
le sens des alguilles
d'une montre pour
incliner la section
supérieure vers le
haut.

Placez la protection
anti-éclaboussures
sur le boitier.

Placez le bol
mélangeur dans le
boitier. Tournez le

bol sans forcer dans
le sens des aiguilles
d'une montre jusqu'a
ce qu'il s'enclenche

; Ne serrez pas
davantage. Gardez les
rainures du bol et le
verrou propres et secs,

)

Choisissez l'accessoire
souhaité et fixez-le

au point de montage.

~ Tournez l'accessoire
dans le sens inverse
des aiguilles d'une
montre jusgu'a ce qu'il
s'enclenche. Placez
les ingrédients dans le
bol & mélanger.

puisse étre retiré.

Tournez le bouton d'inclinaison dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre pour incliner la section supérieure vers le bas. Branchez la fiche et
réglez le bouton de vitesse sur la vitesse souhaitée.

Aprés avoir mixé, tournez le bouton de vitesse sur « 0 », Tournez le bouton
d'inclinaison pour incliner la section supérieure vers le haut. Tournez

l'accessoire vers la droite jusqu'a ce qu'il se détache et tournez le bol vers
la gauche (dans le sens inverse des aiguilles d'une montre) jusqu'a ce qu'il

ACCESSOIRE FONCTION VITESSE INGREDIENT
=
— B
S5
il Pate 4 pain, pizza, pates
\ Pétrir 1-3 - Minimum % 300 g de farine + 160 g d'eau
S - Maximum * 700 g de farine + 400 g d'eau
Pite 4 giteau, biscuits et créme
Mélanger 3-4 glacée
Fouetter 5-86 Blanc d'ceuf, créme




Mélangeur

A REMARQUE : Si vous souhaitez utiliser des aliments solides, vous devez couper les
ingrédients en petits morceaux avant de les ajouter au mixeur.

Placez le couvercle
(pigce 12-4) sur le bol
du mixeur.

Retirez le capot
arriere.

Tournez le couvercle
(piéce 12-4) d'un guart
de tour vers la droite
pour le fixer.

Placez le couvercle
(pigce 12-B) dans le
couvercle (pigce 12-4).

Tournez le couvercle
(piéce 12-B) d'un guart
de tour vers la droite
pour le fixer.

Placez le bouchon
de fermeture sur le
couvercle (piéce 12-B).

Placez le mixeur sur
le robot patissier et
tournez-le d'un quart
de tour dans le sens
Inverse des aiguilles
d'une montre pour

le fixer.

Tournez le bouchon de
fermeture d'un guart
de tour vers la droite
% pour le fixer.

l

ATTENTION :

® Faites attention aux piéces rotatives lorsque vous utilisez une autre piéce.

®* Ne branchez pas la fiche avant d'utiliser le mixeur. Assurez-vous que le mixeur est
correctement installé et que le couvercle est bien serré avant d'utiliser le mixeur.

A ®* Ne meélangez jamais avec des liquides ou des ingrédients chauds ; commencez toujours

par des ingrédients et des liquides froids ou a température ambiante (21 °C ou moins).

®* Ne dépassez pas la capacité maximale de 1,5 litre dans le bol mixeur.

® Ne retirez pas le bol de mixage ou le couvercle pendant lopération.

®* Ne faites pas fonctionner le mixeur pendant plus de 3 minutes.

FRANCAIS
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Hachoir 4 viande

Le hachoir est livré avec 3 accessoires pour un hachage fin, moyen et grossier. Parfait pour préparer

des hamburgers ou de la viande hachée.

n Placez l'arbre en

spirale dans le
St broyeur.
Placez la lame sur
l'arbre en spirale.
Placez le disque de
broyeur souhaité sur
la lame.
Serrez la bague
d'étanchéité sur le
broyeur.

Retirez le couvercle

-—...,./ avant du robot

patissier.

Tenez le broyeur,
| connectez-le a la
| | partie transmission
| du capot avant et

- tournez-le dans le
= sens inverse des
%{ %:_gj) aiguilles d'une montre
jusqu'a la position de
verrouillage,

Alignez l'orifice de
décharge du plateau
avec l'orifice d'entrée
du broyeur et
installez-le en place.

dans l'ouverture d'alimentation du hachoir.

Placez un récipient ou un bol prés de la sortie du broyeur. Nettoyez la viande et coupez-la en laniéres ou
en petits morceaux. La largeur ne doit pas étre supérieure 4 l'ouverture d'alimentation du plateau.

Branchez la fiche et réglez le bouton de vitesse sur la vitesse souhaitée. Placez la viande sur le plateau
et insérez-la dans l'ouverture d'alimentation. Utilisez la tige de poussée pour pousser lentement la viande

Aprés utilisation, tournez le bouton de vitesse sur « 0 » et débranchez la fiche de la prise.

ATTENTION :

® Faites attention aux piéces rotatives lorsque vous utilisez une autre piéce.

®* Ne branchez pas la prise d'alimentation avant d'utiliser le broyeur. Assurez-vous que le
A broyeur est correctement installé avant de l'utiliser.

® Ne mettez jamais vos doigts ou d'autres parties du corps dans le broyeur.

*® N'utilisez jamais de viande avec des os. Retirez toujours la viande de l'os avant de la

hacher.




Embout a saucisses
Le farceur & saucisses est un outil pratique pour farcir les sandwichs et faire ses propres saucisses.

Placez l'arbre en n

spirale dans le
broyeur.
Placez le séparateur
sur l'arbre en spirale.
Placez l'embout a
saucisses sur le
¥ séparateur.
Serrez la bague
d'étanchéité sur le
broyeur. il

=, Retirez le couvercle
avant du robot
| pétissier.

Tenez le broyeur, ———
connectez-le a la ;

partie transmission ] l Alignez l'orifice de
du capot avant et y décharge du plateau
tournez-le dans le - . . avec l'orifice d'entrée
sens inverse des . du broyeur et
alguilles d'une montre [ installez-le en place.
jusqu'a la position de
verrouillage.

Placez un récipient ou un bol prés de la sortie du broyeur. Préparez la garniture (viande hachée) et ajoutez
toutes les herbes/ingrédients souhaités. Préparez le boyau a saucisse. Avant utilisation, placez le boyau

4 saucisse dans l'sau et faites un nceud au bout. Placez le boyau & saucisse sur le dessus du poussoir &
saucisses.

Branchez la fiche et réglez le bouton de vitesse sur la vitesse souhaitée, Placez la viande sur le plateau
et insérez-la dans l'ouverture d'alimentation. Utilisez la tige de poussée pour pousser lentement la viande
dans l'ouverture d'alimentation du hachoir. Tirez doucement sur Uintestin pour le remplir d'ingrédients.
Lorsque la saucisse a la longueur désirée, tirez-la fermement et attachez-la avec une corde.

Aprés utilisation, tournez le bouton de vitesse sur « 0 » et débranchez la fiche de la prise.

ATTENTION :

® Faites attention aux piéces rotatives lorsque vous utilisez une autre piéce.

®* Ne branchez pas la prise d'alimentation avant d'utiliser le broyeur. Assurez-vous gue le
broyeur est correctement installé avant de l'utiliser.

® Ne mettez jamais vos doigts ou d’autres parties du corps dans le broyeur.

® N'utilisez jamais de viande avec des os. Retirez toujours la viande de l'os avant de la
hacher.

FRANCAIS
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Accessoire a kibbeh
L'appareil a kibbeh vous permet de faire vos propres boulettes de viande.

Placez l'arbre en
spirale dans le
broyeur. Placez
l'embout du kibbeh
sur la tige en spirale.
Placez la bague
d'étanchéité du
kibbeh sur lembout
du kibbeh. Serrez la
bague d'étanchéité sur
le broyeur.

=, Retirez le couvercle
avant du robot
pétissier.

Tenez le broyeur,
connectez-le a la
partie transmission
du capot avant et
tournez-le dans le
sens inverse des
alguilles d'une montre
jusqu'a la position de
verrouillage.

Alignez l'orifice de
décharge du plateau
avec l'orifice d'entrée

— du broyeur et

) installez-le en place.

_{

&

toutes les herbes/ingrédients souhaités.

B Placez un récipient ou un bol prés de la sortie du broyeur. Préparez la garniture (viande hachée) et ajoutez

Branchez la fiche et réglez le bouton de vitesse sur la vitesse souhaitée. Placez la viande sur le plateau
et insérez-la dans l'ouverture d’alimentation. Utilisez la tige de poussée pour pousser lentement la viande

dans l'ouverture d’alimentation du hachoir.

Aprés utilisation, tournez le bouton de vitesse sur « 0 » et débranchez la fiche de la prise.

ATTENTION :

*® Fajtes attention aux piéces rotatives lorsque vous utilisez une autre piéce.

®* Ne branchez pas la prise d'alimentation avant d’utiliser le broyeur. Assurez-vous que le
broyeur est correctement installé avant de l'utiliser.

® Ne mettez jamals vos doigts ou d'autres parties du corps dans le broyeur.

* N'utilisez jamais de viande avec des os. Retirez toujours la viande de l'os avant de la

hacher.




Accessoire a biscuits

L'accessoire 4 4 formes vous permet de réaliser rapidement des biscuits de toutes sortes.

Placez l'arbre en
spirale dans le
broyeur. Placez le
séparateur sur l'arbre
en spirale. Placez la
base & biscuits sur le
séparateur. Serrez la
bague d'étanchéité sur
le broyeur. Placez la
douille a biscuits sur
la base du biscuit.

2l

Retirez le couvercle
avant du robot
pétissier.

Tenez le broyeur,
connectez-le a la
partie transmission
du capot avant et
tournez-le dans le
sens inverse des
alguilles d'une montre
jusqu'a la position de
verrouillage.

Alignez l'orifice de
décharge du plateau
avec l'orifice d'entrée
du broyeur et
installez-le en place.

ﬂ Placez un récipient ou un bol prés de la sortie du broyeur, Préparez la pate et coupez-la en petites bandes.

Branchez la fiche et réglez le bouton de vitesse sur la vitesse souhaitée. Placez la pite dans le broyeur via
le plateau. Les biscuits sont extraits de la buse a biscuits. S nécessaire, utilisez la tige de poussée pour
pousser lentement la pate restante dans l'ouverture d'alimentation du broyeur.

Aprés utilisation, tournez le bouton de vitesse sur « 0 » et débranchez la fiche de la prise.

ATTENTION :

® Faites attention aux piéces rotatives lorsque vous utilisez une autre piéce.
®* Ne branchez pas la prise d'alimentation avant d'utiliser le broyeur. Assurez-vous gue le

A broyeur est correctement installé avant de l'utiliser.

® Ne mettez jamais vos doigts ou d’autres parties du corps dans le broyeur.
® N'utilisez jamais toute la pate dans le broyeur en méme temps. Coupez-la en petites

laniéres,

FRANCAIS
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Coupeur de légumes

Le trancheur est doté de 3 accessoires, Tranche et rdpe pour obtenir des tranches ou des morceaux réguliers.

Placez la ripe &
légumes souhaitée
dans le broyeur.

2l

Retirez le couvercle
avant du robot
pétissier.

Tenez le broyeur

A couteaux,
connectez-le a la
partie transmission
du capot avant et
tournez-le dans le
sens inverse des

Utilisez le pilon du
coupe-légumes pour
pousser les légumes.

aiguilles d'une montre
jusqu'a la position de
verrouillage.

B Placez un bol ou un récipient sous la sortie du hachoir 4 légumes.

Lavez soigneusement le légume et épluchez ou grattez la peau extérieure si nécessaire. Coupez le légume
a la bonne longueur pour qu'il s'insére dans lorifice d'introduction, mais laissez-le entier (comme un
batonnet). Branchez l'appareil et réglez le bouton de vitesse sur la vitesse souhaitée. Introduisez le légume
en entier, dans le sens de la longueur, dans l'orifice du hachoir. Utilisez le poussoir pour pousser le légume
dans l'orifice, afin d'obtenir des tranches ocu des légumes rapés.

Aprés utilisation, remettez le bouton de vitesse sur « 0 » et débranchez l'appareil.

ATTENTION :
® Faites attention aux piéces rotatives lorsque vous utilisez une autre piéce.
A ® Ne branchez pas la prise d’alimentation avant d'utiliser le broyeur. Assurez-vous que le
broyeur est correctement installé avant de l'utiliser.
® Ne mettez jamais vos doigts ou d'autres parties du corps dans le broyeur.
® N'utilisez jamais tous les légumes en méme temps. Coupez-les en petits morceaux.



Vil, NETTOYAGE & ENTRETIEN

1. Avant le nettoyage, retirez la fiche de la prise et attendez que l'appareil ait refroidi.
2. Retirez les accessoires usagés et utilisez un chiffon humide pour nettoyer le boitier.
3. Assurez-vous que toutes les piéces sont propres et séches aprés chague utilisation.

ATTENTION :

® Pour éviter toute activation accidentelle, débranchez le cordon d'alimentation avant
d'installer ou de démonter des piéces et avant de nettoyer.

® Assurez-vous que l'appareil n'est jamais immergé dans l'eau.

® Yous ne devez jamais placer l'appareil au lave-vaisselle.

A ® Pour garantir des performances durables et efficaces, nettoyez l'appareil aprés chaque

utilisation.

® N'utilisez pas de produits de nettoyage pointus, agressifs ou abrasifs.

® Assurez-vous que toutes les piéces sont parfaitement séches avant de les réutiliser.
N'utilisez pas l'appareil s'il est humide.

® |l est recommandé de laver toutes les piéces & la main. Cela prolonge la durée de vie
des accessoires.

)

YL,
“ ”5") LAVABLE AU LAVE-VAISSELLE
e =
& Ha Protection e
mélanger gnt|- A Fouet
éclaboussures L
ﬂ —
. Couvercle du ) Couvercle du
Bol-du mixeur mixeur :j = bol mixeur
. i
= Barre de Remplisseuse Prassapiitda
poussée 4 saucisses i Py
f; Anneau 4
| Buse kibbeh saucisses / :szegz
biscuits
Couteau Machine a Disques du
o H biscuits broyeur
Anneau de Anneau &
kibbeh biscuits
\ 4
iy
‘@@’ NE PASSE PAS AU LAVE-VAISSELLE
e = =) — A
Crochet i Crochet
mélangeur 3 pétrisseur P Broyeur
a = o a
i) Bague
() Tranchesse = d'étanchéité
Plateau ATTENTION : Le broyeur, la spirale et la bague d'étanchéité
A ne passent pas au lave-vaisselle. Nettoyez-les uniquement

a l'eau et séchez-les complétement aprés le nettoyage afin
d’éviter tout dommage.
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S oeomnnce ]

A ATTENTION : Pour éviter une activation accidentelle, débranchez le cordon d'alimentation
avant d'assembler ou de désassembler des piéces et avant de dépanner.

PROBLEME

CAUSE

METHODE DE RESOLUTION

La machine ne
démarre pas / ne
fonctionne pas

* Le cordon d'alimentation n'est
pas (bien) branché

* Le bol du mixeur/le cache arriére
n'est pas bien positionné sur
le raccord arriére (verrou de
sécurité)

L]

L'une des deux piéces du
couvercle du mixeur n'est pas
correctement fixée

* La partie supérieure est
relevée / pas complétement
abaissée

* Vérifiez le cordon d'alimentation
et l'alimentation électrique

* Positionnez correctement le bol
du mixeur/le cache arriére sur
le raccord arriére et vérifiez la
fixation

* Fixez correctement les deux
pigéces du couvercle du mixeur
(voir "Mixeur")

* Abaissez complétement la partie
supérieure jusqu'au clic, réglez
le sélecteur de vitesse sur "0"
et choisissez 4 nouveau une
vitesse. Si cela ne fonctionne
pas : débranchez, attendez 10 s,
rebranchez

La protection
thermigue est
activée / la
machine s'arréte
soudainement
pendant le mixage

Moteur surchauffé par un usage
intensif (par ex. pétrissage long
ou lourd)

Réglez le bouton sur "0" et
débranchez la fiche. Laissez refroidir
min. 10 min. Débranchez toujours

la fiche (sinon le moteur pourrait
redémarrer seul de fagon inattendue
aprés refroidissement). Rebranchez
et choisissez une vitesse

Les accessoires
frottent contre le bol

Le bol mélangeur ou l'accessoire
est mal positionné

Positionnez correctement le bol
dans le boitier et l'accessoire sur le
point de fixation

Les accessoires ne
touchent pas le fond
du bol

Congu ainsi intentionnellement,
pour éviter les rayures

C'est un phénoméne normal

L'appareil bouge /
vibre / "se déplace”

* Les pieds antidérapants ne
sont pas bien fixés

* L'appareil n'est pas sur une
surface stable

* La pite est épaisse et la
vitesse est élevée

* Vérifiez les pieds antidérapants

* Placez sur une surface stable et
séche

* Utilisez la vitesse 1-3 pour la pate
(avec une péate trés épaisse, un
léger mouvement est normal)

Le bol mélangeur
est coincé et ne se
dévisse pas

Résidus de nourriture/pate
séchés dans les rainures, ou bol
trop serré

Remplissez le bol d'eau froide +
glagons, attendez quelques minutes.
Eventuellement, enroulez un chiffon
humide chaud autour de la base.
Appuyez légérement sur le bol

et tournez vers la gauche pour le
desserrer. Nettoyez et séchez bien
les rainures et le verrou




PROBLEME

CAUSE

METHODE DE RESOLUTION

Les ingrédients
restent au fond du
bol

La machine chauffe

Trop peu de pite : le

crochet pétrisseur tourne
intentionnellement avec un
espace au-dessus du fond et a
besoin de suffisamment de pite
pour accrocher

Normal en cas d'utilisation
intensive

Utilisez au moins + 300 g de farine +
160 g d'eau

Mélangez une pite lourde max.

6 min sans interruption, laissez
refroidir 10 min. Ingrédients légers :
max. 15 minutes

La pite n'est pas
bien pétrie / reste
collante

Le rapport farine/eau n'est pas
correct, ou l'eau est trop froide/
chaude

Si la pate colle : ajoutez un peu
de farine petit a petit. Trop séche/
friable : ajoutez un peu d'eau.
Utilisez de l'eau entre 5 et 40 °C

6 ENVIRONNEMENT

En fin de vie, cet appareil ne doit pas étre jeté avec les ordures ménagéres normales,

mais doit &tre remis 4 un point de collecte spécial pour le recyclage des appareils

électriques et électroniques. Le symbole sur l'appareil, dans le mode d'emploi

et sur 'emballage attire votre attention sur ce point. Les matériaux utilisés dans

l'appareil peuvent &tre recyclés. En recyclant les appareils électroménagers usagés,

vous apportez une contribution importante 4 la protection de notre environnement.
_ Renseignez-vous auprés de votre autorité locale pour connaitre le point de collecte.

W/ GARANTIE

Merci d'avoir acheté notre produit, qui est congu pour répondre a des normes de qualité élevées. La
garantie du fabricant couvre le produit contre les défauts de fabrication pendant une période de 2
ans a4 compter de la date d’achat.

FRANCAIS
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EN IMPORTANT! KEEP FOR FUTURE REFERENCE

Thank you for choosing one of our Fentic products! If there are any gquestions about the product,

please contact us by emailing service@fentickitchen.com

1 IMPORTANT SAFEGUARDS

READ ALL INSTRUCTIONS, SAFETY INSTRUCTIONS AND WARNINGS BEFORE
YOU START AND KEEP THEM WELL.

CAUTION:

This device contains electrical connections and moving parts that can pose a risk to the

A user. To avoid the risk of serious injury when using your device, you must

observe the following basic safety measures:

A Failure to follow any of the safety regulations and instructions for safe use can result in

serious injury and invalidate your warranty.

Read all instructions carefully. Save this manual for later.

Carefully read and follow all warnings and instructions.

Take your time and be careful when unpacking and setting up the device. This device contains
parts that can cause injury if misused.

Before using the device for the first time, make sure that all packaging material and promotional
stickers have been removed.

Do not allow children to operate this device or use it as a toy. Close supervision is necessary
when any appliance is used near children.

Make sure that children cannot play with the packaging material.

This appliance is intended to be used in a domestic environment and for commercial purposes
such as: staff kitchens, shops, offices, farms, (customers in) hotels, motels, bed & breakfast and
other residential environments.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for
their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

This appliance may be used, cleaned and maintained by children over the age of 8 provided they
are supervised by a person responsible for their safety.

Keep the appliance and the cord out of the reach of children under 8 years old.

The appliance must be unplugged when not in use, during maintenance and when replacing
parts. Let the appliance cool down before adding or removing parts and before cleaning the
appliance.

Regularly check the power cord. Do not use the device if it is broken or damaged. If the power
cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

Caution: to avoid a hazard, this appliance must not be connected to an external switch such as
a timer, or to a circuit that is regularly switched on and off.

. Care should be taken when handling moving parts, especially when changing accessories and

when cleaning the appliance.

The surfaces of the appliance may become hot during use. Wait for the device to cool down
before touching the housing and parts to avoid burns.

To avoid electric shock or burns, do not immerse the appliance, cord or plug in water or any
other liquid.

. Do not let the power cord hang over the edge of the counter or touch hot surfaces.

o -



19. Do not use this device and its accessories for any purpose other than its intended use.

20. Mever leave the appliance unattended when it is in operation.

21. Do not place the appliance on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

22. Do not use or store this device outdoors.

23. Do not move the appliance when it is in use.

24. Check carefully that the voltage and frequency correspond to the indications on the rating plate
of the device.

25. Inspect accessories for damage before each use. If the accessories are bent or damage is
suspected, please contact us.

26. The plug must be plugged into the correct outlet that is installed and grounded in accordance
with local codes and requirements.

27. Failure to keep this device clean could shorten its life and possibly lead to hazardous situations.

28. Store the device indoors in a dry and clean place.

29, Use only original spare parts.

30. Caution: make sure the blender is turned off before removing it from the stand.

P pars

NOTE: The contents of the package contain the parts as indicated in the list below. Contact us if a
part is missing:

1. Front cover 3. Attachment point 5. Speed controller
2. Rear cover 4.  Locking button 6. Splash guard
7. Mixing bowl

ENGLISH
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8. Dough hook 16. Grinder 24, Kibbeh nozzle

. Mixing hook 17. Spiral shaft 25. Cookie nozzle
10. Whisk 18. Knife 26. Cookie maker
11. Blender cup 19. Grinding mill discs 27. Masher
12. Blender lid 20. Sealing ring 28. Slicer
13. Blender jar cover 21. Sausage/ biscuit ring 29. Fine grater
14. Push bar 22. Sausage filler 30. Coarse grater
15. Plateau 23. Kibbeh ring 31. Cutter
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Before the first use

It is important to clean the device before first use or if it has not been used for a long time. Remove
the stickers, protective film and/or plastic from the device. See section 4 cleaning and maintenance
for more information.

CAUTION:

® Remove the plug from the socket before changing the attachments.

* Mix heavy dough (e.g. bread dough) no longer than & minutes uninterrupted and then let
the mixer cool for 10 minutes.

ﬂ ®* Mix light ingredients (e.g. whipped cream, salad) no longer than 15 minutes uninterrupted

and then let the mixer cool for 10 minutes.

®* Always start at a low speed and increase it slowly if necessary.

*® For dough, preferably use speed setting 1-3. A higher speed is possible, but increases
the chance of the machine shaking with a thick dough consistency.

e



SAFETY MECHANISMS:

This machine has four safety mechanisms. Each of these can cause the machine to
(temporarily) not start. This is not a defect, but a sign that the safety feature is doing its
job. If the machine seems to "do nothing," always check these four points first:

* Safety lock on the rear connection: the blender connection at the back has a safety
lock. The machine only starts if the blender jug or the rear cover is fitted on this
connection. If the machine seems to "do nothing,” first check whether the rear cover or
the blender jug is properly seated on the rear connection. The front cover has no effect
on starting the machine.

Blender lid: the blender lid consists of two parts. Both must be properly and correctly
attached, as described in the "Blender” section. As long as the blender lid is not
correctly attached, the whole machine will not start.

Safety switch on the upper housing: if you tilt the upper housing up while the speed knob
is set to a speed, the motor switches off. The machine only starts again once the upper
housing has been tilted fully down and the knob has been returned to 0.

Thermal protection: the machine automatically switches off the motor if it overheats. Set
the knob to 0, unplug the device, and let the machine cool down for at least 10 minutes.

NORMAL OPERATING BEHAVIOR:

* The machine gets warm: during mixing, and especially when kneading dough,
the housing gets warm. This is normal. Observe the rest periods (max. 6 minutes
uninterrupted for heavy dough, then let cool for 10 minutes).

* Noise and movement: at higher speeds and with thick dough, the machine makes more
noise and may move slightly. Always place the machine on a dry, flat and clean surface,
so the feet get good grip.

MIXING BOWL:

Placing and removing the mixing bowl: turn the bowl without force into the lock until it
clicks into place; do not over-tighten. Keep the grooves at the bottom of the bowl and the
lock in the base clean and dry. Dried food or dough residue in the grooves can cause the
bowl to jam.

Minimum and maximum ingredient amounts:

Minimum dough: use at least + 300 g flour + 160 g water. The dough hook rotates with a
small gap above the bottom of the bowl. This gap is deliberate: it keeps the dough hook
from touching the bowl, which prevents wear on the bowl and attachment. The dough
hook therefore needs enough dough to get grip. With less dough, it doesn't get grip and the
dough isn't kneaded properly.

Maximum dough: do not add more than + 700 g flour + 400 g water together.

Mixing bowl: for heavy dough, fill the bowl up to a maximum of 1/3.

Whisk: use at least 3 egg whites.

Water temperature: between 5 and 40 °C.

ENGLISH
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Mixing and kneading

Place the device on a
stable surface. Turn
the tilt knob clockwise
to tilt the top section
up.

Place the splash guard
on the housing.

Place the mixing bowl
in the housing. Turn

| the bowl without
- force clockwise until

it clicks into place;
do not over-tighten.
Keep the grooves of
the bowl and the lock
clean and dry.

Choose the desired

‘*ﬁ - attachment and
. attach it to the
= mounting point.

Turn the attachment
counterclockwise until
it clicks into place.
Place the ingredients
in the mixing bowl

Turn the tilt knob counterclockwise to tilt the top section down. Plug in
the plug and set the speed knob to the desired speed.

After mixing, turn the speed knob to "0" Turn the tilt knob to tilt the top
section up. Turn the attachment to the right until it comes loose and turn
the bowl to the left (counterclockwise) until it can be removed.

ATTACHMENT OPERATION SPEED INGREDIENT
2L
e Dough for bread, pizza and pasta
S Knead 1-3 - Minimum * 300 g flour + 160 g water
s - Maximum # 700 g flour + 400 g water
N
Mix 3-4 Dough for cake, cookies and ice cream
by
o | 7 Blend 5-6 Egg white, cream
! | £
Y &




Blender

H

NOTE: If you want to use solid food, you must cut the ingredients into small pieces before

adding them to the blender.

Remove the rear
cover.

Place lid part 12-A
onto the blender jug.

Turn lid part 12-A a
quarter turn clockwise
to secure it.

Place lid part 12-B into
lid part 12-A.

Turn lid part 12-B a
quarter turn clockwise
to secure it

Place the cap onto lid
part 12-B.

Turn the cap a quarter
turn clockwise to
secure it.

Place the blender onto
the stand mixer and
turn it a quarter turn
counterclockwise to
secure it.

CAUTION:

ENGLISH

® Be careful of the rotating parts when using another part.

* Do not plug in the power plug before using the blender. Make sure the blender is
installed correctly and the lid is secure before using the blender.

A ® Never blend with hot liquids or ingredients; always start with ingredients and liquids

that are cold or room temperature (21 °C or lower).

®* Do not exceed the maximum capacity of 1.5 liters in the blender jar.

® Do not remove the blender jar or lid during operation.

® Do not run the blender for maore than 3 minutes.
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Meat grinder

The mincer comes with 3 attachments for fine, medium and coarse grinding. Perfect for making

burgers or minced meat.

Place the spiral shaft
St in the grinder.
Place the blade on the
spiral shaft.
Place the desired
grinder disc on the
blade.
Tighten the sealing
ring on the grinder.

Remove the front
cover from the stand
mixer.

Hold the grinder, — l
connect it to —_—

the transmission (‘:)
part of the front L
cover and turn it
counterclockwise to I'
the lock position.

Align the discharge
port of the platter
with the input port of
the grinder and install
it in place.

pieces. The width must not be greater than the insertion opening of the platform.

grinder.

After use, turn the speed knob to *0" and pull the plug from the socket.

B Place a container or bowl near the outlet of the grinder. Clean the meat and cut it into strips or small

Plug in the plug and set the speed knob to the desired speed. Place the meat on the tray and insert it
one by one into the feed opening. Use the push rod to slowly push the meat into the feed opening of the

CAUTION:
® Be careful of the rotating parts when using another part.

A ® Do not plug in the power plug before using the grinder. Make sure the grinder is

installed correctly before using it.
* Never put your fingers or other body parts into the grinder.

®* Never use meat with bone. Always remove the meat from the bone before grinding.




Sausage maker

The sausage stuffer is a handy tool for stuffing sandwiches and making your own sausages.

Place the spiral shaft
 — in the grinder.
Place the separator on
the spiral shaft. Place
the sausage filler on
the separator. Tighten
the sealing ring on the
grinder.

Remove the front
cover from the stand
mixer.

Hold the grinder,
connect it to

the transmission
part of the front
cover and turn it
counterclockwise to
the lock position.

Align the discharge
port of the platter
with the input port of
the grinder and install
it in place.

tie it with a rope.

ﬂ Place a container or bowl near the outlet of the grinder. Prepare the (minced meat) filling and add all
desired herbs/ingredients. Prepare the sausage casing. Before use, place the sausage casing in water and
tie a knot at the end. Place the sausage casing over the sausage stuffer.

Plug in the plug and set the speed knob to the desired speed. Place the meat on the tray and insert it into

the feed opening. Use the push rod to slowly push the meat into the feed opening of the grinder. Gently
pull on the intestine to fill it with the ingredients. When the sausage is the desired length, pull it tight and

After use, turn the speed knob to “0" and pull the plug from the socket.

CAUTION:

® Be careful of the rotating parts when using another part.
A *®* Do not plug in the power plug before using the grinder. Make sure the grinder is

installed correctly before using it.

® Never put your fingers or other body parts into the grinder.
® Never use meat with bone. Always remove the meat from the bone before grinding.

ENGLISH
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Kibbeh maker

The kibbeh maker lets you make your own meatballs.

Place the spiral

shaft in the grinder.
= Place the kibbeh
mouthpiece on the
spiral shaft.
Place the kibbeh
sealing ring on the
kibbeh mouthpiece.
Tighten the sealing
ring on the grinder.

Remove the front
cover from the stand
mixer.

Hold the grinder,
connect it to

the transmission
part of the front
cover and turn it
counterclockwise to
the lock position.

_{

Align the discharge

port of the platter

with the input port of

T the grinder and install
) it in place.

&

desired herbs/ingredients.

ﬂ Place a container or bowl near the outlet of the grinder. Prepare the (minced meat) filling and add all

Plug in the plug and set the speed knob to the desired speed. Place the meat on the tray and insert it into
the feed opening. Use the push rod to slowly push the meat into the feed opening of the grinder.

After use, turn the speed knob to “0" and pull the plug from the socket.

CAUTION:

® Be careful of the rotating parts when using another part.
A ® Do not plug in the power plug before using the grinder. Make sure the grinder is

installed correctly before using it.

® Never put your fingers or other body parts into the grinder.
® Never use meat with bone. Always remove the meat from the bone before grinding.




Cookie maker

The 4-shape attachment lets you quickly make biscuits in all kinds of designs.

Place the spiral shaft
in the grinder.

Place the separator on
the spiral shaft. Place
the cookie base on
the separator. Tighten
the sealing ring on
the grinder. Place the
cookie nozzle on the
cookie base.

Remove the front
cover from the stand
mixer.

Hold the grinder,
connect it to

the transmission
part of the front
cover and turn it
counterclockwise to
the lock position.

— l Align the discharge

port of the platter
with the input port of
the grinder and install
it in place.

ﬂ Place a container or bowl near the outlet of the grinder. Prepare the dough and cut it into small strips.
Plug in the plug and set the speed knob to the desired speed. Place the dough into the grinder via the
plateau. The cookles are squeezed out of the cookie nozzle. If necessary, use the push rod to slowly push

any remaining dough into the feed opening of the grinder.

After use, turn the speed knob to “0" and pull the plug from the socket.

CAUTION:

*® Be careful of the rotating parts when using another part.
A *® Do not plug in the power plug before using the grinder. Make sure the grinder is

installed correctly before using it.

® Never put your fingers or other body parts into the grinder.
® Never use all the dough in the grinder at once. Cut it into small strips.

ENGLISH
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Vegetable cutter
The slicer features 3 attachments. Cut and grate into even slices or pieces.

Place the desired
vegetable grater in the
cutting grinder.

Remove the front
cover from the stand
mixer.

mill, connect it to
the transmission Use the pestle in
part of the front il the slicer to push
cover and turn it T— ! vegetables.
counterclockwise to
the lock position.

Hold the cutting i

ﬂ Place a bowl or container under the outlet of the slicer.

Wash the vegetable thoroughly and peel or scrape the outer layer if necessary. Cut the vegetable to length
so it fits into the feed opening, but leave it whole (like a stick). Plug the device into the socket and set
the speed knob to the desired speed. Insert the vegetable whole, lengthwise, into the feed opening of the
slicer. Use the pusher to push the vegetable into the feed opening, so you get slices or grated vegetables.

After use, turn the speed knob to "0" and unplug the device from the socket.

CAUTION:
® Be careful of the rotating parts when using another part.
A *®* Do not plug in the power plug before using the grinder. Make sure the grinder is
installed correctly before using it.
® Never put your fingers or other body parts into the grinder.
* Never put all the vegetables into the slicer at once. Cut it into small pieces.



Vil CLEANING & MAINTENANCE

1. Before cleaning, remove the plug from the socket and wait until the device has cooled down.
2. Remove the used accessories and use a damp cloth to clean the housing.
3. Make sure that all parts are clean and dry after each use.

CAUTION:

® To prevent accidental activation, unplug the power cord before installing or
disassembling parts and before cleaning.
® Make sure that the device is never immersed in water.
A ® You should never place the appliance in the dishwasher,
®* To ensure lasting and effective performance, clean the device after each use.
® Do not use sharp, aggressive or abrasive cleaning agents.

® Make sure all parts are thoroughly dry before using them again. Do not use the device if a
it is damp. =
® |t is recommended to wash all parts by hand. This will extend the life of the accessories. g
i
@) DISHWASHER SAFE
_— =
t Mixing bowl Splash guard (R Ay, Whisk
Blender ¢ Blender lid Blender jar
up ! cover
Push bar Sausage filler Stamper
Kibbeh nozzle Sausage / Grater and
biscuit ring cutter
HL Knife Cookie maker G‘rinding mill
= discs
L Kibbeh ring \ Cookie nozzle
\?;; e
Dough hook 1 @ Grinder
a = =1 a
N Slicer Sealing ring
I )

Plateau

S

CAUTION: The grinder, spiral shaft and sealing ring are not
dishwasher safe and are sensitive to detergents. Clean

a these parts with water only and dry them thoroughly after
cleaning to prevent damage.

az @)
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5 TROUBLESHOOTING

A CAUTION: To prevent accidental activation, unplug the power cord before assembling or
disassembling parts and before troubleshooting.

PROBLEM

CAUSE

SOLUTION

Machine doesn't
start / doesn't work

* Power cord not (properly)
connected

Blender jug/rear cover not
properly seated on rear
connection (safety lock)

* One of the two blender lid
parts not correctly attached

* Upper housing is tilted up /
not fully clicked down

* Check power cord and power
supply

* Fit blender jug/rear cover properly
on rear connection and check
attachment

+ Attach both blender lid parts
correctly (see 'Blender”)

* Tilt upper housing fully down until
it clicks, set speed control to "0"
and select a speed again. If that
doesn’t help: unplug, wait 10 sec,
plug back in

Thermal protection
activated / machine
suddenly stops
during mixing

Motor overheated due to
intensive use (e.g. long or heavy
kneading)

Set knob to "0" and unplug the
device. Let cool down for at

least 10 min. Always unplug the
device (otherwise the motor may
unexpectedly start by itself after
cooling). Plug back in and select a
speed

Attachments scrape
against the bowl

The mixing bowl or attachment
is incorrectly placed

Place the bowl correctly in the
housing and the attachment
correctly on the attachment point

Attachments don't
touch the bottom of
the bowl

Deliberately designed this way,
to prevent scratches

This is a normal phenomenon

Device moves /
shakes / "walks"

L]

Anti-slip feet aren't attached
securely

* Device isn't on a stable surface

* Dough is thick and speed is
set high

* Check anti-slip feet

* Place on a stable, dry surface

* Use speed setting 1-3 for dough
(slight movement is normal with
very thick dough)

Mixing bowl is stuck
and won't turn loose

Dried food/dough residue in the
grooves, or bowl turned too tight

Fill bowl with cold water + ice
cubes, wait a few minutes.
Optionally wrap a warm damp cloth
around the base. Press bowl down
slightly and turn left to loosen.
Clean and dry grooves and lock
thoroughly




PROBLEM

CAUSE

SOLUTION

Ingredients remain
at the bottom of the
bowl

Too little dough: dough hook
deliberately rotates with a gap
above the bottom and needs
enough dough to get grip

Use at least + 300 g flour + 160 g
water

Machine gets warm

Normal with intensive use

Mix heavy dough max. 6 min
uninterrupted, let cool 10 min. Light
ingredients: max. 15 minutes

Dough isn't kneaded
properly / keeps
sticking

Flour/water ratio isn't right, or
water is too cold/warm

If dough sticks: add flour little by
little. Too dry/crumbly: add a little
water. Use water between 5 and
40°C

(%) ENVIRONMENT

At the end of its life, this device must not be disposed of with normal household
waste, but must be handed over to a special collection point for the recycling

of electrical and electronic devices. The symbol on the device, in the operating
instructions and on the packaging draws your attention to this. The materials used
in the device can be recycled. By recycling used household appliances, you make an
important contribution to protecting our environment. Ask your local authorities for

_ the collection point.

T

Thank you for purchasing our product, which is made to meet high quality standards. The
manufacturer's warranty covers the product against manufacturing defects for a period of 2 years
from the date of purchase.

ENGLISH
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D E DIESE ANWEISUNGEN AUFBEWAHREN

Vielen Dank, dass Sie sich fur eines unserer Fentic-Produkte entschieden haben! Wenn Sie Fragen
zum Produkt haben, kontaktieren Sie uns bitte per E-Mail an service@fentickitchen.com

1 WICHTIGE SICHERHEITSMASSNAHMEN

LESEN SIE ALLE ANWEISUNGEN, SICHERHEITSHINWEISE UND WARNUNGEN
VOR DEM START UND BEWAHREN SIE DIESE GUT AUF.

WARNUNG:

Dieses Gerit enthilt elektrische Anschliisse und bewegliche Teile, die fiir den Benutzer ein
Risiko darstellen kénnen. Um die Gefahr einer schweren Verletzung bei der Verwendung

A des Gerits zu vermeiden, missen folgende grundlegende SicherheitsmaBnahmen

eingehalten werden:

Wenn Sie die Sicherheitsvorschriften und Anweisungen fir den sicheren Gebrauch nicht

A befolgen, kann dies zu schweren Verletzungen fiihren und lhre Garantie ungiiltig machen.

Lesen Sie alle Anweisungen sorgfiltig durch. Bewahren Sie dieses Handbuch fir spater auf.
Lesen und befolgen Sie alle Warnungen und Anweisungen sorgfiltig.

Nehmen Sie sich Zeit und seien Sie vorsichtig beim Auspacken und Aufstellen des Gerits. Dieses
Gerit enthilt Teile, die bei Missbrauch Verletzungen verursachen kénnen.

Stellen Sie vor der ersten Verwendung des Gerits sicher, dass alle Verpackungsmaterialien und
Werbeaufkleber entfernt wurden.

Erlauben Sie Kindern nicht, dieses Gerit zu bedienen oder als Spielzeug zu verwenden. Eine
genaue Uberwachung ist erforderlich, wenn ein Gerit in der Ndhe von Kindern verwendet wird.
Stellen Sie sicher, dass Kinder nicht mit dem Verpackungsmaterial spielen kénnen.

Dieses Gerit ist fur die Verwendung in einer hiuslichen Umgebung und fiir gewerbliche Zwecke
bestimmt, wie z. B.: personalkiichen, geschifte, biiros, landwirtschaftliche betriebe, (kunden in)
hotels, motels, bed & breakfast und andere wohnumgebungen.

Dieses Gerit ist nicht fur die Verwendung durch Personen (einschlieflich Kinder) mit
eingeschriankten kérperlichen, sensorischen oder geistigen Fihigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen bestimmt, es sei denn, Sie werden von einer fiir ihre Sicherheit verantwortlichen
Person beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung des Gerits eingewiesen.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass Sie nicht mit dem Gerit spielen.
Dieses Gerit darf von Kindern dber 8 Jahren verwendet, gereinigt und gewartet werden, sofern
Sie von einer fiir ihre sicherheit verantwortlichen person beaufsichtigt werden.

Bewahren Sie das Gerit und das Netzkabel auBerhalb der reichweite von Kindern unter 8 Jahren
auf.

Das Gerit muss ausgesteckt werden, wenn es nicht benutzt wird, wihrend der wartung und
beim austausch von teilen. Lassen Sie das Gerit abkihlen, bevor Sie teile hinzuflgen oder
entfernen und bevor Sie das Gerét reinigen.

Uberpriifen Sie regelmiRig das Netzkabel. Verwenden Sie das Gerit nicht, wenn es kaputt

oder beschadigt ist. Wenn das Netzkabel beschidigt ist, muss es vomn hersteller, seinem
kundendienst oder einer dhnlich qualifizierten person ersetzt werden, um gefahren zu
vermeiden.

Vorsicht: um gefahren zu vermeiden, darf dieses Gerit nicht an einen externen schalter wie z.
B. Eine Zeitschaltuhr oder an einen Stromkreis angeschlossen werden, der regelmiBig ein- und
ausgeschaltet wird.

Beim Umgang mit beweglichen Teilen ist Vorsicht geboten, insbesondere beim Wechseln von
Zubehdr und beim Reinigen des Gerits.

Die Oberflachen des Gerats kénnen wihrend des Gebrauchs hei werden. Warten Sie, bis das
Gerit abgekiihlt ist, bevor Sie das Gehduse und Teile berihren, um Verbrennungen zu vermeiden.

D s«



17. Um Stromschlige oder Verbrennungen zu vermeiden, tauchen Sie das Gerit, das Kabel oder den
Stecker nicht in Wasser oder andere Flissighkeiten.

18. Lassen Sie das Netzkabel nicht iber die Kante der Theke hingen oder heife oberflachen
berihren.

19. Verwenden Sie dieses Gerit und sein Zubehér nur fiir den vorgesehenen Zweck.

20. Lassen Sie das Gerit niemals unbeaufsichtigt, wenn es in betrieb ist.

21. Stellen Sie das Gerit nicht auf oder in die Ndhe eines heiBen gas- oder elektroherds oder in
einen beheizten ofen.

22. Verwenden oder lagern Sie dieses Gerit nicht im freien.

23. Bewegen Sie das Gerit nicht, wenn es in betrieb ist.

24, Priifen Sie sorgfiltig, ob spannung und frequenz mit den angaben auf dem typenschild des
Gerits Ubereinstimmen.

25. Uberpriifen Sie das zubehr vor jedem gebrauch auf beschidigungen. Wenn das zubehér
verbogen ist oder eine beschidigung vermutet wird, kontaktieren Sie uns bitte.

26. Der Stecker muss in die richtige Steckdose gesteckt werden, die gemiB den &rtlichen
vorschriften und anforderungen installiert und geerdet ist.

27. Wenn dieses Gerit nicht sauber gehalten wird, kann dies seine lebensdauer verkiirzen und
moglicherweise zu gefihrlichen situationen fihren.

28. Bewahren Sie das Gerit im innenbereich an einem trockenen und sauberen ort auf.

29, Verwenden Sie nur Original-Ersatzteile.

30. Achtung: Stellen Sie sicher, dass der Mixer ausgeschaltet ist, bevor Sie ihn vom stinder nehmen.

e

HINWEIS: Der Inhalt des Pakets enthilt die in der folgenden Liste angegebenen Teile. Wenn ein Teil
fehlt, wenden Sie sich an:

1.  Vordere Abdeckung 3. Befestigungspunkt 5. Geschwindigkeitsregler
2. Hintere Abdeckung 4. Verriegelungstaste 6. Spritzschutz
7. Rihrschissel

DEUTSCH
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8. Knethaken 16. Miihle 24, Kibbeh-Dise

. Rihrhaken 17. Spiralwelle 25. Keksdiise

10. Schneebesen 18. Messer 26. Keksmaschine
1. Mixbecher 19. Mahlscheiben 27. Stampfer

12. Mixerdeckel 20. Dichtungsring 28. Hobel

13. MixBehilterdeckel 21. Wurst-/Keksring 29. Feine Reibe
14. Schiebestange 22, Wurstfiiller 30. Grobe Reibe
15. Plateau 23. Kibbeh-Ring 31. Cutter

e o |
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Vor dem ersten Gebrauch

Es ist wichtig, das Gerét vor dem ersten Gebrauch oder wenn es lingere Zeit nicht verwendet
wurde, zu reinigen. Entfernen Sie die Aufkleber, Schutzfolie und/oder Plastik vom Gerit. Weitere
Informationen finden Sie in Abschnitt 4 ,Reinigung und Wartung®.

WARNUNG:

® Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie die Aufséitze wechseln.

®* Schwere Teige (z. B. Brotteig) nicht ldnger als 6 Minuten ununterbrochen mixen und dann
den Mixer 10 Minuten abkiihlen lassen.

® Leichte Zutaten (z. B. Schlagsahne, Salat) nicht langer als 15 Minuten ununterbrochen

A mixen und dann den Mixer 10 Minuten abkihlen lassen.

®* Beginnen Sie immer mit einer niedrigen Geschwindigkeit und steigern Sie diese bei
Bedarf langsam.

® Verwenden Sie fir Teig vorzugsweise Geschwindigkeitsstufe 1-3. Eine héhere
Geschwindigkeit ist moglich, erhéht jedoch bei dickfliissigem Teig die
Wahrscheinlichkeit, dass die Maschine ins Wackeln Gerét.
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SICHERHEITSMECHANISMEN:

Diese Maschine verflgt Gber vier Sicherheitsmechanismen. Jeder davon kann dazu fihren,
dass die Maschine (voriibergehend) nicht startet. Das ist kein Defekt, sondern ein Zeichen
dafiir, dass die Sicherung ihre Arbeit tut. Wenn die Maschine "nichts zu tun” scheint,
dberprifen Sie immer zuerst diese vier Punkte:

Sicherheitsverriegelung am hinteren Anschluss: der Mixer-Anschluss auf der Riickseite

verfiigt Gber eine Sicherheitsverriegelung. Die Maschine startet nur, wenn der Mixbecher

oder die hintere Abdeckung an diesem Anschluss angebracht ist. Scheint die Maschine

"nichts zu tun”, iberpriifen Sie zuerst, ob die hintere Abdeckung oder der Mixbecher

n richtig auf dem hinteren Anschluss sitzt. Die vordere Abdeckung hat keinen Einfluss auf
das Starten der Maschine.

* Mixerdeckel: der Mixerdeckel besteht aus zwei Teilen. Beide miissen ordnungsgemin
und richtig befestigt sein, wie im Abschnitt "Mixer" beschrieben. Solange der
Mixerdeckel nicht korrekt befestigt ist, startet die gesamte Maschine nicht.
Sicherheitsschalter am Oberteil: wenn Sie das Oberteil nach oben kippen, wihrend der
Geschwindigkeitsknopf auf eine Geschwindigkeit eingestellt ist, schaltet sich der Motor
aus. Die Maschine startet erst wieder, nachdem das Oberteil vollstindig nach unten
gekippt und der Knopf wieder auf 0 gestellt wurde.
® Thermischer Schutz: die Maschine schaltet den Motor bei Uberhitzung automatisch aus.
Stellen Sie den Knopf dann auf 0, ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und lassen
Sie die Maschine mindestens 10 Minuten abkiihlen.

NORMALES BETRIEBSVERHALTEN:
* Die Maschine wird warm: beim Mixen, und besonders beim Kneten von Teig, wird
das Geh#use warm. Dies ist normal. Halten Sie die Ruhezeiten ein (max. 6 Minuten
n ununterbrochen bei schwerem Teig, danach 10 Minuten abkiihlen lassen).
* Geriusch und Bewegung: bei htheren Geschwindigkeiten und dickem Teig macht die
Maschine mehr Gerdusch und kann sich leicht bewegen. Stellen Sie die Maschine immer
auf eine trockene, ebene und saubere Oberfliche, damit die FliBe guten Halt haben.

RUHRSCHUSSEL:
Einsetzen und Entfernen der Riihrschiissel: drehen Sie die Schiissel chne Kraft in die
n Verriegelung, bis sie einrastet; nicht zusétzlich festdrehen. Halten Sie die Rillen am
Boden der Schissel und die Verriegelung im Sockel sauber und trocken. Angetrocknete
Lebensmittel- oder Teigreste in den Rillen kénnen dazu fihren, dass die Schiissel klemmt.

Minimale und maximale Zutatenmengen:

* Teig minimal: mindestens + 300 g Mehl + 160 g Wasser verwenden. Der Knethaken dreht
sich mit einem kleinen Abstand Gber dem Boden der Schiissel. Dieser Abstand ist bewusst
so konstruiert: Dadurch beriihrt der Knethaken die Schiissel nicht, was VerschleiB an
Schiissel und Aufsatz verhindert. Der Knethaken braucht daher genug Teig, um Grip zu
bekommen. Bei weniger Teig bekommt er keinen Grip und der Teig wird nicht richtig
geknetet.

* Teig maximal: nicht mehr als + 700 g Mehl + 400 g Wasser zusammen zugeben.

* Riihrschiissel: bei schwerem Teig die Schiissel maximal zu 1/3 fillen.

® Schneebesen: mindestens 3 Eiweil verwenden.

* Wassertemperatur: zwischen 5 und 40 ®C.
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Mischen und Kneten

Stellen Sie das Gerit
auf eine stabile
Oberflache. Drehen
Sie den Kippknopf im
Uhrzeigersinn, um das
Oberteil nach oben zu
neigen.

Setzen Sie den
Spritzschutz auf das
Gehiuse.

Stellen Sie die
Rahrschiissel in das
Gehduse. Drehen Sie
die Schiissel ohne
Kraft im Uhrzeigersinn,
bis Sie einrastet; nicht
zusétzlich festdrehen.
Halten Sie die Rillen
der Schissel und die
Verriegelung sauber
und trocken.

Wihlen Sie den
gewlinschten Aufsatz
und befestigen Sie ihn
am Montagepunkt.
Drehen Sie den
Aufsatz gegen den
Uhrzeigersinn, bis er
einrastet. Geben Sie
die Zutaten in die
Rihrschiissel.

Drehen Sie den Kippknopf gegen den Uhrzeigersinn, um das Oberteil
nach unten zu neigen. Stecken Sie den Stecker ein und stellen Sie den
Geschwindigkeitsregler auf die gewlinschte Geschwindigkeit ein.

Drehen Sie nach dem Mischen den Geschwindigkeitsregler auf ,0% Drehen
Sie den Kippknopf, um das Oberteil nach oben zu neigen. Drehen Sie den
Aufsatz nach rechts, bis er sich lést, und drehen Sie die Schilssel nach
links (gegen den Uhrzeigersinn), bis sie abgenommen werden kann.

AUFSATZ BEARBEITUNG GESCHWINDIGKEIT ZUTAT
-8
il Teig fiir Brot, Pizza und Pasta
N Kneten 1-3 - Minimal + 300 g Mehl + 160 g Wasser
- Maximal # 700 g Mehl + 400 g Wasser
Rilhren 3a-4 Teig fir Kuchen, Kekse und Eis
| Y
"-.‘ b | f' Mischen 5-6 EiweiB, Sahne
%, i £
e




Mixer

HINWEIS: Wenn Sie feste Lebensmittel verwenden méchten, missen sie die Zutaten in

kleine Stiicke schneiden, bevor sie sie in den mixer geben.

Entfernen Sie die
hintere Abdeckung.

Setzen Sie den Deckel
(Teil 12-A) auf den
Mixbecher.

Drehen Sie den
Deckel (Teil 12-A) eine
Vierteldrehung nach
rechts, um ihn zu
befestigen.

Setzen Sie den Deckel
(Teil 12-B) in den
Deckel (Teil 12-A) ein.

\ " TR
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Drehen Sie den
Deckel (Teil 12-B) eine
Vierteldrehung nach
rechts, um ihn zu
befestigen.

Setzen Sie den
Verschlussdeckel auf
den Deckel (Teil 12-8).

Drehen Sie den
Verschlussdeckel eine
Vierteldrehung nach
rechts, um ihn zu
befestigen.

Setzen Sie den

Mixer auf die
Kichenmaschine und
drehen Sie ihn eine
Vierteldrehung gegen
den Uhrzeigersinn, um
ihn zu befestigen.

WARNUNG:

® Achten Sie bei der Verwendung eines anderen Teils auf die rotierenden Teile.
® Stecken Sie den Stecker nicht ein, bevor Sie den Mixer verwenden. Stellen Sie sicher,
dass der Mixer richtig installiert ist und der Deckel fest sitzt, bevor Sie den Mixer

A verwenden.

® Niemals mit heiBen Fliissigkeiten oder Zutaten mixen; Beginnen Sie immer mit Zutaten
und Flissigkeiten, die kalt sind oder Raumtemperatur haben (21 °C oder niedriger).

® (berschreiten Sie nicht das maximale Fassungsvermbgen des MixBehilters von 1,5 Litern.

®* Entfernen Sie wahrend des Betriebs nicht die Rihrschiissel oder den Deckel.

® | assen Sie den Mixer nicht ldnger als 3 Minuten laufen.

s+ 3
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Fleischwolf

Der Fleischwolf wird mit 3 Aufsitzen fir feines, mittleres und grobes Mahlen geliefert. Perfekt fiir

die Zubereitung von Burgern oder Hackfleisch.

n Setzen Sie die

Spiralwelle in die
— Mihle ein.
Setzen Sie die Klinge
auf die Spiralwelle.
Setzen Sie die
Gewilnschte
Mahlscheibe auf das
Messer.
Ziehen Sie den
Dichtungsring am
Mahlwerk fest.

Entfernen Sie die
Frontabdeckung von
der Kiichenmaschine.

[ Halten Sie die MGhle,
| verbinden Sie mit
f—— | ! demn Ubertragungsteil
" l—. der Frontabdeckung
f

(—:""_"1 und drehen Sie

% - \@I Sie gegen den
t__ _%ia‘g) Uhrzeigersinn in die

verriegelungsposition.

= Richten Sie die
(_:D Auslassoffnung des
Tt Plattentellers mit
— der Einlasstffnung
der Mihle aus und
installieren Sie.

plattform.

Steckdose.

B Stellen Sie einen Behilter oder eine Schiissel in die N&he des Auslasses der Milhle. Das Fleisch putzen
und in Streifen oder kleine Stiicke schneiden. Die breite darf nicht gréBer sein als die einschubdffnung der

Stecken Sie den Stecker ein und stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf die gewlinschte
Geschwindigkeit ein. Legen Sie das Fleisch auf das Tablett und stecken Sie es einzeln in die EinfOlldffrung.
schieben Sie das fleisch mit der schubstange langsam in die einfilléffnung des fleischwolfs.

Drehen Sie nach dem Gebrauch den Geschwindigkeitsregler auf ,0" und ziehen Sie den Stecker aus der

WARNUNG:

® Achten Sie bei der Verwendung eines anderen Teils auf die rotierenden Teile.

® Stecken Sie den NetzStecker nicht ein, bevor Sie die Mihle verwenden. Stellen Sie
A sicher, dass die Miihle richtig installiert ist, bevor Sie sie verwenden.

® Stecken Sie niemals lhre Finger oder andere Korperteile in die Mihle.

® ‘erwenden Sie niemals Fleisch mit Knochen. Entfernen Sie das Fleisch vor dem

Zerkleinern immer vom Knochen.




Wurstmacher

Der Wurstfiiller ist ein praktisches Werkzeug zum Fiillen von Sandwiches und zur Herstellung

eigener Wiirste.

Setzen Sie die
— spiralwelle in die
Miihle ein. Platzieren
Sie den separator auf
—= der spiralwelle. Legen
[ Sie den wurstfiller auf
den separator. Ziehen
Sie den dichtungsring
am mahlwerk fest,

Entfernen Sie die
Frontabdeckung von
der Kiichenmaschine.

Halten Sie die MGhle,
verbinden Sie mit
dem Gbertragungsteil
der Frontabdeckung
- —0 und drehen Sie
Sie gegen den
Uhrzeigersinn in die
verriegelungsposition.

Richten Sie die
auslasséffnung des
plattentellers mit
der einlasséffnung
der Mihle aus und
installieren Sie.

Sie die wursthiille Uber den wurstfiller

Sie fest und binden Sie mit einem seil fest.

Stellen Sie einen Behilter oder eine Schiissel in die N&he des Auslasses der Milhle. Bereiten Sie die
(hackfleisch-)fiillung vor und flgen Sie alle gewlinschten kriuter/Zutaten hinzu. Bereiten Sie die
wursthiille vor. Legen Sie die wursthiille vor dem gebrauch in wasser und verknoten Sie am ende. Legen

Stecken Sie den Stecker ein und stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf die gewlinschte
Geschwindigkeit ein. Legen Sie das fleisch auf das tablett und stecken Sie es in die einfill5ffnung.
Schieben Sie das fleisch mit der schubstange langsam in die einfalldffnung des fleischwolfs. Ziehen Sie
vorsichtig am darm, um ihn mit den Zutaten zu fillen. Wenn die wurst die gewlinschte linge hat, ziehen

Ziehen Sie den Stecker den Geschwindigkeitsregler auf ,0* und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

WARNUNG:

* Achten Sie bei der Verwendung eines anderen Teils auf die rotierenden Teile.
® Stecken Sie den NetzStecker nicht ein, bevor Sie die Milhle verwenden. Stellen Sie

A sicher, dass die Mihle richtig installiert ist, bevor Sie sie verwenden.
® Stecken Sie niemals Ihre Finger oder andere Kérperteile in die Mihle.

* Verwenden Sie niemals Fleisch mit Knochen. Entfernen Sie das Fleisch vor dem

Zerkleinern immer vom Knochen.

= 3
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Kibbeh-Macher

Mit dem Kibbeh-Maker kénnen Sie lhre eigenen Fleischbillchen herstellen.

Setzen Sie die
spiralwelle in die
Mihle ein. Setzen
Sie das kibbeh-
mundstiick auf den
spiralschaft. Setzen
Sie den kibbeh-
dichtungsring auf das
kibbeh-mundstick.
Ziehen Sie den
dichtungsring am
mahlwerk fest.

Entfernen Sie die
Frontabdeckung von
der Kiichenmaschine.

Halten Sie die Mahle,
verbinden Sie mit
dem Gbertragungsteil
der Frontabdeckung
und drehen sie

sie gegen den
Uhrzeigersinn in die

verriegelungsposition.

I

—

Richten Sie die
auslasséffnung des
plattentellers mit
der einlasséffnung
der Mihle aus und
installieren Sie.

Steckdose.

B Stellen Sie einen Behilter oder eine Schissel in die Nihe des Auslasses der Miihle. Bereiten Sie die
(hackfleisch-)flillung vor und flgen Sie alle gewliinschten kriuter/Zutaten hinzu.

Stecken Sie den Stecker ein und stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf die gewlinschte
Geschwindigkeit ein. Legen Sie das fleisch auf das tablett und stecken Sie es in die einflilléffnung.
Schieben Sie das fleisch mit der schubstange langsam in die einflldffnung des fleischwolfs.

Drehen Sie nach dem gebrauch den Geschwindigkeitsregler auf ,0* und ziehen Sie den Stecker aus der

WARNUNG:
® Achten Sie bei der Verwendung eines anderen Teils auf die rotierenden Teile.
® Stecken Sie den NetzStecker nicht ein, bevor Sie die Mihle verwenden. Stellen Sie
A sicher, dass die Miihle richtig installiert ist, bevor Sie sie verwenden.
®* Stecken Sie niemals lhre Finger oder andere Kérperteile in die Mihle.
® Yerwenden Sie niemals Fleisch mit Knochen. Entfernen Sie das Fleisch vor dem
Zerkleinern immer vom Knochen.



Keksmacher

Mit dem 4-Formen-Aufsatz kéinnen Sie schnell Kekse in allen moglichen Formen herstellen.

Setzen Sie die
spiralwelle in die
Mihle ein. Platzieren
Sie den separator auf
der spiralwelle. Legen
Sie den keksboden auf
den separator. Ziehen
Sie den dichtungsring
am mahlwerk fest,
Setzen Sie die
keksdise auf den
keksboden.

Entfernen Sie die
Frontabdeckung von
der Kiichenmaschine.

Halten Sie die Mahle,
verbinden Sie mit dem
(bertragungsteil der
Frontabdeckung und
drehen Sie gegen den
Uhrzeigersinn in die
verriegelungsposition.

Richten Sie die
auslasséffnung des
plattentellers mit
der einlasséffnung
der Mihle aus und
installieren Sie.

B Stellen Sie einen Behilter oder eine Schissel in die N&he des Auslasses der Mihle. Bereiten Sie den teig

DEUTSCH

vor und schneiden Sie ihn in kleine streifen.

Stecken Sie den Stecker ein und stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf die gewlinschte
Geschwindigkeit ein. Geben Sie den teig (ber das plateau in die Mihle. Die kekse werden aus der keksdise
gedriickt. Bei bedarf mit der schubstange den restlichen teig langsam in die einfllléffnung des mahlwerks
schieben.

Drehen Sie nach dem gebrauch den Geschwindigkeitsregler auf ,0* und ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose.

WARNUNG:

®* Achten Sie bei der Verwendung eines anderen Teils auf die rotierenden Teile.

® Stecken Sie den NetzStecker nicht ein, bevor Sie die Mihle verwenden. Stellen Sie
sicher, dass die Muhle richtig installiert ist, bevor Sie sie verwenden.

® Stecken Sie niemals lhre Finger oder andere Kérperteile in die Mihle.

* Verwenden Sie niemals den gesamten Teig auf einmal in der Mihle. In kleine Streifen
schneiden.
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Gemiiseschneider
Der Gemuseschneider verfigt lber 3 Aufsétze. Schneiden und raspeln Sie in gleichméBige Scheiben
oder Stiicke.

Legen Sie die Entfernen Sie die

gewlnschte

gemiisereibe in die Frontabdeckung von

cchneidMahl der Kiichenmaschine.
nel uhnie.

Halten Sie die
schneidMihle,
verbinden Sie mit
dem getriebeteil der
Frontabdeckung und
drehen Sie gegen den
Uhrzeigersinn in die
verriegelungsposition.

Mit dem StéBel in der
Schneidemaschine
kénnen Sie Gemiise
schieben.

A

B Stellen Sie eine Schilssel oder einen Behilter unter den Auslauf des Schneidwerks.

Waschen Sie das Gemiise griindlich und schilen oder schaben Sie die duBere Schicht bei Bedarf ab.
Schneiden Sie das Gemiise auf die passende Linge, damit es in die EinfOllsffnung passt, lassen Sie
es aber im Ganzen (wie einen Stab). Stecken Sie den Stecker in die Steckdose und stellen Sie den
Geschwindigkeitsregler auf die gewilinschte Stufe ein. Fihren Sie das Gemuse vollsténdig, der Linge
nach, in die Einfllléffnung des Schneidwerks ein. Verwenden Sie den Stopfer, um das Gemiise in die
Einfillaffnung zu driicken, sodass Sie Scheiben oder geriebenes Gemise erhalten.

Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler nach Gebrauch auf ,0" und ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose.

WARNUNG:
® Achten Sie bei der Verwendung eines anderen Teils auf die rotierenden Teile.
®* Stecken Sie den NetzStecker nicht ein, bevor Sie die Mihle verwenden. Stellen Sie
ﬂ sicher, dass die Mihle richtig installiert ist, bevor Sie sie verwenden.
® Stecken Sie niemals |hre Finger oder andere Kérperteile in die Mihle.
® Verwenden Sie niemals das gesamte Gemiise auf einmal in der Kichenmaschine.
Schneiden Sie es in kleine Stiicke.



Vi, REINIGUNG & PFLEGE

1
2
3.

Ziehen Sie vor der Reinigung den Stecker aus der Steckdose und warten Sie, bis das Gerét abgekihlt ist.
Entfernen Sie das gebrauchte Zubehér und reinigen Sie das Gehduse mit einem feuchten Tuch.

Stellen Sie sicher, dass alle Teile nach jedem Gebrauch sauber und trocken sind.

WARNUNG:

® Um eine versehentliche Aktivierung zu verhindern, ziehen Sie das Netzkabel ab, bevor
Sie Teile installieren oder demontieren und bevor Sie es reinigen.

®* Stellen Sie sicher, dass das Gerét niemals in Wasser getaucht wird.

® Stellen Sie das Gerat niemals in die Spiilmaschine.

nach jedem Gebrauch.

* Um eine dauerhafte und effektive Leistung zu gewihrleisten, reinigen Sie das Gerit

* Verwenden Sie keine scharfen, aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel.
® Stellen Sie sicher, dass alle Teile grindlich trocken sind, bevor Sie sie erneut

verwenden. Benutzen Sie das Gerit nicht, wenn es feucht ist.

® Es wird empfohlen, alle Teile von Hand zu waschen. Dies verldngert die Lebensdauer des

Zubehdrs.
@) SPULMASCHINENFEST
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WARNUNG: Die Mihle, die Spiralwelle und der

Dichtungsring sind nicht spilmaschinenfest. Reinigen
Sie diese Teile nur mit Wasser und trocknen Sie sie

anschlieBend vollstandig ab, um Schiden zu vermeiden.
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[5) PROBLEMLOSUNG

A WARNUNG: Umn eine versehentliche Aktivierung zu vermeiden, ziehen sie das Netzkabel ab,
bevor Sie Teile montieren oder demontieren und bevor Sie Fehler beheben.

PROBLEM

URSACHE

LOSUNGSMETHODE

Maschine startet
nicht / funktioniert
nicht

L]

L]

Netzkabel nicht (richtig)
angeschlossen

Mixbecher/hintere Abdeckung
sitzt nicht richtig auf

dem hinteren Anschluss
(Sicherheitsverriegelung)

Eines der beiden Teile des
Mixerdeckels nicht korrekt
befestigt

Oberteil ist hochgeklappt
/ nicht vollstandig
heruntergeklickt

* Netzkabel und Stromversorgung
prifen

* Mixbecher/hintere Abdeckung
richtig auf dem hinteren
Anschluss anbringen und
Befestigung priifen

* Beide Teile des Mixerdeckels
richtig befestigen (siehe 'Mixer")

* Oberteil vollstindig
herunterklappen bis es einrastet,
Geschwindigkeitsregler auf
"0" stellen und erneut eine
Geschwindigkeit wihlen. Hilft
das nicht: Stecker ziehen, 10 Sek.
warten, wieder einstecken

Thermischer Schutz
aktiviert / Maschine
stoppt plétzlich

wihrend des Mixens

Motor tberhitzt durch intensive
MNutzung (z.B. langes oder
schweres Kneten)

Knopf auf "0" stellen und Stecker
ziehen. Mind. 10 Min. abkihlen
lassen. Stecker immer ziehen (sonst
kann der Motor nach dem Abkiihlen
unerwartet von selbst starten).
Stecker wieder einstecken und
Geschwindigkeit wihlen

Aufsitze schaben
gegen die Schiissel

Die Rilhrschiissel oder der
Aufsatz ist falsch platziert

Schiissel richtig ins Gehiduse
setzen und Aufsatz richtig am
Befestigungspunkt anbringen

Aufsitze berilhren
nicht den Boden der
Schiissel

Bewusst so konstruiert, um
Kratzer zu vermeiden

Dies ist ein normales Phinomen

Gerit bewegt sich /
wackelt / "wandert”

-

-

AntirutschflBe sitzen nicht fest

Gerit steht nicht auf stabiler
Oberfliche

Teig ist dick und
Geschwindigkeit ist hoch
eingestellt

* AntirutschfiBe prifen

* Auf stabile, trockene Unterlage
stellen

* Geschwindigkeitsstufe 1-3 fiir Teig
verwenden (bei sehr dickem Teig
ist leichte Bewegung normal)

Riihrschiissel
klermmt und lisst
sich nicht lésen

Angetrocknete Lebensmittel-/
Teigreste in den Rillen, oder
Schiissel zu fest angezogen

Schiissel mit kaltern Wasser +
Eiswiirfeln fillen, einige Minuten
warten. Eventuell ein warmes,
feuchtes Tuch um den Sockel legen.
Schiissel leicht nach unten driicken
und nach links drehen, um sie

zu ldsen. Rillen und Verriegelung
grindlich reinigen und trocknen




PROBLEM

URSACHE

LOSUNGSMETHODE

Zutaten bleiben am
Boden der Schiissel
liegen

Zu wenig Teig: Knethaken dreht
sich bewusst mit Abstand Uber
dem Boden und braucht genug
Teig, um Grip zu bekommen

Mindestens + 300 g Mehl + 160 g
Wasser verwenden

Maschine wird warm

Normal bei intensiver Nutzung

Schweren Teig max. 6 Min.
ununterbrochen mixen, 10 Min.
abkiihlen lassen. Leichte Zutaten:
max. 15 Minuten

Teig wird nicht richtig
geknetet / bleibt
kleben

Verhiltnis Mehl/Wasser stimmt
nicht, oder Wasser zu kalt/warm

zwischen 5 und 40 °C verwenden

Klebt der Teig: nach und nach etwas
Mehl zugeben. Zu trocken/krimelig:
etwas Wasser zugeben. Wasser

(%) UMWELT

Dieses Gerit darf am Ende seiner Lebensdauer nicht mit dem normalen Hausmiill

entsorgt werden, sondern muss an einer speziellen Sammelstelle fir das Recycling von

elektrischen und elektronischen Gerédten abgegeben werden. Das Symbol auf dem Gerit,

in der Bedienungsanleitung und auf der Verpackung macht Sie darauf aufmerksam. Die

im Gerit verwendeten Materialien kénnen recycelt werden. Durch das Recyceln von

gebrauchten HaushaltsGeriten leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum Schutz unserer
_ Umwelt. Erkundigen Sie sich bei ihrer Gemeinde nach der Sammelstelle.

W/ GARANTIE

Vielen Dank, dass Sie sich fur unser Produkt entschieden haben, das hohen Qualititsstandards
entspricht. Die Herstellergarantie deckt das Produkt fir einen zeitraum von 2 Jahren ab kaufdatum
gegen herstellungsfehler ab.
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Es CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES

Gracias por elegir uno de nuestros productos Fentic. Si tiene alguna pregunta sobre el producto,
pdngase en contacto con nosotros por correo electréonico service@fentickitchen.com

1 CONSIDERACIONES IMPORTANTES

LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES, LAS INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD Y LAS
ADVERTENCIAS ANTES DE COMENZAR Y MANTENGALAS BIEN.

PRECAUCION:

Este dispositivo contiene conexiones eléctricas y piezas mdviles que pueden representar

A un riesgo para el usuario. Para evitar el riesgo de lesiones graves al usar su dispositivo,

debe observar las siguientes medidas basicas de seguridad:

A El incumplimiento de las normas de seguridad y las instrucciones para un uso seguro

puede resultar en lesiones graves e invalidar su garantia.

Lea atentamente todas las instrucciones. Guarde este manual para mas adelante.

Lea atentamente y siga todas las advertencias e instrucciones.

Témese su tiempo y tenga cuidado al desembalar y configurar el dispositivo. Este aparato
contiene cuchillas afiladas que pueden causar lesiones si no se usan correctamente.

Antes de utilizar el dispositivo por primera vez, aseglirese de haber retirado todo el material de
embalaje y las pegatinas promocionales.

Mo permita que los nifios operen este dispositivo ni lo usen como un juguete. Es necesaria una
estrecha supervision cuando se utiliza cualguier aparato cerca de nifios.

Aseglrese de que los nifios no puedan jugar con el material de embalaje.

Este electrodoméstico esta disefiado para ser utilizado en un entorno doméstico y con fines
comerciales como: cocinas para el personal, tiendas, oficinas, granjas, (clientes en) hoteles,
moteles, bed & breakfast y otros entornos residenciales.

Este electrodoméstico no estd disefiado para que lo usen personas (incluidos los nifios) con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o falta de experiencia y conocimiento,

a menos gue hayan recibido supervision o instrucciones sobre el uso del electrodoméstico por
parte de una persona responsable de su seguridad.

Los nifios deben ser supervisados para asegurarse de gue no jueguen con el aparato.

Este aparato no debe ser utilizado por nifios entre 0 y 8 afios de edad. Este aparato puede ser
utilizado por nifios mayores de 16 afios si estan supervisados continuamente. La limpieza y el
mantenimiento del usuario no deben ser realizados por nifios.

Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de los nifios menores de 8 afios.

El aparato debe estar desenchufado cuando no esté en uso, durante el mantenimiento y cuando
se reemplacen piezas. Deje que el aparato se enfrie antes de afiadir o quitar piezas y antes de
limpiar el aparato.

Revise periddicamente el cable de alimentacidn. No utilice el dispositivo si esta roto o dafiado.
Si el cable de alimentacion esta dafiado, debe ser sustituido por el fabricante, su agente de
servicio o personas debidamente cualificadas para evitar riesgos.

Precaucidn: para evitar peligros, este aparato no debe conectarse a un interruptor externo, como
un temporizador, ni a un circuito que se encienda y apague periddicamente.

Se debe tener cuidado al manipular las piezas mdviles, especialmente al cambiar los accesorios
y al limpiar el aparato.

Las superficies del aparato pueden calentarse durante el uso. Se recomienda no tocar las
superficies, sino solo los mangos del aparato para evitar quemaduras.

Para evitar descargas eléctricas o quemaduras, no sumerja la carcasa, el cable o el enchufe en
agua ni en ningun otro liquido.

o -



18. Mo permita que el cable de alimentacidn cuelgue del borde del mostrador ni toque superficies
calientes.

19. Mo utilice este dispositivo para ningun otro propdsito que no sea el uso previsto.

20. Munca deje el aparato desatendido cuando esté en funcionamiento.

21. Mo cologue el aparato sobre o cerca de un guemador de gas o eléctrico caliente, ni en un horno
caliente.

22. Mo utilice ni almacene este dispositivo al aire libre.

23. No mueva el aparato cuando esté en uso.

24. Verifigue cuidadosamente que el voltaje y la frecuencia correspondan a las indicaciones en la
placa de caracteristicas del dispositivo.

25. Inspeccione los accesorios en busca de dafios antes de cada uso. Si los accesorios estan
doblados o se sospecha que estan dafiados, comuniguese con nosotros.

26. El enchufe debe enchufarse en el tomacorriente correcto que esté instalado y conectado a
tierra de acuerdo con los codigos y requisitos locales.

27. Mo mantener este dispositivo limpio podria acortar su vida Gtil y posiblemente provocar
situaciones peligrosas.

28. Guarde el dispositivo bajo techo en un lugar seco y limpio.

29, Utilice dnicamente repuestos originales.

30. Precaucidn: aseglrese de gue la licuadora esté apagada antes de retirarla del soporte.

2

NOTA: El contenido del paquete contiene las piezas indicadas en la lista siguiente. Pdngase en
contacto con nosotros si falta una pieza:

1. Cubierta frontal 3. Punto de conexidn 5. Controlador de velocidad
Cubierta contra salpicaduras
7. Bol para mezclar

2. Cubierta trasera 4. Botodn de blogueo

o
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8. Gancho amasador 16. Molinillo 24, Boguilla kibbeh

Gancho para mezclar 17. Eje en espiral 25, Bogquilla para galletas
10. Batidor 18. Cuchillo 26. Maquina para hacer galletas
1. Vaso de la batidora 19. Discos del molino triturador  27. Pasapurés
12. Tapa de la licuadora 20. Anillo de sellado 28. Rebanadora
13. Tapa de la jarra de la batidora  21. Aro de salchicha/galleta 29, Rallador fino
14. Barra de empuje 22, Rellenador de salchichas 30. Rallador grueso
15. Bandeja 23. Anillo de kibbeh 31. Cortador

e o |
HEheoeE o

|
F —
i

1H

1 e
|

BC{ CONTROLES

Antes del primer uso

Es importante limpiar el dispositivo antes del primer uso o si no se ha utilizado durante mucho
tiempo. Retire las pegatinas, la pelicula protectora y/o el plastico del dispositivo.

Consulte la seccidn 4 limpieza y mantenimiento para obtener mas informacidn.

PRECAUCION:

® Retire el enchufe de la torna antes de cambiar los accesorios.

* Mezcle masas pesadas (por ejemplo, masa de pan) durante no mas de 6 minutos
ininterrumpidos y, a continuacion, deje enfriar la batidora durante 10 minutos.

A * Mezcle ingredientes ligeros (por ejemplo, nata montada, ensalada) durante no mas de 15

minutos ininterrumpidos y, a continuacion, deje enfriar la batidora durante 10 minutos.

®* Comience siempre a baja velocidad y aumente lentamente si es necesario.

®* Para la masa, utilice preferiblemente la velocidad 1-3. Es posible usar una velocidad
mayor, pero aumenta la probabilidad de que la maquina se mueva con una masa de
consistencia espesa.
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MECANISMOS DE SEGURIDAD:

Este aparato dispone de cuatro mecanismos de seguridad. Cada uno de ellos puede
hacer que el aparato no arranque (temporalmente). Esto no es un defecto, sino una sefial
de que la proteccidn estd haciendo su trabajo. Si el aparato parece "no hacer nada”,
compruebe siempre primero estos cuatro puntos:

* Bloqueo de seguridad en la conexion trasera: la conexidn de la batidora en la parte

trasera tiene un bloqueo de seguridad. El aparato solo arranca si el vaso de la batidora

o la tapa trasera estd colocada en esta conexion. Si el aparato parece "no hacer nada”,

compruebe primero si la tapa trasera o el vaso de la batidora esta bien colocado en la
n conexion trasera. La tapa delantera no influye en el arranque del aparato.
Tapa de la batidora: la tapa de la batidora consta de dos piezas. Ambas deben estar
correctamente colocadas, tal como se describe en el apartado "Batidora”. Mientras la
tapa de la batidora no esté correctamente colocada, todo el aparato no arrancara.
Interruptor de seguridad de la parte superior: si inclina la parte superior hacia arriba
mientras el mando de velocidad esta en una posicidn de velocidad, el motor se apaga.
El aparato solo vuelve a arrancar después de que la parte superior se haya inclinado
completamente hacia abajo y el mando haya vuelto a la posicidn 0.
Proteccion térmica: el aparato apaga automaticamente el motor en caso de
sobrecalentamiento. Coloque entonces el mando en 0, desenchufe el aparato y déjelo
enfriar al menos 10 minutos.

COMPORTAMIENTO NORMAL DE USO:

* El aparato se calienta: durante el mezclado, y especialmente al amasar masa, la
carcasa se calienta. Esto es normal. Respete los tiempos de reposo (max. 6 minutos

n ininterrumpidos con masa pesada, luego 10 minutos de enfriamienta).

* Ruido y movimiento: a velocidades mas altas y con masa espesa, el aparato hace mas
ruido y puede moverse ligeramente. Coloque siempre el aparato sobre una superficie
seca, plana y limpia, para que las patas tengan buen agarre.

BOL PARA MEZCLAR:

Colocacion y retirada del bol para mezclar: gire el bol sin forzar en el cierre hasta que
n encaje; no lo apriete mas. Mantenga las ranuras de la parte inferior del bol y el cierre de
la base limpios y secos. Los restos secos de comida o masa en las ranuras pueden hacer
gue el bol se atasque.

Cantidades minimas y maximas de ingredientes:

* Masa minima: use al menos + 300 g de harina + 160 g de agua. El gancho para masa gira
con un peguefio espacio sobre el fondo del bol. Este espacio esta disefiado a propdsito: asi
el gancho no toca el bol, lo que evita el desgaste del bol y del accesorio. Por eso el gancho
necesita suficiente masa para agarrar. Con menos masa, no agarra bien y la masa no se
amasa correctamente.

Masa maxima: no afiada en total mas de + 700 g de harina + 400 g de agua.

Bol para mezclar: para masa pesada, llene el bol hasta un maximo de 1/3.

Batidor: use al menos 3 claras de huevo.

Temperatura del agua: entre 5 y 40 °C.

ESPANOL
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Mezclar y amasar

Coloque el dispositivo
sobre una superficie
estable. Gire la perilla
de inclinacion en el
sentido de las agujas
del reloj para inclinar
la seccién superior
hacia arriba.

Coloque la proteccién
contra salpicaduras en
la carcasa.

Coloque el bol para
mezclar en la carcasa.
Gire el bol sin forzar

- en el sentido de las

agujas del reloj hasta
que encaje; no lo
apriete mas. Mantenga
las ranuras del bol y el
cierre limpios y secos.

; Elija el accesorio

‘*ﬁ -, deseado y fijelo al

_ - punto de montaje.

= Gire el accesorio en
sentido antihorario
hasta que encaje en
su lugar. Coloque los
ingredientes en el
tazdn para mezclar,

Gire la perilla de inclinacién en sentido antihorario para inclinar la seccién
superior hacia abajo. Conecte el enchufe y ajuste la perilla de velocidad a
la velocidad deseada.

Después de mezclar, gire la perilla de velocidad a "0" Gire la perilla de
inclinacién para inclinar la seccidn superior hacia arriba. Gire el accesorio
hacia la derecha hasta que se suelte y gire el bol hacia la izquierda (en
sentido antihorario) hasta que se pueda retirar.

ACCESORIO FUNCION VELOCIDAD INGREDIENTE
-8
il Masa para pan, pizza y pasta
N Amasar 1-3 - Minimo # 300 g de harina + 160 g de agua
- Mdximo * 700 g de harina + 400 g de agua
Batir 3-4 Masa para pastel, galletas y helado
| L
"-.‘ b | f' Mezclar 5-6 Clara de huevo, crema
%A
i Vi
e




Batidora

NOTA: Si desea utilizar alimentos sélidos, debe cortar los ingredientes en trozos pequefios
antes de afiadirlos a la batidora.

Coloque la tapa (pieza
12-A) sobre el vaso de
la batidora.

Retire la tapa trasera.

Gire la tapa (pieza 12-
A) un cuarto de vuelta
hacia la derecha para
fijarla.

Cologue la tapa (pieza
12-B) en la tapa (pieza
12-4).
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Gire la tapa (pieza 12-
B) un cuarto de vuelta
hacia la derecha para
fijarla.

Coloque el tapén
sobre la tapa (pleza
12-B).
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Coloque la batidora
sobre el robot de
cocina y girela un
cuarto de vuelta en
sentido antihorario
para fijarla.

Gire el tapon un
cuarto de vuelta hacia
la derecha para fijarlo.

) — : |

® Tenga cuidado con las piezas giratorias cuando utilice otra pieza.

* No enchufe el enchufe antes de usar la licuadora. Aseglrese de que la licuadora esté
instalada correctamente y que la tapa esté segura antes de usarla.

A ® Nunca licue con liquidos o ingredientes calientes; Comience siempre con ingredientes y

liquidos frios o a temperatura ambiente (21 °C o menos).

®* No exceda la capacidad maxima de 1,5 litros en la jarra de la licuadora.

®* No retire el tazén ni la tapa durante la operacidn.

* No haga funcionar la licuadora por més de 3 minutos.

PRECAUCION:
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Molinillo de carne

La picadora viene con 3 accesorios para picar fino, medio y grueso. Perfecta para hacer
hamburguesas o carne picada.

Coloque el eje espiral
en el molinille.
Coloque la hoja en el
eje espiral. Cologue
el disco triturador
deseado en la
cuchilla. Apriete el
anillo de sellado en el
molinillo.

Sostenga el molinillo,
conéctelo a la parte
de transmision de

la cubierta frontal

y girelo en sentido
antihorario hasta la
posicidn de blogqueo.

Alinee el puerto de
descarga del plato
con el puerto de
entrada del molinillo e
instalelo en su lugar.

B Coloca un recipiente o bol cerca de la salida del molinillo. Limpie la carne y cértela en tiras o trozos

pequefios. EL ancho no debe ser mayor que la abertura de insercidn de la plataforma.
Enchufe el enchufe y ajuste la perilla de velocidad a la velocidad deseada. Cologue la carne en la bandeja
e introdizcala una a una en la abertura de alimentacién. Utilice la varilla de empuje para empujar

lentamente la carne hacia la abertura de alimentacidn del molinille.

Después del uso, gire la perilla de velocidad a “0" y desconecte el enchufe de la toma.

PRECAUCION:
® Tenga cuidado con las piezas giratorias cuando utilice otra pieza.
A ®* No enchufe el enchufe antes de usar el molinillo. Aseglrese de que el molinillo esté
instalado correctamente antes de usarlo.
®* Nunca meta los dedos u otras partes del cuerpo en el molinillo.
® Nunca utilices carne con hueso. Retire siempre la carne del hueso antes de triturarla.



Fabricante de salchichas

La embutidora de salchichas es una herramienta practica para rellenar bocadillos y hacer sus

propias salchichas.

Coloque el eje espiral
_— en el molinillo.
Coloque el separador
en el eje espiral.
—w Coloque el relleno
.| de salchicha en el

f\- Retire la cubierta

)||=——fp| | frontal de la batidora.

A

-~ separador, Apriete el \,I/
anillo de sellado en el
molinillo. 4
S
Sostenga el molinillo,
conéctelo a la parte l Alinee el puerto de
de transmision de descarga del plato
__ lacubierta frontal - con el puerto de
0 y girelo en sentido entrada del molinillo e
antihorario hasta la instalelo en su lugar.
posicidn de blogqueo. 0

embutidor de salchichas.

B Coloca un recipiente o bol cerca de la salida del molinillo. Prepare el relleno (carne picada) y agregue
todas las hierbas/ingredientes deseados. Prepare la tripa de salchicha. Antes de usar, coloque la tripa de
salchicha en agua y haga un nudo en el extremo. Coloque la tripa de salchicha sobre la parte superior del

Enchufe el enchufe y ajuste la perilla de velocidad a la velocidad deseada. Coloque la carne en la bandeja
e insértela en la abertura de alimentacion. Utilice la varilla de empuje para empujar lentamente la carne
hacia la abertura de alimentacion del molinillo. Tire suavemente del intestino para llenarlo con los
ingredientes. Cuando la salchicha tenga el largo deseado, apriétela y 4tela con una cuerda.

Después del uso, gire la perilla de velocidad a “0" y desconecte el enchufe de la toma.

PRECAUCION:

* Tenga cuidado con las piezas giratorias cuando utilice otra pieza.
A ®* No enchufe el enchufe antes de usar el molinillo. Asegurese de que el molinillo esté

instalado correctamente antes de usarlo.

® Nunca meta los dedos u otras partes del cuerpo en el molinillo.
® Nunca utilices carne con hueso. Retire siempre la carne del hueso antes de triturarla.

ESPANOL
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Fabricante de kibbeh

La maquina para hacer kibbeh le permite hacer sus propias albdndigas.

Coloque el eje espiral
en el molinillo.
Coloque la boquilla
del kibbeh en el gje
en espiral. Coloque el
anillo de sellado del
kibbeh en la boguilla
del kibbeh. Apriete el
anillo de sellado en el
molinillo.

/71 Retire la cubierta
|||=——fp| | frontal de la batidora.

Sostenga el molinillo,
conéctela a la parte
de transmision de

la cubierta frontal

y girelo en sentido
antihorario hasta la
posicidn de bloqueo.

Alinee el puerto de
descarga del plato
con el puerto de
entrada del molinillo e
instalelo en su lugar.

B Coloca un recipiente o bol cerca de la salida del molinillo. Prepare el relleno (carne picada) y agregue todas
las hierbas/ingredientes deseados.

Enchufe el enchufe y ajuste la perilla de velocidad a la velocidad deseada. Coloque la carne en la bandeja
e insértela en la abertura de alimentacidn. Utilice la varilla de empuje para empujar lentamente la carne
hacia la abertura de alimentacién del molinillo.

Después del uso, gire la perilla de velocidad a “0" y desconecte el enchufe de la toma.

PRECAUCION:

®* Tenga cuidado con las piezas giratorias cuando utilice otra pieza.
A ® No enchufe el enchufe antes de usar el molinillo. Aseglirese de que el molinillo esté

instalado correctamente antes de usarlo.

®* Nunca meta los dedos u otras partes del cuerpo en el molinillo.
® Nunca utilices carne con hueso. Retire siempre la carne del hueso antes de triturarla.




Fabricante de galletas

El accesorio de 4 formas le permite hacer ripidamente galletas con todo tipo de disefios.

Coloque el eje espiral
en el molinillo.
Coloque el separador
en el eje espiral.
Coloque la base de
galletas sobre el
separador. Apriete el
anillo de sellado en el
molinillo. Coloque la
boquilla para galletas
sobre la base de
galletas.

/71 Retire la cubierta
frontal de la batidora.

Sostenga el molinillo,
conéctelo a la parte
de transmision de

la cubierta frontal

y girelo en sentido
antihorario hasta la
posicidn de bloqueo.

Alinee el puerto de
descarga del plato
con el puerto de
entrada del molinillo e
instalelo en su lugar.

B Coloca un recipiente o bol cerca de la salida del molinillo. Prepara la masa y cortala en tiras pequefias.
Enchufe el enchufe y ajuste la perilla de velocidad a la velocidad deseada. Coloque la masa en el molinillo
a través de la bandeja. Las galletas se exprimen por la boquilla para galletas. Si es necesario, use la varilla

de empuje para empujar lentamente la masa restante hacia la abertura de alimentacién del molinillo.

Después del uso, gire la perilla de velocidad a “0" y desconecte el enchufe de la toma.

PRECAUCION:

® Tenga cuidado con las piezas giratorias cuando utilice otra pieza.
A ® No enchufe el enchufe antes de usar el molinillo. Aseglirese de que el molinillo esté

instalado correctamente antes de usarlo.

® Nunca meta los dedos u otras partes del cuerpo en el molinillo.
®* Nunca uses toda la masa en el molinillo a la vez. Cértalo en tiras pequefias.

ESPANOL
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Cortador de vegetales

El cortafiambres dispone de 3 accesorios, Corta y ralla en rodajas o trozos uniformes.

Coloque el rallador de
verduras deseado en
el molinillo de corte.

/71 Retire la cubierta
| — frontal de la batidora.

Sostenga el molino de
corte, conectelo a la
parte de transmision
de la cubierta frontal
y girelo en sentido
antihorario hasta la
posicidn de bloqueo.

Utilice el empujador
de la cortadora para
empujar las verduras.

B Coloque un recipiente o bol debajo de la salida de la picadora.

Lave bien la verdura y pele o raspe la capa exterior si es necesario. Corte la verdura a lo largo de forma
que quepa en la abertura de entrada, pero déjela entera (como un bastén). Enchufe el aparato y ajuste el
regulador de velocidad a la velocidad deseada. Introduzca la verdura entera, en sentido longitudinal, en la
abertura de entrada de la picadora. Utilice el empujador para introducir la verdura en la abertura, de modo
que obtenga rodajas o verdura rallada.

Después de usarlo, gire el regulador de velocidad a "0" y desenchufe el aparato.

PRECAUCION:
* Tenga cuidado con las piezas giratorias cuando utilice otra pieza.
®* No enchufe el enchufe antes de usar el molinillo. Asegurese de que el molinillo esté
A instalado correctamente antes de usarlo.
® Nunca meta los dedos u otras partes del cuerpo en el molinillo.
®* Nunca utilices todas las verduras del procesador de alimentos a la vez. Cértalo en
trozos pequefios.



Vi, LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

1. Antes de limpiar, retire el enchufe de la toma de corriente y espere hasta que el dispositivo se
haya enfriado.

2. Retire los accesorios usados y utilice un pafio himedo para limpiar la carcasa.

3. Aseglrese de que todas las piezas estén limpias y secas después de cada uso.

PRECAUCION:
® Para evitar una activacion accidental, desenchufe el cable de alimentacidn antes de
instalar o desmontar piezas y antes de limpiar.
®* Asegurese de que el dispositivo nunca se sumerja en agua.
® Nunca debe colocar el aparato en el lavavajillas.
A ® Para garantizar un rendimiento duradero y eficaz, limpie el dispositivo después de cada uso.
® No utilice agentes de limpieza cortantes, agresivos o abrasivos.

® Aseglrese de que todas las piezas estén completamente secas antes de volver a
usarlas, No utilice el dispositivo si estd himedo.
® Se recomienda lavar todas las piezas a mano. Esto prolonga la vida util de los

accesorios,

@) APTO PARA LAVAVAJILLAS
=
iy 4 Bl para = Cubierta
mez?:lar Lot contra Batidor
“=——="" salpicaduras
Vaso de la Tapa de la Eﬁ: g: LL:
batidora licuadora Jarr:
batidora
= Barra de Rellenador de Pasapurés
empuje salchichas pu
. Aro de
[l R L
L galleta
Cuchillo Miquina para moin
g triturador
Anillo de | Boquilla para
kibbeh = galletas
";’6) NO APTO PARA LAVAVAJILLAS
£ Gancho para Gancho i
'-1\'/\‘;1. mezclar amasador Molinillo
\kay' X
4L = L
; ; Anillo de_
Eje en espiral (v l_l,hj Rebanadora sellads
Bandeja PRECAUCION: El molinillo, el eje en espiral y el anillo de
sellado no son aptos para el lavavajillas. Limpielos solo

para evitar dafios.

con agua y séquelos completamente después de limpiarlos
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[2) SOLUCION DE PROBLEMAS

A PRECAUCION: Para evitar la activacién accidental, desenchufe el cable de alimentacién
antes de montar o desmontar piezas y antes de solucionar problemas.

PROBLEMA

CAUSA

METODO DE RESOLUCION

La maquina no
arranca / no funciona

* Cable de alimentacién no
(bien) conectado

Vaso de la batidora/tapa trasera
no bien colocado en la conexidn
trasera (bloqueo de seguridad)

L]

Una de las dos piezas de la
tapa de la batidora no fijada
correctamente

L]

Parte superior esta
inclinada hacia arriba / no
completamente bajada

* Compruebe el cable de
alimentacidn y la corriente

* Coloque bien el vaso de la
batidora/tapa trasera en la
conexion trasera y compruebe la
fijacion

* Fije correctamente ambas piezas
de la tapa de la batidora (véase
'Batidora’)

* Baje completamente la parte
superior hasta que encaje,
ponga el control de velocidad
en "0" y seleccione de nuevo
una velocidad. Si no ayuda:
desenchufe, espere 10 seg, vuelva
a enchufar

Proteccion térmica
activada / la
maquina se detiene
de repente durante
el mezclado

Motor sobrecalentado por uso
intensivo (p. ej. amasado largo
o pesado)

Ponga el botdn en "0" y desenchufe.
Deje enfriar min. 10 min. Desenchufe
siempre (si no, el motor puede
arrancar solo de forma inesperada
tras enfriarse). Vuelva a enchufar y
elija velocidad

Los accesorios rozan
contra el bol

El bol o el accesorio esta mal
colocado

Coloque el bol correctamente
en la carcasa y el accesorio
correctamente en el punto de
fijacion

Los accesorios no
tocan el fondo del
bol

Disefiado asi
intencionadamente, para evitar
rayones

Esto es un fendmeno normal

El aparato se mueve
/ tiembla / "camina”

* Las patas antideslizantes no
estan bien fijadas

* El aparato no estd sobre una
superficie estable

* La masaes espesay la
velocidad esta alta

* Compruebe las patas
antideslizantes

* Coldquelo sobre una superficie
estable y seca

* Use la velocidad 1-3 para masa
(con masa muy espesa, un ligero
movimiento es normal)

El bol esta atascado
y no se afloja

Restos de comida/masa secos
en las ranuras, o bol demasiado
apretado

Llene el bol con agua fria + cubitos
de hielo, espere unos minutos.
Opcionalmente, envuelva un pafio
hdmedo caliente alrededor de la
base. Presione el bol ligeramente
hacia abajo y gire hacia la izquierda
para aflojarlo. Limpie y seque bien
las ranuras y el cierre




PROBLEMA

CAUSA

METODO DE RESOLUCION

Los ingredientes se
quedan en el fondo
del bol

Poca masa: el gancho amasador
gira intencionadamente con
espacio sobre el fondo y
necesita suficiente masa para
agarrar

Use al menos + 300 g de harina +
160 g de agua

La maquina se
calienta

Normal con uso intensivo

Mezcle masa pesada max. 6 min sin
interrupcidn, deje enfriar 10 min.
Ingredientes ligeros: max. 15 minutos

La masa no se
amasa bien / sigue
pegandose

6 MEDIOAMBIENTE

La proporcién harina/agua no
es correcta, o el agua esta
demasiado fria/caliente

agua. Use agua entre 5y 40 °C

Si la masa se pega: afiada harina
poco a poco. Demasiado seca/
desmenuzada: afiada un poco de

Al final de su vida Util, este dispositivo no debe desecharse con los residuos
domeésticos normales, sino que debe entregarse en un punto de recogida especial para
el reciclaje de dispositivos eléctricos y electrdnicos. El simbolo en el dispositivo, en

las instrucciones de uso y en el embalaje llama su atencidn sobre esto. Los materiales
utilizados en el dispositivo se pueden reciclar. Al reciclar electrodomésticos usados,

hace una importante contribucion a la proteccién de nuestro medio ambiente.
_ Pregunte a las autoridades locales por el punto de recogida.

f/ GARANTIA

ESPANOL

Gracias por comprar nuestro producto, que esta hecho para cumplir con altos estandares de
calidad. La garantia del fabricante cubre el producto contra defectos de fabricacidon por un periodo
de 2 afios a partir de la fecha de compra.



IT CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

Grazie per aver scelto uno dei nostri prodotti Fentic! Se ¢i sono domande sul prodotto, si prega di

contattarci via e-mail service@fentickitchen.com

1 PRECAUZIONI IMPORTANTI

LEGGERE TUTTE LE ISTRUZIONI E LE AVWVERTENZE PRIMA DI INIZIARE E
CONSERVARLE CON CURA.

ATTENZIONE:

Questo dispositivo contiene connessioni elettriche e parti mobili che possono
rappresentare un rischio per l'utente. Per evitare il rischio di lesioni gravi durante l'uso del
dispositivo, & necessario osservare le seguenti misure di sicurezza di base:

Il mancato rispetto di una delle norme di sicurezza e delle istruzioni per un uso sicuro
A pud comportare lesioni gravi e invalidare la garanzia.

1. Leggere attentamente tutte le istruzioni. Conservare questo manuale per consultazioni future.

2. Leggere attentamente e seguire tutte le avvertenze e le istruzioni.

3. Prendersi il tempo necessario e fare attenzione durante il disimballaggio e la configurazione del
dispositivo. Questo dispositivo contiene parti che possono causare lesioni se utilizzate in modo
improprio.

4.  Prima di utilizzare il dispositivo per la prima volta, assicurarsi che tutto il materiale di
imballaggio e gli adesivi promozionali siano stati rimossi.

5. Mon consentire ai bambini di utilizzare questo dispositivo o di utilizzarlo come un giocattolo.

E necessaria una stretta supervisione quando qualsiasi apparecchio viene utilizzato vicino a
bambini.

6. Assicurarsi che i bambini non possano giocare con il materiale di imballaggio.

7. Questo apparecchio & destinato all'uso in un ambiente domestico e per scopi commerciali
come: cucine per il personale, negozi, uffici, fattorie, (clienti in) hotel, motel, bed & breakfast e
altri ambienti residenziali.

8. Questo apparecchio non & destinato all'uso da parte di persone (inclusi i bambini) con capacita
fisiche, sensoriali o mentali ridotte o prive di esperienza e conoscenza, a meno che non siano
supervisionate o istruite sull'uso dell'apparecchio da una persona responsabile della loro
sicurezza.

9. | bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non giochino con l'apparecchio.

10. Questo apparecchio pud essere utilizzato, pulito e mantenuto da bambini di et4 superiore agli 8
anni, a condizione che siano sorvegliati da una persona responsabile della loro sicurezza.

1. Tenere l'apparecchio e il cavo fuori dalla portata dei bambini sotto gli 8 anni.

12. l'apparecchio deve essere scollegato quando non viene utilizzato, durante la manutenzione e
quando si sostituiscono parti. lasciare raffreddare 'apparecchio prima di aggiungere o rimuovere
parti e prima di pulirlo.

13. Controllare regolarmente il cavo di alimentazione. non utilizzare il dispositivo se & rotto o
danneggiato. se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere sostituito dal produttore, da
un suo agente di assistenza o da personale qualificato per evitare rischi.

14. Attenzione: per evitare pericoli, questo apparecchio non deve essere collegato a un interruttore
esterno come un timer oa un circuito che viene regolarmente acceso e spento.

15. Prestare attenzione guando si maneggiano le parti in movimento, specialmente quando si
cambiano gli accessori e quando si pulisce l'apparecchio.

16. Le superfici dell'apparecchio possono surriscaldarsi durante l'uso. attendere che il dispositivo si
raffreddi prima di toccare l'alloggiamento e le parti per evitare ustioni.

17. Per evitare scosse elettriche o ustioni, non immergere l'apparecchio, il cavo o la spina in acqua o
altri ligquidi.
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18. Mon lasciare che il cavo di alimentazione penda dal bordo del bancone o tocchi superfici calde.

19. Mon utilizzare questo dispositivo e i suoi accessori per scopi diversi da quelli previsti.

20. Mon lasciare mai 'apparecchio incustodito quando & in funzione.

21. Mon collocare l'apparecchio sopra o vicino a fornelli a gas o elettrici caldi o in un forno
riscaldato.

22. Mon utilizzare o conservare questo dispositivo all'aperto.

23. MNon spostare l'apparecchio quando & in uso.

24. Verificare attentamente che la tensione e la frequenza corrispondano alle indicazioni sulla
targhetta del dispositivo.

25. Ispezionare gli accessori per eventuali danni prima di ogni utilizzo. Se gli accessori sono piegati
o si sospetta un danno, contattaci.

26. La spina deve essere inserita nella presa corretta, installata e messa a terra in conformita alle
normative e ai requisiti locali.

27. La mancata manutenzione di questo dispositivo potrebbe ridurne la durata e possibilmente
portare a situazioni pericolose.

28. Conservare il dispositivo al chiuso in un luogo asciutto e pulito.

29, Utilizzare solo pezzi di ricambio originali.

30. Attenzione: assicurarsi che il frullatore sia spento prima di rimuoverlo dal supporto.

2

NOTA: Il contenuto della confezione contiene le parti indicate nell'elenco sottostante. Contattare il
servizio clienti se manca un componente:

1. Coperchio frontale 3. Punto di attacco 5. Regolatore di velocita
2. Coperchio posteriore 4. Pulsante di blocco 6. Paraspruzzi
7. Ciotola
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8. Gancio impastatore 16. Macinino 24, Ugello kibbeh

. Mescolatore 17. Albero a spirale 25, Ugello per biscotti
10. Frusta 18. Coltello 26. Macchina per biscotti
1. Tazza frullatore 19. Dischi di macinazione 27. Passaverdure
12. Coperchio frullatore 20. Anello di tenuta 28. Affettatrice
13. Coperchio della caraffa del frullatore 21. Anello per salsiccia/biscotto  29. Grattugia fine
14. Barra di spinta 22. Insaccatrice 30. Grattugia grossa
15. Vassoio 23. Anello kibbeh 31. Taglierina
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BC{ CONTROLLO

Prima del primo utilizzo

E importante pulire il dispositivo prima del primo utilizzo o se non & stato utilizzato per un lungo
periodo. Rimuovere gli adesivi, la pellicola protettiva e/o la plastica dal dispositivo. Per ulteriori
informazioni vedere la sezione 4 pulizia e manutenzione.

ATTENZIONE:

®* Togliere la spina dalla presa prima di cambiare gli accessori.

* Mescolare gli impasti pesanti (ad esempio, l'impasto del pane) per non pid di 6 minuti
ininterrotti, quindi lasciare raffreddare il mixer per 10 minuti.

A * Mescolare ingredienti leggeri (ad es. panna montata, insalata) per non pid di 15 minuti

ininterrotti e lasciare raffreddare il mixer per 10 minuti.

® |niziare sempre a una velocita bassa e aumentarla lentamente se necessario.

® per l'impasto, utilizzare preferibilmente la velocita 1-3. E possibile una velocita maggiore,
ma aumenta il rischio che la macchina si muova con un impasto di consistenza densa.
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MECCANISMI DI SICUREZZA:

Questa macchina dispone di quattro meccanismi di sicurezza. Ognuno di essi pud far

si che la macchina (temporaneamente) non si avvii. Non si tratta di un difetto, ma di un
segnale che la protezione sta svolgendo il suo compito. Se la macchina sembra "non fare
nulla’, controllare sempre prima questi quattro punti:

* Blocco di sicurezza sul collegamento posteriore: il collegamento del frullatore sul retro
dispone di un blocco di sicurezza. La macchina si avvia solo se il bicchiere del frullatore
o lo sportello posteriore & posizionato su gquesto collegamento. Se la macchina sembra
"non fare nulla”, controllare prima se lo sportello posteriore o il bicchiere del frullatore

n & ben posizionato sul collegamento posteriore. Lo sportello anteriore non ha alcuna
influenza sull'avvio della macchina.

* Coperchio del frullatore: il coperchio del frullatore & composto da due parti. Entrambe
devono essere fissate correttamente, come descritto nella sezione "Frullatore”. Finché il
coperchio del frullatore non & fissato correttamente, l'intera macchina non si awvia.

* Interruttore di sicurezza dell'alloggiamento superiore: se si inclina l'alloggiamento
superiore verso l'alto mentre la manopola della velocita & impostata su una velocita, il
motore si spegne. La macchina si riavvia solo dopo che l'alloggiamento superiore & stato
completamente inclinato verso il basso e la manopola & stata riportata su 0.

* Protezione termica: la macchina spegne automaticamente il motore in caso di
surriscaldamento. Portare quindi la manopola su 0, staccare la spina e lasciare
raffreddare la macchina per almeno 10 minuti.

COMPORTAMENTO NORMALE DURANTE L'USO:
* La macchina si scalda: durante la miscelazione, e soprattutto durante l'impasto,
l'alloggiamento si scalda. E normale. Rispettare i tempi di pausa (max. 6 minuti
n ininterrotti con impasto pesante, poi 10 minuti di raffreddamenta).
* Rumore e movimento: a velocita pilu elevate e con impasto denso, la macchina fa pid
rumore e pud muoversi leggermente. Posizionare sempre la macchina su una superficie
asciutta, piana e pulita, in modo che i piedini abbiano una buona presa.

CIOTOLA:

Posizi 1to e rimozi della ciotola: ruotare la ciotola senza forzare nel blocco
n finché non scatta in posizione; non stringere ulteriormente. Mantenere pulite e asciutte

le scanalature sul fondo della ciotola e il blocco nella base. Residui di cibo o impasto

essiccati nelle scanalature possono far incastrare la ciotola.

Quantita minime e massime di ingredien

* Impasto minimo: utilizzare almeno + 300 g di farina + 160 g di acqua. Il gancio impastatore
ruota con un piccolo spazio sopra il fondo della ciotola. Questo spazio & progettato
appositamente: cosi il gancio non tocca la ciotola, il che previene l'usura di ciotola e
accessorio. Il gancio impastatore ha guindi bisogno di impasto sufficiente per fare presa.
Con meno impasto non fa presa e limpasto non viene lavorato bene.

* Impasto massimo: non aggiungere insieme pid di £ 700 g di farina + 400 g di acqua.

* Ciotola: per impasti pesanti, riempire la ciotola fino ad un massimo di 1/3.

® Frusta: utilizzare almeno 3 albumi.

* Temperatura dell'acqua: tra 5 e 40 °C.

ITALIANO



ONVITYLI

Miscelazione e impasto

L

Posizionare il
dispositivo su una
superficie stabile.
Ruotare la manopola
di inclinazione in
senso orario per
inclinare la sezione
superiore verso l'alto.

o Posizionare il
paraspruzzi
sull'alloggiamento.

Posizionare la ciotola
nell'alloggiamento.
Ruotare la ciotola
senza forzare in senso
" orario finché non
scatta in posizione; non
stringere ulteriormente.
Mantenere pulite e
asciutte le scanalature
della ciotola e il blocco.

N Q} . Scegll l'accessorio

‘*ﬁ .. desiderato e fissalo al
‘. punto di montaggio.

- Ruotare l'accessorio
in senso antiorario
finché non scatta

in posizione. Metti

gli ingredienti nella
ciotola.

Ruotare la manopola di inclinazione in senso antiorario per inclinare
la sezione superiore verso il basso. Collegare la spina e impostare la
manopola della velocita sulla velocita desiderata.

Dopo aver mescolato, ruotare la manopola della velocita su "0" Ruotare
la manopola di inclinazione per inclinare la sezione superiore verso l'alto.
Ruotare l'accessorio verso destra finché non si allenta e ruotare la ciotola
verso sinistra (in senso antiorario) finché non & possibile rimuoverla.

ACCESSORIO FUNZIONE VELOCITA INGREDIENTE

_ Impasto per pane, pizza e pasta

L% Impastare 1-3 - Minimo # 300 g di farina + 160 g di acqua
BN - Massimo # 700 g di farina + 400 g di ocqua
N
£
=
Mescolare 3-4 Impasto per torte, biscotti e gelato

l\_ Montare 5-6 Albume d'uovo, panna




Frullatore

L

NOTA: Se si desidera utilizzare alimenti solidi, & necessario tagliare gli ingredienti in piccoli
pezzi prima di aggiungerli al frullatore.

Rimuovere il coperchio
posteriore.

Posizionare il
coperchio (parte 12-
A) sul bicchiere del
frullatore.

Ruotare il coperchio
(parte 12-4) di un
quarto di giro verso
destra per fissarlo.

Posizionare il
coperchio (parte 12-8)
nel coperchio (parte
12-4).

Ruotare il coperchio
(parte 12-B) di un
quarte di giro verso
destra per fissarlo.

Posizionare il tappo
sul coperchio (parte
12-B).

Ruotare il tappo di un
quarte di giro verso
destra per fissarlo.

Posizionare il

frullatore sul robot da
cucina e ruotarlo di un
quarto di giro in senso
antiorario per fissarlo.

ATTENZIONE:
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® Fare attenzione alle parti rotanti quando si utilizza un'altra parte.

® Non collegare la spina prima di utilizzare il frullatore. Assicurarsi che il frullatore
sia installato correttamente e che il coperchio sia ben fissato prima di utilizzare il

A frullatore.

® Non frullare mai con liquidi o ingredienti caldi; iniziare sempre con ingredienti e liquidi
freddi o a temperatura ambiente (21 °C o inferiore).

® Non superare la capacita massima di 1,5 litri nella caraffa del frullatore.

®* Non rimuovere il boccale o il coperchio durante l'operazione.

® Non far funzionare il frullatore per pil di 3 minuti.



Tritacarne
IL tritacarne & dotato di 3 accessori per la macinatura fine, media e grossolana. Perfetto per
preparare hamburger o carne macinata.

Posizionare l'alberc a
— spirale nel macinino. ===
Posizionare la lama
sull'albero a spirale.
Posizionare Il
disco smerigliatore
desiderato sulla lama.
Stringere l'anello di
tenuta sul macinino.

Rimuovere il coperchio
anteriore dal robot da
cucina.

| Tenere la
| smerigliatrice, )
! collegarla alla parte Allineare la p'carta di
S | scarico del piatto con
di trasmissione del S

%ﬁ.ﬂ coperchio anteriore e la porta di ingresso del

5 macinino e installarlo
e ruotarla in senso o A
%:_4 5 e {7 in posizione.
a,\ antiorario fino alla | ]
|

posizione di blocco.

B Posizionare un contenitore o una ciotola vicino all'uscita del macinino. Pulite la carne e tagliatela a
listarelle o pezzetti. La larghezza non deve essere maggiore dell'apertura di inserimento della piattaforma.

Collegare la spina e impostare la manopola della velocita sulla velocita desiderata. Disporre la carne
sulla teglia e inserirla una alla volta nell'apertura di alimentazione. Utilizzare l'asta di spinta per spingere
lentamente la carne nell'apertura di alimentazione del tritacarne.

Dopo l'uso, ruotare la manopola della velocita su “0" e staccare la spina dalla presa.

ATTENZIONE:

® Fare attenzione alle parti rotanti quando si utilizza un‘altra parte.

®* Non collegare la spina di alimentazione prima di utilizzare la smerigliatrice. Assicurarsi
&) che il macinino sia installato correttamente prima di utilizzarlo.

® Non inserire mai le dita o altre parti del corpo nel macinino.

® Mon utilizzare mai carne con osso. Rimuovere sempre la carne dall'osso prima di macinarla.




Produttore di salsicce
Linsaccatrice & uno strumento pratico per farcire panini e preparare salsicce.

Posizionare l'alberc a
— spirale nel macinino.
Posizionare il
separatore sull'albero
a spirale. Posizionare il
riempitive per salsicce
sul separatore.
Stringere l'anello di
tenuta sul macinino.

Rimuovere il coperchio
anteriore dal robot da
cucina.

Tenere la ===
smerigliatrice, [
collegarla alla parte scarico del piatto con

di trasmissione del . la porta di ingresso del

coperchio anteriore —= i =
= macinino e installarlo
e ruotarla in senso 1 s
in posizione.

antiorario fine alla
posizione di blocco.

Allineare la porta di

B Posizionare un contenitore o una ciotola vicino all'uscita del macinino. Preparare il ripieno (carne macinata)
e aggiungere tutte le erbe/ingredienti desiderati. Preparare il budello della salsiccia. prima dell'uso,
immergere il budello della salsiccia in acqua e fare un nodo all'estremita. Posiziona il budello della salsiccia
sopra l'insaccatrice
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Collegare la spina e impostare la manopola della velocita sulla velocita desiderata. Disporre la carne
sulla teglia e inserirla nell'apertura di alimentazione. Utilizzare 'asta di spinta per spingere lentamente la
carne nell'apertura di alimentazione del tritacarne. Tirare delicatamente il budello per riempirlo con gli
ingredienti. Quando la salsiccia avra raggiunto la lunghezza desiderata, tiratela bene e legatela con una
corda.

Dopo l'uso, ruotare la manopola della velocita su “0" e staccare la spina dalla presa.

ATTENZIONE:

® Fare attenzione alle parti rotanti quando si utilizza un‘altra parte.

® Non collegare la spina di alimentazione prima di utilizzare la smerigliatrice. Assicurarsi
A che il macinino sia installato correttamente prima di utilizzarlo.

*® Non inserire mai le dita o altre parti del corpo nel macinino.

® Non utilizzare mai carne con osso. Rimuovere sempre la carne dall'osso prima di macinarla.



Produttore di kibbeh
Il kibbeh maker consente di preparare polpette.

Posizionare l'alberc a

spirale nel macinino. ez
 — Posiziona il bocchina
del kibbeh sull'asta
a spirale. Posiziona
l'anello di tenuta del
kibbeh sul bocchino
del kibbeh. Stringere
l'anello di tenuta sul . b
macinino. E

Rimuovere il coperchio
anteriore dal robot da
cucina.

=== Tenere la
smerigliatrice,
collegarla alla parte
di trasmissione del

Allineare la porta di
scarico del piatto con
la porta di ingresso del

coperchio anteriore i i =
B — macinino e installarlo
e ruotarla in senso 1 s
S in posizione.

antiorario fino alla i (
- T

posizione di blocco.

B Posizionare un contenitore o una ciotola vicino all'uscita del macinino. Preparare il ripieno (carne macinata)
e aggiungere tutte le erbe/ingredienti desiderati.

Collegare la spina e impostare la manopola della velocita sulla velocita desiderata. Disporre la carne sulla
teglia e inserirla nell'apertura di alimentazione. Utilizzare l'asta di spinta per spingere lentamente la carne
nell'apertura di alimentazione del tritacarne.

Dopo l'uso, ruotare la manopola della velocita su “0" e staccare la spina dalla presa.

ATTENZIONE:

® Fare attenzione alle parti rotanti quando si utilizza un‘altra parte.

® Non collegare la spina di alimentazione prima di utilizzare la smerigliatrice. Assicurarsi
A che il macinino sia installato correttamente prima di utilizzarlo.

®* Non inserire mai le dita o altre parti del corpo nel macinino.

® Non utilizzare mai carne con osso. Rimuovere sempre la carne dall'osso prima di macinarla.



Creatore di biscotti

L'accessorio per 4 forme consente di realizzare rapidamente biscotti di ogni tipo.

Posizionare l'albero a
spirale nel macinino.
Posizionare il
separatore sull'albero
a spirale. Posizionare
la base per biscotti sul
separatore. Stringere

Rimuovere il coperchio
anteriore dal robot da
cucina.

l'anello di tenuta sul
macinino. Posizionare
la bocchetta per
biscotti sulla base dei

biscotti. L
Tenere la :
smerigliatrice, u :

S— Allineare la porta di
C.Ouegarl,a a‘tla parie == l scarico del piatto con
di trasmissione del | v

la porta di ingresso del
macinino e installarlo
7= ) in posizione.

coperchio anteriore m——i
e ruotarla in senso
antiorario fine alla

posizione di blocco.

B Posizionare un contenitore o una ciotola vicino all'uscita del macinino. Preparare l'impasto e tagliarlo a
piccole strisce.

Collegare la spina e impostare la manopola della velocita sulla velocita desiderata. Mettere l'impasto nel
macinino tramite il plateau. | biscotti vengono spremuti dall'ugelle per biscotti. Se necessario, utilizzare
I'asta di spinta per spingere lentamente l'eventuale impasto rimasto nell'apertura di alimentazione del
macinino.
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Dopo l'uso, ruotare la manopola della velocita su “0" e staccare la spina dalla presa.

ATTENZIONE:

® Fare attenzione alle parti rotanti quando si utilizza un’altra parte.

® Non collegare la spina di alimentazione prima di utilizzare la smerigliatrice. Assicurarsi
A che il macinino sia installato correttamente prima di utilizzarlo.

® Non inserire mai le dita o altre parti del corpo nel macinino.

* Non utilizzare mai tutto l'impasto nel macinino in una volta. Tagliarlo a piccole strisce.



Taglierina di verdure
L'affettatrice & dotata di 3 accessori. Tagliare e grattugiare in fette o pezzi uniformi.

Posizionare la
grattugia per verdure
desiderata nel
tritatutto.

Rimuovere il coperchio
anteriore dal robot da
cucina.

Tenere la fresa, i

collegarla alla parte 5!

di trasmissione del Utilizzare il pestello
coperchio anteriore dell'affettatrice per
& ruotarla in senso - — spingere le verdure.
antiorario fino alla
posizione di blocco.

B Posizionare una ciotola o un recipiente sotto l'uscita dell'affettatrice.

Lavare accuratamente la verdura e sbucciare o raschiare lo strato esterno, se necessario. Tagliare la
verdura secondo la lunghezza adatta affinché entri nell'apertura di inserimento, ma lasciarla intera (come
un bastoncine). Collegare la spina alla presa di corrente e impostare la manopola della velocita sulla
velocita desiderata. Inserire la verdura intera, per il lungo, nell'apertura di inserimento dell'affettatrice.
Utilizzare lo spingitore per spingere la verdura nell'apertura, in modo da ottenere fettine o verdura
grattugiata,

3
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Dopo l'uso, riportare la manopola della velocitd su "0" ed estrarre la spina dalla presa di corrente.

ATTENZIONE:
® Fare attenzione alle parti rotanti quando si utilizza un'altra parte.
A ®* Non collegare la spina di alimentazione prima di utilizzare la smerigliatrice. Assicurarsi
che il macinino sia installato correttamente prima di utilizzarlo.
®* Non inserire mai le dita o altre parti del corpo nel macinino.
® Mon utilizzare mai tutte le verdure nel robot da cucina in una volta. Tagliarlo a pezzetti.



Vil, PULIZIA E MANUTENZIONE

Prima della pulizia, staccare la spina dalla presa e attendere che l'apparecchio si sia raffreddato.
Rimuovere gli accessori usati e utilizzare un panno umido per pulire l'alloggiamento.

Assicurarsi che tutte le parti siano pulite e asciutte dopo ogni utilizzo.

ATTENZIONE:

® Per evitare l'attivazione accidentale, scollegare il cavo di alimentazione prima di
installare o smontare le parti e prima della pulizia.

® Assicurarsi che il dispositivo non sia mai immerso nell'acqua.
® Non mettere mai l'apparecchio in lavastoviglie.

® Per garantire prestazioni durature ed efficaci, pulire il dispositivo dopo ogni utilizzo.
® Non utilizzare detergenti taglienti, aggressivi o abrasivi.
® Assicurarsi che tutte le parti siano completamente asciutte prima di riutilizzarle.
® Si consiglia di lavare tutte le parti a mano. Cid prolunga la vita degli accessori.

i
7z ”"’5) LAVABILE IN LAVASTOVIGLIE
Iy T
=,
T Ciotola Paraspruzzi Ry, Frusta
Tazza Coperchio g:ﬁ:r::::f fa
frullatore frullatore del frullatore
e Barra di .
spinta Insaccatrice Passaverdure
i Anello per y
F Ugello kibbeh salsiccia / Sralt_“tg L:gr'li s
e i biscotto aghier]
En Coltello Macchina per Dischi di
= biscotti macinazione
Anello kibbeh 1] Ugello per
L biscotti
I,
7z NON LAVABILE IN LAVASTOVIGLIE
— 5 =
fa o= : Fiy
Mescolatore i(:I?g;:sc;atore B @ Macinino
Alb ' ansllodi. @
neroa. : Anetlo di
spirale a1 ["] Affettatrice Terta
(Y ¥
Vassoio ATTENZIONE: Il macinino, l'albero a spirale e l'anello di

J

tenuta non sono lavabili in lavastoviglie. Pulirli solo con
A acqua e asciugarli completamente dopo la pulizia per

evitare danni.
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5 RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

A ATTENZIONE: Per evitare l'attivazione accidentale, scollegare il cavo di alimentazione prima
di montare o smontare parti e prima di risolvere i problemi.

PROBLEMA

CAUSA

METODO DI RISOLUZIONE

La macchina non si
avvia / non funziona

* Cavo di alimentazione non
(ben) collegato

Bicchiere del frullatore/coperchio
posteriore non ben posizionato
sul collegamento posteriore
(blocco di sicurezza)

L]

Una delle due parti del
coperchio del frullatore non
fissata correttamente

* Parte superiore &
inclinata verso l'alto / non
completamente abbassata

* Controllare il cavo di
alimentazione e la corrente

* Posizionare bene il bicchiere del
frullatore/coperchio posteriore
sul collegamento posteriore e
controllare il fissaggio

* Fissare correttamente entrambe
le parti del coperchio del
frullatore (vedi 'Frullatore’)

* Abbassare completamente la
parte superiore finché non scatta,
impostare il regolatore di velocita
su "0" e selezionare nuovamente
una velocita. Se non aiuta:
staccare la spina, attendere 10
sec, ricollegare

Protezione termica
attivata / la
macchina si ferma
improvvisamente
durante la
miscelazione

Motore surriscaldato per uso
intensivo (ad es. impasto lungo
o pesante)

Impostare la manopola su "0"

e staccare la spina. Lasciare
raffreddare min. 10 min. Staccare
sempre la spina (altrimenti il motore
potrebbe riavviarsi inaspettatamente
da solo dopo il raffreddamento).
Ricollegare e scegliere una velocita

Gli accessori
raschiano contro la
ciotola

La ciotola o l'accessorio &
posizionato in modo errato

Posizionare correttamente la ciotola
nell'alloggiamento e l'accessorio nel
punto di fissaggio

Gli accessori non
toccano il fondo
della ciotola

Progettato intenzionalmente
cosi, per evitare graffi

Questo & un fenomeno normale

L'apparecchio si
muove [ trema /
"cammina”

* | piedini antiscivolo non sono
ben fissati

* 'apparecchio non & su una
superficie stabile

* Limpasto & denso e la
velocita & alta

* Controllare i piedini antiscivolo

* Posizionare su una superficie stabile
e asciutta

* Usare la velocita 1-3 per l'impasto
(con impasto molto denso, un
leggero movimento & normale)

La ciotola & bloccata
e non si allenta

Residui di cibo/impasto essiccati
nelle scanalature, o ciotola
troppo stretta

Riempire la ciotola con acqua fredda
+ cubetti di ghiaccio, attendere
qualche minuto. Eventualmente
avvolgere un panno umido

caldo intorno alla base. Premere
leggermente la ciotola verso

il basso e girare a sinistra per
allentarla. Pulire e asciugare bene le
scanalature e il blocco




PROBLEMA CAUSA METODO DI RISOLUZIONE

Gli ingredienti Troppo poco impasto: il Usare almeno + 300 g di farina + 160
rimangono sul fondo gancio impastatore ruota g di acqua
della ciotola intenzionalmente con spazio

sopra il fondo e necessita di
impasto sufficiente per fare

presa
La macchina si Normale con uso intensivo Miscelare impasto pesante max. 6
scalda min ininterrotti, lasciare raffreddare
10 min. Ingredienti leggeri: max. 15
minuti
Limpasto non Il rapporto farina/acqua non Se l'impasto si attacca: aggiungere
viene lavorato & corretto, o l'acqua & troppo farina poco alla volta. Troppo secco/
bene / continua ad fredda/calda friabile: aggiungere un po’ d'acqua.
attaccarsi Usare acqua tra 5 e 40 °C

(2 AMBIENTE

A fine vita, questo dispositivo non deve essere smaltito con i normali rifiuti

domestici, ma deve essere consegnato a un punto di raccolta speciale per il

riciclaggio di dispositivi elettrici ed elettronici. Il simbolo sull'apparecchio, nelle

istruzioni per l'uso e sulla confezione richiama lattenzione su questo. | materiali

utilizzati nel dispositivo possono essere riciclati. Riciclando gli elettrodomestici usati,

si contribuisce in modo importante alla protezione del nostro ambiente. Rivolgersi
_ alle autorita locali il punto di raccolta.

W/ GARANZIA

Grazie per aver acquistato il nostro prodotto, realizzato per soddisfare elevati standard di qualita.
La garanzia del produttore copre il prodotto contro i difetti di fabbricazione per un periodo di 2 anni
dalla data di acquisto.

)
Z
<
:
E




INST0d

PL ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE

Dziekujemy za wybranie jednego z naszych produktdw Fentic! Jesli masz jakiekolwiek pytania
dotyczace produktu, skontaktuj sie z nami, wysytajac wiadomoé¢ e-mail na adres

se

rvice@fentickitchen.com

g | wazne zaBezpieczENIA

PRZECZYTAJ WSZYSTKIE INSTRUKCJE, INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA |
OSTRZEZENIA PRZED ROZPOCZECIEM | TRZYMAJ JE DOBRZE.

OSTRZEZENIE:

To urzadzenie zawiera potaczenia elektryczne i ruchome czesci, ktére moga stanowic

A zagrozenie dla uzytkownika. Aby uniknaé ryzyka powaznych obrazen podczas korzystania z

urzadzenia, nalezy przestrzegac nastepujacych podstawowych érodkéw bezpieczenstwa:

A Nieprzestrzeganie ktdregokolwiek z przepisdw bezpieczenstwa i instrukcji dotyczacych

s

bezpiecznego uzytkowania moze spowodowac powazne obrazenia i uniewaznié¢ gwarancje.

Przeczytaj uwaznie wszystkie instrukcje. Zachowaj te instrukcje na pdzniej.

Przeczytaj uwaznie | postepuj zgodnie ze wszystkimi ostrzezeniami i instrukcjami.

Mie spiesz sie i zachowaj ostroznosé podczas rozpakowywania i konfigurowania urzadzenia.

To urzadzenie zawiera czesci, ktdre w przypadku nieprawidtowego uzycia moga spowodowad
obrazenia.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy upewnic sie, ze zostaty usuniete wszelkie materiaty
opakowaniowe i naklejki promocyjne.

MNie pozwalaj dzieciom obstugiwaé tego urzadzenia ani uzywac go jako zabawki. Jesli
jakiekolwiek urzadzenie jest uzywane w poblizu dzieci, konieczny jest $cisty nadzdr.

Upewnij sie, ze dzieci nie moga bawi¢ sie materiatermn opakowaniowym.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w $rodowisku domowym i do celdéw komercyjnych,
takich jak: kuchnie dla personelu, sklepy, biura, gospodarstwa rolne, hotele (klienci), motele,
pensjonaty i inne srodowiska mieszkalne.

To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, albo nieposiadajace doswiadczenia i
wiedzy, chyba Ze znajduja sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane w zakresie uzytkowania
urzadzenia przez osobe odpowiedzialna za ich bezpieczenstwo.

Dzieci nalezy nadzorowad, aby mieé pewnosé, ze nie bawia sie urzadzeniem.

. To urzadzenie moze by¢ uzywane, czyszczone i konserwowane przez dzieci powyzej 8 roku

zycia, pod warunkiem, ze znajduja sie one pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo.

Trzymaj urzadzenie i przewdd poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku Zycia.

Urzadzenie nalezy odtaczy¢ od pradu, gdy nie jest uzywane, podczas konserwacji i wymiany
czesci. przed dodaniem lub wyjeciem czesci i przed czyszczeniem urzadzenia nalezy poczekad,
az urzadzenie ostygnie.

Regularnie sprawdzaj przewdd zasilajacy. nie uzywaj urzadzenia, jesli jest uszkodzone lub
uszkodzone. jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zostaé wymieniony przez producenta,
jego przedstawiciela serwisowego lub podobnie wykwalifikowana osobe, aby uniknaé zagrozenia.
Przestroga: aby uniknaé zagrozenia, tego urzadzenia nie wolno podtaczaé do zewnetrznego
wytacznika, takiego jak wytacznik czasowy, ani do obwodu, ktdry jest regularnie wiaczany i
wytaczany.

Malezy zachowac ostroznos$é podczas obchodzenia sie z ruchomymi czedciami, zwhaszcza
podczas wymiany akcesoridw i czyszczenia urzadzenia.

Powierzchnie urzadzenia moga sie nagrzewacd podczas uzytkowania. przed dotknieciem obudowy
i czedci nalezy poczekad, az urzadzenie ostygnie, aby uniknaé poparzen.

o -



17. Aby uniknad porazenia pradem lub oparzen, nie zanurzaj urzadzenia, przewodu ani wtyczki w
wodzie lub innym ptynie.

18. MNie pozwdl, aby przewdd zasilajacy zwisat z krawedzi blatu i nie dotykat goracych powierzchni.

19. Mie uzywaj tego urzadzenia i jego akcesoridow do celdw innych niz te, do ktérych jest
przeznaczone.

20. Nigdy nie pozostawiaj pracujacego urzadzenia bez nadzoru.

21. Nie umieszczaj urzadzenia na lub w poblizu goracego palnika gazowego lub elektrycznego, ani w
nagrzanym piekarniku.

22. Nie uzywaj ani nie przechowuj tego urzadzenia na zewnatrz.

23. Nie przesuwaj urzadzenia, gdy jest uzywane.

24, Sprawdz doktadnie czy napiecie i czestotliwosé odpowiadaja wskazaniom na tabliczce
znamionowej urzadzenia.

25. Przed kazdym uzyciem sprawdz akcesoria pod katem uszkodzen. jezeli akcesoria sa wygiete lub
istnieje podejrzenie uszkodzenia, prosimy o kontakt.

26. Wtyczke nalezy podtaczyé do odpowiedniego gniazdka, ktore jest zainstalowane i uziemione
zgodnie z lokalnymi przepisami i wymaganiami.

27. Zaniechanie utrzymywania urzadzenia w czystosci moze skrdcié jego zywotnosé | doprowadzié
do niebezpiecznych sytuacji.

28. Przechowuj urzadzenie w pomieszczeniu zamknietym, w suchym i czystym miejscu.

29, Uzywaj wytacznie oryginalnych czedci zamiennych.

30. Uwaga: przed zdjeciem blendera ze stojaka upewnij sie, ze jest on wytaczony.

2

UWAGA: Zawartos¢ opakowania zawiera czedci wskazane na ponizszej liscie. Skontaktuj sie, jesli
brakuje czesci:

1. Przednia oktadka 3. Punkt mocowania 5. Regulator predkoscii
2. Tylna pokrywa 4. Przycisk blokujacy 6. Ostona przeciwbryzgowa
7. Miska do mieszania

POLSKI
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8. Hak do ciasta 16. Mtynek 24, Dysza kibbeh

. Hak mieszajacy 17. Wat spiralny 25. Dysza do ciastek
10. Trzepaczka 18. Noz 26. Maszynka do ciastek
1. Kubek blendera 19. Tarcze miyna mielacego 27. Thuczek
12. Pokrywa blendera 20. Pierscien uszczelniajacy 28. Krajalnica
13. Pokrywka dzbanka blendera 21. Krazek do kietbasy/ciasteczka 29, Drobna tarka
14. Drazek do pchania 22. MNadziewarka do kietbas 30. Gruba tarka
15. Tacka 23. Pierscieni kibbeh 31. Przecinarka
E—
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Przed pierwszym uzyciem

Wazne jest, aby wyczysci¢ urzadzenie przed pierwszym uzyciem lub jesli nie byto uzywane przez
dtuzszy czas. Usun naklejki, folie ochronna i/lub plastik z urzadzenia. Wiecej informacji mozna
znaleZz¢ w rozdziale 4: Czyszczenie i konserwacja.

NOTATKA:

* Przed wymiang nasadek nalezy wyja¢ wtyczke z gniazdka.

* Nie mieszaj bardzo ciezkiego ciasta (np. chlebowego) dtuzej niz 6 minut bez przerwy, a
nastepnie pozostaw mikser do ostygniecia na 10 minut.

A * Mieszaj lekkie sktadniki (np. bita émietane, satatke) nie dtuzej niz 15 minut bez przerwy, a

nastepnie pozostaw mikser na 10 minut do ostygniecia.

® Zawsze zaczynaj od niskiej predkosci i w razie potrzeby powoli ja zwiekszaj.

® Do ciasta zaleca sie uzywanie predkosci 1-3. Mozliwa jest wyzsza predkoéé, ale zwieksza
to ryzyko, ze maszyna zacznie sie trzas¢ przy gestej konsystencji ciasta.



MECHANIZMY BEZPIECZENSTWA:

To urzadzenie posiada cztery mechanizmy bezpieczenstwa. Kazdy z nich moze
spowodowad, ze maszyna (tymczasowo) sie nie uruchomi. Nie jest to usterka, lecz oznaka,
ze zabezpieczenie dziata prawidtowo. Jesli maszyna wydaje sie "nic nie robic¢", zawsze
najpierw sprawdz te cztery punkty:

* Blokada bezpieczenstwa na tylnym przytaczu: przytacze blendera z tytu ma blokade
bezpieczenstwa. Maszyna uruchamia sie tylko wtedy, gdy na tym przytaczu jest
zamontowany dzbanek blendera lub tylna klapka. Jesli maszyna wydaje sie "nic nie robic",
sprawdz najpierw, czy tylna klapka lub dzbanek blendera jest prawidtowo umieszczony na

n tylnym przytaczu. Przednia klapka nie ma wptywu na uruchomienie maszyny.

Pokrywa blendera: pokrywa blendera sktada sie z dwdch czeéci. Obie muszg byé

prawidtowo i poprawnie zamocowane, zgodnie z opisem w sekcji "Blender”. Dopdki

pokrywa blendera nie jest prawidtowo zamocowana, cata maszyna sie nie uruchomi.

Wytacznik bezpieczenstwa gérnej czesci obudowy: jesli odchylisz gérna czesé obudowy

do gory, gdy pokretto predkosci jest ustawione na jakas predkosc, silnik sie wytacza.

Maszyna uruchomi sie ponownie dopiero po catkowitym odchyleniu gérnej czesci

obudowy w dét i przywréceniu pokretta do pozycji 0.

* Zabezpieczenie termiczne: maszyna automatycznie wytacza silnik w przypadku
przegrzania. Ustaw wtedy pokretto na 0, wyjmij wtyczke z gniazdka i pozostaw maszyne
do ostygniecia przez co najmniej 10 minut.

NORMALNE ZACHOWANIE PODCZAS UZYTKOWANIA:
* Maszyna sie nagrzewa: podczas mieszania, a zwtaszcza podczas wyrabiania ciasta,
obudowa sie nagrzewa. Jest to normalne. Przestrzegaj czasow przerw (maks. 6 minut
n bez przerwy przy ciezkim ciescie, nastepnie 10 minut odczekaj do ostygniecia).
® Hatas i ruch: przy wyzszych predkosciach i gestym cieécie maszyna wydaje wiecej
hatasu i moze sie lekko poruszac. Zawsze umieszczaj maszyne na suchej, ptaskiej i
czyste] powierzchni, aby ndzki miaty dobry grip.

MISA DO MIESZANIA:

Zaktadanie i zdejmowanie misy do mieszania: obré¢ mise bez uzycia sity w blokadzie,
ﬂ az sie zatrzasnie; nie dokrecaj dodatkowo. Utrzymuj rowki na spodzie misy oraz blokade

w podstawie czyste i suche. Zaschniete resztki jedzenia lub ciasta w rowkach moga

spowodowacé, ze misa sie zablokuje.

Minimalne i maksymalne ilosci sktadnikow:

® Ciasto minimalnie: uzyj co najmniej + 300 g maki + 160 g wody. Hak do ciasta obraca sie z
niewielkim odstepem nad dnem misy. Ten odstep jest celowo zaprojektowany: dzieki temu
hak nie dotyka misy, co zapobiega zuzyciu misy i nasadki. Hak do ciasta potrzebuje wiec
wystarczajacej ilosci ciasta, aby uzyskad przyczepnosé. Przy mniejszej ilosci ciasta hak nie
ma przyczepnosci i ciasto nie jest dobrze wyrabiane.

* Ciasto maksymalnie: nie dodawaj tacznie wiecej niz + 700 g maki + 400 g wody.

* Misa do mieszania: w przypadku ciezkiego ciasta napetnij mise maksymalnie do 1/3.

* Trzepaczka: uzyj co najmniej 3 biatek jaj.

* Temperatura wody: miedzy 5 a 40 °C.

POLSKI
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Mieszanie i ugniatanie

Umiesé urzgdzenie na
stabilnej powlerzehni.
Obréd pokretto
pochylenia w kierunku
zgodnym z ruchem
wskazdwek zegara,
aby odchyli¢ gérng
czesd do géry.

Zatd? ostone
przeciwbryzgows na
obudowe.

= zgodnym z ruchem

Umniesé mise w
obudowie. Dbréc
mise bez uzycia
sity w kierunku

wskazdwek zegara,
az sie zatrzasnie; nie
dokreca] dodatkowo.
Utrzymuj rowki misy
oraz blokade czyste |
suche.

Wybierz Zadany
element mocujgcy |
zamocuj go w punkcie
montazowym. Obréé
- nasadke w kierunku
przeciwnym do ruchu
wekazdwek zegara,
ak zatrzasnie sie

na swoim miejscu.
Umies¢ sktadniki w
misie miksujacej.

Obroé pokretto pochylenia w kisrunku przeciwnym do ruchu wskazdwek
zegara, aby odchyli¢ gorng czesé w dok Podigez wtyczke | ustaw pokretio
predkosci na 2gdang predkosé.

Po wymieszaniu ustaw pokretio predkosci na "0" Obrdé pokretto
pochylenia, aby odchylié gdrng czesé do gory. Obrdé nasadke w prawo,
a? sie poluzuje, | obrdd mise w lewo (w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara), aZ bedzie mozna Jg wyjac.

FUNKCJA PREDKOSC SKEADNIK
Ciasto na chleb, pizze i makaron
Ugniatanie 1-3 - Minimalnie # 300 g maki + 160 g wody
- Maksymalnie £ 700 g mgki + 400 g wody
Mieszanie 3-4 Ciasto na ciasta, ciasteczka i lody
|': L
"-.‘ b | f' Ubijanie 5-6 Biatko jaja, $mietanka
%A
i Vi




Blender

A NOTATKA: Jesli chcesz uzy¢ pokarmu statego, musisz pokroi¢ sktadniki na mate kawatki
przed dodaniem ich do blendera.

Umiesc pokrywe
(czedd 12-4) na
dzbanku blendera.

Zdejmij tylna pokrywe.

Obrid pokrywe (czesd
12-A) o éwleré ohrotu
w prawo, aby ja
zamocowad.

Umiesé pokrywe
(czedé 12-B) w
pokrywie (czesé 12-4).

Obréd pokrywe (czest
12-B) o éwieré obrotu
w prawo, aby ja
zamocowad.

Umiesé zatyczke na
pokrywie (czesé 12-B).

Umies¢ blender na
robocie kuchennym

| obréé go o dwierd
obrotu w kierunku
przeciwnym do ruchu
wskazdwek zegara,
aby go zamocowad.

Obréd zatyczke
o twiert obrotu
w prawo, aby ja
zamocowac.

NOTATKA:

* Podczas uzywania innej czesci nalezy uwazac¢ na obracajgce sie czesci.

® Nie podtaczaj wtyczki przed uzyciem blendera. Przed uzyciem blendera upewnij sie, ze
blender jest prawidtowo zainstalowany, a pokrywa jest dobrze zabezpieczona.

A ® Nigdy nie mieszaj z goracymi ptynami lub sktadnikami; zawsze zaczynaj od sktadnikow i

ptyndw, ktére sa zimne lub majg temperature pokojowa (21 °C lub nizszg).

*® Nie przekracza¢ maksymalnej pojemnosci dzbanka blendera wynoszacej 1,5 litra.

® W trakcie pracy nie zdejmowac miski miksujacej ani pokrywki.

® Nie uruchamiaj blendera na dtuzej niz 3 minuty.

POLSKI
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Maszynka do miesa

Maszynka do mielenia miesa jest wyposazona w 3 nasadki do drobnego, $redniego i grubego
mielenia. Idealna do przygotowywania hamburgerédw lub miesa mielonego.

—_— Umiesc wat spiralny w
miynku. Umiesc ostrze
na spiralnym wale.
Umies¢ zadang tarcze
szlifierska na ostrzu.
Dokred pierscien
uszczelniajacy na
szlifierce.

Zdejmij przednia
pokrywe z miksera
stojgcego.

| Przytrzymaj szlifierke,
— ! podtacz ja do czesci
" | | przektadni przedniej
(_:}ﬂ pokrywy | przekred
{0

% _ il ja w lewo do pozycji
s _W zablokowane;j.

Wyrdwna] otwdr
wylotowy talerza z
otworem wejsciowym
miynka i zainstaluj go
na miejscu.

miynka.

Po uzyciu ustaw pokretto predkoscl na 0" | wyjmij wtyczke z gniazdka.

B Umniesé pojemnik lub miske w poblizu wylotu miynka. Mieso oczyscié | pokroié w paski lub mate kawatki,
szerokosd nie moze byé wieksza niz otwdr wsuwany platformy.

Podigcz wtyczke | ustaw pokretto predkosci na zgdang predkoéé. Potdz mieso na blasze | wié? je jedno
po drugim do otworu wsadowego. Za pomoca popychacza powoli wpychaj mieso do otworu wsadowego

NOTATKA:

® Podczas uzywania innej czesci nalezy uwazac na obracajace sie czedci.

® Nie podigczaj wtyczki do gniazdka przed uzyciem szlifierki. Przed uzyciem upewnij sie,
ze miynek jest prawidtowo zainstalowany.

*® Nigdy nie whktadaj palcdw ani innych czesci ciata do mtynka.

*® Nigdy nie uzywaj migsa z koécia. Przed rozdrobnieniem zawsze oddzielaj mieso od kosci.



Nadziewarka do kietbas
Nadziewarka do kietbas to poreczne narzedzie do nadziewania kanapek i robienia wtasnych kietbas.

Umnies¢ wat spiralny
w miynku. Umiescié
separator na wale
— spiralnym. Umiesé
2 ~=, nadzienie do kietbasy
[:L'ﬁ na separatorze.
¥ Dokret pierscien T {
uszczelniajacy na | ) L
szlifierce. : c

=, 2dejmij przednia
pokrywe z miksera
| stojgcego.

Przytrzymaj szlifierke, = l Wiy R e
yrown T

s i wylotowy talerza z
przektadni przedniej ) y talerz
pokrywy | przekred — otworem wejsciowym
Jja w lewo do pozycji miynka i zainstaluj go
zablokowane;. na miejscu.

B Umiesé pojemnik lub miske w poblizu wylotu miynka. Przygotuj nadzienie (migso mielone) | dodaj

wszystkie pozgdane ziota/sktadniki. Przygotuj ostonke kietbasy. Przed uzyciem ostonke kietbasy nalezy
zanurzy¢ w wodzie | zawigzad na koricu supet. potdz ostonke kietbasy na wierzchu nadzienia do kietbasy

Podigcz wtyczke | ustaw pokretto predkoéci na 2gdang predkosé. Potdz miese na tacy | wibz je do otworu
wsadowego. Za pomoca popychacza powoli wpychaj mieso do otworu wsadowego miynka. Delikatnie
pociggnij za jelito, aby wypetnié je sktadnikami. Gdy kietbasa osiggnie poZadang diugosd, moceno ja naciggnij
i zawiaZ sznurkiem.

Po uzyciu ustaw pokretio predkoédci na 0" | wyimij wtyczke z gniazdka.

NOTATKA:

®* Podczas uzywania innej czeéci nalezy uwazaé na obracajace sie czeéci.

® Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka przed uzyciem szlifierki. Przed uzyciem upewnij sie,
ze miynek jest prawidtowo zainstalowany.

* Nigdy nie wktadaj palcdw ani innych czeéci ciata do mtynka.

® Nigdy nie uzywaj miesa z koscia. Przed rozdrobnieniem zawsze oddzielaj migso od kosci.
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Przystawka do kibbeh
Przystawka do robienia kibbeh pozwala przygotowad wtasne klopsiki.

Umnies¢ wat spiralny

w miynku. Umieéé s
= ustnik kibbeh na
spiralnym trzonku.
Umniesé plerscien
uszczelniajacy kibbeh
Na ustniku kibbeh.
Dokred pierscien

2l

2dejmij przednia
pokrywe z miksera
stojgcego.

przektadni przedniej
pokrywy | przekred

ja w lewo do pozycji
zablokowanej. il

podtacz ja do czesci S

uszczelniajacy na s
szlifierce. i
L
[ — o 3
Przytrzymaj szlifierke, =

=

Wyrdwna] otwdr
wylotowy talerza z
otworem wejsciowym
mitynka i zainstaluj go
na miejscu.

wszystkie pozadane ziota/sktadniki.

Po uzyciu ustaw pokretto predkosci na 0" | wyjmij wtyczke z gniazdka.

B Umiesé pojemnik lub miske w poblizu wylotu miynka. przygotuj nadzienie (mieso mielone) | dodaj

Podigcz wtyczke | ustaw pokretto predkoéci na 2gdang predkosd. Potdz miese na tacy | widz je do otworu
wsadowego. za pomocg popychacza powoli wpychaj migso do otworu wsadowego miynka.

NOTATKA:

*® Podczas uzywania innej czesci nalezy uwazac na obracajace sie czesci.

* Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka przed uzyciem szlifierki, Przed uzyciem upewnij sie,

A ze miynek jest prawidtowo zainstalowany.
® Nigdy nie wktadaj palcdw ani innych czeéci ciata do mtynka.

® Nigdy nie uzywaj miesa z koscia. Przed rozdrobnieniem zawsze oddzielaj mieso od kosci.




Przystawka do ciasteczek

Przystawka o 4 ksztattach pozwala szybko przygotowad ciastka o réznych wzorach.

Umnies¢ wat spiralny
w miynku. Umiescié
separator na wale
spiralnym. Umiesé
baze ciasteczek

na separatorze,
Dokred pierscien
uszczelniajacy na
szlifierce. Umiesc
dysze do ciastek na
podstawie ciasteczek.

2l

2dejmij przednia
pokrywe z miksera
stojgcego.

Przytrzymaj szlifierke,
podtacz ja do czesci
przektadni przedniej
pokrywy | przekred

ja w lewo do pozycji
zablokowane;.

Wyrdwna] otwdr
wylotowy talerza z
otworem wejsciowym
mitynka i zainstaluj go
na miejscu.

Po uzyciu ustaw pokretto predkosci na 0" | wyjmij wtyczke z gniazdka.

B Umiesé pojemnik lub miske w poblizu wylotu miynka. przygotuj ciasto | pokrdj je w mate paski.

Podigcz wtyczke i ustaw pokretto predkosci na 2gdang predkosd. W62 ciasto do miynka poprzez
ptaskowy?. Ciasteczka sg wyciskane z dyszy do ciastek. Jjesli to konieczne, uty] popychacza, aby powoli
wepchnaé pozostate ciasto do otworu wlotowego miynka.

NOTATKA:

*® Podczas uzywania innej czesci nalezy uwazac¢ na obracajgce sie czesci.

POLSKI

A ® Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka przed uzyciem szlifierki. Przed uzyciem upewnij sie,

ze miynek jest prawidtowo zainstalowany.
*® Nigdy nie wktadaj palcow ani innych czeéci ciata do mtynka.

* Nigdy nie uzywaj catego ciasta na raz w mtynku. Pokrdj go w mate paski.
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Krajarka warzyw

Krajalnica posiada 3 przystawki. Tnie i éciera na tarce na rowne plasterki lub kawatki.

| Umiesé zadang tarke
do warzyw w mbynku
do ciecia.

=, 2dejmij przednia
pokrywe z miksera
| stojgcego.

Przytrzymaj miyn
tnacy, podiacz go

do czesci przektadni
przedniej pokrywy i
obréd go w lewo do
pozycjl zablokowane).

Uzyj ttuczka w
krajalnicy, aby
przecisnad warzywa.

aby uzyskad plasterki lub starte warzywo.

B Umniesé miske lub pojemnik pod wylotem rozdrabniacza.

Po uzyciu ustaw pokretto predkoéci na "0" i wyjmij wtyczke z gniazdka.

Doktadnie umyj warzywo i w razie potrzeby obierz lub zeskrob zewnetrzna warstwe. Przytnij warzywo
na odpowiednia dtugose, aby pasowato do otworu wsadowego, ale pozostaw je w catosci (jak stupek).
Wbz wtyczke do gniazdka i ustaw pokretto predkoéel na 2adang predkosé. Wprowad? warzywo w catosel,
wzdtuZnie, do otworu wsadowego rozdrabniacza, Uky] popychacza, aby wepchnaé warzywo do otworu, tak

NOTATKA:

® Podczas uzywania innej czesci nalezy uwazac na obracajace sie czedci.

ze miynek jest prawidtowo zainstalowany.

® Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka przed uzyciem szlifierki. Przed uzyciem upewnij sie,

® Nigdy nie wkiadaj palcdw ani innych czeéci ciata do miynka.
* Nigdy nie uzywaj wszystkich warzyw w robocie kuchennym na raz. Pokréj go na mate kawatki.




¥il, CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1. Przed czyszczeniem nalezy wyjac wtyczke z gniazdka i poczekad, az urzadzenie ostygnie.
2. Wyjmij zuzyte akcesoria i za pomoca wilgotnej szmatki wyczysc obudowe.
3. Po kazdym uzyciu upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.

NOTATKA:
* Aby zapobiec przypadkowemu wiaczeniu, przed instalacja lub demontazem czesci oraz
przed czyszczeniem nalezy odtaczyé przewod zasilajgcy.
® Upewnij sie, Ze urzadzenie nigdy nie jest zanurzone w wodzie.
A ® Nigdy nie nalezy umieszczaé urzadzenia w zmywarce.
* Aby zapewnic trwate | skuteczne dziatanie, nalezy czysci¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.
® Nie uzywaj ostrych, agresywnych lub sciernych srodkéw czyszczacych.
* Przed ponownym uZyciem nalezy upewnic sie, ze wszystkie czeéci s3 doktadnie suche.
® 7aleca sie mycie wszystkich czesci recznie. Wydtuza to zywotnosc akcesoriow.

Y ””‘(’5) MOZNA MYE W ZMYWARCE
i " s Ostona =
T mlisel;az:nc:a ‘—;Ey  przeciw- VU ) Trzepaczka
=== bryzgowa \!
Kubek Pokrywa [L A 23 :g;;ynv;:a
blendera blendera -
ol blendera
Drazek do Madziewarka
pchania do kietbas Tuczek
Krazek do
| Dysza kibbeh kietbasy / Tarka i néz
ot ciasteczka
X
3
N6 Maszynka do Tarcze miyna [=]
ciastek mielacego a
Pierscien Dysza do
kibbeh ciastek
1y
z ) NIE MOZNA MYC W ZMYWARCE
- B = = a
Hak Hak do ciasta Miynek
mieszajacy . @
A- F=' .._“\.: 3 A
Wat spiralny (1 l_l,\] Krajalnica = ”J]II‘ iajacy
Ul :
Tacka NOTATKA: Miynek, wat spiralny i pierécie uszczelniajacy

nie nadaja sie do mycia w zmywarce. Czy5¢ te czesci
A wytacznie woda i doktadnie osusz po czyszczeniu, aby
uniknaé uszkodzen.
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5 ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

A NOTATKA: Aby zapobiec przypadkowemu uruchomieniu, nalezy odtaczy¢ przewod zasilajacy przed
montazem lub demontazem czedci oraz przed przystapieniem do rozwigzywania problemdw.

PROBLEM

PRZYCZYNA

METODA ROZWIAZANIA

Maszyna nie
uruchamia sie / nie
dziata

* Przewdd zasilajacy nie jest
(dobrze) podtaczony

Dzbanek blendera/tylna klapka
nie jest dobrze umieszczona
na tylnym przytaczu (blokada
bezpieczenstwa)

* Jedna z dwdch czesci
pokrywy blendera nie jest
poprawnie zamocowana

* Gorna czesd jest uniesiona /
nie w petni opuszczona

* Sprawdz przewdd zasilajacy i
zasilanie

* Umieé¢ dzbanek blendera/
tylna klapke dobrze na tylnym
przytaczu i sprawdz mocowanie

* Zamocuj obie czesci pokrywy
blendera prawidtowo (zob.
'Blender”)

* Opusé gorna czesc catkowicie
do zatrzasniecia, ustaw regulator
predkosci na "0" i ponownie
wybierz predkosé. Jesli nie
pomaga: wyjmij wtyczke, poczekaj
10 sek, witdz ponownie

Zabezpieczenie
termiczne
aktywowane /
maszyna nagle sie
zatrzymuje podczas
mieszania

Silnik przegrzany wskutek
intensywnego uzytkowania
(np. dtugiego lub ciezkiego
wyrabiania)

Ustaw pokretto na "0" i wyjmij
wtyczke. Odczekaj min. 10 min do
ostygniecia. Zawsze wyjmuj wtyczke
(inaczej silnik moze niespodziewanie
uruchomié sie sam po ostygnieciu).
Wiéz wtyczke z powrotem i wybierz
predkosé

Masadki ocieraja sie
o mise

Misa lub nasadka jest
nieprawidtowo umieszczona

Umiesé mise prawidtowo w
obudowie, a nasadke prawidtowo w
punkcie mocowania

MNasadki nie dotykaja
dna misy

Celowo tak zaprojektowane, aby
zapobiec porysowaniu

Jest to normalne zjawisko

Urzadzenie porusza
sie / trzesie sie /
"chodzi"

* Antyposlizgowe ndzki nie sg
dobrze przymocowane

* Urzadzenie nie stoi na
stabilnej powierzchni

L]

Ciasto jest geste, a predkosé
ustawiona wysoko

* Sprawdz antyposlizgowe ndzki

* Umiesé na stabilnej, suchej
powierzchni

* Uzyj predkosci 1-3 dla ciasta (przy
bardzo gestym ciescie lekkie
poruszanie jest normalne)

Misa jest
zablokowana i nie
daje sie obrécié

Zaschniete resztki jedzenia/
ciasta w rowkach, albo misa
zbyt mocno dokrecona

Napetnij mise zimna woda +
kostkami lodu, odczekaj kilka minut.
Ewentualnie owir podstawe ciepta
wilgotna szmatka. Delikatnie dociénij
mise w dot i obréd w lewo, aby ja
poluzowadé. Doktadnie oczyéd | osusz
rowki oraz blokade
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PROBLEM

PRZYCZYNA

METODA ROZWIAZANIA

Sktadniki pozostaja
na dnie misy

Maszyna sie
nagrzewa

Za mato ciasta: hak do ciasta
celowo obraca sie z odstepem
nad dnem i potrzebuje
wystarczajacej ilosci ciasta, aby
uzyskadé przyczepnosd

Normalne przy intensywnym
uzytkowaniu

Uzyj co najmniej + 300 g maki + 160
€ wody

Miksuj ciezkie ciasto maks. 6 min
bez przerwy, odczekaj 10 min do
ostygniecia. Lekkie sktadniki: maks.
15 minut

Ciasto nie jest
dobrze wyrabiane /
weciaz sie klei

Proporcja maki/wody jest
niewtasciwa, albo woda jest za
zimna/ciepta

Jesli ciasto sie klei: dodawaj make
stopniowo. Za suche/kruche: dodaj
troche wody. Uzyj wody miedzy 5 a
40 °C

(%) SRODOWISKO

Po zakonczeniu okresu eksploatacji urzadzenia nie wolno wyrzucad razem ze
zwyktymi odpadami domowymi, lecz nalezy je przekaza¢ do specjalnego punktu
zbidrki zajmujacego sie recyklingiem urzadzen elektrycznych i elektronicznych.
Zwraca na to uwage symbol znajdujacy sie na urzadzeniu, w instrukcji obstugi i na
opakowaniu. Materiaty uzyte w urzadzeniu nadaja sie do recyklingu. Recyklingujac
zuzyty sprzet agd, w istotny sposdb przyczyniasz sie do ochrony naszego $rodowiska.
_ Zapytaj wtadze lokalne o punkt zbidrki.

/ GWARANCJA

Dziekujermny za zakup naszego produktu, ktéry zostat wykonany zgodnie z wysokimi standardami
jakoéci. Gwarancja producenta obejmuje produkt na wady produkcyjne przez okres 2 lat od daty

zakupu.
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}=4Y/ BEHALL DESSA INSTRUKTIONER

Tack fér att du har valt en av vara Fentic-produkter! Om det finns nigra frigor om produkten,
vinligen kontakta oss via e-post service@fentickitchen.com

1 VIKTIGA SAKERHETSATGARDER

LAS ALLA INSTRUKTIONER, SﬁKERHI;_TSINSTRUKTIONER OCH VARNINGAR
INNAN DU BORJAR OCH HALL DEM VAL.

VARNING:

Den hir enheten innehdller elektriska anslutningar och rérliga delar som kan utgéra en
A risk fér anvandaren. For att undvika risken f&r allvarlig skada nér du anvinder
din enhet maste du félja féljande grundlidggande sikerhetsatgérder:

A Underlatenhet att félja ndgon av sikerhetsbestimmelserna och instruktionerna fér
siker anvindning kan leda till allvarlig skada och gbéra din garanti ogiltig.

1. L&s alla instruktioner noggrant. Spara denna bruksanvisning f&r senare.

2. L&s noga och f6lj alla varningar och instruktioner.

3. Ta dig tid och var férsiktig nidr du packar upp och stéller in enheten. Den hér enheten innehdller
delar som kan orsaka skada om den anvinds felaktigt.

4, Innan du anvinder enheten fér férsta gngen, se till att allt férpackningsmaterial och alla
reklametiketter har tagits bort.

5. L&t inte barn anvinda den hir enheten eller anvinda den som leksak. Noggrann &vervakning &r
nédvandig nir ndgon apparat anvinds néra barn.

6. Se till att barn inte kan leka med férpackningsmaterialet.

7. Denna apparat &r avsedd att anvindas i hemmiljé och fér kommersiella &ndamal sdsom:
personalkék, butiker, kontor, gardar, (kunder p) hotell, motell, bed & breakfast och andra
bostadsmiljder.

8. Denna apparat &r inte avsedd att anviindas av personer (inklusive barn) med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental férmaga, eller bristande erfarenhet och kunskap, sdvida de inte har fatt
dvervakning eller instruktioner anglende anvindning av apparaten av en person som ansvarar fér
deras s#kerhet.

. Barn bor dvervakas for att sikerstilla att de inte leker med apparaten.

10. Denna apparat far anvéndas, rengdras och underhdllas av barn &ver 8 &r férutsatt att de
tvervakas av en person som ansvarar for deras sikerhet.

11. Férvara apparaten och sladden utom rickhall f6r barn under 8 ar.

12. Apparaten maste kopplas ur ndr den inte anvénds, under underhill och vid byte av delar. L4t
apparaten svalna innan du lagger till eller tar bort delar och innan du rengér apparaten.

13. Kontrollera regelbundet nitsladden. anvind inte enheten om den &r trasig eller skadad. Om
nitsladden &r skadad maste den bytas ut av tillverkaren, dess servicerepresentant eller liknande
kvalificerade personer fér att undvika fara.

14. Férsiktighet: foér att undvika fara fir denna apparat inte anslutas till en extern strémbrytare
slsom en timer, eller till en krets som regelbundet slis pé och awv.

15. Fdrsiktighet bér iakttas vid hantering av rérliga delar, speciellt vid byte av tillbehdr och vid
rengdring av apparaten.

16. Ytorna pd apparaten kan bli varma under anvindning. Véanta tills enheten har svalnat innan du
rér vid holjet och delarna fér att undvika brannskador.

17. Fér att undvika elektriska stotar eller brinnskador, doppa inte ner apparaten, sladden eller
kontakten i vatten eller annan vétska.

18. LAt inte nitsladden hédnga dver diskens kant eller vidrér heta ytor.

19. Anvind inte denna enhet och dess tillbehér f6r ndgot annat Andamal &n dess avsedda
anvindning.
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20. La&mna aldrig apparaten utan uppsikt nir den &r i drift.

21. Placera inte apparaten pd eller nidra en het gas- eller elektrisk briannare, eller i en uppvirmd ugn.

22, Anvind eller férvara inte denna enhet utomhus.

23. Flytta inte apparaten nir den anvinds.

24, Kontrollera noga att spinningen och frekvensen 6verensstimmer med indikationerna pa
enhetens méarkskylt.

25. Inspektera tillbehtren for skador fére varje anvindning. om tillbehtren &r béjda eller misstinks
skada, vénligen kontakta oss.

26. Kontakten maste anslutas till ratt uttag som &r installerat och jordat i enlighet med lokala
foreskrifter och krav.

27. Underlatenhet att hélla denna enhet ren kan férkorta dess livslangd och eventuellt leda till
farliga situationer.

28. Férvara enheten inomhus pi en torr och ren plats.

29. Anvind endast originalreservdelar.

30. Varning: se till att mixern &r avsténgd innan du tar bort den frén stativet.

Porr

OBS: Innehdllet i paketet innehdller de delar som anges i listan nedan. Kontakta oss om en del
saknas:

1. Framre omslag 3. Fastpunkt 5. Hastighetsregulator
2. Bakre kdpa 4, Lasknapp 6. Stinkskydd
7. Blandarskal

10: (B
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8. Degkrok 16. Kdttkvarn 24, Kibbeh munstycke

. Blandarkrok 17. Spiralskaft 25, Kakpressmunstycke
10. Visp 18. Kniv 26. Kakpress

1. Mixerkopp 19. Kvarnskivor 27. Pdmatare

12. Blenderlock 20. LAsring 28. Skivmaskin

13. Lock till blenderburken 21. Korv-/kakring 29, Fint rivjarn

14, Tryckstlng 22, Korvhorn 30. Grovt rivjarn

15. Bricka 23. Kibbeh ring 31. Skivare

e o |
HEheoeE o

. |
el [ _
i)

Kovro, ]

Innan férsta anvandning

Det &r viktigt att rengdra enheten fére férsta anvindningen eller om den inte har anvints pa linge.
Ta bort klistermirkena, skyddsfilmen och/eller plasten fran enheten. Se avsnitt 4: Rengéring och
underhall fér mer information.

0BS:

®* Dra ut kontakten ur uttaget innan du byter tillbehor.

® Blanda tunga degar (t.ex. broddeg) i hégst 6 minuter utan avbrott och lat sedan mixern
svalna i 10 minuter.

A ® Blanda l4tta ingredienser (t.ex. vispgrddde, sallad) i hégst 15 minuter utan avbrott och lat

sedan mixern svalna i 10 minuter.

® Bérja alltid med &g hastighet och 8ka lAngsamt vid behov.

® Anvind helst hastighet 1-3 fér deg. En hégre hastighet &r majlig, men &kar risken fér att
maskinen borjar skaka vid tjock degkonsistens.
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SAKERHETSMEKANISMER:

Denna maskin har fyra sikerhetsmekanismer. Var och en av dessa kan gbra att maskinen
(tillfalligt) inte startar. Detta &r inte ett fel, utan ett tecken pé att sikerhetsfunktionen gér
sitt jobb. Om maskinen verkar "inte géra nigot", kontrollera alltid dessa fyra punkter férst:

® Sikerhetslds pa den bakre anslutningen: mixeranslutningen pa baksidan har ett

sikerhetslds. Maskinen startar bara om mixerbigaren eller den bakre luckan &r

monterad pa denna anslutning. Om maskinen verkar "inte géra nagot", kontrollera férst

att den bakre luckan eller mixerbégaren sitter ordentligt p4 den bakre anslutningen. Den

framre luckan paverkar inte maskinens start.

Mixerlock: mixerlocket bestér av tvA delar. BAdda méste vara ordentligt och korrekt

monterade, enligt beskrivningen i avsnittet "Mixer". S4 ldnge mixerlocket inte &r korrekt

monterat startar inte hela maskinen.

Sikerhetsbrytare pa éverhuset: om du lutar éverhuset uppdt medan hastighetsratten &r

instélld p& en hastighet stings motorn av. Maskinen startar férst igen efter att éverhuset

har fillts helt ner och ratten har aterstillts till 0.

® Termiskt skydd: maskinen stinger automatiskt av motorn vid dverhettning. Still da vredet
pa 0, dra ut kontakten ur uttaget och &t maskinen svalna i minst 10 minuter.

NORMALT ANVANDNINGSBETEENDE:

®* Maskinen blir varm: under blandning, och sérskilt vid knddning av deg, blir héljet varmt.
Detta &r normalt. Hall vilotiderna (max. 6 minuter utan avbrott vid tung deg, lat sedan
svalna i 10 minuter).

® Ljud och rérelse: vid higre hastigheter och tjock deg later maskinen mer och kan réra
sig latt. Placera alltid maskinen pa en torr, plan och ren yta, si att fétterna far bra grepp.

BLANDARSKAL:

Placering och borttagning av blandarskalen: vrid skilen utan kraft i lAset tills den klickar
pa plats; dra inte &t ytterligare. HAll sparen pA skilens undersida och liset i foten rena
och torra. Intorkade mat- eller degrester i sparen kan géra att skilen fastnar.

Minimala och maximala ingrediensmingder:

Deg minimum: anvind minst £ 300 g mjol + 160 g vatten. Degkroken roterar med ett litet
utrymme ovanfér skilens botten. Detta utrymme &r medvetet konstruerat: s nuddar
degkroken inte skilen, vilket férhindrar slitage pé skél och tillbehér. Degkroken behéver
darfér tillrackligt med deg for att f& grepp. Med mindre deg far den inget grepp och degen
knadas inte ordentligt.

Deg maximum: tillsétt inte mer &n + 700 g mjél + 400 g vatten tillsammans.

Blandarskal: fér tung deg, fyll skdlen upp till max 1/3.

Visp: anvind minst 3 dggvitor.

Vattentemperatur: mellan 5 och 40 ®C.
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Blandning och knadning

Placera enheten pd
en stabil yta. Vrid
tiltknappen medurs
for att luta den Gvre
delen uppat.

Placera stinkskyddet
pé huset.

S dra inte at ytterligare.

\\‘ - Placera blandarskilen

; ‘\H_ I huset. Vrid skalen

= utan kraft medurs tills
den klickar pa plats;

Hall skilens spar och
ldset rena och torra.

iﬁ ~ VAlj dnskat faste

™ och fist det pd

= bt monteringspunkten.
Vrid tillbehdret
moturs tills det
klickar pa plats. Ligg
ingredienserna |
blandarskalen.

Vrid tiltknappen moturs fér att luta den évre delen nedat. Satt | kontakten
och still in hastighetsratten p dnskad hastighet.

Efter blandning, vrid hastighetsratten till "0" Vrid pa tiltknappen f&r att luta
den dvre delen uppat. Vrid tillbehdret &t hoger tills det lossnar och vrid
skilen &t vinster (moturs) tills den kan tas bort.

TILLBEHOR FUNKTION HASTIGHET INGREDIENS
e Deg for bréd, pizza och pasta
S Knada 1-3 - Minimum * 300 g mjsl + 160 g vatten
o - Maximum # 700 g mjsl + 400 g vatten
.f-.\
Blanda 3-4 Deg fér tarta, kakor och glass
|: | ! i
vl i 7 Mixa 5-6 Aggvita, gradde
..""-‘-'g""o(»




Blandare

A 0BS: Om du vill anvinda fast féda maste du skéra ingredienserna i sma bitar innan du

lagger dem | mixern.

“: -4’&’&\ T
/' - Ta bort den bakre

. luckan.
E—"'\

l Placera locket (del 12-

A) pa mixerbdgaren.

vrid locket (del 12-4)
ett kvarts varv it
héger for att fista det.

Placera locket (del 12-
B) i locket (del 12-A).

Vrid locket (del 12-B)
ett kvarts varv at
héger for att fasta det.

Placera locket pa
locket (del 12-B).

Vrid locket ett kvarts
varv &t hoger for att
fasta det.

Placera mixern pd
matberedaren och vrid
den ett kvarts varv
moturs for att fista
den.

SVENSKA

OBS:

® Var fdrsiktig med de roterande delarna nédr du anviander en annan del.
® Sitt inte | kontakten innan du anvinder mixern. Se till att mixern &r korrekt installerad

och att locket sitter ordentligt innan du anvinder mixern.

A ® Blanda aldrig med heta vitskor eller ingredienser; Bérja alltid med ingredienser och

vitskor som &r kalla eller rumstempererade (21° C eller lagre).

® Qverskrid inte den maximala kapaciteten pa 1,5 liter i mixerburken.

*® Ta inte bort blandarskalen eller locket under anvindning.

® Kor inte mixern i mer &n 3 minuter.
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Kéttkvarn
Kvarnen levereras med 3 tillbehér for fin-, medel- och grovmalning. Perfekt for att géra hamburgare
eller kottfars.

e —_—
e Placera spiralaxeln =
i kvarnen. Placera
bladet pé spiralaxeln, £\ Ta bort frontkipan
Placars dnsiad - frin standmixern.
slipskiva pd bladet. 1/
Dra &t titningsringen Yof
pé kvarnen. \ ) v
N L
P
b
HAll kvarn, anslut den — l Rikta in utloppsporten
till transmissionsdelen (‘:) pé tallriken med
av frontkdpan och —_ = ingdngsporten pa
vrid den moturs till =2 kvarnen och installera
last lige. i | = den pa plats.

B Placera en behéllare eller skal ndra utloppet pd kvarnen. rengtr kittet och skér det i strimlor eller sma
bitar. Bredden far inte vara stérre dn plattformens inféringstppning.

S#tt | kontakten och still in hastighetsratten pa 6nskad hastighet. Ligg kottet pa brickan och fér in
det en efter en | matningséppningen. Anvand tryckstangen fér att lAngsamt trycka in kéttet | kvarnens

matningséppning.

Efter anvindning, vrid hastighetsratten till "0" och dra ut kontakten ur uttaget.

0BS:
® Var forsiktig med de roterande delarna ndr du anvander en annan del.
A ® Sitt inte i stickkontakten innan du anvander kvarnen. Se till att kvarnen ar korrekt
installerad innan du anvinder den.
® Stoppa aldrig in fingrarna eller andra kroppsdelar i kvarnen.
® Anvind aldrig kétt med ben. Ta alltid bort kéttet fran benet innan du maler det.
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Korvtillverkare
Korvstopparen &r ett praktiskt verktyg fér att fylla smérgésar och géra dina egna korvar.

Placera spiralaxeln -
| kvarnen. Placera
separatorn pa
spiralaxeln. Lagg
korvfyllaren pa
separatorn. Dra &t
titningsringen péd
kvarnen.

/‘- Ta bort frontkdpan
fran standmixern.

HAll kvarn, anslut den
till transmissionsdelen
av frontkdpan och
vrid den moturs till
last lage.

Rikta in utloppsporten
pa tallriken med

ingangsporten pé
kvarnen och installera
den pa plats.

B Placera en behéllare eller skdl ndra utloppet pa kvarnen, Forbered (kéttfarsen) fyllningen och tillsitt alla

onskade orter/ingredienser. Forbered korvtarmen. Fére anvindning, lagg korvtarmen i vatten och knyt en

knut pé slutet. Ligg korvhéliet dver toppen av korvstopparen

Satt | kontakten och still in hastighetsratten pd 8nskad hastighet. Lagg kottet pd brickan och for in det |
matningstppningen. Anvind tryckstingen far att langsamt trycka in kéttet | kvarnens matningstppning. Dra
forsiktigt | tarmen far att fylla den med ingredienserna. N&r korven har fatt dnskad langd, dra &t den och

knyt den med ett rep.

Efter anviindning, vrid hastighetsratten till "0" och dra ut kontakten ur uttaget.

® Var fdrsiktig med de roterande delarna nédr du anvander en annan del.
® Sitt inte i stickkontakten innan du anvinder kvarnen. Se till att kvarnen 4r korrekt

installerad innan du anvinder den,

® Stoppa aldrig in fingrarna eller andra kroppsdelar i kvarnen.

® Anvénd aldrig kétt med ben. Ta alltid bort kéttet frAn benet innan du maler det.
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Kibbehtillverkare

Med kibbehtillverkaren kan du gora dina egna kéttbullar,

Placera spiralaxeln
— i kvarnen. Placera
™ kibbeh-munstycket
pé spiralskaftet.
Placera kibbeh-
tatningsringen pa
kibbeh-munstycket.
Dra At titningsringen
paé kvarnen.

/‘- Ta bort frontkdpan
fran standmixern.

HAll kvarn, anslut den
till transmissionsdelen
av frontkdpan och
vrid den moturs till
last lage.

&

_{

Rikta in utloppsporten
pa tallriken med
ingangsporten pé
kvarnen och installera
den pa plats.

dnskade drter/ingredienser.

B Placera en behéllare eller skdl ndra utloppet pa kvarnen, Firbered (kéttfarsen) fyllningen och tillsitt alla

Stt | kontakten och still in hastighetsratten pd énskad hastighet. Lagg kottet pd brickan och for in det |
matningstppningen. anviind tryckstingen for att ldngsamt trycka in kéttet | kvarnens matningséppning.

Efter anvindning, vrid hastighetsratten till "0" och dra ut kontakten ur uttaget.

OBS:

® Var forsiktig med de roterande delarna nér du anviander en annan del.
A ® Sitt inte i stickkontakten innan du anvander kvarnen. Se till att kvarnen ar korrekt

installerad innan du anvénder den.

® Stoppa aldrig in fingrarna eller andra kroppsdelar i kvarnen.

® Anvind aldrig kétt med ben. Ta alltid bort kéttet fran benet innan du maler det.
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Kaktillverkare

Med tillbehdret med 4 former kan du snabbt géra kex i alla mgjliga utféranden.

Placera spiralaxeln

i kvarnen. Placera
separatorn pa
spiralaxeln, Placera
kakbottnen pé
separatorn, Dra it
titningsringen pa
kvarnen. Placera
kakpressmunstycket
pé kakbottnen.

||[=———pp! | fran standmixern.

/‘- Ta bort frontkdpan

HAll kvarn, anslut den
till transmissionsdelen
av frontkdpan och
vrid den moturs till
last lage.

pa tallriken med
ingangsporten pé
kvarnen och installera
den pa plats.

1 l Rikta in utloppsporten

kvarvarande deg | kvarnens matningsdppning.

B Placera en behéllare eller skdl ndra utloppet pa kvarnen, Firbered degen och skir den i sma strimlor.

Satt | kontakten och still in hastighetsratten pd énskad hastighet. Ligg degen | kvarnen via platdn. Kakorna
pressas ut ur kakpressmunstycket. Anvind vid behov tryckstingen for att ldngsamt trycka in eventuell

Efter anvindning, vrid hastighetsratten till "0" och dra ut kontakten ur uttaget.

OBS:

® Var forsiktig med de roterande delarna nir du anvinder en annan del.
A ® Satt inte i stickkontakten innan du anvinder kvarnen. Se till att kvarnen &r korrekt

installerad innan du anvénder den.

® Stoppa aldrig in fingrarna eller andra kroppsdelar i kvarnen.

® Anvind aldrig all deg i kvarnen pa en géng. Skir den i sma strimlor.

m
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Grénsaksskirare

Skivmaskinen har 3 tillbehér. Skir och riv i jdimna skivor eller bitar.

Ligg dnskat
grénsaksriviarn i
skirkvarnen.

/‘- Ta bort frontkdpan
fran standmixern.

HAll kvarn, anslut den
till transmissionsdelen
av frontkdpan och
vrid den moturs till
last lage.

Anvind stampen i
skivmaskinen fér att
pressa gronsaker.

eller riven gronsak.

B Placera en skal eller behillare under rivjirnets utlopp.

Tvitta grénsaken noggrant och skala eller skrapa det yttre skiktet vid behov. Skir grénsaken i lAmplig ldngd
s& att den passar | matningséppningen, men it den vara hel (som en stav). Satt | kontakten | vigguttaget
och still in hastighetsreglaget pa 6nskad hastighet. For in gronsaken hel, pd langden, i rivjarnets
matningsdppning. Anvnd mataren fér att trycka ner grénsaken | matningsdppningen, 3 att du far skivor

Vrid efter anvdndning hastighetsreglaget till "0" och dra ut kontakten ur vigguttaget.

OBS:

® Var firsiktig med de roterande delarna nir du anvinder en annan del.
A ® Sitt inte i stickkontakten innan du anvinder kvarnen. Se till att kvarnen &r korrekt

installerad innan du anvénder den.

® Stoppa aldrig in fingrarna eller andra kroppsdelar i kvarnen.
® Anvind aldrig alla grénsaker i matberedaren p en gang. Skér den i sma bitar.
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Vil RENGORING & UNDERHALL

1. Fére rengbring, dra ut kontakten ur uttaget och véinta tills enheten har svalnat.
2. Ta bort de anvidnda tillbehéren och anvind en fuktig trasa for att rengéra héljet.
3. Se till att alla delar &r rena och torra efter varje anviindning.

0BS:

® Fér att forhindra oavsiktlig aktivering, koppla ur nitsladden innan du installerar eller
demonterar delar och fére rengéring.

® Se till att enheten aldrig &r nedsinkt i vatten.

®* Du bér aldrig placera apparaten i diskmaskinen.

® For att sikerstilla varaktig och effektiv prestanda, rengér enheten efter varje
anvindning.

®* Anvdnd inte vassa, aggressiva eller slipande rengéringsmedel.

® Se till att alla delar &r ordentligt torra innan du anvander dem igen. Anvand inte enheten
om den &ar fuktig.

®* Det rekommenderas att tvitta alla delar fér hand. detta forlénger tillbeh&rens livsldngd.

&E’f) TAL MASKINDISK
=
! Blandarskal ki{?_i':i! _, Stinkskydd VUV Visp
T L Lokt
Mixerkopp Blenderlock o | blender-
- burken
I Tryckstang Korvhorn Pimatare
Kibbeh , Rivjarn och
Y munstycke Korv-/kakring skirare
i Kniv g - Kakpress Kvarnskivor 2
]
z
. . i1 Kakpress-
| o
Kibbeh ring U munstycke
Z J
1
Degkrok J Kéttkvarn
1y Im o
Spiralskaft i Skivmaskin Lasring
)
Bricka 0BS: Kvarnen, spiralskaftet och lasring tal inte maskindisk.
Al Rengdr dessa delar endast med vatten och torka dem

noggrant efter rengdring for att undvika skador.
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[5) FELSOKNING

A OBS: For att forhindra oavsiktlig aktivering, dra ur nitsladden innan du monterar eller
demonterar delar och fére felsékning.

PROBLEM

ORSAK

LOSNINGSMETOD

Maskinen startar inte
/ fungerar inte

* Nitsladden &r inte (ordentligt)
ansluten

* Mixerb3garen/den bakre
luckan sitter inte ordentligt
pé den bakre anslutningen
(sdkerhetslas)

* En av mixerlockets tva delar
ir inte korrekt fastsatt

* Qverhuset dr uppfillt / inte
helt nedfillt

* Kontrollera nitsladden och
stromférsérjningen

* Sitt fast mixerbigaren/den bakre
luckan ordentligt pa den bakre
anslutningen och kontrollera
fastet

e Satt fast bada delarna av
mixerlocket korrekt (se 'Mixer’)

* Fall ner dverhuset helt tills det
klickar, still hastighetsreglaget
pa "0" och vilj en hastighet igen.
Hjilper inte det: dra ur kontakten,
vinta 10 sek, sitt i igen

Termiskt skydd
aktiverat / maskinen
stannar plétsligt
under blandning

Motorn dverhettad av intensiv
anvindning (t.ex. lang eller tung
knadning)

Stall ratten p& "0" och dra ur
kontakten. L&t svalna min. 10 min.
Dra alltid ur kontakten (annars kan
motorn ovintat starta av sig sjélv
efter avsvalning). Satt i kontakten
igen och vilj hastighet

Tillbeh&ren skrapar
mot skilen

Blandarskalen eller tillbeh&ret &r
felaktigt placerat

Placera sklen korrekt i huset och
tillbehéret korrekt pa fastpunkten

Tillbeh&ren rér inte
vid skdlens botten

Avsiktligt utformat si, for att
farhindra repor

Detta 4r ett normalt fenomen

Enheten rér sig /
skakar / "vandrar”

* De halkfria fétterna sitter inte
ordentligt fast

L]

Enheten star inte pa en stabil
yta

* Degen ir tjock och
hastigheten ar hig

* Kontrollera de halkfria fétterna

* Placera pé en stabil, torr yta

* Anvind hastighet 1-3 fér deg (vid
mycket tjock deg &r latt rérelse
normalt)

Blandarskalen sitter
fast och lossnar inte

Intorkade mat-/degrester i
spéren, eller skdlen &r fér hart
atdragen

Fyll skalen med kallt vatten + isbitar,
vénta nigra minuter. Alternativt kan
en varm fuktig trasa liggas runt
basen. Tryck skélen litt nedat och
vrid &t vénster fér att lossa den.
Rengér och torka spéren och laset
noggrant

Ingredienserna
stannar kvar i botten
av skélen

For lite deg: degkroken roterar
medvetet med utrymme ovanfér
botten och behdver tillrackligt
med deg fér att fa grepp

Anvind minst + 300 g mjél + 160 g
vatten

e




PROBLEM ORSAK LOSNINGSMETOD

Maskinen blir varm MNormalt vid intensiv anvindning Blanda tung deg max. & min utan
avbrott, lit svalna 10 min. Litta
ingredienser: max. 15 minuter

Degen knadas inte Férhallandet mjsl/vatten Om degen fastnar: tillsdtt mjsl lite

ordentligt / fortsétter | stdmmer inte, eller vattnet &r fér | i taget. F&r torr/smulig: tillsatt lite
att fastna kallt/varmt vatten. Anvind vatten mellan 5 och

40 °C

(23 MILJG

Vid slutet av sin livslingd fir denna enhet inte slingas tillsammans med vanligt
hushallsavfall, utan méaste lAmnas till en sérskild insamlingsplats fér atervinning av
elektriska och elektroniska apparater. Symbolen pé enheten, i bruksanvisningen och
pa férpackningen gér dig uppmirksam pa detta. Materialen som anvénds i enheten
kan atervinnas. Genom att atervinna begagnade hushillsapparater gér du ett viktigt
bidrag till att skydda var miljé. Friga dina lokala myndigheter om insamlingsstillet.

W/ GARANTI

Tack fér att du képte var produkt, som &r gjord fér att uppfylla héga kvalitetsstandarder. Tillverkarens
garanti ticker produkten mot tillverkningsfel under en period av 2 ar fran inképsdatum.
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