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DE (O Kippdeckel EN (O Tiltinglid FR (D Couvercle basculant
@  Herausnehmbarer Backrost @) Removable baking grill @  Grille de cuisson amovible
() Kriimelschublade ® Crumbtray () Tiroir & miettes
@  Ein/Aus-Kontrolllampe @ On/Off control lamp @  Témoin marche - arrét
(®)  Zeitschaltuhr mit Alarmglocke ®  Timer with alarm bell ® Minuterie avec alarme
©® Kabelaufwicklung © Cord wrap sonore
(an der Gehduseunterseite) (on bottom of housing) ®  Enroulement du cordon
(en dessous de l'appareil)
NL @ Schuifdeksel IT O Coperchioinclinabile ES (O Tapadera deslizante
@  Uitneembaar bakrooster @  Griglia estraibile @ Rejilla extraible
®  Kruimellade (3 Cassetto raccogli-briciole ® Bandeja paralas mi?as
@  Aan/Uit-Kontrolelampje @ Luce di controllo @  Lampara de encendido/
®  Alarmklokje &) Timer con allarme apagado
© Kabelhuis © Awvolgicavo ® Temporizador con alarma
(aan de onderzijde v/h apparaat) (sul fondo della custodia) de campana
®  Enrollamiento del cable
(debajo del cuerpo del
producto)
PT (O Tampadeinclinacio LT (O Atvertiamas dangtis Lv (D Atveramsvaks
@  Grelha removivel @ I3imamas kepimo groteles @) Iznemams cepsanas rezgis
()  Gaveta para migalhas ®)  Dulkiy surinkimo dézute ) Smalku drupu atkritumu kaste
@  Lampada de controle On/Off @ Eungimo/ﬁjungimo @  leslégsanas/izslégsanas
® TemForizador com campainha ontroliné lemputé kontrolgaismas indikators
dealarme Laikmatis su signaliniu varpeliu ®  Laika taimeris ar signal
® Enrolamento do cabo ®  Kabelio vyniojimo jtaisas zvaninu
(na parte inferior do aparelho) (korpuso apacioje) ® Kabela uzglabasanas vieta
(korpusa apaksa)
DK O Vippelag NO Vippedeksel SE O Tipplock
@ Udtagelig bagerist Uttakbar bakerist (@) Urtagbara bakgaller
() Teend og sluk-ur med alarmklokke Tidsbryter med @) Tidur med ringklocka
@ Taend/Sluk-kontrollampe alarmklokke @ Kontrollampa TILL / FRAN
®  Krummeskuffe @  Av/pa-kontrollampe ®  Smulfack
© Kabeloprul ®  Smuleskuff © Kabelvinda
(pa husets underside) ® Kabelopprulling (pa héljets undersida)
(pa apparatets underside)
FI O Kallistuva kansi PL 8 Odchylana pokrywa HU ) Felfelé nyild fedél
@ Irrotettava paistoritila Wyjmowana kratka do @ Kivehetd stitéracs
() Ajastin ja halytyskello pieczenia @ Morzsagy(ijto talcai
@  Merkkivalo Szuflada na okruchy @ Be/ki jelzofén
() Murualusta @  Kontrolka wigczania/ ) 1d6zit6 riasztdcsengbvel
©  Johdinkela wytgczania ©® Kabeltekercs
(laitteen alla) ® Zegar z dzwonkiem (a késztilék aljan)
alarmowym
® Zwijaczkabla
(na spodzie obudowy)
TR Kippikansi
Irrotettava paistoritild
Murupelti

COELEO

Paalle/pois-merkkivalo
Ajastin halytyskellolla
Kaapelikelaus

(kotelon pohjassa)




Grundlegende Sicherheitshinweise

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich dazu bestimmt, im Haushalt und &hnlichen Anwendungen
verwendet zu werden, wie beispielsweise:

—in Kiichen fiir Mitarbeiter in Laden und Biiros,

—in landwirtschaftlichen Anwesen,

—von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen oder
— in Friihstiickspensionen.

Lassen Sie Reparaturen an Cloer Elektrogeraten nur von autorisierten Cloer Fachhandlern
oder vom Cloer Werkskundendienst durchfiihren. Durch unsachgemaRe Reparaturen kdnnen
erhebliche Gefahren fiir den Benutzer entstehen.

Betreiben Sie das Gerdt nur an haushaltsiiblichen Steckdosen. Priifen Sie, ob die auf dem
Typenschild angegebene Netzspannung mit der Ihres Stromnetzes Gibereinstimmt.

Ist die Anschlussleitung beschadigt, muss sie durch einen autorisierten Cloer Fachhandler oder
den Cloer Werkskundendienst ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose,

— wenn eine Storung auftritt,
— wenn das Gerat langere Zeit nicht benutzt wird,
— vor jeder Reinigung.

Ziehen Sie bitte nur am Stecker, niemals an der Zuleitung.

Die Zuleitung nicht zu stramm spannen, nicht iiber scharfe Kanten ziehen, nicht zum Tragen
benutzen und vor Hitze (z.B. Herdplatte) schiitzen.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariiber benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Reinigung und die Wartung durch den Benutzer diirfen nicht durch Kinder durchgefiihrt
werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder dlter und werden beaufsichtigt.

Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern unter 8 Jahren fernzuhalten.

Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

Gerate konnen von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

Schiitzen Sie Ihr Gerat vor Feuchtigkeit (Spritzwasser / Regen).

Dieses Gerat ist nicht dafiir bestimmt durch einen externen Timer oder eine Zeitschaltuhr
betrieben zu werden.

Lassen Sie das Gerat vollstandig abkiihlen, bevor Sie es reinigen oder verstauen. Nahere Infos
zur Reinigung finden Sie auf den folgenden Seiten.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser ein.

Fléichen mit dem Symbol /&\ gekennzeichnet werden im Betrieb hei und sollen nicht angefasst werden.
VORSICHT! Backwaren kdnnen brennen. Zudem strahlt der Brotchenbdcker starke Hitze nach
oben ab. Betreiben Sie das Gerat daher niemals in der Nahe oder unterhalb von Gardinen und
anderen brennbaren Materialien, sowie in Regalen oder unmittelbar unterhalb von Schranken.
Legen Sie niemals Backpapier oder andere brennbare Materialien in den Brotchenbacker.



Technische Daten
Typ Volt Hz
308 220-240 50

Watt
570

- Leistungsaufnahme im Aus-Zustand: 0,0 W
- Das Gerét verfligt nicht Gber einen Standby-Zustand.

Vor dem Erstgebrauch

Lesen Sie vor dem Erstgebrauch diese
Anleitung aufmerksam durch.

Entfernen Sie alle Verpackungsteile und evtl. Aufkle-
ber, nicht das Typenschild.

Stellen Sie den Brotchenbéacker auf eine trockene,
rutschfeste und ebene Unterlage.

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

CE-Kennzeichnung /

Sicherheitshinweise
Das Gerat entspricht den
Anforderungen der zutreffenden
EG-Richtlinien.

Das Gerat ist ausschlieBlich fiir
den Gebrauch in geschlossenen
Raumen bestimmt.
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ACHTUNG! HeiBBe Oberflache.
Verbrennungsgefahr!
Nehmen Sie das Gerat zunédchst ohne Inhalt in Betrieb.
Stellen Sie dazu den Zeitschalter auf 5 Minuten.
Beim ersten Betrieb entsteht eine technisch bedingte,
leichte Geruchsentwicklung. Das ist jedoch ganz nor-
mal und hat keinerlei Einfluss auf die Funktion des Geré-
tes oder spater auf das Backergebnis.
Stellen Sie kein Geschirr in den Brotchenbéacker.
Der Backrost wird ebenfalls sehr heif3. Stellen Sie ihn nach
dem Backvorgang nicht auf empfindliche Fldchen. Emp-
fehlung: Stellen Sie den Backrost auf einem Holzbrett ab.
Verteilen Sie das Backgut gleichmaBig auf dem Back-
rost. Achten Sie darauf, dass das Backgut nicht an die
Metallteile des Gerateinnenraums stoft.
Lassen Sie das Gerdt vor dem Transport und der Rei-
nigung immer erst abkuhlen.

=== ACHTUNG! Bei Nichtgebrauch

E]:._ und vor jeder Reinigung des
Gerétes Netzstecker ziehen!

Anwendung

Offnen Sie den Kippdeckel des Brétchenbickers.
Legen Sie das Backgut auf den Backrost.

SchlieRen Sie den Kippdeckel.

Stellen Sie die Zeitschaltuhr auf die gewtinschten
Minutenzahl.

ACHTUNG! Das Gerét wird jetzt heif3.
Bitte fassen Sie nur die Griffe und
Bedienelemente an.

A\

Sobald Sie die Zeitschaltuhr betétigen, leuchtet die
Kontrolllampe auf. Die Zeitschaltuhr gibt ein ver-
nehmliches Ticken von sich.

Nach Ablauf der vorgewahlten Backdauer

- ertont eine Alarmglocke.

- schaltet sich das Gerat automatisch ab.

- erlischt die Kontrolllampe.

Bei der Zeitschaltuhr handelt es sich um ca. Minutenangaben.

Offnen Sie den Kippdeckel (Warmeisolierter Griff).

Entnehmen Sie den Backrost mit dem Backgut.

Jetzt kdnnen Sie den Brotchenbécker erneut verwen-

den. Wiederholen Sie einfach die einzelnen Schritte

wie in diesem Abschnitt beschrieben.

A Fassen Sie den Backrost immer nur am
warmeisolierten Kunststoffgriff an!

Mit dem Gebrauch dieses Gexcites leisten Sie einen Bei-
trag zum Umweltschutz, denn der Brotchenbdicker ist
ein echter Energiesparer. Der zu erhitzende Garraum des
Brétchenbdickers ist um ein vielfaches kleiner als der Gar-
raum eines Backofens. Daher bendétigt der Brtchenbd-
cker deutlich weniger Heizleistung um auf Betriebstem-
peratur zu kommen und die Brétchen werden schneller
aufgebacken. Weniger Leistung und kiirzere Backzeit
fiihren zu einem deutlich niedrigeren Energieverbrauch.

VORSICHT! Fassen Sie nach Backende
niemals mit den bloBen Handen
das Gerit an. Verbrennungsgefahr!

Niitzliche Tipps fiir das Backen mit
dem Cloer Brotchenbacker:

Allgemeines

Der Cloer Brotchenbécker ist geeignet zum Aufba-
cken, Fertigbacken (sog. Halbbackwaren) und Uber-
backen von Backwaren. Auch tiefgefrorene Back-
waren werden in wenigen Minuten knusprig frisch.
Die Backzeit beeinflusst den Braunungsgrad des
Backguts. Wahlen Sie anfangs zundchst lieber eine
etwas niedrigere Backzeit. Verldngern Sie nétigen-
falls die Backzeit noch einmal um 1-2 Minuten. Wenn
das Backgut von der Oberseite zu wenig gebraunt ist,
sollten Sie es zwischendurch wenden.

Erfahrungen mit dem Auf-, Fertig- oder Uberbacken
in Elektrobackéfen lassen sich nicht unbedingt auch
auf den Brétchenbdcker anwenden. Das gilt auch
fiir die auf den Verpackungsfolien der Lebensmittel
angebrachten Back- und Aufwdrmzeiten.




Aufbacken

Entscheidend fiir ein gutes Aufbackergebnis ist der
Feuchtigkeitsgehalt lhrer Brétchen. Lagern Sie diese da-
her in einer luftdichten Plastikttite (oder luftdichtem Be-
halter). Dadurch bleibt die Feuchtigkeit im Backgut erhal-
ten. Wenn Sie das Backgut in diesem Zustand aufbacken,
erhalten sie z. B. Brétchen wie frisch vom Backer. Legen
Sie das Backgut vom Vortag, wie z. B. Brotchen, Croissants
oder Baguette in Ihren Brotchenbacker. Je nach Brau-
nungsgrad drehen Sie die Zeitschaltuhr auf 3 bis 4 Minu-
ten. Eventuell fiihrt leichtes anfeuchten des Backgutes zu
einem besseren Backergebnis. Bitte entnehmen Sie das
Backgut, sobald sich das Gerat abgeschaltet hat, da es
sonst in der Restwarme leicht trocken wird.

Fertigbacken

Vorgebackene, aber nicht zu Ende gebackene Brotchen
oder Baguette (sog. Halbbackwaren) werden in lhrem
Brétchenbédcker energiesparend, schnell fertig gebacken.
Stellen Sie die Zeitschaltuhr auf 5 bis 6 Minuten. Bitte be-
achten Sie dabei, dass die Backwaren verschiedener Her-
steller unterschiedlich lange Backzeiten benétigen.

Uberbacken

Sie kénnen Brotchen oder Baguette belegen und im
Brotchenbédcker mit z. B. Kése Uberbacken. Legen Sie
dafiir das Backgut auf den Backrost und wahlen Sie die
Backzeit. Achten Sie darauf, dass Sie den Brotchenbacker
durch saftige Beldge nicht von innen verschmutzen. Die
Temperatur im Innenraum des Gerétes erreicht ca. 250
bis 270° C. Daher miissen Sie beim Uberbacken sicher-
stellen, dass saftige Beldge und Kése nicht auf die Schutz-
bleche der Heizkdrper tropfen. Sie kénnen in solchen Fél-
len Alufolie zwischen Backrost und Backgut verwenden.
Die Alufolie sollte aber so klein wie mdoglich gehalten
werden, damit sich die Hitze gleichmaBig im ganzen Gar-
raum verbreiten kann.

Reinigung und Pflege

ACHTUNG! Ziehen Sie vor dem Reinigen den Stecker
heraus.

Lassen Sie das Gerat immer erst vollstandig abkuhlen.
Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch, je-
doch nie unter flieBendem Wasser.

Verwenden Sie keine scharfen Reinigungs- oder
Scheuermittel.

Die beweglichen Teile (und nur diese!) sind auch
splilmaschinengeeignet.

Herab gefallene Kriimel sammeln sich in der Kriimel-
schublade. Der Griff befindet sich in der linken Ge-
hduseseite.

Ziehen Sie die Krimelschublade vorsichtig heraus,
um sie zu reinigen. Schieben Sie sie anschlieend
wieder vollstandig in das Gehause. Um groBere Ver-
unreinigungen zu vermeiden, konnen Sie Alufolie
unter das Backgut auf den Backrost legen.

Umweltfreundliche Entsorgung

Geben Sie Kartonagen und Papier in die Altpapier-
sammlung, Kunststoffverpackungen in den Wert-
stoffmdill.

ACHTUNG! Elektrogerdte gehdren
nicht in den Hausmiill.

Elektrogerdte enthalten wertvolle Rohstoffe. Flihren
Sie auch das ausgediente Gerét bitte dem anerkannten
Recyclingkreislauf zu. Uber Entsorgungsméglichkeiten
informiert Sie lhre Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Cloer Online-Shop

Weitere Cloer Produkte und viele interessante In-
formationen rund um Cloer, finden sie in unserem
Online-Shop.
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Cloer® Werkskundendienst & Pro-
duktregistrierung

Die Marke Cloer® steht fiir auBergewohnliche Halt-
barkeit und Performance. Um diesen Standard lang-
fristig zu sichern, fiihren wir kontinuierliche Quali-
tatstiberwachungen und Haltbarkeitsstudien durch.

Durch die zeitnahe Registrierung samtlicher Cloer®-
Produkte mit der jeweiligen Seriennummer helfen
Sie uns aktiv dabei, ein llickenloses Qualitdtsmonito-
ring zu gewdbhrleisten und die Kundenzufriedenheit
sicherzustellen.

Bitte beachten Sie: Die Inanspruchnahme unseres
freiwilligen Werkskundendienstes im Falle von tech-
nischen Serviceanfragen oder individuellen Kulanz-
prifungen setzt Ihre Registrierung zwingend voraus.
Ein Rechtsanspruch auf kostenfreie Leistungen wird
hierdurch nicht begriindet; lhre gesetzlichen Ge-
wahrleistungsrechte im Falle eines Produktmangels
bestehen ausschlieBlichund unberiihrt gegentiber
lhrem Verkdufer (Handelspartner).Priifen Sie online,
ob unser Werkskundendienst aktuell in lhrem Land
angeboten wird

[=] % [m] o
T i Produktregistrierung
i ?.lat https://cloer.com/service




Basic Safety Instructions

The appliance is intended to be used in household only and similar environments like:

— staff kitchen areas in shops, offices and other working environments,

—infarm houses,

—von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen oder

— on bed and breakfast type of environments.

Repairs of Cloer electronic appliances should be carried out only by the Cloer customer service.
Improper repairs can involve substantial dangers for the user.

Operate the appliance only with household-usual power sockets. Check if the mains voltage
stated on the type plate is the same that your power supply network.

The device must be connected to a power outlet with protective ground.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by Cloer in order to avoid any hazards.

Pull power plug of the power socket

—in case of a defect,

— if the appliance is not used for a longer time.

— before any cleaning.

Only pull out at the plug, never at the feed cable.

Do not stretch the feed cable over sharp edges and do not tighten it too tight, do not use the
feed cable for carrying and protect it from heat (hotplate, for example).

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and people with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning the use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

(leaning and user maintenance shall not be made by children unless they are older than 8 and
supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years old to avoid they play
withiit.

Do not use the appliance outdoors.

Protect your appliance from humidity (splash water/ rain).

This appliance is not designed to be used with an external timer or separate remote-control
system.

Let the appliance cool off before cleaning or stowing away. More information about cleaning
on the following pages.

Do not immerse the appliance in water.

CAUTION! Baked goods can burn. In addition, the bread roll baker radiates strong upward
heat. Never operate the appliance near or under curtains or other flammable materials, or in
shelves or directly beneath cabinets. Never place baking paper or other flammable materials
in the bread roll baker.



Technical Data
Type Volt Hz Watt
308 220-240 50 570

- Power Consumption in off mode: 0,0 W
-There is no standby mode.

Before the first use

Remove all packaging elements and labels, but not
the rating plate.

Place the bread roll baker on a dry, even, non-slip surface.
Plug the appliance into the wall socket.

Read these operating instructions
carefully before using the appliance
for the first time

EC Label / Safety information

q3
A\

Please read these operating instructions carefully be-
fore using the appliance for the first time.

Operate the appliance without baked goods the first time.
Set the timer to 5 minutes.

The first few times the appliance is operated, there
will be a slight odor for technical reasons. This is com-
pletely normal, however, and will not affect the ope-
ration of the appliance or the baking results.

Do not place dishes in the roll toaster.

The baking grill also becomes very hot. Do not place
it on sensitive surfaces after baking.

Place the baking grill on a wooden board e.g.
Distribute the baked goods evenly on the baking grill.
Please make sure that the baked goods do not touch
the metal parts on the inside of the appliance. Allow
the appliance to cool before transporting or cleaning.

The appliance meets the requirements
of the applicable EC directives.

The appliance is designed
for indoor domestic
use only.
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CAUTION! Hot surfaces.
Danger of being burned!

==  ATTENTION! Always unplug
B:._ the appliance when not in use

and before cleaning.
Starting up

Open the tilting lid of the bread roll baker.

Place the baked goods on the baking grill.

Close the lid and set the timer to the desired setting.
ATTENTION! Appliance becomes hot.
Do not touch any part of the
appliance except the handles or

the operating elements.

As soon as you set the timer, the control lamp lights
up. The timer makes an audible ticking sound.

After the selected time has elapsed

- the alarm bell rings.

- the appliance automatically switches off.

- the control lamp goes out.

The timer is approx. minutes.

Open the tilting lid (with heat-insulated handle).
Remove the baking grill with the baked goods.

Now you can use the bread roll baker again. Simply
repeat the individual steps described in this section.

A\

Notes on saving energy

By using this appliance you are helping to protect
the environment. Because the bread roll baker is a
real energy saver. An electric oven has an output of
approximately 2,500 watts during normal operation
and 5,000 watts with the grill setting. For comparable
baking results (e.g. thawing and baking a frozen roll),
an electric oven would need about 25 minutes inclu-
ding pre-heating. The power consumption would be
about 800 watts. The bread roll baker achieves the
same results in less than half the time, using only ab-
out 50 watts - which is 16 times less energy. Therefo-
re, you can save up to 90 % or more!

CAUTION!Never reach with your bare
hands into the appliance. Danger of
being burned! Hold the baking grill
only by the handle!

Useful tips for the Cloer bread roll
baker

General

The Cloer bread roll baker is suitable for warming up
rolls and for the final baking of half-baked goods, as
well as for melting toppings. Even deep-frozen baked
goods become crispy fresh within a few minutes. The
baking time determines the degree of browning. At
the beginning, you should select a somewhat lower
baking time. If necessary, you can then increase the
baking time, beginning with setting 1 or 2.

Experience with the preparation, baking or baking in

electric ovens can not necessarily apply to the bread

baker. This also applies to the baking and warm-up
times applied to the food packaging films.

Warming

The moisture content is crucial for warming up baked
goods successfully. Therefore, you should store them
in an airtight plastic bag (or other airtight container).
This maintains the moisture in the baked goods

If you warm up rolls stored in this way, they will taste
like they are fresh from the bakery.



Place day-old baked goods, such as rolls, crois-
sants bagels or baguettes, in your roll toaster.
Depending on the darkness desired, set the timer to
3 or 4 minutes. Moistening the baked goods slightly
with a damp paper towel may produce better results.
Please remove the baked goods as soon as the appli-
ance switches off, since otherwise they can dry out
from the heat.

Melting cheese

You can use your bread roll baker to melt cheese on
sandwiches, rolls or baguettes. Place the bread on
the baking grill and set the timer. Make sure that the
toppings do not drip onto the interior of the roll toas-
ter. The temperature inside the appliance reaches
approx 250 to 270° C. Therefore, you must make sure
that juicy toppings or cheese do not drip onto the
protective covers of the heating elements. For this
reason, place a layer of aluminum foil between the
grill and the sandwiches, etc.

Cleaning and care

Always unplug the appliance before cleaning!
Always allow the appliance to cool off first.

Clean the appliance with a damp cloth, but
never under flowing water.

Do not use caustic cleaning or scouring agents.

The movable parts (and only these parts!) are dish-
washer-safe.

Crumbs are collected in the crumb tray. The handle is
located in the left side of the housing.

Pull out the crumb tray carefully in order to clean it.
Afterwards, reinsert it fully into the housing.

Tip: To make cleaning up easier, you can place aluminum
foil under the goods to be baked on the baking grill.

Environmentally friendly disposal
We use environmentally friendly packaging for the
transport of our appliances. Please recycle cardbo-
ard/ paper and plastic packaging appropriately.

ATTENTION!
Electrical appliances should not be
disposed of with the household trash.

Electrical appliances contain valuable raw materials.
When an appliance is worn-out, please take it to a
recognised recycling facility. Consult the local autho-
rities for information on recycling appliances.

Cloer® Manufacturer Service &
Product Registration

The Cloer® brand stands for exceptional durability
and performance. To maintain this standard over the
long term, we conduct continuous quality monito-
ring and durability studies.

By promptly registering all Cloer® products using
their respective serial numbers, you actively help us
ensure comprehensive quality monitoring and gua-
rantee customer satisfaction.

Please note: Registration is a mandatory requirement
for accessing our voluntary manufacturer service in
the event of technical service inquiries or individual
goodwill assessments. This does not establish a legal
entitlement to free services; your statutory warranty
rights in the event of a product defect remain solely
with—and unaffected by—your retailer (trading
partner). Check online whether our manufacturer
service is currently available in your country.

Product registration
https://cloer.com/service




Consignes de sécurité fondamentales

(et appareil est destiné a 'usage au foyer ou dans des applications similaires dont par exemple :

— dans les coins cuisines des collaborateurs dans les magasins, dans les bureaux et d‘autres
domaines des entreprises;

— dans les propriétés agricoles;

— par les clients d’hdtels, motels et d'autres locaux d’habitation;

— dans les pensions offrant le petit-déjeuner.

Ne confiez les réparations de vos appareils électriques Cloer qu'au service aprés-vente de

la maison Cloer exclusivement. Des réparations incorrectement réalisées peuvent entrainer

d'importants dommages pour l'utilisateur.

Ne raccordez I'appareil qu‘aux prises femelles habituellement présentes dans un foyer. Vérifiez que la

tension indiquée sur la plaque signalétique concorde bien avec celle débitée par votre secteur.

Sile cordon de raccordement est endommagé, il faut le faire remplacer par le service apres-

vente de la maison Cloer, afin d’éviter tout risque inutile.

Débranchez la fiche male de la prise de courant

— lorsqu‘un dérangement survient.

— i l'appareil doit rester assez longtemps sans servir.

— avant chaque nettoyage.

Veuillez tirer uniquement sur la fiche, jamais sur le cordon.

Veillez a ne pas trop tendre les cables d'alimentation, ne pas frotter contre des arétes vives, ne

pas utiliser pour le transport et protéger de la chaleur (p. ex. le foyer de la cuisiniére).

Ne placez pas I'appareil au-dessus ou a proximité d‘une cuisiniére a gaz ou électrique chauffée

ou dans un four chaud.

Cetappareil peut étre utilisé par les enfants agés de 8 ans ou plus a condition que ceux-ci soient

surveillés ou qu'ils aient été instruits a propos de I'utilisation en toute sécurité de |'appareil et

qu'ils aient compris les dangers auxquels ils s'exposent.

Le nettoyage et I'entretien a la charge de I'utilisateur ne doivent pas étre confiés a des enfants

a moins que ces derniers ne soient agés de 8 ans ou plus et qu'ils soient surveillés.

L'appareil et son cable de raccordement doivent étre conservés hors de la portée des enfants

de moins de 8 ans.

Surveillez les enfants pour étre sir(e) qu'ils ne jouent pas avec I'appareil.

(et appareil peut étre utilisé par les personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou

mentales sont réduites ou ne disposant d'aucune expérience et / ou connaissances a condition

que ces personnes soient surveillées ou qu'elles aient été instruites a propos de 'utilisation

en toute sécurité de |'appareil et quelles aient compris les dangers auxquels elles s'exposent.

Ne pas utiliser I'appareil en plein air.

Protégez votre appareil contre I'humidité (projections d'eau / pluie).

Laissez I'appareil intégralement refroidir avant de le nettoyer ou de le ranger.

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par le biais d’'une minuterie ou d'un autre

chronometre externe. Ne pas immerger dans | ‘eau.

PRUDENCE ! Les petits pains peuvent briiler. En outre, le four a petits pains diffuse une forte

chaleur vers le haut. C'est pourquoi il ne faut jamais faire marcher I'appareil a proximité ou sous

des rideaux ou autre matériel combustible, ni dans des étageres ni au pied des armoires. Ne

posez jamais de papier sulfuriséni autres matériaux combustibles dans le four a petits pains.



Caractéristiques techniques
Type
308 220-240 50 570

- Consommation d‘énergie en mode arrét: 0,0 W
- Lappareil ne dispose pas de mode veille.

voltage

Avant la premiére utilisation

Lisez attentivement cette notice
avant la premiére utilisation.

Enlevez tous les éléments de I'emballage et les éti-
quettes éventuelles (excepté la plaque signalétique).
Posez le four a petits pains sur une surface plane, se-
che et non glissante.

Branchez la fiche dans la prise électrique.

Marquage CE / Consignes de sécurité
L'appareil correspond aux normes
des directives CE en vigueur.

L'appareil est destiné exclusivement a
une utilisation en intérieur dans
des locaux fermés.
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PRUDENCE ! Surfaces chaudes.
Vous risquez de vous briler!

Lisez attentivement cette notice avant la premiere
utilisation.

Mettez I'appareil en marche sans rien dedans.

Pour ce faire, réglez la minuterie sur la position 5. Les
premiéres fois que I'appareil est en marche, il va dé-
gager une légére odeur pour des raisons techniques.
Ceci est normal et n‘a aucune conséquence sur le fonc-
tionnement de |'appareil ni sur le résultat de la cuisson.
Ne placez pas de vaisselle dans le four a petits pains.
La grille également chauffe beaucoup. Aprés la cuis-
son, ne la déposez pas sur des surfaces sensibles.
Recommandation: Déposez la grille sur une planche
en bois.

Disposez les petits pains de maniére réguliere sur la
grille. Veillez a ce que les petits pains ne touchent pas
les parties métalliques a l'intérieur de I'appareil.
Avant le transport ou le nettoyage, laissez toujours
refroidir l'appareil.

==  ATTENTION !Sil'appareil n'est pas

B:._ utilisé et avant chaque nettoyage,
débrancher la fiche secteur!

Mise en service

Ouvrez le couvercle basculant du four a petits pains.
Posez les petits pains sur la grille.

Fermez le couvercle basculant.

Réglez la minuterie sur la valeur voulue.

A\

PRUDENCE ! L'appareil chauffe
et devient trés chaud.

Quand vous actionnez la minuterie, le témoin lumineux
sallume. On entend distinctement la minuterie faire tic-tac.
A expiration de la durée choisie pour la cuisson

- une alarme sonore retentit.

- I'appareil s'arréte automatiquement.

- le témoin lumineux s'éteint.

Ouvrez le couvercle basculant (poignée avec isola-
tion thermique).

Sortez la grille et les petits pains.

Vous pouvez ensuite utiliser le four a petits pains
pour d‘autres cuissons. Il vous suffit de répéter les dif-
férentes séquences décrites dans cette section.

PRUDENCE! A la fin de la cuisson,
n‘introduisez pas vos mains nues a
I'intérieur de I‘appareil. Vous risquez
de vous briler! Saisissez toujours

la grille par la poignée plastique a
isolation thermique.

Conseils pour économiser de I'‘énergie
En employant cet appareil, vous contribuez a la pro-
tection de I'environnement.

Car ce four a petits pains est un véritable économi-
seur dénergie. Un four électrique par exemple con-
somme environ 2500 watts pour chauffer en haut
et en bas, et méme 5000 watts si le grill est allumé.
Pour donner un résultat de cuisson comparable (par
exemple pour cuire compléetement un petit pain con-
gelé), un four électrique devrait rester 25 minutes en
marche, préchauffage compris. Il consommerait ce
faisant 800 watts. Le four a petits pains fait la méme
chose en moitié moins de temps et en ne consom-
mant que 50 watts environ, soit 6 fois moins. Vous
pouvez donc économiser plus de 90 % d‘énergie!

Quelques conseils utiles pour la cuis-
son avec le four a petits pains Cloer
Généralités

Le four a petits pains Cloer est destiné a cuire des pains
précuits ou a réchauffer des pains ou viennoiseries.
Méme les pains congelés deviennent croustillants.

Notre conseil

La durée de demeure dans le four détermine la do-
rure du pain. Au début, optez plutdt pour une durée
de cuisson plus faible. Rallongez plutét la durée de
cuisson, de 1 ou de 2 repéres.

Remarque:

Les expériences faites avec le four électrique ne peu-
vent pas étre transposées sur le four a petits pains.
Cette remarque s‘applique également pour les du-
rées de cuisson ou de réchauffement indiquées sur le
film d'emballage des denrées alimentaires.

Cuisson

Pour obtenir un bon résultat de cuisson, le degré
d’humidité de vos petits pains est trés important.
Conservez-les dans un sac en plastique herméti-
que a l'air (ou dans un récipient hermétique a l‘air).
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Les pains conservent ainsi leur humidité. Et lorsque
vous les cuisez, vous obtenez des petits pains aussi
frais que chez le boulanger.

Placez la pate a petits pains, a croissants ou a ba-
guette de la veille dans votre four a petits pains. Pour
obtenir une pate plus ou moins dorée, tournez la
minuterie sur la position 3 ou 4. Vous pouvez aussi
améliorer le résultat de cuisson en humidifiant 1égé-
rement la ou les boules de pate avec un chiffon. Re-
tirez la préparation dés le four est arrété pour ne pas
qu’elle se desséche avec la chaleur résiduelle du four.

Pates précuites

La péte a petits pains ou a baguette qui est a moi-
tié cuite (ce qu'on appelle les produits précuits) cuit
rapidement dans votre four a petits pains tout en
économisant de l‘énergie. Pour ce faire, mettez la
minuterie sur la position 5 ou 6. Attention, le temps
de cuisson peut varier en fonction de la marque des
pates précuites.

Gratiner

Vous pouvez tartiner, par exemple avec du fromage,
vos petits pains ou votre baguette et les faire gratiner
dans votre four. Disposez la pate sur la grille de cuisson
et sélectionnez le temps de cuisson. Veillez a ce que la
garniture ne coule pas dans le four. La température a
l'intérieur du four atteint 250 a 270° C. C'est pourquoi,
lorsque vous faites gratiner un plat, vous devez veiller
a ce que la garniture juteuse ou le fromage ne coule
pas sur les toles de protection des éléments chauf-
fants. Mettez une feuille de papier d‘aluminium sur la
grille de cuisson, puis la pate a cuire sur cette feuille.

Nettoyage et entretien

ATTENTION! Débranchez toujours avant de nettoyer.
Laissez toujours l'appareil refroidir complétement.
Nettoyez I'appareil avec un chiffon humide mais ja-
mais sous de l'eau courante.

N'utilisez pas de détergents agressifs.

Les parties mobiles (uniquement celles-ci) peuvent
étre lavées au lave-vaisselle.

Les miettes tombent dans le tiroir ramasse-miettes.
La poignée se trouve du cété gauche de l'appareil.
Sortez le tiroir ramasse-miettes avec précaution pour
le vider. Puis remettez-le entierement dans le carter.
Recommandation: Pour éviter un encrassement
trop important, vous pouvez disposer une feuille
d‘aluminium sous les petits pains sur la grille.

Mise au rebut respectant
I'environnement

Pour le transport, nos appareils sont exclusivement
équipés demballages respectant l'environnement.
Séparez les matériaux en fonction de leur nature, le
papier et le carton d‘une part et les emballages en
plastique d‘autre part. Mettez-les au rebut dans les
containers correspondants.

ATTENTION!

Les appareils électriques ne doivent pas
étre jetés a la poubelle.

—— s P

Les appareils électriques contiennent des matériaux
bruts de valeur. Veuillez remettre les appareils élec-
triques en fin de vie a votre déchetterie locale ou
un centre de recyclage agréé. Vous pouvez obtenir
toutes les informations a propos du traitement de
déchets auprés de votre commune.

Informations sur les régles de tri

2 # | Cetappareil,
S | sesaccessoires,
& cordons et batteries

se recyclent

N RI A DEPOSER A DEPOSER
ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE
e
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Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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Service fabricant et enregistrement
des produits Cloer®

La marque Cloer® est synonyme de durabilité et de
performances exceptionnelles. Afin de maintenir ce
niveau d‘exigence sur le long terme, nous effectuons
un suivi qualité continu ainsi que des tests de dura-
bilité.

En enregistrant rapidement tous vos produits Cloer®
al'aide de leur numéro de série, vous nous aidez acti-
vement a assurer un suivi qualité complet et a garan-
tir la satisfaction de la clientele.

Veuillez noter : l'enregistrement est une condition
préalable pour bénéficier de notre service fabricant
(prestation volontaire) en cas de demande d‘assis-
tance technique ou d‘examen d‘une prise en charge
a titre commercial. Cela ne confére aucun droit légal
a des prestations gratuites ; vos droits a la garantie
|égale en cas de défaut du produit relevent exclusive-
ment de votre revendeur (partenaire commercial) et
ne sont pas affectés par cette procédure. Vérifiez en
ligne si notre service fabricant est actuellement dis-
ponible dans votre pays.




Essentiéle veiligheidsaanwijzingen

« Dit toestel is geschikt om in het huishouden en in gelijkwaardige omstandigheden te worden
gebruikt, bijvoorbeeld:

- in de keuken voor medewerkers in winkels, kantoren en andere branches;
- op tuincentras;

- door klanten in hotels, motels en andere woongelegenheden;

- in bed-and-breakfasts.

« Reparaties aan elektrische apparatuur van Cloer dienen of door de reparatieservice van
(loer. Onoordeelkundig uitgevoerde reparaties kunnen aanzienlijke risico’s voor de gebruiker
veroorzaken.

« Gebruik hetapparaat uitsluitend op normale wandcontactdozen zoals gebruikelijk binnenshuis.
Controleer of de spanning van het stroomnet overeenstemt met de op het typeplaatje van het
apparaat aangegeven netspanning.

« Als de voedingskabel beschadigd is, moet u deze, om risico’s te voorkomen, of door de
reparatieservice van Cloer laten vervangen.

« Verwijder de contactstop uit de wandcontactdoos
-wanneer een storing optreedt.

-wanneer het apparaat lange tijd niet wordt gebruikt.
-voor iedere reiniging.

- Trek altijd alleen aan de stekker, nooit aan de kabel.

« Span de stroomkabel niet te strak, niet over scherpe randen trekken, niet gebruiken om te
dragen en bescherm deze tegen hitte (bijv. fornuis).

- Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en ouder en door personen met
een fysieke, zintuiglijke of geestelijke beperking of gebrek aan ervaring en kennis, maar alleen
onder toezicht van een volwassene of als zij zijn geinstrueerd over het veilige gebruik van het
apparaat en de daaraan verbonden risico’s begrijpen.

+ Reiniging en onderhoud dat door de gebruiker mag worden gedaan, mag niet worden
uitgevoerd door kinderen, behalve als zij 8 jaar of ouder zijn en alleen onder toezicht van een
volwassene.

« Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Houd het apparaat en de aansluitkabel buiten
het bereik van kinderen, jonger dan 8 jaar.

« Gebruik het apparaat niet in de buitenlucht.

« Bescherm het apparaat tegen vocht (spatwater/regen).

- Dit apparaat mag niet worden bediend met behulp van een schakelklok of externe timer.

« Laat het apparaat helemaal afkoelen voordat u het schoonmaakt of opbergt. Meer informatie
over het schoonmaken vindt u op de volgende pagina’s.

+ Dompel het apparaat nooit onder in water.

- VOORZICHTIG! Bakwaren kunnen branden. De broodjesoven straalt warmte uit naar boven.
Gebruik het apparaat nooit vlak naast of onder gordijnen of an dere brandbare materialen. Het
apparaat nooit in een kast of naast een kast gebruiken. Nooit bakpapier of andere brandbare
materialen in de broodjesoven gebruiken.



Technische gegevens

308 220-240 50 570

- Stroomverbruik in uitgeschakelde stand: 0,0 W
- Het apparaat heeft geen stand-bymodus.

Voor het eerste gebruik

Lees voor het eerste gebruik deze
handleiding aandachtig door.

Verwijder alle verpakkingsdelen en evt. plakplaten,
niet het typeplaatje verwijderen.

Plaats de broodjesoven op een droge, stroeve en
vlakke ondergrond.

Plaats de kontaktstop in de wandkontaktdoos.

CE-markering / Veiligheidsinstructies
Het apparaat voldoet aan de eisen
van de van toepassing zijnde
EU-richtlijnen.

Het apparaat is uitsluitend geschikt
voor gebruik binnenshuis.

Voorzichtig! De broodjesoven wordt
tijdens gebruik heet.! Er is kans op
verbrandingsgevaar.
Let op: lees voor gebruik altijd eerst zorgvuldig de
gebruiksaanwijzing door.
Voor eerste gebruik dient u de broodbakoven in te
schakelen zonder de inhoud.
Hiervoor stelt u de tijdschakelaar in op stand 5.
Bij eerste gebruik ontstaat een technisch lichte schroei-
lucht. Dit is geheel normaal en heeft verder geen invioed
op het funktioneren en het bakresul taat van het apparaat.
Geen aardewerk in de broodjesoven gebruiken.
Het rooster wordt bij gebruik zeer heet. Plaats het rooster
na het afbakken nooit op een kwetsbare ondergrond.
Advies: Plaats het rooster hiervoor op een houten
broodplank.
Het af te bakken brood altijd gelijkmatig verdelen op het
rooster. Let hierbij op dat de bakwaren niet in aanraking
komen met de metalen delen binnenin het apparaat.
Laat het apparaat eerst afkoelen alvorens u het gaat
reinigingen of verplaatsen.

LET OP! Wanneer niet in gebruik
en voor iedere reiniging van het
apparaat moet de stekker uit het
stopcontact worden getrokken!

—>
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Ingebruikname

Open de deksel van uw broodjesoven.
Plaats de bakwaren op het rooster.
Sluit vervolgens de deksel.

Stel de tijdklok op de gewenste tijd in.

VOORZICHTIG!
Het apparaat wordt heet.

A\

Het kontrollelampje gaat branden zodra u de tijdschake-
laar instelt. De tijdschakelaar geeft een tikkend geluid.
Na de verstreken baktijd:

- U hoort een signaal.

- Het apparaat schakelt uit.

- Het kontrolelampje gaat uit.

Open nu de deksel van het apparaat (geisoleerde
handgreep).

Haal het rooster uit de oven.

U kunt de broodjesoven opnieuw in gebruik nemen.
Herhaal stap voor stap de hierboven beschreven punten.

A\

Energiebesparend

Uw broodbakoven is energie besparend. Een gemid-
delde oven heeft bij boven -en onderverwarming circa
2500 Watt nodig, in de grillstand circa 5000 Watt. Voor
vergelijkbaar bakresultaat (voor afbakken van diep-
gevroren broodjes) moet een elektrische oven ca. 25
minuten voorverwarmen. Hij verbruikt daarbij rond
800 Watt. De Broodjesoven gebruikt hiervoor de helft
van de tijd en gebruikt hierbij ca. 50 Watt- dus 16 keer
minder vermogen. U bespaart hier ca. 90% energie.

VOORZICHTIG!

Nooit met uw handen in het appraat
komen! Verbrandingsgevaar! Altijd
het rooster vastpakken aan de
kunststof handgrepen.

Nuttige tips voor het gebruik
van uw Cloer broodjesoven

Algemeen

De Cloer Broodjesoven is geschikt voor opbakken, af-
bakken (voorgebakken bakwaren) Ook diepgevroren
bakwaren worden in een paar minuten knapperig.

De baktijd bepaalt de bruiningsgraad
van het bakken. Stel de broodjesoven op een lage
baktijd in. Verleng vervolgens de baktijd
nogmaals een keer op stand 1of 2.

Aanwijzing

Ervaringen met het afbakken, opbakken of opwar-
men in een elektrische oven qua instellingen staat
niet in verhouding met uw Cloer broodjesoven.

Dit geldt ook voor de baktijden die aangegeven
staan op de verpakkingen uit de winkel.

Opbakken

Voor een optimaal goed bakresultaat is de voch-
tigheitsgraad van de broodjes van belang. Bewaar
uw broodjes in een dichte plastic zak (of luchtdich-
te trommel). Hierdoor blijft het bakresultaat vers.



Wanneer u de bakwaren nu afbakt zijn de broodjes
zo vers als van de bakker. Leg stokbrood, croissants
of broodjes op het rooster en laat deze kort warm-
worden op stand 3 of 4. Eventueel de broodjes licht
bevochtigen voor een beter bakresultaat. Neem na
het uitschakelen van het apparaat direct de broodjes
uit de broodjesoven. De restwarmte kan anders de
bakwaren uitdrogen.

Afbakken

Voorgebakken, maar nog niet afgebakken broodjes of
stokbrood (z.g. halfbakwaren) worden in uw broodje-
soven energie besparend snel afgebakken. Stel de
tijdschakelaar in op stand 5 - 6. Volg de aanwijzingen
op de verpakking van de verschillende bakwaren.

Licht aanbakken

U kunt in de broodjesoven broodjes en stokbrood
b.v. met kaas opbakken. Plaats daarvoor het bakgoed
op het bakrooster en u stelt de baktijd in. Let erop dat
het broodjesapparaat door bijvoorbeeld gesmolten
kaas, etc van binnen niet smerig wordt. De binnen
temperatuur van het apparaat bereikt een tempera-
tuur van ca. 250 graden tot 270 graden celsius. Hier-
door moet u erop letten, dat vloeibare toebehoren
zoals b.v. kaas niet op het beschermblik van het ele-
ment druppelen. Gebruik daarom aluminiumfolie als
bescherming tussen grillrooster en bakgoed.

Reiniging en Onderhoud

LET OP! Voor het reinigen van het apparaat de kon-
taktstop uit de wandkontaktdoos nemen.

Apparaat geheel laten afkoelen.

Reinig het apparaat met een vochtige doek, echter
apparaat nooit in water dompelen.

Gebruik geen schuurmiddelen of scherpe delen.

De losse onderdelen zijn geschikt voor de vaatwasser
(let op: alleen deze delen in de vaatwasser!)

Kruimels vallen in de kruimellade. De handgreep be-
vindt aan de linkerzijde van het apparaat.

Om de kruimellade te reinigen trek deze zachtjes
open. Schuif de kruimellade na het reinigen terug in
het apparaat.

Tip: Om vervuiling te vermijden kunt u extra alumi-
niumfolie onder de bakwaren op het rooster leggen.

Milieuvriendelijke verwijdering

Al onze apparaten zijn milieuvriendelijk verpakt
voor het transport. Doe kartonnen verpakkingen en
papier in de papierbak en kunststof verpakkingen bij
het PMD-afval.

LET OP!
Elektrische apparaten horen niet bij het
huisvuil.

Elektrische apparaten bevatten waardevolle grond-
stoffen. Geef ook het apparaat aan het einde van zijn
levensduur af bij een erkend recyclingpunt. Infor-
meer bij uw gemeente over de mogelijkheden voor
verwijdering.

Cloer®-fabrikantenservice & produc-
tregistratie

Het merk Cloer® staat voor uitzonderlijke duurzaam-
heid en prestaties. Om deze standaard op de lange
termijn te waarborgen, voeren wij voortdurend kwa-
liteitscontroles en duurzaamheidstests uit.

Door uw Cloer®-producten tijdig te registreren met
het bijbehorende serienummer, helpt u ons actief bij
het garanderen van een grondige kwaliteitsbewa-
king en klanttevredenheid.

Let op: Registratie is vereist om gebruik te kunnen
maken van onze vrijwillige fabrikantenservice bij
technische vragen of individuele beoordelingen op
basis van coulance. Hierdoor ontstaat geen wettelijk
recht op gratis diensten; uw wettelijke garantierech-
ten bij een defect aan het product blijven uitsluitend
van kracht bij uw winkelier (handelspartner) en wor-
den hierdoor niet beinvloed. Controleer online of
onze fabrikantenservice momenteel beschikbaar is
in uw land.




Precauzioni di sicurezza

Questo apparecchio € destinato all'uso domestico e ad usi similari, come ad esempio:

- nelle mense per il personale in negozi e uffici,

- nelle tenute agricole,

- 0 se utilizzato dai clienti presso hotel, motel e altre strutture ricettive o

- nei B&B.

Per le riparazioni degli elettrodomestici Cloer rivolgersi esclusivamente al Servizio assistenza
clienti di Cloer. Le riparazioni improprie possono causare notevoli pericoli agli utenti.
Azionare I'apparecchio solo attraverso prese elettriche domestiche standard. Verificare se la
tensione di rete riportata sull'etichetta corrisponde alla fornitura di energia elettrica.
L'apparecchio deve essere collegato ad una spina con un conduttore.

Qualora il cavo di collegamento fosse danneggiato, farlo sostituire dal Servizio clienti Cloer, al
fine di evitare ulteriori rischi.

Scollegare il cavo di alimentazione dalla presa,

- se si verifica un guasto.

- se non si utilizza apparecchio per un tempo prolungato

- prima di ogni pulizia.

Si prega di staccare la spina, senza tirare mai il cavo di alimentazione.

Non tendere eccessivamente il cavo di alimentazione, non deve essere teso su spigoli troppo
affilati; non utilizzarlo per il trasporto e proteggerlo dal calore (per es. dalla piastra di cottura).
Non posizionare I'elettrodomestico sopra o nelle vicinanze di un fornello a gas o elettrico 0 in un
forno riscaldato.

| dispositivi possono essere utilizzati da bambini a partire dagli 8 anni e da persone con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte 0 mancanza di esperienza e conoscenza sotto supervisione
0 a condizione che tali persone siano state istruite all'uso sicuro dell‘apparecchio e ne abbiano
compreso i rischi derivanti.

La pulizia e la manutenzione da parte degli utenti non pud essere esequita da bambini, sia che
abbiano un'eta superiore a 8 anni e che siano sorvegliati.

Non far giocare i bambini con il dispositivo. Tenere il dispositivo e il cavo di alimentazione lontano
dalla portata di bambini di eta superiore agli 8 anni.

Non utilizzare I'apparecchio all‘esterno.

Proteggere I'apparecchio dall’'umidita (spruzzi /pioggia).

Questo apparecchio non é stato progettato per essere azionato da un temporizzatore o da un
timer esterno.

Lasciar raffreddare I'apparecchio completamente prima di pulirlo / riporlo. Per maggiori
informazioni sulla pulizia consultare le pagini sequenti.

Non immergere il dispositivo in acqua.

ATTENZIONE! | prodotti da forno possono bruciare. Inoltre il fornetto per pane irradia verso |'alto
un calore molto forte. Pertanto non far funzionare mai I'apparecchio nei pressi o sotto tende
ed altri materiali infiammabili, nonché in scaffali o immediatamente sotto agli armadietti. Non
mettere mai nel fornetto per pane carta da forno o altri materiali infiammabili.



Caratteristiche tecniche

308 220-240 50 570

- Consumo energetico a dispositivo spento: 0,0 W
- Il dispositivo non dispone di una modalita standby.

Prima del primo utilizzo

Leggere attentamente le istruzioni
prima del primo utilizzo

Rimuovere tutti i componenti dellimballo e gli even-
tuali adesivi, ma non la targhetta di omo logazione.
Appoggiare il fornetto per pane su una base asciutta,
piana e non scivolosa.

Inserire la spina nella presa di rete.

Marcatura CE/

Indicazioni di sicurezza

C € L'elettrodomestico soddisfa i
requisiti delle vigenti direttive CE.

Utilizzare I'elettrodomestico
esclusivamente in ambienti chiusi.

ATTENZIONE! Superfici
estremamente calde.
Pericolo di ustioni!

Prima del primo utilizzo leggere attentamente le pre-
senti istruzioni.

Inizialmente mettere in funzione I'apparecchio vuoto.
Per far cio impostare il timer sulla posizione 5. Le pri-
me volte che si fa funzionare il fornetto per pane, per
ragioni legate alla sua struttura tecnica, si forma un
po’ di fumo. Cio e del tutto normale e non influenza
in alcun modo il funzionamento dellapparecchio o
successivamente il risultato della cottura.

Non mettere stoviglie nel fornetto per pane.

Anche la griglia di cottura diventa estremamente calda.
Dopo la cottura non appoggiarla su superfici delicate.
Raccomandazione: Appoggiare la griglia di cottura
su un tagliere in legno.

Distribuire uniformemente i prodotti da cuocere sulla
griglia di cottura. Accertarsi che i prodotti da cuocere
non tocchino alcuna parte metallica del vano interno
dellapparecchio.

Far sempre raffreddare I'apparecchio prima del tra-
sporto e della pulizia.

==  ATTENZIONE! In caso di mancato uso
B:._ e prima della pulizia staccare la spina
dell’elettrodomestico!

Messa in funzione

Aprire il coperchio reclinabile del fornetto per pane.
Appoggiare i prodotti da cuocere sulla griglia di cottura.
Chiudere il coperchio reclinabile.

Impostare il timer sul valore desiderato.

ATTENZIONE!
A questo punto l‘apparecchio
diventa estremamente caldo.

Non appena si aziona il timer, la spia di controllo si
accende. Il timer emette un ticchettio percettibile.
Una volta trascorsa la durata della cottura presele
zionata

- risuona un campanello di allarme.

- I'apparecchio si disattiva automaticamente.

- la spia di controllo si spegne.

Aprire il coperchio reclinabile (manico termoisolato).
Estrarre la griglia di cottura con i prodotti cotti.

Ora e possibile utilizzare nuovamente il fornetto per
pane. Ripetere semplicemente i singoli punti come
illustrato nella presente sezione.

ATTENZIONE! Dopo la fine della
cottura non mettere mai le mani
nude all‘interno dell‘apparecchio.
Pericolo di ustioni! Afferrare la griglia
di cottura sempre soltanto per il
manico in plastica termoisolato!

Avvertenze per il risparmio energetico
Utilizzando questo apparecchio si da il proprio
contributo alla salvaguardia dell’ambiente. Infatti
il fornetto per pane e un grande risparmiatore di
energia. Un forno elettrico con riscaldamento sop-
ra e sotto eroga circa 2500 watt, per I'impostazione
grill addirittura 5000 watt. Per un risultato della cot-
tura paragonabile (ad es. fine cottura di un panino
surgelato parzialmente precotto), un forno elettrico
dovrebbe rimanere in funzione, preriscaldamento
compreso, per circa 25 minuti, consumando all‘in-
circa 800 watt. Il fornetto per pane assolve la stessa
funzione in meno di meta tempo, consumando esc-
lusivamente 50 Watt circa - ovvero 16 volte di meno.
In molti casi € pertanto possibile risparmiare piu del
90% di energia.

Suggerimenti utili per la cottura con
il fornetto per pane Cloer

Generalita

Il fornetto per pane Cloer & indicato per far rinveni-
re, finire di cuocere (cosiddetti prodotti da forno a
cottura parziale) e scaldare prodotti da forno. Anche
i prodotti da forno surgelati divengono, in pochi mi-
nuti, freschi e croccanti.

Il nostro suggerimento

Il tempo di cottura influenza il grado di doratura dei
prodotti cotti. Inizialmente & opportuno selezionare
preferibilmente un tempo di cottura piuttosto corto
prolungando quindi se necessario il tempo di cottu-
ra, a partire dalla marcatura 1 o0 2.



Avvertenza

Le esperienze fatte con il rinvenimento, la fine cottura
o il riscaldamento nei forni elettrici non sono neces-
sariamente trasponibili al fornetto per pane. Cio vale
anche per i tempi di cottura e riscaldamento indicati
sulle confezioni degli alimenti.

Cottura

Per un buon risultato di cottura & determinante il
contenuto di umidita dei Vostri panini. Introduceteli
in un sacchetto di plastica a tenuta ermetica (o un re-
cipiente a tenuta ermetica).

Cosi l'umidita si conserva nel prodotto cotto. Se cuo-
cete tale prodotto in queste condizioni, otterrete per
es. dei panini freschi di forno.

Introduce nel Vostro forno tutto cid che avete cotto il gi-
orno prima, come per es. panini, croissants o baghette.
A seconda del grado di abbrustolimento ruotate I'orolo-
gio temporizzatore sulla graduazione 3 fino a 4. Eventu-
almente una leggera umidita proveniente dall'esterno
porta ad un migliore risultato di cottura utilizzando un
tovagliolino di carta. Vi preghiamo di togliere il prodotto
cotto, quando l'apparecchio é spento, altrimenti il calo-
re residuo lo fa leggermente seccare.

Cottura finale

| panini o le baghette precotti, ma non completa-
mente cotti (i cosiddetti semicotti) vengono cotti
rapidamente e in modo definitivo nel Vostro forno
per la cottura dei panini con un notevole risparmio
energetico. Ruotate l'orologio temporizzatore sulla
graduazione da 5 fino a 6. Vi facciamo notare che i
prodotti cotti di diversi produttori necessitano tempi
di cottura di diversa durata.

Cottura con altri prodotti

Potete farcire i Vostri panini o le baghette e cuocerli
insieme ad altri prodotti, per es. formaggio nel forno
di cottura. Collocate i prodotti da cuocere sulla griglia
di cottura e selezionate il tempo di cottura. Badate di
non insudiciare il forno per la cottura dei panini con
infarciture succulente. La temperatura all'interno del
forno va da ca. 250 fino a 270° C. Quando dovete cuo-
cere insieme altri prodotti, dovrete assicurarVi che le
infarciture succulente e il formaggio non gocciolino
sulle lamiere di protezione dei corpi di riscaldamento.
A tale scopo utilizzate fogli di alluminio come strato
fra la griglia e il prodotto da cuocere.

Pulizia e cura

ATTENZIONE! Prima della pulizia staccare sempre la
spina dalla presa di rete.

Prima far raffreddare sempre completamente l'appa-
recchio.

Pulire I'apparecchio con un panno umido, tuttavia
mai sotto l'acqua corrente.

Non utilizzare detergenti o panni per pulizia aggressivi.
Le parti mobili (e soltanto queste!) sono resistenti alla
lavastoviglie.

Le briciole cadute si raccolgono nell’apposito casset-
to. Il manico si trova sul lato sinistro della custodia.

Per pulire il cassetto per le briciole estrarlo cauta men-
te e quindi reinserirlo completamente nella custodia.
Suggerimento: Per evitare laccumulo di grossi
quantitativi di sporco, & possibile mettere una pel-
licola di alluminio sotto ai prodotti da cuocere sulla
griglia di cottura.

Smaltimento sostenibile

| nostri apparecchi utilizzano esclusivamente confe-
zioni ecologiche per il trasporto. Conferire i cartoni e
la carta al servizio di raccolta per la carta, le confe-
zioni plastiche vanno smaltite nei rifiuti riciclabili con
materiali pregiati.

ATTENZIONE!
Gli apparecchi elettrici non vanno gettati
tra i rifiuti domestici.

Gli apparecchi elettrici contengono materie prime
preziose. Consegnare |'apparecchio usato al servizio
di ritiro per il riciclaggio autorizzato. E possibile infor-
marsi sulle possibilita di smaltimento presso I'ammi-
nistrazione comunale o cittadina.

Servizio di assistenza del produttore
e registrazione del prodotto Cloer®

Il marchio Cloer® & sinonimo di eccezionale durata
e prestazioni. Per mantenere questo standard nel
tempo, effettuiamo un monitoraggio continuo della
qualita e studi sulla durata dei prodotti.

Registrando tempestivamente tutti i prodotti Cloer®
tramite i relativi numeri di serie, ci aiutate attivamen-
te a garantire un monitoraggio completo della quali-
ta e la soddisfazione del cliente.

Nota: la registrazione & un requisito indispensabile
per accedere al nostro servizio di assistenza volon-
tario del produttore, in caso di richieste di assistenza
tecnica o valutazioni individuali di cortesia commer-
ciale. Cio non conferisce alcun diritto legale a presta-
zioni gratuite; i diritti di garanzia previsti dalla legge
in caso di difetto del prodotto restano di competenza
esclusiva del rivenditore (partner commerciale) e non
vengono in alcun modo pregiudicati.Verificate online
se il nostro servizio di assistenza del produttore é at-
tualmente disponibile nel vostro Paese.

Registrazione del prodotto
https://cloer.com/service




Instrucciones basicas de seguridad

Este aparato estd indicado tinicamente para uso doméstico o similares como:

- Areas de cocina para el personal en tiendas, oficinas u otros entornos laborales.

- Granjas.

- Por clientes en hoteles, moteles y otros entornos de tipo residencial.

- En pensiones con desayuno incluido.

Las reparaciones de aparatos Cloer deben ser llevadas a cabo tnicamente por el servicio de
atencion al cliente Cloer o distribuidores autorizados por Cloer. Reparaciones indebidas pueden
resultar peligrosas para el cliente.

Utilice el aparato solo con los enchufes domésticos habituales. Compruebe que el voltaje
indicado se corresponde con su red de alimentacion.

Retire el enchufe de la toma de corriente:

- en caso de defecto,

- si el aparato no va a ser usado por un largo periodo de tiempo,

- antes de cualquier limpieza.

Desconecte siempre retirando el enchufe, nunca tire del cable.

Evite que el cable quede demasiado tirante o que entre en contacto con bordes afilados. No lo
utilice para transporta y protéjalo del calor (por ejemplo, placas calientes).

Este aparato puede ser usado por nifios mayores de 8 afos si se encuentran bajo supervision o
si han recibido informacidn con respecto al uso del aparato de una manera sequra y entienden E
los peligros que implica.

La limpieza o reparacion del aparato no puede ser llevada a cabo por nifios, a menos que sean
mayores de 8 afios y estén supervisados.

Mantener el aparato alejado de los nifios menores de 8 afios.

Los nifos no deben jugar con el aparato.

Este aparato puede ser usado por personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o con falta de experiencia y conocimiento si se encuentran bajo supervision o si han
recibido informacidn con respecto al uso del aparato de una manera sequra y entienden los
peligros que implica.

No utilizar el aparato en el exterior.

Proteja el aparato de la humedad (salpicaduras de agua / lluvia).

Este aparato no ha sido disefiado para ser usado con temporizadores o accesorios externos.
Dejar enfriar el aparato por completo antes de limpiarlo o almacenarlo. Mas informacidn sobre
la correcta limpieza en las paginas siguientes.

No sumergir nunca en agua.

ATENCION: Lo alimentos cocinados pueden quemar. El horno emite un calor intenso hacia
arriba. Por esto, no utilice el aparato cerca o debajo de cortinas u otros materiales inflamables
como estanterias o debajo de armarios directamente. No coloque papel de hornear ni cualquier
otro material inflamable en el horno de panecillos.
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Datos técnicos
Tipo

Voltaje
308 220-240 50 570

- Consumo de energia en modo apagado: 0,0 W
- El aparato no dispone de modo de espera.

Antes del primer uso

Lea las instrucciones detenidamente
antes del primer uso.

Retire todas las piezas de embalaje y las posibles pe-
gatinas, pero no la etiqueta identificativa.

Coloque el horno en una superficie seca, antidesli-
zantey lisa.

Conecte el aparato a la corriente.

Etiquetado CE/
Informaciones de seguridad

El aparato cumple con los
requisitos de seguridad de la CE.

El uso del aparato esta reservado
exclusivamente a habitaciones
cerradas.

iCUIDADO!: jSuperficies calientes!
iPeligro de quemaduras!

Lea las instrucciones detenidamente antes del primer uso.
A continuacion, utilice el aparato sin introducir nin-
gun alimento.

Para ello situe el temporizador en el 5.

Las primeras veces es posible que se produzca algo de
humo debido a las condiciones técnicas. Esto es, en
cualquier caso, normal y no influye en ningtin caso en
la funcion del aparato o de la coccién de los alimentos.
No introduzca cubiertos en el horno.

Asimismo, la rejilla se calentara, tras el proceso no la
coloque sobre superficies delicadas. Recomendaci-
on: coloque la rejilla sobre una bandeja de madera.
Reparta de manera uniforme los alimentos sobre la
rejilla. Los alimentos no deben entrar en contacto con
las partes de metal de la parte interior del aparato.
Deje enfriar el aparato siempre antes de limpiarlo o
almacenarlo.

=3  {ATENCION! Desenchufar siempre
B:._ cuando el aparato no vaya a ser usado
y antes de cada limpieza.
Funcionamiento

Abra la tapadera deslizante del horno. Coloque los
alimentos sobre la rejilla.

Cierre la tapadera

Sitte el temporizador en el valor deseado.

{ATENCION! El aparato se calentara,
toque el aparato tinicamente por los
mangos y las asas.

Una vez que accione el temporizador la ldampara se ilumi-
nara. El temporizador emitira un tic bastante perceptible.
Una vez que el tiempo concluya:

- Sonara una alarma.

- El aparato se apagara automaticamente.

- La ldmpara de control se apagara.

INFORMACION

La informacién del temporizador se
encuentra en minutos.

Abra la tapadera (por el mango aislante del calor).
Saque la rejilla con los alimentos.

Puede repetir este proceso, tal y como se ha descrito
en este aparatado, las veces que desee.

iCUIDADO!: Al finalizar el proceso
no tocar el aparato con las manos
iPeligro de quemaduras! Utilice la rejilla
unicamente por el asa aislante del calor.

Informacion para ahorrar energia

Con el uso de este horno le hara un favor al medio
ambiente ya que el horno para panecillos es un ver-
dadero ahorrador de energia. Un horno eléctrico
utiliza para proporcionar calor arriba y abajo alrede-
dor de 2500 Watt, para gratinar incluso 5000 Watt.
Para un resultado parecido (por ejemplo, para hacer
panecillos congelados) el horno eléctrico tiene ade-
mas que precalentarse unos 25 minutos. Para esto
emplea alrededor de 800 Watt. El horno para pane-
cillos consigue esto en menos de la mitad de tiempo
y para ello utiliza alrededor de 50 Watt, es decir, 16
veces menos. jDe esta manera se puede ahorra mas
de 90% de energia!

Trucos practicos para concinar

con el horno de panecillos:

General

El horno de Cloer esta disefado para tostar, calen-
tar y gratinar todo tipo de alimentos para hornear.
También los productos congelados estaran listos y
crujientes enseguida. El tiempo de horneado influye
en el grado de tostado de los alimentos. Seleccione al
principio un tiempo de cocciéon mas bajo. Prolongue
algo mas el tiempo en la marca de tiempo 1 0 2.

INFORMACION

Las experiencias con los hornos eléctricos a la hora
de tostar, hornear o gratinar no serdn iguales con
este horno. Lo mismo ocurre con los tiempos de coc-
cién en los paquetes de los alimentos para hornear.




Hornear

Resulta decisivo el nivel de humedad en los panecillos
para un buen resultado. Por esto, guarde los panecillos
en una bolsa de plastico hermética (o un recipiente
hermético). Asi se mantendré la humedad de los pa-
necillos en su estado. Si hornea los panecillos en este
estado el resultado sera como el de panaderia.
Coloque los alimentos (como panecillos, croissants o
baguetes) en el horno de panecillos el dia anterior.
Segun el nivel de tostado, sittie el temporizador en el
nivel 3 o 4. Humedecer los alimentos ayuda también
a un mejor resultado. Retire los alimentos tan pronto
como se apague el aparato, ya que de lo contario el
calor restante podria secar los alimentos.

Tostar

Los alimentos que hayan sido precalentados, pero no es-
tén completamente horneados se pueden completar de
una manera mas rapida y ahorrando mas energia con el
horno de panecillos. Para esto, coloque el temporizador
en el nivel 5 0 6. Tenga en cuenta que los productos de
diferentes marcas emplearan diferentes tiempos.

Gratinar

Es posible rellenar las tostadas o las baguetes y co-
locarlas en el horno para gratinarlas con queso. Para
ello, coloque los alimentos en la rejilla y seleccione el
tiempo. Compruebe que los ingredientes liquidos no
ensucien el interior del horno. La temperatura en el
interior del aparato alcanza los 250° hasta los 270°C.
Por esto es importante comprobar que los ingredien-
tes liquidos o el queso no goteen sobre la cubierta
de proteccion del cuerpo caliente. Para ello, emplee
papel de aluminio entre la rejilla y los alimentos.

Limpieza y cuidado

{ATENCION! Desenchufe el aparato antes de proce-
der con la limpieza.

Deje siempre enfriar el aparato por completo.

Limpie el aparato con un paio himedo, nunca bajo
elagua.

No emplee limpiadores ni estropajos agresivos.

Las partes que se mueven (jsolo estas!) son aptas para
el lavavajillas.

Las migas se acumulan en la bandeja para las migas. El
mango se encuentra en el lado izquierdo del producto.
Extraiga la bandeja para las migas del aparato para
limpiarla. Introduizcala de nuevo completamente en el
aparato. Para evitar una mayor suciedad, puede colocar
papel de aluminio sobre la rejilla bajo de los alimentos.

Eliminacion respetuosa con

el medio ambiente

Para el transporte de nuestros productos empleamos
envoltorios respetuosos con el medio ambiente. Re-
cicle el carton, papel y plastico adecuadamente.

{ATENCION! Los electrodomésticos

no deben ser desechados junto a los

residuos habituales.
|
Los electrodomésticos contienen materias primas de
valor. Deposite el electrodoméstico que ya no sirva
en un punto de reciclaje reconocido. Consulte la in-
formacion de la administracién local sobre los puntos
y las medidas de reciclaje.

Servicio del fabricante y registro de
productos Cloer®

La marca Cloer® es sinénimo de durabilidad y rendi-
miento excepcionales. Para mantener este estandar a
largo plazo, llevamos a cabo un control continuo de
la calidad y estudios de durabilidad.

Al registrar puntualmente todos los productos Cloer®
mediante sus respectivos nimeros de serie, usted
contribuye activamente a garantizar un control ex-
haustivo de la calidad y la satisfaccion del cliente.

Nota importante: El registro es un requisito indispen-
sable para acceder a nuestro servicio voluntario del
fabricante en caso de consultas técnicas o evaluacio-
nes individuales por cortesia comercial. Esto no
genera un derecho legal a servicios gratuitos; sus de-
rechos de garantia legal ante defectos del producto
dependen exclusivamente de su distribuidor (socio
comercial) y permanecen inalterados. Consulte en li-
nea si nuestro servicio del fabricante esta disponible
actualmente en su pais.

Registro de producto
https://cloer.com/service
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Orientagoes basicas de seguranca

Este aparelho destina-se exclusivamente ao uso doméstico ou utilizacoes semelhantes tais
como:

- Cozinhas para funciondrios em lojas e escritdrios,

- Em instalagdes agropecudrias,

- Pelos clientes em hotéis, motéis e outras instalacoes residenciais ou

- Em pensdes com servico de pequeno-almogo.

As reparagbes dos aparelhos eléctricos Cloer apenas devem ser efectuadas por representantes
autorizados Cloer ou pelo servico de assisténcia ao cliente da Cloer. Por meio de reparacoes nao
apropriadas podem acarretar perigos para o utilizador. Além disso perde-se o direito a garantia.
Apenas utilize o aparelho em tomadas domésticas comuns. Verifique se a tensdo de rede
especificada na placa de identificacao corresponde a da rede eléctrica.

0 aparelho esta equipado com um cabo de ligacdo do tipo “Y”. Se estiver danificado, deve ser
substituido por um representante autorizado Cloer ou pelo servico de assisténcia da Cloer para
evitar possiveis perigos.

Tire a ficha de rede da tomada

- quando ocorrer alguma falha.

- quando nao utilizar o periodo por periodos prolongados.

- antes de toda limpeza.

Desligue puxando apenas a ficha e nunca o cabo de alimentacao.

Nao tensionar o cabo de entrada em excesso, ndo puxar o cabo por cima de arestas vivas, nao
usar para o transporte e proteger contra calor (por ex. placa de fogao).

Nao coloque o aparelho em cima ou na proximidade de um fogdo a gds/fogdo elétrico ou
dentro de um forno aquecido.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas de 8 anos ou mais, sob supervisao e apés Ihes
terem sido fornecidas as devidas instrugbes sobre a utilizacao sequra do aparelho e se estes
compreenderem 0s possiveis riscos que possam ocorrer.

A limpeza e manutencdo pelo utilizador ndo deve ser realizada por criangas, a menos que estes
sejam de idade superior a oito anos e sejam supervisionados durante o processo.

0 aparelho e o cabo de ligagao deve ser mantido fora do alcance de criancas menores de 8 anos.
Nao utilize o aparelho ao ar livre.

Proteja 0 seu aparelho contra a humidade (salpicos de dgua/chuva).

Este aparelho ndo se destina a ser utilizado com um cronémetro ou um temporizador externo.
Deixe o aparelho arrefecer completamente antes de limpa-lo ou guarda-lo. Mais informac6es
sobre a limpeza podem ser encontradas nas paginas sequintes.

Nunca mergulhe o aparelho em &gua.

ATTENZIONE! I prodotti da forno possono bruciare. Inoltre il fornetto per pane irradia verso l'alto
un calore molto forte. Pertanto non far funzionare mai 'apparecchio nei pressi o sotto tende
ed altri materiali infiammabili, nonché in scaffali o immediatamente sotto agli armadietti.
Non mettere mai nel fornetto per pane carta da forno o altri materiali infiammabili.



Dados técnicos
Modelo Volts Hz Watts
308 220-240 50 570

- Consumo de energia no estado desligado: 0,0 W
- O aparelho ndo possui modo de espera (standby).

Antes da primeira utilizacao

Antes da primeira utilizacao, leia este
manual com atencao.

Remova todas as partes da embalagem e quaisquer
adesivos, mas nao a placa de identificagdo.
Limpe o aparelho com um pano humido.

Marcacao CE /
Recomendacoes de seguranca

3
A\

Coloque o aparelho em funcionamento, da primeira
vez sem paes inseridos.

Coloque paraisso o temporizador na posi¢do 5. Duran-
te as primeiras operagdes podera notar, por motivos
técnicos, a libertacdo de alguns cheiros ligeiros.

Mas isso é absolutamente normal e ndo tem qualquer
influéncia sobre o funcionamento do aparelho e o re-
sultado de cozer pao.

Néo coloque lougas no interior da maquina de fazer péo.
A grelha também fica muito quente. Ndo pouse a
maquina de fazer pao depois do uso em cima de
superficies sensiveis. Recomendacao: Pouse a grel-
ha numa tadbua de madeira.

Distribua os paes de forma uniforme na grelha. Tenha
o cuidado para que os paes no entrem em contacto
com as partes metalicas do interior do aparelho.
Deixe arrefecer o aparelho sempre antes de transpor-
tar ou limpa-lo.

0 aparelho corresponde aos requisitos
das respetivas diretivas CE.

0 aparelho destina-se exclusivamente
ao uso dentro de espacos fechados.

CUIDADO! Superficies quentes.
Perigo de queimaduras!

=) ATENGAO! Se o aparelho néo for
E] utilizado e antes de cada limpeza do
aparelho, retire a ficha da tomada!

Colocacao em funcionamento
Abra a tampa basculante da maquina de fazer pao.
Coloque o péo na grelha.
Feche a tampa basculante.
Ajuste no temporizador o valor desejado
CUIDADO!
0 aparelho fica quente.

A partirdo momento em que ajustar o temporiza dor,
acende a luz de aviso auf. O temporizador faz um ti-
quetaque bem audivel.

Apds a conclusdo da duracdo de cozedura ajustada
- toca o alarme.

- desliga-se aparelho automaticamente.

- apaga-se a luz de aviso.

Abra a tampa basculante (pega com isolamento térmico).
Retire a grelha com o pdo em cima dela. Agora pode
usar a maquina de fazer pao novamente.

Repita os diversos passos conforme descrito na pre-
sente secgdo.

A\

Avisos para poupanca de energia

Com o uso deste aparelho contribui para a proteccao
do meio ambiente. Porque a maquina de fazer pao
é um verdadeiro campedo de poupanca de energia.
Um forno eléctrico consome, com as resisténcias de
cima e de baixo ligadas, aprox. 2.500 W, e quando
esta na posicdo ,grill’, 5.000 W ou mais! Para obter o
mesmo resultado, por exemplo, concluir a cozedura
de um pao congelado, um forno eléctrico demoraria,
o tempo de pré-aquecimento incluido, cerca de 25
minutos. O consumo seria a volta de 800 W. A maqui-
na de fazer pao consegue o mesmo resultado em me-
nos da metade do tempo e consome para isso ape-
nas aprox. 50 W, ou seja, 16 vezes menos! Assim pode
poupar, em muitas ocasides, mais de 90% de energia!

CUIDADO! Depois de concluira
cozedura nunca introduza as méaos
desprotegidas nointerior do aparelho.
Perigo de queimaduras! Agarre a
grelha sempre e somente pela pega
plastica com isolamento térmico!

Dicas uteis para usar a maquina de
fazer pao da Cloer

Informacao geral

A maquina de fazer pao da Cloer serve para cozer,
completar a cozedura (produtos de panificacéo pré-
cozidos) e gratinar paes. Também os pées congelados
ficam frescos e estaladicos em poucos minutos.

A nossa dica

O tempo de cozedura influencia o grau de torre-
faccao do péo. Por isso seleccione, no inicio, de prefe-
réncia um tempo de cozedura mais curto. Se necessa-
rio, aumente entao o tempo de cozedura, a partir da
marca 1 ou 2, por exemplo.

Aviso

As experiéncias de cozer, completar a cozedura ou
gratinar adquiridas no uso de fornos eléctricos nao
se deixam aplicar automaticamente a sua maquina
de fazer pao. Por isso deve ter cautela com os tempos
de aquecer ou cozer indicados nas embalagens dos
alimentos.
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Aquecer pao

O factor determinante para um bom resultado é o
teor de humidade dos seus paezinhos. Guarde o pao
portanto num saco plastico selado ao ar (ou num
recipiente selado). Isto faz conservar a humidade do
pao. Se aquecer os paes nesse estado, obterd paezin-
hos téo frescos como no padeiro.

Insira o pao do dia anterior, por exemplo, paezinhos,
croissantes ou cacetes, na sua maquina para aquecer
pao. Em funcéo do grau de torrefaccdo desejado, se-
leccione o nivel 3 a 4 no temporizador. Se humedecer,
ligeiramente, os paes por fora com um pano de papel,
talvez consiga obter um resultado ainda melhor. Por
favor retire o pao da grelha quando o aparelho desli-
gar. Por causa do calor remanescente no interior pode
secar facilmente.

Cozer paes pré-cozinhados

A cozedura de péezinhos ou cacetes pré-cozinhados
pode ser completada de forma econdémica e rapida
na sua maquina para aquecer pao. Seleccione para
isso o nivel 5 a 6 no temporizador. Por favor tenha em
conta que os produtos dos diferentes fabricantes re-
querem tempos de cozedura diferentes.

Gratinar

Pode gratinar os seus paezinhos ou cacetes, por exemplo,
com queijo, na sua maquina para aquecer pao. Coloque
para isso o pao na grelha e seleccione o tempo de coze-
dura.Tenha o cuidado para nédo sujar o interior da maqui-
na para aquecer pao por causa da guarnicao suculenta.
A temperatura no interior do aparelho atinge aproxima-
damente 250 - 270 °C. Por isso deve assegurar durante o
gratinar que guarnicdes suculentas e queijo nédo se der-
retam sobre os deflectores das resisténcias. Coloque por
isso papel de aluminio entre a grelha e o péo.

Limpeza e conservacao

ATENGAO! Antes de limpar o aparelho, desligue sem-
pre a ficha de alimentacao da tomada.

Deixe arrefecer o aparelho sempre completamente.
Limpe o aparelho com um pano humido, mas nunca
debaixo de dgua corrente.

N&o utilize detergentes abrasivos.

As partes moveis (mas apenas estes!) também po-
dem ser lavados na méaquina lava-louca.

As migalhas acumulam-se na gaveta recolhamigal-
has. A pega da gaveta encontra-se do lado esquerdo
da carcaca.

Para limpar a gaveta recolhamigalhas, puxe-a com
cuidado para fora.

Depois de limpa-la, introduza-a outra vez totalmente
para dentro da carcaca.

Dica: Para nao sujar tanto o aparelho, pode colocar
papel de aluminio entre o pao e a grelha.

Eliminacao ecologicamente correta

Os nossos aparelhos possuem apenas embalagens
ecologicamente corretas para o transporte. Colo-
que o papeldo e o papel no recipiente de recolha
de papel usado e as embalagens plésticas no ponto
de reciclagem.

ATENGAO!

Os aparelhos elétricos nao pertencem ao

lixo doméstico.
[ |
Os aparelhos elétricos contém matérias-primas va-
liosas. Encaminhe também o aparelho usado a um
ponto de reciclagem reconhecido. Pode informar-se
sobre as opgdes de eliminacdo junto dos servicos ad-
ministrativos da sua Camara Municipal.

Servico de Apoio ao Cliente e Registo
de Produtos da Cloer® Factory

A marca Cloer® é sinénimo de durabilidade e desem-
penho excecionais. Para garantir a manutencao deste
padréo alongo prazo, realizamos uma monitorizacdo
continua da qualidade e estudos de durabilidade.

Ao registar prontamente todos os produtos Cloer®
com os seus respetivos nimeros de série, ajuda-nos
ativamente a garantir uma monitorizacao de qualida-
de impecavel e a satisfacdo do cliente.

Nota: O registo é obrigatdrio para utilizar o nosso
servico pds-venda voluntario para consultas de as-
sisténcia técnica ou avaliagcdes de satisfacao. Isto nao
garante qualquer direito legal a servicos gratuitos; os
seus direitos de garantia legal em caso de defeito do
produto permanecem exclusivos e inalterados em re-
lacdo ao seu vendedor (parceiro comercial).
Verifique online se 0 nosso servico pos-venda esta
disponivel no seu pais.

. Cadastro de produto

1 https://cloer.com/service




Pagrindiniai saugumo nurodymai

Sis prietaisas yra skirtas iSskirtinai naudoti namy tkyje ir panasiam naudojimui, kaip pavyzdziui:
— parduotuvése ir biuruose darbuotojy virtuvése,

—sodybose,

— vieshuciy, moteliy ir kitose gyvenamosiose jstaigose arba, pensionatuose.

Paveskite remontuoti ,Cloer” elektros prietaisus tik ,Cloer” klienty aptarnavimo tarnyboje. Dél
neiSmananciy asmeny taisymo, gali naudotojui atsirasti didelis pavojus.

Naudokite prietaisg tik buityje naudodami kiStukines rozetes Patikrinkite, ar tipiniame
skydelyje nurodyta tinklo jtampa atitinka tinklo srove.

Jei paZeistas prijungimo laidas, jj batina pakeisti ,Cloer” klienty aptarnavimo tarnyboje, kad
iSsvengtuméte pavojy.

IStraukite tinklo kiStuka iS rozetés

— jeigu pasireiskia gedimas,

— jeigu prietaisas nebuvo naudojamas ilgesn; laika

— pries kiekvieng valyma.

Traukite tik kiStuka, niekada netraukite uz maitinimo laido

Nenaudokite laido neSimui ir saugokite jj nuo karscio (kaitlentés/ atvira liepsna).

Netraukite maitinimo laido per astrias briaunas ir nejtempkite per standziai, nes atsiras
pavojus, kad prietaisas apsivers.

Sj prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8 mety ir taip pat asmenys su sumaZintais fiziniais,
sensoriniais arba protiniais sugebéjimais arba neturintys patirties ir Ziniy, jeigu Jus prizitrésite
arba nurodysite dél prietaiso saugaus naudojimo ir jie supras dél galimo pavojaus.

Vaikai negali atlikti valymo ir techninés prieZitros darby, tai gali bati tik tada, jeigu jie yra 8
mety arba vyresni ir yra prizirimi.

Vaikai negali su prietaisu Zaisti.

Jrenginiai gali bati naudojami asmeny, turinciy ribotas fizines, jutimo ar protines galimybes
arba trukstamy patirties ir (arba) Ziniy, jeigu jie yra priziarimi arba yra buve supazindinti su
saugaus jrenginio naudojimo taisyklémis ir supranta su tuo susijusius pavojus.Nenaudokite
prietaiso atviroje vietoje.

Apsaugokite savo jrenginj nuo drégmés (purkskimy / lietaus).

Sis prietaisas néra skirtas naudoti su iSoriniu laikmaciu ar laikrodziu.

Leiskite prietaisui atvésti, prie jj valant arba tvarkant. Platesne informacija dél jo valymo,
rasite kituose puslapiuose.

Niekada nemerkite prietaiso j vanden;.

Pavirsiai, pazyméti simboliu , veikimo metu jkaista ir jy negalima liesti.

DEMESIO! Kepiniai gali sudegti. Be to, duonos kepimo aparatas skleidzia stiprig Silumg |
viry. Todél niekada nenaudokite prietaiso 3alia arba po uzuolaidomis ir kitomis degiomis
medZiagomis, taip pat lentynose arba tiesiai po spintelémis. Niekada nedékite kepimo
popieriaus ar kity degiy medZiagy j duonos kepimo aparata.
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Techniniai duomenys
voltas

Tipas
308 220-240 50 570

- Energijos sanaudos isjungus: 0,0 W.
- [renginys neturi budéjimo rezimo.

Pries pirmajj naudojima

Pries pradédami naudoti pirma karta,
atidziai perskaitykite Siq instrukcija.

Nuimkite visas pakuotés dalis ir lipdukus, nenuimkite
tipo Zenklo ir serijos numerio.

Pastatykite duonos kepimo aparatg ant sauso, nesli-
daus ir lygaus pavirsiaus.

Jjunkite kistuka j rozete.

CE Zenklas / saugos nurodymai

q3
A\

Pirmiausia jjunkite prietaisa be turinio.

Tam nustatykite laikmatj 5 minutéms.

Pirma karta jjungus prietaisa, dél techniniy priezasciy
gali atsirasti silpnas kvapas. Tai yra visiskai normalu ir
neturi jokios jtakos prietaiso veikimui ar vélesniam ke-
pimo rezultatui.

Nekelkite indy j duonos kepimo aparata.

Kepimo grotelés taip pat labai jkaista. Po kepimo jy
nestatykite ant jautriy pavirsiy.

Rekomendacija: kepimo groteles pastatykite ant
medinés lentos.

Kepinius tolygiai paskirstykite ant kepimo groteliy.
Atkreipkite démesj, kad kepiniai neliesyty prietaiso
vidaus metaliniy daliy.

Pries$ transportuojant ir valant prietaisa, visada palau-
kite, kol jis atves.

Prietaisas atitinka jam taikomy
ES direktyvy reikalavimus.

Prietaisas yra skirtas naudoti tik
uzdarose patalpose.

7

DEMESIO! Karsta pavirsius.
Gresia nudegimy pavojus!

=) DEMESIO! Jei prietaiso nenaudojate
B :._ ir pries valydami prietaisa, istraukite
maitinimo laido kistuka!
Pritaikymas

Atidarykite duonos kepimo aparato atverciama
dangtj. Padékite kepinius ant kepimo groteliy.
Uzdarykite atver¢iama dangtj.

Nustatykite laikmatj norimam minuciy skaiciui.

A\

DEMESIO! Prietaisas dabar jkaista.
Prasome liesti tik rankenas ir valdymo
elementus.

Kai tik jjungiate laikmatj, uzsidega kontroliné
lemputé. Laikmatis skleidZia girdima tikséjima.
Pasibaigus i$ anksto nustatytam kepimo laikui

- suskamba signalinis varpelis.

- prietaisas automatiskai issijungia.

- kontroliné lemputé uzgesta.

PASTABA

Laikmatis rodo
apytikriai minutes.

Atidarykite pakeliama dangtj (Siluma izoliuojanti ran-
kena).

ISimkite kepimo groteles su kepiniu.

Dabar galite vél naudoti duonos kepimo aparata.
Tiesiog pakartokite visus Sioje dalyje aprasytus veiks-

mus.
visada laikykite tik uz silumai izoliuotos

plastikinés rankenos!
PASTABA

Naudodami $j prietaisq, prisidedate prie aplinkos
apsaugos, nes duonos kepimo aparatas yra tikras
energijos taupytojas. Duonos kepimo aparato
kaitinama kepimo kamera yra daug mazZesné nei
orkaités kepimo kamera. Todél duonos kepimo
aparatas, norédamas pasiekti darbine temperaturg,
sunaudoja Zymiai maziau energijos, o duona iske-
pama greiciau. MaZesné galia ir trumpesnis kepimo
laikas lemia Zymiai maZesnj energijos suvartojimgq.

DEMESIO! Po kepimo niekada nelieskite
prietaiso plikomis rankomis. Gresia
nudegimo pavojus! Kepimo groteles

Naudingi patarimai kepimui

su Cloer duonos kepimo aparatu:
Bendra informacija

Cloer duonos kepimo aparatas tinka duonos kepi-
mui, pusiau iskepty kepiniy kepimui ir kepiniy ap-
keptimui. Netgi $aldytos duonos kepiniai per kelias
minutes tampa traskas ir Sviezi. Kepimo laikas turi
jtakos kepiniy rudos spalvos intensyvumui. PradZioje
geriau pasirinkite Siek tiek trumpesnj kepimo laika.
Jei reikia, kepimo laikg prateskite dar 1-2 minutémis.
Jei kepinys i$ virSaus yra per mazai parudes, jj reikia
apversti.

PASTABA

Patirtis, jgyta kepant, ruosiant ar uzkepant
elektrinése orkaitése, nebutinai tinka ir duonos ke-
pimo aparatams. Tai taip pat taikoma ir ant maisto
produkty pakuociy nurodytam kepimo ir Sildymo
laikui.




Kepimas

Svarbus veiksnys, lemiantis gerg kepimo rezultata, yra
jasy bandeliy dréegmeés kiekis. Todél laikykite jas sandariai
uzdarytame plastikiniame maise (arba sandariai uzdar-
ytame inde). Taip kepiniuose isliks drégmé. Jei kepinius
kepsite tokiomis salygomis, gausite, pvz, bandeles, tarsi
ka tik iSkeptas kepyklos. Jdékite j duonos kepimo aparatg
i$ vakaro likusius kepinius, pvz., bandeles, raguolius ar ba-
getes. Priklausomai nuo norimo rudos spalvos laipsnio,
nustatykite laikmatj nuo 3 iki 4 minuciy. Galbut kepini-
us Siek tiek sudrékinus, kepimo rezultatas bus geresnis.
1Simkite kepinius, kai prietaisas iSsijungs, nes kitaip jie gali
isdziati dél likusio Silumos.

ISkepti

13 anksto iSkeptos, bet ne iki galo iSkeptos bandelés ar
bagetés (vadinamosios pusiau iSkeptos bandos) jusy
bandeliy kepimo aparate bus greitai ir energija taupant
iskeptos iki galo. Nustatykite laikmatj 5-6 minutéms. At-
kreipkite démesj, kad skirtingy gamintojy kepiniai reika-
lauja skirtingo kepimo laiko.

Apkepti

Galite uzdéti jdarg ant bandeliy ar bageto ir kepti
bandeliy kepimo aparate, pvz, su sdriu. Tam padékite
kepinj ant kepimo groteliy ir pasirinkite kepimo laika. At-
kreipkite démesj, kad bandeliy kepimo aparatas nebuty
i$ vidaus uzterstas sultingais jdarais. Temperatira prietai-
so viduje siekia apie 250-270 °C. Todél kepdami uzpilkite
sultingais uzpilais ir striu, kad jie nenukristy ant kaitinimo
elementy apsauginiy ploksciy. Tokiais atvejais galite nau-
doti aliuminio folijg tarp kepimo groteliy ir kepinys. Taciau
aliuminio folija turéty bati kuo mazesné, kad karstis
galéty tolygiai pasiskirstyti visoje kepimo kameroje.

Valymas ir prieziara

DEMESIO! Prie$ valydami istraukite kistuka i$
rozetés.

Visada palaukite, kol prietaisas visiskai atvés.

Prietaisg valykite drégnu skuduréliu, bet niekada ne po
tekanciu vandeniu.

Nenaudokite stipriy valymo ar Sveitimo priemoniy.
Judamosios dalys (ir tik jos!) taip pat tinka plauti
indaplovéje.

Nukritusios trupinés surenkamos j trupiniy dézute.
Rankena yra kairéje korpuso puséje.

Norédami isvalyti trupiniy dézute, atsargiai ja iStrauki-
te. Po to vél visiskai jstumkite jg j korpusa. Norédami
iSvengti didesniy nesvarumy, po kepamuoju produktu
ant kepimo groteliy galite padéti aliuminio folija.

Utilizavimas nekenkiant gamtos

Masy prietaisas transportuojamas tik nekenksmin-
gose gamtai pakuotése. Kartong ir popieriy meskite
i makulatdros surinkimo talpas, pakuotes i$ sintetiniy
medziagy j medziagy atliekas.

DEMESIO!
Elektros prietaisas epriskiriamas
buitinéms atliekoms.

Elektros prietaisas turi vertingy zaliavy. Netinkama
naudojimui prietaisg pristatykite pripazZintiems
perdirbéjams. Apie utilizacijos galimybes Jus infor-
muos bendruomenés arba miesto administracija.

»Cloer®” gamintojo aptarnavimas ir
gaminiy registracija

,Cloer®” prekeés Zenklas reiskia isskirtinj patvaruma ir
nasuma. Siekdami ilgalaikéje perspektyvoje islaikyti
$j standarta, nuolat atliekame kokybés stebéseng ir
patvarumo tyrimus.

Nedelsdami registruodami visus,,Cloer®” gaminius
naudodami atitinkamus serijos numerius, jus aktyviai
padedate mums uztikrinti iSsamia kokybés stebéseng
ir garantuojate klienty pasitenkinima.

Atkreipkite démesj: registracija yra privaloma norint
gauti masy savanoriska gamintojo aptarnavima
techniniy uzklausy ar individualiy geros valios
vertinimy atveju. Tai nesuteikia teisinés teisés j nemo-
kamas paslaugas; jasy jstatyminés garantijos teisés
gaminio defekto atveju lieka tik jasy mazmenininkui
(prekybos partneriui) ir joms jtakos neturi.
Patikrinkite internete, ar misy gamintojo aptarnavi-
mas $iuo metu teikiamas jasy salyje.

Produkto registracija
https://cloer.com/service
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Pamata drosibas noradijumi

Stierice ir paredzéta izmanto3anai tikai majsaimnieciba un lidzigas vietas, pieméram:

— veikalu un biroju darbinieku virtuves,

— lauku saimniecibas,

— viesnicas, motelos un citas naktsmitnés vai

— brokastu viesnicas.

Cloer elektriskas ierices remontu drikst veikt tikai autorizéti Cloer specialie tirgotaji vai Cloer
ripnicas klientu apkalposanas dienests. Nepareizi veikts remonts var radit btiskus draudus
lietotajam.

lerici lietojiet tikai ar parastajam majsaimniecibas rozetém. Parbaudiet, vai uz tipa plaksnites
noraditais tikla spriequms atbilst jisu elektrotikla spriegumam.

Ja savienojuma vads ir bojats, to janomaina autorizétam Cloer specializétajam tirgotajam vai
(loer riipnicas klientu apkalposanas dienestam, lai izvairitos no briesmam.

|zvelciet barosanas vadu no rozetes,

—jarodas klume,

—jaierice netiek lietota ilgaku laiku,

— pirms katras tiriSanas.

Ludzu, velciet tikai par spraudni, nekad par vadu.

Nevajadzétu parak sasprindzinat vadu, velkot to pari asam malam, izmantot to ka nesamriku
un aizsargat no karstuma (piemeram, plits).

So ierici var lietot bérni no 8 gadu vecuma, ja vini ir uzraudziti vai ir sapémusi noradijumus par
ierices drodu lietoSanu un saprot ar to saistitos draudus.

TiriSanu un apkopi nedrikst veikt bérni, ja vien vini nav vismaz 8 gadus veci un tiek uzraudziti.
lerice un tas savienojuma vads ir jatur talak no bérniem, kas jaunaki par 8 gadiem.

Bérniem nav atlauts spéléties ar ierici.

lerices var lietot personas ar samazinatam fiziskam, sensorialam vai garigam spéjam vai
nepietiekamu pieredzi un/vai zinaSanam, ja tas tiek uzraudzitas vai ir sanémusas noradijumus
par ierices drosu lietoSanu un saprot no tas izrietosos draudus.

Nelietojiet ierici arpus telpam.

Aizsargajiet ierici no mitruma (Slakatas / lietus).

Stierice nav paredzéta darbibai ar aréju taimeri vai laika sledzi.

Pirms tiriSanas vai uzglabasanas laujiet iericei pilniba atdzist. Sikaka informacija par tiriSanu
atrodama turpmakajas lapas.

Nekad nemeércgjiet ierici udent.

UZMANIBU! Maizes izstradajumi var aizdegties. Turklat maizes cepéjs izstaro spécigu siltumu
uz augsu. Tapéc nekad nedarbiniet ierici aizkaru vai citu uzliesmojoSu materialu tuvuma vai
zem tiem, ka ari plauktos vai tiesi zem skapjiem. Nekad nelieciet maizes cepéja cepama papira
vai citus uzliesmojoSus materialus.



Tehniskie dati

308 220-240 50 570

- Elektroenergijas patérins izslégta rezima: 0,0 W
- lericei nav gaidstaves rezima.

Pirms pirmas lietosanas

Pirms pirmas lietosanas uzmanigi
izlasiet So pamacibu.

Nonemiet visas iesainojuma dalas un, ja ir, ari uzlimes,
bet nenonemiet datu plaksniti un sérijas numuru.
Novietojiet maizes cepsanas masinu uz sausas,
neslidosas un lidzenas virsmas.

Levietojiet kontaktdaksu rozeté.

CE markéjums / Drosibas norades

C € lerice atbilst prasibam, kas noteiktas
piemérojamajas EK direktivas.
lerice ir paredzéta lietosanai tikai un
vienigi slégtas telpas.

Uzmanibu! Karsta virsma.
Apdeguma risks!

Sakuma ferici lietojiet bez satura.
Lai to izdaritu, iestatiet laika slédzi uz 5 minatém.
Pirmas lietosanas reizé rodas neliels tehniski izraisits
smarzas veidosanas. Tas ir pilnigi normali un nekadi
neietekmeé ierices darbibu vai vélako cepsanas rezultatu.
Nelieciet traukus maizes cepsanas iericé.

Cepsanas restes ari klust |oti karstas. Péc cepsanas tas
nelieciet uz jutigam virsmam.

leteikums: cepsanas restes novietojiet uz koka déla.
Cepamo produktu vienmérigi izkliedéjiet uz cepsanas
restém. Pievérsiet uzmanibu, lai cepamais produkts ne-
saskartos ar ierices iekséjas dalas metala elementiem.
Pirms transportésanas un tirisanas vienmér laujiet iericei
atdzist.

== UZMANIBU! Neizmantosanas
E] gadijuma un pirms katras tiriSanas
izvelciet ierices tikla kontaktspraudni!

Lietosana

Atveriet maizes cepsanas krasns vaku. Uzlieciet ce-
pamo izstradajumu uz cepsanas restes.

Aizveriet vaku.

Uzstadiet taimeri uz vélamo minGsu skaitu.

UZMANIBU!
lekarta tagad ir karsta. Pieskarieties tikai
rokturim un vadibas elementiem.

Tiklidz jas ieslédzat taimeri, iedegas kontrolspuldzite.
Taimeris izdod skaidri dzirdamu klikski.

Péc ieprieks izvéléta cepsanas laika beigam

- atskan trauksmes zvans.

— ierice automatiski izslédzas.

- kontrolgaisma izdziest.

Laika slédzis rada
aptuveno mindsu skaitu.

Atveriet vaku (siltumizoléts rokturis).

Iznemiet cepsanas resti ar cepamo izstradajumu.
Tagad maizes cepeskrasni varat izmantot atkartoti.
Vienkarsi atkartojiet saja sadala aprakstitos solus.

UZMANIBU! Péc cepsanas nekad
neaiztiekiet ierici ar kailam rokam.
Apdeguma risks! Cepsanas resti
aiztiekiet tikai ar siltumizolétu
plastmasas rokturi!

Lietojot So ierici, jus sniedzat ieguldijumu vides
aizsardzibd, jo maizes cepéjs ir patiesi energijas
taupigs. Maizes cepSanas ierices sildama kamera
irdaudz mazaka neka cepeskrasns kamera. Tapéc
maizes cepsanas iericei ir nepieciesama daudz
mazaka sildisanas jauda, lai sasniegtu darba
temperataru, un maizes tiek izceptas atrak. Mazaka
Jjauda unisaks cepsanas laiks nodrosina ievérojami
zemaku enerdijas patérinu.

Noderigi padomi cepsanai

ar Cloer maizes cepsanas masinu:

Vispariga informacija

Cloer maizes cepsanas masina ir piemeérota maizes
izcepsanai, gatavu izstradajumu (t. s. pusfabrikatu)
cepSanai un cepumu parcepsanai. Ari saldéti
izstradajumi dazas minatés klast kraukskigi un svai-
gi. Cepsanas laiks ietekmé cepsanas izstradajuma
brdnumus. Sakuma labak izvélieties nedaudz isaku
cepsanas laiku. Ja nepiecieSams, pagariniet cepsanas
laiku vél par 1-2 minatém. Ja cepsanas izstradajums
no augsas nav pietiekami brans, to vajadzétu pag-
riezt.

Pieredze, kas guta, cepot, gatavojot vai parcepot
elektriskajas cepeskrasnis, ne vienmer ir
piemérojama maizes cepsanai. Tas attiecas ari uz
cepsanas un uzsildisanas laikiem, kas noraditi uz
partikas produktu iepakojuma pléves.
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Atkausésana

Lai iegltu labu atkausésanas rezultatu, izskirosa
nozime ir maizes izstradajumu mitruma saturam. Tapéc
glabajiet tos hermétiski noslégta plastmasas maisina (vai
hermeétiski noslégta trauka). Tadéjadi maizes izstradajumi
saglaba mitrumu. Ja atkauséjat maizes izstradajumus
sada stavokli, tie bas tadi pasi ka svaigi no maizes vei-
kala. lelieciet iepriekséja diena ceptos izstradajumus,
pieméram, maizi, kruasanus vai bagetes, maizes cepsanas
iericé. Atkariba no apbrininasanas pakapes, iestatiet tai-
meri uz 3 [idz 4 minatém. lespéjams, izstradajumu ne-
daudz samitrinot, cep3anas rezultats bas labaks. Ladzu,
iznemiet cepé&jamo produktuy, tiklidz ierice ir izslégusies,
jo pretéja gadijuma tas var viegli izzat atlikusaja siltuma.

Gatavosana

leprieks izcepta, bet ne pilniba izcepta maizite vai bage-
te (t. s. pusfabrikati) maizes cep3anas iericé tiek atri un
energijas taupigi izcepta. Uzstadiet taimeri uz 5 lidz 6
minatém. Ladzu, nemiet véra, ka dazadu razotaju maizes
izstradajumiem nepieciesams atskirigs cepsanas laiks.

Parklat ar sieru

Jas varat uzlikt uz maizitém vai bagetém pildijumu un
parklat ar sieru maiziSu cepsanas iericé. Lai to izdaritu,
novietojiet cepamo produktu uz cepsanas restes un
izvélieties cepsanas laiku. Pievérsiet uzmanibu tam, lai
maizisu cepsanas ierice netiktu netirita no iekSpuses
ar suligiem pildijumiem. lekartas iekséja temperatira
sasniedz apméram 250 lidz 270 °C. Tapéc, cepot,
japarliecinas, ka suligi pildijumi un siers nekrit uz sildele-
mentu aizsargplaksném. Sados gadijumos var izmantot
aluminija foliju starp cepsanas resti un cepamo produk-
tu. Aluminija folija tomér jaizmanto péc iespéjas mazaka
daudzuma, lai siltums varétu vienmérigi izplatities visa
cepsanas telpa.

TiriSana un kopsana

UZMANIBU! Pirms tirisanas izvelciet kontaktdaksu
no rozetes.

Vienmér laujiet iericei pilniba atdzist.
Tiriet ierici ar mitru dranu, bet nekad zem tekosa
adens.

Nelietojiet asus tirisanas vai berzes lidzek]us.
Kustigas dalas (un tikai tas!) var mazgat trauku
mazgajama masina.

Nokritusas drupatas savacas drupatu atvilktné. Rok-
turi atrodas korpusa kreisaja puse.

Lai iztiritu drupatu atvilktni, uzmanigi izvelciet to.
Péc tam atkal ievietojiet to korpusa. Lai izvairitos no
lielakiem netirumiem, zem cepama izstradajuma uz
cepsanas restes var uzklat aluminija foliju.

Videi draudziga utilizacija

Masu iekartu transportésanai tiek izmantots tikai videi
draudzigs iepakojums. Nododiet kartonu un papiru
papira savaksanas centra, plastmasas iepakojumu iz-
metiet kopa ar otrreizéjas parstrades atkritumiem.

UZMANIBU!
Elektriskas iekartas nedrikst izmest kopa
ar majsaimniecibas atkritumiem.

Elektriskas iekartas satur vértigus izejmaterialus.
Nogadajiet savu mizu nokalpojuso iekartu atbilstosa
otrreizéjas parstrades centra. Par utilizacijas iespéjam
jas informés jasu pasvaldiba.

Cloer® klientu apkalpos$ana un pro-
duktu registracija
Cloer® zimols apzimé izcilu izturibu un veiktspéju.

Lai  nodrosinatu  §1 standarta  saglabasanu
ilgtermina, meés veicam nepartrauktu
kvalitates uzraudzibu un izturibas pétijumus.

Nekavéjoties registréjot visus Cloer® produktus
ar to attiecigajiem sérijas numuriem, jas aktivi
palidzat mums garantét nevainojamu kvalitates
uzraudzibu un nodrosinat klientu apmierinatibu.

Ladzu, nemiet véra: registracija ir obligata, lai iz-
mantotu muasu brivpratigo klientu apkalposanas
dienestu tehnisko pakalpojumu jautajumiem vai
individualiem labas gribas novértéjumiem. Tas nera-
da nekadas likumigas tiesibas uz bezmaksas pakalpo-
jumiem; jasu likumigas garantijas tiesibas produkta
defekta gadijuma paliek ekskluzivas un neietekmétas
pret jasu pardevéju (tirdzniecibas partneri).

Parbaudiet tie$saisté, vai masu klientu apkalposana
paslaik tiek piedavata jasu valsti.




Grundlaeggende sikkerhedsoplysninger
Dette apparat er beregnet il at bruges i husholdningen eller lignende, som f.eks:

— i kekkenet til medarbejdere i forretninger, kontorer og andre kommercielle omrader;
—ilandbrug;

—af kunderne i hoteller, moteller og andre bo-indretninger;

— i morgenmadspensioner.

« Fa kun el-apparater fra Cloer repareret hos autoriserede Cloer forhandlere eller af Cloers egen
serviceafdeling. Pa grund af uautoriserede reparationer kan der opsta betydelige farer for
brugeren.

« Apparatet ma kun benyttes i forbindelse med almindelige stikkontakter. Kontroller, om den
pa typeskiltet angivne netspanding svarer til den lokale netspaending.

« Apparatet er forsynet med en tilslutningsledning af typen ,Y*. Hvis denne er beskadiget, skal
den skiftes af en autoriseret Cloer forhandler eller af Cloers kundeservice, for at undga farer.

« Traek netstikket ud af stikkontakten,

— hvis apparatet er defekt.
— hvis apparatet ikke benyttes i leengere tid.
— for al renggring.

« Treek kunistikket, aldrig i ledningen.

« Ledningen ma ikke strammes for meget, da der ellers er fare for, at apparatet vaelter.

«Ledningen ma ikke traekkes hen over skarpe kanter.

« Benytikke ledningen til at baere apparatet i og beskyt den mod varme (kogeplade / dben flamme).

- Dette apparat kan benyttes af barn fra 8 ar og opefter, hvis de er under opsyn, eller hvis de er blevet
instrueret i hvordan apparatet kan bruges pa sikker vis og har forstet hvilke farer der er forbundet
med det.

« Bruger-rengering og -vedligeholdelse bor ikke foretages af barn, medmindre de er 8 r eller derover
0g er under opsyn.

« Apparatet og dets netledning skal holdes borte fra barn under 8 dr.

« Born skal vaere under opsyn, for at véere sikker pa at de ikke leger med apparatet.

« Apparatet kan betjenes af personer med reducerede psykiske, sensoriske eller mentale evner, eIIerm
med manglende erfaring og/eIIer viden, hvis de er under opsyn, eller hvis de er blevet instrueret i
hvordan apparatet kan bruges pa sikker vis og har forstdet hvilke farer der er forbundet med det.

« Ikke bruger apparatet udendars.

« Beskyt apparatet mod fugt (vandstaenk / regn).

« Lad apparatet kele helt af, far du renger det eller pakker det ned.

« Dette apparat er ikke konstrueret med henblik pa betjening via et taend og sluk-ur eller en ekstern
timer.

« Apparatet ma aldrig neddykkes i vand.

« OPMARKSOMHED! Bagvaerk kan braende. Derudover udstraler bradbageren intens varme opad. Brug
derfor aldrig enheden i naerheden af eller under gardiner og andre braendbare materialer i hylder eller
umiddelbart under skabe. Laeg aldrig bagepapir eller andre brandfarlige materialer i bradbageren.
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Tekniske data
type volt hz
308 220-240 50 570

watt

- Stremforbrug i slukket tilstand: 0,0 W
- Enheden har ikke en standby-tilstand.

Inden brug forste gang

@

Fjern al emballage og eventuelle maerkater, lad ty-
peskiltet sidde.

Stil bredmaskinen pa et tort, skridsikkert og plant
underlag.

Seet stikket i stikkontakten.

Laes denne brugsanvisning, for
enheden tages i brug forste gang.

CE-maerkning /
Sikkerhedsanvisninger

3

. Apparatet er udelukkende beregnet

til brug i lukkede rum.

Brug apparatet forste gang uden indhold.

Seet teend og sluk-uret pa afbryderstilling 5.

De forste gange, hvor apparatet bruges, lugter det
lidt. Det er teknisk betinget og ganske normalt,
og har ikke pa nogen made indflydelse pa appa-
ra tets funktion eller senere pa bageresultatet.
Lad derefter apparatet afkgle fuldsteendigt.

Rengor apparatet med en fugtig klud.

Seet ikke service ind i miniovnen.

Bageristen bliver ogsa meget varm. Stil den ikke pa
felsomme flader efter bagningen.

Anbefaling: Stil bageristen pa et traeskaerebraet.
Fordel bagvaerket jeevnt pa bageristen. Serg for, at
bagvaeerket ikke steder mod metaldele inde i ovnen.
Lad altid apparatet afkele inden transport og
renggring.

Apparatet opfylder kravene i de
relevante direktiver.
EU-direktiver.

t

OBS! Varm overflade.
Fare for forbraending!

==  VIGTIGT! Nar apparatet ikke bruges

B :._ og far enhver rengoring,
skal stikket tages ud af stikkontakten!

Ansggning

Abn miniovnens vippelag.
Laeg bagveerket pa bageristen.
Luk vippelaget.

Stil uret pa den enskede vaerdi.

VIGTIGT! Apparatet bliver nu meget
varmt. Tag kun fat i handtagene og
betjeningselementerne.

A\

Sa snart uret aktiveres, lyser kontrollampen.
Uret tikker herligt under brugen.

Efter den forvalgte bagetid yder der

- en alarmklokke.

- afbrydes apparatet automatisk.

- slukker kontrollampen.

Ved tidsuret er der
tale om ca.-angivelser i minutter.

Abn vippeldget (varmeisoleret handtag).

Tag bageristen med bagvaeerket ud.

Nu er miniovnen klar til brug igen. Gentag
blot de enkelte trin, som er beskrevet i dette afsnit.

FORSIGTIG! Ror aldrig apparatet med
bare haender efter bagning. Fare for
forbraending! Rer altid kun bageristen
ved det varmeisolerede plastikhandtag!

Ved at bruge dette apparat er du med til at beskytte
miljeet, da rundstykkebageren er en aegte energi-
besparer. Bagekammeret i rundstykkebageren er

mange gange mindre end bagekammeret i en ovn.

Det betyder, at rundstykkerne kraever betydeligt
mindre varmeeffekt for at nd driftstemperatur, og
at rundstykkerne bages hurtigere. Mindre strem og
en kortere bagetid resulterer i et betydeligt lavere
energiforbrug.

Nyttige tips for bagning

Cloer’s miniovn egner sig til at lune bagveerk, til at
feerdigbage halvbagt bagveerk, og til at lune belagt
bagvaerk. Selv dybfrosset agveerk bliver knasende
spredt i lebet af fa minutter.

Vores tip

Bagetiden bestemmer, hvor brunt bagvaerket bliver.
Veelg i begyndelsen forst lidt lavere bagetid. Forleeng
derefter om ngdvendigt bagetiden nok en gang. Hvis
toppen af bagvaeerket ikke er brunet nok, ber du ven-
de det en gang imellem.

Erfaringer fra en elektrisk ovn vedr. luning, feer-

digbagning eller lune belagt bagvaeerk kan ikke

ubetinget overfares til miniovnen. Det samme

geelder for de bage- og opvarmningstider, der
star pa bagveerks folieemballage.




Lune boller

Bollernes indhold af fugtighed er afgerende for et
godt resultat, nar de skal lunes. Laeg derfor bollerne i
en luftteet plastikpose.

P& den made bliver fugtigheden i bagvaerket. Hvis du
luner bagvaerk pa denne made, far du f.eks. boller sa
friske som fra bageren.

Leeg bagveerk fra i gar i ovnen, f.eks. boller, rundstykker,
croissanter eller baguette. Szet teend og sluk-uret pa trin
3 -4 afhaengig af bruningsgrad. Ved at fugte bagveerket
let udvendigt med et stykke kekkenrulle fér du eventu-
elt et bedre resultat. Tag bagvaerket ud, nar apparatet
afbryder, da det ellers let bliver tort i restvarmen.

Feerdigbagning

Forbagte, men ikke feerdigbagte boller eller
baguette, er hurtigt bagt ferdige i din ener-
gibesparende bake-off ovn. Drej uret til trin
5-6.Veer opmaerksom pa, at bagveerk fra for- skellige
leveranderer kraever forskellige bagetider.

Belagt bagveerk

Du kan belaegge boller eller baguette med f.eks. ost
og bage bagvaerket feerdigt i ovnen.. Laeg bagveerket
pa bageristen og veelg bagetiden. Serg for, at du ikke
snavser ovnen til indvendig ved saftige belaegninger.
Temperaturen inde i apparatet nar op pa ca. 250 til
270° C. Derfor skal du ved belagt bagvaerk sikre dig, at
saftige beleegninger og smeltende ost ikke drypper
pa varmeelementets beskyttelsesplade. | sadanne
tilfeelde kan du bruge aluminiumsfolie mellem risten
og maden. Alufolien skal dog veere s lille som mu-
ligt, s& varmen kan spredes jeevnt i hele tilberedning-
somradet.

Renggring og vedligeholdelse

GIV AGT! Treek altid stikket ud af stikkontakten inden
renggring.

Lad altid apparatet afkgle fuldstaendigt.

Renger apparatet med en fugtig klud, aldrig under
rindende vand.

Brug ikke skrappe renggrings- eller skuremidler.

De bevzegelige dele (og kun dem) kan ogsa komme i
opvaskemaskinen.

Nedfaldne krummer samler sig i krummeskuffen.
Grebet sidder i venstre side af huset.

« Treek krummeskuffen forsigtigt ud og ger den ren.

Seet den derefter helt ind i huset igen.
Tip: For at undga sterre forurening kan det betale sig
at leegge alufolie pa bageristen under bagveerket.

Miljovenlig bortskaffelse

Vi gor udelukkende brug af miljgvenlige emballager
til transporten af vores apparater. Kartonnager/papir
og kunststofemballager skal affaldssorteres.

VIGTIGT!
El-apparater ma ikke smides ud som

almindeligt husholdningsaffald.
|

El-apparater indeholder rastoffer, der kan genbru-
ges. Ogsa selve apparatet skal indleveres til gen-
brug, nar det er udtjent. Kontakt din kommune for
mere information om, hvordan du kan skille dig af
med apparatet.

Cloer® Producentservice & Produk-
tregistrering

Cloer®-maerket star for exceptionel holdbarhed og
ydeevne. For at opretholde denne standard pa lang
sigt udfarer vilgbende kvalitetsovervagning og hold-
barhedsundersggelser.

Ved at registrere alle Cloer®-produkter omgaende
med deres respektive serienumre hjaelper du os ak-
tivt med at sikre omfattende kvalitetsovervagning og
garantere kundetilfredshed.

Bemaerk venligst: Registrering er et obligatorisk krav
for at fa adgang til vores frivillige producentservice

i tilfeelde af tekniske serviceforespergsler eller indivi-
duelle vurderinger af goodwill. Dette giver ikke

en juridisk ret til gratis service; dine lovfeestede ga-
rantirettigheder i tilfaelde af en produktfejl forbliver
udelukkende hos - og upavirket af — din forhandler
(handelspartner).

Tjek online, om vores producentservice i gjeblikket er
tilgeengelig i dit land.

Produktregistrering
https://cloer.com/service
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Grunnleggende sikkerhetshenvisninger

Dette apparatet er konstruert utelukkende for bruk i husholdninger og lignende steder, som
for eksempel:

—iansattes kjokken, i butikker og kontorer,

— pd gdrder / jordbruksgods,

—av kunder pd hoteller, moteller og andre bolig-fasiliteter eller

— pa Bed & breakfasts.

« Du skal kun la Cloer elektroapparater bli reparert av autoriserte Cloer fagforhandlere eller

av Cloer kundeservice. Pa grunn av feilaktig reparasjon kan det oppsta alvorlige skader for
brukeren. | tillegg bortfaller pa grunn av dette garantien.

+ Du skal kun bruke apparatet i en vanlig stikkontakt som du har hjemme. Du skal kontrollere,

om nettspennigen som er oppgitt pa typeskiltet, stemmer overens med strgmnettet ditt.

« Apparatet er utstyrt med en tilkoplingsledning montasjetype ,Y”. Er denne skadd, mé den bli

byttet ut av en autorisert Cloer fagforhandler eller av Cloer kundeservice for @ unnga a bli
utsatt for fare.

« Dutrekker kontakten for tilkoplingen til ledningsnettet ut av stikkontakten

— ndr det oppstar en funksjonssvikt.
— ndr apparatet ikke blir brukt i en lengere periode.
— for hver rengjgring.

« Du skal vare sa vennlig aldri a trekke ut kontakten med hjelp av ledningen, trekk kun pa

kontakten.

« Stram aldri ledningen for tilkoplingen til ledningsnettet for mye, blir det gjort, er det fare for

at apparatet velter.
Du skal ikke trekke ledningen for tilkoplingen til ledningsnettet over skarpe kanter.

+ Du skal ikke baere apparatet i ledningen for tilkoplingen til ledningsnettet og vern dette mot

varme (kokeplate / dpen flamme).

« Dette apparatet kan brukes av barn i alderen 8 og over, hvis disse er under oppsyn, eller hvis de

har leert @ bruke apparatet trygt, og forstatt farene som kan oppsta.

« Rengjering og vedlikehold ma ikke utferes av barn, med mindre de er i alderen 8 eller over, og

er under oppsyn.

« Apparatet og tilhgrende stramkabelen ber holdes utilgjengelig for barn under 8.
« Barn skal vaere under oppsikt for a veere sikker pd at de ikke leker med apparatet.
« Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller

med utilstrekkelig erfaring eller kunnskap med hensyn til bruk av apparatet, hvis disse er under
tilsyn, eller hvis de har leert & bruke apparatet trygt, og forstatt farene som kan oppsta.
lkke bruk produktet utendgrs.

« Du skal verne apparatet ditt mot fuktighet (spraytevann og regn).

« Duskal la apparatet kjgle helt av far du rengjer det eller stiller det bort.

- Dette apparatet er ikke laget for & bli betjent av et tidsur eller en ekstern timer.

« Nedsenk ikke apparatet i vann.

« MERK F@LGENDE! Bakevarer kan brenne. | tillegg utstrdler bredbakeren intens varme

oppover. Bruk derfor aldri enheten i naerheten av eller under gardiner og andre brennbare
materialer, i hyller eller rett under skap. Legg aldri bakepapir eller andre brennbare materialer
i bradbakeren.



Tekniske data
type volt hz
308 220-240 50 570

watt

- Stromforbruk i av-modus: 0,0 W
- Enheten har ikke standby-modus.

For forste gangs bruk

Les bruksanvisningen oppmerksom for
De bruker apparatet for forste gang.

Fjern alle forpakningsdeler og eventuelle klistremer-
ker (ikke merkeplaten).

Rundstykkestekemaskinen ma plasseres pa et tert,
sklisikkert og jevnt underlag.

Sett pluggen i stikkontakten.

CE-mark / Sikkerhetsinstruks

3

Dette produktet fglger kravene
tilhgrende i EU direktivet.

Dette produktet er kun beregnet
for bruk innendgrs.

OBS!

Varm overflate.

Fare for forbrenning!
Bruk apparat forst tomt.
Sett tidsbryteren pa stilling 5.
De ferste gangene De tar apparatet i bruk oppstar det teknisk
betinget litt lukt. Dette er derimot helt normalt og har ingen
innflytelse paapparatetsfunksjon ogsenere pa bakeresultatet.
Etterpa ma De la apparatet bli helt avkjolt.
Apparatet rengjeres med en fuktig fille.
Ikke sett kjokkentgy i rundstykkesteke-maskinen.
Bakeristen blir ogsé veldig varm. De ma ikke set-
te den pa emfintlige flater etter at bakingen er
avsluttet.
Anbefaling: Sett bakeristen pa en trefjgl.
Fordel baksten jevnt pa bakeristen. Pass pa at
baksten ikke kommer bort i metalldeler inne i
apparatet. For transport og rengjering ma appa-ra-
tet alltid forst avkjoles

===  MERK! Kople alltid fra stremmen
B:._ for rengjoring og etter bruk av

produktet!
Igangkjering og bruksanvisning
Apne rundstykkestekemaskinens vippedeksel.
Legg baksten pa bakeristen.
+ Lukk vippedekselet.
+ Innstill tidsbryteren pa den enskede verdien

OBS!
Apparatet blir na varmt.

A\

Nar De slar pa tidsbryteren lyser kontrollampen. Tids-
bryteren hores tydelig ved at den tikker.

Nar den innstilte steketiden er lgpt ut

- hares en alarmklokke.

- apparatet slar seg av automatisk.

- kontrollampen slar seg av.

Tidsurene viser
angivelser i minutter.

Apne vippedekselet (varmeisolert handtak).

Ta ut bakeristen med baksten.

N& kan De ta rundstykkestekemaskinen i bruk igjen.
Gjenta ganske enkelt de enkelte trinnene som be-

skrevet i dette avsnittet.
Bakeristen ma kun tas pa de varme

isolerte plasthandtakene!

Ved d bruke dette apparatet bidrar du til G beskytte
miljoet, ettersom rundstykkbakeren er en ekte ener-
gisparer. Stekekammeret i rundstykkebakeren er
mange ganger mindre enn stekekammeret i en ste-
keovn. Derfor trenger rundstykkemaskinen betydelig
mindre varmeeffekt for G oppna driftstemperatur, og
rundstykkene stekes raskere. Mindre effekt og korte-
re steketid gir et betydelig lavere energiforbruk.

OBS!
De ma aldri gripe med bare hender
inn i apparatet. Fare for forbrenning!

Nyttige rad for a bake med Cloer
rundstykkestekemaskinen

Generelt

Cloer rundstykkestekemaskinen kan brukes til opp-
varming, ferdigsteking (av sdkalte halvstekte varer)
og gratinering av bakervarer. 0Ogséa dypfryste baker-
varer blir i lgpet av noen minutter deilig sproe.

Vart rad: Steketiden har innflytelse pa bakstens bru-
ningsgrad. Velg til 8 begynne med heller en litt kor-
tere steketid. @k heller steketiden om ngdvendig en
ganag til, for eksempel fra markeringspunktet 1 eller 2.
Hvis toppen av bakevarene ikke er brunet nok, ber du
snu dem av og til.

Erfaringer med andre elektriske komfyrer ang.
oppvarming, gratinering osv. kan nedvendigvis
ikke overferes til rundstykkestekemaskinen. Dette
gjelder ogsd for oppvarmings- og steketider som er
oppgitt pa forpakningene av bakervarene.

35



36

Oppvarming

Avgjerende for et godt resultat ved oppvarming er
fuktighetsinnholdet av Deres rundstykker. Disse ma
derfor lagres i en lufttett plastikkpose (eller lufttett
beholder).

Slik forblir fuktigheten i baksten. Nar De steker bakst
i en slik tilstand far De f.eks. rundstykker som er like
ferske som rett fra bakeren.

Legg baksten fra dagen fer som f.eks. rundstykker,
croissanter eller bagetter i Deres bredstekemaskin.
Avhengig av bruningsgraden dreier De tidsbryteren
pa trinn 3 til 4. Eventuelt kan De ogsa fa et bedre re-
sultat ved a fukte baksten med husholdningspapir.
Nar apparatet er slatt av ma De ta ut baksten, ellers
kan restvarmen tgrke den ut.

Ferdigsteking

Halvstekte, men ikke ferdigstekte rundstykker og ba-
getter kan stekes raskt og energibesparende i Deres
rundstykkestekemaskin. Drei tidsbryteren pa trinn
5 til 6. Husk at bakst fra forskjellige produsenter har
forskjellig lange steketider.

Gratinering

Rundstykker og bagetter med palegg kan f.eks. gra-
tineres med ost. Legg baksten pa bakeristen og velg
steketiden. Unnga & forurense rundstykkestekemas-
kinen innvendig med saftig palegg. Temperaturen
inne i apparatet blir ca. 250 til 270 °C. Ved gratinering
ma De derfor hindre at saftig palegg og ost drypper
pa beskyttelsesmetallet og varmeelementene. | slike
tilfeller kan du bruke aluminiumsfolie mellom steke-
platen og maten. Aluminiumsfolien ber imidlertid
veere sa liten som mulig, slik at varmen kan spres
jevnt over hele stekeomradet.

Rengjgring og vedlikehold

OBS! De ma alltid dra ut nettpluggen for rengjerin-
gen.

Apparatet ma alltid forst avkjoles fullstendig.
Rengjer apparatet med en fuktig klut, men aldri
under rennende vann.

De ma aldri bruke sterke rengjerings- og skure-
midler.

Dele som er bevegelige (og kun disse) kan ogsa
vaskes i oppvaskmaskin.

Smuler som har falt ned samles i smuleskuffen.
Handtaket er pa apparatets venstre side.

Dra smuleskuffen forsiktig ut for a rengjere den.
Etterpa ma De skyve den helt inn igjen.

Rad: For & unnga starre forurensning kan De legge
aluminiumsfolie under baksten pa bakeristen.

Miljevennlig avfallshandtering

Alle vare apparaters transportforpakninger er
miljgvennlige. Kartonger og papir leverer De til pa-
pirinnsamlingen. Plastforpakninger ma De levere pa
godkjent mottak.

OBS! Elektriske apparater ma ikke
kastes i husholdningsavfallet.

Elektriske apparater inneholder verdifulle rastoffer.
Ogsa det utbrukte apparatet ma leveres til godkjent
mottak for resirkulering. Informasjon om avfallshand-
tering far De hos Deres lokale miljgstasjon.

Cloer® Produsentservice og Produk-
tregistrering

Cloer®-merket star for eksepsjonell holdbarhet og ytel-
se. For a opprettholde denne standarden pa lang sikt,
gjennomfarer vi kontinuerlig kvalitetsovervaking og
holdbarhetsstudier.

Ved & registrere alle Cloer®-produkter raskt med deres
respektive serienumre, hjelper du oss aktivt med

a sikre omfattende kvalitetsovervaking og garantere
kundetilfredshet.

Merk: Registrering er et obligatorisk krav for & fa til-
gang til var frivillige produsentservice ved tekniske
serviceforespersler eller individuelle vurderinger av
goodwill. Dette gir ikke juridisk rett til gratis tjenester;
dine lovfestede garantirettigheter ved produktfeil for-
blir utelukkende hos — og upavirket av - din forhandler
(handelspartner).

Sjekk pa nett om var produsentservice for gyeblikket
er tilgjengelig i ditt land.

Produktregistrering
https://cloer.com/service




Principiella sakerhetsinstruktioner

« Denna apparat dr tankt for hushallet och liknande anvandningsomraden, som till exempel:
— for personal i koket i butiker, pa kontor och andra arbetsplatser;

— pa arbetsplatser inom jordbruket;
—av gaster pd hotell, motell och andra gastboenden;
— pd bed & breakfasts.

« (loer apparat far endast repareras av en auktoriserad Cloer-aterforsaljare eller av Cloer-
kundservicen. Om apparat repareras pa ej fackmassigt satt finns risk att den som anvander
den skadas allvarligt.

« Anslut apparat endast till konventionella eluttag i hemmet. Kontrollera alltid forst om
ndtspanningen som star pa typskylten stammer dverens med natspanningen hemma.

« Apparat har en anslutningskabel typ ,Y*. Om den har tagit skada pa ndgot satt maste den
bytas ut av en auktoriserad Cloer-aterforsaljare eller av Cloer-kundservicen.

- Draalltid ur stickkontakten ur eluttaget
— om apparat inte fungerar riktigt.

—om du inte anvander den en langre tid och.
— alltid innan du rengor apparat.

- Taalltid tag i sjalva stickkontaten och inte i kabeln nar du drar ur kabeln ur eluttaget.

« Seftill att kabeln inte dr alltfor spand, annars finns risk att apparat faller omkull.

« Seftill att kabeln inte kommer i kontakt med vassa kanter.

« Anvédnd kabeln aldrig for att bara apparat och skydda den for varme (spisplattor / 6ppna lagor).

« Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 dr och uppat, om det sker under vervakning eller
om de vet hur maskinen anvands och forstar vilka risker som kan uppsta.

« Rengoring och underhall bor inte utforas av barn, sdvida de inte ar 8 ar eller dldre och det sker
under dvervakning.

« Enheten och dess anslutningskabel maste hallas borta fran barn under 8 ar.

« Habarn alltid under uppsikt, s att de inte kan borja leka med apparat.

- Apparaten kan anvandas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga
eller brist pa erfarenhet och/eller kunskap om det sker under dvervakning eller om de fatt
instruktioner hur apparaten ska anvandas pa ett sakert satt och att de forstar riskerna som
kan uppsta.

+ De inte anvander apparaten utomhus.

« Skydda apparat mot fukt (stankvatten / regn). E

« Ldtapparat alltid forst svalna helt innen du rengdr eller staller undan den.

« Denna apparat dr inte avsedd att mandvreras med tidur eller extern timer.

« Doppa inte apparaten i vatten.

« UPPMARKSAMHET! Bakade varor kan brinna. Dessutom stralar brodbakaren intensiv varme
uppat. Anvand dérfor aldrig enheten ndra eller under gardiner och andra lattantandliga
material, pd hyllor eller omedelbart under skdp. Lagg aldrig bakpapper eller andra
lattantandliga material i brodbakaren.
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Teknisk information
type volt hz
308 220-240 50

- Stromférbrukning i avstangt lage: 0,0 W
- Enheten saknar standby-lage.

Innan Du anvénder apparaten for
forsta gangen
Las uppmarksamt igenom denna
@ bruksanvisning, innan Du anvander
Din frallbagare for férsta gangen.

« Ta bort alla forpackningsdelar och eventuella pakli

38

strade etiketter, men ej typskylten.

Stall upp Din frallbagare pa ett torrt, glidsékert och
jamnt underlag.

Satt in stickproppen i eluttaget.

CE-markning /
Sdkerhets instruktioner

q3
A\

Satt forst i gang apparaten utan innehall.

Stall dé in tiduret pa lage 5.

De forsta gangerna, som Du anvénder frallbagaren, uppstar
av tekniska skél en en svag lukt. Det &r dock helt normalt
och har ingen inverkan pa apparatens funktion eller senare
pa bakresultatet.

Lat alltid frallbagaren svalna fullsténdigt efter graddningen.
Rengor apparaten med en fuktig trasa.

Stéll inte in hushallskarl i frallbagaren.

Bakgallret blir ocksa hett. Stall efter graddningen inte ifrdn
Dig gallret pa dmtaliga ytor.

Rekommendation: Stéll ifran Dig bakgallret pa en skérbra-
daavtré.

Fordela frallorna jamnt 6ver hela bakgallret.

Var uppmérksam pg, att frallorna inte kommeri beréring
med metalldelar inne i apparaten.

Lét frallbagaren alltid svalna forst, innan Du flyttar eller rengor den.

Enheten uppfyller kraven i
gallande EG-direktiv.

Enheten ar avsedd att anvandas
endast i slutna.

OBS!
Varma ytor. Risk for brannskador!

===y  VARNING! Dra ut stickproppen ur

B:._ vagguttaget efter anvandning
och vid rengéring av produkten

Anvisningar

Oppna tipplocket pa frallbagaren.
Placera ut frallorna pa bakgallret.
Stang tipplocket igen.

Stall in tiduret pa 6nskad tid.

OBS!
Nu blir apparaten varm..

« A snart Du aktiverar tiduret, bdrjar kontrollam-
pan att lysa. Det hors ett tydligt tickande fran
tiduret.

« Nér den installda baktiden har gétt ut
- hors en ringklocka.

- stanger apparaten av sig sjalv.
- slocknar kontrollampan.

Tidsinstdllningen pd timern
dr ungefdrliga minuter.

. Oppna tipplocket (varmeisolerat handtag).

«+ Ta ut bakgallret med de fardiga frallorna.

- Darefter kan Du anvénda frallbagaren for en ny om-
gang. Upprepa helt enkelt de enskilda stegen, som vi

har beskrivit dem ovan.
gallret i det varmei-solerade plast

handtaget!
HANVISNING

Genom att anvéinda denna apparat bidrar du till
att skydda miljon, eftersom rullbageriet dr en riktig
energisparare. Brédkammaren i en rullbakare dr
madnga ganger mindre én i en ugn. Det innebdr
att det krdvs betydligt mindre virmeeffekt for att
uppnda arbetstemperatur och att bullarna grédddas
snabbare. Mindre effekt och kortare gréddningstid
resulterar i betydligt Idgre energiférbrukning.

OBS!

Stick efter graddningen aldrig in Dina
bara hander i frallbagaren. Risk for
bréannskador! Ta alltid bara tag i bak

Anvandbara tips fér bakning med
frallbagaren fran Cloer

Allméant

Frallbagaren fran Cloer ar lamplig att anvandas for
uppfraschning, fardiggraddning (t o m av halvfardiga
bakvaror) och gratinering av bakvaror. Aven djupfrys-
ta bakvaror blir knaprigt frascha pa nagra minuter.

Vart tips: Baktiden &r avgorande for bakvarornas
bryningsgrad. Valj darfor hellre en nagot kortare
baktid till att borja med. Vid behov kan Du forlanga
baktiden, t ex fran markeringspunkten 1 eller 2. Om
bakverket inte &r tillrackligt brynt pa ovansidan bor
du vanda pa det da och da.



Erfarenheter fran upptining, fardiggréddning eller
gratinering i elektriska bakugnar kan inte utan vi-
dare 6verforas till frallbagaren. Det gdiller ocksa for
de bak- och uppvirmningstider, som finns angivna
pd férpackningsfolie till livsmedel.

Uppfraschning

Avgorande for uppfraschningsresultatet ar fukthal-
ten i frallorna. Forvara dem darfor i en lufttat plastpa-
se (eller en lufttat burk).

Da bibehaller brodet sin fuktighet. Om man fra-
schar upp brod i detta tillstand, blir t ex frallor-
na precis som nygraddade direkt fran bagaren.
Placera broden fran igar, som t ex smafranskor, gifflar
eller bagetter i Din frallbagare. Stall in tiduret pa steg
3 till 4, allt efter vilken bryningsgrad Du vill ha. Even-
tuellt far Du ett battre resultat, om Du fuktar broden
l&tt pa utsidan med en bit hushallspapper. Plocka ge-
nast ut broden, ndr apparaten har stangt av, i annat
fall kan restvarmen géra dem torra.

Férdiggraddning

Forgraddade, men ej helt fardiga smafranskor eller
bagetter (s k halvprodukter) kan Du snabbt och med
lag energidtgdng gradda fardiga i Din frallbagare.
Stall da in tiduret pa steg 5 till 6. Var uppmarksam
pa, att bakverk fran olika tillverkare kan behdva olika
ldnga baktider.

Gratinering

Du kan anvdnda Din frallbagare for att gratinera
smafranskor och bagetter med paldgg (t ex ost). Ldgg
da broden pa bakgallret och stéll in baktiden. Var
uppmaérksam p3, att Du inte smutsar ned frallbagaren
inuti genom saftiga palagg. Temperaturen i appara-
tens inre kan komma upp i ca 250 till 270 °C. Darfor
maste Du forsdkra Dig om, att saftiga paldagg och ost
vid grdddningen inte kan droppa ned pa vdrmeele-
mentens skyddsplatar. | sddana fall kan du anvanda
aluminiumfolie mellan ugnsgallret och maten. Alu-
miniumfolien bor dock vara sa liten som mgjligt sa att
varmen kan spridas jamnt 6ver hela ugnsutrymmet.

Rengoring och skotsel

O B S ! Dra alltid ur natkontakten, innan Du pabdrjar
rengoringen.

Lat alltid forst apparaten svalna fullstandigt.

Rengdr apparaten med en fuktig trasa, men aldrig
under rinnande vatten.

Anvand inga skarpa rengorings- eller skurmedel.

De rorliga delarna (endast dessa) i apparaten ar
ocksa ldmpliga att diskas i maskin.

Nedfallna smulor samlas i ett smulfack. Handtaget
sitter pa holjets vénstra sida.

Dra ut smulfacket forsiktigt, om Du vill rengora det.
Skjut efter rengdringen in facket helt i holjet.

Tips: For att undvika grévre nedsmutsning i appara-
ten kan Du ldgga aluminiumfolie under bakvarorna
pa gallret.

Miljovanlig avfallshantering

Vara produkter forses uteslutande med miljovanligt
emballage infor transport. Limna in kartonger och
papper till pappersinsamlingen och plastforpacknin-
gar pa en atervinningsplats.

VARNING!
Elektriska apparater far inte
kastas i hushallssoporna.

Elektriska apparater innehaller vardefulla ramaterial.
Ldmna in den férbrukade produkten pa en godkand
atervinningsplats. Kommun- eller stadsforvaltningen
ger information om olika atervinningsalternativ.

Cloer® Tillverkarservice och Produk-
tregistrering

Varumarket Cloer® star for exceptionell hallbarhet
och prestanda. For att uppratthalla denna standard
pa lang sikt genomfor vi kontinuerlig kvalitetsover-
vakning och hallbarhetsstudier.

Genom att omedelbart registrera alla Cloer®-produk-
ter med deras respektive serienummer hjalper du oss
aktivt att sdkerstdlla omfattande kvalitetsovervak-
ning och garantera kundnéjdhet.

Observera: Registrering ar ett obligatoriskt krav

for att fa tillgang till var frivilliga tillverkarservice

vid tekniska serviceforfragningar eller individuella
goodwillbedémningar. Detta ger inte nagon juridisk
ratt till kostnadsfri service; dina lagstadgade garan-
tirattigheter vid produktfel forblir enbart hos - och
paverkas inte av — din aterforsaljare (handelspartner).
Kontrollera online om var tillverkarservice for narva-
rande ér tillganglig i ditt land.

Produktregistrering
https://cloer.com/service
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Perusturvallisuusohjeet

Tama laite on tarkoitettu vain kotitalouksien kdyttoon. Lisaksi laitetta voidaan kdyttad muissa
vastaavissa kayttopaikoissa, esimerkiksi:

— toimistojen ja liikehuoneistojen sosiaalitiloissa tyontekijoiden kaytossa,

— maatalousyrityksissa,

— hotelleissa, motelleissa ja muissa yopymispaikoissa, seka

— aamiaismajoituksissa.

(loer-sahkolaitteiden korjauksia saa tehdd vain Cloerin -tehtaan asiakaspalvelu. Vaard korjaus
voi aiheuttaa kayttdjalle huomattavia vaaroja.

Kytke laite vain tavalliseen pistorasiaan. Tarkista, etta tyyppikilvessa ilmoitettu jannite vastaa
sahkdverkon jannitetta.

Laite on liitettava suojamaadoituksella varustettuun pistorasiaan.

Jos liitantdkaapeli on vaurioitunut, Cloer-tehtaan asiakaspalvelun on vaihdettava se
vaaratilanteiden valttamiseksi.

Veda pistoke pistorasiasta,

— kun ilmenee toimintahairio,

— kun et kdytd laitetta pitkaan aikaan,

— aina ennen puhdistusta.

Vedd pistokkeesta, ald johdosta.

Ald venytd kaapelia liian tiukalle, ala veda teravien reunojen yli, ald kdyta sitd kantamiseen ja
suojaa se lammalta (esim. liesi).

Ald pystyta laitetta kuumaan kaasu- tai sahkolieden tai [immitetyn uunin laheisyydessa.
Tata laitetta voivat kdyttdd 8 vuoden ikaiset tai sita vanhemmat lapset, jos heita valvotaan tai
heitd on ohjeistettu laitteen turvallisesta kaytosta ja he ovat ymmartaneet mahdolliset vaarat.
Lasten ei tulisi suorittaa laitteen puhdistusta ja huoltoa, elleivdt he ole 8 vuotiaita tai
vanhempia, ja heita valvotaan.

Laite ja sen liitantdkaapeli on pidettava poissa alle 8 vuotiaiden lasten ulottuvilta.

Lapsia on valvottava, jotta he eivdt padse leikkimaan laitteella.

Laitetta voivat kdyttad likunnallisesti, aistimuksellisesti tai henkisesti rajoitteiset henkildt, tai
henkilot joilta puuttuu kokemusta ja / tai tietoa, kun he vain ovat saaneet ohjeita ja neuvoja
laitteen turvallisesta kdytostd ja ovat ymmartaneet mahdolliset vaarat.

Ald kaytd tata laitetta ulkona.

Suojaa laitetta kosteudelta (roiskuva vesi / sade).

Tata laitetta ei ole tarkoitus kayttaa aikakytkimelld tai ulkoisella ajastimella.

Anna laitteen jaahtya kokonaan ennen puhdistamista tai sdilytykseen asettamista. Lisatietoja
puhdistuksesta loytyy seuraavilta sivuilta.

Ald upota laitetta veteen. )

VARO! Leivonnaiset voivat palaa. Sampylau uni sateilee paljon lampda ylospain. Ald kayta
laitteita verhojen tai muiden palavien materiaalien alla tai lahelld, ei myoskdan hyllyista tai
kaappien alla. Ala pane leivinpaperia tai muita palavia materiaaleja sampylduuniin.



Tekniset tiedot

308 220-240 50 570

- Virrankulutus pois paalta -tilassa: 0,0 W
- Laitteessa ei ole valmiustilaa.

Kayttoonotto ja liittaminen
sdahkoverkkoon

Lue tama kayttoohje huolellisesti
ennen ensimmdistd kdyttokertaa.

Poista kaikki pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat,
mutta ei arvokilpea.

Aseta sampyldauuni kuivalle, luistamattomalle ja ta-
saiselle alustalle.

Tyénna pistoke pistorasiaan.

CE-Merkinta / Turvaohjeet

q3
A\

Alé paine ruokailuvélineitad sampylduuniin.
Leivinritild kuumenee myds paljon. Ala laske sité ar-
alle pinnalle paistamisen jalkeen.

Suositus: Laske leivinritild leikkuulaudalle.

Jaa leivonnaiset tasaisesti ritildlle. Varmista, etta lei-
vonnaiset eivat kosketa laitteen sisatilan metalliosia.
Anna laitteen jadhtya ennen siirtdmistd ja puhdistamista

—

®F 2

Kayttoonotto

Avaa sampylauunin kansi.

Asettele leivonnaiset ritildlle.

Sulje kansi.

Aseta ajastin haluamaasi asentoon.

A\

Merkkivalo syttyy, kun kdannat ajastimen
Ajastin tikittda kuuluvasti.

Kun paistoaika on kulunut loppuun

- hélytyskello soi.

- virta katkeaa automaattisesti.

- merkkivalo sammuu.

Laite tayttaa sovellettavien
EU-direktiivien vaatimukset

Laite soveltuu vain sisdtiloissa
kdytettavaksi.

7

t

VARO! Kuumia pintoja.
Palovamman vaara!

HUOMIO! Kun laitetta ei kdyteta
sekd ennen jokaista puhdistusta
irrota verkkopistoke!

HUOMIO! Laite kuumenee
nyt. Kosketa vain kahvoja ja
kayttopainikkeita.

nuppia.

Ajastimessa
on kyse noin minuuttien tarkkuudesta.

Avaa kansi (lampderistetty kahva).
Poista ritild leivonnaisineen.

Nyt voi kdyttaa sampylduunia uudelleen.
Noudata edellé olevia ohjeita.

VARO! Ali tyonni paljaita kasia
laitteen sisdan. Palovamman vaara!
Tartu vain paistoritilan lampdoeris
tettyyn muovikahvaan!

MERKINTA

Kayttdmdilla tatd laitetta autat suojelemaan ympd-
ristod, silld rullaleipuri on todellinen energiansdidistd-
jd. Rullaleivurin kypsennyskammio on monta kertaa

pienempi kuin uunin kypsennyskammio. Tdmdn
vuoksi sémpyldnpaistolaite tarvitsee huomattavasti

vidhemmdn ldmmitystehoa saavuttaakseen kéyt-

téldmpétilan, ja sdmpyldt paistuvat nopeammin.

Pienempi teho ja lyhyempi paistoaika johtavat huo-

mattavasti pienempdicn energiankulutukseen.

Cloer-sampylauunin kayttévinkkeja

Yleista

Cloer-sampyldauuni soveltuu paistamiseen, puolival-
misteiden valmiiksi paistamiseen sekd leivonnaisten
kuorruttamiseen. Pakasteistakin tulee muutamassa
minuutissa tuoreen rapeita.

Vihje
Leivonnaisten ruskistumisaste riippuu paistoajasta.
Valitse aluksi lyhyehko paistoaika. Jatka sitten pais-
toaikaa tarvittaessa (asento 1 tai 2). Jos leivonnaisten
pinta ei ole tarpeeksi ruskistunut, kddanna niita aika
ajoin.

Leivinuunista saadut paisto- ja kuorrutuskoke-
mukset eivdt vdlttdmdttd sovellu sampylduunia
kéytettdessd. Tamd koskee myds elintarvikkeiden
pakkauksiin merkittyjé paisto- ja limmitysaikoja.
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Uppfraschning

Avgorande for uppfraschningsresultatet ar fukthal-
ten i frallorna. Forvara dem darfor i en lufttat plast-
pase (eller en lufttat burk). Da bibehaller brodet sin
fuktighet. Om man fréschar upp brod i detta tillstand,
blir t ex frallorna precis som nygraddade direkt fran
bagaren.Placera broden fran igar, som t ex smafrans-
kor, gifflar eller bagetter i Din frall bagare. Stéll in ti-
duret pa steg 3 till 4, allt efter vilken bryningsgrad Du
vill ha. Eventuellt far Du ett battre resultat, om Du fuk-
tar broden latt pa utsidan med en bit hushallspapper.
Plocka genast ut bréden, nar apparaten har stangt av,
i annat fall kan restvarmen goéra dem torra.

Fardiggraddning

Forgraddade, men ej helt fardiga smafranskor eller
bagetter (s k halvprodukter) kan Du snabbt och med
ldag energiatgdng gradda fardiga i Din frallbagare.
Stéll da in tiduret pa steg 5 till 6. Var uppmérksam
pa, att bakverk fran olika tillverkare kan behova olika
ldnga baktider.

Paistaminen

Voit téyttaa sampyldt tai patongit ja paistaa ne sam-
pylékoneessa esimerkiksi juustolla. Aseta leivonnai-
set leivontaritilalle ja valitse paistoaika. Varo, ettei
sampyldkoneen sisapuoli likaannu mehukkaiden
tdytteiden vuoksi. Laitteen sisdtilan lampétila nousee
noin 250-270 °C:seen. Siksi paistamisen aikana on
varmistettava, ettd mehukkaat taytteet ja juusto ei-
vét tippu lammityselementtien suojalevyille. Tallaisis-
sa tapauksissa voit kayttaa alumiinifoliota leivinuunin
ritilén ja leivottavan tuotteen valissa. Alumiinifolio
tulee kuitenkin pitdd mahdollisimman pieneng, jotta
lampo voi levitéa tasaisesti koko uunin sisatilaan.

Hoito ja puhdistaminen

HUOMIO! Irrota pistoke pistorasiasta ennen puhdis-
tamista.

Anna laitteen jadhtya kokonaan.

Puhdista laite kostealla rievulla. Al kdyta juoksevaa
vetta.

Ala kdytd voimakkaita puhdistus- tai hankausai neita.
Liikkuvat osat (ja vain ne) ovat konepesun kestavia.
Leivanmurut kertyvat murulevylle. Kahva on laitteen
vasemmalla puolella.

Vedd murulevy varovasti ulos puhdistamista varten.
Tyonna se sitten kokonaan takaisin laitteen sisaan.
Vihje: Voit valttaa likaantumista asettamalla alumii-
nifolion paistoritildn alle.

Ymparistoystavallinen havittaminen
Laitteemme on pakattu kuljetusta varten ymparis-
toystavallisesti. Havitd pahvi ja paperi jatepaperina,
muovipakkaukset kierratettaviin materiaaleihin.

HUOMIO!
Sahkolaitteita ei saa havittaa
kotitalousjatteena.

Séhkolaitteet sisaltdvat arvokkaita raaka-aineita. Vie
myos kdytosta poistettu laite hyvaksyttyyn kierraty-
spaikkaan. Saat kunnan tai kaupungin hallinnosta
tietoa mahdollisista havittamispaik oista.

Cloer®-valmistajapalvelu ja -tuottei-
den rekisterointi

Cloer®-tuotemerkki edustaa poikkeuksellista kesta-
vyyttd ja suorituskykya. Taman standardin yllapitami-
seksi pitkalla aikavalilla suoritamme jatkuvaa laadun-
valvontaa ja kestavyystutkimuksia.

Rekister6imalla kaikki Cloer®-tuotteet viipymatta
niiden sarjanumeroilla autat meitd aktiivisesti varmis-
tamaan kattavan laadunvalvonnan ja takaamaan
asiakastyytyvaisyyden.

Huomaa: Rekisterdinti on pakollinen edellytys vapaa-
ehtoisen valmistajapalvelumme kayttamiselle
teknisten palvelukyselyiden tai yksittdisten liikkearvon
arviointien yhteydessa. Tama ei luo laillista oikeutta
ilmaisiin palveluihin; lakisdateiset takuuoikeutesi
tuotevirheen sattuessa pysyvat yksinomaan jalleen-
myyjallasi (kauppakumppanillasi), eivatka he vaikuta
niihin.

Tarkista verkosta, onko valmistajapalvelumme talla
hetkelld saatavilla maassasi.

ElExE o
Al e Tuotteen rekisterdinti
-?.lat https://cloer.com/service
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Podstawowe wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

« Urzadzenie to jest przeznaczone wyfacznie do uzytku domowego i podobnych zastosowar,
takich jak:

-w liJchnlach dla pracownikow sklepow i biur,

— w gospodarstwach rolnych,

— przez klientow w hotelach, motelach i innych obiektach mieszkalnych lub
— w pensjonatach oferUchych Sniadania.

« Naprawy urzadzen -elektrycznych Cloer powinny by¢ wykonywane wylacznie przez
autoryzowanych sprzedawcéw Cloer lub serwis fabryczny Cloer. Nieprawidtowo wykonane
naprawy moga stanowi¢ powazne zagrozenie dla uzytkownika.

« Urzadzenie nalezy podtacza¢ wytacznie do domowych gniazdek elektrycznych. Nalezy
sprawdzic, czy napiecie sieciowe podane na tabliczce znamionowej jest zgodne z napieciem
sieciowym.

« Jesli przewod przy’chzeniowy jest uszkodzony, nalezy go wymieni¢ u autoryzowanego
sprzedawcy Cloer lub w serwisie Cloer, aby uniknac zagrozen.

- Wydiagnij wtyczke z gniazdka,

—w przypadku wystqglenla usterki,
- jES|I urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy czas,
— przed kazdym czyszczeniem.

+ Prosze wyc%]ac Ctylko wtyczke, nigdy przewdd zasilajacy.

«Nie nalezy zbyt mocno napinac przewodu zasilajacego, nie przea gacE ﬁo ostrych krawedziach, nie
uzywac do przenoszenia i chronic przed wgsokq temperaturg (np. ptyta kuchenng).

«Urzadzenie to moze by¢ uzgwane przez dzieci w wieku od 8 lat pod nadzorem osoby dorostej lub po
przeszkoleniu w zakresie bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i zrozumieniu zwigzanych z tym
zagrozen.

. ngszczenle i konserwacja przez uzytkownika nie moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze majg one
co najmniej 8 lati sa pod nadzorem osoby dorostej.

«Urzadzenie i jego przewdd potaczeniowy nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej 8
roku Zycia.

« Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.

« Urzadzenia mogq by¢ uzywane przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych lub osoby niedoswiadczone i/lub nieposiadajace odpowiedniej wiedzy, pod warunkiem Ze s3 one
nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i rozumiej zwiazane
Ztym zagrozenia.

« Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz.

« (hron urzadzenie przed wilgocia (rozpryskami wody / deszczem).

+ Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z zewnetrznym zegarem lub timerem.

«  Przed czyszczeniem lub przechowywaniem urzadzenia nalezy poczekac, az catkowicie ostygnie. Wiecej informacji
na temat czyszczenia znajduje sie na kolejnych stronach.

« Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie. PL

« UWAGA! Wypieki moga sie przypalic. Ponadto piekarnik do butek emituje silne ciepto w gdre. Dlatego nigdy nie
nalezy uzywac urzadzenia w poblizu lub pod zastonami i innymi tatwopalnymi materiatami, a takze na potkach
lub bezposrednio pod szafkami. Nigdy nie wktadaj papieru do pieczenia ani innych fatwopalnych materiatow do
piekarnika do butek.
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Specyfikacja techniczna
Typ Volt Hz Watt
308 220-240 50 570

- Pobér mocy w stanie wylgczonym: 0,0 W
- Urzadzenie nie posiada trybu czuwania.

Przed pierwszym uzyciem

Usun wszystkie elementy opakowania i ewentualne naklej-
ki, ale nie tabliczke znamionowa.

Ustaw piekarnik do butek na suchej, antyposlizgowej i row-
nej powierzchni.

Podtacz wtyczke do gniazdka elektrycznego.

Przed przystapieniem do pierwszego
uzycia nalezy doktadne przeczytac
niniejsza instrukcje obstugi.

Oznakowanie CE /
Instrukcje bezpieczenstwa

q3

A\

Najpierw uruchom urzadzenie bez zawartosci.

W tym celu ustaw timer na 5 minut.

Podczas pierwszego uruchomienia pojawia sie lekki za-
pach spowodowany czynnikami technicznymi. Jest to
jednak catkowicie normalne i nie ma zadnego wptywu na
dziatanie urzadzenia ani na p6zniejszy wynik pieczenia.
Nie wktadaj naczyn do piekarnika do pieczenia butek.
Ruszta do pieczenia réwniez bardzo sie nagrzewa. Po
zakonczeniu pieczenia nie nalezy stawia¢ go na delikat-
nych powierzchniach. Zalecenie: ruszta do pieczenia nalezy
postawic¢ na drewnianej desce.

Wypieki nalezy roztozy¢ réwnomiernie na ruszcie do
pieczenia. Nalezy upewnic sie, ze wypieki nie dotykaja
metalowych elementéw wnetrza urzadzenia.

Przed transportem i czyszczeniem nalezy zawsze
poczekac, az urzadzenie ostygnie.

Urzadzenie spelnia wymagania
obowiazujacych dyrektyw UE.

Urzadzenie jest przeznaczone
wylacznie do uzytku w pomiesz
czeniach zamknietych.

7

UWAGA! Goraca powierzchnia.
Ryzyko poparzenia!

==  UWAGA! Podczas nieuzywania i przed
B :._ kazdym czyszczeniem urzadzenia wyciggnac
wtyczke sieciowa.
Zastosowanie

Otworz pokrywe piekarnika do butek. Umies¢ wy-
pieki na ruszcie.

Zamknij pokrywe.

Zamknij pokrywe.

Ustaw minutnik na zadana liczbe minut.

UWAGA! Urzadzenie nagrzewa sie.
Prosze dotykac wytacznie uchwytow i
elementow sterujacych.

A\

. Po wigczeniu timera zapala sie lampka kontrol-
na. Timer wydaje wyrazny dzwiek tykania.
. Po uptywie wybranego czasu pieczenia

- rozlega sie dzwiek alarmowy.
- urzadzenie wylgcza sie automatycznie.
- lampka kontrolna gasnie.

W przypadku zegara sterujqgcego
podane sq przyblizone wartosci minutowe.

Otworz pokrywe uchylng (uchwyt zizolacja termiczna).

Wyjmij ruszt wraz z pieczonymi produktami.

Teraz mozesz ponownie uzyc piekarnika do butek.

Po prostu powtdrz poszczegdlne kroki opisane w tej sekcji.

A wylacznie za izolowany termicznie
uchwyt z tworzywa sztucznego!

Korzystajqc z tego urzqdzenia, przyczyniacie sie
Paristwo do ochrony srodowiska, poniewaz piekar-
nik do bufek jest naprawde energooszczedny. Komo-
ra piekarnika do pieczenia butek jest wielokrotnie
mniejsza niz komora piekarnika. Dlatego piekarnik
do pieczenia bufek potrzebuje znacznie mniej ener-
gii, aby osiqgnqc temperature roboczq, a butki piekq
sie szybciej. Mniejsza moc i krétszy czas pieczenia
prowadzq do znacznie nizszego zuzycia energii.

UWAGA! Po zakornczeniu pieczenia
nigdy nie dotykaj urzadzenia golymi
rekami. Istnieje ryzyko poparzenia!
Ruszt piekarnika nalezy zawsze chwytac

Przydatne wskazowki dotyczace pieczenia
za pomoca piekarnika Cloer:

0Ogolne informacje

Piekarnik Cloer Brotchenbacker nadaje sie do pod-
grzewania, pieczenia gotowych wypiekow (tzw.
pétproduktow piekarniczych) oraz zapiekania wy-
piekow. Nawet mrozone wypieki staja sie chrupigce
i Swieze w ciggu kilku minut. Czas pieczenia wptywa
na stopiert zarumienienia wypieku. Na poczatku
lepiej wybrac nieco krétszy czas pieczenia. W razie
potrzeby przedtuz czas pieczenia o 1-2 minuty. Jesli
wierzch wypieku jest zbyt mato zarumieniony, nalezy
go w miedzyczasie obrdcic.

Doswiadczenia zwiqzane z pieczeniem,
wykariczaniem lub zapiekaniem w piekarnikach
elektrycznych niekoniecznie majq zastosowanie

w przypadku piekarnikéw do butek. Dotyczy to
réwniez czaséw pieczenia i podgrzewania podanych
na opakowaniach produktéw spozywczych.




Podgrzewanie

Decydujace znaczenie dla uzyskania dobrego rezulta-
tu podgrzewania ma wilgotnos¢ butek. Dlatego nalezy
je przechowywaé w szczelnej plastikowej torbie (lub
szczelnym pojemniku). Dzieki temu wilgotnos¢ po-
zostaje w wypiekach. Podgrzewajac wypieki w takim
stanie, uzyskajg Paristwo butki jak $wieze z piekarni.
Wtz pieczywo z poprzedniego dnia, np. butki, roga-
liki lub bagietki, do piekarnika do butek. W zaleznosci
od stopnia przypieczenia ustaw timer na 3 do 4 minut.
Lekkie zwilzenie pieczywa moze zapewnic lepszy efekt
pieczenia. Prosze wyja¢ wypieki zaraz po wylaczeniu
urzadzenia, poniewaz w przeciwnym razie mogg one
lekko wyschna¢ pod wplywem ciepta resztkowego.

Pieczenie koncowe

Wstepnie upieczone, ale nie do korca wypieczone butki
lub bagietki (tzw. pdtprodukty piekarnicze) mozna szyb-
ko i energooszczednie dopiec w piekarniku do butek.
Ustawic¢ timer na 5 do 6 minut. Nalezy pamietac, ze wy-
pieki réznych producentéw wymagaja réznego czasu
pieczenia.

Zapiekaj

Mozesz posmarowac butki lub bagietki i zapiec je w
piekarniku do butek, np. z serem. W tym celu umie$¢
wypieki na ruszcie i wybierz czas pieczenia. Uwazaj, aby
nie zabrudzi¢ wnetrza piekarnika do butek soczystymi
dodatkami. Temperatura wewnatrz urzadzenia osigga
okoto 250 do 270°C. Dlatego podczas zapiekania nalezy
upewnic sie, ze soczyste dodatki i ser nie kapie na blachy
ochronne grzejnikéw. W takich przypadkach mozna uzyc
folii aluminiowej miedzy rusztem a pieczonym produk-
tem. Folia aluminiowa powinna by¢ jednak jak najmniej-
sza, aby ciepto mogto rownomiernie rozprzestrzeniac sie
w catej komorze piekarnika.

Czyszczenie i konserwacja

UWAGA! Przed czyszczeniem nalezy wyciggnac
wtyczke z gniazdka.

Zawsze nalezy poczekad, az urzadzenie catkowicie
ostygnie.

Urzadzenie nalezy czysci¢ wilgotna $ciereczkg, ale
nigdy pod biezacg woda.

Nie nalezy uzywac ostrych srodkéw czyszczacych
ani $ciernych.

Czesci ruchome (i tylko one!) mozna my¢ w zmy-
warce.

Okruchy, ktére spadty na dno, gromadzg sie w
szufladce na okruchy. Uchwyt znajduje sie po lewej
stronie obudowy.

Ostroznie wyciggnac szufladke na okruchy, aby ja
wyczyscic. Nastepnie wsunac ja z powrotem do
obudowy. Aby unikna¢ wiekszych zabrudzen, mozna
potozyc folie aluminiowa pod pieczonymi produkta-
mi na ruszcie.

Usuwanie przyjazne dla sSrodowiska
Nasze urzadzenia pakowane sa w opakowania trans-
portowe, ktére sg przyjazne dla srodowiska natural-
nego. Kartony i papier nalezy oddawac do sktadow
makulatury, opakowania z tworzyw sztucznych do
sktadowisk przetwarzajacych je na surowce wtérne.

UWAGA!
Urzadzen elektrycznych nie nalezy
wyrzucac do Smieci domowych.

Urzadzenia elektryczne zawieraja wartosciowe surow-
ce. Prosimy przekazac¢ zuzyte urzadzenie do licenc-
jonowanego punktu utylizacji. Na temat mozliwosci
utylizacji prosimy skontaktowac sie z kompetentnymi
jednostkami administracji gminnej lub miejskiej.

Obsluga klienta i rejestracja produk-
tu Cloer®

Marka Cloer® oznacza wyjatkowg trwato$¢ i
wydajnos¢. Aby zapewni¢ utrzymanie tego
standardu w dtuzszej perspektywie, prowadzi-
my ciaglty monitoring jakosci i badania trwatosci.

Niezwtocznie rejestrujac wszystkie produkty Clo-
er® wraz z odpowiednimi numerami seryjnymi,
aktywnie pomagasz nam zagwarantowac bezpro-
blemowy monitoring jakosci i zadowolenie klienta.

Uwaga: Rejestracja jest obowiazkowa, aby moc
korzysta¢ z naszej dobrowolnej obstugi klienta w
celu uzyskania odpowiedzi na pytania techniczne
lub indywidualnych ocen jakosci. Nie daje to pra-
wa do bezptatnych ustug; przystugujace Panstwu
ustawowe prawa gwarancyjne w przypadku wady
produktu pozostajg wytaczne i nienaruszone w
stosunku do sprzedawcy (partnera handlowego).

Sprawdz online, czy nasza obstuga klienta jest obec-
nie dostepna w Twoim kraju.

. https:/cloer.com/service
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Alapveté biztonsagi eldirasok

Ez a késziilék kizarolag haztartdsi és hasonld felhasznélasra késziilt, példdul:

— lizletek és irodak konyhdiban,

— mezdgazdasdgi izemekben,

— szdlloddkban, motelekben és mas szallashelyeken, vagy

— panzidkban.

A Cloer elektromos késziilékek javitasat kizarélag a Cloer hivatalos kereskeddivel vagy a Cloer
gydri szervizzel végeztesse el. A nem szakszer( javitasok jelentds veszélyt jelenthetnek a
felhaszndlé szamadra.

A késziiléket csak haztartdsi konnektorokban hasznalja. Ellendrizze, hogy a tipusjelvényen
feltiintetett haldzati fesziiltség megegyezik-e az On halézatanak fesziiltségével.

Ha a csatlakozdvezeték megsériilt, azt eqy hivatalos Cloer szakkereskedd vagy a Cloer gyari
ligyfélszolgalatnak kell kicserélnie a veszélyek elkeriilése érdekében.

Huizza ki a halézati csatlakozot a konnektorbdl,

—ha meghibdsodas Iép fel,

— ha a késziiléket hosszabb ideig nem haszndlja,

— minden tisztitas el6tt.

Kérjiik, csak a csatlakozét hiizza ki, soha ne a kabelt.

Ne feszitse tul szorosan a kdbelt, ne hizza éles széleken at, ne haszndlja hordozdsra, és dvja a
hétdl (pl. f6z6lap).

Ezt a késziiléket 8 éves és anndl idGsebb gyermekek is haszndlhatjék, ha feliigyelet alatt alinak,
vagy ha megtanitottak nekik a késziilék biztonsagos haszndlatét, és megértették az azzal jard
veszélyeket.

A tisztitast és karbantartdst a felhasznalé nem végezheti gyermekek, kivéve, ha azok 8 évesek
vagy iddsebbek, és feliigyelet alatt dllnak.

A késziiléket és csatlakozévezetékét 8 év alatti gyermekektdl tavol kel tartani.

A gyermekek nem jatszhatnak a késziilékkel.

A késziilékeket fizikai, érzékszervi vagy mentélis képességeikben korldtozott, illetve
tapasztalatban és/vagy ismeretekben hidnyos személyek is hasznalhatjak, ha feliigyelet alatt
allnak, vagy a késziilék biztonsagos hasznélatarél oktatast kaptak, és megértették az abbdl
eredd veszélyeket.

Ne hasznalja a késziiléket kiiltéren.

Védje késziilékét a nedvesséqgtdl (froccsend viz / es6).

Ez a késziilék nem alkalmas kiilsd iddzitdvel vagy idokapcsoldval valé mikodtetésre.

Hagyja a késziiléket teljesen kih(ilni, miel6tt megtisztitand vagy elraknd. A tisztitasrol tovabbi
informdcidkat a kovetkez6 oldalakon talal.

Soha ne meritse a késziiléket vizbe.

FIGYELEM! A siitemények megéghetnek. Ezenkiviil a kenyérsiitd erds hét sugdroz felfelé. Ezért
soha ne haszndlja a késziiléket figgonyok vagy mas gydlékony anyagok kozelében vagy alatt,
valamint polcokon vagy szekrények kozvetlen alatt. Soha ne tegyen siitopapirt vagy mds
gyulékony anyagot a kenyérsiit6be.



Miiszaki adatok

308 220-240 50 570

- Energiafogyasztas kikapcsolt dllapotban: 0,0 W
- A készuilék nem rendelkezik készenléti izemmaoddal.

Az els6 hasznalat el6tt

Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot és az esetle-
ges matricakat, de ne tavolitsa el a tipustablat.
Helyezze a kenyérsutét szaraz, csiszasmentes és sik
feliletre.

Dugja be a dugét a konnektorba.

Kérjiik az els6 hasznalat el6tt
gondosan olvassa végig ezt az
Gtmutatot.

CE jelolés / Biztonsagi el6irasok
A késziilék megfelel az Eurépai
Unié altal meghatarozott vonatkozo
kovetelményeknek.

A késziilék kizarolag beltérben
hasznalhato.
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& FIGYELEM! Forr6 feliilet.

Egési sériilés veszélye!
El6szor a késziiléket tartalom nélkiil lzemeltesse.
Ehhez éllitsa az id6zit6t 5 percre.
Az els6 lizemeltetéskor technikai okokbdl enyhe szag
keletkezik. Ez azonban teljesen normédlis, és semmilyen
hatdssal nincs a késziilék muiikodésére vagy a késdbbi
stitési eredményre.
Ne tegyen edényeket a kenyérsiitébe.
Astitéracs is nagyon forrd lesz. Stités utan ne tegye érzéke-
ny fellletekre. Ajanlas: tegye a stitéracsot egy fa deszkara.
A stiteményeket egyenletesen ossza el a sutéracson.
Ugyeljen arra, hogy a siitemény ne érjen hozza a kés-
zulék belsejében taldlhatéd fém alkatrészekhez.
Akésziiléket szallitas és tisztitas el6tt mindig hagyja lehdilni.

== FIGYELEM! Hasznalat utan, és
E] minden tisztitas el6tt huzza kia
késziilék csatlakoz6 dugojat!

Alkalmazas

Nyissa ki a kenyérsiité fedelét. Helyezze a stitemé-

nyt a sttéracsra.

Csukja be a billenéfedelet.

Allitsa be az id6zit6t a kivant percekre.
FIGYELEM! A késziilék felmelegszik.
Kérjiik, csak a fogantyukat és a
kezel6elemeket érintse meg.

Amint megnyomja az id6zitot, a jelzéfény kigyul-
lad. Az id6zit6 hallhaté ketyegést ad.

Az el6re bedllitott stitési id6 letelte utan

- riasztécsengd szélal meg.

- a készulék automatikusan kikapcsol.

- a jelzéfény kialszik.

Az id6zité
kb. percekre van bedllitva.

Nyissa ki a billend fedelet (hészigetelt fogantyu).
Vegye ki a stitéracsot a siteménnyel egytt.
Most Ujra hasznalhatja a kenyérsitét. Egyszertien is-
mételje meg az ebben a szakaszban leirt |épéseket.
A hészigetelt miianyag fogantyunal fogja
meg!
MEGJEGYZES

A készlilék haszndlatdval hozzdjdrul a kérnyezetvé-
delemhez, mivel a kenyérsiité valéban energiataka-
rékos. A kenyérs(ité melegitend stitGtérének mérete
tobbszorosen kisebb, mint egy stit6é. Ezért a keny-
érstitének lényegesen kevesebb fiitGteljesitményre
van sziiksége az lizemi hémérséklet eléréséhez, és a
kenyér is gyorsabban siil meg. A kisebb teljesitmény
és a révidebb slitési idé jelentésen alacsonyabb
energiafogyasztdst eredményez.

FIGYELEM! Siités utan soha ne fogja meg

veszélye! A siitéracsot mindig csak a

Hasznos tippek a Cloer kenyérsiitovel
valé siitéshez:

Altalanos informaciok

A Cloer kenyérsiité alkalmas stitemények felmelegi-
tésére, kész slitemények (Un. félig silt sitemények)
stitésére és slitemények megpiritasara. A fagyasztott
stitemények is néhany perc alatt ropogdsra stilnek.
A stitési id6 befolyasolja a sitemény barnulasi fokat.
Kezdetben inkdbb valasszon egy kicsit rovidebb si-
tési id6t. Sziikség esetén hosszabbitsa meg a suitési
id6t még 1-2 perccel. Ha a sitemény teteje nem bar-
nul elég, akkor forgassa meg kdzben.

Az elektromos stit6kben torténd slités, készre stités
vagy gratindlds tapasztalatai nem feltétlentil alkal-
mazhatdk a zsemlestitében. Ugyanez vonatkozik
az élelmiszerek csomagoldsdn feltiintetett stitési és
melegitési idbkre is.
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Siités

A jo sttési eredményhez donté fontossagu a zsemle
nedvességtartalma. Ezért tarolja 6ket légmentesen za-
r6dé muianyag zacskdban (vagy légmentesen zarodd
edényben). Igy a siitemény nedvességtartalma meg-
marad. Ha a stiteményt ebben az éllapotban sutjik, ak-
kor példaul a zsemle olyan lesz, mintha frissen vennénk
a pékségbdl. Helyezze az el6z6 napi stiteményeket, pl.
zsemléket, croissant-okat vagy bagetteket a zsemlesiits-
be. A barnulds mértékétdl fliggden allitsa be az idézitét
3-4 percre. Esetleg a slitemény enyhe megnedvesitése
jobb stitési eredményt eredményez. Kérjik, vegye ki a
stiteményt, amint a késziilék kikapcsolt, mert ellenkezd
esetben a maradék hé hatdsara konnyen kiszaradhat.

Kész siités

Az el6siitott, de nem teljesen kisllt zsemlét vagy baget-
tet (az Ugynevezett félig stlt pékstiteményeket) a keny-
érsiitében energiatakarékosan, gyorsan kisiitheti. Allitsa
be az id6zit6t 5-6 percre. Kérjiik, vegye figyelembe, hogy
a kilonbozé gyartdk péksliteményei eltérd sitési idét
igényelnek.

Gratinalas

Azsemlétvagy bagettet megkenheti, ésazsemle siitben
példaul sajttal meggratindlhatja. Ehhez tegye a stitemé-
nyt a siitéracsra, és valassza ki a siitési idét. Ugyeljen arra,
hogy a zsemle suté belseje ne szennyezédjon be a lédus
feltétek miatt. A késziilék belsejében a hdmérséklet kortl-
beltil 250-270 °C-ra emelkedik. Ezért a stités soran tigyel-
jen arra, hogy a nedves feltétek és a sajt ne csopogjon a
flitétest véddlapjaira. llyen esetekben aluminiumféliat
hasznélhat a siit6racs és a stitemény kozott. Az alumini-
umfoliat azonban a lehetd legkisebb mérettire kell vagni,
hogy a hé egyenletesen terjedhessen el a siit6térben.

Tisztitas és karbantartas

FIGYELEM! Tisztitas el6tt huzza ki a dugot.

Mindig hagyja a késziiléket teljesen kihdlni.

A készulléket nedves ruhdval tisztitsa, de soha ne folyd
viz alatt.

Ne hasznaljon er6s tisztitd- vagy suroldszereket.

A mozgé alkatrészek (és csak azok!) mosogatogépben
moshatok.

A leesett morzsédk a morzsatartoban gytilnek 6ssze. A
fogantyu a késziilék bal oldalan talélhato.

A morzsatartot évatosan huzza ki tisztitas céljabol.
Ezutdn tolja vissza teljesen a késziilékbe. A nagyobb
szennyezédések elkeriilése érdekében aluminiumfdli-
4t helyezhet a stitemény ald a suitracsra.

Kornyezetbarat selejtezés

Késziilékeink szallitasahoz kizérdlag kornyezetba-
rat csomagoldéanyagot hasznalunk. A kartonpapirt
és papirt papirgy(jtébe, a mlanyag csomagolast a
muanyag hulladékok kozé rakja.

VIGYAZAT!
Az elektromos késziilékek ne
keriiljenek a haztartasi hulladékba.

Az elektromos késziilékek értékes nyersanyagokat
tartalmaznak. Kérjuk, hogy mér nem hasznalt kés-
zllékét adja le az ujra-felhasznaldssal foglalkozo
szolgaltatoknak. A hulladék leadas lehet6ségeirdl a
telepiilés polgarmesteri hivatalanal érdeklédjon.

Cloer® Ugyfelszolgalat és Termékre-
gisztracio

A Cloer® marka a kivételes tartéssagot és teljesitmé-
nyt jelképezi. Annak érdekében, hogy ezt a szinvo-
nalat hosszu tavon is fenntartsuk, folyamatos miné-
ségellendrzést és tartdssagi vizsgalatokat végziink.

Az Osszes Cloer® termék sorozatszammal torténd
haladéktalan regisztracidjaval On aktivan hozzajarul
a zOkkenémentes mindségellendrzés garantélasa-
hoz és az ugyfelek elégedettségének biztositasdhoz.

Felhivjuk figyelmét: A regisztracio kotelezé az 6nkén-
tes ugyfélszolgalatunk igénybevételéhez mdszaki
szervizzel kapcsolatos kérdések vagy egyedi jotallasi
értékelések esetén. Ez nem jogosit fel ingyenes szol-
galtatasokra; a termékhiba esetén fennallé torvényes
jotéllasi jogai kizérélagosan és valtozatlanul fenndll-
nak az eladoval (kereskedelmi partnerrel) szemben.

Ellendrizze online, hogy lgyfélszolgéalatunk jelenleg
elérhet6-e az On orszagéaban.

O[30
WS Termék regisztracio
:""ﬁ'* https://cloer.com/service
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Temel giivenlik uyarilan

« Bucihaz, yalnizca evlerde ve benzeri uygulamalarda kullaniimak tizere tasarlanmistir, 6rnegin:
—madaza ve ofis calisanlar icin mutfaklarda,

— tanm igletmelerinde,

— oteller, moteller ve diger konaklama tesislerinde miisteriler tarafindan veya

— kahvalti sunan pansiyonlarda.

« Cloer elektrikli cihazlarin onarimlarini yalnizca yetkili Cloer bayileri veya Cloer fabrika miisteri
hizmetleri tarafindan yaptinn. Uygun olmayan onarimlar, kullanici icin ciddi tehlikeler
olusturabilir.

« Cihazi sadece ev tipi prizlerde kullanin. Tip plakasinda belirtilen sebeke geriliminin, elektrik
sebekenizdeki gerilim ile ayni olup olmadigini kontrol edin.

Baglanti kablosu hasar gormiisse, tehlikeleri onlemek icin yetkili bir Cloer bayisi veya Cloer
fabrika miisteri hizmetleri tarafindan degistirilmelidir.

« Fisi prizden cekin,

— bir ariza meydana geldiginde,

— cihaz uzun siire kullanilmayacaksa,

— her temizlikten dnce.

« Liitfen sadece fisi cekin, asla kabloyu ¢ekmeyin.

« Besleme kablosunu ¢ok siki germeyin, keskin kenarlardan gecirmeyin, tasimak icin kullanmayin
ve Isidan (ornegin ocak gozii) koruyun.

« Bu cihaz, 8 yas ve iizeri cocuklar tarafindan, gozetim altinda veya cihazin giivenli kullanimi
konusunda talimat almis ve bununla ilgili tehlikeleri anlamis olmalan koguluyla kullanilabilir.
« Temizlik ve bakim iglemleri, 8 yasindan biiyiik ve gozetim altinda olan ¢ocuklar haric, cocuklar
tarafindan yapilmamalidir.

« (ihaz ve baglanti kablosu 8 yasindan kiiciik cocuklarin erisemeyecegi bir yerde tutulmalidir.

« Cocuklar cihazla oynamamalidr.

« Fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenekleri kisitl veya deneyim ve/veya bilgi eksikligi olan
kisiler, gozetim altinda tutulduklan veya cihazin giivenli kullanimi konusunda egitildikleri ve
bunun sonucunda ortaya ¢ikabilecek tehlikeleri anladiklar takdirde cihazlari kullanabilirler

« (ihazi agik havada kullanmayin.

« (ihazinizi nemden (sicrayan su / yagmur) koruyun.

« Bu cihaz, harici bir zamanlayici veya zaman saati ile calistiriimak izere tasarlanmamistir.

« (ihazi temizlemeden veya saklamadan once tamamen sogumasini bekleyin. Temizlikle ilgili
daha ayrintili bilgileri agagidaki sayfalarda bulabilirsiniz.

« (ihaz asla suya batirmayin.

« Simgesiyle isaretlenmis yiizeyler calisma sirasinda isinir ve dokunulmamalidr.

« DIKKAT! Fininlanmis drtinler yanabilir. Ayrica, ekmek pisirici yukari dogru giiclii is1 yayar. Bu
nedenle, cihazi asla perdelerin ve diger yanici malzemelerin yakininda veya altinda, raflarda
veya dolaplarin hemen altinda calistirmayin. Ekmek pisiriciye asla pisirme kagidi veya diger
yanict malzemeler koymayin.



Teknik veriler
Typ Volt Hz Watt
308 220-240 50 570

- Kapali konumda giic tiiketimi: 0,0 W
- Cihazda bekleme modu bulunmamaktadir.

ilk kullanimdan 6nce

ilk kullanimdan 6nce bu kilavuzu
dikkatlice okuyun.

« Tum ambalaj parcalarini ve varsa etiketleri ¢ikarin, tip

plakasini ¢ikarmayin.

Ekmek pisirme makinesini kuru, kaymaz ve diiz bir
ylizeye yerlestirin.

Fisi prize takin.

CE isareti /Glivenlik uyarilari

c € Cihaz, ilgili AB direktiflerinin
gerekliliklerine uygundur.
Cihaz sadece

kapali alanlarda kullanim igin
tasarlanmstir.

DIKKAT! Sicak yiizey.
Yanma tehlikesi!

Cihazi ilk olarak icinde hicbir sey olmadan calistirin.
Bunun icin zamanlayiciyi 5 dakikaya ayarlayin.

ilk calistirmada teknik nedenlerden dolayi hafif bir
koku olusabilir. Ancak bu tamamen normaldir ve
cihazin calismasina veya daha sonra pisirme sonucuna
higbir etkisi yoktur.

Ekmek pisiriciye tabak koymayin.

Pisirme 1zgarasi da cok isinir. Pisirme isleminden sonra
hassas yiizeylere koymayin. Oneri: Pisirme izgarasini
tahta bir tahtanin tizerine koyun.

Pisirme Urlinlerini pisirme 1zgarasina esit olarak
dagitin. Pisirme trlinlerinin cihazin i¢ kismindaki metal
parcalara temas etmemesine dikkat edin.

Cihazi tasimadan ve temizlemeden once daima
sogumasini bekleyin.

===  Dikkat! Cihazi kullanmadigi zaman
E] ve temizlemeden once elektrik fisi
cikarin!
Uygulama

Corek firminin acilir kapagini acin. Pisirilecek triint
firin 1zgarasina yerlestirin.

Acilir kapadi kapatin.

Zamanlayiciyi istediginiz dakika sayisina ayarlayin.

diigmelerini tutun.

DIKKAT! Cihaz simdi isinacaktir. Liitfen
TR & sadece tutma yerlerini ve kontrol

«  Zamanlayiciyi calistirdiginiz anda kontrol lambasi ya-
nar. Zamanlayici duyulabilir bir tik sesi gikarr.
Onceden secilen pisirme siiresi doldugunda

- bir alarm zili calar.

- cihaz otomatik olarak kapanir.

- kontrol lambasi soner.

Zamanlayicida
yaklasik dakika bilgileri verilmektedir.

Egik kapadi (1st yahtiml tutamak) agin.

Firin rafini pisirme malzemesiyle birlikte ¢ikarin.
Artik ekmek pisirme makinesini tekrar kullanabilirsi-
niz. Bu bolimde agiklanan adimlar tekrarlayin.

DIKKAT! Pisirme islemi bittikten sonra
asla ciplak elle cihaza dokunmayin.
Yanma tehlikesi vardir! Izgarayi daima is1
yalitimh plastik tutacagindan tutun!

NOT

Bu cihazi kullanarak ¢evre korumaya katkida bu-
lunursunuz, ¢linkii ekmek pisirici gercek bir enerji
tasarrufu saglar. Ekmek pisiricinin isitilmasi gereken
pisirme haznesi, bir firnin pisirme haznesinden ¢ok
daha kiigtikttir. Bu nedenle, ekmek pisirici calisma
sicakligina ulasmak icin ok daha az isitma glicti
gerektirir ve ekmekler daha hizli pisirilir. Daha az gli¢
ve daha kisa pisirme stiresi, enerji tiiketiminin 6nemli
6l¢tide azalmasina neden olur.

Cloer ekmek pisirici ile pisirme icin
faydali ipuclari :

Genel bilgiler

Cloer ekmek pisirici, firmlama, hazir pisirme (yan
pismis Urlinler) ve firnlanmis drinlerin  Gstini
kizartma islemleri icin uygundur. Dondurulmus
firnlanmig Grtinler de birkag dakika icinde ¢itir ¢itir
ve taze hale gelir. Pisirme suresi, pisirilen Grlnin
kizarma derecesini etkiler. Baslangicta biraz daha
dustk bir pisirme suresi secin. Gerekirse pisirme sire-
sini 1-2 dakika daha uzatin. Pisirilen Griintn Gst kismi
yeterince kizarmamissa, ara sira gevirin.

Elektrikli firnlarda pisirme, hazirlama veya kizartma

uygulanabilir degildir. Bu, gida ambalajlarinin
tizerinde belirtilen pisirme ve isitma sireleri igin de
gecerlidir.




Pisirme

iyi bir pisirme sonucu icin, ekmeginizin nem icerigi cok
onemlidir. Bu nedenle, ekmeginizi hava gecirmez bir
plastik torba (veya hava gegirmez bir kap) icinde saklayin.
Boylece, pisirilecek tGriintin nemi korunur. Pisirilecek Girii-
ni bu sekilde pisirdiginizde, 6rnegin ekmeginiz finndan
yeni cikmis gibi olur. Onceki giin pisirilmis ekmekleri,
ornegin ekmekleri, kruvasanlar veya bagetleri ekmek
pisiricinize koyun. Kizarma derecesine gére zamanlayiciyi
3 ila 4 dakikaya ayarlayin. Pisirme Urinini hafifce
nemlendirmek daha iyi bir pisirme sonucu saglayabilir.
Cihaz kapandiktan sonra pisirme Urtnind cikarin,
aksi takdirde kalan isi nedeniyle hafifce kuruyabilir.

Pisirme tamamlandi

Onceden pisirilmis ancak tam olarak pismemis ekmekler
veya bagetler (yari pismis riinler) ekmek pisiricinizde
enerji tasarruflu ve hizli bir sekilde pisirilir. Zamanlayiciy:
5 ila 6 dakikaya ayarlayin. Farkli Greticilerin pisirme Griin-
lerinin farkli pisirme strelerine ihtiya¢ duydugunu liitfen
unutmayin.

Ustiinii kizartma

Corek veya bagetleri doldurup, ¢orek finninda 6rnegin
peynirle Ustint kizartabilirsiniz. Bunun icin pisirilecek
Urtind finn 1zgarasina yerlestirin ve pisirme siresini se-
¢in. Gorek finninin igini sulu dolgularla kirletmemeye
dikkat edin. Cihazin i¢ kismindaki sicaklik yaklasik 250
ila 270 °C'ye ulagi. Bu nedenle, Ustlinu kizartirken
sulu  malzemelerin ve peynirin siticilarin - koruyu-
cu levhalarina damlamadigindan emin olmalisiniz.
Bu gibi durumlarda, finn izgarasi ile pisirilecek Griin
arasina altiminyum folyo koyabilirsiniz. Ancak, 1si tim
pisirme haznesine esit olarak yayilabilmesi icin altimi-
nyum folyo mimkin oldugunca kigiik tutulmalidir.

Temizlik ve bakim

DiKKAT! Temizlemeden 6nce fisi prizden cekin.
Cihazi her zaman tamamen sogumasini bekleyin.
Cihazi nemli bir bezle temizleyin, ancak asla akan su
altinda yikamayin.

Keskin temizlik maddeleri veya asindirici maddeler
kullanmayin.

Hareketli parcalar (ve sadece bunlar!) bulasik makine-
sinde yikanabilir.

Dusen kirintilar kirinti cekmecesinde toplanir. Tuta-
mak, gévdenin sol tarafindadir.

Kirntt  cekmecesini  temizlemek icin  dik-
katlice disari cekin. Ardindan tekrar
gb6vdeye tamamen itin. Daha buylk

kirlenmeleri 6nlemek icin, pisirme izgarasinin altina
aliminyum folyo yerlestirebilirsiniz.

Cevre dostu bertaraf

Karton ve kagitlarn kagit geri dontstim kutusuna,
plastik ambalajlan ise karisik geri donusturilebilir
atiklar icin olan geri dontisim kutusuna atin.

DIKKAT! Elektrikli cihazlar evsel atiklar
arasina atilmamalidir.

[ |

Elektrikli cihazlar degerli hammaddeler icerir. Lutfen
kullanim 6mriinii tamamlamis cihazinizin onayli bir geri
dontistim sistemine dahil edilmesini saglayin. Bertaraf
secenekleri hakkinda yerel belediyenizden veya sehir
yonetiminden bilgi alabilirsiniz.

Cloer® Miisteri Hizmetleri ve Uriin
Kaydi

Cloer® markasi  olaganusti  dayaniklihk  ve
performansi temsil eder. Bu standardin uzun va-
dede korunmasini saglamak icin surekli kalite
izleme ve dayanikhlik calismalari ydratiyoruz.

Tum Cloer® {Urlnlerini ilgili seri numaralaryla
derhal kaydettirerek, sorunsuz kalite izlemeyi
garanti etmemize ve musteri memnuniyetini

saglamamiza aktif olarak yardimci oluyorsunuz.

Lutfen dikkat: Teknik servis talepleri veya bireysel
itibar degerlendirmeleri icin gonulli mdasteri hiz-
metlerimizden yararlanmak icin kayit zorunludur.
Bu, Ucretsiz hizmetlere iliskin herhangi bir yasal
hak olusturmaz; Urtin kusuru durumunda yasal
garanti haklariniz, saticiniza (ticaret ortaginiza)
karst minhasir ve etkilenmeden devam eder.

Musteri  hizmetlerimizin  (lkenizde
sunulmadigini cevrimici olarak kontrol edin.

sunulup

_.,1' i . Uriin kayd

"' https://cloer.com/service
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