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N L BEWAAR DEZE INSTRUCTIES

Bedankt dat je hebt gekozen voor één van onze Fentic-producten!

Mochten er nog vragen zijn over het product, neem dan contact met ons op
door te mailen naar service@fentickitchen.com of via WhatsApp door de QR-
code te scannen.

1 BELANGRIJKE VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten steeds basisvoorzorgen worden getroffen,
waaronder:

LEES ALLE INSTRUCTIES, VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN EN
WAARSCHUWINGEN VOORDAT JE BEGINT EN BEWAAR DEZE GOED.

A WAARSCHUWING: Het niet opvolgen van een van de veiligheidsvoorschriften en instructies
voor veilig gebruik kan tot ernstig letsel leiden en je garantie ongeldig maken.

1. Lees alle instructies aandachtig door. Bewaar deze handleiding voor later.

2. Neem alle waarschuwingen en instructies zorgvuldig in acht en volg ze op.

3. Neem de tijd en wees voorzichtig tijdens het uitpakken en het instellen van het apparaat. Dit
apparaat bevat onderdelen die bij verkeerd gebruik letsel kunnen veroorzaken.

4. Zorg ervoor dat alle verpakkingsmateriaal en promotiestickers verwijderd zijn alvorens het
apparaat de eerste keer te gebruiken.

5. Laat kinderen dit apparaat niet bedienen of als speelgoed gebruiken. Nauwlettend toezicht is
noodzakelijk wanneer een apparaat in de buurt van kinderen wordt gebruikt.

6. Zorg ervoor dat kinderen niet met het verpakkingsmateriaal kunnen spelen.

7. Dit apparaat is bedoeld voor gebruik in een huishoudelijke omgeving en voor commerciéle
doeleinden zoals: personeelskeukens, winkels, kantoren, boerderijen, (klanten in) hotels, motels,
bed & breakfast en andere residentiéle omgevingen.

8. Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (inclusief kinderen) met lichamelijke,
zintuiglijke beperkingen, verminderde mentale vermogens, of gebrek aan ervaring en kennis,
tenzij ze onder toezicht staan en instructies hebben gekregen over het gebruik van het apparaat
door een persoon die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

. Kinderen moeten onder toezicht staan om ervoor te zorgen dat ze niet met het apparaat spelen.

10. Dit apparaat mag worden gebruikt, gereinigd en onderhouden door kinderen ouder dan 8 jaar,
op voorwaarde dat ze onder toezicht staan van een persoon die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid.

11. Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

12. Het apparaat moet uit het stopcontact getrokken zijn wanneer het niet in gebruik is, tijldens het
onderhoud ervan en bij het vervangen van onderdelen. Laat het apparaat afkoelen voordat je
onderdelen toevoegt of verwijdert en voordat je het apparaat schoonmaakt.

13. Voorzichtigheid is geboden bij het hanteren van bewegende onderdelen, vooral bij het
verwisselen van accessoires en bij het schoonmaken van het apparaat.

14. De oppervlakken van het apparaat kunnen warm worden tijdens het gebruik. Wacht tot het apparaat
is afgekoeld voordat je de behuizing en onderdelen aanraakt om brandwonden te vermijden.

15. Dompel het apparaat, het snoer of de stekker niet onder in water of een andere vloeistof om
elektrische schok of brandwonden te vermijden.

16. Laat het netsnoer niet over de rand van het aanrecht hangen of warme oppervlakken raken.

17. Gebruik dit apparaat en de accessoires niet voor andere doeleinden dan het becogde gebruik.

18. Laat het apparaat nooit onbewaakt achter wanneer het in werking is.

19. Plaats het apparaat niet op of in de buurt van een hete gas- of elektrische brander, of in een
verwarmde oven.
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20. Gebruik en bewaar het apparaat binnenshuis op een droge en schone plek.
21. Verplaats het apparaat niet wanneer het in gebruik is.
22. Inspecteer de accessoires voor elk gebruik op beschadiging. Als de accessoires verbogen zijn of

als er schade wordt vermoed, neem dan contact op.
23. Als dit apparaat niet schoon gehouden wordt zou dit de levensduur kunnen verkorten en

mogelijk leiden tot gevaarlijke situaties.

24, Gebruik uitsluitend originele onderdelen die door Fentic worden aanbevolen of verkocht.
25. Zie ook de belangrijke veiligheidsvoorschriften in de handleiding van de keukenmachine.

p) INBEGREPEN

‘ OPZETSTUK BEWERKING

PASTA BREEDTE

SNELHEID ‘

Pastaroller

Maximaal 140 mm

3 INSTRUCTIES VOOR GEBRUIK

Voor het eerste gebruik

Het is belangrijk om het apparaat schoon te maken voor het eerste gebruik of als het apparaat lange
tijd niet is gebruikt. Zie hoofdstuk 4: Reiniging en onderhoud voor meer informatie.

Bediening

De pastaroller rolt deegplakken tot 14 cm breed uit en heeft 8 standen om de dikte nauwkeurig aan
te passen. ldeaal voor het maken van diverse soorten verse pasta, van dunne tot dikke bladen.

A OPMERKING: Dit hulpstuk mag uitsluitend voor pastadeeg worden gebruikt. Snijd of rol niets
anders dan pastadeeg om beschadiging te voorkomen.

Plaats het apparaat
op een stabiele
ondergrond. Verwijder
de voorklep van de
keukenmachine.

i1+~ Kantel de pastaroller
iets naar rechts en
sluit deze aan op het
transmissiegedeelte
van de voorklep.
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positie.

Draai de pastaroller
tegen de klok in
naar de vergrendelde

Trek de afstelknop van

de roller recht uit en

draai deze op stand 1.

voorkomen.

1. Zet de keukenmachine op snelheid twee. Breng platte stukken deeg in de
rollers om te rollen. Vouw het deeg dubbel en rol opnieuw. Herhaal dit totdat
het deeg glad en meegaand is en de breedte van de roller bedekt. Bestuif de
pasta lichtjes met bloem tijdens het rollen om uitdrogen en verkruimelen te

2. Blijf de stand van de roller verder verhogen totdat de gewenste dikte bereikt is.
Vouw het deeg niet dubbel bij deze stap.

3. Draai na gebruik de snelheidsknop op 0" en trek de stekker uit het stopcontact.

J

Om perfect gesneden fettuccine of spaghetti te maken,
verwissel je de pastaroller voor de optioneel verkrijgbare
fettuccine of spaghetti snijder.

LET OP:

® Haal de stekker uit het stopcontact voordat je de opzetstukken verwisselt.
A *®* Begin altijd op een lage snelheid en voer die langzaam op indien nodig.

* Draag geen zeer wijde of loszittende kleding en geen das of sjaal die door de draaiende
delen gegrepen kan worden. Wees ook voorzichtig met lange haren.

OPZETSTUK PASTA BREEDTE SNELHEID INSTELLING TOEPASSING
e 1-2 * Kneden en walsen van
het deeg
s 3-4 * Dunne noedels
Maximaal 2.6
140 mm e 4-5 * Spaghetti, Fettuccine,
Lasagne, Noedels
« 5-8 +« Dunne fettuccine,

Tortellini, Linguine

Fil, REINIGING & ONDERHOUD

1. Verwijder voor reiniging de stekker uit het stopcontact en wacht tot het apparaat is afgekoeld.

2. Verwijder het hulpstuk en laat dit gedurende een uur drogen in de lucht en verwijder daarna het
opgedroogde deeg met een reinigingsborsteltje. Als opgedroogd deeg moeilijk te verwijderen is, probeer
dan met je hand op het hulpstuk te kloppen. Gebruik indien nodig een tandenstoker.

3. Poets het hulpstuk met een zachte, droge doek.

4. Bewaar de hulpstukken bij kamertemperatuur op een droge plaats.
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LET OP:

* Om onbedoelde activering te voorkomen, moet je de stekker uit het stopcontact halen
voordat je onderdelen monteert of demonteert en voordat je gaat schoonmaken.

* Zorg ervoor dat het apparaat nooit wordt ondergedompeld in water.

* Je mag het apparaat nooit in de vaatwasser plaatsen.

A ® Om blijvende en effectieve prestaties te garanderen, reinig het apparaat na elk gebruik.

® Gebruik geen scherpe, agressieve of schurende schoonmaakmiddelen.

* Zorg dat alle onderdelen goed droog zijn voordat je ze weer gebruikt. Gebruik het
apparaat niet als het vochtig is.

®* Het is aan te raden alle onderdelen met de hand af te wassen. Dit verlengt de
levensduur van de accessoires.
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Fettuccine / ; Spaghetti
snijder snijder

[ aamanme

Bedankt voor de aankoop van ons product, dat is gemaakt om aan hoge kwaliteitsnormen
te voldoen. De fabrieksgarantie dekt het product gedurende een periode van 2 jaar vanaf de
aankoopdatum tegen fabricagefouten.




SIVONVYYHL

9 ®) CONSERVER CES INSTRUCTIONS

Merci d'avoir choisi l'un de nos produits Fentic ! . L E

Si vous avez des questions sur le produit, veuillez nous contacter par e-mail &
service@fentickitchen.com ou par WhatsApp en scannant le code QR.

1 MESURES DE PROTECTION IMPORTANTES

Des précautions de base doivent toujours &tre prises lors de l'utilisation d'appareils électriques :

LISEZ TOUTES LES INSTRUCTIONS, CONSIGNES DE SECURITE ET
AVERTISSEMENTS AVANT DE COMMENCER ET GARDEZ-LES BIEN.

AVERTISSEMENT : Le non-respect des régles de sécurité et des instructions d’utilisation
en toute sécurité peut entrainer des blessures graves et invalider votre garantie.

1. Lisez attentivement toutes les instructions. Conservez ce manuel pour plus tard.

2. Observez et suivez attentivement tous les avertissements et instructions.

3. Prenez votre temps et soyez prudent lors du déballage et de la configuration de l'appareil. Cet
appareil contient des piéces qui pourraient provoquer des blessures en cas de mauvaise utilisation.

4. Assurez-vous que tous les matériaux d'emballage et autocollants promotionnels sont retirés
avant d'utiliser l'appareil pour la premiére fois.

5. MNe laissez pas les enfants utiliser cet appareil ou l'utiliser comme un jouet. Une surveillance
étroite est nécessaire lors de l'utilisation d'un appareil 4 proximité d'enfants.

6. Assurez-vous que les enfants ne peuvent pas jouer avec les matériaux d'emballage.

7. Cet appareil est destiné a &tre utilisé dans un environnement domestique et commercial tel
que : les cuisines du personnel, les magasins, les bureaux, les fermes, les (clients des) hétels,
motels, chambres d'hétes et autres environnements résidentiels.

8. Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y compris des enfants) ayant
des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou un manque d'expérience et
de connaissances, sauf si elles sont supervisées ou ont regu des instructions concernant
l'utilisation de l'appareil par une personne responsable de leur sécurité.

9. Les enfants doivent &tre surveillés pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec l'appareil.

10. Cet appareil peut &tre utilisé, nettoyé et entretenu par des enfants de plus de 8 ans s'ils sont
supervisés par une personne responsable de leur sécurité.

1. Tenir l'appareil et le cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

12. Lappareil doit &tre débranché lorsqu'il n'est pas utilisé, pendant l'entretien et lors du
remplacement de piéces. Laissez l'appareil refroidir avant d'ajouter ou de retirer des piéces et
avant de nettoyer l'appareil.

13. Des précautions doivent étre prises lors de la manipulation des piéces mobiles, notamment lors
du changement d'accessoires et lors du nettoyage de l'appareil.

14. Les surfaces de l'appareil peuvent devenir chaudes pendant l'utilisation. Attendez que l'appareil
ait refroidi avant de toucher le boitier et les piéces pour éviter les brilures.

15. Pour éviter les chocs électriques ou les brilures, ne plongez pas l'appareil, le cordon ou la fiche
dans l'eau ou tout autre liquide.

16. Me laissez pas le cordon d'alimentation pendre du bord du comptoir ou toucher des surfaces
chaudes.

17. N'utilisez pas cet appareil ou ses accessoires a des fins autres que celles prévues.

18. Me laissez jamais l'appareil sans surveillance lorsqu'il est en fonctionnement.

19. Me placez pas l'appareil sur ou & proximité d'un brileur 4 gaz ou électrique chaud, ni dans un
four chauffé.

20. Utilisez et rangez l'appareil 4 lintérieur dans un endroit sec et propre.
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21. Ne déplacez pas l'appareil lorsqu'il est en cours d'utilisation.

22. Inspectez les accessoires pour déceler tout dommage avant chaque utilisation. Si les
accessoires sont pliés ou si des dommages sont suspectés, veuillez nous contacter.

23. Ne pas garder cet appareil propre pourrait réduire sa durée de vie et éventuellement conduire &
des situations dangereuses.

24, Utilisez uniqguement des piéces d'origine recommandées ou vendues par Fentic.

25. Voir également les instructions de sécurité importantes dans le manuel du robot pétissier.

pwews

ATTACHEMENT TRAITEMENT LARGEUR DE LA PATE VITESSE

FRANCAIS

Laminoir 4 pates Maximum 140 mm 2-6

3 INSTRUCTIONS D'UTILISATION

Avant la premiére utilisation
Il est important de nettoyer l'appareil avant la premiére utilisation ou s'il n'a pas été utilisé depuis
longtemps. Voir la section 4 : Nettoyage et entretien pour plus d'informations.

Fonctionnement

Le rouleau a pites coupe des tranches de péite jusqu'a 14 cm de large et dispose de 8 réglages pour
ajuster l'épaisseur avec précision. Idéal pour réaliser différents types de pites fraiches, des plus
fines aux plus épaisses.

A REMARQUE : Cet accessoire ne doit étre utilisé que pour les pétes. Ne coupez ou ne roulez
rien d'autre que de la pite 4 pites pour éviter de l'endommager.

Y Inclinez légérement le
rouleau & pates vers la
droite et reliez-le a la

partie transmission du
couvercle avant.

Placez l'appareil sur
une surface stable.
Retirez le couvercle
avant du robot.
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Tournez le rouleau

4 pites dans le

sens inverse des
aiguilles d'une montre
jusqu'a la position de
verrouillage.

/% Tirez le bouton de
| [ __" réglage du rouleau vers
e 'extérieur et tournez-le
en position 1.

1. Réglez le robot a la vitesse 2. Insérez des morceaux de péte plats dans les
rouleaux pour les rouler. Pliez la pate en deux et roulez & nouveau. Répétez
l'opération jusqu'a ce gue la pate soit lisse et souple et qu'elle couvre la largeur
du rouleau. Saupoudrez légérement la pate de farine pendant que vous la roulez
pour éviter qu'elle ne séche et ne s'effrite.

. Continuez & augmenter la position du rouleau jusqu'a ce que U'épaisseur
souhaitée soit atteinte. Ne pas plier la pate en deux & ce stade.

. Apres utilisation, tournez le bouton de vitesse sur « 0 » et débranchez l'appareil.

Ly
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Pour obtenir des fettuccine ou des spaghetti parfaitement
coupés, remplacez le rouleau a pétes par le coupe-fettuccine
ou le coupe-spaghetti disponible en option.

ATTENTION :

®* Débranchez l'appareil avant de changer d'accessoire.
A * Commencez toujours par une vitesse faible et augmentez-la lentement si nécessaire.
® Ne portez pas de vétements trés larges ou amples, ni de cravate ou d'écharpe susceptibles
d'étre happés par les piéces en rotation. Faites également attention aux cheveux longs.

ACCESSOIRE LARGEUR DES PATES VITESSE REGLAGE APPLICATION
*1-2 * Pétrissage et roulage
de la pite
* 3-4 * Nouilles fines
Maximum 9.6
140 mm e 4-5 * Spaghetti, Fettuccine,

Lasagne, Nouilles

« 6-8 * Fettuccine fines,
Tortellini, Linguine

Vi, NETTOYAGE & ENTRETIEN

1. Avant le nettoyage, retirez la fiche de la prise et attendez que l'appareil ait refroidi.

2. Retirez l'accessoire et laissez-le sécher a l'air libre pendant une heure, puis retirez la pite séchée
a l'aide d'une brosse de nettoyage. Si la pate séchée est difficile 4 enlever, essayez de tapoter
l'accessoire avec votre main. Utilisez un cure-dent si nécessaire.

3. Essuyez l'accessoire avec un chiffon doux et sec.

4. Conservez l'accessoire 4 température ambiante dans un endroit sec.
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ATTENTION :

® Pour éviter toute activation accidentelle, débranchez le cordon d'alimentation avant
d'installer ou de démonter des piéces et avant de nettoyer.

® Assurez-vous que l'appareil n'est jamais immergé dans l'eau.

* Vous ne devez jamais placer l'appareil au lave-vaisselle.

A * Pour garantir des performances durables et efficaces, nettoyez l'appareil aprés chaque utilisation.

® N'utilisez pas de produits de nettoyage pointus, agressifs ou abrasifs.

®* Assurez-vous que toutes les piéces sont parfaitement séches avant de les réutiliser.
N'utilisez pas l'appareil s'il est humide.

® |l est recommandé de laver toutes les piéces a la main. Cela prolonge la durée de vie des
accessoires.

Laminoir a
pates

Coupe vy Coupe

fettuccine spaghetti

[ aamanme

Merci d'avoir acheté notre produit, qui est congu pour répondre 4 des normes de qualité élevées. La
garantie du fabricant couvre le produit contre les défauts de fabrication pendant une période de 2
ans a compter de la date d'achat.

FRANCAIS
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EN IMPORTANT! KEEP FOR FUTURE REFERENCE

Thank you for choosing one of our Fentic products!

If there are any questions about the product, please contact us by emailing
service@fentickitchen.com or contact us via WhatsApp by scanning the QR code.

1 IMPORTANT SAFEGUARDS

Basic precautions should always be taken when using electrical appliances, including:

READ ALL INSTRUCTIONS, SAFETY INSTRUCTIONS AND WARNINGS BEFORE
YOU START AND KEEP THEM WELL.

A WARNING: Failure to follow any of the safety regulations and instructions for safe use
can result in serious injury and invalidate your warranty.

1.  Read all instructions carefully. Keep this manual for later.

2. Carefully observe and follow all warnings and instructions.

3. Take your time and be careful while unpacking and setting up the appliance. This appliance
contains parts that may cause injury if mishandled.

4. Ensure that all packaging material and promotional stickers have been removed before using the
device for the first time.

5. Do not allow children to operate this device or use it as a toy. Close supervision is necessary
when a device is used near children.

6. Ensure that children cannot play with the packaging material.

7. This appliance is intended for use in domestic and commercial environments such as: staff
kitchens, shops, offices, farms, (customers in) hotels, motels, bed & breakfast and other
residential environments.

8. This appliance is not intended for use by persons (including children) with physical, sensory
impairment, reduced mental capacity, or lack of experience and knowledge unless they are
supervised and instructed in the use of the appliance by a person responsible for their safety.

9. Children should be supervised to ensure they do not play with the device.

10. This appliance may be used, cleaned and maintained by children over 8 years of age, provided
they are supervised by a person responsible for their safety.

1. Keep the appliance and cord out of the reach of children under 8 years of age.

12. The appliance should be unplugged when not in use, during its maintenance and when replacing
parts. Let the appliance cool down before adding or removing parts and before cleaning the
appliance.

13. Care should be taken when handling moving parts, especially when changing accessories and
cleaning the appliance.

14. The surfaces of the appliance may become hot during use. Wait for the appliance to cool down
before touching the housing and parts to avoid burns.

15. Do not immerse the appliance, cord or plug in water or other liquid to avoid electric shock or
burns.

16. Do not let the power cord hang over the edge of the countertop or touch warm surfaces.

17. Do not use this appliance and accessories for purposes other than their intended use.

18. Mever leave the appliance unattended when in operation.

19. Do not place the appliance on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

20. Use and store the device indoors in a dry and clean place.

21. Do not move the device when in use.

22. Inspect accessories for damage before each use. If the accessories are bent or damage is
suspected, contact us.
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23. Failure to keep this appliance clean could shorten its service life and possibly lead to dangerous

situations.

24. Use only original parts recommended or sold by Fentic.

25. See also the important safety instructions in the stand mixer manual.

p) weLoep

ATTACHMENT

PROCESSING

PASTA WIDTH

SPEED

Pasta roller

Maximum 140 mm

ENGLISH

3 INSTRUCTIONS FOR USE

Before the first use

It is important to clean the device before first use or if it has not been used for a long time. See
section 4 cleaning and maintenance for more information.

Operation

The pasta roller rolls dough sheets up to 14 cm wide and has 8 settings to accurately adjust the
thickness. Ideal for making various types of fresh pasta, from thin to thick sheets.

MOTE: This attachment should only be used for pasta dough. Do not cut or roll anything

other than pasta dough to avoid damage.

—

Place the appliance
on a stable surface.
Remove the front
cover of the food
processor.

# Tilt the pasta roller
slightly to the right
and connect it to the
transmission part of
the front cover.
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/7 n Pull the roller
s " adjustment knob
W straight out and turn
it to position 1.

Turn the pasta roller
counterclockwise to
the locked position.

. Set the food processor to speed two. Insert flat pieces of dough into the rollers
to roll. Fold the dough in half and roll again. Repeat until the dough is smooth
and pliable and covers the width of the roller. Dust the dough lightly with flour
while rolling to prevent drying and crumbling.

. Continue increasing the position of the roller until the desired thickness is
reached. Do not fold the dough in half at this step.

. After use, turn the speed knob to ‘0" and unplug.

To make perfectly cut fettuccine or spaghetti, swap the pasta
roller for the optionally available fettuccine or spaghetti cutter.

CAUTION:

* Unplug before changing attachments.
A ® Always start at a low speed and slowly increase it if necessary.
* Do not wear very wide or loose-fitting clothes or a tie or scarf that can be caught by the
rotating parts. Also be careful with long hair.

ATTACHMENT PASTA WIDTH SPEED SETTING APPLICATION
*1-2 * Kneading and rolling
dough
* 3-4 * Thin noodles
Maximum 1.6
140 mm e 4-5 * Spaghetti, Fettuccine,

Lasagne, Noodles

« 6-8 # Thin fettuccine,
Tortellini, Linguine

Vil, CLEANING & MAINTENANCE

1. Before cleaning, remove the plug from the socket and wait until the device has cooled down.

2. Remove the attachment and let it air dry for an hour, then remove dried dough using a cleaning
brush. If dried dough is difficult to remove, try tapping the attachment with your hand. If
necessary, use a toothpick.

3. Polish the attachment with a soft, dry cloth.

4. Store the attachment at room temperature in a dry place.
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CAUTION:

* To prevent accidental activation, unplug the power cord before installing or
disassembling parts and before cleaning.

® Make sure that the device is never immersed in water.

® You should never place the appliance in the dishwasher.

A ®* To ensure lasting and effective performance, clean the device after each use.

®* Do not use sharp, aggressive or abrasive cleaning agents.

® Make sure all parts are thoroughly dry before using them again. Do not use the device if
it is damp.

* |t is recommended to wash all parts by hand. This will extend the life of the accessories.

OT DISHWASHER SAFE

Fettuccine / Spaghetti
cutter cutter

3wy

Thank you for purchasing our product, which is made to meet high quality standards. The
manufacturer's warranty covers the product against manufacturing defects for a period of 2 years
from the date of purchase.

Pasta roller

ENGLISH
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D E DIESE ANWEISUNGEN AUFBEWAHREN

Vielen Dank, dass Sie sich fiir eines unserer Fentic-Produkte entschieden
haben!

Wenn Sie Fragen zum Produkt haben, kontaktieren Sie uns bitte per E-Mail
an servi fentickitchen.com oder per WhatsApp, indem Sie den QR-Code
scannen.

1 WICHTIGE SICHERHEITSMASSNAHMEN

Bei der Verwendung von Elektrogeriten sollten immer grundlegende VorsichtsmaBnahmen getroffen
werden, einschlieBlich:

LESEN SIE ALLE ANWEISUNGEN, SICHERHEITSHINWEISE UND WARNUNGEN
VOR DEM START UND BEWAHREN SIE DIESE GUT AUF.

A WARNUNG: Wenn Sie die Sicherheitsvorschriften und Anweisungen fir den sicheren Gebrauch
nicht befolgen, kann dies zu schweren Verletzungen fiihren und Ihre Garantie ungiiltig machen.

1. Lesen Sie alle Anweisungen sorgfiltig durch. Bewahren Sie diese Anleitung fir spéter auf.

2. Beachten und befolgen Sie sorgfiltig alle Warnhinweise und Anweisungen.

3. Nehmen Sie sich Zeit und seien Sie beim Auspacken und Aufstellen des Gerits vorsichtig. Dieses
Gerit enthilt Teile, die bei unsachgemaBer Handhabung zu Verletzungen fihren kénnen.

4, Vergewissern Sie sich, dass alles Verpackungsmaterial und alle Werbeaufkleber entfernt wurden,
bevor Sie das Gerit zum ersten Mal benutzen.

5. Erlauben Sie Kindern nicht, dieses Gerit zu bedienen oder es als Spielzeug zu benutzen. Wenn
das Gerit in der Nihe von Kindern verwendet wird, ist eine strenge Uberwachung erforderlich.

6. Sorgen Sie dafiir, dass Kinder nicht mit dem Verpackungsmaterial spielen kéinnen.

7. Dieses Gerit ist fir die Verwendung in hiuslichen und gewerblichen Umgebungen vorgesehen,
wie z. B. in Personalkiichen, Geschiften, Biiros, landwirtschaftlichen Betrieben, (Kunden in)
Hotels, Motels, Bed & Breakfast und anderen Wohnumgebungen.

8. Dieses Gerit ist nicht fir die Verwendung durch Personen (einschlieBlich Kinder) mit
kérperlichen oder sensorischen Beeintrichtigungen, eingeschrinkten geistigen Fahigkeiten
oder mangelnder Erfahrung und Kenntnissen bestimmt, es sei denn, sie werden von einer
fur ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt und in der Verwendung des Gerits
unterwiesen.

9. Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerit spielen.

10. Dieses Gerit darf von Kindern Uber 8 Jahren benutzt, gereinigt und gewartet werden, sofern sie
von einer fir ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt werden.

11. Halten Sie das Gerit und das Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

12. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie das Gerat nicht benutzen, wenn es
gewartet wird oder wenn Teile ausgewechselt werden. Lassen Sie das Gerit abkihlen, bevor Sie
Teile hinzufiigen oder entfernen und bevor Sie das Gerit reinigen.

13. Seien Sie vorsichtig beim Umgang mit beweglichen Teilen, insbesondere beim Auswechseln von
Zubehdr und bei der Reinigung des Gerits.

14. Die Oberflichen des Gerits kéinnen wihrend des Gebrauchs heil3 werden. Warten Sie, bis das
Gerit abgekiihlt ist, bevor Sie das Geh&duse und Teile beriihren, um Verbrennungen zu vermeiden.

15. Tauchen Sie das Gerit, das Kabel oder den Stecker nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten,
um einen elektrischen Schlag oder Verbrennungen zu vermeiden.

16. Lassen Sie das MNetzkabel nicht tiber den Rand der Arbeitsplatte hingen und beriihren Sie keine
warmen Oberflachen.

17. Verwenden Sie das Gerit und das Zubehé&r nicht fiir andere als die vorgesehenen Zwecke.

18. Lassen Sie das Gerit niemals unbeaufsichtigt, wenn es in Betrieb ist.

19. Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in die Ndhe eines heiBen Gas- oder Elektrobrenners oder in
einen beheizten Ofen.

Co: J°



20. Verwenden und lagern Sie das Gerit in Innenrdumen an einem trockenen und sauberen Ort.

21. Bewegen Sie das Gerit nicht, wenn es in Gebrauch ist.

22. Uberpriifen Sie das Zubehér vor jedem Gebrauch auf Schiden. Wenden Sie sich an uns, wenn
das Zubehdr verbogen ist oder ein Verdacht auf Beschidigung besteht.

23. Wenn Sie das Gerat nicht sauber halten, kann dies seine Lebensdauer verkiirzen und
mbglicherweise zu gefihrlichen Situationen fiihren.

24, Verwenden Sie nur Originalteile, die von Fentic empfohlen oder verkauft werden.

25. Siehe auch die wichtigen Sicherheitshinweise in der Bedienungsanleitung der Kiichenmaschine.

p) ENTHALTEN

‘ AUFSATZ VERARBEITUNG PASTENBREITE GESCHWINDIGKEIT ‘

Nudelteigwalze Maximal 140 mm 2-6

3 GEBRAUCHSANWEISUNG

Vor dem ersten Gebrauch
Es ist wichtig, das Gerit vor dem ersten Gebrauch oder wenn es lingere Zeit nicht verwendet wurde,
zu reinigen. Weitere Informationen finden Sie in Abschnitt 4 ,Reinigung und Wartung®,

Bedienung

Die Pastawalze schneidet bis zu 14 cm breite Teigscheiben und verfiigt Giber 8 Einstellungen, um
die Dicke genau zu regulieren. Ideal fir die Herstellung verschiedener Arten von frischer Pasta, von
diinnen bis dicken Blattern.

HINWEIS: Dieser Aufsatz sollte nur fiir Nudelteig verwendet werden. Schneiden oder rollen
Sie nichts anderes als Nudelteig, um Schiden zu vermeiden.

Stellen Sie das Gerit 1 Kippen Sie dle.
auf eine stabile e = Mudelwalze leicht
= S nach rechts und

Unterlage. Nehmen Sie e s
die vordere Abdeckung
der Kichenmaschine

ab. )

verbinden Sie sie mit
dem Obertragungsteil
der vorderen

S A Abdeckung.

7 3
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7 Zighen Sie den
. ' —p Einstellknopf der

’ Walze gerade heraus
und drehen Sie ihn auf
Position 1.

Drehen Sie die
Nudelwalze gegen den
Uhrzeigersinn in die
verriegelte Position.

1. Stellen Sie die Kichenmaschine auf Stufe zwei. Legen Sie flache Teigsticke
zurn Rollen in die Walzen ein. Den Teig in der Mitte falten und erneut rollen. Den
Vorgang wiederholen, bis der Teig glatt und nachgiebig ist und die Breite der
Walze ausfiillt. Den Teig wahrend des Rollens leicht mit Mehl bestduben, damit
er nicht austrocknet und brickelt.

. Die Position der Walze weiter erhdhen, bis die gewlnschte Dicke erreicht ist.
Falten Sie den Teig in diesemn Schritt nicht in der Mitte.

. Nach dem Gebrauch den Geschwindigkeitsregler auf 0% stellen und den
Netzstecker ziehen.

Um perfekt geschnittene Fettuccine oder Spaghetti
herzustellen, tauschen Sie den Nudelroller gegen den optional
erhdltlichen Fettuccine- oder Spaghettischneider aus.

WARNUNG:

® Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie die Aufsitze wechseln.
n *®* Beginnen Sie immer mit einer niedrigen Geschwindigkeit und erh&hen Sie diese bei
Bedarf langsam.
®* Tragen Sie keine weiten oder locker sitzenden Kleidungsstiicke, Krawatten oder Schals, die
von den rotierenden Teilen erfasst werden kéinnen. Seien Sie auch bei langem Haar vorsichtig.

AUFSATZ PASTENBREITE DREHZAHL EINSTELLUNG ANWENDUNG
e 1-2 * Kneten und Rollen
von Teig
* 3-4 * Dinne Nudeln
Maximal 9.6
140 mm e 4-5 * Spaghetti, Fettuccine,

Lasagne, Nudeln

« 5-8 * Diinne Fettuccine,
Tortellini, Linguine

Vi, REINIGUNG & PFLEGE

1. Ziehen Sie vor der Reinigung den Stecker aus der Steckdose und warten Sie, bis das Gerét abgekihlt ist.

2. Nehmen Sie den Aufsatz ab, lassen Sie ihn eine Stunde lang an der Luft trocknen und entfernen
Sie dann den getrockneten Teig mit einer Reinigungsbirste. Wenn sich der getrocknete Teig
nur schwer entfernen ldsst, versuchen Sie, leicht mit der Hand auf den Aufsatz zu klopfen.
Verwenden Sie bei Bedarf einen Zahnstocher.

3. Polieren Sie den Aufsatz mit einem weichen, trockenen Tuch.

4. Lagern Sie den Aufsatz bei Raumtemperatur an einem trockenen Ort.

o -




WARNUNG:

* Um eine versehentliche Aktivierung zu verhindern, ziehen Sie das Netzkabel ab,

bevor Sie Teile installieren oder demontieren und bevor Sie es reinigen.

* Stellen Sie sicher, dass das Gerit niemals in Wasser getaucht wird.

® Stellen Sie das Gerét niemals in die Spiilmaschine.

>

Gerit nach jedem Gebrauch.

Benutzen Sie das Gerit nicht, wenn es feucht ist.

Um eine dauerhafte und effektive Leistung zu gewdhrleisten, reinigen Sie das

Verwenden Sie keine scharfen, aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel.
Stellen Sie sicher, dass alle Teile grindlich trocken sind, bevor Sie sie erneut verwenden.

Es wird empfohlen, alle Teile von Hand zu waschen. Dies verlingert die Lebensdauer des Zubehbrs.

Fettuccine-
Schneider

Nudelteig-
walze

Spaghetti-
Schneider

Sammame

Vielen Dank, dass Sie sich fir unser Produkt entschieden haben, das hohen Qualititsstandards
entspricht. Die Herstellergarantie deckt das Produkt fiir einen Zeitraum von 2 Jahren ab Kaufdatum

gegen Herstellungsfehler ab.

DEUTSCH
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Es CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES

Gracias por elegir uno de nuestros productos Fentic.

Si tiene alguna pregunta sobre el producto, pdngase en contacto con
nosotros por correo electrénico service@fentickitchen.com o por WhatsApp
escaneando el codigo QR.

1 CONSIDERACIONES IMPORTANTES

Siempre deben tomarse precauciones basicas al utilizar aparatos eléctricos, entre ellas:

LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES, LAS INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD Y LAS
ADVERTENCIAS ANTES DE COMENZAR Y MANTENGALAS BIEN.

A ADVERTENCIA: El incumplimiento de las normas de seguridad y las instrucciones para un

uso seguro puede resultar en lesiones graves e invalidar su garantia.

Lea atentamente todas las instrucciones. Conserve estas instrucciones para mas adelante.
Observe y siga cuidadosamente todas las advertencias e instrucciones.

Témese su tiempo y tenga cuidado al desembalar y montar el aparato. Este aparato contiene
piezas que pueden causar lesiones si se manipulan incorrectamente.

Aseglrese de haber retirado todo el material de embalaje y los adhesivos promocionales antes
de utilizar el aparato por primera vez.

Mo permita gque los nifios manejen este aparato ni lo utilicen como juguete. Es necesaria una
estrecha supervision cuando se utiliza un dispositivo cerca de nifios.

Aseglrese de que los nifios no puedan jugar con el material de embalaje.

Este aparato estd disefiado para su uso en entornos domésticos y comerciales como: cocinas
de personal, tiendas, oficinas, granjas, (clientes en) hoteles, moteles, bed & breakfast y otros
entornos residenciales.

Este aparato no estd destinado a ser utilizado por personas (incluidos nifios) con discapacidad fisica,
sensorial, capacidad mental reducida o falta de experiencia y conocimientos, a menos que hayan sido
supervisadas e instruidas en el uso del aparato por una persona responsable de su seguridad.

Los nifios deben ser supervisados para garantizar que no jueguen con el aparato.

Este aparato puede ser utilizado, limpiado y mantenido por nifios mayores de 8 afios, siempre
que estén supervisados por una persona responsable de su seguridad.

Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de los nifios menores de 8 afios.

El aparato debe ser desenchufado cuando no esté en uso, durante su mantenimiento y cuando
se sustituyan piezas. Deje que el aparato se enfrie antes de afiadir o quitar piezas y antes de
limpiarlo.

Tenga cuidado al manipular piezas mdviles, especialmente al cambiar accesorios y limpiar el
aparato.

Las superficies del aparato pueden calentarse durante el uso. Espere a que el aparato se enfrie
antes de tocar la carcasa y las piezas para evitar quemaduras.

Mo sumerja el aparato, el cable o el enchufe en agua ni en ningun otro liquido para evitar
descargas eléctricas o quemaduras.

Mo deje que el cable de alimentacidn cuelgue del borde de la encimera ni togue superficies
calientes.

Mo utilice este aparato ni sus accesorios para fines distintos a los previstos.

MNunca deje el aparato desatendido cuando esté en funcionamiento.

Mo cologue el aparato sobre o cerca de un guemador de gas o eléctrico caliente, o en un horno
caliente.

. Utilice y guarde el aparato en interiores, en un lugar seco y limpio.

Mo mueva el aparato cuando esté en uso.
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22. Antes de cada uso, compruebe que los accesorios no estén dafiados. Si los accesorios estan
doblados o se sospecha que estan dafiados, pdngase en contacto con nosotros.

23. No mantener limpio este aparato puede acortar su vida Util y posiblemente provocar situaciones
peligrosas.

24, Utilice solo piezas originales recomendadas o vendidas por Fentic.

25. Consulte también las instrucciones de seguridad importantes en el manual de la batidora

amasadora.
p) INCLUYE
ACCESORIO TRATAMIENTO ANCHO DE PASTA VELOCIDAD

Rodillo liso para pasta | Maximo 140 mm 2-6

3 INSTRUCCIONES DE USO

Antes del primer uso
Es importante limpiar el dispositivo antes del primer uso o si no se ha utilizado durante mucho
tiempo. Consulte la seccidn 4 limpieza y mantenimiento para obtener mas informacién.

Funcionamiento

El rodillo para pasta corta lAminas de masa de hasta 14 cm de ancho y tiene 8 posiciones para
ajustar con precision el grosor. Ideal para hacer varios tipos de pasta fresca, desde laminas finas a
gruesas.

MNOTA: Este accesorio solo debe utilizarse para pasta. No corte ni enrolle nada que no sea
pasta para evitar dafios.

sobre una superficie el rodillo para pasta

[ fa)
— 5\@ \\UJ > l@ \ 7] Incline ligeramente
Coloque el aparato —
é
=4z

hacia la derecha y

‘_‘—_-—== r
=D . :i:tt:fa:le t;r:oLta::pa ) conéctelo a la parte
) 1 " de transmisién de la
= - cocina. \ . tapa frontal
-\“-—,?.-——-—‘&a' \‘*ﬁ—f_._w—---“’hq
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Gire el rodillo para
pasta en sentido
antihorario hasta la
posicidn de blogueo.

“#n  Tire del mando de
_" ajuste del rodillo hacia

fuera y girelo hasta la
posicion 1.

1. Ponga el robot de cocina en la velocidad 2. Introduzea trozos planos de masa en
los rodillos para pasar el rodillo. Doble la masa por la mitad y vuelva a pasar el
rodillo. Repita la operacidn hasta que la masa quede lisa y cubra todo el ancho
del rodillo. Espolvoree ligeramente la masa con harina mientras la pasa por el
rodillo para evitar que se seque y se desmorone.

2. Continte aumentando la posicién del rodillo hasta alcanzar el grosor deseado.
No doblar la masa por la mitad en este paso.

3. Después de usarlo, gire el botdn de velocidad a «0» y desenchifela.

Para hacer fettuccine o espaguetis perfectamente cortados,
cambie el rodillo para pasta por el cortador de fettuccine o
espaguetis disponible opcionalmente.

PRECAUCION:

® Desenchufe antes de cambiar los accesorios.

A * Empiece siempre a baja velocidad y auméntela lentamente si es necesario.
* No lleve ropa muy ancha u holgada, ni corbata o pafiuelo que puedan quedar atrapados
por las piezas giratorias. Tenga cuidado también con el pelo largo.

ACCESORIO PASTA ANCHURA VELOCIDAD AJUSTE APLICACION
. 1-2 * Amasado y enrollado
de la pasta
s 3-4 * Fideos finos
Maximo 2.6
140 mm e 4-5 * Espaguetis, Fettuccine,
Lasafia, Fideos
« 56-8 * Fettuccine finos,

Tortellini, Linguine

4 LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

1. Antes de limpiar, retire el enchufe de la toma de corriente y espere hasta que el dispositivo se

haya enfriado.

2. Retire el accesorio y déjelo secar al aire durante una hora; a continuacion, retire la masa seca
con un cepillo de limpieza. Si la masa seca es dificil de retirar, intente golpear el accesorio con la
mano. Si es necesario, utilice un palillo de dientes.

3. Pula el accesorio con un pafio suave y seco.

4. Guarde el accesorio a temperatura ambiente en un lugar seco.
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PRECAUCION:
®* Para evitar una activacién accidental, desenchufe el cable de alimentacién antes de

o

instalar o desmontar piezas y antes de limpiar.

Aseglrese de que el dispositivo nunca se sumerja en agua.

Munca debe colocar el aparato en el lavavajillas.

Para garantizar un rendimiento duradero y eficaz, limpie el dispositivo después de cada uso.

Mo utilice agentes de limpieza cortantes, agresivos o abrasivos.

Aseglrese de que todas las piezas estén completamente secas antes de volver a

usarlas. No utilice el dispositivo si esta humedo.

Se recomienda lavar todas las piezas a mano. Esto prolonga la vida Util de los accesorios.

0O APTO PARA LAVAVAJILLAS

Cortador de
tallarines

Rodillo liso
para pasta

o

Cortador de
espaguetis

[ aamanria

Gracias por comprar nuestro producto, que estd hecho para cumplir con altos estandares de
calidad. La garantia del fabricante cubre el producto contra defectos de fabricacidon por un periodo
de 2 afios a partir de la fecha de compra.

ESPANOL
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IT CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

Grazie per aver scelto uno dei nostri prodotti Fentic! . L E

Se ci sono domande sul prodotto, si prega di contattarci via e-mail
service@fentickitchen.com o tramite WhatsApp scansionando il codice QR.

1 PRECAUZIONI IMPORTANTI

Quando si utilizzano apparecchi elettrici & necessario adottare sempre le precauzioni di base, tra
cui:

LEGGERE TUTTE LE ISTRUZIONI, LE AVYVERTENZE E CONSERVARLE CON CURA
PRIMA DI INIZIARE.

A AVVERTENZA: Il mancato rispetto di una delle norme di sicurezza e delle istruzioni per un
uso sicuro pud comportare lesioni gravi e invalidare la garanzia.

1. Leggere attentamente tutte le istruzioni. Conservare queste istruzioni per un secondo momento.

2. Osservare e seguire attentamente tutte le avvertenze e le istruzioni.

3. Fare attenzione durante il disimballaggio e l'installazione dell'apparecchio. Questo apparecchio
contiene parti che possono causare lesioni se maneggiate in modo improprio.

4, Prima di utilizzare l'apparecchio per la prima volta, accertarsi di aver rimosso tutto il materiale
di imballaggio e gli adesivi promozionali.

5. Non permettere ai bambini di utilizzare questo apparecchio o di usarlo come un giocattolo.

E necessaria una stretta sorveglianza quando il dispositivo viene utilizzato in prossimita di
bambini.

6. Assicurarsi che i bambini non possano giocare con il materiale di imballaggio.

7. Questo apparecchio & destinato all'uso in ambienti domestici e commerciali quali: cucine del
personale, negozi, uffici, aziende agricole, (clienti di) alberghi, motel, bed & breakfast e altri
ambienti residenziali.

8. Questo apparecchio non & destinato all'uso da parte di persone (compresi i bambini) con
problemi fisici, sensoriali, capacitad mentali ridotte 0 mancanza di esperienza e conoscenza, a
meno che non siano sorvegliate e istruite sull'uso dell'apparecchio da una persona responsabile
della loro sicurezza.

9. | bambini devono essere sorvegliati per evitare che giochino con il dispositivo.

10. Questo apparecchio pud essere utilizzato, pulito e sottoposto a manutenzione da bambini di eta
superiore agli 8 anni, purché siano sorvegliati da una persona responsabile della loro sicurezza.

11. Tenere l'apparecchio e il cavo fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore agli 8 anni.

12. Lapparecchio deve essere scollegato quando non viene utilizzato, durante la manutenzione e la
sostituzione di parti. Lasciare raffreddare l'apparecchio prima di aggiungere o rimuovere parti e
prima di pulirlo.

13. Prestare attenzione guando si maneggiano parti mobili, in particolare quando si sostituiscono gli
accessori e si pulisce l'apparecchio.

14. Le superfici dell'apparecchio possono diventare calde durante l'uso. Attendere che l'apparecchio
si raffreddi prima di toccare linvolucro e le parti per evitare ustioni.

15. Mon immergere l'apparecchio, il cavo o la spina in acqua o in gualsiasi altro liquido per evitare
scosse elettriche o ustioni.

16. Mon lasciare che il cavo di alimentazione penda oltre il bordo del piano di lavoro o tocchi
superfici calde.

17. Mon utilizzare l'apparecchio e gli accessori per scopi diversi da quelli previsti.

18. Mon lasciare mai l'apparecchio incustodito quando & in funzione.

19. Mon collocare l'apparecchio sopra o vicino a un bruciatore a gas o elettrico caldo o in un forno
riscaldato.
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20. Utilizzare e conservare l'apparecchio al chiuso, in un luogo asciutto e pulito.

21. MNon spostare l'apparecchio quando & in funzione.
22. Prima di ogni utilizzo, controllare che gli accessori non siano danneggiati. Se gli accessori sono

piegati o si sospetta che siano danneggiati, contattateci.
23. La mancata pulizia dell'apparecchio pud ridurne la durata e causare situazioni di pericolo.

24, Utilizzare solo parti originali raccomandate o vendute da Fentic.

25. Vedere anche le importanti istruzioni di sicurezza contenute nel manuale della macchina da

cucina.

Pwewso

ACCESSORIO

ELABORAZIONE

PASTA LARGHEZZA

VELOCITA

Sfogliatrice

Massimo 140 mm

3 ISTRUZIONI D'USO

Prima del primo utilizzo

E importante pulire il dispositivo prima del primo utilizzo o se non & stato utilizzato per un lungo
periodo. Per ulteriori informazioni vedere la sezione 4 pulizia e manutenzione.

Funzionamento

La sfogliatrice taglia fette di pasta larghe fino a 14 cm e dispone di 8 impostazioni per regolare con
precisione lo spessore. E ideale per realizzare vari tipi di pasta fresca, dalle sfoglie sottili a quelle

spesse.

NOTA: Questo accessorio deve essere utilizzato solo per la pasta. Per evitare di

danneggiarlo, non tagliare o arrotolare altro che non sia pasta.

|
R
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Posizionare
l'apparecchio su una
superficie stabile.
Rimuovere il coperchio
anteriore del robot da
cucina.

)

Inclinare leggermente
il rullo per la pasta
verso destra e
collegarlo alla parte
di trasmissione del
coperchio anteriore.
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4 *  Estrarre la manopola
i3 "’ di regolazione del
AL rullo e ruotarla in

posizione 1.

Ruotare il rullo per
la pasta in senso
antiorario fino alla
posizione di blocco.

1. Impostare il robot da cucina sulla velocita due. Inserire pezzi di impasto appiattiti
nei rulli per arrotolarli. Piegare impasto a meta e arrotolare di nuovo. Ripetere
l'operazione fino a quando l'impasto & liscio e compatto e copre la larghezza del
rullo. Spolverare leggermente la pasta con la farina mentre si arrotola per evitare
che si secchi e si sbricioli.

2. Continuare ad aumentare la posizione del rullo fino a raggiungere lo spessore
desiderato. In questa fase non piegare l'impasto a meta.

3. Dopo l'uso, portare la manopola della velocita su “0" e staccare la spina.

Per ottenere fettuccine o spaghetti perfettamente tagliati,
sostituire il rullo per la pasta con la trafila per fettuccine o
spaghetti disponibile come optional.

ATTENZIONE:

® Scollegare la spina prima di cambiare gli accessori.

A *® Iniziare sempre a bassa velocita e aumentarla lentamente se necessario.

®* Non indossare abiti molto larghi o ampi, né una cravatta o un foulard che possano
impigliarsi nelle parti rotanti. Fare attenzione anche ai capelli lunghi.

ACCESSORIO PASTA LARGHEZZA VELOCITA REGOLAZIONE APPLICAZIONE

e 1-2 * Impastare e
stendere la pasta

*3-4 * Tagliatelle sottili
Massimo 140 mm 2-6

e 4-5 * Spaghetti, Fettuccine,
Lasagne, Tagliatelle

« 6-8 * Fettuccine sottili,
Tortellini, Linguine

Vil, PULIZIA E MANUTENZIONE

w

Prima della pulizia, staccare la spina dalla presa e attendere che l'apparecchio si sia raffreddato.
Rimuovere l'accessorio e lasciarlo asciugare all'aria per un'ora, quindi rimuovere la pasta secca
con una spazzola di pulizia. Se la pasta secca & difficile da rimuovere, provare a tamponare
l'accessorio con la mano. Se necessario, utilizzare uno stuzzicadenti.

Lucidare l'accessorio con un panno morbido e asciutto.

Conservare 'accessorio a temperatura ambiente in un luogo asciutto.
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ATTENZIONE:

®* per evitare l'attivazione accidentale, scollegare il cavo di alimentazione prima di
installare o smontare le parti e prima della pulizia.

® Assicurarsi che il dispositivo non sia mai immerso nell'acqua.

A * Non mettere mai l'apparecchio in lavastoviglie.

®* per garantire prestazioni durature ed efficaci, pulire il dispositivo dopo ogni utilizzo.

®* Non utilizzare detergenti taglienti, aggressivi o abrasivi.

® Assicurarsi che tutte le parti siano completamente asciutte prima di riutilizzarle. Non
utilizzare il dispositivo se & umido.

® Si consiglia di lavare tutte le parti a mano. Cid prolunga la vita degli accessori.

Trafila per / y Trafila per
fettuccine spaghetti

Boamanan

Grazie per aver acquistato il nostro prodotto, realizzato per soddisfare elevati standard di qualita.
La garanzia del produttore copre il prodotto contro i difetti di fabbricazione per un periodo di 2 anni
dalla data di acquisto.
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PL ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE

Dziekujemy za wybranie jednego z naszych produktéw Fentic!

Jesli masz jakiekolwiek pytania dotyczace produktu, skontaktuj sie z nami,
wysytajac wiadomosé e-mail na adres service@fentickitchen.com lub

Wi

hatsApp, skanujac kod QR.

g | wazne zaBezpieczenia

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze podejmowacd podstawowe srodki
ostroznosci, w tym:

PRZECZYTAJ WSZYSTKIE INSTRUKCJE, INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA |
OSTRZEZENIA PRZED ROZPOCZECIEM | ZACHOWAJ JE NA PRZYSZLOSC.

s

OSTRZEZENIE: Nieprzestrzeganie ktéregokolwiek z przepiséw bezpieczenstwa i instrukcji
A dotyczacych bezpiecznego uzytkowania moze spowodowaé powazne obrazenia i
uniewazni¢ gwarancje.

Przeczytaj uwaznie wszystkie instrukcje. Zachowaj te instrukcje na pdzniej.
Malezy uwaznie przestrzegac wszystkich ostrzezen i instrukcji.
Nie spiesz sie i zachowaj ostroznoéé podezas rozpakowywania i ustawiania urzadzenia.
Urzadzenie zawiera czesci, ktdre mogg spowodowad obraZenia w przypadku niewtasciwego
obchodzenia sie z nimi.
Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy upewnic sie, ze wszystkie materiaty opakowaniowe
i naklejki promocyjne zostaty usunigte.
Nie nalezy pozwalaé dzieciom na korzystanie z urzadzenia lub uzywanie go jako zabawki. Jesli
urzadzenie jest uzywane w poblizu dzieci, konieczny jest Scisty nadzér.
Upewnic¢ sie, ze dzieci nie moga bawi¢ sie materiatem opakowaniowym.
To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w $rodowisku domowym i komercyjnym, takim
jak: kuchnie pracownicze, sklepy, biura, gospodarstwa rolne, (klienci w) hotelach, motelach,
pensjonatach i innych $rodowiskach mieszkalnych.
To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) z uposledzeniem
fizycznym, sensorycznym, ograniczonymi zdolnosciami umystowymi lub brakiem doswiadczenia i
wiedzy, chyba Ze s3 one nadzorowane i poinstruowane w zakresie korzystania z urzadzenia przez
osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.
Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby nie bawity sie urzadzeniem.
. Urzadzenie moze by¢ uzywane, czyszczone i konserwowane przez dzieci w wieku powyzej 8 lat,
pod warunkiem, ze sg one nadzorowane przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczerstwo.
Urzadzenie i przewdd nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej 8 roku 2ycia.
Urzadzenie powinno by¢ odtaczone od zasilania, gdy nie jest uzywane, podczas jego konserwacji
i wymiany czeéci. Przed dodaniem lub usunieciem czeéci oraz przed czyszczeniem urzadzenia
nalezy odczekad, az ostygnie.
Nalezy zachowaé ostroznoséé¢ podczas obstugi ruchomych czeéci, zwtaszcza podczas wymiany
akcesoridw i czyszczenia urzadzenia.
. Powierzchnie urzadzenia mogg sie nagrzewac podczas uzytkowania. Przed dotknieciem obudowy
i czedcei nalezy odczekaé, az urzadzenie ostygnie, aby uniknaé oparzen.
Nie nalezy zanurzaé urzadzenia, przewodu ani wtyczki w wodzie lub innym ptynie, aby uniknaé
porazenia pradem lub oparzen.
. Nie pozwdl, aby przewdd zasilajgcy zwisat z krawedzi blatu lub dotykat cieptych powierzchni.
Nie uzywaj tego urzadzenia i jego akcesoridw do celdw innych niz ich przeznaczenie.
. Nigdy nie pozostawiaé urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.
. Mie umieszczad urzadzenia na lub w poblizu goracego palnika gazowego lub elektrycznego ani w
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rozgrzanym piekarniku.

20. Urzadzenie nalezy uzywad i przechowywadé w suchym i czystym miejscu.

21. Nie przesuwaj urzadzenia, gdy jest uzywane.

22. Przed kazdym uzyciem nalezy sprawdzi¢ akcesoria pod katem uszkodzen. Jesli akcesoria sa
wygiete lub podejrzewa sie ich uszkodzenie, nalezy skontaktowac sie z nami.

23. Nieutrzymywanie urzadzenia w czystosci moze skrécié jego zywotnosé | doprowadzié do
niebezpiecznych sytuacji.

24, Nalezy uzywac wytacznie oryginalnych czesci zalecanych lub sprzedawanych przez firme Fentic.

25. Patrz rdwniez waZzne instrukcje bezpieczenstwa w instrukcji obstugi robota kuchennego.

p) W ZESTAWIE

AKCESORIUM PRZETWARZANIE SZEROKOSC MAKARONU | PREDKOSC

Watek do makaronu Maksymalnie 140 mm 2-6

3 INSTRUKCJA UZYCIA

Przed pierwszym uzyciem
Wazne jest, aby wyczyéci¢ urzadzenie przed pierwszym uzyciem lub jesli nie byto uzywane przez
dtuzszy czas. Wiecej informacji mozna znalezé w rozdziale 4 czyszczenie i konserwacja.

Dziatanie

Watek do makaronu tnie plastry ciasta o szerokosci do 14 cm i ma 8 ustawiers umozliwiajacych
doktadng regulacje grubosci. Idealny do robienia réznych rodzajow swiezego makaronu, od cienkich
do grubych arkuszy.

A UWAGA: Ta przystawka powinna by¢ uzywana wytacznie do ciasta na makaron. Nie tnij ani
nie watkuj niczego innego niz ciasto na makaron, aby uniknaé¢ uszkodzen.

[ J
It przechyl watek do
makaronu lekko w

Umies¢ urzgdzenie na
stabilnej powierzchni.

Zdejmij przednig Gy prawo i podtgcz go do
pokrywe robota czescl transmisyjnej
kuchennego. przedniej pokrywy.

» 3
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Obréé watek do

makaronu w kierunku
przeciwnym do ruchu
wskazdwek zegara do
pozycji zablokowanej.

..,.’ Wyciggnij pokretio
regulacji watka i obréd
je do pozycji 1.

1. Ustaw robot kuchenny na predkosé 2. Whd2 plaskie kawatki ciasta do watka, aby
Jje rozwatkowad. Ztoz ciasto na pdt | ponownie rozwaltkuj. Powtarzaj czynnosé,
aZ ciasto bedzie gladkie, elastyczne | pokryje caty szerokost watka. Lekko posyp
ciasto maka podczas watkowania, aby zapobiec wysychaniu i kruszeniu sie.

2. Kontynuuj zwiekszanie pozycji watka, aZ do osiggniecia pozadanej grubosci. Na
tym etapie nie sktadaj ciasta na poh

3. Po uzyciu przekreé pokretio predkodei na ,0" | wyjmij wtyczke z gniazdka.

6 opcjonalnie

—— (U

Aby uzyskaé idealnie pokrojone fettuccine lub spaghetti,
nalezy wymieni¢ watek do makaronu na opcjonalna krajalnice
do fettuccine lub spaghetti.

UWAGA:
® Przed wymiang osprzetu nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.
A ® Zawsze zaczynaj od niskich obrotéw i w razie potrzeby powoli je zwiekszaj.
® Nie nalezy nosi¢ bardzo szerokich lub luznych ubran ani krawatéw lub szalikéw, ktére moga
zosta¢ pochwycone przez obracajace sie czesci. Nalezy rowniez uwazac na dtugie wiosy.

NASADKA SZEROKOSC MAKARONU | PREDKOSC USTAWIENIE ZASTOSOWANIE

. 1-2 * Ugniatanie i
watkowanie ciasta

s 3-4 * Cienki makaron
Maksymalnie
140 mm e 4-5 * Spaghetti, fettuccine,
lasagne, makaron

-
o
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Cienki fettuccine,
Tortellini, Linguine

Vil, CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1. Przed czyszczeniem nalezy wyjac¢ wtyczke z gniazdka i poczekad, az urzadzenie ostygnie.

2. Zdejmij nasadke i pozostaw ja na godzine do wyschniecia, a nastepnie usur zaschniete ciasto
za pomoca szczoteczki do czyszezenia. Jesli zaschniete ciasto jest trudne do usuniecia, sprobuj
poklepac nasadke reka. W razie potrzeby uzyj wykataczki.

3. Wyczysé nasadke miekka, suchg éciereczka.

4. Przechowuj nasadke w temperaturze pokojowej w suchym miejscu.
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UWAGA:
® Aby zapobiec przypadkowemu witaczeniu, przed instalacjg lub demontazem czeéci oraz
przed czyszczeniem nalezy odtgczyé przewdd zasilajacy.
® Upewnij sie, Zze urzadzenie nigdy nie jest zanurzone w wodzie.
A ® Nigdy nie nalezy umieszczaé urzadzenia w zmywarce.
® Aby zapewnic trwate i skuteczne dziatanie, nalezy czyéci¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.
® Nie uzywaj ostrych, agresywnych lub Sciernych $rodkéw czyszczacych.
® Przed ponownym uzyciem nalezy upewnic sie, ze wszystkie czeéci sa doktadnie suche.
® Zaleca sie mycie wszystkich czesci recznie. Wydtuza to zywotnos¢ akcesoriow.

NIE MOZNA MYE W ZMYWARCE 1
Watek do Przecinarka / Przecinarka
makaronu do fettuccine do spaghetti

5 GWARANCJA

Dziekujermny za zakup naszego produktu, ktory zostat wykonany zgodnie z wysokimi standardami
jakosci. Gwarancja producenta obejmuje produkt na wady produkcyjne przez okres 2 lat od daty
zakupu.

POLSKI
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}>4Y/ BEHALL DESSA INSTRUKTIONER

Tack fér att du har valt en av vira Fentic-produkter!

Om det finns nigra frigor om produkten, vénligen kontakta oss via e-post
service@fentickitchen.com eller kontakta oss via WhatsApp genom att skanna
QR-koden.

1 VIKTIGA SAKERHETSATGARDER

Grundliggande férsiktighetsatgirder bér alltid vidtas vid anvéndning av elektriska apparater,
inklusive:

LAS ALLA INSTRUKTIONER, SAKERHETSINSTRUKTIONER OCH VARNINGAR
INNAN DU BORJAR OCH SPARA DEM FOR FRAMTIDA BRUK.

A VARNING: Underlatenhet att félja ndgon av sikerhetsbestdmmelserna och instruktionerna
for sdker anvindning kan leda till allvarliga skador och géra din garanti ogiltig.

1. LéEs alla anvisningar noggrant. Spara dessa anvisningar for senare bruk.

2. Observera och f6lj noggrant alla varningar och anvisningar.

3. Ta god tid pd dig och var férsiktig nér du packar upp och installerar apparaten. Apparaten
innehéller delar som kan orsaka skador om de hanteras felaktigt.

4. Se till att allt férpackningsmaterial och alla reklamdekaler har avldgsnats innan du anvinder
apparaten for férsta gangen.

5. L&t inte barn anvinda denna apparat eller anvinda den som leksak. Noggrann &vervakning &r
nddvindig nir en enhet anvinds i ndrheten av barn.

6. Se till att barn inte kan leka med férpackningsmaterialet.

7. Denna apparat &r avsedd att anvéindas i hushall och kommersiella miljéer som: personalkék,
affarer, kontor, girdar, (kunder pd) hotell, motell, bed & breakfast och andra bostadsmiljéer.

8. Denna apparat ir inte avsedd att anviindas av personer (inklusive barn) med fysisk eller
sensorisk funktionsnedséittning, nedsatt mental kapacitet eller brist pd erfarenhet och kunskap,
sdvida de inte &vervakas och instrueras i anvindningen av apparaten av en person som ansvarar
for deras sdkerhet.

9. Barn bér hallas under uppsikt si att de inte leker med apparaten.

10. Denna apparat far anvéndas, rengéras och underhdllas av barn &ver 8 &r, under férutséttning att
de dvervakas av en person som ansvarar fér deras sikerhet.

1. Férvara apparaten och sladden utom rickhall fér barn under 8 &r.

12. Apparaten ska vara urkopplad nir den inte anviinds, under underhill och vid byte av delar. L4t
apparaten svalna innan du lagger till eller tar bort delar och innan du rengér apparaten.

13. Var férsiktig vid hantering av rérliga delar, sérskilt vid byte av tillbeh&r och rengbring av
apparaten.

14. Apparatens ytor kan bli varma under anvindning. Vinta tills apparaten svalnat innan du vidrér
héljet och delarna fér att undvika brannskador.

15. S#nk inte ner apparaten, sladden eller kontakten i vatten eller ndgon annan vitska for att
undvika elektriska stétar eller brannskador.

16. LAt inte nitsladden hinga dver kanten p& bankskivan eller vidréra varma ytor.

17. Anvind inte denna enhet och dess tillbehér f6r andra &ndamél &n de 4r avsedda fér.

18. Limna aldrig apparaten obevakad nér den &r i drift.

19. Placera inte apparaten pé eller i nirheten av en varm gas- eller elbrinnare eller i en uppvarmd
ugn.

20. Anvénd och férvara apparaten inomhus pa en torr och ren plats.

21. Flytta inte apparaten nir den anvinds.

22. Kontrollera tillbehtren fér skador fére varje anvindning. Kontakta oss om tillbehdren &r béjda
eller om du missténker att de ar skadade.
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23. Om apparaten inte hills ren kan det férkorta dess livslingd och leda till farliga situationer.

24, Anvind endast originaldelar som rekommenderas eller siljs av Fentic.

25. Se dven de viktiga sikerhetsanvisningarna i matberedarens bruksanvisning.

Poeor

‘ FASTANORDNING BEARBETNING

PASTABREDD

HASTIGHET ‘

Pastavals

Maximalt 140 mm

3 ANVANDNINGSINSTRUKTIONER

Innan férsta anvindning

Det &r viktigt att rengdra enheten fore férsta anvindningen eller om den inte har anvints pa ldnge.
Se avsnitt 4 rengdring och underhall fér mer information.

Pastavals

Pastavalsen kavlar ut degplattor som &r upp till 14 c¢m breda och har 8 instillningar fér att exakt
justera tjockleken. Perfekt fér att géra olika typer av farsk pasta, frAn tunna till tjocka ark.

A OBSERVERA: Det hir tillbehdret ska endast anvindas fér pastadeg. Skir eller rulla inte

nagot annat &n pastadeg for att undvika skador.

- - Placera apparaten

S et i
S [ pé en stabil yta. Ta
=D bort frontluckan pé
f:_"*q | matberedaren,
N ‘.\*—-=.——-—ﬁ :

(

|

(S
e S

It~ Luta pastavalsen

SVENSKA

négot &t higer
och anslut den
till frontluckans
dverféringsdel.
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= Dravalsens
justeringsratt rakt ut
och vrid den till lage 1.

Vrid pastavalsen
moturs till last lage.

1. Still in matberedaren p& hastighet tva. Fér in platta bitar av degen i rullarna

fér att rulla. Vik degen pd mitten och rulla igen. Upprepa tills degen &r slit och
1 smidig och tacker rullens bredd. Pudra degen latt med mjél medan du rullar fér att
* forhindra att den torkar och smular sig.

2. Fortsétt att dka rullens position tills &énskad tjocklek har uppndtts. Vik inte degen
pé mitten | detta steg.

3. Efter anvandning, vrid hastighetsreglaget till "0" och dra ut kontakten.

o
I,r-" {or_

Om du vill géra perfekt skuren fettuccine eller spaghetti byter
du ut pastarullen mot fettuccine- eller Spaghettiskdraren som
finns som tillval.

NOTERA:
* Koppla ur kontakten innan du byter redskap.
A ® Bérja alltid med g hastighet och 6ka den langsamt om det beh&vs.
® Bir inte mycket vida eller lost sittande kldder eller slips eller halsduk som kan fastna
i de roterande delarna. Var ocksa férsiktig med langt har.

TILLSATS PASTABREDD HASTIGHET INSTALLNING ANVANDNING
e 1-2 e Knidning och rullning
av deg
s 3-4 * Tunna nudlar
Maximalt 2.6
140 mm e 4-5 * Spaghetti, Fettuccine,

Lasagne, Nudlar

« 56-8 * Tunn fettuccine,
Tortellini, Linguine

Vil RENGORING & UNDERHALL

1. Fére rengéring, dra ut kontakten ur uttaget och vinta tills enheten har svalnat.

2. Ta bort tillbehoret och LAt det lufttorka i en timme, ta sedan bort torkad deg med en
rengdringsborste. Om det 4r svart att fi bort den torkade degen kan du férséka klappa pa
tillbeh&ret med handen. Anvind vid behov en tandpetare.

3. Polera tillbehéret med en mjuk, torr trasa.

4, Férvara tillbehéret pd en torr plats i rumstemperatur.
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NOTERA:

* For att forhindra oavsiktlig aktivering, koppla ur nitsladden innan du installerar eller
demonterar delar och fére rengéring.

Se till att enheten aldrig &r nedsdnkt i vatten.

Du bér aldrig placera apparaten i diskmaskinen.

F&r att sakerstélla varaktig och effektiv prestanda, rengdr enheten efter varje anvéndning.
Anvidnd inte vassa, aggressiva eller slipande rengéringsmedel.

Se till att alla delar &r ordentligt torra innan du anvinder dem igen. Anvind inte enheten
om den &r fuktig.

Det rekommenderas att tviitta alla delar for hand. Detta férldnger tillbehérens livslangd.

TAL INTE MASKINDISK 1

Fettuccini- / Spaghetti-
skirare skirare

(3 aaanm

Tack fér att du képte var produkt, som &r gjord fér att uppfylla héga kvalitetsstandarder. Tillverkarens
garanti tacker produkten mot tillverkningsfel under en period av 2 &r fran inképsdatum.

Pastavals

SVENSKA



