i {-E Produktdetails / Product details W
E; ~ A https://go.cloer.eu/IM-crispycone

Cloer-261

Cloer-260

Cloer-285

Cloer-281

- Cloer-271

Bedienungsanleitung
Instruction Manual

Horncheneisen Cloer-26X/271/281/285
Crispy cone maker Cloer-26X/271/281/285




N

2
=

—

°
-

L

<

°
-

SPRACHEN - LANGUAGES

Bedienungsanleitung ... S.3
Instruction Manual.................nnnnnsesssssisssess S.7
Notice d utilisation............onnnrvnnrrnrereeeeenne S.10
GebruiksaanWijzing...............eeereneneeee s S.14
Istruzioni SUll'USO............oe e S.17
INStrucciones de USO ...........eeneinensessinsesssesseisssisssnns S.20
INSTrUCOES d@ USO ... aeans S.23
BrugsanVisnNing ...........nncsnnenessssssssssssssssssssssnes S.26
BrukSanViSnNing .............nnnsnsinnissnensssssssssssssssssssssssens S.29
BrukSanViSning ... essssssssssssssssens S.32
Hasznalati utasitas ... S.35
Naudojimo instrukcija ..., S.38
LietoSanas instrukcija ... S.41
Instrukcja obstugi ..., S.44
NAVOd K POUZIti.........coovereeeeeeececeeeeeee e aesssees S.47
Hasznalati utasitas ... S.50
OONYIEC XPAONG ...ttt ses s sessessassassanes S.53



Grundlegende Sicherheitshinweise

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich dazu bestimmt, im Haushalt und &hnlichen Anwendungen
verwendet zu werden, wie beispielsweise:

—in Kiichen fiir Mitarbeiter in Laden und Biiros,

—in landwirtschaftlichen Anwesen,

—von Kundenin Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen oder in Friihstiickspensionen.
Lassen Sie Reparaturen an Cloer Elektrogerdten nur von autorisierten Cloer Fachhandlern
oder vom Cloer Werkskundendienst durchfiihren. Durch unsachgemaRe Reparaturen kénnen
erhebliche Gefahren fiir den Benutzer entstehen.

Betreiben Sie das Gerdt nur an haushaltsiiblichen Steckdosen. Priifen Sie, ob die auf dem
Typenschild angegebene Netzspannung mit der Ihres Stromnetzes Gibereinstimmt.

Ist die Anschlussleitung beschadigt, muss sie durch einen autorisierten Cloer Fachhandler oder
den Cloer Werkskundendienst ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose,

— wenn eine Storung auftritt.

— wenn das Gerat nicht benutzt wird.

— vor jeder Reinigung.

Ziehen Sie bitte nur am Stecker, niemals an der Zuleitung.

Benutzen Sie die Zuleitung nicht zum Tragen und schiitzen Sie diese vor Hitze (Herdplatte /
offene Flamme).

Die Zuleitung nicht zu stramm spannen, da ansonsten die Gefahr besteht, dass das Gerat
umkippt. Ziehen Sie die Zuleitung nicht iiber scharfe Kanten.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstehen

Reinigung und die Wartung durch den Benutzer diirfen nicht durch Kinder durchgefiihrt
werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder dlter und werden beaufsichtigt.

Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern unter 8 Jahren fernzuhalten.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser ein.

Schiitzen Sie Ihr Gerat vor Feuchtigkeit (Spritzwasser / Regen).

Lassen Sie das Gerat vollstandig abkiihlen, bevor Sie es reinigen oder verstauen. Nahere Infos
zur Reinigung finden Sie auf den folgenden Seiten.

Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

Dieses Gerat ist nicht dafiir bestimmt durch einen externen Timer oder eine Zeitschaltuhr
betrieben zu werden.

Achtung! Die Backflachen des Gerdtes werden im Betrieb heif3. Verbrennungsgefahr!
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- Dieses Gerat hat weder einen Aus-Zustand noch
einen Standby-Zustand.

Vor dem Erstgebrauch

Lesen Sie vor dem Erstgebrauch diese
Anleitung aufmerksam durch.

Entfernen Sie alle Verpackungsteile und evtl. Aufkle-
ber, nicht das Typenschild, die Seriennummer und
den Achtung-HeiBe-Oberflache Aufkleber.

Stellen Sie den Hornchenautomaten auf eine trocke-
ne, rutschfeste und ebene Unterlage.

Reinigen Sie die Backflachen vor dem ersten Aufhei-
zen mit einem feuchten Microfasertuch.

Die ersten zwei Hoérnchen sind aus hygienischen
Griinden nicht zum Verzehr geeignet.

A\

CE-Kennzeichnung /
Sicherheitshinweise

q3

Aufgrund von Fertigungsriickstanden
kann es in den ersten Minuten zu
erhohter Rauchentwicklung kommen.
Deshalb beim ersten Aufheizen fiir
gute Durchliiftung sorgen.

Das Gerit entspricht den Anforderun-
gen der zutreffenden EG-Richtlinien.

Das Gerat ist ausschlieBlich fiir
den Gebrauch in geschlossenen
Raumen bestimmt.

=) ACHTUNG! Bei Nichtgebrauch
Ea:._ und vor jeder Reinigung des

Gerates Netzstecker ziehen!
Verwenden Sie zum Herausnehmen der Hornchen
nur Holz- oder hitzebestandiges Kunststoffbesteck,
damit die Antihaftbeschichtung des Gerates nicht
zerkratzt wird.
Bei Gerdten mit wei3en oder hellen Kunststoffteilen
oder Gehdusen kommt es nach kurzer Gebrauchszeit
zu einer braunlichen Einfarbung. Dies wird durch den
entstehenden Backschwaden hervorgerufen und
lasst sich nicht vermeiden.
Hinweis: Im Teig dirfen keine sauren Bestandteile
verwendet werden (z.B. Friichte, Fruchtsafte), diese
kénnten die Backplatten beschédigen.

Vorheizen

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose und stel-
len Sie den Regler auf Stufe 1 um das Gerat vorzuheizen.
Ein Vorheizen auf einer hoheren Stufe sollte vermieden
werden, um die Beschichtung nicht zu Giberheizen.

A\

1. Gerate mit Signalton und Backampel (Typ 281
und 285)

Die rote Kontrolllampe leuchtet auf.

Nach wenigen Minuten erlischt die rote Kontroll-
lampe und die griine Kontrolllampe leuchtet auf. Ein
Signalton ertont.

ACHTUNG! Das Gerat wird jetzt heif3.
Bitte fassen Sie nur die Griffe und
Bedienelemente an.

2. Gerdte mit Backampel (Typ 271)

Die rote Kontrolllampe leuchtet auf.

Nach wenigen Minuten erlischt die rote Kontrolllampe
und die griine Kontrolllampe leuchtet auf.

3. Gerat mit Kontrolllampe (Typ 261)

Die rote Kontrolllampe leuchtet auf.

Nach wenigen Minuten erlischt die rote Kontrolllam-
pe wieder.

4, Gerit ohne Temperaturregler (Typ 260)
Heizen Sie das Gerdt auf, bis die rote Kontrolllampe
erlischt (ca. 6 Minuten).

Backen

Sie kdnnen den Braunungsgrad nach dem Vorheizen
beliebig einstellen. Wahlen Sie fiir helle Hérnchen
eine niedriegere Stufe und fiir dunkelere Hérnchen
eine hohere Stufe. Das erste Hornchen entspricht un-
ter Umstanden noch nicht exakt dem eingestellten
Braunungsgrad. Warten Sie deshalb eine weiteres ab,
bevor Sie die Reglerstufe andern.

Fullen Sie den Teig in die Mitte der unteren Backform
ein. Beim Backen von Hornchen ist es wichtig, dass
Sie die genaue Teigmenge ermitteln (ca. 1 gestr. EL).
In den daumenbreiten Uberlaufrand sollte méglichst
kein Teig flieBen. Sollte lhnen dieses doch einmal
passieren, besonders bei den ersten Backversuchen,
so lasst sich der Uberschiissige Teig vom gerollten, er-
kalteten Hornchen leicht abbrechen.

Fur das Gelingen lhrer Hornchen ist es wichtig, dass
Sie nach dem Einfullen des Teiges das Gerat schlie-
Ben und die Griffe kurz fest zusammen driicken.
Durch den Druck wird der Teig schnell und gleichma-
Big verteilt und gebraunt.

Nehmen Sie das Hornchen bitte unmittelbar nach Be-
endigung des Backvorgangs aus dem Gerét. Benut-
zen Sie dafiir eine Holzgabel oder hitzebestandiges
Kunststoffbesteck.

Die Hornchen miissen nach dem Herausnehmen so-
fort, noch heiB3, gerollt werden. Sie lassen sich, sobald
sie erkaltet sind, nicht mehr rollen und formen.
Tipp: Zum Hornchenrollen kénnen Sie ein Sektglas
verwenden.



1. Gerat mit Signalton und Backampel

(Typ 281 und 285)

Kurz nach dem Einfiillen des Teiges erlischt die griine
Kontrolllampe. Die rote Kontrolllampe leuchtet auf.
Nach Beendigung des Backvorgangs erlischt die rote
Kontrolllampe und die griine Kontrolllampe leuchtet
wieder auf.

Der Piepton signalisiert: Das Hornchen ist fertig.

2. Gerat mit Backampel (Typ 271)

Kurz nach dem Einfiillen des Teiges erlischt die griine
Kontrolllampe. Die rote Kontrolllampe leuchtet auf.
Nach Beendigung des Backvorgangs erlischt die rote
Kontrolllampe und die griine Kontrolllampe leuchtet
wieder auf.

Das Hornchen ist fertig.

3. Gerat mit Kontrolllampe (Typ 261)

Kurz nach dem Einfiillen des Teiges leuchtet die rote
Kontrolllampe auf.

Nach Beendigung des Backvorgangs erlischt die rote
Kontrolllampe wieder.

Das Hornchen ist fertig.

4. Gerat ohne Temperaturregler (Typ 260)

Fetten Sie vor jedem Backvorgang die Backflachen
ein, da dieses Gerat keine Antihaftbeschichtung hat.
Benutzen Sie zum Einfetten Margarine oder Butter,
kein Ol.

Die Kontrolllampe zeigt nur den Betriebszustand an.
Bei diesem Gerat mussen Sie mit Hilfe einer Uhr die
Backzeit fiir den gewiinschten Braunungsgrad er-
mitteln.

Tipps

Sollte einmal ein Hornchen misslingen, so kann das
vielfdltige Griinde haben. Im folgenden Abschnitt
finden Sie einige Tipps, die Thnen das Hornchenba-
cken erleichtern kdnnen.

Verwenden Sie nur hochwertiges Mehl.
GleichmaBige Hornchen backen Sie, wenn alle Zu-
taten die gleiche Temperatur haben und der Teig
griindlich gertihrt wird.

Verwenden Sie lauwarme, zerlassene Butter.

Damit die Hornchen knusprig bleiben, verwenden Sie
bitte keine Milch. Milch macht die Hornchen weich.
Der Teig darf nicht zu diinn sein, es muss jedoch gut
vom Loffel flieBen.

Hoérnchen lassen sich problemlos fiir einige Wochen
aufbewahren, wenn Sie diese in einer Dose gut ver-
schlieBen.

Flllungen fir stiBe Hornchen:

- Eiscreme, Schlagsahne, Buttercreme, Friichte
Fillung fir pikante Hérnchen:

— Salate (Fleisch- oder Gemdsesalat), Kdsecreme,
Spargel, Ragout fin.

Reinigung

Ziehen Sie vor dem Reinigen bitte den Netzstecker.
Reinigen Sie das noch warme Gerat mit einem Pa-
piertuch.

Reinigen Sie den Hérnchenautomaten abschlieBend
mit einem feuchten Tuch, jedoch nie unter flieBen-
dem Wasser.

TIPP: Legen Sie zwei saugfahige Kiichenkrepptiicher
zwischen die Backflachen und klappen Sie das Gerét zu.
Verwenden Sie keine scharfen Reinigungsmittel.

Rezepte

Carlos Hérnchen
Zutaten:

2 Eier

175 g Butter

200 g Zucker

250 ml Wasser

2 Packchen Vanille Zucker
350 g Mehl

Zubereitung: Die Butter in einem Topf verflissigen.
Zucker mit Vanillezucker vermischen, mit der fliissi-
gen Butter, dem Mehl, den Eiern und dem Wasser zu
einem glatten Teig verriihren. Der Teig muss gut vom
Loffel flieBen. Ist dies nicht der Fall, noch etwas Was-
ser hinzuftigen. Der Teig muss mindestens 2 Stunden
ruhen, besser noch tiber Nacht.

RCP-1521.1.0

Umweltfreundliche Entsorgung

Unsere Gerate haben fir den Transport ausschlief3-
lich umweltfreundliche Verpackungen. Geben Sie
Kartonagen und Papier in die Altpapiersammlung,
Kunststoffverpackungen in den Wertstoffmiill.

ACHTUNG!
Elektrogerdte gehéren
nicht in den Hausmiill.

Elektrogerdte enthalten wertvolle Rohstoffe. Fiihren Sie
auch das ausgediente Gerdt bitte dem anerkannten
Recyclingkreislauf zu. Uber Entsorgungsméglichkeiten
informiert Sie Ihre Gemeinde- oder Stadtverwaltung.



Cloer Online-Shop

Weitere Cloer Produkte und viele interessante In-
formationen rund um Cloer, finden sie in unserem
Online-Shop.

Cloer® Werkskundendienst & Pro-
duktregistrierung

Die Marke Cloer® steht fiir auBergewohnliche Halt-
barkeit und Performance. Um diesen Standard lang-
fristig zu sichern, fihren wir kontinuierliche Quali-
tatstiberwachungen und Haltbarkeitsstudien durch.

Durch die zeitnahe Registrierung samtlicher Cloer®-
Produkte mit der jeweiligen Seriennummer helfen
Sie uns aktiv dabei, ein ltickenloses Qualitatsmonito-
ring zu gewahrleisten und die Kundenzufriedenheit
sicherzustellen.

Bitte beachten Sie: Die Inanspruchnahme unseres
freiwilligen Werkskundendienstes im Falle von tech-
nischen Serviceanfragen oder individuellen Kulanz-
prufungen setzt Ihre Registrierung zwingend voraus.
Ein Rechtsanspruch auf kostenfreie Leistungen wird
hierdurch nicht begriindet; lhre gesetzlichen Ge-
wahrleistungsrechte im Falle eines Produktmangels
bestehen ausschlieBlichund unberiihrt gegentiber
lhrem Verkaufer (Handelspartner).Priifen Sie online,
ob unser Werkskundendienst aktuell in [hrem Land
angeboten wird

(=l m] o
LS ety Produktregistrierung
LT https://cloer.com/service
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Basic safety instructions
« The appliance is intended to be used in household only and using in:
— staff kitchen areas in shops, offices and other working environments,
—infarm houses,
— by clients in hotels, motels and other residential type environments, on bed and breakfast
type environments.

« Have repairs of Cloer electronic appliances carried out only by authorized Cloer specialist
dealers or by the Cloer customer service. Improper repairs can involve substantial dangers for
the user. Furthermore, this will void your warranty claims.

« Only operate the appliance at household-usual power sockets. Check if the mains voltage
stated on the type plate is up to that of your power supply network.

« If the supply cord is damaged, it must be replaced by Cloer, its service agent or similarly m
qualified persons in order to avoid a hazard.

« Pull power plug of the power socket
—in case of a defect,

— if the appliance is not used,
— before any cleaning.

« Only pull at the plug, never at the feed cable.

« Do not stretch the feed cable over sharp edges and do not tighten it too tight, do not use it for
carrying and protect it from heat (hotplate, for example).

« Do not tighten the feed cable too tight as otherwise the appliance is likely to tip over. Do not
stretch the feed cable over sharp edges.

« This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand
the hazards involved.

+ (leaning and user maintenance shall not be made by children unless they are older than 8 and
supervised.

« Do not leave children unattended to ensure they do not play with the appliance.

« Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8years.

« Do notimmerse the appliance in water.

« Protect the appliance from humidity (splashing water or rain)

« Let the appliance cool off before cleaning or stowing away. More information about proper
cleaning on the following pages

+ Do not use the appliance outdoors.

« Thisappliance should not be operated due to an external timer or seperate remote control system.

« Caution! The baking surfaces of the appliance become hot during operation. Danger of being
burned!
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- This device has neither an off mode nor a standby
mode.

Before the first use

Read these operating instructions
carefully before using the appliance
for the first time.

Remove all packaging and any stickers, except the type
plate, serial number and Caution: Hot Surface sticker.
Place the Crispy cone maker on adry, flat, nonslip surface.
Clean the baking surface with a damp cloth.

The two first crispy cones are unfit for human con-
sumption because of hygienical reasons.

Due to the production residues some
smoke can appeared during the first
minutes. Therefore, ensure good
ventilation during the first time.

CE Label / Safety information
c € The appliance meets the requirements
of the applicable CE directives.

The appliance is designed for indoor
domestic use only.

=3  ATTENTION!

E]:.- Always unplug the appliance when
not in use and before cleaning.

Use wood or heat resistant plastic cutlery, otherwise
the non-stick surface could be damaged.

Appliances with white or light-coloured plastic parts
or casings generally take on a brownish hue after a
short time. This is caused by the steam from baking
and cannot be avoided.

Remark: Do not use acidic ingredients in the dough
(e.g. fruit, fruit juices), these could damage the ba-
king plates.

Preheating

Plug the appliance into the wall socket. Set the con-
troller to 1 to preheat the appliance. Preheating in a
higher level should be avoided in order not to over-
heat the coat.

ATTENTION!

& Appliance becomes hot. Do not touch
any part of the appliance except the
handles or the operating elements.

1. Appliances with audible signal and

indicator lights (Type 281 and 285)

The red control lamp lights up.

After some minutes the red control lamp goes out and
the green one lights up. An audible signal appears.

2. Appliances with indicator lights (Type 271)

The red control lamp lights up.

After some minutes the red control lamp goes out
and the green one lights up.

3. Appliance with control lamp (Type 261)
The red control lamp lights up.
After some minutes the red control lamp goes out.

4. Appliance without temperature regulator (Type 260)
Heat up appliance until the red control lamp goes out
(approx. 6 minutes).

Baking

After the preheating the browning regulator can be ad-
justed as desired. Select a low setting for light crispy cone
or a high setting for dark crispy cone. The first crispy cone
does not exactly correspond to the browning level selec-
ted, for this reason, you should wait until the following
crispy cone before changing the browning level.

Fill the batter in the middle of the lower baking tin.
When baking crispy cones it is important to ascertain
the exact batter quantity (approx. 1 level tablespoon).
You should try to avoid the batter not running into
the overflow rim which is about an inch. Should this
happen to you by mistake, particularly during the
first baking trials, you can simply break off the excess
batter from the rolled, cold croissant.

For making your crispy cones a success it is important to
close the appliance after having filled in the batter and to
press the handles together. Due to the pressure the bat-
ter is fast and evenly spread and browned.

Take the crispy cones out of the appliance immedia-
tely after termination of the baking process. We re-
commend to use a wooden fork.

After having been taken out the crispy cones must be
rolled by return when they are still hot. As soon as they
are cooled down they cannot be rolled any more.
Advice: You can use a champagne glass for rolling
the crispy cones.

1. Appliance with audible signal and

indicator lamps (Type 281 and 285)

Shortly after having filled in the batter the green con-
trol lamp goes out. The red control lamp lights up.
After termination of the baking process the red cont-
rol lamp goes out and the green one lights up again.
The beep signals: The crispy cone is ready.



2. Appliance with indicator lamps (Type 271)
Shortly after having filled in the batter the green con-
trol lamp goes out. The red control lamp lights up.
After termination of the baking process the red cont-
rol lamp goes out and the green one lights up again.
The crispy cone is ready.

3. Appliance with control lamp (Type 261)

Shortly after having filled in the batter the red control
lamp lights up.

After termination of the baking process the red con-
trol lamp goes out.

The crispy cone is ready.

4. Appliance without temperature regulator
(Type 260)

Grease the baking surfaces before each baking pro-
cess, as this appliance has not a non-stick coating. Use
margarine or butter for greasing, no oil.

The control lamp indicates only the operating con-
dition. Regarding this appliance you must ascertain
the baking time for the requested browning level by
means of a watch.

Cleaning

Please unplug the appliance before cleaning.

Use a paper towel to clean the appliance while still
warm.

Afterwards, wipe the crispy cone maker with a damp
cloth, but never under running water.

Tip: Place two absorbent paper towels between the
baking surfaces and close the appliance.

Do not use caustic cleaning agents.

Tips

If a crispy cone does not turn out right, there may be
many reasons for this. The following section provides
some tips for successful crispy cones.

Use only premium quality flour.

Make sure to have all ingredients at the same tem-
perature, and mix the batter until it is smooth. Use
melted butter that is lukewarm.

For crispy crispy cones, do not use milk. Milk will
make the crispy cones soft.

The batter should be thick, but should drip from the
spoon. Fill the baking form completely with batter. A
small serving spoon is ideal.

You can store crispy cones for several weeks without
a problem provided you keep them in a tightly sealed
container or pot.

Fillings for sweet crispy cones:

- ice cream, whipped cream, butter cream, fruit
Fillings for zesty crispy cones:

-salads (meat or vegetable salad), cheese, asparagus

Recipes

Carlos’ Crispy Cones
Ingredients:

2 eggs

175 g butter

200 g sugar

250 ml water

2 envelope vanilla sugar
350 g flour

Preparation: Melt butter in a pot. Combine sugar
and vanilla sugar, add melted butter, flour, eggs and
water. The batter should drip from the spoon. If this is
not the case, add some more water. Allow the batter
to stand 2 hours, better overnight.

RCP-1521.1.0

Environmentally friendly disposal
We use environmentally friendly packaging for the
transport of our appliances. Please recycle cardbo-
ard/ paper and plastic packaging appropriately.

ATTENTION!
Electrical appliances should not be
disposed of with the household trash.

Electrical appliances contain valuable raw materials.
When an appliance is worn-out, please take it to a recog-
nised recycling facility. Consult the local authorities for
information on recycling appliances.

Cloer® Manufacturer Service & Pro-
duct Registration

The Cloer® brand stands for exceptional durability
and performance. To maintain this standard over
the long term, we conduct continuous quality moni-
toring and durability studies.

By promptly registering all Cloer® products using
their respective serial numbers, you actively help us
ensure comprehensive quality monitoring and gua-
rantee customer satisfaction.

Please note: Registration is a mandatory require-
ment for accessing our voluntary manufacturer
service in the event of technical service inquiries or
individual goodwill assessments. This does not esta-
blish a legal entitlement to free services; your statut-
ory warranty rights in the event of a product defect
remain solely with—and unaffected by—your re-
tailer (trading partner). Check online whether our
manufacturer service is currently available in your
country.

Product Registration
https://cloer.com/service




Consignes de sécurité fondamentales
« (etappareil est destiné a I'usage au foyer ou dans des applications similaires dont par exemple:
— dans les coins cuisines des collaborateurs dans les magasins, dans les bureaux et d‘autres
domaines des entreprises;

— dans les propriétés agricoles;

— par les clients d’hétels, motels et d'autres locaux d’habitation, dans les pensions offrant le
petit-déjeuner.

« Ne confiez les réparations des appareils électriques Cloer qua des revendeurs Cloer agréés
ou au service apres-vente usine de la maison Cloer. Des réparations inexpertes peuvent
engendrer des risques considérables pour l'utilisateur.

« Ne raccordez I'appareil qu'aux prises femelles habituellement présentes dans un foyer.
Vérifiez que la tension indiquée sur la plaque signalétique concorde bien avec celle débitée
par votre secteur.

« Sile cordon est abimé et pour éviter des risques inutiles, il faudra le faire remplacer par un
revendeur Cloer agréé ou par le service aprés-vente usine Cloer.

« Débranchez la fiche male de la prise de courant
— lorsqu’un dérangement survient,

— i l'appareil doit rester assez longtemps sans servir,
— avant chaque nettoyage.

« Pour débrancher la fiche male, saisissez toujours cette derniére, jamais le cordon.

« Nutilisez jamais le cordon d‘alimentation pour porter I'appareil et protégez aussi le cordon
contre la chaleur (foyer de cuisiniére / flammes nues).

« Ne tirez pas la ligne d'alimentation au-dessus de bords coupants et ne la tendez pas trop, car
sinon il existe un danger de basculement de |'appareil.

« (et appareil peut étre utilisé par les enfants dgés de 8 ans ou plus, ainsi que des personnes ayants
des capacités réduites au niveau physique, sensoriel ou mental, ou un manque d'expérience et
de connaissances a condition que ceux-ci soient surveillés ou qu'ils aient été instruits a propos de
I'utilisation en toute sécurité de I'appareil et qu'ils aient compris les dangers auxquels ils s'exposent.

« (et appareil ne doit pas étre utilisé par les enfants. Le nettoyage et la maintenance par
I'utilisateur ne doivent pas étre réalisés par des enfants. Lappareil et son cordon d‘alimentation
doivent étre tenus hors de portée des enfants.

« Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

« Lappareil et son cable de raccordement doivent étre conservés hors de la portée des enfants
de moins de 8 ans.

« Ne pasimmerger dans | ‘eau.

+ Protégez |'appareil de I'humidité (éclaboussures / pluie).

« Laissez I'appareil intégralement refroidir avant de le nettoyer ou de le ranger. Vous trouverez
plus d‘informations sur le nettoyage dans les pages suivantes.

- Nutilisez jamais |'appareil a I'extérieur.

« (et appareil n'est pas destiné a étre utilisé par le biais d'une minuterie ou d’un autre
chronometre externe.

« Attention! Les surfaces de cuisson de I'appareil deviennent tres chaudes pendant leur
fonctionnement. Risquede brilure!
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- Cet appareil ne dispose ni d’un état d'arrét ni d'un
mode veille.

Avant la premiére utilisation

Lisez attentivement cette notice avant
la premiére utilisation.

Retirez tout I'emballage et tous les autocollants, a I'ex-
ception de la plaque signalétique, du numéro de série
et de l'autocollant Attention : Surface chaude.

Posez I'appareil a cornets sur un support plan, sec et
non glissant.

Nettoyez les surfaces de cuisson avec un chiffon humide
avant de faire chauffer I'appareil pour la premiére fois.
Pour des raisons d’hygiéne, veuillez ne pas consom-
mer les 2 toutes premiéres gaufres.

En raison des restes des production,
mai développer de fumée dans les
premiéres minutes. Pour cette raison
faisez attention a aération suffisante.

Marquage CE / Consignes de sécurité
c € L'appareil corespondait aux directives
EC applicables.

L'appareil est destiné uniquement
a une usage interne.

Attention ! En cas de non-usage de
I'appareil et avant tout nettoyage
débrancher le cordon d‘alimentation
de la prise secteur!

—
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Pour retirer les gaufres, veuillez utiliser exclusivement
des ustensiles en bois ou en plastique résistant a la
chaleur,afin de ne pas rayer le revétement de l'appareil
Aprés un certain temps d'utilisation, les boitiers ou
les parties en plastique blanc ou de couleur claire des
appareils brunissent. Ce phénomeéne est di aux va-
peurs de cuisson et est inévitable.

Remarque : Il ne faut pas utiliser dingrédients acides
dans la pate (p. ex. fruits, jus de fruits), car ils pourrai-
ent endommager les plaques de cuisson.

Préchauffage

Enfoncez la prise de I'appareil dans la prise du réseau élec-
trique et mettez le régulateur en position 1 afin de pré-
chauffer I'appareil. Un préchauffage a un plus haut niveau
doit étre évité afin de ne pas surchauffer le revétement.

ATTENTION ! Lappareil est maintenant
chaud. Saisissez exclusivement les
poignées et les éléments de commande.

1. Appareils a bip sonore et voyants de cuisson
(type 281, 285)

Le voyant de fonctionnement rouge s'allume.

Au bout de quelques minutes, le voyant controle
rouge s'éteint et le voyant de controle vert s'allume.
Un signal sonore retentit.

2. Appareils a voyants de cuisson (type 271)

Le voyant de fonctionnement rouge s'allume.

Au bout de quelques minutes, le voyant controle
rouge s'éteint et le voyant de contréle vert s'allume.

3. Appareils a voyant de contréle (type 261)

Le voyant de contréle rouge s'allume.

Au bout de quelques minutes, le voyant de controle
rouge s'éteint.

4. Appareils sans thermostat (type 260)
Faites chauffer 'appareil jusqu‘a ce que le voyant de
controéle s'éteigne (env. 6 minutes plus tard).

Cuisson

Vous pouvez régler le niveau de brunissement des
croissant apres le préchauffage selon vos souhaits.
Pour des croissant claires, sélectionnez un niveau bas
et un niveau plus élevé pour des croissant plus do-
rées. Il se peut que la premiere gaufre ne correspon-
de pas exactement au niveau de brunissement réglé.
Nous vous conseillons de préparer une deuxiéme
gaufre avant de modifier le niveau de réglage.
Versez la pate au milieu du moule de cuisson inférie-
ur. Pendant la cuisson des cornets, il est important
de déterminer la quantité exacte de pate (env. 1 cu-
illere a soupe a ras). Veillez a ce que la pate ne coule
pas sur le bord de débordement, qui fait la largeur
du pouce. Si cela devait se produire occasionnelle-
ment, surtout lors des premiers essais de cuisson, il
sera facile de briser la pate excédentaire des cornets
enroulés et refroidis.

Pour que les cornets réussissent, il est important de
refermer l'appareil apres I'avoir regarni de pate, et de
pousser fermement les poignées I'une contre l'autre.
La pression répartit et brunit la pate rapidement et
uniformément.

Sortez le cornet de I'appareil immédiatement aprés
la fin de la cuisson. Pour ce faire, utilisez une four-
chette en bois.

Aprés avoir sorti les cornets, il faut les rouler immé-
diatement, tant qu'ils sont trés chauds.

Dés qu'ils refroidissent, ils deviennent impossibles a
rouler.

Un conseil: Pour rouler les cornets, vous pouvez utili-
ser une flite a champagne.



1. Appareil avec signal sonore et voyants de
cuisson (type 281, 285)

Peu apres avoir versé la pate, le voyant de controle
vert s'éteint. Le voyant de contréle rouge s'allume.
Apreés la cuisson, le voyant de contrdle rouge s'éteint
et le voyant vert se rallume.

Le bip sonore signale que le cornet est prét.

2. Appareils a voyants de cuisson (type 271)

Peu apres avoir versé la pate, le voyant de controle
vert s'éteint. Le voyant de contréle rouge s'allume.
Aprés la cuisson, le voyant de contréle rouge s'éteint
et le voyant vert se rallume.

Le cornet est prét.

3. Appareils a voyant de contréle (type 261)

Peu apres avoir versé la pate, le voyant de controle
rouge s'allume.

Apreés la fin de la cuisson, le voyant de controle rouge
s'éteint.

Le cornet est prét.

4. Appareil sans thermostat (type 260)

Avant chaque cuisson, graissez les surfaces de cuis-
son car cet appareil ne comporte pas de surface anti-
adhésive. Pour graisser, utilisez de la margarine ou du
beurre mais pas d’huile.

Le voyant de contréle n‘indique que I'état de service.
Avec cet appareil, il faudra vous servir d’un réveil
pour déterminer le temps de cuisson nécessaire a
'obtention du degré de brunissage souhaité.

Nettoyage

Débranchez la prise de secteur avant de nettoyer.
Nettoyez I'appareil quand il est encore chaud avec du
papier absorbant.

Nettoyez ensuite les moules en fer avec un chiffon
humide, mais jamais sous de I'eau courante.

Astuce: Déposez deux feuilles de papier absorbant es-
suie-tout entre les surfaces de cuisson et fermez I'appareil.
N’utilisez aucun produit nettoyant agressif.

Astuces

Si vous ratez un cornet, il peut y avoir diverses rai-
sons. Voici quelques astuces pour vous aider a bien
réussir la cuisson de vos cornets.

Utilisez impérativement une farine de bonne qualité.
Pour obtenir une cuisson réguliére des cornets, tous
les ingrédients doivent étre a la méme température
et la pate doit avoir été minutieusement mélangée.
Utilisez du beurre fondu tiéde.

N'utilisez pas de lait afin que les cornets restent
croustillants. Le lait rend les cornets mous.

La pate doit étre assez épaisse mais doit pouvoir en-
core couler facilement de la louche. Versez de la pate
de sorte que le moule soit complétement rempli.
Lidéal est d'utiliser une petite cuillére a sauce.

Les cornets se conservent sans probleme pendant
quelques semaines si vous les mettez dans une boite
bien fermée.

Garnitures pour cornets sucrés:

- Créme glacée, creme chantilly, créme au beurre, fruits
Garnitures pour cornets épicés:

- Salade (de viande ou de lIégumes), fromage a tarti-
ner, asperges, ragoQt fin.

Recette

Cornettes de Carlos
Ingrédients :

2 ceufs

175 g de beurre

200 g de sucre

250 ml d'eau

2 sachets de sucre vanillé
350 g de farine

Préparation : Liquéfier le beurre dans une casserole. Mé-
langez le sucre et le sucre vanillé, puis ajoutez le beurre
liquide, la farine, les ceufs et 'eau pour obtenir une pate
lisse. La pate doit bien couler de la cuillére. Si ce n'est pas
le cas, ajouter encore un peu d'eau. La pate doit reposer
au moins 2 heures, ou mieux encore toute la nuit.
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Mise au rebut respectant
I'environnement

Pour le transport, nos appareils sont exclusivement
équipés demballages respectant l'environnement.
Séparez les matériaux en fonction de leur nature, le
papier et le carton d'une part et les emballages en
plastique d‘autre part. Mettez-les au rebut dans les
containers correspondants.

ATTENTION!
Les appareils électriques ne
doivent pas étre jetés a la poubelle.

Les appareils électriques contiennent des matériaux
bruts de valeur. Veuillez remettre les appareils élec-
triques en fin de vie a votre déchetterie locale ou
un centre de recyclage agréé. Vous pouvez obtenir
toutes les informations a propos du traitement de
déchets auprés de votre commune.



Informations sur les régles de tri
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v | ses accessoires,
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se recyclent

REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
A LA LIVRAISON EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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Service fabricant et enregistrement
des produits Cloer®

La marque Cloer® est synonyme de durabilité et de
performances exceptionnelles. Afin de maintenir ce ni-
veau d'exigence sur le long terme, nous effectuons un
suivi qualité continu ainsi que des tests de durabilité.

En enregistrant rapidement tous vos produits Cloer®
a l'aide de leur numéro de série, vous nous aidez acti-
vement a assurer un suivi qualité complet et & garan-
tir la satisfaction de la clientele.

Veuillez noter : I'enregistrement est une condition
préalable pour bénéficier de notre service fabricant
(prestation volontaire) en cas de demande d‘assis-
tance technique ou d‘examen d‘une prise en charge
a titre commercial. Cela ne confére aucun droit Iégal
a des prestations gratuites ; vos droits a la garantie
légale en cas de défaut du produit relévent exclusi-
vement de votre revendeur (partenaire commercial)
et ne sont pasaffectés par cette procédure.Vérifiez en
ligne si notre service fabricant est actuellement dis-
ponible dans votre pays.

Enregistrement du produit
https://cloer.com/service




Essentiéle veiligheidsaanwijzingen

Dit toestel is geschikt om in het huishouden en in gelijkwaardige omstandigheden te worden
gebruikt, bijvoorbeeld:

—in de keuken voor medewerkers in winkels, kantoren en andere branches,

— op tuincentras,

— door klanten in hotels, motels en andere woongelegenheden, in bed-and-breakfasts.
Reparaties aan elektrische apparatuur van Cloer dienen of door de reparatieservice van
(loer. Onoordeelkundig uitgevoerde reparaties kunnen aanzienlijke risico’s voor de gebruiker
veroorzaken.

Gebruik hetapparaat uitsluitend op normale wandcontactdozen zoals gebruikelijk binnenshuis.
Controleer of de spanning van het stroomnet overeenstemt met de op het typeplaatje van het
apparaat aangegeven netspanning.

Het apparaat beschikt over een type stroomkabel dat indien het is beschadigd, om gevaren te
vermijden, door een geautoriseerde Cloer-leverancier of door de klantendienst van Cloer dient
te worden vervangen.

Verwijder de contactstop uit de wandcontactdoos

— wanneer een storing optreedt,

— wanneer het apparaat lange tijd niet wordt gebruikt,

— voor iedere reiniging.

Trek altijd alleen aan de stekker, nooit aan de kabel.

Span de stroomkabel niet te strak, niet over scherpe randen trekken, niet gebruiken om te
dragen en bescherm deze tegen hitte (bijv. fornuis).

Laat de kabel niet over scherpe randen lopen en trek deze niet strak; hierdoor kan het
risicoontstaan dat het apparaat valt.

Dit apparaat kan door kinderen vanaf 8 jaar en ouder worden gebruikt en door personen met
verminderde lichamelijke, zintuigelijke of mentale vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden, wanneer ze onder toezicht staan of instructies kregen met betrekking tot het
veilig gebruik van het apparaat en de daaruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen.
Kinderen mogen dit apparaat niet bedienen. De reiniging en het onderhoud door de gebruiker
mag niet door kinderen worden uitgevoerd.

De reiniging en het onderhoud door de gebruiker mag niet door kinderen worden uitgevoerd,
tenzij ze 8 jaar of ouder zijn en onder toezicht staan.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Het apparaat en het aansluitsnoer moeten buiten het bereik van kinderen onder de 8 jaar
worden gehouden.

Dompel het apparaat nooit onder in water of andere vloeistoffen.

Bescherm het apparaat tegen vocht (spatwater/regen).

Laat het apparaat volledig afkoelen voordat u het reinigt of opbergt. Meer informatie over het
schoonmaken vindt u op de volgende pagina’s.

Gebruik het apparaat niet in de buitenlucht.

Dit apparaat is niet geschikt om door een (externe) timer te worden bediend.

Opgelet! De bakplaten alsmede het huis worden zeer heet. Vermijdt aanraking.
Verbrandingsgevaar!
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- Dit apparaat heeft noch een uit-stand, noch een
stand-bystand.

Voor het eerste gebruik

Lees voor het eerste gebruik deze
handleiding aandachtig door.

Verwijder alle verpakking en eventuele stickers, be-
halve het typeplaatje, het serienummer en de sticker
Let op: hete oppervlakken.

Plaats het apparaat op een droge, slipvrije en vlakke
ondergrond.

Maak de bakplaten voor het eerste gebruik schoon
met een vochtige doek.

De eerste twee wafels zijn om hygiénische redenen
niet geschikt voor consumptie.

A\

CEmarkering / Veiligheidsinstructies
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Door fabricageresiduen kan er de

eerste minuten nadat het apparaat is
aangezet, sprake zijn van ongewone
rookontwikkeling. Zorg daarom voor een
goede ventilatie wanneer het apparaat
voor de eerste keer wordt aangezet.

Het apparaat voldoet aan de eisen van
de van toepassing zijnde EU-richtlijnen.

Het apparaat is uitsluitend geschikt
voor gebruik binnenshuis.

—
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LET OP! Trek altijd de stekker uit het
stopcontact als het apparaat niet wordt
gebruikt en voordat u het schoonmaakt!

Gebruik alleen houten of hittebestendig kunststof
keukengerei om gebakken wafels uit het apparaat
te nemen, zodat de antiaanbaklaag van het apparaat
niet beschadigd raakt.

Bij apparaten met witte of lichte kunststof del en of
huizen treedt na enige tijd een verkleuring op. Dit is
niet te vermijden.

Opmerking: Gebruik geen zure ingrediénten in het
beslag (b.v. fruit, vruchtensappen), deze kunnen de
bakplaten beschadigen.

Voorverwarmen

Steek de stekker in het stopcontact. en zet de regel-
knop op 1 om het apparaat op te laten warmen. Laat
het apparaat niet op een hogere stand opwarmen,
anders kan de antiaanbaklaag oververhit raken.

LET OP! Het apparaat wordt nu
heet. Raak het apparaat alleen
aan aan de handgrepen en de
bedieningselementen.

A\

1. Apparaten met signaaltoon en controlelamp-
jes voor werking (type 281, 285)

Het rode controlelampje licht op.

Na enkele minuten gaat het rode controlelampje uit
en licht het groene controlelampje op. Er weerklinkt
een signaaltoon

2. Apparaten met controlelampjes voor werking
(type 271)

Het rode controlelampje licht op.

Na enkele minuten gaat het rode controlelampje uit
en licht het groene controlelampje op.

3. Apparaten met controlelampjes voor werking
(type 261)

Het rode controlelampje licht op.

Na enkele minuten gaat het rode controlelampje uit.

4. Apparaat zonder temperaturregelaar (type 260)
Verhit het apparaat totdat het rode controlelampje
uitgaat (ca. 6 minuten).

Bakken

Na het voorverwarmen kunt u de bruiningsgraad
naar wens instellen. Zet de regelknop voor lichtere
wafels op een lagere stand en voor donkerdere wa-
fels op een hogere stand. De eerste croissant komt
mogelijk nog niet helemaal overeen met de ingestel-
de bruiningsgraad. Bak daarom eerst nog een crois-
sant voordat u de bruiningsgraad eventueel aanpast.
Plaats het deeg in het midden van de onderste bak-
vorm. Bij het bakken van het halvemaantje is het be-
langrijk dat u de precieze hoeveelheid deeg plaatst
(ongeveer 1 afgestr. eetlepel). Het is beter om geen
deeg in de duimbrede overlooprand te laten lopen.
Mocht u dit toch overkomen, speciaal bij de eerste bak-
poging, kan het overtollige deeg eenvoudig van het
gerolde, afgekoelde halvemaantje worden afgebroken.
Voor het lukken van uw oublies is het belangrijk, dat
u nadat het deeg uitdijt, het apparaat sluit en de gre-
pen stevig tegen elkaar drukt. Door de druk wordt
het deeg snel en gelijkmatig verdeeld en gebruind.
Gelieve het halvemaantje onmiddellijk na het einde
van de baktijd uit het apparaat te nemen. Gebruik
daarvoor een houten ovenvork.

Het halvemaantje moet na het uitnemen meteen, als
het nog heet is, worden opgerold.

Nadat het halvemaantje is afgekoeld kunt u het niet
meer oprollen.

TIP: Voor het oprollen van het halvemaantje kunt u
een champagneglas gebruiken.
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1. Apparaat met signaaltoon en controlelampjes
voor werking (type 281, 285)

Kort nadat het deeg uitdijt, gaat het groene controle-
lampije uit. Het rode controlelampije licht op.

Na het einde van de baktijd gaat het rode controle-
lampje uit en licht het groene controlelampje weer op.
De geluidstoon geeft aan dat het halvemaantje is klaar is.

2. Apparaat met controlelampjes voor werking
(type 271)

Kort nadat het deeg uitdijt, gaat het groene controle-
lampije uit. Het rode controlelampije licht op.

Na het einde van de baktijd gaat het rode controle-
lampje uit en licht het groene controlelampje weer op.
Het halvemaantje is klaar.

3. Apparaawt met controlelampjes voor werking
(type 261)

Kort nadat het deeg uitdijt, het rode controlelampje
licht op.

Na het einde van de baktijd gaat het rode controle-
lampje uit.

Het halvemaantje is klaar.

4. Apparaat zonder temperaturregelaar (type 260)
Vet voor het bakken het bakblik in, omdat dit appa-
raat geen antiaanbaklaag heeft.

Gebruik margarine of boter, geen olie, voor het invet-
ten. Het controlelampje geeft alleen de werking aan.
Bij dit apparaat moet u zelf een klok gebruiken om
de baktijd voor de gewenste bruingraad te bepalen.

Schoonmaken

Verwijder voor het schoonmaken de contactstop uit
de wandcontactdoos.

Maak het apparaat verder schoon met een vochtige
doek. Nooit onder water dompelen.

Maak het nog warme apparaat schoon met een keukenrol.
Gebruik geen scherpe schoonmaakmiddelen.

Tips

Indien een oublie mislukt dan kan dit vele oorzaken
hebben. Onderstaand volgen enkele tips om U het
bakken te vergemakkelen:

Gebruik altijd kwalitatief goed meel.

Gelijkmatige oublies bakt U wanneer alle ingrediénten
dezelfde temperatuur hebben en alles goed geroerd is.
Gebruik lauwwarme gesmolten boter.

Om de oublies knapperig te houden gebruik dan
geen melk.

Het deeg dient stroperig te zijn maar dient toch nog
goed van de lepel af te lopen. Vul net zoveel deeg in
het apparaat dat de bakvorm geheel gevuld is. Ideaal
daarvoor is een sauslepel.

Oublies kunt U probleemloos bewaren gedurende
enige weken in een goed afgesloten trommel.
Vullingen voor zoete oublies:

- ijs, slagroom, vruchten.

Vullingen voor pikante oublies:

- Ragout, asperges, salade.

Recept

Carlos hoorntjes
Ingrediénten:

2 eieren

175 g boter

200 g suiker

250 ml water

2 zakjes vanillesuiker
350 g bloem

Bereiding Maak de boter vloeibaar in een steelpan. Meng
de suiker met de vanillesuiker, voeg de vloeibare boter, de
bloem, de eieren en het water toe en meng tot een soepel
beslag. Het beslag moet goed uit de lepel vioeien. Als dat
niet het geval is, voeg dan een beetje meer water toe. Het
beslag moet minstens 2 uur rusten, beter nog een nacht.
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Milieuvriendelijke verwijdering

Al onze apparaten zijn milieuvriendelijk verpakt voor het
transport. Doe kartonnen verpakkingen en papier in de
papierbak en kunststof verpakkingen bij het PMD-afval.

LET OP!
Elektrische apparaten horen
niet bij het huisvuil.

Elektrische apparaten bevatten waardevolle grondstof-
fen. Geef ook het apparaat aan het einde van zijn levens-
duur af bij een erkend recyclingpunt. Informeer bij uw
gemeente over de mogelijkheden voor verwijdering.

Cloer®-fabrikantenservice & produc-
tregistratie

Het merk Cloer® staat voor uitzonderlijke duurzaam-
heid en prestaties. Om deze standaard op de lange
termijn te waarborgen, voeren wij voortdurend kwali-
teitscontroles en duurzaamheidstests uit.

Door uw Cloer®-producten tijdig te registreren met
het bijbehorende serienummer, helpt u ons actief bij
het garanderen van een grondige kwaliteitsbewaking
en klanttevredenheid.

Let op: Registratie is vereist om gebruik te kunnen
maken van onze vrijwillige fabrikantenservice bij
technische vragen of individuele beoordelingen op
basis van coulance. Hieraan kan geen wettelijk recht
op gratis diensten worden ontleend; uw wettelijke
garantierechten bij een productdefect blijven uitslui-
tend van kracht bij - en onaangetast door — uw
winkelier (handelspartner). Controleer online of onze
fabrikantenservice momenteel beschikbaar is in uw
land.




Precauzioni di sicurezza

Questo apparecchio € destinato all'uso domestico e ad usi similari, come ad esempio:

— nelle mense per il personale in negozi e uffici,

— nelle tenute agricole,

— 0 se utilizzato dai clienti presso hotel, motel e altre strutture ricettive o nei B&B.

Per le riparazioni degli elettrodomestici Cloer rivolgersi esclusivamente al Servizio assistenza
clienti di Cloer. Le riparazioni improprie possono causare notevoli pericoli agli utenti.
Azionare I'apparecchio solo attraverso prese elettriche domestiche standard. Verificare se la
tensione di rete riportata sull'etichetta corrisponde alla fornitura di energia elettrica.
L'apparecchio deve essere collegato ad una spina con un conduttore.

Qualora il cavo di collegamento fosse danneggiato, farlo sostituire dal Servizio clienti Cloer, al
fine di evitare ulteriori rischi.

Scollegare il cavo di alimentazione dalla presa,

— se si verifica un guasto,

— se non si utilizza I'apparecchio per un tempo prolungato,

— prima di ogni pulizia.

Si prega di staccare la spina, senza tirare mai il cavo di alimentazione.

Non tendere eccessivamente il cavo di alimentazione, non deve essere teso su spigoli troppo
affilati; non utilizzarlo per il trasporto e proteggerlo dal calore (per es. dalla piastra di cottura).
Non tendete troppo il cavo d’alimentazione, altrimenti si corre il pericolo che |'apparecchio si
capovolga. Non tirate il cavo conduttore su angoli acuminati.

| dispositivi possono essere utilizzati da bambini a partire dagli 8 anni e da persone con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte 0 mancanza di esperienza e conoscenza sotto supervisione
0 a condizione che tali persone siano state istruite all'uso sicuro dell'apparecchio e ne abbiano
compreso i rischi derivanti.

La pulizia e la manutenzione da parte degli utenti non puo essere esequita da bambini, sia che
abbiano un'eta superiore a 8 anni e che siano sorvegliati.

Non far giocare i bambini con il dispositivo.

Tenereil dispositivo e il cavo di alimentazione lontano dalla portata di bambini di eta superiore
agli 8 anni.

Non immergere mai |'apparecchio in acqua.

Proteggere |'apparecchio dall'umidita (spruzzi /pioggia).

Lasciar raffreddare I'apparecchio completamente prima di pulirlo / riporlo. Per maggiori
informazioni sulla pulizia consultare le pagini sequenti.

Non utilizzare I'apparecchio all'esterno.

Questo apparecchio non e stato progettato per essere azionato da un temporizzatore o da un
timer esterno.

Attenzione! Le superfici di cottura dell'apparecchio si riscaldano durante il funzionamento. Si
prega di evitare un contatto con le parti metalliche. Pericolo di ustione!
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-Questo dispositivo non dispone né di uno stato di
spegnimento né di uno stato di standby.

Prima del primo utilizzo

@

Rimuovere tutto I'imballaggio e tutti gli adesivi, ad
eccezione della targhetta identificativa, del numero
di serie e dell'adesivo Attenzione: superficie calda.
Metta la macchina automatica per cornetti su una
superficie asciutta, piana ed anti-scivolo.

Pulisca le superfici di cottura prima del primo riscal-
damento con un panno umido.

Le prime 2 cialde non sono adatte al consumo per
motivi igienici.

Prima del primo utilizzo legga con
attenzione questo manuale.

Le superfi ci di cottura dell’apparecchio
si riscaldano durante il funzionamento.
Si prega di evitare un contatto con le
parti metalliche. Pericolo di ustione!

Marcatura CE / Indicazioni di sicurezza
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L'apparecchio corrisponde alle
esigenze delle giuste norme EG

L'apparecchio é destinato esclusi
vamente per l'uso interno.

—
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Attenzione! Staccare la spina prima di
pulire I"apparecchio e anche quando
non é in utilizzo!

Non togliere i cornetti dall'apparecchio con oggetti
appuntiti (ad es. coltelli, forchette di metallo). Potreb-
bero distruggere il rivestimento anti-aderente.

Nel caso di apparecchi con parti plastiche o custodie
bianche o chiare il colore si scurisce dopo un breve
periodo di utilizzo. Questo ha luogo a causa dei vapo-
ri di cottura e non si puo evitare.

Nota: E necessario evitare di utilizzare ingredienti
acidi (ad esempio, frutta o succhi di frutta), perché
potrebbero danneggiare le piastre di cottura.

Preriscaldamento

Collegare il cavo di alimentazione alla presa e mette-
re il regolatore su 1 per preriscaldare I'apparecchio.
Bisognerebbe evitare il preriscaldamento ad un livel-
lo piu alto, per non surriscaldare il rivestimento.

ATTENZIONE! Ora I'apparecchio si
riscalda. Afferrare solo le maniglie e
gli elementi di comando.

1. Macchina con segnale acustico e lampada di
segnalazione per cottura (tipo 281, 285)

La spia luminosa di controllo si accende.

Dopo pochi minuti si spegne la spia luminosa di con-
trollo rossa, e la spia luminosa di controllo verde si
accende. Risuona un segnale acustico.

2. Macchina con lampada di segnalazione per
cottura (tipo 271)

La spia luminosa di controllo rossa si accende.

Dopo pochi minuti la spia luminosa di controllo rossa si
spegne, e la spia luminosa di controllo verde si accende.
3. Macchina con spia luminosa di controllo (tipo 261)
La spia luminosa di controllo rossa si accende.

Dopo pochiminuti la spia luminosa di controllo rossa
si spegne.

4. Apparecchio senza regolatore di temperatura
(tipo 260)

Riscaldare la macchina fino a quando la spia lumino-
sa di controllo rossa si spegne (circa 6 minuti).

Cuocere

E possibile impostare il grado di doratura a piacere in base
al preriscaldamento. Selezionare un livello basso per i bri-
oche pili chiari e uno piu alto per i brioche piti dorati. Il pri-
mo brioche non corrisponde ancora, in certe circostanze, al
livello di doratura impostato. Attendere la preparazione di
un altro brioche prima di cambiare il livello del regolatore.
Mettete la pasta al centro dello stampo inferiore. Nel
cuocere i cornetti @ importante che calcolate l'esatta
quantita di pasta (circa 1cucchiaio raso). Sull'orlo del
troppopieno della larghezza di un pollice non deve
fluire possibilmente pasta. Se, nonostante cio, una vol-
ta Vi dovesse succedere, in particolar modo nei primi
tentativi di cuocere, la pasta superflua si puo cosi facil-
mente rompere dal cornetto arrotolato e raffreddato.
Per la riuscita dei Vostri cornetti € importante che dopo il
riempimento della pasta chiudiate la macchina e serrate
saldamente i manici. Attraverso la pressione, la pasta vie-
ne suddivisa rapidamente e uniformemente, e rosolata.
Prendete per favore il cornetto dalla macchina im-
mediatamente al termine del processo di cottura.
Usate per questo una forchetta di legno.

| cornetti devono essere arrotolati, ancora caldi, subi-
to dopo che sono stati usciti fuori.

Appena si sono raffreddati non si possono piti arrotolare.
Consiglio: Per arrotolare i cornetti potete usare un
calice da spumante.

1. Macchina con segnale acustico e lampada di
segnalazione per cottura (tipo 281, 285)

Dopo il iempimento della pasta si spegne la spia luminosa di
controllo verde. La spia luminosa di controllo rossa siaccende.
Alla fine del processo di cottura si spegne la spia lu-
minosa di controllo rossa, e la spia luminosa di con-
trollo verde si accende di nuovo.

Il pigolio segnala: il cornetto e pronto.



2. Macchina con lampada di segnalazione per
cottura (tipo 271)

Subito dopo il riempimento della pasta si spegne la
spia luminosa di controllo verde. La spia luminosa di
controllo rossa si accende.

Al termine del processo di cottura si spegne la spia
luminosa di controllo rossa, e la spia luminosa di con-
trollo verde si accende di nuovo.

Il cornetto e pronto.

3. Macchina con spia luminosa di controllo (tipo 261)
Subito dopo il riempimento della pasta si spegne la
spia luminosa di controllo rossa si accende.

Al termine del processo di cottura si spegne la spia
luminosa di controllo rossa. Il cornetto & pronto.

4. Macchina senza regolatore di temperatura (tipo 260)
Ungete, prima di ogni processo di cottura, le superfici
di cottura, poiché questa macchina non ha antiade-
renza. Per ungere usate margarina o burro, niente olio.
La spia luminosa di controllo indica soltanto lo stato
di funzionamento. Con questa macchina dovete calco-
lare con l'aiuto di un orologio il tempo di cottura per il
grado di rosolatura.

Pulizia

Prima della pulizia stacchi la spina.

Pulisca I'apparecchio ancora caldo con un panno di carta.
Pulisca poi la piastra con un panno umido, ma mai
sotto acqua corrente.

Consiglio: Metta due panni da cucina assorbenti tra
le superfici di cottura e chiuda I'apparecchio.

Non utilizzi detergenti aggressivi.

Consigli

Se il cornetto non dovesse venire bene, possono esserci
varie ragioni. Nel paragrafo seguente puo trovare alcuni
consigli che Le possono facilitare la cottura di cornetti.
Utilizzi solo farina di qualita.

Puo cuocere cornetti uniformi se tutti gli ingredienti
hanno la stessa temperatura e limpasto viene me-
scolato bene. Utilizzi burro tiepido, sciolto.

Perché i cornetti rimangano fragranti, non utilizzi lat-
te. Il latte rende i cornetti morbidi.

Limpasto dovrebbe essere denso ma dovrebbe anche
poter scorrere bene dal cucchiaio. Metta tanto impasto
quanto ne serve per riempire completamente la forma.
Lideale per questo & un piccolo cucchiaio da salsiera.

| cornetti si possono conservare senza problemi per alcune
settimane se li chiude bene in un barattolo o una pentola.
Ripieni per cornetti e crepe dolci:

- crema di gelato, panna, crema di burro, frutti
Ripieni per cornetti e crépe piccanti:

- insalate (di carne o di verdura), crema di formaggio,
asparagi, ragu fine

Ricetta

Cestini di cialda ripieni
Ingredienti:

2 uova

175 g di burro

200 g di zucchero

250 ml di acqua
2 bustine di zucchero vanigliato
350 g di farina

Preparazione: Sciogliere il burro in un tegame. Mesco-
lare lo zucchero con lo zucchero vanigliato, aggiungere il
burro sciolto, la farina, le uova e I'acqua e mescolare fino
ad ottenere un impasto omogeneo. Limpasto deve stac-
carsi facilmente dal cucchiaio. Se cid non accade, aggiun-
gere ancora un po’d’acqua. Limpasto dovra riposare per
almeno 2 ore, meglio ancora per l'intera nottata.
RCP-1521.1.0

Smaltimento sostenibile

I nostri apparecchi utilizzano esclusivamente confezioni
ecologiche per il trasporto. Conferire i cartoni e la carta
al servizio di raccolta per la carta, le confezioni plastiche
vanno smaltite nei rifiuti riciclabili con materiali pregiati.

ATTENZIONE!
Gli apparecchi elettrici non vanno
— gettati tra i rifiuti domestici.

Gli apparecchi elettrici contengono materie prime preziose.
Consegnare l'apparecchio usato al servizio di ritiro per il ricic-
laggio autorizzato. E possibile informarsi sulle possibilita di
smaltimento presso l'amministrazione comunale o cittadina

Servizio di assistenza del produttore
e registrazione del prodotto Cloer®

I marchio Cloer® e sinonimo di eccezionale durata

e prestazioni. Per mantenere questo standard nel
tempo, effettuiamo un monitoraggio continuo della
qualita e studi sulla durata dei prodotti.

Registrando tempestivamente tutti i prodotti Cloer®
tramite i relativi numeri di serie, ci aiutate attivamen-
te a garantire un monitoraggio completo della quali-
ta e la soddisfazione del cliente.

Nota: la registrazione & un requisito indispensabile
per accedere al nostro servizio di assistenza volon-
tario del produttore, in caso di richieste di assistenza
tecnica o valutazioni individuali di cortesia commer-
ciale. Cio non conferisce alcun diritto legale a presta-
zioni gratuite; i diritti di garanzia previsti dalla legge
in caso di difetto del prodotto restano di competenza
esclusiva del rivenditore (partner commerciale) e non
vengono in alcun modo pregiudicati. Verificate on-
line se il nostro servizio di assistenza del produttore &
attualmente disponibile nel vostro Paese.

Registrazione del prodotto
https://cloer.com/service
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Instrucciones basicas de seguridad

Este aparato estd destinado a un uso doméstico y aplicaciones similares, como por ejemplo:
— en cocinas para empleados en tiendas, oficinas y otros dmbitos profesionales;

— en propiedades agricolas;

— pare clientes en hoteles, moteles y otras viviendas, en pensiones en las que se sirve desayuno.
Las reparaciones de aparatos Cloer deben ser llevadas a cabo inicamente por el servicio de
atencion al cliente Cloer. Reparaciones indebidas pueden resultar peligrosas para el cliente.
Enchufe el aparato solamente en las cajas de enchufe usuales en las casas. Controle si la
tension de alimentacion indicada sobre la placa indicadora de tipo corresponde con la tensidn
de alimentacion de su red eléctrica.

En caso de que esta linea de alimentacidn esté dafiada, debe ser reemplazada usando los servicios de
un comerciante especializado autorizado de Cloer o por el servicio técnico de Cloer, para evitar peligros.
Retire el enchufe de la toma de corriente:

—en caso de defecto,

— si el aparato no va a ser usado por un largo periodo de tiempo,

— antes de cualquier limpieza.

Desconecte siempre retirando el enchufe, nunca tire del cable.

Evite el contacto del cable con bordes afilados o que quede demasiado tirante, no lo use para
transportar y protéjalo del calor (placas calientes, por ejemplo).

Evite el contacto del cable con bordes afilados o que quede demasiado tirante ya que el aparato
podria volcar.

Este aparato puede ser usado por nifios mayores de 8 afos y por personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas o con falta de experiencia y conocimiento si se
encuentran bajo supervision o si han recibido informacion con respecto al uso del aparato de
una manera segura y entienden los peligros que implica.

La limpieza o reparacion del aparato no puede ser llevada a cabo por nifios, a menos que sean
mayores de 8 afios y estén supervisados.

Mantener el aparato alejado de los nifios para evitar que jueguen con este.

El dispositivo y el cable de conexién deben mantenerse alejados de los nifios menores de 8 afios.
No sumerja el aparato en agua ni en otros liquidos.

Proteja su aparato contra la humedad (salpicaduras / lluvia).

Permita que el aparato se enfrie antes de limpiarlo o guardarlo. Encontrard mas informacion
sobre la correcta limpieza en las pdginas siguientes. Nunca sumerja el aparato en agua.

No usar el aparato en el exterior.

Este aparato no estd destinado a ser usado con un temporizador o accesorio externo.
Atencion! Las superficies de horneado se calientan durante el uso. Por favor evite un contacto
con las piezas metdlicas. jPeligro de quemaduras!
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- Este dispositivo no tiene ni estado de apagado ni
estado de espera.

Instalacion y conexion

Por favor, antes del primer uso lea
atentamente estas instrucciones.

Retire todo el embalaje y todas las pegatinas, excep-
to la placa de tipo, el nimero de serie y la pegatina de
Precaucion: Superficie caliente.

Coloque el preparador automatico de cruasanes so-
bre una base seca, antideslizante y plana.

Limpie la superficie de horneado con un pafio himedo.
Por razones higiénicas, los dos primeros barquillos no
son aptos para el consumo.

Debido a los residuos de la
produccion, puede producirse algo
de humo en los primeros minutos,
procurar una buena ventilacién.

Marca CE / Instrucciones de seguridad
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El dispositivo cumple con los
requisitos de las directivas
comunitarias aplicables.

El dispositivo esta destinado sélo para
el uso en areas confinadas.

—
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jAtencion! Desconecte el enchufe
antes de limpiar el utensilio y también
cuando no esta en uso!

Por favor, no extraer los cruasanes del artefacto con un
objeto puntiagudo (p. ej. cuchillo, tenedor de metal).
Esto puede destruir el recubrimiento antiadherente.
En artefactos con piezas o carcasas plasticas blancas
o claras se produce una coloracién marrén después
de un breve periodo de uso. Esto es producido por los
vahos de horneado generados y no puede ser evitado.
Nota: No utilice ingredientes acidos en la masa (por
ejemplo, fruta, zumos de fruta), ya que podrian dafiar
las placas de coccién.

Precalentamiento

Conecte el enchufe a la corriente y coloque el regula-
dor en el nivel 1 para precalentar el aparato. Se debe
evitar el precalentamiento en un nivel superior para
no sobrecalentar el revestimiento.

{ATENCION!
El aparato se calentar4, utilice solo las
asas y los dispositivos de control.

1. Aparatos con sefal acustica y lamparas piloto
(tipo 281, 285)

La ldampara roja de control se enciende.

Después de pocos minutos se apaga la lampara roja
de control y se enciende la ldmpara verde de control.
Suena una sefal acustica.

2. Aparatos con lamparas piloto (tipo 271)

La ldAmpara roja de control se enciende.

Después de pocos minutos se apaga la ldmpara roja
de control y se enciende la lampara verde de control.
3. Aparato con lampara de control (tipo 261)

La ldAmpara roja de control se enciende.

Después de pocos minutos se apaga la ldmpara roja
de control.

4. Aparato sin regulador de temperatura (tipo 260)
Haga calentar el aparato hasta que se apague la ldam-
para roja de control (aprox. 6 minutos).

Hornear

Tras precalentar el aparato, puede seleccionar el grado de tos-
tado que desee: un nivel mas bajo para brioche claros y niveles
altos para gofres mas oscuros. El primer brioche no representa
exactamente el grado de tostado seleccionado, espere al sigui-
ente brioche antes de volver a regular el nivel de tostado.
Llene la masa en el medio del molde de horno inferior.
Para hornear cuernecillos es importante que calcule la
cantidad exacta de masa (aprox. 1 cuchara rasa). Tenga
cuidado que no chorreé masa en el borde de desbord-
amiento, que tiene el ancho de un pulgar. Sin embargo,
si esto le pasara, especialmente en los primeros intentos
de hornear, Ud. puede facilmente romper la masa exce-
dente de los cuernecillos enrollados y enfriados.

Para que sus cuernecillos le salgan bien es import-
ante que cierre el aparato después de haber llenado
la masa y que apriete fuertemente los mangos uno
contra otro. La presion hace que la masa se reparta 'y
se dore rapidamente y de manera uniforme.

Por favor retire el cuernecillo del aparato directamen-
te después de terminar el procedimiento de coccion.
Utilice para esto un tenedor de madera.

Después de sacar los cuernecillos, se los debe enrol-
lar inmediatamente, estando todavia muy calientes.
Cuando se enfrian ya no se dejan enrollar.

Consejo: Para enrollar los cuernecillos se puede usar
una copa de champana.

1. Aparato con sefal actstica y lamparas piloto
(tipo 281, 285)

Poco después de llenar la masa se apaga la lampara ver-
de de control. La lampara roja de control se enciende.
Después de terminar el procedimiento de coccién
se apaga la [ampara roja de control y se enciende de
nuevo la lampara verde de control.

El sonido pio advierte que el cuernecillo esta listo.
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2. Aparato con lamparas piloto (tipo 271)

Poco después de llenar la masa se apaga la lampara
roja de control se enciende.

Después de terminar el procedimiento de coccion
se apaga la lampara roja de control y se enciende de
nuevo la lampara verde de control.

El cuernecillo esta listo.

3. Aparato con lampara de control (tipo 261)

Poco después de llenar la masa se apaga la ldmpara ver-
de de control. La lampara roja de control se enciende.
Después de terminar el procedimiento de coccion se
apaga la lampara roja de control.

El cuernecillo esta listo.

4. Aparato sin regulador de temperatura (tipo 260)
Antes de cada procedimiento de coccién debe Ud. eng-
rasar las superficies de coccién, dado que este aparato no
dispone de un revestimiento antiadherente. Para engra-
sar utilice margarina o mantequilla, pero no aceite.

La ldmpara de control muestra solamente el estado
de funcionamiento. Con este aparato debe Ud. calcu-
lar con ayuda de un reloj el tiempo de coccién nece-
sario para alcanzar el grado de dorado deseado.

Limpieza

Por favor, antes de la limpieza desenchufe la clavija
del tomacorriente.

Finalmente limpie la plancha de cruasanes con un
paino hiumedo, pero jamés bajo agua corriente.
Limpie el aparato auin caliente con un pafo de papel.
Consejo: Coloque dos paiios absorbentes de papel crepé de
cocina entre las superficies de horneado y cierre el aparato.
No use agentes limpiadores agresivos.

Consejos

Si alguna vez un cruasan no saliese bien, ello puede
deberse a muchas causas. En la siguiente seccion Ud.
encontrara algunos consejos, que le pueden facilitar
el horneado de cruasanes.

Use solamente harina de buena calidad.

Ud. horneara cruasanes uniformes, si todos los ingre-
dientes tienen la misma temperatura y la masa es cuida-
dosamente batida. Emplee mantequilla tibia, derretida.
Para que los cruasanes queden crujientes, por favor
no emplee leche. La leche ablanda los cruasanes.

La masa debiera ser espesa, pero todavia fluir bien
de la cuchara. Vierta tanta masa hasta que el molde
de horneado esté completamente lleno. Para ello es
ideal una pequena cuchara para salsas.

Cruasanes se dejan guardar sin problemas durante al-
gunas semanas si los coloca en una lata o en una olla
bien cerradas.

Rellenos para cruasanes dulces:

- Crema helada, nata batida, crema de mantequilla, frutas
Rellenos para cruasanes picantes:

- Ensaladas (de carne o de hortalizas), crema de que-
50, esparragos, ragout fin

Receta

Cruasan de Carlos
Ingredientes:

2 huevos

175 g de mantequilla

200 g de azucar

250 ml de agua

2 paquete de azucar avainillado
350 g de harina

Preparacion: Calentar la mantequilla en una tartera has-
ta que se vuelva liquida. Mezclar el aztcar con el azicar
avainillado con la mantequilla liquida, la harina, los hue-
vosy el agua hasta que se consiga una masa lisa. La masa
debe fluir bien de la cuchara. Si esto no sucediese, afada
un poco mas de agua. La masa debe descansar al menos
2 horas, incluso mejor seria dejarla toda la noche.
RCP-1521.1.0

Eliminacién respetuosa con

el medio ambiente

Para el transporte de nuestros productos empleamos
envoltorios respetuosos con el medio ambiente. Re-
cicle el cartdn, papel y pléstico adecuadamente.

{ATENCION! Los electrodomésticos no
deben ser desechados junto a los
—— residuos habituales.

Los electrodomésticos contienen materias primas de valor.
Deposite el electrodoméstico que ya no sirva en un punto
de reciclaje reconocido. Consulte la informacion de la admi-
nistracion local sobre los puntos y las medidas de reciclaje.

Servicio del fabricante y registro de
productos Cloer®

La marca Cloer® es sinénimo de durabilidad y rendi-
miento excepcionales. Para mantener este estandar a
largo plazo, llevamos a cabo un control continuo de
la calidad y estudios de durabilidad.

Al registrar puntualmente todos los productos Cloer®
mediante sus respectivos nimeros de serie, usted
contribuye activamente a garantizar un control ex-
haustivo de la calidad y la satisfaccion del cliente.

Nota importante: El registro es un requisito indispen-
sable para acceder a nuestro servicio voluntario del
fabricante en caso de consultas técnicas o evaluacio-
nes individuales por cortesia comercial. Esto no
genera un derecho legal a servicios gratuitos; sus de-
rechos de garantia legal ante defectos del producto
dependen exclusivamente de su distribuidor (socio
comercial) y permanecen inalterados. Consulte en li-
nea si nuestro servicio del fabricante esta disponible
actualmente en su pais.

Registro del producto
https://cloer.com/service




Indicacoes de seguranca basicas

Este aparelho destina-se exclusivamente a ser utilizado em aplicagdes domésticas e

semelhantes, tais como:

— em cozinhas de funciondrios em lojas e escritdrios,

— em propriedades agricolas,

— por clientes em hotéis, motéis e outros estabelecimentos residenciais ou, em pensoes de
alojamento e pequeno-almoco.

Solicite a reparacao de aparelhos elétricos Cloer apenas ao servico de atendimento ao cliente

da fabrica Cloer. Reparagdes incorretas podem causar riscos significativos para o utilizador.

Utilize 0 aparelho apenas em tomadas domésticas padrao. Verifique se a tensao de alimentacao

indicada na placa de identificacdo corresponde a da sua rede elétrica.

Se 0 cabo de ligacdo estiver danificado, ele deve ser substituido pelo servico de atendimento

ao cliente da fabrica da Cloer, para evitar riscos.

Desligue a ficha da tomada,

— Se 0correr uma avaria.

— se 0 aparelho ndo for utilizado por um longo periodo.

— antes de cada limpeza.

Desligue puxando apenas a ficha e nunca o cabo de alimentacao.

Nao utilize o cabo de alimentacao para carregar o aparelho e proteja-o do calor (placas

eléctricas do fogao / chama)

Nao colocar o cabo de alimentagdo sob tensao, pois do contrério o aparelho pode virar. Nao

puxe o0 cabo de alimentacao por cima de bordas afiadas.

Este aparelho pode ser utilizado por criangas a partir de 8 anos de idade, pessoas com limitag6es

de ordem fisica, sensorial ou mental, ou que tenham falta de experiéncia e conhecimento,

quando vigiadas ou instruidas acerca da sua utilizacao segura e dos perigos associados.

A limpeza e a manutencdo por parte do utilizador nao devem ser realizadas por criancas, a

menos que tenham 8 anos ou mais e sejam supervisionadas.

Nao deixe criancas brincarem com o aparelho.

0Oaparelho e o respetivo cabo de ligagdo devem ser mantidos afastados de criangas com menos de 8 anos.

Nunca mergulhe o aparelho em dgua.

Nao utilize o aparelho ao ar livre. Proteja o seu aparelho contra a humidade (salpicos de dgua/chuva).

Deixe o aparelho arrefecer completamente antes de limpd-lo ou quarda-lo. Mais informacdes

sobre a limpeza podem ser encontradas nas paginas sequintes.

Nao utilize o aparelho ao ar livre.

Este aparelho ndo se destina a ser utilizado com um cronémetro ou um temporizador externo.

Atencao! As assadeiras do aparelho ficam quentes durante o funcionamento. Evite o contacto

com as partes metalicas. Perigo de queimaduras!
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Dados técnicos

Modelo Volts
26
27 230 50 800
28

- Este dispositivo ndo possui estado de desligamen-
to nem estado de espera.

Antes da primeira utilizacao

Antes da primeira utilizacao,
leia este manual com atencao.

Remova toda a embalagem e quaisquer adesivos, ex-
ceto a placa de identificagdo, o nimero de série e o
adesivo Cuidado: Superficie quente.

Limpe as superficies para assar com um pano humi-
do antes de aquecé-las a primeira vez.

Caso utilize fécula ou leite, vez ou outra untar o apa-
relho para que os barquilhos ndo grudem.

Por motivos higiénicos, os dois primeiros waffles ndo
sdo adequados para consumo.

Devido a existéncia de residuos pode
haver um aumento de formacao de fumos
nos primeiros minutos de confecao. Por
conseguinte, garantir uma boa ventilacao
no primeiro aquecimento.

Marcacéo CE / Instrucoes de seguranca

3

O aparelho esta em conformidade
com os requisitos das diretivas
da CE relevantes.

O aparelho destina-se apenas a
utilizacao em espacos fechados.

—
®F 2

ATENGAO! Desligue a ficha de
alimentacao quando o aparelho ndao
estiver em utilizacdo e antes de limpa-lo!

Para remover o barquilho utilize apenas talheres de ma-
deira ou de plastico a prova de calor, para que a camada
antiaderente do aparelho nao seja danificada.

Em aparelhos com pecas plésticas ou carcagas bran-
cas ou claras ap6s algum tempo de uso tingem-se de
marrom. Isto é causado pelo vapor durante processo
de assar e ndo tem como ser evitado.

Nota: A massa nao deve conter ingredientes acidos
(por ex., fruta, sumos de fruta), estes podem danificar
as placas de cozedura

Préaquecimento

Introduza a ficha elétrica na tomada e coloque o
botdo regulador no nivel 1 para pré-aquecer o ap
relho. Deve-se evitar o pré-aquecimento a um nivel
mais alto para ndo superaquecer o revestimento.
Quando a lampada vermelha apagar, o aparelho estd
quente e pode comecar a fazer waffles.

ATENGAO! O aparelho fica agora
quente. Agarre apenas nas pegas e
noselementos de comando.

1. Aparelhos com sinal sonoro e sinaleira (tipo 281, 285)
A lampada de controlo vermelha acende.

Apds alguns minutos a lampada vermelha de contro-
lo se apaga e a lampada verde de controlo acende.
Soa um sinal sonoro.

2. Aparelhos com sinaleira (tipo 271)

A lampada de controlo vermelha acende.

Ap0s alguns minutos a lampada vermelha de contro-
lo se apaga e a lampada verde de controlo acende.
3. Aparelho com lampada de controlo (tipo 261)
A lampada de controlo vermelha acende.

Apds alguns minutos a lampada da controlo vermelha apaga.
4, Aparelho sem regulador de temperatura (tipo 260)
Aquecer o aparelho até que a lampada de controlo
vermelha apague (aprox. 6 minutos).

Assar

Pode definir o grau de escurecimento conforme desejar,
apos o pré-aquecimento. Escolha um nivel mais baixo para
croissant mais claros e um nivel mais alto para croissant mais
escuros. O primeiro croissant pode néo corresponder exata-
mente ao nivel de escurecimento definido. Portanto, espere
por outro croissant antes de alterar o nivel do regulador.
Despeje a massa no centro da forma inferior. E import-
ante averiguar a quantidade exacta de massa quando
for assar cone (aprox. 1 CS rasa). Se possivel ndo per-
mitir que escorra massa para a borda da largura de um
polegar. Se isto acontecer, especialmente das primei-
ras vezes, a massa excedente pode ser facilmente re-
movida do Hoernchen enrolado depois de frio.

Para que obtenha sucesso na produgao dos Hoernchen é
importante fechar o aparelho e apertar firmemente as pe-
gas depois de despejar a massa. Por meio da pressao a mas-
sa é assada e torrada rapidamente e homogeneamente.
Retire o cone pouco antes da finalizagdo do processo de as-
sar do aparelho. Para este fim utilize um garfo de madeira.
Os cone tém de ser enrolados logo apds terem sido
retirados, enquanto quentes.

Depois que esfriarem ndo podem mais ser enrolados.
Dica: Para enrolar os cone pode-se utilizar uma taca.

1. Aparelho com sinal sonoro e sinaleira (tipo 281, 285)
Pouco apds despejar a massa a lampada de controlo
verde apaga. A lampada de controlo vermelha acende.
Ao final do tempo para assar a lampada de controlo
vermelha apaga e a verde acende novamente.

O sinal sonoro avisa: O cone esta pronto.



2. Aparelho com sinaleira (tipo 271)

Pouco apds despejar a massa a lampada de controlo
verde apaga. A lampada de controlo vermelha acende.
Ao final do tempo para assar a lampada de controlo
vermelha apaga e a verde acende novamente.

O cone esta pronto.

3. Aparelho com lampada de controlo ( 261)
Pouco ap6s despejar a massa a lampada de controlo
vermelha acende.

Apds finalizagao do processo de assar a lampada de
controlo vermelha acende.

O cone esta pronto.

4. Aparelho sem regulador de temperatura (tipo 260)
Unte as assadeiras antes de cada processo de assar, pois
este aparelho ndo possui uma camada antiaderente. Para
untar utilize margarina ou manteiga, néo dleo de cozinha.
Alampada de controlo sé indica o funcionamento do
aparelho. Com este aparelho sera necessario apurar o
tempo para assar com auxilio de um relégio.

Limpeza

Antes de limpar, retire a ficha de rede.

Limpe o aparelho ainda morno com uma toalha de papel.
Finalmente limpe o ferro de Hoernchen com um pano
hdmido, porém jamais debaixo de dgua corrente.
Dica: Coloque dois papéis de cozinha absorvente
entre as assadeiras e feche o aparelho.

Nao utilize produtos de limpeza fortes.

Dicas

Se alguma vez um cone néo ficar bem, isto pode ter
diversas razdes. Abaixo vocé encontra algumas dicas
que podem facilitar a produgao de cone.

Apenas utilize farinha de boa qualidade.

Seréa mais facil produzir cone homogéneos se todos os
ingredientes estiverem a mesma temperatura e a mas-
sa for bem misturada. Use manteiga, morna, derretida.
Para que os cone fiquem crocantes, nao utilize leite. O
leite torna os Hoernchen moles.

A massa deve ser espesso, mas ainda escorrer bem
de uma colher. Coloque tanta massa, que a forma
fique totalmente preenchida. Serd ideal utilizar uma
pequena colher para molhos.

Hoernchen podem ser guardados, sem problemas,
por algumas semanas, se forem colocados em lata ou
pote bem fechado.

Recheios para cone doces:

- Sorvete, creme chantilly, creme amanteigado,frutas
Recheios para cone picantes:

- Saladas (de carne ou de legumes), creme de queijo,
aspargo, ragout fin

Receita

Cones Carlos
Ingredientes:

2 ovos

175 g de manteiga

200 g de agucar

250 ml de dgua

2 pacotes de agucar baunilhado

350 g de farinha

Preparacao: Derreter a manteiga numa panela. Mis-
ture o aglicar com o agucar baunilhado,adicionar a
manteiga derretida, farinha, ovos e dgua e mexer até
formar uma massa lisa. A massa deve escorrer bem
da colher. Se ndo for esse o caso, adicione um pouco
mais de dgua A massa deve descansar durante, pelo
menos, 2 horas melhor ainda durante a noite.
RCP-1521.1.0

Eliminacao ecologicamente correta

Os nossos aparelhos possuem apenas embalagens
ecologicamente corretas para o transporte. Colo-
que o papeldo e o papel no recipiente de recolha
de papel usado e as embalagens plésticas no ponto
de reciclagem.

ATENGAO!
Os aparelhos elétricos ndo
pertencem ao lixo doméstico

Os aparelhos elétricos contém matérias-primas va-
liosas. Encaminhe também o aparelho usado a um
ponto de reciclagem reconhecido. Pode informar-se
sobre as op¢oes de eliminacédo junto dos servicos ad-
ministrativos da sua Camara Municipal.

Servico de Apoio ao Cliente e Registo
de Produtos da Cloer® Factory

A marca Cloer® é sinénimo de durabilidade e desem-
penho excecionais. Para garantir a manutencao deste
padrao a longo prazo, realizamos uma monitorizagdo
continua da qualidade e estudos de durabilidade.

Ao registar prontamente todos os produtos Cloer®
com os seus respetivos nimeros de série, ajuda-nos
ativamente a garantir uma monitorizacdo de qualida-
de impecavel e a satisfacdo do cliente.

Nota: O registo é obrigatério para utilizar o nosso
servico pods-venda voluntario para consultas de as-
sisténcia técnica ou avaliagdes de satisfacdo. Isto ndao
garante qualquer direito legal a servigos gratuitos; os
seus direitos de garantia legal em caso de defeito do
produto permanecem exclusivos e inalterados em re-
lagdo ao seu vendedor (parceiro comercial).
Verifique online se o nosso servico pds-venda esta
disponivel no seu pais.

it~ Registro de Produto

i https://cloer.com/service
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Grundlaeggende sikkerhedsanvisninger

Dette apparat er udelukkende beregnet til husholdnlngsbrug el.lign., eksempelvis:
— i kakkenet til medarbejderne i forretninger og pa kontorer,

— pa landbrugsejendomme,

— til logerende pa hoteller, moteller og i andre boligformer eller, bed and breakfast.

« Reparation af el-apparaterfra Cloer ma kun foretages af Cloers egen kundeservice. Usagkyndigt

foretagne reparationer kan indebare en betydelig fare for brugeren.

« Apparatet ma kun tilsluttes stikkontakter, som de er gangse i en almindelig husholdning.

Kontroller, om netspandingen, der er angivet pd maerkepladen, er i overensstemmelse med
det forhandenvrende stromforsyningsnet.

« Huvis tilslutningsledningen er beskadiget, skal den udskiftes af Cloers egen kundeservice, for

at undga enhver risiko.

« Treek stikket ud af stikkontakten

— hvis der skulle indtraede en forstyrrelse,
— hvis apparatet ikke er i brug i laengere tid,
—inden renggring.

+ Hivikkeiledningen, men tag altid fat i selve stikket.
« Traekikke for meget i tilslutningsledningen, traek den ikke over skarpe kanter, brug den ikke til

baere eller traekke i og beskyt den mod varme (f.eks. varmeplade).

« Straek ikke forsyningsledningen for stramt, ellers er der risiko for, at enheden veelter. Traek ikke

forsyningsledningen over skarpe kanter.

- Dette apparat kan benyttes af barn fra 8 ar og derover samt af personer med nedsatte fysiske,

sensoriske eller mentale evner og af personer, der ikke har erfaring og viden, safremt det sker
under opsyn eller disse personer er blevet instrueret i sikker brug af apparatet og er klar over
de farer, der er forbundet med brugen af apparatet.

« Renggring og vedligeholdelse md ikke udferes af bern, medmindre de er fyldt 8 dr og er under

opsyn. Barn ma ikke lege med apparatet. Apparatet og dets ledning skal holdes uden for
reekkevidde af barn under 8 dr.

« Barn mad ikke lege med apparatet.

« Apparatet og dets ledning skal holdes uden for rekkevidde af bgrn under 8 ar.

« Dyp aldrig apparatet i vand.

« Beskyt apparatet mod fugt (stankvand/regn).

- Lad apparatet kole helt af, inden du renger det eller setter det pa plads. Mere information om

rengering findes pa de falgende sider.

« Brug ikke apparatet i det fri.

Dette apparat er ikke konstrueret med henblik pa betjening via et teend og sluk-ur eller en
ekstern timer.

Vigtigt! Apparatets bageflader bliver varme ved brugen. Undga at bergre metaldelene. Fare
for at blive forbraendt!



Tekniske data
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- Denne enhed har hverken en slukket tilstand eller
en standbytilstand.

Inden brug forste gang

Fjern al emballage og eventuelle klistermaerker, und-
tagen typeskiltet, serienummeret og klistermaerket
Forsigtig: Varm overflade.

Renger bagefladerne med en fugtig klud inden den
forste opvarmning.

Hvis du alligevel bruger Mondamin eller maelk, skal du
af og til smere apparatet, sa vaflerne ikke bager sig fast.
De forste 2 vafler er af hygiejniske arsager ikke egnet
til at spise.

A\

CE-maerkning / Sikkerhedsanvisninger

€

Laes denne brugsanvisning, for
enheden tages i brug forste gang.

Pa grund af rester fra fremstillingen
kan der opsta mere rgg end normalt
i de forste minutter. Serg derfor for
god ventilation nar du opvarmer
vaffeljernet forste gang.

Apparatet opfylder kravene i de
relevante direktiver. EU-direktiver

Apparatet er udelukkende beregnet
til brug i lukkede rum

=3  VIGTIGT! Nar apparatet ikke bruges
E]:.. og for enhver renggring, skal stikket
tages ud af stikkontakten!

Brug kun treebestik eller varmebestandigt plastbestik
til at tage vaflerne af med, sa apparatets slip-let-be-
laegning ikke bliver ridset.
Ved apparater med hvide eller lyse kunststofdele eller
huse sker der efter kort brugstid en brunlig indfarv-
ning. Det fremkaldes af de dampe, der opstar ved bag-
ningen og kan ikke undgas.

Bemaerk: Der ma ikke anvendes sure bestanddele (f.eks.
frugter, frugtsaft). De kan beskadige bagepladerne.

Forvarmning

Seet stikket i stikkontakten, og seet temperaturknappen
pa trin 1 for at forvarme apparatet. Forvarmning pa et
hgjere trin ber undgas, sa belsegningen ikke overophe-
des. Nar den rede kontrollampe gér ud, er apparatet
varmt, og du kan ga i gang med vaffelbagningen.

VIGTIGT! Apparatet bliver nu meget
1Y) varmt. Tag kun fat i hdndtagene og
— betjeningselementerne.
1. Apparater med lydsignal og signallamper
(type 281, 285)
Den rgde kontrollampe lyser.
Efter fa minutter gar den rgde kontrollampe ud og
den grenne lyser. Der lyder et signal.

2. Apparater med signallamper (type 271)

Den rgde kontrollampe lyser.

Efter f& minutter gar den rgde kontrollampe ud og
den grenne lyser.

3. Apparat med kontrollampe (type 261)
Den rgde kontrollampe lyser.
Efter fa minutter gar den rgde kontrollampe ud.

4. Apparat uden justerbar termostat ( 260)
Opvarm apparatet indtil den rede kontrollampe gar
ud (ca. 6 minutter).

Bagning

Efter forvarmningen kan du indstille bruningen efter
onske. Til lyse vafler vaelges et lavere varmetrin, til
merkere et hgjere varmetrin. Det kan forekomme, at
den forste vaffel ikke svarer ngjagtigt til den indstillede
bruningsgrad. Vent derfor med at regulere pa tempe-
raturknappen, til den naeste vaffel er blevet bagt.
Haeld dejen i midten af den nederste bradepande.
Nér du bager croissanter, er det vigtigt, at du bestem-
mer den ngjagtige mangde dej (ca. 1 plan spsk).
Hvis det er muligt, ma der ikke flyde dej ind i den
tommelfingerbredde overlgbskant. Skulle det ske for
dig, iseer under de forste forssg med bagning, kan
den overskydende dej nemt braekkes af den rullede,
afkelede croissant.

For at fa succes med dine croissanter er det vigtigt, at
du lukker apparatet efter pafyldning af dejen og tryk-
ker handtagene godt sammen. Trykket fordeler sig og
bruner dejen hurtigt og jeevnt.

Tag vaflen ud af vaffeljernet, lige sa snart den er feer-
dig. Brug en traegaffel til det.

Vaflerne skal straks rulles sammen, mens de stadig-
veek er varme.

Nar de er kolde, kan de ikke lzengere rulles sammen.
Tip: Du kan bruge et champagneglas til at rulle vaf-
lerne med.

1. Apparat med lydsignal og signallamper

(type 281, 285)

Kort efter pafyldning af dejen gér den grenne kon-
trollampe ud. Den ra@de kontrollampe lyser.

Nar bagningen er feerdig, gar den rade kontrollampe
ud, og den grgnne lyser igen.

Nar der lyder et bip betyder det at: Vaflen er feerdig.

2. Apparat med signallamper (type 271)
Kort efter pafyldning af dejen gar den grgnne kon-
trollampe ud. Den rade kontrollampe lyser.
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Nar bagningen er feerdig, gar den rede kontrollampe
ud, og den grenne lyser igen. Vaflen er feerdig.

3. Apparat med kontrollampe (type 261)

Kort efter pafyldning af dejen den rede kontrollampe lyser.
Nar bagningen er feerdig, gar den rade kontrollampe ud.
Vaflen er feerdig.

4. Apparat uden justerbar termostat (type 260)
For du bager, skal du altid smere bagefladerne, da
dette vaffeljern ingen slip-let beleegning har. Brug
margarine eller smor, ikke olie.

Kontrollampen viser kun, hvor langt bagningen er. Du
skal finde og indstille bagetiden for den enskede
bruningsgrad med et ur.

Renggring

Traekaltid stikket ud af stikkontakten inden rengering.
Renger det endnu varme apparat med et stykke
keokkenrulle.

Renger til sidst apparatet med en fugtig klud, dog
aldrig under rindende vand.

Tip: Leeg to stykker sugende keokkenrulle mellem ba-
gefladerne, og luk apparatet.

Brug ikke staerke renggringsmidler.

Tips

Hvis en vaffel en enkelt gang skulle mislykkes, sa kan
der vaere mange grunde til det. | felgende afsnit finder
du nogle tips, som kan gore det lettere at bage vafler.

Brug kun forsteklasses mel.

Du fér ensartede vafler, hvis alle ingredienser har
samme temperatur, og dejen er rert grundigt sam-
men. Brug lunkent, smeltet smer.

Brug ikke maelk, hvis vaflerne skal veere knasende.
Brug ikke maelk, hvis vaflerne skal veere knasende.
Dejen skal vaere tyktflydende, men alligevel flyde let
fra skeen. Fyld sa meget dej i, at bageformen er helt
fyldt. Fyld sa meget dej i, at bageformen er helt fyldt.
Vafler kan uden videre opbevares nogle uger i en
godt lukket dase.

Fyldninger til sade vafler:

- Fladeis, fladeskum, smearcreme, frugter Fyldninger
til pikante vafler:

- Salater (kad- eller grantsagssalat), smereost, aspar-
ges, fin ragout

Opskrift

Carlos horn
Ingredienser:

229

175 g smar

200 g sukker

250 ml vand

2 breve vaniljesukker
350 g mel

Tilberedning: Smelt smorret i en gryde. Bland suk-
keret med vaniljesukkeret, med det smeltede smer,
melet, &ggene og vandet, indtil dejen er jaevn.
Dejen skal glide let af skeen. Hvis dette ikke er til-
feeldet, skal der tilsaettes en smule vand. Dejen skal
hvile i mindst 2 timer, dog helst hele natten.

RCP-1521.1.0

Miljevenlig bortskaffelse

Vi anvender udelukkende miljgvenlig emballage til
vores apparater i forbindelse med transport. Karton
og papir ber afleveres til et returpapirfirma, og plas-
temballage bor afleveres pa en genbrugsstation

VIGTIGT!
Elapparater ma ikke smides ud med
almindeligt husholdningsaffald.

Elapparater indeholder veerdifulde rastoffer. Gamle
apparater skal afleveres pa den kommunale gen-
brugsstation. Kontakt kommunen for at fa naermere
oplysninger.

Cloer® Producentservice & Produk-
tregistrering

Cloer®-maerket star for exceptionel holdbarhed og
ydeevne. For at opretholde denne standard pa lang
sigt udferer vilobende kvalitetsovervagning og hold-
barhedsundersggelser.

Ved at registrere alle Cloer®-produkter omgdaende
med deres respektive serienumre hjeelper du os ak-
tivt med at sikre omfattende kvalitetsovervagning og
garantere kundetilfredshed.

Bemaerk venligst: Registrering er et obligatorisk krav
for at fa adganag til vores frivillige producentservice

i tilfaelde af tekniske serviceforespegrgsler eller indivi-
duelle vurderinger af goodwill. Dette giver ikke

en juridisk ret til gratis service; dine lovfaestede ga-
rantirettigheder i tilfeelde af en produktfejl forbliver
udelukkende hos — og upavirket af — din forhandler
(handelspartner). Tjek online, om vores producent-
service i gjeblikket er

tilgeengelig i dit land.

Produktregistrering
https://cloer.com/service




Grunnleggende sikkerhetsanvisninger

Dette apparatet er konstruert utelukkende for bruk i husholdninger og lignende steder, som
for eksempel:

— i ansattes kjokken, i butikker og kontorer,

— pa garder,

—av kunder pa hoteller, moteller og andre bolig-fasiliteter eller, bed & breakfasts.

Cloer elektroapparater skal kun repareres av autoriserte Cloer forhandlere eller av Cloer
kundeservice. Pa grunn av feilaktig reparasjon kan det oppsta alvorlige skader for brukeren.
Du skal kun bruke apparatet i en vanlig stikkontakt. Du skal kontrollere om nettspennigen som
er oppgitt pa typeskiltet, stemmer overens med stremnettet der du er.

Du trekker kontakten for tilkoplingen til ledningsnettet ut av stikkontakten

— ndr det oppstar en funksjonssvikt,

— ndr apparatet ikke blir brukt i en lengere periode,

— far hver rengjgring.

Hold i stapselet, ikke i ledningen, ndr du trekker det ut av kontakten.

Du skal ikke bare apparatet i ledningen og beskytte den mot varme (varmeplate / dpen
flamme).

Stram aldri ledningen for mye, det kan ellers vere fare for at apparatet velter. Trekk ikke
ledningen over skarpe kanter.

Dette apparatet kan brukes av barn fra og med 8 dr og av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring hvis de er under tilsyn eller har fatt
undervisning i sikker bruk av apparatet, og har forstatt farene som kan oppsta under bruk.
Rengjgring og vedlikehold md ikke utfgres av barn, med mindre de er i alderen 8 eller over, og
er under tilsyn.

Barn har ikke lov til 4 leke med enheten.

La ikke barn leke med apparatet. Apparatet og stramkabelen skal holdes utilgjengelige for
barn under 8 ar.

Senk ikke apparatet ned i vann.

Beskytt apparatet mot fuktighet (spraytevann og regn).

La apparatet kjole helt av for du rengjr det eller stiller det bort. Du finner mer informasjon om
rengjering pa de folgende sidene.

Apparatet skal ikke brukes utendgrs.

Dette apparatet er ikke laget for & bli betjent av et tidsur eller en ekstern timer.

Obs! Stekeflatene blir varme ndr apparatet er i bruk. Unnga d ta pa metalldelene. Fare for
forbrenning!
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Tekniske data
26
27 230 50 800
28

- Denne enheten har verken en av-tilstand eller en
standby-tilstand.

For forste gangs bruk

Les ngye gjennom denne
bruksanvisningen for forstegangsbruk

Fjern all emballasje og eventuelle klistremerker, unn-
tatt typeskiltet, serienummeret og klistremerket For-
siktig: Varm overflate.

Stekeflatene ma rengjores med en fuktig klut for
forste gangs bruk.

Bruker De derimot potet- eller maismel eller melk i
roren, ma De smore stekeflatene av og til. Ellers setter
vaflene seg fast pa stekeflatene.

Av hygienegrunner egner ikke de to forste vaflene

seg som mat.
at du sgrger for god gjennomlufting

ved farste gangs oppvarming.

CE-mark / Sikkerhetsinstruks

C€

Pa grunn av rester etter produksjon
kan det oppsta okt reykdannelse de
forste minuttene. Derfor er det viktig

Apparatet overholder kravende fra de
relevante EU-direktivene

Maskinen er kun ment a skulle brukes
ilukkede rom

3 OBS! Trekk ut stgpselet nar apparatet
E]:.' ikke er i bruk og nar det skal engjores!
For a ta ut vaflene ma De kun bruke tre- eller varme-
bestandig plastikkbestikk for & unnga at antiheftebe-
legget odelegges.

Apparater med hvite eller lyse kunststoffdeler eller appa-
rater med kunststoff pa yttersiden blir brunaktige etter
kort tid. Dette forarsakes av dampen som oppstar under
stekingen og kan ikke unngas.

Merk: Det ma ikke brukes sure ingredienser i deigen
(f.eks. frukt, fruktjuicer), da disse kan skade bakeplatene.

Forvarming

Sett stgpselet inn i stikkontakten, sett kontrollen
til niva 1 for a forvarme enheten. Forvarming pa
et hoyere niva ber unngas for ikke & overopphete
belegget.

FORSIKTIGHET!
Enheten blir na varm. Bergr kun
handtakene og kontrollene.

A\

1. Apparat med signaltone og bakeampel

(type 281, 285)

Den rgde kontrollampen lyser.

Etter noen fa minutter slukker den rgde kontrollam-
pen og den grenne kontrollampen begynner & lyse.
Man hegrer en signaltone.

2. Apparater med bakeampel (type 271)

Den rgde kontrollampen begynner & lyse.

Etter noen fa minutter slukker den rgde kontrollam-
pen og den grenne kontrollampen begynner a lyse.

3. Apparat med kontrollampe (type 261)
Den rgde kontrollampen begynner a lyse.
Etter noen fa minutter slukker den rade kontrollampen.

4. Apparater uten temeraturregulator (type 260)
Varm opp apparatet til den rgde kontrollampen sluk-
ker (ca. 6 minutter).

Steking

Du kan stille inn bruningsgraden etter gnske etter
forvarming. Velg et lavere niva for lyse vafler og et
hayere niva for markere vafler. Den forste vaffelen
tilsvarer kanskje enna ikke ngyaktig bruningsgraden
som er satt. Du ber derfor vente en ny vaffel for du
endrer kontrollnivaet.

Du fyller opp deigen pa midten i den nederste bake-
formen. Nar man baker horn, er det viktig at du bru-
ker den riktige deigmengden (ca. 1 stroket spisesk-
je). Ned i den tomme brede overlgpskanten skal det
helst ikke flyte noen deig. Hvis det skulle skje engang
for deg, spesielt ved de forste bakeforsokene, sa er
det lett & bryte av den overfladige deigen fra hornet
som er rullet sammen og avkjolet.

For at bakingen av hornene dine lykkes, er det viktig at du
lukker apparatet etter at du har fylt pa deigen og trykker
grepene fast sammen. Gjennom trykket pa grepene for-
deler deigen seg hurtig og likemessig og blir brun.

Du tar hornet ut av apparatet med engang bakingen
er ferdig. For dette bruker du en tregaffel.

Hornet ma rulles, mens det er varmt, med en gang
etter at man har tatt det ut.

Med en gang det er avkjolet kan man ikke rulle det mer.
Tipp: For a rulle hornene kan du bruke et langt smalt
champagneglass.

1. Apparat med signaltone og bakeampel (type
281, 285)

Kort tid etter at deigen er fylt pa, slukker den grenne kon-
trollampen. Den rgde kontrollampen begynner a lyse.
Etter at bakingen er ferdig, slukker den rede kontroll-
ampen og den grenne begynner & lyse igjen.
Pipetonen signaliser: Hornet er ferdig.



2. Apparat med bakeampel (type 271)

Kort tid etter at deigen er fylt pa, slukker den grenne kon-
trollampen. Den rgde kontrollampen begynner a lyse.
Etter at bakingen er ferdig, slukker den rede kontroll-
ampen og den grenne begynner a lyse igjen.

Hornet er ferdig.

3. Apparat med kontrollampe (type 261)

Kort tid etter at deigen er fylt pa, den rede kontroll-
ampen begynner & lyse.

Etter at bakingen er ferdig, slukker den rede kontroll-
ampen.

Hornet er ferdig.

4. Apparat uten temperaturregulator (type 260)
Du fetter inn bakeflatene hver gang du baker, da dette
apparatet ikke har noe belegg mot fastklebing. For &
fette inn bruker du margarin eller smer, bruk ikke olje.
Kontrollampen viser kun driftstilstanden til apparatet.
For dette apparatet ma du med en klokke fastlegge
baketiden for den gnskete bruningsgraden.

Rengjoring

De ma dra ut nettpluggen for rengjeringen.

Rengjer apparatet mens det fremdeles er varmt med
husholdningspapir.

Hornjernet til slutt med en fuktig klut, men aldri un-
der rennende vann.

Rad: Legg to ark sugende husholdningspapir mellom
stekeflatene og brett apparatet sammen.
De ma ikke bruke sterke rengjgringsmidler.

Rad

Enkelte rgresammensetninger (f.eks. for mange
natter, frukt, fruktsyrer e.l.) kan medfere at beleggets
antiheftvirkning minsker. Vennligst minsk sa meng-
den av slike tilsetninger.

Bruk kun mel av veldig god kvalitet.

De far jevne horn nar alle ingredienser har samme
temperatur og rgren er en jevn masse.

Bruk lunkent, smeltet smeor.

@nsker de sprge horn, ma De ikke bruke melk. Med
melk blir hornene myke.

Reoren ma veere tyktflytende, men allikevel flyte bra
fra skjeen. Hell pa sa mye rore at stekeformen er helt
full. Til dette er det fint @ bruke en liten sauseskje.
Horn kan oppbevares uten problemer i noen uker i
en tett boks eller kjele.

Fyll for sgte horn:

- Iskrem, kremflgte, smorkrem, frukt

Fyll for pikante horn:

- Salater (majones- eller grgnnsakssalat), ostekrem,
asparges, ragout fin.

Oppskrift

Carlos Hornchen
Ingredienser:

2egg

175 g smar

200 g sukker

250 ml vann

2 pakker vaniljesukker
350 g mel

Tilberedning: Smelt smoret i en kjele. Bland sukke-
ret med vaniljesukkeret, bland med det smeltede
smoret, melet, eggene og vannet til en jevn deig.
Deigen skal renne lett fra skjeen. Hvis det ikke er til-
felle, skal du tilsette litt mere vann. Deigen skal hvile i
minst 2 timer og gjerne natten over.

RCP-1521.1.0

Miljevennlig avfallshandtering

Alle vare apparaters transportforpakninger er miljgvenn-
lige. Kartonger og papir leverer De til papirinnsamlingen.
Plastforpakninger ma De levere pa godkjent mottak.

OBS!

Elektriske apparater ma ikke

kastes i husholdningsavfallet.
[ |
Elektriske apparater inneholder verdifulle rastoffer.
Ogsa det utbrukte apparatet ma leveres til godkjent
mottak for resirkulering. Informasjon om avfallshand-
tering far De hos Deres lokale miljgstasjon.

Cloer® Produsentservice og Produk-
tregistrering

Cloer®-merket star for eksepsjonell holdbarhet og ytel-
se. For a opprettholde denne standarden pa lang sikt,
gjennomfarer vi kontinuerlig kvalitetsovervaking og
holdbarhetsstudier.

Ved & registrere alle Cloer®-produkter raskt med deres
respektive serienumre, hjelper du oss aktivt med

a sikre omfattende kvalitetsovervaking og garantere
kundetilfredshet.

Merk: Registrering er et obligatorisk krav for & fa til-
gang til var frivillige produsentservice ved tekniske
serviceforespersler eller individuelle vurderinger av
goodwill. Dette gir ikke juridisk rett til gratis tjenester;
dine lovfestede garantirettigheter ved produktfeil for-
blir utelukkende hos — og upavirket av - din forhandler
(handelspartner).

Sjekk pa nett om var produsentservice for gyeblikket
er tilgjengelig i ditt land.

Produktregistrering
https://cloer.com/service
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Grunnleggende sikkerhetsanvisninger

Dette apparatet er konstruert utelukkende for bruk i husholdninger og lignende steder, som

for eksempel:

—iansattes kjokken, i butikker og kontorer,

— pd gdrder,

—av kunder pa hoteller, moteller og andre bolig-fasiliteter eller, bed & breakfasts.

Cloer elektroapparater skal kun repareres av autoriserte Cloer forhandlere eller av Cloer

kundeservice. Pa grunn av feilaktig reparasjon kan det oppsta alvorlige skader for brukeren.

Du skal kun bruke apparateti en vanlig stikkontakt. Du skal kontrollere om nettspennigen som

er oppgitt pa typeskiltet, stemmer overens med strmnettet der du er.

Hvis ledningen er skadet, ma den av sikkerhetsmessige grunner byttes av en autorisert Cloer

forhandler eller av Cloer kundeservice.

Dra alltid ur stickkontakten ur eluttaget

— om apparat inte fungerar riktigt.

—om du inte anvander den en langre tid och.

—alltid innan du rengor apparat.

Hold i stapselet, ikke i ledningen, ndr du trekker det ut av kontakten.

Plu skal)ikke baere apparatet i ledningen og beskytte den mot varme (varmeplate / dpen
amme).

Stram aldri ledningen for mye, det kan ellers vere fare for at apparatet velter. Trekk ikke

ledningen over skarpe kanter.

Dette apparatet kan brukes av barn fra og med 8 dr og av personer med reduserte fysiske,

sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring hvis de er under tilsyn eller har fatt

undervisning i sikker bruk av apparatet, og har forstatt farene som kan oppsta under bruk.

Rengjering og vedlikehold md ikke utfores av barn, med mindre de er i alderen 8 eller over, og

er under tilsyn.

La ikke barn leke med apparatet.

Apparatet og stramkabelen skal holdes utilgjengelige for barn under 8 dr.

Senk ikke apparatet ned i vann.

Beskytt apparatet mot fuktighet (spraytevann og regn).

La apparatet kjgle helt av far du rengjer det eller stiller det bort. Du hittar mer information om

rengdring pa foljande sidor.

Apparatet skal ikke brukes utendgrs.

Dette apparatet er ikke laget for @ bli betjent av et tidsur eller en ekstern timer.

Obs! Bakytorna blir heta, nar denna apparat ar i drift. Undvik att komma i berdring med

apparatens metalldelar. Risk for brannskador!



Teknisk information

26

27 230 50
28

- Den hér enheten har varken ett avstangt lage eller
ett standby-lage.

800

Innan produkten tas i bruk

Las bruksanvisningen noga innan
produkten tas i bruk

Ta bort all forpackning och alla klistermérken, forutom
typskylten, serienumret och klistermarket Varning: Het yta.
Stall upp Din vaffelautomat pa ett torrt, glidsékert
och jamnt underlag.

Torka av bakytorna med en fuktig trasa, innan Du var-
mer upp vaffelautomaten for férsta gangen.

De béada forsta véfflorna bér man av hygieniska skal inte dta.

A\

CE-mark / Sikkerhetsinstruks

C€

Men om man anvander majsmjol eller
mjolk i smeten, maste vaffeljarnet da
och da smorjas med fett, i annat fall
kan vafflorna fastna.

Produkten motsvarar Kraven i
tillampliga EG-direktiv

Produkten dr uteslutande avsedd for
anvandning inomhus.

—
®F 2

VARNING! Dra alltid ur kontakten néar
produkten inte anvdnds eller ndr du
ska rengora den!

Anvand endast bestick av tré eller vdrmebestandigt syn-
tetmaterial for att ta upp vafflorna, i annat fall kan nons-
tick-beldggningen pa vaffelautomaten repas sonder.

P& apparater med vita eller ljusa delar av syntetmate-
rial eller héljen forekommer efter kort anvéandnings-
tid en brunaktig missfargning. Det beror pa bakan-
gorna och kan tyvérr inte undvikas.

Anmaérkning: Inga sura komponenter far anvandas
i degen (t.ex. frukt, fruktjuicer), eftersom dessa kan
skada bakplatarna.

Uppvarmning

Conecte el enchufe a la corriente y coloque el re-

gulador en el nivel 1 para precalentar el aparato. Se

debe evitar el precalentamiento en un nivel supe-

rior para no sobrecalentar el revestimiento.
VARNING! Apparaten blir nu varm.
Greppa endast handtagen och
manoverelementen.

1. Ranjarn med ljud- och ljussignal (typ 281, 285)

Den roéda kontrollampan tands.

Efter ndgra minuter slocknar den réda kontrollampan,
den grona kontrollampan tands och du hor en ljudsignal

2. Ranjarn med ljussignal (typ 271)

Den roda kontrollampan tands.

Efter ndgra minuter slocknar den réda kontrol-lam-
pan och den gréna kontrollampan tands.

3. Ranjarn med kontrollampa (typ 261)
Den roéda kontrollampan tands.
Efter nagra minuter slocknar den réda kontrollampan.

4. Ranjarn utan termostat (typ 260)
Varm upp ranjarnet sa lange tills den réda kontroll-
ampan slocknar (ca 6 minuter).

Graddning

Nér apparaten har varmts upp kan du valja gradd-
ningsnivan. Stéll in en lagre niva for ljusa vafflor och
en hogre niva om du vill ha morka véfflor. Den forsta
vafflan motsvarar eventuellt inte exakt den instéllda
graddningsnivan. Vénta tills ytterligare en vaffla har
graddats innan du justerar reglaget.

Hall p& degen i mitten pa den undre halvan. Nar du
graddar ran ar det vitkigt att du berdknar degmang-
den exakt (ca 1 struken msk). Se till att ingen deg
rinner ner i den tumbreda kanten runtom. Om detta
anda skulle handa, i synnerhet nér du forsoker grad-
da ett ran forsta gangen, sa behover du bara bryta
bort det som star Gver pa det kalla ihoprullade ranet.
For att du ska lyckas med med ranet ar det viktigt att
du trycker ihop ranjarnets bada halvor ordentligt nér
du har hafti degen. Genom trycket férdelas och grad-
das degen snabbt och jamnt.

Ta ur ranet direkt nar det ar fardigt graddat med hjalp
av en tragaffel.

Ranet maste formas till en strut direkt efter gradd-
ningen, alltsa medan det &nnu &r varmt. Nar det har
kallnat gar det inte langre att forma det till en strut.
Tips: Anvénd ett champagneglas som hjdlp for att
forma ranet till en strut.

1. Ranjarn med ljud- och ljussignal (281, 285)

Kort tid efter att du har fyllt i degen slocknar den gro-
na kontrollampan. Den réda kontrollampan tands.
Nér graddningen &r avslutad slocknar den réda kon-
trollampan och den grona kontrollampan ténds igen.
En ljudsignal signaliserar: Ranet ar fardigt.

2. Ranjarn med ljussignal (typ 271)

Kort tid efter att du har fyllt i degen slocknar den gro-
na kontrollampan. Den réda kontrollampan tands.
Nar graddningen &r avslutad slocknar den réda kon-
trollampan och den gréna kontrollampan ténds igen.
Nu &r ranet fardigt.
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3. Ranjarn med kontrollampa (typ 261)

Kort tid efter att du har fyllt i degen slocknar den roda
kontrollampan tands.

Nar graddningen &r avslutad slocknar den réda kon-
trollampan.

Nu &r ranet fardigt.

4. Ranjarn utan termostat (typ 260)

Stryk lite fett pa graddningsytorna innan du héller pa
degen. Detta ranjarn har inga belagda ytor for battre
slappeffekt. Anvand margarin eller smér, ingen matolja.
Kontrollampan visar endast drifttillstandet. Hos det-
ta ranjarn maste du titta pa klockan nar du graddar
ranet for att berdkna den optimala graddningstiden.

Rengoring

Dra alltid ur natkontakten, innan Du pabdrjar rengo-
ringen.

Torka av den fortfarande varma giffelautomaten med
hushallspapper.

Rengor darefter giffelautomaten med en fuktig trasa
men inte under rinnande vatten.

Tips: Lagg tva sugkraftiga bitar hushallspapper mel-
lan bakytorna och fall ihop giffelautomaten.

Anvand inga starka rengdringsmedel.

Tips

Skulle en giffel misslyckas nagon gang, kan det bero
pa manga olika saker. | den foljande delen hittar
Du ndgra tips, som kan underlétta for Dig vid giffel-
graddningen.

Anvand endast mjol av god kvalitet.

Jamna gifflar graddar Du, om alla ingredienser har
samma temperatur, och smeten blandas om ordent-
ligt. Anvénd ljummet, smalt smor.

For att gifflarna ska forbli knapriga, bor Du inte an-
vanda mjolk i smeten. Mjolk gor gifflarna mjuka.
Smeten bor vara tjockflytande, men dnda kunna hél-
las ur sleven. Fyll s& mycket smet i bakformen, att den
ar helt fylld. En liten sasslev &r ideal for detta.

Gifflar kan utan problem sparas i flera veckor, om de
ligger i en véltillsluten burk.

Fyllningar for sota gifflar:

- Glass, vispad gradde, smorkram, frukt

Fyllningar for pikanta gifflar:

- Sallader (kott- eller gronsakssallader), ostkram,
sparris, fin kottstuvning

Recept
Carlos gifflar

Ingredienser:

2499

175 g smor

200 g socker

250 ml vatten

2 sma paket vaniljsocker
350 g mjol

Tillagning: Smalt smoret i en gryta. Blanda socker och
vaniljsocker med det smélta smoret. Ror samman med
mjol, dggen och vattnet till en jamn fin deg. Degen mas-
te rinna latt av skeden. Gor den inte det, tillsatt lite vat-
ten. Degen maste vila minst 2 timmar, helst ver natten.

RCP-1521.1.0

Miljovanlig avfallshantering

Vara produkter forses uteslutande med miljovanligt
emballage infor transport. Limna in kartonger och
papper till pappersinsamlingen och plastforpacknin-
gar pa en atervinningsplats.

VARNING!
Elektriska apparater far inte
kastas i hushallssoporna.

Elektriska apparater innehaller vardefulla ramaterial.
Ldmna in den forbrukade produkten pa en godkand
atervinningsplats. Kommun- eller stadsforvaltningen
ger information om olika atervinningsalternativ.

Cloer® Tillverkarservice och Produk-
tregistrering

Varumarket Cloer® star for exceptionell hallbarhet
och prestanda. For att uppratthalla denna standard
pa lang sikt genomfor vi kontinuerlig kvalitetsover-
vakning och hallbarhetsstudier.

Genom att omedelbart registrera alla Cloer®-produk-
ter med deras respektive serienummer hjalper du oss
aktivt att sdkerstdlla omfattande kvalitetsovervak-
ning och garantera kundngjdhet.

Observera: Registrering ar ett obligatoriskt krav

for att fa tillgang till var frivilliga tillverkarservice

vid tekniska serviceforfragningar eller individuella
goodwillbedémningar. Detta ger inte nagon juridisk
ratt till kostnadsfri service; dina lagstadgade garan-
tirattigheter vid produktfel forblir enbart hos - och
paverkas inte av — din aterforsaljare (handelspartner).
Kontrollera online om var tillverkarservice for narva-
rande ér tillgdnglig i ditt land.

Produktregistrering
https://cloer.com/service




Perusluonteiset turvallisuusohjeet

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi ainoastaan kotitalouksissa ja vastaavissa paikoissa, kuten
— kauppojen ja toimistojen henkilokunnan keittidissa

— maataloustiloissa

— hotellien, motellien ja muiden majoituspalvelujen asiakastiloissa, aamiaismajoitustiloissa.
Jata Cloer-sahkolaitteiden korjaus vain valtuutetun Cloer-kauppiaan tai Cloer-huoltopalvelun
tehtavaksi. Epdasianmukaiset korjaukset saattavat aiheuttaa kayttdjalle huomattavaa vaaraa.
Kdyta laitetta vain tavallisessa pistorasiassa. Varmista, ettd arvokilpeen merkitty jannite on
sama kuin kdyttamasi verkkovirran jannite.

Jos virtajohto vaurioitunut, se on jatettava vaaratilanteiden valttamiseksi valtuutetun Cloer-
kauppiaan tai Cloer-huoltopalvelun vaihdettavaksi.

Veda pistoke pistorasiasta,

—kun ilmenee toimintahairio,

—kun et kayta laitetta pitkddn aikaan,

— aina ennen puhdistusta

Veda virtajohto irti pitamalla kiinni pistokkeesta, dla johdosta.

Ald kanna laitetta johdosta. Suojaa johto kuumuudelta (keittolevy, avotuli)

Ald veda johtoa liian kirelle, silla laite saattaa muuten kaatua. Ala veda johtoa terdvien
reunojen yli.

8 vuotta tayttaneet lapset ja sellaiset henkildt, joilla on liikunta-, aisti- tai henkinen rajoite tai
joilla ei ole kokemusta tai tietamystd laitteen kdytostd, saavat kayttad laitetta vain valvonnan
alaisina tai silla ehdolla, etta he saavat opastusta laitteen turvallisesta kaytostd ja ymmartavdt
laitteen mahdolliset vaarat.

Lapset eivat saa puhdistaa eivatka huoltaa laitetta, elleivat he ole vahintaan 8-vuotiaita ja
ellei heita pideta silmalla.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Laite ja sen virtajohto on pidettava alle 8-vuotiaiden lasten ulottumattomissa.

Ald upota laitetta veteen.

Suojaa laite kosteudelta (roiskuva vesi, sade).

Anna laitteen jaahtya taysin ennen sen puhdistamista tai varastointia. Lisatietoa siivouksesta
|oydat seuraavilta sivuilta.

Ald kayta laitetta ulkona.

Tatd laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisella ajastimella tai ajastimella.

Huomio! Les surfaces de cuisson de l'appareil deviennent trés chaudes pendant leur
fonctionnement. Evitez de toucher les parties métalliques. Risque de brilure!
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Tekniset tiedot

26

27 230 50
28

- Talla laitteella ei ole sammutettua tilaa eikd valmi-
ustilaa.

800

Ennen ensimmadista kayttokertaa

Lue tama kayttoohje huolellisesti
ennen ensimmaistd kayttokertaa

Poista kaikki pakkausmateriaalit ja tarrat paitsi tyyppikil-
pi, sarjanumero ja Varoitus: Kuuma pinta -tarra.

Aseta laite kuivalle, liukumattomalle ja tasaiselle alustalle.
Toutefois, si vous utilisez de la maizena ou du lait,
graissez de temps en temps votre appareil pour que
les gaufres ne collent pas.

Pour des raisons d’hygiene, veuillez ne pas consom-
mer les 2 toutes premiéres gaufres.

En raison des restes des production,
mai développer de fumée dans les
premiéres minutes. Pour cette raison
faisez attention a aération suffisante

CE-Merkinta / Turvaohjeet
C € Laite vastaa EY-direktiivien
vaatimuksia.

Laite soveltuu vain sisétiloissa
kaytettavaksi

=3  HUOMIO! Kun laitetta ei kiytetd
E]:.. sekd ennen jokaista puhdistusta
irrota verkkopistoke!
Pour prendre les gaufres, nutilisez que des ustensiles
en bois ou en plastique résistant a la chaleur afin de
ne pas rayer le revétement antiadhésif de I'appareil.
Aprés un certain temps d'utilisation, les boitiers ou
les parties en plastique blanc ou de couleur claire des
appareils brunissent. Ce phénomeéne est di aux va-
peurs de cuisson et est inévitable.
Huomaa: Taikinassa ei saa kdyttdd happamia kom-
ponentteja (esim. hedelmid, hedelmamehuja), koska
ne voivat vahingoittaa leivinalustoja.

Esilammitys

Kytke pistoke pistorasiaan ja aseta saadin asentoon
1 esilammittdmaan laitetta. Esilammitysta suurem-
malla asetuksella on véltettava, jotta pinnoite ei yli-
kuumentuisi. Kun punainen valo sammuu, laite on
kuuma ja voit aloittaa vohvelien paistamisen.

HUOMIO! Laite kuumenee. Kosketa
vain kahvoja ja kdyttolaitteita

1. Merkkiadnella ja eri varisilla merkkivaloilla
varustetut laitteet (tyyppi 281, 285)

Punainen merkkivalo syttyy.

Muutaman minuutin kuluttua punainen merkkivalo
sammuu ja vihred merkkivalo syttyy.

Kuuluu danimerkki.

2. Eri varisilla merkkivaloilla varustetut laitteet
(tyyppi 271)

Punainen merkkivalo syttyy.

Muutaman minuutin kuluttua punainen merkkivalo
sammuu ja vihred merkkivalo syttyy.

3. Merkkivalolla varustettu laite (tyyppi 261)
Punainen merkkivalo syttyy.

Muutaman minuutin kuluttua punainen merkkivalo
sammuu.

4. Laitteet ilman lampétilan saadinta (tyyppi 260)
Kuumenna laitetta, kunnes punainen merkkivalo
sammuu (n. 6 minuuttia).

Paistaminen

Esikuumennuksen jalkeen voit asettaa paistoasteen
halutulla tavalla. Valitse pienempi aste vaaleille voh-
veleille ja suurempi aste tummemmille vohveleille.
Ensimmadinen vohveli ei ehka vastaa tarkasti asetet-
tua paistoastetta. Tee siksi useampi vohveli ennen
asetuksen muuttamista.

Téyta taikina muotin alemman puoliskon keskelle.
Vohveleita paistettaessa on tarkedd, etta taikinamaa-
ra mitataan tarkaan (n. 1 ruokalusikallinen). Taikinan
ei tulisi valua laitteessa olevaan n. peukalon levyiseen
reunukseen. Jos ndin kuitenkin varsinkin ensimmais-
ten kayttokertojen yhteydessa kdy, ylimaardinen tai-
kina voidaan murtaa irti jadhtyneesta vohvelista.
Vohvelit onnistuvat parhaiten, kun laite suljetaan ja
kahvat painetaan tiukasti yhteen sen jalkeen, kun
taikina on annosteltu sisdan. Kahvoja painettaessa
taikina levida ja ruskistuu nopeasti ja tasaisesti.
Poista vohvelit laitteesta heti, kun paistoaika on paat-
tynyt. Kdyta tahdn puuharukkaa.

Vohvelit on kierrettdva rullalle vield kuumina heti,
kun ne on poistettu laitteesta.

Kun ne ovat jadhtyneet, niitd ei voi enda kiertaa rullalle.
Vinkki: Voit kdyttaa rullaamisessa apuna esim. kuo-
huviinilasia.

1. Merkkiadnella ja eri varisilla merkkivaloilla
varustetut laitteet (tyyppi 281, 285)

Vihrea merkkivalo sammuu pian taikinan annostelun
jalkeen. Punainen merkkivalo syttyy.

Kun paisto on paattynyt, punainen merkkivalo sam-
muu ja vihred merkkivalo syttyy jélleen.

Merkkidani tarkoittaa, ettd vohveli on valmis.



2. Eri vérisilla merkkivaloilla varustetut laitteet
(tyyppi 271)

Vihred merkkivalo sammuu pian taikinan annostelun
jalkeen. Punainen merkkivalo syttyy.

Kun paisto on péattynyt, punainen merkkivalo sam-
muu ja vihred merkkivalo syttyy jélleen.

Vohveli on valmis.

3.Merkkivalolla varustettu laite (tyyppi 261)
Vihread merkkivalo sammuu pian taikinan annostelun
jalkeen. Punainen merkkivalo syttyy.

Kun paisto on padttynyt, punainen merkkivalo sammuu.
Vohveli on valmis.

4, Laitteet ilman lampétilan saadinta (tyyppi 260)
Voitele paistopinnat aina ennen paistoa, koska lait-
teessa ei ole tarttumisenestopinnoitetta. Kayta voite-
luun margariinia tai voita, ei 6ljya.

Merkkivalo ilmaisee vain laitteen kayttotilan. Tata
laitetta kdytettdessa sopiva paistoaika on mitattava
kellon avulla.

Puhdistaminen

Irrota pistoke pistorasiasta ennen puhdistamista.
Pyyhi vield lammin laite talouspaperilla.

Puhdista laite kostealla liinalla. Ald kéyta juoksevaa vetta.
Vihje Aseta kaksi imukykyista talouspaperiarkkia
paistinpintojen véliin ja sulje laite.

Al3 kdyta terdvia puhdistusvilineita.

Vihje
Vohvelien epdonnistuminen voi johtua monesta eri
syystd. Tassd on joitakin vihjeitd, jotka helpottavat
vohvelien paistamista.

Taikinan koostumus (esim. liikkaa pdhkingita, hedel-
mid, hedelmahappoja tms.) voi huonontaa tarttumi-
senestopinnoitteen tehoa. Vahenna silloin tallaista
ainesten maaraa.

Kéyta vain laadukkaita jauhoja.

Vohvelit paistuvat tasaisesti, kun kaikkien aineiden
lampotila on sama ja olet sekoittanut taikinan perus-
teellisesti. Kayta kadenlampoista voita.

Vohveleista tulee rapeita, kun et kdytd maitoa. Maito
pehmittaa vohvelin.

Taikinan pitdisi olla sakeaa, mutta kuitenkin lusikasta
hyvin juoksevaa. Tayta niin paljon taikinaa, ettd mu-
otti on aivan tdynna. Pieni kastikekauha on ihanteel-
linen apuvaline.

Vohvelit sdilyvat muutaman viikon hyvin suljetussa
rasiassa tai tolkissa.

Makeiden vohvelien téytteita:

- jaatelo, kermavaahto, hedelmat

Suolaisten vohvelien taytteita:

- salaatti (liha tai vihannes), juusto, parsa, liha- hoysto

Resepti

Carlon sarvet
Ainekset:

2 munaa

175 g voita

200 g sokeria

250 ml vetta

2 annospak. vaniljasokeria
350 g jauhoja

Valmistus: Sulata voi kattilassa. Sekoita sokeri vanil-
jasokeriin, sekoita sulatettu voi, jauhot, munat ja vesi
tasaiseksi taikinaksi. Taikinan tulee valua helposti lusi-
kasta. Jos ndin ei tapahdu, liséa vahan vetta. Taikinan
tulee levata vahintaan 2 tuntia, mielelldén yon yli.

RCP-1521.1.0

Ympriston huomioiva havittaminen

Laitteemme pakataan kuljetusta varten ympariston
huomioiviin pakkauksiin. Vie kartonki ja paperi pape-
rinkerdykseen, muovipakkaukset hyotyjatekerdykseen

HUOMIO!
Sahkolaitteet eivit ole
kotitalousjatetta.

Séhkolaitteissa on arvokkaita raaka-aineita. Toimita
kaytosta poistettu laite kierrdtettavaksi. Kysy lisatie-
toja kotikuntasi hyotyjateneuvonnasta.

Cloer®-valmistajapalvelu ja -tuottei-
den rekisterdinti

Cloer®-tuotemerkki edustaa poikkeuksellista kesta-
vyyttd ja suorituskykyd. Taman standardin yllapitami-
seksi pitkalld aikavalilla suoritamme jatkuvaa laadun-
valvontaa ja kestavyystutkimuksia.

Rekisteroimalla kaikki Cloer®-tuotteet viipymatta
niiden sarjanumeroilla autat meitd aktiivisesti varmis-
tamaan kattavan laadunvalvonnan ja takaamaan
asiakastyytyvdisyyden.

Huomaa: Rekisterdinti on pakollinen edellytys vapaa-
ehtoisen valmistajapalvelumme kéyttamiselle
teknisten palvelukyselyiden tai yksittdisten lilkearvon
arviointien yhteydessa. Tama ei luo laillista oikeutta
ilmaisiin palveluihin; lakisdateiset takuuoikeutesi
tuotevirheen sattuessa pysyvat yksinomaan jélleen-
myyijallasi (kauppakumppanillasi), eivatka he vaikuta
niihin.

Tarkista verkosta, onko valmistajapalvelumme talla
hetkelld saatavilla maassasi.
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Pagrindiniai saugumo nurodymai

Sis prietaisas yra skirtas iSskirtinai naudoti namy tkyje ir panasiam naudojimui, kaip pavyzdziui:
— parduotuvése ir biuruose darbuotojy virtuvése,

—sodybose,

— vieshuciy, moteliy ir kitose gyvenamosiose jstaigose arba,

— pensionatuose.

Paveskite remontuoti ,Cloer” elektros prietaisus tik ,Cloer” klienty aptarnavimo tarnyboje. Dél
neismananciy asmeny taisymo, gali naudotojui atsirasti didelis pavojus.

Naudokite prietais tik buityje naudodami kiStukines rozetes Patikrinkite, ar tipiniame
skydelyje nurodyta tinklo jtampa atitinka tinklo srove.

Prietaisas turi bati jjungiamas j kiStukine rozete su jZemintu laidu.

Jei paZeistas prijungimo laidas, jj batina pakeisti ,Cloer” klienty aptarnavimo tarnyboje, kad
iSvengtuméte pavojy.

IStraukite tinklo kiStuka iS rozetés

— jeigu pasireiskia gedimas,

— jeigu prietaisas nebuvo naudojamas ilgesnj laika,

— pries kiekvieng valyma.

Traukite tik kiStuka, niekada netraukite uz maitinimo laido

Nenaudokite laido nesSimui ir saugokite jj nuo karscio (kaitlentés/ atvira liepsna).

Netraukite maitinimo laido per astrias briaunas ir nejtempkite per standZiai, nes atsiras
pavojus, kad prietaisas apsivers.

Si prietais gali naudoti vaikai nuo 8 mety ir taip pat asmenys su sumazintais fiziniais,
sensoriniais arba protiniais sugebéjimais arba neturintys patirties ir Ziniy, jeigu Jus prizitrésite
arba nurodysite dél prietaiso saugaus naudojimo ir jie supras dél galimo pavojaus.

Valymo ir priezitros negali atlikti vaikai, nebent jiems yra 8 metai ir juos priziuri vyresni.
Vaikai negali su prietaisu Zaisti.

Prietaisq ir jo prijungimo laidg reikia laikyti nepasiekiamg vaikams iki 8 mety.

Niekada nepanardinkite prietaiso j vandenj.

Saugokite prietaisa nuo drégmeés (purskiamo vandens/ lietaus).

Leiskite prietaisui atvésti, prie jj valant arba tvarkant. Platesne informacija dél jo valymo,
rasite kituose puslapiuose.

Nenaudokite prietaiso atviroje vietoje.

Pavojus! Prietaiso kepimo pavirsiai veikimo metu jkaista. Nudegimy pavojus!



Techniniai duomenys

Tipas voltas
26
27 230 50 800
28

- Sis jrenginys neturi nei i§jungimo, nei budéjimo
busenos.

Prie$ pirmajj naudojima

Pries pirmajj naudojima atidziai
perskaitykite Sig instrukcija

Nuimkite visas pakuotes ir lipdukus, isskyrus tipo
plokstele, serijos numerj ir lipduka ,Atsargiai: karstas
pavirsius”.

Pastatykite vafliy automata ant sauso, neslidaus ir ly-
gaus pagrindo.

Pries pirma jkaitinima ISvalykite kepimo pavirsiy
drégnu skuduréliu

A\

CE-zyméjimas / saugumo nurodymai

C€

Esant gamybinéms atlieckoms, per
pirmasias minutes, jkaitus pavirsiui,

gali susidaryti damai. Todél pirma kartg
ikaitinant, reikia uztikrinti gerg védinima

Prietaisas atitinka reikalavimus,
atitinkantiems ES- direktyvoms

Prietaisas skirtas naudojimui tik
uzdarose patalpose.

—
®F 2

DEMESIO! Nenaudojant arba prie$
kiekvieng valyma prietaisq iStraukti is
tinklo rozetés.

Vafliy isémimui naudokite medinius arba karsciui at-
sparius plastmasinius jrankius, kad nebaty pazeista
prilipimui atspari danga.

Prietaisuose su baltomis arba ryskiomis plastmasinémis
dalimis po trumpo naudojimo laiko atsiranda rusvas
atspalvis. Sie pazeidimai atsiranda dél gary susidar-
ymo kepimo metu ir jy iSvengti nejmanoma.
Pastaba: TeSloje negalima naudoti ragsciy
komponenty (pvz., vaisiy, vaisiy sulciy), nes jie gali
pazeisti kepimo plokstes.

ISankstinis pasildymas
|kiskite tinklo kistukg j kistukinj elektros lizda.ir nus-
tatykite reguliatoriuje 1 pakopa, kad pasildytume
prietaisa. Pasildymo aukstesne pakopa reikéty veng-
ti, kad neperkaisty danga.
PAVOJUS! Prietaisas dabar jkaista.
Palieskite tik rankenas ir valdiklius.

1. Prietaisai su garsiniu signalu ir kepimo
basenos lemputémis (281 ir 285 tipas)

Isiziebia raudona kontroliné lempute.

Po keliy minu¢iy raudona kontroliné lemputé
uzgesta ir jsiziebia zalia kontroliné lemputé. Jsijungia
garsinis signalas.

2. Prietaisai su kepimo busenos lemputémis (271 tipas)
Isiziebia raudona kontroliné lempute.

Po keliy minu¢iy raudona kontroliné lemputé
uzgesta ir jsiziebia zalia kontroliné lemputé.

3. Prietaisas su kontroline lempute (261 tipas)
|siziebia raudona kontroliné lemputé.
Po keliy minuciy raudona kontroliné lemputé vél uzgesta.

4. Prietaisas su temperatiiros reguliatoriumi (260 tipas)
|kaitinkite prietaisg, kad uzgesty raudona kontroliné
lemputé (apie 5 min.).

Kepimas

Po pirminio pakaitinimo galite nustatyti bet kokj aps-
krudimo lygj. Sviesiems rageliams pasirinkite Zema
pakopg, o tamsesniems — aukstesne. Pirmasis ragelis ne
visada dar tiksliai atitinka nustatytajj apskrudimo lygj.
Todél kepkite kitg, prie$ keisdami reguliatoriaus pakopa.
Tesla pilkite j apatinés kepimo formos vidurj. Kepant
ragelius svarbu nustatyti tiksly teslos kiekj (apie 1
nubrauktas valgomasis Saukstas). Reikia stengtis,
kad j apsauginj nyksc¢io platumo krasta teslos visai
nepatekty. Taciau, jei taip kada atsitikty, ypac pir-
maisiais bandymais, teslos pertekliy nuo susukto,
atvésusio ragelio lengvai nulausite.

Kad Jasy rageliai pavykty, uzpylus teslos, prietaisg
svarbu uzdaryti ir trumpam lengvai suspausti jo
rankenas. Suspausta tesla tolygiau pasiskirsto ir vie-
nodziau ruduoja.

Baige kepti i3 karto iSimkite ragelius i$ prietaiso. Tam
naudokités medine Sakute arba karsciui atspariu
plastikiniu virtuvés jrankiu.

Ragelius isémus, juos reikia susukti i$ karto, dar karstus.
Kai jie atvés, susukti ir formuoti jy nebegalésite.
Patarimas. Rageliams susukti galite naudoti Sampa-
no taure.

1. Prietaisas su garsiniu signalu ir kepimo
basenos lemputémis (281 ir 285 tipas)

|déjus tesla, netrukus uzgesta zalia kontroliné
lemputé. Jsiziebia raudona kontroliné lemputé.
Baigus kepti, raudona kontroliné lemputé uzgesta ir
vél jsiziebia zalia kontroliné lemputé.

Pasigirsta garsinis signalas: Ragelis iskepé.

2. Prietaisas su kepimo biisenos lemputémis (271 tipas)
|déjus tesla, netrukus uzgesta zalia kontroliné
lemputé. siziebia raudona kontroliné lemputé.
Baigus kepti, raudona kontroliné lemputé uzgesta ir
vél jsiziebia Zalia kontroliné lemputé.

Ragelis iSkepé.
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3. Prietaisas su kontroline lempute (261 tipas)
|déjus tesla, netrukus uzgesta raudona kontroliné lemputé.
Kepimo procesui pasibaigus, raudona kontroliné
lemputé vél uzgesta.

Ragelis isSkepé.

4. Prietaisas su temperatiiros reguliatoriumi (260
tipas)

Pries kiekvieng kepimo procesg patepkite ke-
pimo pavirsiy riebalais, nes $is prietaisas netu-
ri nepridegancio pavirsiaus. Tepimui naudokite
margaring arba sviestg, bet ne aliejy.

Kontroliné lemputé tik rodo darbinj rezima. Naudo-
dami §j prietaisa, norimo apskrudimo laikg nustatyki-
te kepimo laikrodziu.

Patarimai

Jei kada ragelis nepavykty, priezasciy gali bati daug.
Tolesniame skyriuje rasite keleta patarimuy, kurie gali
praversti kepant ragelius.

Naudokite tik auksciausios kokybés miltus.

Rageliai iSkeps tolygiai, jei naudosite vienodos
temperataros ingredientus ir teslg gerai iSmaisysite.
Naudokite nekarsta islydyta sviesta.

Kad rageliai baty traskas, nenaudokite pieno. Pienas
ragelius suminkstina.

Tesla turi bati ne per skysta, taciau gerai tekéti nuo
Sauksto.

Ragelius nesunkiai islaikysite kelias savaites, jei juos
sandariai uzdarysite dézutéje.

|darai saldiems rageliams:

- ledai, plakta grietinélé, sviestinis kremas, vaisiai
|daras pikantiskiems rageliams:

- salotos (mésos arba darzoviy), kreminis saris, smi-
drai, astrusis ragu.

Valymas

Dar silta prietaisa iSvalykite popierine Sluoste.

Tada vafline nuvalykite drégna Sluoste, taciau ne-
plaukite po tekancio vandens srove

PATARIMAS. |dékite du drégme sugeriancio virtu-
vinio ranksluoscio lapelius tarp kepimo pavirsiy ir
uzdarykite prietaisa.

Nenaudokite braizanciy valikliy.

Utilizavimas nekenkiant gamtos

Masy prietaisas transportuojamas tik nekenksmin-
gose gamtai pakuotése. Kartong ir popieriy meskite
i makulatdros surinkimo talpas, pakuotes i$ sintetiniy
medziagy j medziagy atliekas.

B

Elektros prietaisas turi vertingy zaliavy. Netinkama
naudojimui prietaisg pristatykite pripaZintiems
perdirbéjams. Apie utilizacijos galimybes Jus infor-
muos bendruomenés arba miesto administracija.

DEMESIO!
Elektros prietaisas epriskiriamas
buitinéms atliekoms.

»Cloer®” gamintojo aptarnavimas ir
gaminiy registracija

,Cloer®” prekeés Zenklas reiskia isskirtinj patvaruma ir
nasuma. Siekdami ilgalaikéje perspektyvoje islaikyti
$j standarta, nuolat atliekame kokybés stebéseng ir
patvarumo tyrimus.

Nedelsdami registruodami visus,,Cloer®” gaminius
naudodami atitinkamus serijos numerius, jus aktyviai
padedate mums uztikrinti iSsamia kokybés stebéseng
ir garantuojate klienty pasitenkinima.

Atkreipkite démesj: registracija yra privaloma norint
gauti masy savanoriska gamintojo aptarnavima
techniniy uzklausy ar individualiy geros valios
vertinimy atveju. Tai nesuteikia teisinés teisés j nemo-
kamas paslaugas; jasy jstatyminés garantijos teisés
gaminio defekto atveju lieka tik jasy mazmenininkui
(prekybos partneriui) ir joms jtakos neturi.
Patikrinkite internete, ar misy gamintojo aptarnavi-
mas $iuo metu teikiamas jasy salyje.

Produkto registracija
https://cloer.com/service




Pamata drosibas norades

Stierice ir paredzéta tikai lietosanai majsaimnieciba vai lidzigos apstaklos, pieméram:

— darbinieku virtuve veikalos un birojos,

— lauku TpaSuma,

— klientu lieto3anai viesnicas, motelos un citas dzivoklu vienibas vai vietas,

— kur piedava naktsmitni un brokastis.

Cloer elektroiericu remonta darbus uzticiet veikt tikai Cloer raZotnes klientu servisam.
Nepareizi veiktu remonta darbu rezultata var rasties ievérojams apdraudéjums lietotajam.
lerici darbiniet, izmantojot tikai majsaimniecibas kontaktligzdas. Parbaudiet, vai tehnisko
datu plaksnite noraditais tikla spriequms atbilst jusu elektrotikla spriequmam.

lerici japiesledz pie kontaktligzdas ar zeméjumu.

Ja piesléguma vads ir bojats, tas ir janomaina Cloer razotnes klientu servisam, lai noverstu
apdraudéjumus.

Atvienojiet kontaktdaksu no kontaktligzdas:

—jarodas traucejums,

—jaierice ilgaku laiku netiks izmantota,

— pirms katras tiriSanas.

Kontaktdaksas atvienojiet, tikai turot aiz kontaktdaksu, bet nekad velkot vadu.

Neizmantojiet vadu nesanai un sargajiet to no karstuma (plits virsmas/atklatas liesmas).
Nevelciet vadu gar asam malam un nenostiepiet to parak stingri, pretéja gadijuma pastav
ierices apgasanas risks.

Bérnino 8 gadu vecuma, personas ar ierobezotam fiziskam, sensorajam vai garigam sp&jam un
personas ar nepietiekamam zinaSanam un pieredzi ierici drikst lietot tikai, ja tiek uzraudzitas
vai ir apmacitas par drosu ierices izmantoSanu un izprot iespéjamo apdraudéjumu.

TiriSanu un apkopi nedrikst veikt bérni, iznemot, ja vini ir sasniegusi 8 gadu vecumu un atrodas
pieaugusas personas uzraudziba.

Bérni nedrikst rotalaties ar ierici.

Sargajiet ierici un tas piesleguma vadu no bérniem, kas ir jaunaki par 8 gadiem.

Nekad neiegremdejiet ierici udent.

Sargajiet ierici no mitruma (0dens $|akatam/lietus).

Pirms ierices uzglabasanas vai tiriSanas |aujiet tai pilniba atdzist. PlaSaku informaciju par
tirisanu skatiet talak noraditajas lapas.

Nelietojiet ierici arpus telpam.

Briesmas! lerices cepamas virsmas darbibas laika klust karstas. Apdegumu risks!
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Tehniskie dati

27 230 50 800
28

- Sai iericei nav ne izslégta, ne gaidstaves stavokla.
Pirms pirmas lietosanas

Pirms pirmas lietosanas uzmanigi
izlasiet So pamacibu.

Nonemiet visu iepakojumu un visas uzlimes, iznemot
tipa plaksniti, sérijas numuru un uzlimi “Uzmanibu:
karsta virsma”.

Padékite raguoliy aparata ant sauso, neslidaus ir ly-
gaus pavirsiaus.

Prie$ kaitindami orkaite pirma kartg, kepimo pa-
virsius nuvalykite drégna mikropluosto sluoste.
Pirmieji du kruasanai netinka vartoti dél higienos.

Dél gamybos likuciy per pirmasias
minutes gali padidéti damy
susidarymas. Todél pirma karta
Sildydami pasiriipinkite gera ventiliacija.

CE markéjums / Drosibas norades
c € lerice atbilst prasibam, kas noteiktas
piemérojamajas EK direktivas.

lerice ir paredzéta lietosanai tikai un
vienigi slégtas telpas.

=3  UZMANIBU! Neizmantosanas
E]:.- gadijuma un pirms katras tiridanas
izvelciet ierices tikla kontaktspraudni!

Kruasanams isimti naudokite tik medinius arba
kars¢iui atsparaus plastiko stalo jrankius, kad
nesubraizyty prietaiso neprideganti danga.

Prietaisai su baltomis arba 3viesios spalvos
plastikinémis dalimis ar korpusais po trumpo naudo-
jimo paruduoja. Tai sukelia susidarantys kepimo garai
ir to negalima iSvengti.

Pastaba: Tesloje negalima naudoti ragsciy
komponenty (pvz., vaisiy, vaisiy sulciy), nes jie gali
pazeisti kepimo plokstes.

Uzsildisana
lespraudiet tikla kontaktdaksu kontaktligzda un
parslédziet regulétaju 1. limeni, lai uzsilditu ierici.
Neizmantojiet augstaku limeni, lai uzsilditu ierici,
citadi tiek parkarséts parklajums.
BISTAMI! lerice tagad klust karsta.
Ladzu, pieskarieties tikai rokturiem
un vadibas iericém.

1. lerices ar skanas signalu un triskrasu cepsanas
indikatoru (281. un 285. tips)

ledegas sarkana kontrollampina.

Péc dazam minatém sarkana kontrollampina nod-
ziest un iedegas zala kontrollampina.

Atskan skanas signals.

2. lerices ar triskrasu cepsanas indikatoru (271. tips)
ledegas sarkana kontrollampina.

Péc dazam minatém sarkana kontrollampina nod-
ziest un iedegas zala kontrollampina.

3. lerices ar kontrollampinu (261. tips)
ledegas sarkana kontrollampina.
Péc dazam minatém sarkana kontrollampina nodziest.

4. lerices bez temperatiras regulétaja (260. tips)
Uzsildiet ierici, lidz nodziest sarkana kontrollampina
(apméram 6 minates).

Cepsana

Péc uzsildisanas apcepsanas pakapi varat iestatit atbilstosi
jasu vélmém. Gaisiem vafeu konusiem izvélieties zemaku
[imeni un tumsakiem vafelu konusiem — augstaku
[imeni. Dazos gadijumos pirmais izceptais vafelu konuss
vél precizi neatbildis iestatitajai apcepsanas pakapei.
Tapéc izcepiet vél vienu, pirms mainat iestatito limeni.
lepildiet miklu apakséjas cepsanas formas vida. Ce-
pot vafelu konusus, ir svarigi noteikt precizu miklas
daudzumu (apméram 1 édamkarote bez kaudzes).
Raugiet, lai mikla péc iespéjas neizplastu 1kska platu-
ma parplades mala. Ja tas tomér notiek, ipasi cepot
pirmos vafelu konusus, lieko miklu var viegli nolauzt
no saritinata vafe|u konusa, kad tas ir atdzisis.

Lai vafelu konusi izdotos, ir svarigi péc miklas
iepildisanas uzreiz aizveért ierici un uz bridi ciesi sa-
spiest ierices rokturus. Spiediena ietekmé mikla tiek
atri un vienmeérigi sadalita un apcepta.

Uzreiz péc cepsanas pabeigsanas iznemiet vafelu ko-
nusu no ierices. Saja nolika izmantojiet koka lapstinu
vai karstumizturigu plastmasas riku.

Vafelu konusi jasaritina uzreiz péc iznemsanas no
ierices, kamér tie vél ir karsti. Atdzisusas vafeles vairs
nav iespéjams saritinat vai citadi veidot.

Padoms: lai saritinatu vafelu konusu, varat izmantot
Sampaniesa glazi.

1. lerice ar skanas signalu un triskrasu cepSanas
indikatoru (281. un 285. tips)

Isi péc miklas iepildisanas nodziest zala kontrollampina.
ledegas sarkana kontrollampina.

Péc cepsanas procesa beigam sarkana kontrollampina
nodziest un atkal iedegas zala kontrollampina.
Pikstoss skanas signals signalizé: vafelu konuss ir gatavs.

2. lerice ar triskrasu cepsanas indikatoru (271. tips)
Isi péc miklas iepildisanas nodziest zala kontrollampina.
ledegas sarkana kontrollampina.

Péc cepsanas procesa beigam sarkana kontrollampina
nodziest un atkal iedegas zala kontrollampina.
Vafelu konuss ir gatavs.



3. lerices ar kontrollampinu (261. tips)
Isi péc miklas iepildisanas iedegas
kontrollampina.

Péc cepsanas procesa beigam sarkanakontrollampina
nodziest.

Vafelu konuss ir gatavs.

sarkana

4. lerices bez temperatiras regulétaja (260. tips)
Pirms katras cep3anas ieziediet cep3anas virsmas ar
taukvielam, jo iericei nav pretpielipsanas parklajuma.
leziediet ar margarinu vai sviestu, bet ne ellu.
Kontrollampina norada tikai darba stavokli. lerices
vélamas apcepsanas pakapes cepsanas laiku nosa-
kiet, izmantojot pulksteni.

leteikumi

Ja neizdodas izcept vafelu konusu, ka vajadzigs,
tam var bat dazadi iemesli. Saja sadala varat izlasit
vairakus ieteikumus, lai vafelu konusu cepsana batu
vieglaka.

Izmantojiet tikai augstaka labuma miltus.

Lai izceptu vienmérigus vafelu konusus, visam
sastavdalam jabat vienada temperatira un mikla
rapigi jasamaisa.

Izmantojiet pasiltu izkausétu sviestu.

Lai vafelu konusi batu kraukskigi, neizmantojiet pie-
nu. Piens vafelu konusus padara mikstus.

Mikla nedrikst bat parak skidra, tacu tai labi jalist no
karotes.

Slegta trauka ievietotus vafelu konusus bez
problémam var uzglabat dazas nedélas.

Saldo vafelu konusu pildijums:

- saldéjums, putukréjums, sviesta kréms, augli.
Pikanto vafe|u konusu pildijums:

- salati (galas vai darzenu salati), siera kréms, spargeli,
ragQ.

Valymas

Dar $ilta prietaisa iSvalykite popierine sluoste.

Tada vafline nuvalykite drégna sluoste, taciau ne-
plaukite po tekancio vandens srove

PATARIMAS. |dékite du drégme sugeriancio virtu-
vinio ranksluoscio lapelius tarp kepimo pavirsiy ir
uzdarykite prietaisa.

Nenaudokite braizanciy valikliy.

Videi draudziga utilizacija

Masu iekartu transportésanai tiek izmantots tikai videi
draudzigs iepakojums. Nododiet kartonu un papiru
papira savaksanas centra, plastmasas iepakojumu iz-
metiet kopa ar otrreizéjas parstrades atkritumiem.

UZMANIBU!
Elektriskas iekartas nedrikst izmest kopa
ar majsaimniecibas atkritumiem.
|
Elektriskas iekartas satur vértigus izejmaterialus.
Nogadajiet savu mazu nokalpojuso iekartu atbilstosa
otrreizéjas parstrades centra. Par utilizacijas iesp&jam jas
informés jasu pasvaldiba.
Cloer® klientu apkalposana un pro-

duktu registracija
Cloer® zimols apzimé izcilu izturibu un veiktspéju.

Lai nodrosinatu  §i  standarta  saglabasanu
ilgtermina, més veicam nepartrauktu
kvalitates uzraudzibu un izturibas pétijumus.

Nekavéjoties registréjot visus Cloer® produktus
ar to attiecigajiem sérijas numuriem, jus aktivi
palidzat mums garantét nevainojamu kvalitates
uzraudzibu un nodrosinat klientu apmierinatibu.

Ladzu, nemiet véra: registracija ir obligata, lai iz-
mantotu mdasu brivpratigo klientu apkalposanas
dienestu tehnisko pakalpojumu jautajumiem vai
individualiem labas gribas novértéjumiem. Tas nera-
da nekadas likumigas tiesibas uz bezmaksas pakalpo-
jumiem; jasu likumigas garantijas tiesibas produkta
defekta gadijuma paliek ekskluzivas un neietekmétas
pret jasu pardevéju (tirdzniecibas partneri).
Parbaudiet tie$saisté, vai masu klientu apkalposana
paslaik tiek piedavata jasu valsti.

Produkta registracija
https://cloer.com/service
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Podstawowe wskazowki w zakresie zachowania bezpieczenstwa
- Urz'dzenie to jest przeznaczone wy®'cznie do uzytku w gospodarstwie domowym itp., np.

—w kuchniach dla pracownikéw sklepéw i biur,
—w posiad®ooeciach rolnych,
— przez klientdw w hotelach, motelach i innych obiektach mieszkalnych lub, w pensjonatach.

« Naprawy urzadzen elektrycznych firmy Cloer nalezy powierza¢ wytacznie autoryzowanym

fachowcom handlu branzowego lub specjalistom z obstugi serwisowej firmy Cloer. Przez
naprawy przeprowadzone niefachowo moga powstac znaczne zagrozenia dla uzytkownika.

« Urzadzenie nalezy podtaczac wytacznie do gniazd znajdujacych sie zazwyczaj w gospodarstwach

domowych. Przed podfaczeniem nalezy sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe podane na tabliczce
znamionowej jest zgodne z napieciem domowej sieci elektrycznej .

Urzadzenie zaopatrzone jest w przewdd przytaczajacy rodzaju przytaczenia ,Y*. Jezeli przewod
ten jest uszkodzony, to aby niedopusci¢ do powstania zagrozen, musi on zosta¢ wymieniony
przez autoryzowanego przez firme Cloer fachowca handlu branzowego lub fachowca obstugi
serwisowej firmy Cloer.

« Wtyczke nalezy wyciagnac z gniazdka,

— jezeli dojdzie do zaktdcenia.
— jezeli urzadzenie nie bedzie przez dtuzszy czas uzywane.
— przed kazdym czyszczeniem.

« Ci'gn'ae tylko za wtyczké, nigdy za kabel.
+ Nie uzywaz kabla do przenoszenia i chroniae go przed wysok' temperaturé (p*yta kuchenna/

otwarty p’omiefi).

« Nie nad' gaz zbyt mocno kabla, w przeciwnym razie istnieje niebezpieczefistwo, je urz'dzenie

przewrdci sié. Nie naci'gaze kabla na ostrych krawédziach.

« Tourzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8 roku zycia oraz przez osoby o ograniczonych

zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub bez doswiadczenia i wiedzy,
jesli s3 one nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego uzytkowania
urzqdzenia i rozumiejg wynikajqce z tego zagrozenia

« Dzieci nie moga bawic sie urza}dzeniem

« UrZ'dzeniei jego ?rzewod cz'cy nalejy trzymaz z dala od dzieci poni;ej 8. roku jycia.
+ Nie zanurzaz urz
« Urzadzenie nalezy chroni¢ przed wilgocia (woda rozpryskowa / deszcz).

-

« Nie uzywac urzadzenia na wolnym powietrzu.

Z'dzenia w wodzie.

Zanim przystapi sie do czyszczenia urzadzenia lub do jego chowania, urzadzenie musi sie
catkowicie ochtodzi¢. Wiecej informacji na temat czyszczenia znajdziesz na kolejnych stronach.

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi poprzez programator czasowy lub
zewnetrzny licznik czasowy.

UWAGA! Podczas pieczenia powierzchnie urzadzenia s3 gorace. Nalezy unikac zetkniecia sie z
czesciami metalowymi. Istnieje niebezpieczeristwo oparzenia sie!



Specyfikacja techniczna
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- To urzadzenie nie posiada ani stanu wytaczenia, ani
stanu czuwania.

Przed pierwszym uzyciem

Przed przystapieniem do pierwszego
uzycia nalezy doktadne przeczytac
niniejszg instrukcje obstugi.

Usun cate opakowanie i wszystkie naklejki, za wyjatkiem
tabliczki znamionowej, numeru seryjnego i naklejki, Uwa-
ga: Gorgca powierzchnia”

Automat do wypieku wafli nalezy ustawi¢ na suche,
réwnej i nie $lizgajacej sie podstawie.

Przed pierwszym rozgrzaniem powierzchnie przezn
aczong na pieczenie nalezy oczysci¢ wilgotna scierka.

Ze wzgleddw higienicznych nie nalezy spozywac
pierwszych 2 wafli.

Jednakze w wypadku stosowania
Mondaminu lub mleka nalezy od czasu
do czasu urzadzenie nattuscic, aby
niedopusci¢ do przypalenia sie wafli.

Oznakowanie CE /

Instrukcje bezpieczenstwa

c € Urzadzenie spelnia wymagania
obowiazujacych dyrektyw UE.

Urzadzenie jest przeznaczone
wylacznie do uzytku w pomiesz
czeniach zamknietych.

=) UWAGA! Podczas nieuzywania i przed

Ea:._ kazdym czyszczeniem urzadzenia
wyciagnac wtyczke sieciowa

Aby nie uszkodzi¢ warstwy antyadhezyjnej urzadzenia,
do wyjmowania wafli nalezy uzywac wytacznie przy-
boréw wykonanych z drewna lub z tworzywa sztuc-
znego, odpornego na dziatanie wysokich temperatur
W wypadku urzadzer posiadajacych biate lub jasne ele-
menty lub obudowe z tworzyw sztucznych dochodzi po
krétkim okresie uzytkowania do brazowych zabarwien.
Jest to spowodowane oparami wydobywajacymi sie
podczas pieczenia i nie mozna tego uniknac.
Wskazowka: w ciescie nie mozna stosowac sktadnikow
kwasowych (np. owocéw, sokéw owocowych),
poniewaz moga one uszkodzi¢ blachy do pieczenia.

Podgrzewanie

Wiozy¢ wtyczke sieciowg do gniazdka i ustawic re-
gulator na poziom 1, aby rozgrzac¢ urzadzenie. Po-
winno sie unika¢ rozgrzewania na wyzszym pozio-
mie, poniewaz moze to spowodowad przegrzanie
powierzchni.

A\

1. Aparelhos com sinal sonoro e sinaleira (tipo 281, 285)
A lampada de controlo vermelha acende.

Ap6s alguns minutos a lampada vermelha de contro-
lo se apaga e a lampada verde de controlo acende.
Soa um sinal sonoro.

2. Aparelhos com sinaleira (tipo 271)

A lampada de controlo vermelha acende.

Ap0s alguns minutos a lampada vermelha de contro-
lo se apaga e a lampada verde de controlo acende.
3. Aparelho com lampada de controlo (tipo 261)
A lampada de controlo vermelha acende.

Ap0ds alguns minutos a lampada da controlo vermel-
ha apaga.

4. Aparelho sem regulador de temperatura (tipo 260)
Aquecer o aparelho até que a lampada de controlo
vermelha apague (aprox. 6 minutos).

OSTROZNOSC!

Urzadzenie sie teraz nagrzewa.
Prosze dotyka¢ wylacznie uchwytow i
elementow sterujacych.

Assar

Po rozgrzaniu urzadzenia mozliwe jest ustawienie sto-
pnia przypieczenia w zaleznosci od wiasnych preferencji.
poziom, analogicznie chcac uzyskac ciemniejsze gofry,
nalezy ustawi¢ wyzszy poziom. Wyglad pierwszego gof-
ra moze by¢ jeszcze nie do korica zgodny z ustawionym
stopniem przypieczenia. Dlatego przed zmiang ustawien
nalezy poczekac na wypieczenie kolejnego gofra.

Wilej ciasto na srodek dolnej formy. Wazne jest, aby
sprawdzi¢ dokfadng ilos¢ ciasta podczas pieczenia
rozka (ok. 1 CS ptytko). Jesli to mozliwe, nie pozwol,
aby ciasto siegato do krawedzi szerokosci kciuka.
Jesdli tak sie stanie, zwlaszcza za kilkoma pierwszy-
mi razami, nadmiar ciasta mozna fatwo usunaé z
rozwatkowanego Hoernchen po ostygnieciu.

Aby z powodzeniem wykona¢ Hoernchen, wazne jest, aby
zamknac urzadzenie i mocno scisng¢ uchwyty po wianiu cias-
ta. Nacisk sprawi, ze ciasto upiecze sie szybko i rownomiernie.
Stozek nalezy wyjac tuz przed koricem procesu pieczenia.
Uzyj do tego drewnianego widelca. .

Rozki nalezy zwinac zaraz po wyjeciu, gdy sa jeszcze gorace.
Po ostygnieciu nie mozna ich juz zwijac.
Wskazowka: Do zwijania rozkéw mozna uzy¢ miski.

1. Urzadzenie z brzeczykiem i lampka sygnalizacyjng
(typ 281, 285)

Krétko po wlaniu ciasta zielona lampka kontrolna
gasnie. Zapali sie czerwona lampka kontrolna.

Pod koniec czasu pieczenia czerwona lampka kon-
trolna gasnie, a zielona zapala sie ponownie.
Rozlegnie sie brzeczyk: rozek jest gotowy.
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2. Urzadzenie z lampka sygnalizacyjna (typ 271)
Krétko po wlaniu ciasta zielona lampka kontrolna
wylacza sie. Zapali sie czerwona lampka kontrolna.

Po uptywie czasu pieczenia czerwona lampka kon-
trolna zgasnie, a zielona zaswieci sie ponownie.
Rozek jest gotowy.

3. Urzadzenie z lampka kontrolna ( 261)

Krotko po wlaniu ciasta wiacza sie czerwona lampka
kontrolna.

Po zakonczeniu procesu pieczenia zaswieci sie czer-
wona lampka kontrolna.

Rozek jest gotowy.

4. Urzadzenie bez regulatora temperatury (typ 260))
Przed kazdym pieczeniem nalezy nattusci¢ blachy do
pieczenia, poniewaz urzadzenie nie jest wyposazone
w powtoke zapobiegajacg przywieraniu. Do smaro-
wania nalezy uzywa¢ margaryny lub masta, a nie oleju
spozywczego..

Lampka kontrolna wskazuje jedynie, ze urzadzenie
dziata. W przypadku tego urzadzenia nalezy ustawic
czas pieczenia za pomocg zegara.

Limpeza

Antes de limpar, retire a ficha de rede.

Limpe o aparelho ainda morno com uma toalha de papel.
Finalmente limpe o ferro de Hoernchen com um pano
hdmido, porém jamais debaixo de dgua corrente.
Dica: Coloque dois papéis de cozinha absorvente
entre as assadeiras e feche o aparelho.

Nao utilize produtos de limpeza fortes.

Wskazowki

Jesli kiedykolwiek stozek nie wyjdzie dobrze, moze
by¢ wiele przyczyn takiego stanu rzeczy. Ponizej
znajdziesz kilka wskazéwek, ktére moga utatwic
produkcje szyszek.

Uzywaj wytacznie maki dobrej jakosci.

Latwiej bedzie wyprodukowac jednorodne rozki, jesli
wszystkie sktadniki bedg miaty te sama temperature,
a ciasto bedzie dobrze wymieszane. Uzywaj cieptego,
roztopionego masta.

Aby rozki byly chrupiace, nie uzywaj mleka. Mleko
sprawia, ze Hoernchen staja sie miekkie.

Ciasto powinno by¢ geste, ale dobrze odchodzic od tyzki. Wlej
tyle ciasta, aby forma byta catkowicie wypetiona. Do zanurza-
nia najlepiej uzywac matej tyzeczki.

Hoernchen moga by¢ przechowywane przez kilka ty-
godni bez zadnych problemdw, jesli s3 umieszczone
w szczelnie zamknietej puszce lub stoiku.

Stodkie nadzienia do rozkéw:

- Lody, bita $mietana, krem maslany, owoce

Pikantne nadzienia do rozkéow:

-Safatki (miesne lub warzywne), serek smietankowy,
szparagi, ragout fin

Przepis

Wafelek Carlos
Sktadniki:

2 jajka

175 g masta

200 g cukru

250 ml wody

2 opakowania cukru waniliowego
350 g maki

Przygotowanie: Rozpusci¢ masto w rondelku.
Zmieszac¢ cukier z cukrem waniliowym, rozpuszczo-
nym mastem, maka, jajkami i woda do uzyskania
gtadkiego ciasta. Ciasto musi swobodnie sptywac z
tyzki.W przeciwnym razie nalezy dodac troche wiecej
wody. Ciasto musi odpocza¢ przez co najmniej 2 god-
ziny, a najlepiej przez catg noc.

RCP-1521.1.0

Utylizacja zgodnie z zasadami ochrony
Srodowiska

Nasze urzadzenia sg pakowane w sposéb przyjazny dla
srodowiska na czas transportu. Prosimy o wyrzucanie
opakowan papierowych / kartonowych i plastikowych
do odpowiednich pojemnikéw na surowce wtérne.

OSTRZEZENIE!
Urzadzen elektrycznych nie wolno
wyrzuca¢ razem ze S$mieciami

—— domowymi.

Urzadzenia gospodarstwa domowego zawieraja cenne
surowce. Dlatego tez nalezy oddac¢ zuzyte urzadzenie
do organizacji, ktéra wysle je do uznanego zaktadu
recyklingu. Informacje na temat utylizacji urzadzen go-
spodarstwa domowego mozna uzyska¢ w kazdym Eko-
centrum, Radzie Parafialnej lub Urzedzie Miasta.

Obstuga klienta i rejestracja produk-
tu Cloer®

Marka Cloer® oznacza wyjatkowg trwato$¢ i
wydajnos¢. Aby zapewni¢ utrzymanie tego
standardu w dtuzszej perspektywie, prowadzi-
my ciaglty monitoring jakosci i badania trwatosci.

Niezwtocznie rejestrujac wszystkie produkty Clo-
er® wraz z odpowiednimi numerami seryjnymi,
aktywnie pomagasz nam zagwarantowac bezpro-
blemowy monitoring jakosci i zadowolenie klienta.

Uwaga: Rejestracja jest obowiazkowa, aby moc
korzysta¢ z naszej dobrowolnej obstugi klienta w
celu uzyskania odpowiedzi na pytania techniczne
lub indywidualnych ocen jakosci. Nie daje to pra-
wa do bezptatnych ustug; przystugujace Panstwu
ustawowe prawa gwarancyjne w przypadku wady
produktu pozostajg wytaczne i nienaruszone w
stosunku do sprzedawcy (partnera handlowego).
Sprawdz online, czy nasza obstuga klienta jest obec-
nie dostepna w Twoim kraju.

[=] % [m] Rei . duk
Pt Rejestracja produktu
2 %ﬁ https://cloer.com/service

=Ly .ﬂ_,




Zakladni bezpecnostni pokyny

« Tento paistroj je uréen vyhradni k pouZivani v domécnosti a podobni, jako napeiklad:
-V kuchynich pro zamistnance obchodu a kanceldgi,

—na zemidilskych usedlostech,
—zékazniky hotelu, motelu a dalSich ubytovacich zagizeni nebo, v penzionech se snidani

« Opravy elektropfistroji Cloer nechdvejte pro-vddét pouze u autorizovanych prodejcii
Cloer nebo u zékaznického servisu Cloer. Neodbornymi opravami mohou vzniknout znacnd
nebezpedi pro uZivatele.

- Pfistroj pouzivejte pouze v béznych zasuvkach v domdcnosti. Zkontrolujte, zda sitové napéti
uvedené na typovém stitku odpovidd napéti ve Vasi siti.

- Pristroj je vybaven piipojnym vedenim se zpdsobem instalace ,Y". Je-li poskozené, musi ho
vyménit autorizovany prodejce Cloer nebo zakaznicky servis Cloer, aby se predeslo jakémukoli
ohroZeni.

« Vytdhnéte sitovou zdstrcku ze zasuvky,

— pokud se vyskytne porucha.
—neni-li pristroj delsi dobu pouzivan.
—pied kazdym cisténim.

« Tahnéte vidy jen za zastrcku, nikdy za pFivodni vedeni.

- Pfivodni vedeni nepouZivejte k noseni a chrarite ho pred teplem (spordk / otevieny oher).

« Pfivodni vedeni pfilis nenapinejte, jinak hrozi nebezpeci, Ze se piistroj prevrati. Pfivodni vedeni
nevedte pres ostré hrany.

« Toto zafizeni mohou pouzivat déti od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem
nebo byly pouceny o bezpecném pouzivani zafizeni a rozumi vyslednym nebezpecim

«  Eistini a Gdrzbu uzivatelem nesmi provadit diti, pokud nejsou ve viku nebo starsi 8 let a nemaji dozor.

- Déti si nesmi se zafizenim hrét.

« Paistroj a jeho napdjeci vedeni musi byt chraniny peed zachézenim ditmi pod 8 let viku.

« Nepokladejte paistroj v Zadném pgipadi do vody.

« Pristroj chranite pied vihkem (stfikajici voda /dést).

« NeZ budete pfistroj istit nebo uklédat, nechte ho Gplné vychladnout. Vice informaci o ¢iSténi
najdete na ndsledujicich strankach.

« NepouZivejte pfistroj venku.

« Tento pfistroj neni urcen k tomu, aby byl obsluhovan spinacimi nebo externimi hodinami.

« POZOR! Pecici plochy pristroje jsou pfi provozu horké. Vyhybejte se prosim kontaktu s
kovovymi castmi. Nebezpeci popaleni!
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- Toto zafizeni nemd ani vypnuty stav, ani pohoto-
vostni rezim.

Pied prvnim pouzitim

Odstrarite veskery obal a veskeré nélepky kromé typové-
ho stitku, sériového ¢isla a nalepky Pozor: Horky povrch.
Postavte vaflova¢ na suchou, neklouzavou a rovnou
podlozku.

Pied prvnim zahtatim ocistéte pecici plochy vihkym
hadrem.

Prvni 2 vafle nejsou z hygienickych diivodd vhodné

ke spotiebé.
mléko, ¢as od casu pristroj namastéte,

A aby se vafle nepftipékaly.

Znaceni CE /
bezpecnostni instrukce

€

Pied prvnim pouzitim si pozorné
prectéte tento navod.

Pokud byste ovsem pouzili Skrob nebo

Pfistroj spliiuje pozadavky
prislusnych norem EU

Pfistroj je uréen pouze pro
domaci pouziti

=—=3  POZOR! Pokud pfistroj nepouzivate
E]:.. a pied kazdym ¢isténim vytahnéte
zastrcku ze sité!
K vyjimani vafli pouzivejte pouze dievéné nebo plas-
tové piibory odolné vici teplu, abyste neposkrabali
nepfilnavou vrstvu pfistroje.
U piistrojt s bilymi nebo svétlymi plastovymi dily nebo
kryty dochazi po kratké dobé pouzivani ke zbarveni do
hnéda. To je zpUsobeno zaparenim pfi peceni a nelze se
tomu vyhnout
Upozornéni: Do tésta se nesmi pridavat zadné ky-
selé soucasti (napf. ovoce, ovocné stavy), mohly by
poskodit pecici plechy.

Pfedehfivani
Zasunte zastrcku do zasuvky, nastavte ovladac na
stupen 1 pro predehféti zafizeni. Je tieba se vyh-
nout predehfivani na vyssi uroven, aby nedoslo k
prehfati povlaku.

POZOR! Zafizeni se nyni zahfiva.
Dotykejte se pouze rukojeti a
ovladacich prvki.
1. Pfistroje se signalnim tonem a kontrolkou
peceni (typ 281, 285)
Rozsviti se ¢ervena kontrolka.
Po nékolika minutdch zhasne cervend kontrolka a
rozsviti se kontrolka zelend. Zazni signalni ton.

2. Pristroje s kontrolkou peceni (typ 271)

Rozsviti se cervena kontrolka.

Po nékolika minutach zhasne cervena kontrolka a
rozsviti se kontrolka zelena.

3. Pristroj s kontrolkou (typ 261)
Rozsviti se ¢ervena kontrolka.
Po nékolika minutach zhasne cervena kontrolka.

4. Pristroj bez regulace teploty (typ 260)
Pristroj rozehfivejte, nez zhasne cervena kontrolka
(cca 6 minut).

Peceni

Po predehfati mlzete nastavit stuperi zhnédnuti pod-
Uroven pro tmavsi vafle. Prvni vafle jesté nemusi presné
odpovidat nastavenému stupni zhnédnuti. Pied zménou
Urovné ovladace byste proto méli pockat na dalsi vafle.
Naplrite tésto do stfedu spodni pecici formy. Pfi peceni
rohlickd je dilezité, abyste zjistili pfesné mnozstvi tésta
(cca 1 zarovnana polévkova Izice). Do palcovych Sifek
prepadového okraje by pokud mozno nemélo natéct
zadné tésto. Pokud by k tomu presto doslo, zvlasté
pfi prvnich pokusech o peceni, je mozné prebytecné
tésto snadno odstranit vychladlym rohlickem.

Pro Uspéch peceni je dulezité, abyste po naplnéni
tésta pristroj zavreli a rukojeti pevné stiskli k sobé. Tla-
kem se tésto rychle a rovhomérné rozdéli a zhnédne.
Ihned po skonceni peceni vyjméte rohlicek z pfistroje.
PouZivejte k tomu dievénou vidlicku.

Rohlicky musite ihned po vyjmuti, jesté horké, svinout.
Jakmile vychladnou, svinout je jiz neni mozné.

TIP: Ke stoceni rohlick( mlzete pouzit sklenku na sekt.

1. P¥istroj se signalnim ténem a kontrolkou
peceni (typ 281, 285)

Kratce po naplnéni tésta zhasne zelend kontrolka.
Rozsviti se ¢ervena kontrolka.

Po skonceni peceni zhasne cervena kontrolka a zno-
vu se rozsviti kontrolka zelena.

Pipnuti signalizuje: rohlicek je hotovy.

2. Pristroj s kontrolkou peceni (typ 271)

Kratce po naplnéni tésta zhasne zelena kontrolka.
Rozsviti se ¢ervena kontrolka.

Po skon¢eni peceni zhasne Cervena kontrolka a zno-
vu se rozsviti kontrolka zelena.

Rohlicek je hotovy.



3. Pristroj s kontrolkou (typ 261)

Kratce po naplnéni tésta rozsviti se ¢ervend kontrolka.
Po skonceni peceni zhasne cervend kontrolka.
Rohlicek je hotovy.

4. Pristroj bez regulace teploty (typ 260)

Pred kazdym pecenim namastéte pecici plochy, nebot
tento pfistroj nema nepfilnavou povrchovou vrstvu. K
masténi pouzivejte margarin nebo maslo, nikdy olej.
Kontrolka udava pouze provozni stav. U tohoto
pristroje musite pozadovany cas peceni pro pozado-
vany stupen zhnédnuti zjistit pomoci hodin.

Cisteni

Pred cisténim vytahnéte sitovou zastrcku.

Jesté teply piistroj ocistéte papirovou utérkou.

Na zavér ocistéte vystupky vihkym hadrem, ale nikoli
pod tekouci vodou.

Tip: Mezi pecici plochy viozte dvé savé papirové
utérky a pfistroj zaviete.

Nepouzivejte zadné abrazivni ¢istici prostredky.

Tipy

Pokud se nékdy rohli¢cek nepodafi, mlize to mit rGzné
priciny. V nésledujicim odstavci najdete nékolik tipd,
které by Vam mély usnadnit peceni.

Pouzivejte pouze kvalitni mouku.

Stejnomérné rohlicky upecete, kdyz budou mit viech-
ny pfisady stejnou teplotu a tésto bude dukladné pro-
michané. PouZivejte vlazné, rozpusténé maslo.

Aby rohlicky zlstaly kifupavé, nepouzivejte mléko.
MIléko déla rohlicky mékkymi.

Tésto by mélo byt husté, ale jesté by mélo dobre stékat
ze Izice. Naplite tolik tésta, aby byla peciciforma tpIné
vypInéna. Idedlni je k tomu mala Izice na omécku.
Rohli¢ky je mozné nékolik tydn(i uchovavat, pokud je
dobie uzaviete do dézy nebo hrnce.

NéplIné pro sladké rohlicky:

-zmrzlina, Slehacka, maslovy krém, ovoce

Napln pro pikantni rohlicky:

- salaty (masovy nebo zeleninovy), syrovy krém,
chiest, jemné ragu.

Recept

Rohliky Carlos
Prisady:

2 vejce

175 g masla

200 g cukru

250 ml vody

2 balicky vanilkového cukru
350 g mouky

Priprava: V hrnci rozpustte maslo. Smichejte cukr s
vanilkovym cukrem, smichejte s tekutym maslem,
moukou, vejci a vodou, aby vzniklo hladké tésto.
Tésto musi dobre stékat ze Izice. Pokud tomu tak
neni, pridejte trochu vody. Tésto by mélo odpocivat
alespon 2 hodiny, lépe pies celou noc.

RCP-1521.1.0

Ekologicka likvidace

Obalové materidly, které ochranuji elek-trospotiebice
znacky Cloer pii transportu, neposkozuji Zivotni prostredi.
Kartony a papir odevzdejte ve sbérné papiru nebo na
prislusnych mistech vyhrazenych pro tfidény odpad.
Plastové obaly umistéte do kontejnerti na tfidény odpad.

UPOZORNENI!

Elektrospotiebice nepatii

do domovniho odpadu.
|
Elektrospotiebice poskytuji cenné suroviny. Vyslouzily
spotiebic¢ prosim zapojte do recykla¢niho procesu. O
moznostech likvidace se informujte ve své obci

Servis a registrace produkti Cloer®
od vyrobce

Znacka Cloer® je synonymem pro vyjimecnou odol-
nost a vykon. Abychom tento standard dlouhodobé
udrzeli, provadime prabézné sledovani kvality a stu-
die odolnosti.

Provadéci registraci vSech produktl Cloer® pomoci
jejich pfislusnych sériovych cisel ndm aktivné po-
mahate zajistit komplexni sledovani kvality a zarucit
spokojenost zakaznik(.

Upozornéni: Vyuziti naseho dobrovolného servisu
vyrobce pro technické dotazy nebo individudlni po-
souzeni dobré ville vyzaduje predchozi registraci.
Timto nevznikd pravni narok na bezplatné sluzby;
vase zdkonnd zarucni prava v pfipadé vady produktu
z(stavaji nedotcena a vztahuji se vyhradné na vaseho
prodejce (obchodniho partnera). Zkontrolujte si pro-
sim online, zda je nas servis vyrobce aktualné k dis-
pozici ve vasi zemi.

Registrace produktu
https://cloer.com/service
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Alapveté biztonsagi eldirasok

Ez a késziilék kizérélag haztartdsban valé vagy hasonld felhasznalasra szolgal, mint példaul:

— lizletek és iroddk dolgozdi szamara kialakitott konyhékban,

— mezdgazdasagi birtokokon,

—az odaldtogaté vendégek szamdra hotelekben, motelekben és, egyéb szallashelyeken
illetve, reggeliz6 panzidkban.

A Cloer elektromos késziilékeket csak erre feljogositott Cloer szakboltokkal vagy a Cloer

vevoszolgdlatval szabad megjavittatni. A szakszer(itlen javitdsok lényeges veszélyeket

jelenthetnek a kezel6 szaméra.

A késziiléket csak egy szokasos haztartasi dugaszolaljzatrdl iizemeltesse. Ellendrizze,

hogy a tipustabldn megadott hélézati fesziiltség megegyezik-e az On villamos hélézatanak

fesziiltségével.

A késziilék egy ,Y“-tipusd csatlakozd vezetékkel van felszerelve. Ha ez megrongalddna, akkor

azonnal cseréltesse azt eqy feljogositott Cloer szakboltban vagy a Cloer gyari vevészolgdlatdval

ki, hogy megel6zze a veszélyes helyzeteket.

Huzza ki a halézati csatlakozd dugét a dugaszoldaljzatbdl,

—ha egy iizemzavar 1ép fel.

— ha a késziiléket hosszabb ideig nem haszndlja.

— minden tisztitds el6tt.

A kdbelt mindig csak a csatlakozé dugdnal fogva htizza ki, sohase magat a vezetéket hiizza meg.

Ne haszndlja a halézati csatlakozd vezetéket a késziilék felemelésére és 6vja meg a hhatdstol

(tdzhelylap / nyitott lang).

A hélézati csatlakozd vezetéket ne hizza ki til feszesre, mert a késziilék ellenkez6 esetben

felbillenhet. Ne htizza &t a halézati csatlakozd vezetéket éles feliiletek vagy éles sarkok felett.

Ezt az eszkozt 8 éves kortdl gyermekek, valamint csokkent fizikai, érzékszervi vagy

mentdlis képességekkel rendelkezd személyek vagy tapasztalat- és tuddshidnyos személyek

haszndlhatjak, ha felligyelet alatt dlinak, vagy elsajatitottak az eszkoz biztonségos hasznalatat,

és megértik az ebbdl eredd veszélyeket.

A késziilék tisztitasat és karbantartasat gyermekek kizarélag 8 éves kortdl, feliidgyelet mellett

végezhetik el.

A késziilékkel jatszani tilos!

A késziilék és csatlakozo vezetéke 8 év alatti gyermekektdl tavol tartando!

A késziiléket soha ne meritse vizbe!

Ovja meg a késziiléket a nedvesség behatésatol (froccsend viz / es6).

Hagyja a késziiléket teljesen lehdlni, miel6tt megtisztitand, vagy elraknd. Tovabbi

informdciokat a tisztitasrol a kovetkezd oldalakon taldl.

Kiiltérben ne haszndlja a késziiléket!

Ezt a késziiléket az id6kapcsolds dréval vagy iddzitovel torténd kezelésre tervezték.

FIGYELEM! A siit6feliiletek az iizemeltetés soran forrok lesznek. Kérjiik ne érjen hozzd a

fémrészekhez. Megégési veszély!
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- Ez a készllék nem rendelkezik sem kikapcsolt, sem
készenléti allapottal.

Az els6 hasznalat elott

Kérjik az els6 hasznalat el6tt
gondosan olvassa végig ezt az
Utmutatot.

Tavolitson el minden csomagoldanyagot és matricat,
kivéve a tipustablat, a sorozatszamot és a ,Vigyazat:
Forré feliilet” matricat.

Az elsé felfiités el6tt tisztitsa meg a sttéfelileteket
egy nedves puha kendével.

Ha Mondamint vagy tejet hasznal, akkor a késztiléket
id6rol idére zsirozza be, nehogy az ostya rasuljon.

Az elsé 2 ostya higiéniai meggondolasokbdl nem fo-
gyaszthato.

A gyartasi maradvanyok miatt az els6
néhany percben fokozottfiistképzédés
fordulhat el6. Ezért gondoskodjon a jo
szell6zésrol az els6 melegitéskor.

CE jelolés / Biztonsagi el6irasok
A késziilék megfelel az Eurépai Unio
altal meghatarozott vonatkozo
kovetelményeknek.

A késziilék kizarolag beltérben
hasznalhato.

=3  FIGYELEM! Hasznalat utan, és minden
()~ tisztitas eltt huzza ki a késziilék
csatlakozé dugojat!

Az ostydk kivételére csak fa- vagy hééllo mianyag
eszkozoket hasznaljon, nehogy megkarcolja a készi-
|1ék tapaddsgatlé bevonatat.

A fehér vagy vildagos mUanyag alkatrészekkel vagy
hézzal felszerelt késziilékek egy rovid hasznélati id6 el-
teltével kissé megbarnulnak. Ez a siités soran keletkezd
g6z06k hatasanak eredménye és ezt nem lehet elkerdilni.
Megjegyzés: A tésztaban nem szabad savas alkoto-
részeket hasznalni (pl. gylimélcsoket, gyimolcsleve-
ket stb.), mert ezek kérosithatjak a stitélemezeket.

Uzembevétel

El6sz6r dugja be a haldzati csatlakozé dugét a dugas-
zoldaljzatba. A berendezés most forro lesz. Az ostya-
sttés megkezdése el6tt fel kell fliteni a késztiléket. Ez
az eljaras lezart késziilékesetén kb. 5 percig tart.

VIGYAZAT! A késziilék most
felforrésodik. Kérjiik,

csak a fogantytkat és a
kezel6szerveket érintse meg.

A\

1. Hangjelzéssel és tobbszinii siitélampaval
felszerelt késziilék (tipusjel: 281, 285)

A piros ellenérzé lampa kigyullad.

A piros ellendérzé ldampa néhany perc elteltével kialszik, és
a zold ismét kigyullad. Ekkor felhangzik egy hangjelzés.

2. Tobbszinii siitélampaval felszerelt késziilékek
(tipusjel: 271)

A piros ellenérzé lampa kigyullad.

A piros ellenérzé ldampa néhany perc elteltével kials-
zik, és a zold ismét kigyullad.

3. Ellen6rzé lampaval felszerelt késziilék (tipus-
jele: 261)

A piros ellenérzé lampa kigyullad.

A piros ellenérzé lampa néhany perc elteltével kialszik.

4. Homérsékletszabalyozo nélkiili késziilék
(tipusjel: 260)

Fltse fel a késziiléket, amig a piros ellenérzé lampa
kialszik (kb. 6 perc).

Siités

A gofri barnulasi fokat az elémelegités utan izlés
szerint tudja bedllitani. Vildgos gofrihoz alacsonyabb
fokozatot, mig sotétebbhez magasabbat vélasszon.
El6fordulhat, hogy adott kortilmények kozott az elsé
gofri nem felel meg pontosan a bedllitott barnulasi
foknak. Ezért készitsen még egy gofrit, miel6tt mo-
dositja a suitési fokozatot.

Toltse be a tésztat az alsé stitéforma kdzepébe. A kiflisu-
tésnél fontos, hogy meghatarozza a pontos tésztamen-
nyiséget (kb. 1 csapott evékanal). A stitéforma hiivelykuj-
jnyi széles tulfolydjara lehetdleg ne keriljon tészta. Ha ez,
féleg az elsd stitési kisérletek soran mégis eléfordulna, a
felesleges tésztat a kihdilt kiflirél konnyen le lehet torni.

A kiflistités sikeréhez az is fontos, hogy a tészta be-
toltése utan Osszezarja és szorosan 0sszenyomja a
fogantyukat. A nyomas eredményeképpen a tészta
gyorsan és egyenletesen szétoszlik, és megbarnul.

A kiflit a stités befejezése utdn azonnal vegye ki a kés-
zUlékbdl. Ehhez egy favillat hasznaljon.

A kifliket a kivétel utan azonnal, még forré allapotban
kell felsodorni.

Ha a kifli mar kihdilt, akkor mar nem lehet 6sszesodorni.
Tipp: A kiflik 6sszesodrasahoz haszndljon egy pez-
sgéspoharat.

1. Hangjelzéssel és tobbszinii siitélampaval
felszerelt késziilék (tipusjel: 281, 285)

Roviddel a tészta betoltése utan a zold ellenérzd lam-
pa kialszik. A piros ellenérzé lampa kigyullad.

A flitési folyamat befejezése utan a piros ellen6rzé
ldmpa kialszik, és a zold ismét kigyullad.

A sipold hang jelzése: A kifli készen van.
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2. Tobbszinii siitélampaval felszerelt késziilék
(tipusjel: 271)

Roviddel a tészta betdltése utén a zold ellenérzé lam-
pa kialszik. A piros ellenérzé ldmpa kigyullad.

A fltési folyamat befejezése utan a piros ellenérzé
ldmpa kialszik, és a zold ismét kigyullad.

A kifli készen van.

3. Ellen6rzé lampaval felszerelt késziilék (261)
Roviddel a tészta betoltése utan a piros ellenérzé
lampa kigyullad.

A sutési folyamat befejezése utan a piros ellenérzé
lampa kialszik.

A kifli készen van.

4. Homérsékletszabalyozoé nélkili késziilék (260)
A stitéfellileteket minden egyes sités el6tt kenje be zsirral,
ha a készUlék nincs ellétva tapadasgétlé bevonattal. A bezsi-
rozashoz csak margarint vagy vajat, sohase olajat hasznaljon.
Az ellen6rzé lampa itt csak az tizeméllapotot jelzi.
Ennél a késziiléknél egy oraval kell a kivant barnulasi
fokhoz sziikséges id6t meghatarozni.

Tisztitas

Atisztitas el6tt mindig huizza ki a halozati csatlakozd dugot.
Tisztitsa meg a még meleg berendezést egy papirto-
rolkézével.

Tipp: Tegyen két szivoképes krepp-papir-torolkozét a
sutéfeluletek kozé és csukja be a késziiléket.

A kiflivasat ezutén egy nedves kenddvel, de sohasem
folyé viz alatt tisztitsa meg.

Ne hasznaljon maré hatasu tisztitoszert.

Tippek

Ha egy kifli egyszer nem sikertl, ennek sokféle oka
lehet. A kovetkezé szakaszban néhany olyan tippet
taldlhat, amelyek megkonnyithetik a kiflisttést.

Csak jomin6ségd lisztet hasznaljon.

Egyenletes kifliket akkor tud siitni, ha minden hozza-
valénak azonos a hémérséklete és a tésztat alaposan
kikeverte. Hasznéljon langyos, felolvadt vajat.

Ahhoz hogy a kiflik ropogésak maradjanak, ne ha-
sznaljon tejet. A tej a kiflit puhava teszi.

A tészta legyen surlin folyos, de ennek ellenére foly-
jonle jol a kanalrdl. Annyi tésztat toltson a stitéforma-
ba, hogy az teljesen ki legyen toltve. Erre a célra egy
kis szészkandl alkalmas.

A kifliket néhany héten keresztll problémamentesen lehet
tarolni, ha azokat egy dobozban vagy edényben jol lezarja.

Toltelékek édes kiflihez és palacsintahoz:

- Fagylalt, tejszin, vajaskrém, gytimélcsok

Toltelékek édes kiflihez és palacsintahoz:

- Salatak (hus- vagy zoldségsalata), sajtkrém, sparga,
finom borjuragu.

Recept

Carlos-ostyak
Hozzévalok:

2 tojas

175 g vaj

200 g cukor

250 ml viz

2 csomag vanilias cukor
350 g liszt

Elkészités: Egy edényben olvassza fel a vajat. Keverje
Ossze a cukrot a vanilids cukorral, keverje 6ssze az ol-
vasztott vajjal, a liszttel, a tojéssal és a vizzel egy sima
tésztahoz. A tészta kdnnyen folyjon le a kanalrol. Ha
nem, adjon hozza még egy kis vizet. A tészta alljon
legalabb 2 6rat, még jobb egész éjszaka.

RCP-1521.1.0

Kornyezetbarat selejtezés

Késziilékeink szallitdsdhoz kizardlag kornyezetba-
rat csomagoldanyagot hasznalunk. A kartonpapirt
és papirt papirgy(jtébe, a mianyag csomagolast a
muanyag hulladékok kozé rakja.

VIGYAZAT!
Az elektromos késziilékek ne
keriiljenek a haztartasi hulladékba.

Az elektromos készlilékek értékes nyersanyagokat
tartalmaznak. Kérjik, hogy mar nem hasznalt kés-
zUlékét adja le az Ujra-felhasznaldssal foglalkozo
szolgéltatéknak. A hulladék leadas lehetdségeirél a
teleplilés polgarmesteri hivataldnal érdeklédjon.

Cloer® Ugyfelszolgalat és Termékre-
gisztracio

A Cloer® mérka a kivételes tartdssagot és teljesitmé-
nyt jelképezi. Annak érdekében, hogy ezt a szinvo-
nalat hosszu tavon is fenntartsuk, folyamatos ming-
ségellendrzést és tartdssagi vizsgalatokat végziink.

Az 0Osszes Cloer® termék sorozatszdmmal torténd
haladéktalan regisztracidjaval On aktivan hozzajarul
a zokkendmentes minéségellendrzés garantalasa-
hoz és az tigyfelek elégedettségének biztositasahoz.

Felhivjuk figyelmét: A regisztracié kotelezé az 6nkén-
tes Ugyfélszolgalatunk igénybevételéhez miiszaki
szervizzel kapcsolatos kérdések vagy egyedi jotallasi
értékelések esetén. Ez nem jogosit fel ingyenes szol-
galtatasokra; a termékhiba esetén fennallé térvényes
jotallasi jogai kizarélagosan és valtozatlanul fennall-
nak az eladéval (kereskedelmi partnerrel) szemben.
Ellendrizze online, hogy lgyfélszolgéalatunk jelenleg
elérhet6-e az On orszagéaban.

(=]t =]
Al Termékregisztracio
3 "-?.l'i- https://cloer.com/service
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Baoikéc 0dnyiec aspaleag

« Aut n ovokeu mpoopiletar amoOKAEIOTIKG yia OKIGKN Kal apopota xpron, 0mw¢ yia
napadelypa:

— 0¢€ kou{ivec epyalopévwy EVTOC KATAoTNUATWY Kat YpaAPEiwy,

— 0€ AyPOKTApATA,

—and mehdteq Eevodoyeiwy, POTEN Kat mapopolwy Xwpwv thodeviag i o€ mavolov mov
oepBipouv mpwvo.

« AvaBéote T emokevéC Twv nAekTpikwv ouokevwv Cloer povo o€ avayvwplopévoug
avtimpoowmoug tng Cloer i otnv umnpeoia e§umnpétnong mehatwv e Cloer. Emokevég, oTiC
omoie¢ bev TpodvTal ot mpodiaypagéc, pmopolv va mPoKaAéaouv onuavTikolg Kiv-80voug yia
oV XpNHoTh.

« BdAte ™ ouokeur o Aertoupyia povo oe ouvnBiopéveg mpilec Tou votkokuplov. EAéyEte edv n
TGon Tou SIKTUOL TTOU AVaPEPETAL EMAV) OTNV ETIKETTA TUTIOU OUPWVEL e QUTH TOU OikoU 0ag
dIKTOOU pepaTOC.

« H ovokevn eival e€omhiopévn pe évav aywyd 60deong Tov Tumou eykatdotaong ,Y*. Eqv avtdg
mapovatdosl BAAPN, TOTE Mpémel yia TV amo@uyn Kivéovwv va avtikataotabei amd évav
avayvwplopévo avtimpoowo e Cloer 1) amd v unnpeoia eéumnpétnong nehatwv e Cloer.

« Tpapréte To @i amd tn mpida,

— otav mapovotaotei pia BAGpN.
— OTav n ouokeur dev éxel ypnotpomotndei yia peyahutepo didotnpa.
— mpwv amo kdBe kabapiopo.

« Tapakaovpe va tpaBdrte mavta povo To QI¢, moTé To KaAwJIo pebaToc.

« Mnv tevtwvete oAb 1o kaAwdio, S10Tt aANw¢ uTdpxel KivOuvog va TOUUTTAPEL N GUOKEUN.

« Mnv tpapare 1o kahadlo emdve amo KoPTEPEC YwVieC.

+ Mnv xpnotpornoteite 1o kKahwdio w¢ PopnTr Kat MPooTaATEYTE T0 amd uPnAég Beppokpacieg
(ndtia nAexTpikn¢ koudivac/avaypévn eAGya).

« Auti n ouokeunr pmopei va xpnotpomoinfei amd maidid v Twv 8 Twv, epooov PpiokovTal umo
EMTNPNON Kat EXouv mponyoupévwe AaBel yvaon Kat katavoroet mApw¢ T ac@aln xprion,
OMWE KAl TOUC KIVOUVOUC IOV EVEXEL N XPRON TNG GUOKEUNG.

+ 0 kaBapiopdg Kat n ouvtipnon amé o xpRoTn dev emrpémeTal va dlevepyolvtal amd maidid,
EKTOC K1 €Gv auTa Ta matdid ivat dve Twv 8 £TaV Kat Bpiokovtal und emrripnon.

« Niatnpeite Ta maibid KATo TV 8 ETWV HAKPLA amd T UGKELT Kal To KaA®SI0 00VOEONS TNG.

« Tanmadid mpémer va emPAémoval wote va dlaoaliotei, 6Tt dev mailouv pe TV GUOKELN.

« H ouokeun pmopei va xpnotpomoinbei amd dtopa mov SlaBéTouv MePIOPIOHEVES OWUATIKES,
aednTnplakéc i mvevpatikég duvatotntee 1 Grabétovy avemapkn epmelpia Kal yvwon, Epoaov
BpiokovTal umo emTAEnoN Kat agol AdBouv yvaon Kat Katavoroouv Ty ac@alr xpron, omwg
Kl TOUG KIvOUVOUG TTOU EVEXEL ) XProN TNE GUOKEUNC.

«Mn xpnopomoleite T oUKeur| o€ e§WTEPIKO XWPO.

« [lpootatéyte T ouokeun oag amd vypacia (mrothiopata vepou/Bpoxn).

« A@note T ouoken va Kpuwoel TARPWC, TPOTOU va T KaBapioeTe 1 va Ty {OKOVioETe. m

« Auti n ouokeun dev mpoopileTat ya xpron pe xpovodlakomTn 1 e§wTEPIKO XPOVOUETPNTH.

+ Mn BuBiete T ouokeur o€ vepd fj dhAa vypd.
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Texvika deSopéva

27 230 50 800
28

- Autr n ouokeun Sev S1aBéTel oUTE KatdoTaon
QATTEVEPYOTIOINONG OUTE KATACTAON AVAUOVNG.

Mpwv Tnv mpwtn Xprion

Zag mapakalovpe va Siafdoete
TIPOCEKTIKA TIPIV TV IPWTN XPHON TG
GUGKEVNG TIG TAPOUGEG 08nyiEC.

Apaipéote  ONeG TIC OUOKELAGIEG KAl  TUXOV
QUTOKOAANTQ, €KTOC amd Tnv mvakida tumou, Tov
OElploKd aplOud Kat To autokoAnto TMpoooxn:
Ogpun em@avela.

KaBapiote v emeaveia Ynaoipatog mpotol va tnv
OePUAVETE yia TPWTN POPA HE €va Lypd TTavi.

Oa émpeme OpWG va xpnolpomoleite Mondamin n
YAAa Kal va EMANEIPETE TTOU KAl TTOU TNV GUOKEUN HE
NTmog, yia va pnv KOAAve ol BAPAEC.

Ot 2 mpwteg BApAeg yia Aoyoug uylevng Sev
evdeikvuvtal mpog Bpwon.

\Oyw UMTOAEIPPATWV ATTO TNV KATACOKEUR
evExeTaN KOTA Ta TIPWTA AETTTA XPIONG
va Snpioupyei peyain moaoTnTa KAmvou.
I’ auTO PPOVTIoTE KATA TNV TIPWTN
XPNON Yla EMAPKI AEPIOHO.

CE onjpavon / o8nyieg ac@aleiag

TUGKEUN CUM@PWVN HE TIG BACIKEG
AMAITACELG TWV EQAPUOCIHWV
odnywv tng E.K.

H cuokeun povo yia
EOWTEPIKN XPHON.

=3  POXOXH! AmocuvScTs mavta TRV
E] :.. GUOKEUN ano tnv npi{a mpiv Tov

KaBapiopo kot 6tav Sev gival og xprion!

lMa v amokdANon Twv BAaAwv oag mTapakaAoUE va
XPNOIOTIOIEITE HOVO EUNIVA 1 QVOEKTIKA O HEYANEG
OepUoKpacieg epyaleia yla va pnv KOTaoTpagei 1o
OTPWHA AVTITPOOKOANNONG.

Y€ OUOKEVEC 1 TAAIOIa PE AOTIPA 1 AVOIXTOXPWHA
TUAMOTA CUVOETIKWV VAWV TapouctalovTal HETA and
éva PIKpS S1doTnHa Xpriong KAPETIEG XPWHATWOEIG.
AuTOé TmipokaAegital amd Toug SNUIOUPYOUUEVOUS
axvoUg Ynoipatog Kat Sev UITOPEL val amopeLOEi.
Inueiwon: Mnv xpnotporolgite 6&iva ouoTaTIKA
otn QUun (Y. @pouTa, XUHoUG ppoUTwyv), autd Ba
umopovoav va mpokahéoouv {nuid oTiG TIAAKEG
Ynoipatog.

MpoBépuavon

Elcayayete o Buopa tpogodoaciag otnv mpida, pubuiote
TO ¥elploTrplo oto emimedo 1 yla va mpoBepudvete
ouokeun. H mpoBéppuavon og upnAdtepo enimedo mpérel
Va ammo@eUYETaAl yla va pnv uriepBeppavOei n emiotpwon.

MPOXOXH! H cuckeun mAéov
{eotaivetal. Ayyifte povo tig haBég

KOl Td XEIPIOTHPLA.

1. ZUGKEVEG PE NXNTIKO orjpa Kat Auxvia

@oupvovu (Tumog 281, 285)

EmAé€Te TNV péon Tipr pubuiong (petadld 3 kat 4).
H kdKkivn Auyvia eAéyxou avaBel.

Metd amd peplkd Aemtd ofrjvel n KOKKivn Auyxvia
eNéyxou Kal avdBel n mpdotvn Auxvia eAéyxou.
Akouyetal éva NXNTIké oAua.

2. TUOKEVEG pE Auxvia povpvou (Tumog 271)
EmAé€Te tnv péon Tip pubuiong (uetadld 3 kat 4).
H KOKkkivn Auyvia eAéyxou avdBel.

Metd amd pepikd Aemtd ofrjvel n KOKkivn Auxvia
eNéyxou Kal avapel n mpdactvin Auxvia eAéyxou.

3. Zuokeun pe Auxvia eAéyxouv (Tumog 261)
EmAé€TE TNV péon Tiun pubuiong (uetadl 3 kat 4).

H KOkkivn Auyvia eAéyxou avdBel.

Metd amd pepikd Aemtd ofrfivel n KOKKivn Auxvia
eNéyxou.

4. Tuokeun Xwpic pOupiotr Oeppokpaciag
(Tumog 260)

OepUAVETE TNV OUOKELN, £wG OTOU OPRROEL N KOKKIVN
Auxvia eAéyxou (mepimou 6 Aemtd).

YRowo

Mmopeite va puBuioete tov Pabud podiopatog
OMwG emOUUEITE PETA TNV TIPoBépuavon. EmAéEte
XOpNAOTEPO €mimedo yla avolXTOXpwHeS BAgAeg
Kat uPnAoTepo emimedo yia mo okoLPEeG PBagpheg. H
mpwtn BdeAa pmopei va pnv avtioTolxei akpiPwe
oTov Babuo podiocpatog mou €xel KABOPIOTEL.

lepiote pe QUUAPL TO KEVTPO TNG KATW POppaAg. Otav
YHVETE Ta XWVAKIa gival onpavTiko va umoloyilete
v akpiPri moodtnta Tou (upaplov (mep. 1 KOUTAAL
ooumag éwg To Xeilog). Xto meplBwplo Sev Ba Empemne
Katd to Suvatov va xubei kaBdAou {updpt. Edv oag
oupfei autd mopdAa Autd KAt TNV TIPWTN Oag
TPooTAbelq, TOTE PMOPEITE va OMACETE €UKOAA TO
mepiooto CupdpL amod To YUPLOTO, KPUO XWVAKIL.

MNa va emtUxeTe T XWVAKIA 00 €ival onuavTiko, va
KAEIVETE TNV OUOKEUN UETA TO YEIoUA Tou {UpapLov
Kal va médete Suvatd Tig Aapég petay toug. Me tv
miieon poipadetat kat podilel To {updpt ypriyopa Kat
opolopop@Pa.

Zag TaPAKANOUHE VA TTAPETE TO XWVAKI AUEOWG PETA
™ AREN TG Sladikaciag Ynoipatog amod TN GUOKEUN.
XpnotpomoleioTe yt autd €va EUAIVO TTNPOUVL.

Ta xwvdKia TPEMEL va TUNXTOUV OPEOWG HETE TO
BydAouo, oo gival aképa (eoTd.



Eav kpuwoouy, Sev Tuliyovtatl Aéov.
TupBouln: MNa 1o TUAYHA TWV XWVaKiwv Pmopeite va
XPNOIUOTIOINOETE éVa TTOTHPL CAUTTAVIAG.

1. ZUGKEUN PE NXNTIKO GRiipa Kat Auyvia

@oupvou (Tmog 281, 285)

Aiyo PETA TO YEHIOHA TOu {UHAPLOL GRAVEL N TTPACIVN
Auyvia eNéyxou. H kOKKIvn Auxvia eNéyxou avdBel.
Metda v Mién tng dradikaciag Ynoipatog oprvel n
KOKKIVN Auxvia eENéyxou Kal n pdaactvn avaavafet.

O S1amepacTIKOG XOG onpaivet: To xwvdAkl givat ETolpo.

2. Zuokeun pe Avyvia goupvou (Tumog 271)

Aiyo PeTA TO YéIOopHa Tou {UapPLol GRAVEL N TTIPAGIVN
Auyvia eAéyxou. H kdkkivn Auyxvia eéyxou avaPel.
Metd v Mén tng dtadikaoiag Ynoipatog oprvel n
KOKKIVN Auxvia eAéyxou kal n mpdaoivn Eavaavafel.
To xwvakl gival €Tolpo.

3. Zuokeun pe Auxvia eAéyyxouv (Tumog 261)

Aiyo PETA TO YEUIOpHA TOu {UHAPIOU GRAVEL N TTPACIVN
Auyvia eNéyxou. H kOKKIvn Auxvia eNéyxou avdBel.
Metda v Mién tng dtadikaciag Ynoipatog oprvel n
KOKKIVN Auxvia eNéyxou.

To xwvakl givat €Tolpo.

4. Tuokeun Xwpig pOupioth Beppokpaciag
(TVmog 260)

AMeipTe pe Nimog mptv amnd kdbe Sadikaoia Ynoipartog
TG em@Aveleg YPnoipatog, S1dTL autr n cuokeur dev
S100€TE1 OTPWHA AVTITPOOKOANONG. Ma TNV EMANEWPN
XpnotuoroleioTe papyapivn ) Boutupo, oxt AadL.

H Auxvia eNéyxou &eixvel povo Tnv Katdotaon
AettoupyiaGg. € QuTAV TNV OUCKELN TIPEMEL va
umoAoyioeTe pe TV BorOeia Vg wpPoAoyLlov Tov Xpdvo
Ynoipatog yia tov emBupnTtd Babuo podiopatog.

KaBapiopog

Tpapnéte £€w To QI TPV Ao To Kabdplopa.
KaBapiote tnv ouokeur) 600 ival akdpa {eoTr e XapTi.
KaBapiote 010 Té€A0¢ TO Cidepo Xwvakiwv He éva
VYPO Tavi, TOTE OUWG UE PEOVUHEVO VEPOD.

TupBoulAn: TomoBeteiote SVo amoppoPnTéa mavid
koulivag METagy Twv EM@PAVEIDV YNOoIUATOG Kal
KAEIOTE TNV CUOKEUN.
Mnv xpnoiponolgite
KaBapiopou.

Kavéva &uvaté péco

TupBoulég

Edv éva Xwvaki Sev TIETUXEL TOTE AUTO UTTOPEL Va €XEL
TOA\OUG Kal S1a@opeTIKOUG AGYoUG. XTnV akohoubn
evOTNTA PBPIOKETE PEPIKEG OUUPBOUAEG, TIOU UITOPOUV
Va 060G SIEVKOAUVOUV OTO PHCIHO TWV XWVAKIWV.

Xpnotporoleite puévo aAeUpt UPNARG TTOLOTNTAG.
MeTtuyaivete va PAcETE OPOIOHOPPA TA XWVAKIA, EQV
OA\a Ta CUCTATIKA €X0uV TNV ISl Beppokpacia Kat To
Cupdpt eival KaAA avakaTtepévo.

Xpnotpomoleiote xAMapd, Auwpévo Boutupo.

Av BéAeTe va peivouv Ta Xwvakla EnpoPnuéva, TOTe
pnVv xpnotporoleite yéha. To ydAa KAvel Ta xwvakia
pahakd.

To Qupdpt Ba mpémel va givat xTd, al\d va péet
OKOMO KOAG amd To KOUTAAL XUUMANPWOTE TOCO
Cupdpl, WOTE N POpHa va yepioel TARPwWC. ISavikd
€ivatl yt autiv Tnv mepinTwon éva HUIKPO KOUTAM
odAtoac.

Ta xwvdakia pmopovv va SatnpnBolv  Xwpig
mPOBANHA yia HEPIKEG EBSOUASES, €dv Ta KAEioETE
Kahd o€ éva Soxeio 1y éva kouTi.

Fépion yia YAUKd xwvakia:

— TTAYWTO, KPEUA YANOKTOG, BOUTUPOKPEUQ, @POUTA
F€pion yia mkavtika xwvakia:

—ZoMNdTeG (OONATA KPEATOG KAl AOXQVIKWY), KPEpa
TupLoU, omapayyla, Ragout fin.

cuvtayn

Xwvakia Bagpiag
YAika:

2 auvya

175 yp. Boutupo

200 yp.Caxapn

250 ml vepd

2 @akehdkia (axapn Bavilia
350 yp. aAevpt

Mpoetolpacia: Awote To Poutupo Oe WA
KatoapoAa. Avakatépte tn C(axapn pe t C(axapn
Bavihia, mpooBéote To Mwpévo BouTupo, To aAeLpL,
TO AUYA Kal TO VEPO KAl AVOKATEYPTE PEXPL VA YiVEl
pia Agia QOpN. H QOun mpémnet va EekoANA Kald amd
TO KOUTAAL. Av Oev §eKOMA Kald, TOTE TIPEMEL va
npooBéoete Aiyo vepo. Mpémel va agroete T (0un
va EEKOUPOOTED yla TOUAAXIOTOV 2 WPEG, aKOpA
KaAUTEpa OAN TN vOXTA.

RCP-1521.1.0
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DOk mpog 1o mepiBallov Siabeon
anmoppl-HHATWV

Ol CUOKEUEG HAG £XOUV YIA TNV HETAPOPA ATTOKAEIOTIKA
PNKEG TIPOG TO TIEPIBANOV cuoKevaoie. Mapadwote
Ta XOptovia Kal TO XapTi oTa KEVTIPA GUANOYNG
HETOXEIPIOUEVOU XOPTIOU, TIG OE CUOKEVAGIES TTOU Eival
amné GUVOETIKO UNIKO OTa amoppippaTa eKUETANEUONG
TTIOAUTIUWV UNIKGWV.

MPOXOXH!

HAekTpIKéG OUOKEVEG SEv  aviikouv

OTa OIKIAKA amoppippara.
|
O1 NAEKTPIKEG OUOKEVEC TIEPIEXOUV TTONUTIHES TIPWTEC
UAeG. MopadwoTe Ki €0€i¢ TNV TMANA CaG CUOKEUN
OTIG AVAYVWPIOHEVEG UTTNPECIEG avaKUKAwoNG. MNa Tig
Suvatdtnteg S1abeong oag mAnpogopei n dloiknon
NG KOWOTNTag i} TG MOANG 00,

E€umnpétnon Kartaockevaotn &
Eyypaen Mpoiovrog Cloer®

H pdpka Cloer® avrtimpoowrnelel  §AIPETIKNA
avBekTikoTNTa KAt amédoon. Ma va Satnproouue
autdé To TmPdTUTIO  HakpompoBeopa, Sie§dyoupe
ouvexy TapakohouBnon ToOTNTAG Kal  HENETEC
AVOEKTIKOTNTAG.

Kataxwpwvtag dueca oha ta mpoiovta Cloer®
XPNOIHOTIOIOVTAG  TOUG  AVTIOTOIXOUG  OEIPLOKOUG
aptBpoug Toug, pag BonBdte evepyd va Slac@aNiCOUpE
NV oAoKANpwévn mapakoAouBbnon moldTnTag Kat va
£yyunBoUE TNV IKAVOTIOINON TWV TIEAATWV.

Inueiwon: H mpdéoPaon otnv eBehovtikn umnpeoia
KOTOOKELAOTH HAG Yl TEXVIKA €pWTAMATA N
Hepovwpéveg agloAoynoelg KaAng BéAnong amartei
mponyouUuevn gyypaer. Autd dev Snuoupyei Voo
Sikaiwpa og Swpedv utnpeoied. Ta vOpIpa SIKAIWHATA
0ag €yyunong o€ TEPIMTWON EAATTWUATOG TTPOIOVTOG
TIOPAPEVOUV AVETTNPENOTA KAl I0XUOUV ATTOKAEIOTIKA
£vavTl Tou AlavorwAnT oag (EUMoPIKOU CUVEPYATN).
ENéyEte online yia va &eite €dv n umnpeoia
KATAOKELAOTH MG gival SlaBéoiun autriv TN oTiyun
oTn XWpa 0ag.

Katayxwpion npoidvrtog
https://cloer.com/service
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