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Grundlegende Sicherheitshinweise

« Dieses Gerat ist ausschlieBlich dazu bestimmt, im Haushalt und &hnlichen Anwendungen
verwendet zu werden, wie beispielsweise:

—in Kiichen fiir Mitarbeiter in Laden und Biiros,
—in landwirtschaftlichen Anwesen,
— von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen oder in Friihstiickspensionen.

« Lassen Sie Reparaturen an Cloer Elektrogeraten nur von autorisierten Cloer Fachhandlern
oder vom Cloer Werkskundendienst durchfiihren. Durch unsachgemaRe Reparaturen kdnnen
erhebliche Gefahren fiir den Benutzer entstehen. Zudem erlischt dadurch Ihr Garantieanspruch. m

« Betreiben Sie das Gerat nur an haushaltsiiblichen Steckdosen. Priifen Sie, ob die auf dem
Typenschild angegebene Netzspannung mit der Ihres Stromnetzes Gibereinstimmt.

« Istdie Anschlussleitung beschadigt, muss sie durch einen autorisierten Cloer Fachhandler oder
den Cloer Werkskundendienst ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

« Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose:

« —wenn eine Storung auftritt,

« —wenn das Gerat langere Zeit nicht benutzt wird

« —und/oder vor jeder Reinigung.

« Ziehen Sie bitte nur am Stecker, niemals an der Zuleitung.

« Ziehen Sie die Zuleitung nicht iiber scharfe Kanten.

« Benutzen Sie die Zuleitung nicht zum Tragen und schiitzen Sie diese vor Hitze (Herdplatte /
offene Flamme).

« Die Zuleitung nicht zu stramm spannen, da ansonsten die Gefahr besteht, dass das Gerat
umkippt.

« Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerdtes
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstehen.

« Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

« Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern unter 8 Jahren fernzuhalten.

« Reinigung und die Wartung durch den Benutzer diirfen nicht durch Kinder durchgefiihrt
werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder dlter und werden beaufsichtigt.

« Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser ein.

« Schiitzen Sie Ihr Gerat vor Feuchtigkeit (Spritzwasser / Regen).

« Lassen Sie das Gerat vollstandig abkiihlen, bevor Sie es reinigen / verstauen.

« Benutzen Sie das Gerdt ausschlieBlich zur Zubereitung von Joghurt. Ein Missbrauch kann zu
Verletzungen fiihren

« ACHTUNG: Beachten Sie, dass das Gehduse im Betrieb heilS wird und auch nach dem
Kochvorgang iiber Restwdrme verfiigt.



Technische Daten

Volt Hz Watt
220-240 50/60 17

Typ
992

Leistungsaufnahme im Aus-Zustand: <0,3 W
Vor dem Erstgebrauch

Lesen Sie vor dem Erstgebrauch
diese Anleitung aufmerksam durch.

Entfernen Sie alle Verpackungsteile und evtl. Aufkle-
ber, nicht das Typenschild und die Seriennummer.
Reinigen Sie alle Glasbehalter, den Deckel und den
Innenbereich des Joghurtbereiters.

Stellen Sie den Joghurtbereiter auf eine trockene,
rutschfeste und ebene Unterlage.

CE-Kennzeichnung /

Sicherheitshinweise
Das Gerat entspricht den
Anforderungen der
zutreffenden EG-Richtlinien.

Das Gerat ist ausschlieBlich fiir
den Gebrauch in geschlossenen
Raumen bestimmt.

=) ACHTUNG! Bei Nichtgebrauch und

G:._ vor jeder Reinigung des Gerites
Netzstecker ziehen!

Vorbereitung

Fur die vollstandige Befiillung von 12 Joghurtglds-

chen (a ca. 150 ml) bendétigen Sie insgesamt 1,5 Li-

ter Milch. Je nach Milchtyp beachten Sie bitte

folgende Hinweise:

Frische Milch:

Frische Milch muss vor der Verarbeitung auf ca. 85

°C erhitzt werden, um Keime und Bakterien abzutd-

ten. Anschlieend sollte diese auf 40 °C abkihlen,

bevor der Joghurt angesetzt wird.

H-Milch

Bei Haltbarer Milch ist keine zusatzliche Behand-

lung notwenig, da diese bereits hocherhitzt ist.

Die Konsistenz des Joghurts hdngt vom Fettge-
halt der Milch ab: Vollmilch mit 3,5 % Fett ergibt
in der Regel einen festeren Joghurt, wihrend
fettdrmere Milch (z. B. 1,5 %) ein weicheres Er-
gebnis liefert.

—_

_

Fur die Fermentation kdnnen 2 unterschiedliche
Starterkulturen verwendet werden.

. Naturjoghurt aus dem Handel
. Joghurtkulturen (Pulver) - hier bitte die Hersteller-

angaben beachten
Mit dem Joghurtbereiter lassen sich bis zu 1,5
Liter Milch verarbeiten (flir 12 Portionsglaser)

Zubereitung

. Die Milch (1,5 Liter) in ein ausreichend groBes Gefal3

geben.

. Die gewdnschte Starterkultur (Naturjoghurt oder

Joghurtkulturen) zur Milch geben und griindlich
einrtihren, bis diese sich gleichméaBig verteilt hat.
Wichtig: Die Starterkultur sollte in etwa die gleiche
Temperatur wie die Milch haben.

. Die Mischung vorsichtig in die sauberen Portions-

glaser einfillen - nicht randvoll, etwas Platz lassen.
Alle Glaschen mit Deckel fest verschlieBen und in
den dafiir vorhergesehenen Einsatzbehalter des
Joghurtbereiters stellen.

. Zum Schluss den transparenten Deckel auf das Gerat

setzen

Gerit einschalten

Stecken Sie zuerst den Netzstecker in die Steckdose.
Alle 5 LEDs leuchten kurz auf, anschlieBend gehen
die 4 Zeit-LEDs aus (8h / 10h / 12/ 14h)

Die Power-LED leuchtet

Driicken Sie nun die Set-Time Taste, um die Fermen-
tierungszeit zu wahlen.

1 x driicken 8h leuchtet
2 x driicken 10h leuchtet
3 x driicken 12h leuchtet
4 x driicken 14h leuchtet

Jede Tasteneingabe wird durch einen Piepton be-
statigt.

Sobald die gewlinschte Zeit ausgewahlt ist, driicken
sie die On-Taste

Der Fermentierungsprozess hat nun begonnen.

Wdhrend des Fermentierungsprozess darf der Jo-
ghurtbereiter nicht bewegt oder gedffnet werden.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit ist der Fermen-
tierungsprozess abgeschlossen und die 4 Zeit-LEDs
blinken 6-mal gleichzeitig wahrend ebenfalls 6 Sig-
nalténe erténen.

Das Gerét kehrt nun in den Standby-Modus.

Wird wahrend des Betriebs die On/Off Taste ge-
driickt, stoppt das Geréat und alle LEDs gehen aus.
Die Power Taste blinkt und der Joghurtbereiter geht



in den Standby-Modus.

Den fertigen Joghurt aus dem Joghurtbereiter ent-
nehmen und direkt in den Kihlschrank fir ungefahr
4 Stunden stellen.

Ziehen Sie den Netzstecker.

Reinigung

Achtung. Ziehen Sie vor der Reinigung den Netz-
stecker raus.

Lassen Sie das Gerat immer erst vollstandig abkihlen.
Es empfiehlt sich, die abnehmbaren Teile sofort
nach Gebrauch zu reinigen.

Achtung! Keine scheuernden Reinigungsmittel
verwenden.

Entfernen Sie den transparenten Kunststoffdeckel,
Glaschen und den Einsatzbehalter.

Reinigen Sie die abnehmbaren Teile unter Wasser
mit Geschirrspilmittel. Sie konnen diese auch in der
Spillmaschine reinigen.

Das Gehduse des Joghurtbereiters bitte nicht unter
flieBendes Wasser halten. Nur mit einem feuchten
Tuch reinigen.

Umweltfreundliche Entsorgung

Unsere Gerate haben fiir den Transport ausschlieB3-
lich umweltfreundliche Verpackungen. Geben Sie
Kartonagen und Papier in die Altpapiersammlung,
Kunststoffverpackungen in den Wertstoffmdill.

ACHTUNG! Elektrogerédte gehoren
nicht in den Hausmiill.

Elektrogerdte enthalten wertvolle Rohstoffe. Fiihren
Sie auch das ausgediente Gerét bitte dem anerkannten
Recyclingkreislauf zu. Uber Entsorgungsméglichkeiten
informiert Sie Ihre Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Cloer Online-Shop

Weitere Cloer Produkte und viele interessante In-
formationen rund um Cloer, finden sie in unserem
Online-Shop.

[=] 3 [=]
: i 2 Cloer Online-Shop
E https://cloer.com

Gewadbhrleistung

Cloer Elektrogerdte entsprechen den aktuellen EG-
Richtlinien und Sicherheitsvorschriften. Sollte es ein-
mal vorkommen, dass lhr Cloer-Gerat einen Defekt
hat oder nicht ordnungsgemaR funktioniert, wen-
den Sie sich bitte an lhren Fachhéndler. Registrierten
Stammkunden steht dariiber hinaus der Cloer-Werks-
kundendienst zur Verfiigung.

Herstellergarantie

Bitte registrieren Sie lhr Gerét innerhalb von 6 Mo-
naten nach dem Kauf, um in den Genuss unsere Her-
stellergarantie zu gelangen. Es gelten die Garantie-
bedingungen, die zum Zeitpunkt der Registrierung
veroffentlicht sind.

(=]

__ Produktregistrierung &

. Garantiebedingungen
https://cloer.eu/register




Basic safety instructions

The appliance is intended to be used in household only and using in:

— staff kitchen areas in shops, offices and other working environments,

—infarm houses,

— by clients in hotels, motels and other residential type environments,

—on bed and breakfast type environments.

Have repairs of Cloer electronic appliances carried out only by authorized Cloer specialist
dealers or by the Cloer customer service. Improper repairs can involve substantial dangers for
the user. Furthermore, this will void your warranty claims.

Only operate the appliance at household-usual power sockets. Check if the mains voltage
stated on the type plate is up to that of your power supply network.

The device must be connected to a power outlet with protective ground.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by Cloer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

Pull power plug of the power socket

—in case of a defect,

— if the appliance is not used for a longer time,

— before any cleaning.

Only pull at the plug, never at the feed cable.

Do not stretch the feed cable over sharp edges and do not tighten it too tight.

Do not use it for carrying and protect it from heat (hotplate, for example).

Do not tighten the feed cable too tight as otherwise the appliance is likely to tip over.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand
the hazards involved.

Do not leave children unattended to ensure they do not play with the appliance.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

(leaning and user maintenance shall not be made by children unless they are older than 8 and
supervised.

Do not immerse the appliance in water.

Protect your appliance from humidity (splash water / rain).

Let the appliance cool off before cleaning or stowing away.

Only use the appliance for making yogurt. Misuse can result in injury.

CAUTION: Please note that the housing becomes hot during operation and retains residual
heat even after the cooking process.



Technical Data

992 220-240

50/60 17

Power consumption in off mode: <0.3 W

Before the first use

« Remove all packing parts and possibly stickers, but
not the type plate and not the serial number.

« Clean all glass containers, the lid, and the interior of
the yogurt maker thoroughly.

+ Place the yogurt maker on a dry, non-slip, and level
surface.

Read these operating instructions
carefully before using the appliance
for the first time.

EC Label / Safety information
c € The appliance meets the requirements
of the applicable EC directives.

The appliance is designed
for indoor domestic use only.

—_— ATTENTION! Always unplug
E]:.' the appliance when not in use
and before cleaning.

Preparation
To fully fill 12 yogurt jars (each approx. 150 ml), you
will need a total of 1.5 liters of milk. Depending on
the type of milk, please note the following instruc-
tions:
Fresh Milk:

+ Fresh milk must be heated to approximately 85 °C
before use to kill germs and bacteria. Then, allow
it to cool down to 40 °C before starting the yogurt-
making process.

UHT Milk (Long-life milk):
No additional treatment is necessary for UHT milk,
as it has already been ultra-heated.

The consistency of the yogurt depends on the
fat content of the milk: whole milk with 3.5% fat
usually results in a firmer yogurt, while low-fat
milk (e.g., 1.5%) produces a softer texture.

Two different types of starter cultures can be used
for fermentation:

1. Plain yogurt from the store

2. Yogurt cultures (powder) - please follow the manu-

w

facturer’s instructions
Up to 1.5 liters of milk can be processed in the yo-
gurt maker (for 12 portion jars).

Preparation

. Pour the milk (1.5 liters) into a sufficiently large

container.

. Add the desired starter culture (plain yogurt or yo-

gurt culture powder) to the milk and stir well until
fully blended.

Important: The starter culture should be
approximately the same temperature as the milk.

. Carefully pour the mixture into the clean portion

jars — do not fill to the top; leave a little space.
Securely close all jars with their lids and place them
into the designated container in the yogurt maker.

. Finally, place the transparent lid on the device.

Starting the Device

Plug the power cord into a wall socket.

All 5 LEDs will briefly light up, then the 4 time LEDs
(8h /10h / 12h / 14h) will turn off.

The Power LED remains lit.

Now press the Set-Time button to select the
fermentation time:

Press once 8h LED lights up
10h LED lights up
12h LED lights up

14h LED lights up

Press twice

Press three times

Press four times

Each button press is confirmed with a beep sound.
Once the desired time is selected, press the On -
button.

The fermentation process now begins.

Do not move or open the yogurt maker during the
fermentation process.

After the selected time has elapsed, the fermentation
process is complete.

All 4 time LEDs will blink simultaneously 6 times, ac-
companied by 6 beeping sounds.

The device now enters standby mode.

If the On/Off button is pressed during operation, the
device stops, and all LEDs turn off.

The power button will blink, and the yogurt maker
will enter standby mode.

Remove the finished yogurt and place it directly in
the refrigerator for approximately 4 hours.

Unplug the device.

Cleaning
Caution: Always unplug the device before cleaning.
Let the device cool down completely before clea-



ning.

« Itis recommended to clean all removable parts im-

mediately after use.

Warning: Do not use abrasive cleaning agents.
Remove the transparent plastic lid, jars, and the insert
container.

+ Clean the removable parts with dishwashing deter-

gent under running water. These parts are also dish-
washer-safe.

« Do not immerse the housing of the yogurt maker in

water. Clean it only with a damp cloth.

Environmentally friendly disposal
We use environmentally friendly packaging for the
transport of our appliances. Please recycle cardbo-
ard/ paper and plastic packaging appropriately.

rities for information on recycling appliances.
Warranty

Cloer electrical appliances are in conformity with
the currently required EC-guidelines and safety
regulations. If your Cloer electrical appliance has
a defect or it does not work properly, contact your
specialist dealer.

Registered clients have at their disposal our technical
customer service.

Manufacturer warranty

Please register your appliances in the period of 6
months since the purchase in order to benefit from
our manufacturer warranty. The published conditi-
ons of warranty in the moment of the registration are
valid. You will find conditions of warranty and pro-

duct registration here:
ATTENTION!
Electrical appliances should not be
disposed of with the household trash.

hi¢

Electrical appliances contain valuable raw materials.
When an appliance is worn-out, please take it to a
recognised recycling facility. Consult the local autho-

Manufacturer warranty
https://cloer.eu/guarantee

Essentiéle veiligheidsaanwijzingen

Dit toestel is geschikt om in het huishouden enin gelijkwaardige omstandigheden te worden gebruikt,
bijvoorbeeld:

— inde keuken voor medewerkers in winkels, kantoren en andere branches,

— op tuincentras,

— door klanten in hotels, motels en andere woongelegenheden,

— inbed-and-breakfasts.

Laat reparaties aan elektrische apparatuur van Cloer uitsluitend uitvoeren door geautoriseerde Cloer-
leveranciers of door de klantendienst van Cloer in Nederlande: Appliance- Huishoud BV te Zoetermeer
tel. 079-3634242 Ondeskundige reparaties kunnen aanzienlijk gevaar opleveren voor de gebruiker. Zij
leiden tot het vervallen van garantie-aanspraken.

Gebruik het apparaat uitsluitend op normale wandcontactdozen zoals gebruikelijk binnenshuis.
(ontroleer of de spanning van het stroomnet overeenstemt met de op het typeplaatje van het apparaat
aangegeven netspanning.

Het apparaat dient op een geaard stopcontact te worden aangesloten.

Het apparaat beschikt over een type stroomkabel dat indien het s beschadigd, om gevaren te vermijden,
door een geautoriseerde Cloer-leverancier of door de klantendienst van Cloer dient te worden vervangen.
Verwijder de contactstop uit de wandcontactdoos

— wanneer een storing optreedt,

— wanneer het apparaat lange tijd niet wordt gebruikt,

— voor iedere reiniging.

Trek altijd alleen aan de stekker, nooit aan de kabel.

Trek de stroomkabel niet over scherpe randen.

Span de stroomkabel niet te strak, niet over scherpe randen trekken, niet gebruiken om te dragen en
bescherm deze tegen hitte (bijv. fornuis).



Laat de kabel niet over scherpe randen lopen en trek deze niet strak; hierdoor kan het

risicoontstaan dat het apparaat valt.

Dit apparaat kan door kinderen vanaf 8 jaar en ouder worden gebruikt en door personen met
verminderde lichamelijke, zintuigelijke of mentale vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden, wanneer ze onder toezicht staan of instructies kregen met betrekking tot het
veilig gebruik van het apparaat en de daaruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Houd het apparaat en de aansluitkabel buiten het bereik van kinderen
Kinderen mogen dit apparaat niet bedienen. De reiniging en het onderhoud door de gebruiker mag niet

door kinderen worden uitgevoerd.

Het apparaat nooit onder stromend water reinigen of onderdompelen.
Bescherm het apparaat tegen vocht (spattend water / regen).
Laat het apparaat volledig afkoelen voordat u het reinigt of opbergt.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor het bereiden van yoghurt. Verkeerd gebruik kan leiden tot

Gebruik het apparaat uitsluitend voor het bereiden van yoghurt. Verkeerd gebruik kan leiden

letsel.
tot letsel.
Technische gegevens
type volt hz watt
992 220-240 50/60 17

Stroomverbruik in uitgeschakelde stand: <0,3 W

Voor het eerste gebruik

Lees voor het eerste gebruik deze
handleiding aandachtig door.

« Verwijder al het verpakkingsmateriaal en eventuele

stickers, behalve het typeplaatje en het serienummer.

+ Reinig alle glazen potten, het deksel en de binnen-

kant van de yoghurtmaker.

+ Plaats de yoghurtmaker op een droge, slipvaste en

vlakke ondergrond.

CE-markering / Veiligheidsinstructies

Ce
(4

Het apparaat voldoet aan de eisen van
de van toepassing zijnde
EU-richtlijnen.

Het apparaat is uitsluitend geschikt
voor gebruik binnenshuis.

LET OP! Wanneer niet in gebruik
===3 envooriedere reiniging van het
G:.- apparaat moet de stekker uit het
stopcontact worden getrokken!
Voorbereiding
« Voor het volledig vullen van 12 yoghurtpotjes (a ca.
150 ml) heeft u in totaal 1,5 liter melk nodig. Afhan-
kelijk van het type melk gelden de volgende aan-
wijzingen:
Verse melk
« Verse melk moet voér gebruik tot ca. 85 °C worden
verhit om kiemen en bacterién te doden. Daarna
moet de melk afkoelen tot 40 °C voordat de yog-
hurtculturen worden toegevoegd.
Lang houdbare melk (UHT-melk)
« Bij UHT-melk is geen extra behandeling nodig, om-
dat deze al verhit is geweest.

De consistentie van de yoghurt hangt af van het
vetgehalte van de melk:
Volle melk (3,5 % vet) geeft meestal een stevigere
yoghurt. Halfvolle melk (bijv. 1,5 %) resulteert in
een zachtere yoghurt

« Voor de fermentatie kunnen twee soorten starter-

culturen worden gebruikt:
1. Natuuryoghurt uit de winkel



. Yoghurtculturen (poeder) - volg de aanwijzingen

van de fabrikant
Met de yoghurtmaker kunt u tot 1,5 liter melk ver-
werken (voor 12 portiepotjes).

Bereiding

. Giet 1,5 liter melk in een voldoende grote kom.
. Voeg de gewenste startercultuur (natuuryoghurt of

poedercultuur) toe en roer goed door tot alles gelij-
kmatig is verdeeld.

Belangrijk: De startercultuur moet ongeveer dezelf-
de temperatuur hebben als de melk.

. Vul het mengsel voorzichtig in de schone portie-

potjes — vul ze niet helemaal tot de rand, laat wat
ruimte over.

. Sluit alle potjes goed af met deksels en plaats ze in

de inzetbak van de yoghurtmaker.

. Plaats tot slot de transparante deksel op het apparaat.

Apparaat inschakelen

Steek eerst de stekker in het stopcontact.

Alle 5 de LEDs lichten kort op, daarna gaan de 4 tij-
daanwijzingen (8u / 10u / 12u / 14u) uit.

De Power-LED blijft branden.

Druk op de Set-Time knop om de fermentatietijd te
kiezen:

1 keer indrukken 8 uur verlicht

2 keer indrukken 10 uur verlicht

3 keer indrukken 12 uur verlicht

4 keer indrukken 14 uur verlicht

Elke toetsdruk wordt bevestigd met een pieptoon.
Druk vervolgens op de On-knop om te starten.
De fermentatie begint nu.

Tijdens de fermentatie mag het apparaat niet wor-
den verplaatst of geopend.

Tijdens het fermentatieproces mag de yoghurt-
maker niet worden verplaatst of geopend.

Na afloop van de ingestelde tijd is het fermentatie-
proces voltooid en knipperen de 4 tijd-LED’s 6 keer
tegelijk, terwijl er ook 6 signaaltonen klinken.

Het apparaat schakelt daarna over naar de stand-by-
modus.

Als tijdens het gebruik de Aan/Uit-knop wordt in-
gedrukt, stopt het apparaat en gaan alle LED’s uit.

De Power-knop begint te knipperen en de yoghurt-
maker schakelt naar de stand-bymodus.

Haal de afgewerkte yoghurt uit de yoghurtmaker en
zet deze onmiddellijk ongeveer 4 uur in de koelkast.
Trek daarna de stekker uit het stopcontact.
Reiniging

Let op: Trek voor het schoonmaken altijd de stekker
uit het stopcontact.

Laat het apparaat altijd eerst volledig afkoelen.

Het is aan te raden om de afneembare onderdelen
direct na gebruik schoon te maken.

Let op! Gebruik geen schurende schoonmaak-
middelen

Verwijder de transparante kunststofdeksel, de pot-
jes en de inzetbak.

Reinig de afneembare onderdelen met water en
afwasmiddel. U kunt deze ook in de vaatwasser rei-
nigen.

Houd de behuizing van de yoghurtmaker niet onder
stromend water.

Reinig deze alleen met een vochtige doek.

Milieuvriendelijke verwijdering

Al onze apparaten zijn milieuvriendelijk verpakt
voor het transport. Doe kartonnen verpakkingen en
papier in de papierbak en kunststof verpakkingen
bij het PMD-afval.

LET OP!

Elektrische apparaten horen

niet bij het huisvuil.
|
Elektrische apparaten bevatten waardevolle grond-
stoffen. Geef ook het apparaat aan het einde van zijn
levensduur af bij een erkend recyclingpunt. Infor-
meer bij uw gemeente over de mogelijkheden voor
verwijdering.

Vrijwaring

Elektrische apparaten van Cloer voldoen aan de geld-
ende Europese richtlijnen en veiligheidsvoorschriften.
Als uw Cloer-apparaat onverhoopt defect is of niet
goed werkt, neem dan contact op met de verkoper.
Geregistreerde klanten kunnen ook gebruik maken
van de diensten van de reparatieservice van Cloer.

Fabrieksgarantie

Registreer uw apparaat a.u.b. binnen 6 maanden na
aankoop om aanspraak te kunnen maken op onze
fabrieksgarantie. Hiervoor zijn van toepassing de
garantievoorwaarden die gepubliceerd zijn op het
moment van registratie. Hier vindt u de garantievoor-
waarden en kunt u uw producten registreren:




Consignes de sécurité fondamentales
« (etappareil est destiné a 'usage au foyer ou dans des applications similaires dont par exemple:
— dans les coins cuisines des collaborateurs dans les magasins, dans les bureaux et d‘autres
domaines des entreprises;

— dans les propriétés agricoles;

— par les clients d’hdtels, motels et d'autres locaux d’habitation, dans les pensions offrant le
petit-déjeuner.

« Ne confiez les réparations des appareils électriques Cloer qu’a des revendeurs Cloer agréés ou au
service apres-vente usine de la maison Cloer. Des réparations inexpertes peuvent engendrer des
risques considérables pour I'utilisateur. Elles entrainent en outre la perte de vos droits a garantie.

«Neraccordez I'appareil qu‘aux prises femelles habituellement présentes dans un foyer. Vérifiez que la
tension indiquée sur la plaque signalétique concorde bien avec celle débitée par votre secteur.

« Lappareil doit étre connecté a une prise mise a la terre.

- Lappareil doit étre raccordé a une prise de courant avec terre. NL

« Sile cordon est abimé et pour éviter des risques inutiles, il faudra le faire remplacer par un
revendeur Cloer agréé ou par le service aprés-vente usine Cloer.

« Débranchez la fiche male de la prise de courant
— lorsqu’un dérangement survient,

— i l'appareil doit rester assez longtemps sans servir,
— avant chaque nettoyage.

« Pour débrancher la fiche male, saisissez toujours cette derniére, jamais le cordon.

« Veillez a ce que le cordon d‘alimentation ne frotte pas contre des arétes vives.

« Nutilisez jamais le cordon dalimentation pour porter I'appareil et protégez aussi le cordon
contre la chaleur (foyer de cuisiniere / flammes nues).

+ Ne tirez pas la ligne d'alimentation au-dessus de bords coupants et ne la tendez pas trop, car
sinon il existe un danger de basculement de I'appareil.

« (et appareil peut étre utilisé par les enfants agés de 8 ans ou plus, ainsi que des personnes ayants
des capacités réduites au niveau physique, sensoriel ou mental, ou un manque d'expérience et
de connaissances a condition que ceux-ci soient surveillés ou qu'ils aient été instruits a propos de
I'utilisation en toute sécurité de I'appareil et qu'ils aient compris les dangers auxquels ils s'exposent.

« Surveillez les enfants pour étre siir(e) qu'ils ne jouent pas avec I'appareil.

« Lappareil et son cable de raccordement doivent étre conservés hors de la portée des enfants
de moins de 8 ans.

« Lenettoyage et I'entretien a la charge de I'utilisateur ne doivent pas étre confiés a des enfants
a moins que ces derniers ne soient agés de 8 ans ou plus et qu'ils soient surveillés.

« Ne pas immerger dans | ‘eau.

« Protégez votre appareil contre I'humidité (projections d'eau / pluie).

« Laissez 'appareil intégralement refroidir avant de le nettoyer ou de le ranger.

- Utilisez I'appareil exclusivement pour la préparation de yaourts. Une utilisation abusive peut
entrainer des blessures.

« ATTENTION : veillez a ce que le boitier ne soit pas en contact avec des objets métalliques
pendant le fonctionnement.
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Caractéristiques techniques

type voltage

992

220-240 50/60 17

Consommation en mode arrét : <0,3W
Avant la premiére utilisation

Lisez attentivement cette notice
avant la premiére utilisation.

+ Retirez toutes les piéces d'emballage et les éventuels
autocollants, sauf toutefois la plaque signalétique et
le numéro de série.

« Nettoyez tous les récipients en verre, le couvercle et
l'intérieur de la yaourtiere.

+ Placez la yaourtiére sur une surface séche, antidéra-
pante et plane.

Marquage CE / Consignes de sécurité
c € L'appareil corespondait aux
directives EC applicables.

L'appareil est destiné uniquement
aune usage interne.

ATTENTION! En cas de non-usage de
I'appareil et avant tout nettoyage
débrancher le cordon d‘alimentation
de la prise secteur!

—
®F 2

Préparation

« Pour remplir complétement 12 pots a yaourt (d'en-
viron 150 ml chacun), vous avez besoin d'un total
de 1,5 litre de lait. Selon le type de lait, veuillez tenir
compte des remarques suivantes :
Lait frais

+ Le lait frais doit étre chauffé a environ 85 °C avant
d‘étre utilisé afin de tuer les germes et les bactéries.
Il doit ensuite étre refroidi a 40 °C avant de préparer
le yaourt.
Lait UHT

+ Le lait longue conservation ne nécessite aucun trai-
tement supplémentaire, car il a déja été chauffé a
haute température.

La consistance du yaourt dépend de la teneur en
matiéres grasses du lait :
le lait entier (3,5 % de matiéres grasses) donne
généralement un yaourt plus ferme. Le lait demi-
écrémé (par exemple 1,5 %) donne un yaourt
plus onctueux.

« Deux types de cultures starter peuvent étre utilisés
pour la fermentation :
1. Yaourt naturel acheté en magasin

_

. Cultures de yaourt (en poudre) - suivez les instruc-

tions du fabricant
La yaourtiere permet de traiter jusqu‘a 1,5 litre de
lait (pour 12 pots individuels).

Préparation

. Versez 1,5 litre de lait dans un saladier suffisamment

grand.

. Ajoutez la culture starter souhaitée (yaourt nature

ou culture en poudre) et mélangez bien jusqu‘a ce
que le tout soit homogéne.

Important: la culture starter doit étre a peu prés a la
méme température que le lait.

. Versez délicatement le mélange dans les pots pro-

pres — ne les remplissez pas completement, laissez
un peu d'espace.

Fermez bien tous les pots avec leurs couvercles et
placez-les dans le bac de la yaourtiére.

. Enfin, placez le couvercle transparent sur l'appareil.

Accendere lI'apparecchio

Inserire innanzitutto la spina nella presa di corrente.
Tutti e 5i LED si accendono brevemente, dopodiché
i 4 indicatori dell'ora (8:00 / 10:00 / 12:00 / 14:00) si
spengono.

Il LED di alimentazione rimane acceso.

Premere il tasto Set Time per selezionare il tempo
di lievitazione:

1 x premere 8hillumina
2 X premere 10h illumina
3 x premere 12h illumina
4 x premere 14h illumina

Ogni pressione del tasto viene confermata da un
segnale acustico.

Premere quindi il tasto On per avviare il processo.
La fermentazione ha ora inizio.

Durante la fermentazione, l'apparecchio non deve
essere spostato né aperto.

Tijdens het fermentatieproces mag de yoghurt-
maker niet worden verplaatst of geopend.

Trascorso il tempo selezionato, il processo di fer-
mentazione e completato. Tutti e 4 i LED del tempo
lampeggeranno contemporaneamente 6 volte, ac-
compagnati da 6 segnali acustici.

Il dispositivo entra ora in modalita standby.

Se si preme il pulsante On/Off durante il funziona-
mento,ildispositivosiarrestaetuttiiLED sispengono.
Il pulsante di accensione lampeggia e la yogurtiera
entra in modalita standby.

Rimuovere lo yogurt pronto e riporlo direttamente
in frigorifero per circa 4 ore.

Scollegare il dispositivo.



Pulizia

Attenzione: prima di procedere alla pulizia, scolle-
gare sempre la spina dalla presa di corrente.

Laat het apparaat altijd eerst volledig afkoelen.

Het is aan te raden om de afneembare onderdelen
direct na gebruik schoon te maken.

Let op! Gebruik geen schurende schoonmaak-
middelen

Verwijder de transparante kunststofdeksel, de pot-
jes en de inzetbak.

Reinig de afneembare onderdelen met water en
afwasmiddel. U kunt deze ook in de vaatwasser rei-
nigen.

Houd de behuizing van de yoghurtmaker niet onder
stromend water.

Reinig deze alleen met een vochtige doek.

Mise au rebut respectant
I'environnement

Pour le transport, nos appareils sont exclusivement
équipés demballages respectant l'environnement.
Séparez les matériaux en fonction de leur nature, le
papier et le carton d‘une part et les emballages en
plastique d‘autre part. Mettez-les au rebut dans les
containers correspondants.

ATTENTION!

Les appareils électriques ne

doivent pas étre jetés a la poubelle.
|
Les appareils électriques contiennent des matériaux
bruts de valeur. Veuillez remettre les appareils élec-
triques en fin de vie a votre déchetterie locale ou
un centre de recyclage agréé. Vous pouvez obtenir
toutes les informations a propos du traitement de
déchets aupres de votre commune.

Informations sur les régles de tri

A DEPO! ADE

REPRISE POSER EPO:
ALALIVRAISON ~ EN MAGASIN EN DECHETERIE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Cet appareil,

ses accessoires,
cordons et batteries
se recyclent

(<)

Garantie

Les appareils électriques correspondent aux direc-
tives actuelles et aux prescriptions en matiéere de
sécurité de I'UE. Si votre appareil Cloer présente un
dysfonctionnement, ou qu'il ne fonctionne pas cor-
rectement, veuillez consulter votre distributeur agréé
ou le service aprés-vente d'usine de Cloer.

Les clients habituels enregistrés disposent en outre
de notre service aprés-vente d'usine.

Garantie du fabricant

Veuillez enregistrer votre appareil dans les 6 mois
suivants son achat afin de pouvoir profiter de notre
garantie fabricant. Les conditions de garantie publié-
es au moment de l'enregistrement s‘appliquent. Les
conditions de garantie des enregistrements de pro-
duits sont disponibles ici :

ESE:E
'l;‘ !,:p, Garantie du fabricant

o https://cloer.eu/guarantee




Precauzioni di sicurezza

Questo apparecchio e destinato all'uso domestico e ad usi similari, come ad esempio:

— nelle mense per il personale in negozi e uffici,

— nelle tenute agricole,

— 0 se utilizzato dai clienti presso hotel, motel e altre strutture ricettive o

—nei B&B.

Fate esequire le riparazioni degli apparecchi Cloer soltanto da rivenditori specializzati Cloer o
dal servizio assistenza clientela Cloer. Attraverso riparazioni non appropriate possono sorgere
pericoli rilevanti per I'utilizzatore. Inoltre si estingue il diritto di garanzia.

Fate funzionare I'apparecchio solo nelle prese di normale uso domestico. Controllate se la tensione di
rete riportata sulla targhetta corrisponde alla Vostra rete elettrica.

L'apparecchio deve essere collegato ad una spina con un conduttore.

L'apparecchio € provvisto di un cavo di collegamento del tipo d'applicazione ,Y”. Se questo
e danneggiato, allora, per evitare pericoli, deve essere sostituito attraverso un rivenditore
specializzato Cloer o dal servizio assistenza clientela della fabbrica Cloer.

Scollegare il cavo di alimentazione dalla presa,

— se si verifica un guasto.

— se non si utilizza I'apparecchio per un tempo prolungato

— prima di ogni pulizia.

Tirate per favore solo dalla spina, mai dal cavo.

Non tirate il cavo conduttore su angoli acuminati.

Non utilizzate il cavo conduttore per il trasporto e proteggetelo dal calore (piastra del focolare
/ fiamma aperta).

Non tendere il cavo di alimentazione su spigoli troppo affilati e non tenderlo eccessivamente, per
evitare il rischio di far cadere il dispositivo

Questo apparecchio puo essere usato dai bambini maggiori di 8 anni se sono sotto la vigilanza
di adulti, oppure se sono istruiti sull'uso sicuro dell'apparecchio e hanno compreso i pericoli
che potrebbero risultare dal suo utilizzo.

| bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non si mettano a giocare con I'apparecchio.
Non far giocare i bambini con il dispositivo. Tenere il dispositivo e il cavo di alimentazione
lontano dalla portata di bambini di eta superiore agli 8 anni.

La pulizia e la manutenzione da parte di chi utilizza questo apparecchio non devono essere
effettuate dai bambini, solo nel caso in cui questi abbiano piu di 8 anni e siano sorvegliati.
Non immergere mai |'apparecchio in acqua.

Proteggete il Vostro apparecchio dall'umidita (spruzzi d'acqua / pioggia).

Fate raffreddare I'apparecchio, prima di pulirlo o di conservarlo.

Utilizzare Iapparecchio esclusivamente per la preparazione di yogurt. Un uso improprio puo
causare lesioni.

ATTENZIONE: assicurarsi che I'involucro non entri in contatto con oggetti metallici durante il
funzionamento.
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Consumo in modalita spento: <0,3 W
Prima del primo utilizzo

Leggere attentamente le istruzioni
prima del primo utilizzo.

Rimuovere il materiale di imballaggio ed eventuali
adesivi, tranne la targhetta di identificazione e il nu-
mero di serie.

Pulire tutti i contenitori in vetro, il coperchio e l'interno
della yogurtiera.

Posizionare la yogurtiera su una superficie asciutta,
antiscivolo e piana.

Marcatura CE / Indicazioni di sicurezza

c € Il dispositivo soddisfa i requisiti delle
vigenti direttive CEE.

Utilizzare il dispositivo
esclusivamente in ambienti chiusi.

—_— ATTENZIONE! Togliere il cavo dalla
E] :._ presa di rete prima di ogni pulizia

dell’apparecchio e quando non é in uso!

Preparazione

Per riempire completamente 12 vasetti di yogurt (da
circa 150 ml ciascuno) occorre un totale di 1,5 litri
di latte. A seconda del tipo di latte, tenere presente
quanto segue:

Latte fresco:

il latte fresco deve essere riscaldato a circa 85 °C pri-
ma della lavorazione per uccidere germi e batteri.
Successivamente, deve essere raffreddato a 40 °C
prima di preparare lo yogurt.

Latte UHT

Il latte a lunga conservazione non richiede alcun
trattamento aggiuntivo, poiché é gia stato sottopos-
to a un trattamento termico ad alta temperatura..

La consistenza dello yogurt dipende dal conte-
nuto di grassi del latte: il latte intero con il 3,5%
di grassi produce solitamente uno yogurt pit
denso, mentre il latte con meno grassi (ad es.
1'1,5%) da un risultato pitt morbido.

Per la fermentazione é possibile utilizzare 2 diversi
tipi di colture starter.

. Yogurt naturale acquistato in commercio

. Colture di yogurt (in polvere) - seguire le indicazioni

del produttore
Con la yogurtiera e possibile lavorare fino a
1,5 litri di latte (per 12 vasetti monoporzione).

Preparazione

. Versare il latte (1,5 litri) in un recipiente sufficiente-

mente capiente.

. Aggiungere al latte la coltura starter desiderata

(yogurt naturale o colture di yogurt) e mescolare
accuratamente fino a distribuirla in modo uniforme.
Importante: la coltura starter deve avere allincirca la
stessa temperatura del latte.

. Versare con cautela il composto nei vasetti puliti,

senza riempirli fino all'orlo, ma lasciando un po’ di
spazio.

. Chiudere bene tutti i vasetti con il coperchio e ripor-

li nell'apposito contenitore della yogurtiera.

. Infine, posizionare il coperchio trasparente sull'appa-

recchio.

Accendere lI'apparecchio

Inserire innanzitutto la spina nella presa di corrente.

Tutti e 5 i LED si accendono brevemente, quindi i 4

LED relativi al tempo si spengono (8h / 10h / 12 /
14h)

I LED di alimentazione rimane acceso

Premere ora il tasto Set-Time per selezionare il tem-
po di fermentazione.

Premere 1 volta 8 ore di autonomia

Premere 2 volta 10 ore di autonomia

Premere 3 volta 12 ore di autonomia

Premere 3 volta 14 ore di autonomia

Ogni pressione del tasto viene confermata da un
segnale acustico.

Una volta selezionato il tempo desiderato, premere
il tasto On.

Il processo di fermentazione & ora iniziato.

Durante il processo di fermentazione, la yogurtie-
ra non deve essere spostata o aperta.

Allo scadere del tempo impostato, il processo di fer-
mentazione & completato e i 4 LED del tempo lam-
peggiano 6 volte contemporaneamente mentre ven-
gono emessi 6 segnali acustici.

Il dispositivo torna ora in modalita standby.

Se durante il funzionamento si preme il tasto On/
Off, il dispositivo si arresta e tutti i LED si spengo-
no. Il tasto Power lampeggia e la yogurtiera entra in
modalita standby.

Rimuovere lo yogurt pronto dalla yogurtiera e ripor-
lo direttamente in frigorifero per circa 4 ore.
Scollegare la spina di alimentazione. 15



Pulizia

Attenzione. Prima di procedere alla pulizia, scollega-
re la spina dalla presa di corrente

Lasciare raffreddare completamente I'apparecchio.

Si consiglia di pulire le parti rimovibili subito dopo
l'uso.

Attenzione! Non utilizzare detergenti abrasivi.
Rimuovere il coperchio in plastica trasparente, i va-
setti e il contenitore inseribile.

Pulire le parti rimovibili sotto I'acqua corrente con
detersivo per piatti. E possibile lavarle anche in la-
vastoviglie.

Non tenere l'involucro dello yogurt maker sotto I'ac-
qua corrente. Pulirlo solo con un panno umido.

Smaltimento sostenibile

| nostri apparecchi utilizzano esclusivamente confe-
zioni ecologiche per il trasporto. Conferire i cartoni e
la carta al servizio di raccolta per la carta, le confe-
zioni plastiche vanno smaltite nei rifiuti riciclabili con
materiali pregiati.

ATTENZIONE!
Gli apparecchi elettrici non vanno
—— gettati tra i rifiuti domestici.

Gli apparecchi elettrici contengono materie prime
preziose. Consegnare l'apparecchio usato al servizio
di ritiro per il riciclaggio autorizzato. E possibile infor-
marsi sulle possibilita di smaltimento presso I'ammi-
nistrazione comunale o cittadina

Garanzia

Gli apparecchi elettrici Cloer corrispondono alle di-
rettive CE attuali e alle norme di sicurezza. Qualora
il vostro apparecchio Cloer presentasse un difetto
o non funzionasse regolarmente, vi suggeriamo di
rivolgervi ai rivenditori autorizzati o al servizio assis-
tenza Cloer. Il nostro servizio di assistenza & disponi-
bile per i clienti abituali registrati.

Garanzia del produttore

Registrare I'apparecchio entro 6 mesi dall’acquisto,
per beneficiare della garanzia del produttore. Valgo-
no le condizioni di garanzia pubblicate al momento
della registrazione. Le condizioni di garanzia e le re-
gistrazioni del prodotti sono reperibili qui di sequito:

55 E
'l;, ;,:F. Garanzia del produttore

g https:/cloereu/guarantee




Instrucciones basicas de seguridad

Este aparato estd destinado a un uso doméstico y aplicaciones similares, como por ejemplo:
— en cocinas para empleados en tiendas, oficinas y otros dmbitos profesionales;

— en propiedades agricolas;

— pare clientes en hoteles, moteles y otras viviendas;

— en pensiones en las que se sirve desayuno.

Las reparaciones de aparatos Cloer deben ser llevadas a cabo tinicamente por el servicio de
atencion al cliente Cloer. Reparaciones indebidas pueden resultar peligrosas para el cliente.
Ademads, anulara cualquier opcién de reclamo de la garantia.

Enchufe el aparato solamente en las cajas de enchufe usuales en las casas. Controle si la
tension de alimentacion indicada sobre la placa indicadora de tipo corresponde con la tension
de alimentacion de su red eléctrica.

El enchufe debe conectarse a una toma de tierra con proteccion.

El aparato estd equipado con una linea de alimentacion de tipo de montaje Y. En caso de que esta
linea de alimentacion esté dafiada, debe ser reemplazada usando los servicios de un comerciante
especializado autorizado de Cloer o por el servicio técnico de Cloer, para evitar peligros.

Retire el enchufe de la toma de corriente:

—en caso de defecto,

— si el aparato no va a ser usado por un largo periodo de tiempo,

— antes de cualquier limpieza.

Para desenchufar estire por favor el enchufe siempre sujetandolo. Nunca estire el cable dem
alimentacion.

Tenga cuidado que el cable de alimentacion no se frote contra bordes vivos.

No use el cable de alimentacion para portar el aparato y protéjalo contra el calor (placa
eléctrica/llama libre).

Evite el contacto del cable con bordes afilados o que quede demasiado tirante ya que el aparato
podria volcar

Este aparato puede ser usado por nifios mayores de 8 afos y por personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas o con falta de experiencia y conocimiento si se
encuentran bajo supervision o si han recibido informacion con respecto al uso del aparato de
una manera sequra y entienden los peligros que implica.

Los nifios deben ser vigilados para asequrarse que no jueguen con el aparato.

El dispositivo y el cable de conexién deben mantenerse alejados de los nifios menores de 8 afios.
La limpieza y mantenimiento por parte del usuario no deben realizarlas los nifios, a menos que
tengan mds de 8 afios de edad y estén bajo supervision.

No sumerja el aparato en agua ni en otros liquidos.

Proteja su aparato contra la humedad (salpicaduras / lluvia).

Deje que el aparato se enfrie completamente antes de asearlo o de guardarlo.

Utilice el aparato exclusivamente para preparar yogur. Un uso indebido puede provocar
lesiones.

ATENCION: Tenga en cuenta que la carcasa se calienta durante el funcionamiento y que, incluso
después del proceso de coccion, conserva calor residual.
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Datos técnicos

Tipo Voltaje

992 220-240 50/60 17

Consumo en modo apagado: <0,3W
Antes del primer uso

Lea estas instrucciones
detenidamente.

Retire todas las piezas del embalaje y las pegatinas,
no se debe retirar la placa de identificacién ni el nu-
mero de serie.

Limpie todos los recipientes de vidrio, la tapa y el in-
terior de la yogurtera.

Coloque la yogurtera sobre una superficie seca, anti-
deslizante y plana.

Etiquetado CE/ .

Informaciones de seguridad

C € El aparato cumple con los requisitos de
las correspondientes Directivas de la UE

El aparato esta destinado
exclusivamente para su uso en
ambientes cerrados.

— {ATENCION! ;Saque el enchufe de la

B:._ toma de corriente en caso de no usar y
antes de cada limpieza del aparato!

Preparacion
Para llenar completamente 12 vasitos de yogur (de
unos 150 ml cada uno) necesitara un total de 1,5 li-
tros de leche. Dependiendo del tipo de leche, tenga
en cuenta las siguientes indicaciones:
Leche fresca:
La leche fresca debe calentarse a unos 85 °C antes
de su procesamiento para eliminar gérmenes y bac-
terias. A continuacién, debe enfriarse a 40 °C antes
de preparar el yogur.
Leche UHT:
La leche de larga duracién no requiere nin-
gun tratamiento adicional, ya que ya ha sido
sometida a un proceso de alta temperatura.

DLa consistencia del yogur depende del conte-
nido en grasa de la leche: la leche entera con un
3,5 % de grasa suele dar lugar a un yogur mds
espeso, mientras que la leche desnatada (por
ejemplo, con un 1,5 % de grasa) da como resulta-
do un yogur mds suave.

Para la fermentacién se pueden utilizar dos cultivos
iniciadores diferentes.

. Yogur natural comercial.
. Cultivos de yogur (en polvo): siga las instrucciones

del fabricante.
Con la yogurtera se pueden procesar hasta 1,5 litros
de leche (para 12 tarros individuales).

Preparacion

. Vierta la leche (1,5 litros) en un recipiente suficien-

temente grande.

. Ahada el cultivo iniciador deseado (yogur natural o

cultivos de yogur) a la leche y remueva bien hasta
que se distribuya uniformemente.

Importante: el cultivo iniciador debe estar aproxi-
madamente a la misma temperatura que la leche.

. Vierta con cuidado la mezcla en tarros limpios, sin

llenarlos hasta el borde, dejando algo de espacio.

. Cierre bien todos los tarros con la tapa y coléquelos

en el recipiente previsto para ello en la yogurtera.

. Por ultimo, coloque la tapa transparente en el aparato.

Encienda el aparato.

En primer lugar, enchufe el cable de alimentacién a
la toma de corriente.

Los 5 LED se iluminan brevementey, a continuacion,
se apagan los 4 LED de tiempo (8 h/10h/12/14h).
EI LED de encendido se ilumina.

A continuacion, pulse la tecla «Set-Time» (Ajustar
tiempo) para seleccionar el tiempo de fermentaci-
on.

Pulsar 1 vez 8 hiluminado

Pulsar 2 veces 10 h iluminado

Pulsar 3 veces 12h iluminado

Pulsar 4 veces 14 h iluminado

Cada pulsacion de tecla se confirma con un pitido.
Cada pulsacion de tecla se confirma con un pitido.
Una vez seleccionado el tiempo deseado, pulse el
botén «On».

El proceso de fermentacién ha comenzado.

Durante el proceso de fermentacién, no se debe
mover ni abrir la yogurtera.

Una vez transcurrido el tiempo establecido, el proce-
so de fermentacion habra finalizado y los 4 LED de
tiempo parpadearan 6 veces simultdneamente mien-
tras suenan 6 pitidos.

El aparato vuelve ahora al modo de espera.

Si se pulsa la tecla On/Off durante el funcionamien-
to, el aparato se detiene y todos los LED se apagan.
La tecla Power parpadea y la yogurtera pasa al
modo de espera.

Retire el yogur terminado de la yogurtera y coléque-
lo directamente en el frigorifico durante aproxima-
damente 4 horas.



« Desenchufe el aparato.

Limpieza
Atencion: Desenchufe el aparato antes de limpiarlo.

« Deje que el aparato se enfrie completamente antes

de limpiarlo.

« Se recomienda limpiar las piezas desmontables in-

mediatamente después de su uso.
iAtencion! No utilice productos de limpieza
abrasivos.

« Retire la tapa de pléstico transparente, los vasos y el

recipiente interior.

« Limpie las piezas desmontables con agua y deter-

gente para vajillas. También puede lavarlas en el
lavavajillas.

» No exponga la carcasa de la yogurtera al agua cor-

riente. Limpiela Unicamente con un pafio hiimedo.

Eliminacién respetuosa con

el medio ambiente

Para el transporte de nuestros productos empleamos
envoltorios respetuosos con el medio ambiente. Re-
cicle el cartén, papel y plastico adecuadamente.

{ATENCION! Los electrodomésticos no
deben ser desechados junto a los
residuos habituales.

Los electrodomésticos contienen materias primas de
valor. Deposite el electrodoméstico que ya no sirva
en un punto de reciclaje reconocido. Consulte la in-
formacion de la administracién local sobre los puntos
y las medidas de reciclaje.

Garantia

Los electrodomésticos Cloer cumplen con los requisi-
tos actuales de seguridad y la normativa de la CE. Si
se diera el caso de que su aparato tenga un defecto
o no funcione correctamente, péngase en contacto
con su distribuidor.

Los clientes registrados tienen también a su disposi-
cién a nuestro servicio técnico.

Garantia del fabricante

Por favor, registre su producto en un plazo de 6 meses
tras la compra para disfrutar de nuestra garantia del
fabricante. Seran validas las condiciones de garantia
que estén publicadas en el momento del registro. Las
condiciones de garantia y el registro del producto los
encontrara aqui:

oE O

'I;,_i,li-. Garantia del fabricante
_‘;r:. g https://cloer.eu/guarantee
Lo

Indicagoes de seguranca basicas

Este aparelho destina-se exclusivamente a ser utilizado em aplicagdes domésticas e

semelhantes, tais como:

— em cozinhas de funciondrios em lojas e escritdrios,

— em propriedades agricolas,

— por clientes em hotéis, motéis e outros estabelecimentos residenciais ou

— em pensoes de alojamento e pequeno-almoco.

Solicite a reparacao de aparelhos elétricos Cloer apenas ao servico de atendimento ao cliente
da fabrica Cloer. Reparagdes incorretas podem causar riscos significativos para o utilizador.
Além disso, perderd o direito a garantia.

Utilize 0 aparelho apenas em tomadas domésticas padrao. Verifique se a tensao de alimentacao
indicada na placa de identificacdo corresponde a da sua rede elétrica.

0 aparelho deve ser ligado a uma tomada com condutor de protegao.

Se 0 cabo de ligacdo estiver danificado, ele deve ser substituido pelo servico de atendimento
ao cliente da fabrica da Cloer, para evitar riscos.

Desligue a ficha da tomada,

— Se 0correr uma avaria,

— se 0 aparelho ndo for utilizado por um longo periodo,

— antes de cada limpeza.

Desligue puxando apenas a ficha e nunca o cabo de alimentacao.

Nunca use o cabo de alimentacdo para transporte e proteja-o do calor (fogdo/chama acesa).
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Nao puxe o cabo de alimentacao sobre arestas afiadas e ndo o estique demasiado, caso
contrdrio, existe o risco de o aparelho tombar.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir de 8 anos de idade, pessoas com limitagoes
de ordem fisica, sensorial ou mental, ou que tenham falta de experiéncia e conhecimento,
quando vigiadas ou instruidas acerca da sua utilizacao sequra e dos perigos associados.

A limpeza e a manutencao s6 devem ser entregues a criancas com idade igual ou superior a 8
anos e devidamente supervisionadas.

Ndo deixe criangas brincarem com o aparelho. 0 aparelho e o respetivo cabo de ligacao devem
ser mantidos afastados de criangas com menos de 8 anos.

As crianas nao devem brincar com o aparelho.

Nao deixe criangas brincarem com o aparelho. 0 aparelho e o respetivo cabo de liga¢ao devem
ser mantidos afastados de criancas com menos de 8 anos.

Nunca mergulhe o aparelho em égua.

Proteja o seu aparelho contra a humidade (salpicos de dgua/chuva).

Deixe o aparelho arrefecer completamente antes de limpd-lo ou guarda-lo.

Use o aparelho exclusivamente para preparar iogurte. 0 uso indevido pode causar ferimentos.
ATENCAO: Tenha em atencao que a estrutura aquece durante o funcionamento e que, mesmo
ap6s o processo de cozedura, mantém calor residual.

Dados técnicos Preparacao
« Para encher completamente 12 copos de iogurte
Modelo Volts Hz Watts (com cerca de 150 ml cada) é necessario um total de
992 220-240 50/60 17 1,5 litros de leite. Dependendo do tipo de leite, tenha

em atencao
Leite fresco:
« O leite fresco deve ser aquecido a cerca de 85 °C
antes do processamento, para matar germes e
bactérias. Em seguida, deve arrefecer até 40 °C antes
de preparar o iogurte.
Leite UHT:
« No caso do leite de longa duracao, ndo é necessario

as seguintes indicagoes:

Consumo em modo desligado: <0,3W
Antes da primeira utilizacao

li]

Antes da primeira utilizacao,
leia este manual com atencéao.

+ Remova todas as partes da embalagem e autocolantes

que eventualmente existam, exceto a placa de identi-
ficagdo e o nimero de série.

« Limpe todos os recipientes de vidro, a tampa e o inter-

jor da iogurteira.

» Coloque a iogurteira sobre uma superficie seca, anti-

derrapante e plana.

Marcacao CE

Ce
(4

O aparelho esta em conformidade
com os requisitos das diretivas
da CE relevantes.

O aparelho destina-se apenas a
utilizacao em espacos fechados.

—_— ATENGAO! Desligue a ficha de
E] :._ alimentacao quando o aparelho ndao
estiver em utilizacdo e antes de limpa-lo!

qualquer tratamento adicional, uma vez que ja foi
submetido a um aquecimento a alta temperatura.

OBSERVAGAO

A consisténcia do iogurte depende do teor de gordura
do leite: o leite gordo com 3,5% de gordura produz
geralmente um iogurte mais firme, enquanto o leite
com menos gordura (por exemplo, 1,5%) produzum
resultado mais macio.

- Para afermentacédo, podem ser utilizadas duas cultu-

ras iniciadoras diferentes.
logurte natural comercial

« Culturas de iogurte (em po) - siga as instru¢dées do

fabricante.

- Com aiogurteira, é possivel processar até 1,5 litros de

leite (para 12 copos individuais)



Preparacao

Coloque o leite (1,5 litros) num recipiente suficiente-
mente grande.

Adicione a cultura inicial desejada (iogurte natural ou
culturas de iogurte) ao leite e mexa bem até que este-
ja uniformemente distribuida. Importante: a cultura
inicial deve estar aproximadamente a mesma tempe-
ratura do leite.

Despeje cuidadosamente a mistura nos copos in-
dividuais limpos - ndo encha até a borda, deixe um
pouco de espaco.

Feche bem todos os frascos com a tampa e coloque-
0s no recipiente previsto para o efeito na iogurteira.
Por fim, coloque a tampa transparente no aparelho

Ligue o aparelho

Primeiro, ligue a ficha a tomada.

Todos os 5 LEDs acendem brevemente, depois os 4
LEDs de tempo apagam-se (8h / 10h / 12/ 14h)

O LED de alimentacao acende

Agora, pressione o botdo Set-Time para selecionar o
tempo de fermentacéo.

Desligue a ficha da tomada.

Limpeza

Atencéo. Desligue a ficha da tomada antes de limpar.
Deixe sempre o aparelho arrefecer completamente.
Recomenda-se limpar as pegas removiveis imediata-
mente apds a utilizagao.

Atencéo! Nao utilize produtos de limpeza abrasivos.
Retire a tampa de pléstico transparente, os copos e o
recipiente removivel.

Limpe as pecas removiveis com dgua e detergente
para louca. Também pode lava-las na maquina de
lavar louga.

Nao coloque a estrutura da iogurteira debaixo de
agua corrente. Limpe-a apenas com um pano humi-
do.

Eliminacao ecologicamente correta
Os nossos aparelhos possuem apenas embalagens
ecologicamente corretas para o transporte. Colo-
que o papeldo e o papel no recipiente de recolha
de papel usado e as embalagens plésticas no ponto
de reciclagem.

ATENGAO!

Os aparelhos elétricos ndo
pertencem ao lixo doméstico

Pressionar 1 vez 8h acende
Pressionar 2 vezes 10h acende
Pressionar 3 vezes 12h acende
Pressionar 4 vezes 14h acende

Cada pressdo do botao é confirmada por um sinal
sonoro.

Assim que o tempo desejado for selecionado, pres-
sione o botao On

O processo de fermentacao ja comecou.

OBSERVACAO

Durante o processo de fermentagdo, a iogurteira ndo
deve ser movida nem aberta.

Apds o tempo definido, o processo de fermentagao
esta concluido e os 4 LEDs de tempo piscam 6 vezes
simultaneamente, enquanto também séo emitidos 6
sinais sonoros.

O aparelho volta agora ao modo de espera.

Se durante o funcionamento for premida a tecla On/
Off, o aparelho péra e todos os LEDs apagam-se. A
tecla Power pisca e a iogurteira entra no modo de
espera.

Retire o iogurte pronto da iogurteira e coloque-o
diretamente no frigorifico durante cerca de 4 horas.

Os aparelhos elétricos contém matérias-primas va-
liosas. Encaminhe também o aparelho usado a um
ponto de reciclagem reconhecido. Pode informar-se
sobre as opgdes de eliminacdo junto dos servicos ad-
ministrativos da sua Camara Municipal.

Garantia

Os aparelhos elétricos Cloer cumprem as diretivas
atuais da CE e as normas de seguranca. No caso im-
provavel de o aparelho Cloer ter algum defeito ou
néo funcionar corretamente, entre em contacto com
o revendedor ou com o servico de atendimento ao
cliente da fabrica da Cloer. O nosso servico de atendi-
mento ao cliente da fabrica também esta disponivel
para clientes regulares registados.

Garantia do fabricante

Registe o seu aparelho dentro de 6 meses ap6s a com-
pra para poder usufruir da nossa garantia de fabrican-
te. Séo aplicaveis as condi¢des de garantia publicadas
no momento do registo. As condi¢des de garantia e
registos de produtos podem ser encontrados aqui:

Garantia do fabricante
https://cloer.eu/guarantee
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Pagrindiniai saugumo nurodymai
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Sis prietaisas yra skirtas iskirtinai naudoti namy tkyje ir panasiam naudojimui, kaip pavyzdziui:
— parduotuvése ir biuruose darbuotojy virtuvése,

—sodybose,

— vieshuciy, moteliy ir kitose gyvenamosiose jstaigose arba,

— pensionatuose.

Paveskite remontuoti ,Cloer” elektros prietaisus tik ,Cloer” klienty aptarnavimo tarnyboje. Dél
neiSmananciy asmeny taisymo, gali naudotojui atsirasti didelis pavojus. Tokiu atveju neteksite
garantijos teisés.

Naudokite prietaisg tik buityje naudodami kiStukines rozetes Patikrinkite, ar tipiniame
skydelyje nurodyta tinklo jtampa atitinka tinklo srove.

Prietaisas turi bati jjungiamas j kiStukine rozete su jZemintu laidu.

Jei paZeistas prijungimo laidas, jj batina pakeisti ,Cloer” klienty aptarnavimo tarnyboje, kad
iSvengtuméte pavojy.

IStraukite tinklo kiStuka iS rozetés

— jeigu pasireiskia gedimas,

— jeigu prietaisas nebuvo naudojamas ilgesnj laika,

— pries kiekvieng valyma.

Traukite tik kiStuka, niekada netraukite uz maitinimo laido

Nenaudokite laido nesimui ir saugokite jj nuo karscio (kaitlentés/ atvira liepsna).

Netraukite maitinimo laido per astrias briaunas ir nejtempkite per standziai, nes atsiras
pavojus, kad prietaisas apsivers.

Si prietais gali naudoti vaikai nuo 8 mety ir taip pat asmenys su sumazintais fiziniais,
sensoriniais arba protiniais sugebéjimais arba neturintys patirties ir Ziniy, jeigu Jus prizitrésite
arba nurodysite dél prietaiso saugaus naudojimo ir jie supras dél galimo pavojaus.

Valymo ir prieZiuros negali atlikti vaikai, nebent jiems yra 8 metai ir juos priZiuri vyresni.
Vaikai negali su prietaisu Zaisti.

Prietaisq ir jo prijungimo laidg reikia laikyti nepasiekiama vaikams iki 8 mety.

Niekada nepanardinkite prietaiso j vandenj.

Saugokite prietaisa nuo drégmeés (purskiamo vandens/ lietaus).

Naudokite prietaisq tik jogurtui gaminti. Netinkamas naudojimas gali sukelti suZalojimus.
DEMESIO: Atkreipkite démesj, kad korpusas veikimo metu jkaista ir net po virimo proceso
iSlieka Silumos likudiai.



Techniniai duomenys

Tipas voltas

992 220-240 50/60 17

I$jungtos blsenos energijos sgnaudos: <0,3 W
Pries pirmajj naudojima

Pries pradédami naudoti pirma karta,
atidziai perskaitykite Siq instrukcija.

Nuimkite visas pakuotés dalis ir lipdukus, nenuimkite
tipo Zenklo ir serijos numerio.

ISvalykite visus stiklinius indus, dangtj ir jogurto gami-
nimo aparato vidy.

Pastatykite jogurto gaminimo aparata ant sauso, nesli-
daus ir lygaus pavirsiaus.

CE Zenklas / saugos nurodymai
C € Prietaisas atitinka jam taikomy
ES direktyvy reikalavimus.

Prietaisas yra skirtas naudoti tik
uzdarose patalpose.

—_— DEMESIO! Jei prietaiso nenaudojate
D :._ ir pries valydami prietaisa, iStraukite

maitinimo laido kistuka!

Paruosimas

Norint visiskai uzpildyti 12 jogurto stikliniy (po
mazdaug 150 ml) reikia i$ viso 1,5 litro pieno. Priklau-
somai nuo pieno rasies, atkreipkite démesjj  Siuos
patarimus:

Sviezias pienas:

Pries perdirbant Sviezias pienas turi bati kaitinamas
iki mazdaug 85 °C, kad baty sunaikinti mikrobai ir
bakterijos. Po to jis turi atvésti iki 40 °C, prie$ prade-
dant gaminti jogurta.

H-pienas:

llgai galiojanciam pienui papildomo apdorojimo ne-
reikia, nes jis jau yra kaitintas aukstoje temperataroje.

PASTABA

xJogurto konsistencija priklauso nuo pieno riebumo:

i$ 3,5 % riebumo pieno paprastai gaunamas kietesnis

Jjogurtas, o is maZesnio riebumo pieno (pvz., 1,5 %) -
minkstesnis.

Fermentacijai galima naudoti 2 skirtingas starterines
kultaras.Parduotuvéje parduodamas nataralus jogur-
tas.

Jogurto kultaros (milteliai) - ¢ia prasome laikytis ga-
mintojo nurodymuy.

Jogurto gaminimo aparatu galima perdirbti iki 1,5

litro pieno (12 porcijy stiklainiams)

Paruosimas

Piena (1,5 litro) supilkite j pakankamai didelj inda.

| piena jpilkite norima starterio kultdrg (nataraly
jogurta arba jogurto kultdras) ir gerai iSmaisykite, kol
ji tolygiai pasiskirstys. Svarbu: starterio kultara turéty
bati mazdaug tokios pacios temperattros kaip pie-
nas.

Misinj atsargiai supilkite j Svarius porcijy stiklainius -
ne iki krasty, palikite Siek tiek vietos.

Visi stiklainiai turi bati sandariai uzdaryti dangteliais
ir padéti j jogurto gaminimo aparato tam skirtg inda.
Galiausiai uzdékite skaidry dangtelj ant aparato.

Jjunkite aparata

Pirmiausia jjunkite maitinimo laidg j rozete.

Visos 5 LED lemputés trumpam uzsidega, po to 4 lai-
ko LED lemputés issijungia (8 val. / 10 val. / 12 val. /
14 val.).

Isijungia maitinimo LED lemputé.

Dabar paspauskite ,Set-Time” mygtuka, kad pasirin-
kite fermentavimo laika.

Paspauskite 1 karta 8 val. uzsidega

Paspauskite 2 kartus 10 val. uzsidega

3 kartus paspaudus Sviecia 12 val.

4 kartus paspaudus Sviecia 14 val.

Kiekvienas mygtuko paspaudimas patvirtinamas
pypteléjimu.

Pasirinkus norima laika, paspauskite mygtuka ,On”
(Jjungti).

Fermentacijos procesas prasidéjo.

PASTABA

Fermentacijos proceso metu jogurto gaminimo
aparatq negalima judinti ar atidaryti.

Pasibaigus nustatytam laikui, fermentacijos procesas
baigiamas, o 4 laiko Sviesos diodai mirksi 6 kartus vie-
nu metu, tuo paciu metu skamba 6 signaliniai garsai.
Prietaisas grjzta j budéjimo rezima.

Jei veikimo metu paspaudziamas jjungimo/isjung-
imo mygtukas, prietaisas sustabdomas ir visi Sviesos
diodai iSsijungia. Maitinimo mygtukas mirksi, o jogur-
to gaminimo aparatas pereina j budéjimo rezima.
ISimkite paruosta jogurta iS jogurto gaminimo apa-
rato ir iskart padékite j Saldytuvg mazdaug 4 valand-
oms.

1$junkite maitinimo laida.
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Valymas

Démesio. Pries valydami isjunkite maitinimo laida.
Visada palaukite, kol prietaisas visiskai atvés.
Rekomenduojama nuimamas dalis valyti iskart po
naudojimo.

Démesio!l  Nenaudokite  Svei¢ianc¢iy  valymo
priemoniy.

Nuimkite skaidry plastikinj dangtelj, stiklainius ir
jdékla.

Nuimamas dalis nuplaukite po tekanciu vandeniu su
indy plovikliu. Jas taip pat galite plauti indaplovéje.
Jogurto gaminimo aparato korpuso nelaikykite po
tekanciu vandeniu. Valykite tik drégnu skuduréliu.

Utilizavimas nekenkiant gamtos

Masy prietaisas transportuojamas tik nekenksmin-
gose gamtai pakuotése. Kartong ir popieriy meskite
i makulatadros surinkimo talpas, pakuotes is sintetiniy
medZziagy j medziagy atliekas.

DEMESIO!
Elektros prietaisas epriskiriamas
—— buitinéms atliekoms.

Elektros prietaisas turi vertingy zaliavy. Netinkamg
naudojimui prietaisg pristatykite pripazintiems
perdirbéjams. Apie utilizacijos galimybes Jus infor-
muos bendruomenés arba miesto administracija.

Garantija

Cloer elektros prietaisai atitinka aktualias EB direkt-
yvas ir saugumo nurodymus. Jeigu Jums atrodys,
kad Jusy Cloer prietaisas yra su defektu arba veikia
netinkamai, kreipkités Js prasau j savo prekybine
firma arba Cloer-klienty aptarnavimo tarnyba. Be to,
registruoti pastovis pirkéjai yra masy klienty tarn-
ybos dispozicijoje.

Gamintojo garantija

Prasau registruokite Jis savo prietaisa per 6 ménesius
po pirkimo, kad galétuméte naudotis masy gaminto-
jo garantija. Galioja garantijos salygos, kurios buvo
paskelbtos registravimo metu. Garantijos salygas ir
produkto registravima rasite JUs cia:




Drosibas pamatnorades

Stierice ir paredzéta tikai lietosanai majsaimnieciba vai lidzigos apstaklos, pieméram:

— darbinieku virtuve veikalos un birojos;

— lauku TpaSuma;

— klientu lieto3anai viesnicas, motelos un citas dzivoklu vienibas vai vietas, kur piedava
naktsmitni un brokastis.

Cloer elektroiericu remonta darbus uzticiet veikt tikai Cloer raZotnes klientu servisam.
Nepareizi veiktu remonta darbu rezultata var rasties ievérojams apdraudéjums lietotajam.
Turklat Sadi tiek zaudétas jusu tiesibas uz garantijas pakalpojuma izmantosanu.

lerici darbiniet, izmantojot tikai majsaimniecibas kontaktligzdas. Parbaudiet, vai tehnisko
datu plaksnite noraditais tikla spriequms atbilst jusu elektrotikla spriequmam.

lerici japiesledz pie kontaktligzdas ar zeméjumu.

Ja piesleguma vads ir bojats, tas ir janomaina Cloer razotnes klientu servisam, lai novérstu
apdraudéjumus.

Atvienojiet kontaktdaksu no kontaktligzdas:

—jarodas traucejums;

—jaierice ilgaku laiku netiks izmantota;

— pirms katras tiriSanas.

Kontaktdaksas atvienojiet, tikai turot aiz kontaktdaksu, bet nekad velkot vadu.

Neizmantojiet vadu neSanai un sargajiet to no karstuma (plits virsmas/atklatas liesmas).
Nevelciet vadu gar asam malam un nenostiepiet to parak stingri, pretéja gadijuma pastav
ierices apgasanas risks.

Bérnino 8 gadu vecuma, personas ar ierobezotam fiziskam, sensorajam vai garigam sp&jam un
personas ar nepietiekamam zinaSanam un pieredzi ierici drikst lietot tikai, ja tiek uzraudzitas
vai ir apmacitas par drosu ierices izmantoSanu un izprot iespéjamo apdraudéjumu.

Tirisanu un apkopi nedrikst veikt bérni, iznemot, ja viniir sasniegusi 8 gadu vecumu un atrodas
pieaugusas personas uzraudziba.

Bérni nedrikst rotalaties ar ierici. Sargajiet ierici un tas piesleguma vadu no bérniem, kas ir
jaunaki par 8 gadiem.

Pirms ierices uzglabasanas vai tiriSanas |aujiet tai pilniba atdzist. PlaSaku informaciju par
tirsanu skatiet talak noraditajas lapas.

Nelietojiet ierici arpus telpam.

lerici izmantojiet tikai jogurta pagatavosanai. Nepareiza lietoSana var izraisit traumas.
Uzmanibu: nemiet véra, ka ierices korpuss darbibas laika klust karsts un ari péc pagatavosanas
procesa saglaba siltumu.
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Tehniskie dati

992 220-240 50/60 17

Stravas patérins izslégta stavokli: <0,3W
Pirms pirmas lietosanas

Pirms pirmas lietosanas uzmanigi
izlasiet So pamacibu.

Nonemiet visas iesainojuma dalas un, ja ir, ari uzlimes,
bet nenonemiet datu plaksniti un sérijas numuru.
Notiriet visus stikla traukus, vaku un jogurta gata-
vosanas ierices iekSpusi.

Novietojiet jogurta gatavosanas ierici uz sausas,
neslidosas un lidzenas virsmas.

CE markéjums / Drosibas norades
C € lerice atbilst prasibam, kas noteiktas
piemérojamajas EK direktivas.

lerice ir paredzéta lietosanai tikai un
vienigi slégtas telpas.

—_— UZMANIBU! Neizmantosanas

D:.' gadijuma un pirms katras tirisanas
izvelciet ierices tikla kontaktspraudni!

Sagatavosana

Lai pilniba piepilditu 12 jogurta glazes (aptuveni

150 ml katra), kopuma nepieciesami 1,5 litri piena.

Atkariba no piena veida, ladzu, nemiet véra sadus

noradijumus:

Svaigs piens:

Pirms apstrades svaigs piens jauzkarsé lidz aptuveni

85 °C, lai nogalinatu mikrobus un baktérijas. Péc tam

tam jaatdziest lidz 40 °C, pirms sak gatavot jogurtu.

H-piens:

ligstosi uzglabajamam pienam nav nepieciesama pa-

pildu apstrade, jo tas jau ir uzkarséts.

NORADE

Jogurta konsistence ir atkariga no piena tauku satura:
pilnpiena piens ar 3,5 % tauku saturu parasti dod
cietaku jogurtu, bet piena ar mazaku tauku saturu
(piemeram, 1,5 %) rezultats ir mikstaks.

Fermentacijai var izmantot 2 dazadas starterkultdras.
Veikala nopérkams dabigais jogurts

Jogurta kultaras (pulveris) - ladzu, ievérojiet razotaja
noradijumus

Ar jogurta gatavosanas ierici var apstradat Iidz 1,5 li-
triem piena (12 porciju glazém)

Sagatavosana

lelejiet pienu (1,5 litrus) pietiekami liela trauka.
Pievienojiet pienam vélamo startera kulttru (dabigo
jogurtu vai jogurta kultdras) un rapigi maisiet, lidz ta
ir vienmerigi izkliedéta. Svarigi: startera kultarai jabat
aptuveni tada pasa temperatara ka pienam.
Maistjumu uzmanigi ielejiet tiros porciju glazés - ne-
piepildiet tas lidz malam, atstajiet nedaudz vietas.
Visas glazes ciesi aizskravéjiet ar vakiem un ievietojiet
jogurta gatavosanas ierices tam paredzétaja trauka.
Nobeiguma uzlieciet iericei caurspidigo vaku.

lerices ieslegsana

Vispirms ievietojiet barosanas vadu rozeté.

Visas 5 LED indikatori uz mirkli iedegas, péc tam 4 lai-
ka LED indikatori izdziest (8h / 10h / 12 / 14h).

Power LED indikators deg.

Tagad nospiediet Set-Time pogu, lai izvélétos
fermentacijas laiku.

Nospiediet 1 reizi 8h iedegas
Nospiediet 2 reizes 10h iedegas
Nospiediet 3 reizes 12h iedegas
Nospiediet 4 reizes 14h iedegas

Katra taustina nospiesana tiek apstiprinata ar skanas
signalu.

Kad ir izvéléts vélamais laiks, nospiediet ieslégsanas
pogu.

Fermentacijas process ir sacies.

NORADE

Fermentdcijas procesa laika jogurta gatavosanas ierici
nedrikst pdrvietot vai atvért.

Péc iestatita laika beigam fermentacijas process ir
pabeigts, un 4 laika LED indikatori vienlaikus mirgo 6
reizes, vienlaikus atskanot 6 signala skanam.

lerice tagad atgriezas gaidstaves rezima.

Ja darbibas laika nospiezat ieslégsanas/izslégsanas
pogu, ierice apstajas un visi LED indikatori izslédzas.
Barosanas poga mirgo, un jogurta gatavo3anas ierice
pariet gaidstaves rezima.

Izgatavoto jogurtu iznemiet no jogurta gatavosanas
ierices un uzreiz lieciet ledusskapi uz aptuveni 4
stundam.

Izvelciet barosanas vadu no rozetes.



Tirisana

« Uzmanibu! Pirms tirisanas izvelciet barosanas vadu

no rozetes.

+ leteicams nonemamas detalas tirit uzreiz péc lie-

tosanas.

« Uzmanibu! Nelietojiet abrazivus tirisanas lidzek]us.
« Nonemiet caurspidigo plastmasas vaku, glazes un

ievietojamo trauku.

« Nonemamas detalas mazgajiet zem Gdens ar trau-

ku mazgasanas lidzekli. Tas var mazgat ari trauku
mazgajama masina.

» Jogurta gatavosanas ierices korpusu nelietojiet zem

tekosa adens. Tiriet tikai ar mitru dranu.

Videi draudziga utilizacija
Masu iekartu transportésanai tiek izmantots tikai videi
draudzigs iepakojums. Nododiet kartonu un papiru
papira savaksanas centra, plastmasas iepakojumu iz-
metiet kopa ar otrreizéjas parstrades atkritumiem.
UZMANIBU!
Elektriskas iekartas nedrikst izmest kopa
ar majsaimniecibas atkritumiem.
|

Elektriskas iekartas satur vértigus izejmaterialus.
Nogadajiet savu mazu nokalpojuso iekartu atbilstosa
otrreizéjas parstrades centra. Par utilizacijas iesp&jam jas
informés jasu pasvaldiba.

Garantija

Cloer elektriskas iekartas atbilst spéka esosajam EK
direktivam un drosibas normativiem. Ja jasu Cloer
iekartai tiek konstatéts defekts vai ari ta nepareizi
darbojas, vérsieties pie masu izplatitaja vai ari Cloer
klientu apkalposanas dienesta.

Registrétiem pastavigajiem klientiem turklat ir pieejami
ari masu klientu apkalposanas dienesta pakalpojumi.

Razotaja garantija

Registréjiet savu iekartu 6 ménesu laika péc pir-
kuma, lai varétu izmantot masu razotaja garanti-
ju. Ir spéka garantijas nosacijumi, kas ir publiskoti
registrésanas bridi. Garantijas nosacijumus un pro-
dukta registraciju atradisiet 3eit:

aieh Razotaja garantija
. *_:d;r:._;' https://cloer.eu/guarantee
A

Grundleggende sikkerhedsanvisninger
Dette apparat er udelukkende beregnet til husholdningsbrug el.lign., eksempelvis:
— i kakkenet til medarbejderne i forretninger og pa kontorer,

— pa landbrugsejendomme,

— til logerende pa hoteller, moteller og i andre boligformer eller,

—bed and breakfast.

Reparation af el-apparater fra Cloer md kun foretages af Cloers egen kundeservice. Usagkyndigt m
foretagne reparationer kan indebzre en betydelig fare for brugeren. Desuden vil garantien
miste sin gyldighed.

Apparatet ma kun tilsluttes stikkontakter, som de er gaengse i en almindelig husholdning.
Kontroller, om netspaendingen, der er angivet pa maerkepladen, er i overensstemmelse med
det forhdndenvarende stramforsyningsnet.

Apparatet skal sluttes til en stikkontakt med jordleder.

Hvis tilslutningsledningen er beskadiget, skal den udskiftes af Cloers egen kundeservice, for
at undga enhver risiko.

Traek stikket ud af stikkontakten

— hvis der skulle indtraede en forstyrrelse,

— hvis apparatet ikke eri brug i lengere tid,

—inden renggring.

Hiv ikke i ledningen, men tag altid fat i selve stikket.

Baer ikke apparatet i ledningen, og beskyt den mod varme (kogeplade/aben ild).

Treek ikke ledningen hen over skarpe kanter, og stram den ikke for meget, da der er fare for, at

apparatet veelter. .



Dette apparat kan benyttes af barn fra 8 dr og derover samt af personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner og af personer, der ikke har erfaring og viden, séfremt det sker
under opsyn eller disse personer er blevet instrueret i sikker brug af apparatet og er klar over
de farer, der er forbundet med brugen af apparatet.

Renggring og vedligeholdelse ma ikke gennemfgres af bgrn, med mindre de er 8 ér eller
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ldre og under opsyn.
Barn mad ikke lege med apparatet.

Apparatet og dets ledning skal holdes uden for raekkevidde af barn under 8 ér.

Dyp aldrig apparatet i vand.

Beskyt apparatet mod fugt (steenkvand/regn).

Lad apparatet kole helt af, inden du renger det eller setter det pa plads. Mere information om

rengering findes pa de falgende sider.
Brug ikke apparatet i det fri.

Brug kun apparatet til fremstilling af yoghurt. Forkert brug kan medfere personskade.
0BS: Ver opmaerksom pa, at apparatets kabinet bliver varmt under brug og forbliver varmt

efter fremstillingsprocessen.

Tekniske data
type volt hz watt
992 220-240 50/60 17

Stromforbrug i slukket tilstand: <0,3 W

Inden brug forste gang

@m Laes denne brugsanvisning, for

enheden tages i brug forste gang.

Fjern al emballage og eventuelle maerkater, lad ty-
peskiltet sidde.

Rengor alle glasbeholdere, laget og indersiden af
yoghurtmaskinen.

+ Placer yoghurtmaskinen pa en tor, skridsikker og

jeevn overflade.

CE-maerkning /
Sikkerhedsanvisninger

Apparatet opfylder kravene i de
relevante direktiver.

EU-direktiver.

—_— VIGTIGT! Nar apparatet ikke bruges

E] :._ og for enhver renggring,
skal stikket tages ud af stikkontakten!

Apparatet er udelukkende beregnet
til brug i lukkede rum.

Forberedelse

« Til fuld pafyldning af 12 yoghurtglas (a ca. 150 ml) har

du brug forialt 1,5 liter maelk. Afhaengigt af maelkens
type skal du veere opmaerksom pa folgende:
Frisk meelk:

« Frisk maelk skal opvarmes til ca. 85°C for brug

for at drebe bakterier og mikroorganismer.
Derefter skal maelken kgles ned til 40 °C, inden yog-
hurten tilsaettes.

Langtidsholdbar (UHT) maelk:

«+ Ved brug af langtidsholdbar meelk er ingen yderlige-

re behandling nedvendig, da den allerede er varme-
behandlet.

BEMZARK:

Yoghurtens konsistens athaenger af maelkens fedtind-
hold:
Helmaelk med 3,5 % fedt giver som regel en fastere
yoghurt, mens maelk med lavere fedtindhold (f.eks.
1,5 %) giver et bladere resultat.

« Til fermenteringen kan der anvendes to forskellige

startkulturer:

« Naturlig yoghurt fra butikken
« Yoghurtkulturer (pulver) - falg her producentens an-

visninger.

« Med yoghurtmaskinen kan du behandle op til 1,5 li-

ter maelk (til 12 portionsglas).



Tilberedning

Haeld de 1,5 liter maelk i en passende stor beholder.

« Tilseet den gnskede startkultur (naturlig yoghurt eller

pulver) til maelken og rer grundigt, indtil det er jeevnt
fordelt. Vigtigt: Startkulturen skal have cirka samme
temperatur som maelken.

Heeld blandingen forsigtigt i de rene portionsglas -
fyld ikke helt op, lad lidt plads vaere.

Luk alle glas teet med lag og placer dem i yoghurt-
maskinens indsatsbeholder.

- Til sidst seettes det gennemsigtige lag pa enheden.

Teend for enheden

Seet netledningen i stikkontakten.

Alle 5 LED-lamper lyser kort op, derefter slukkes de 4
tids-LED'er (8h / 10h / 12h / 14h).

Power-LED’en forbliver teendt.

Tryk pa Set-Time-knappen for at veelge fermentering-
stiden:

Tryk 1 gang 8h lyser
Tryk 2 gange 10h lyser
Tryk 3 gange 12h lyser
Tryk 4 gange 14h lyser

Hver tastetryk bekraeftes med et bip.
Nar den gnskede tid er valgt, tryk pa On-knappen.
Fermenteringsprocessen er nu startet.

BEMZARK:

Under fermenteringen md yoghurtmaskinen ikke
flyttes eller dbnes.

Nar den indstillede tid er gaet, er fermenteringen
feerdig.

De 4 tids-LED’er blinker samtidigt 6 gange, og der ly-
der 6 signaltoner.

Herefter gar enheden i standby-tilstand.

Hvis On/Off-knappen trykkes under brug, stopper
maskinen, og alle LED'er slukker. Power-knappen
blinker, og maskinen gar i standby.

Fjern den faerdige yoghurt fra yoghurtmaskinen og
saet den direkte i koleskabet i ca. 4 timer.

+ Tag derefter netledningen ud.

Renggring

Vigtigt: Treek netledningen ud for rengering.

Lad altid enheden kele helt af, for den rengeores.

Det anbefales at rengere de aftagelige dele straks
efter brug.

Brug ikke skuremidler!

Fjern det gennemsigtige plastlag, glassene og ind-
satsbeholderen.

Renger de aftagelige dele med vand og opvaskemid-
del - de kan ogsa vaskes i opvaskemaskine.

Selve apparatets kabinet ma ikke holdes under
rindende vand - ter kun af med en fugtig klud.

Miljevenlig bortskaffelse

Vi gor udelukkende brug af miljevenlige emballager
til transporten af vores apparater. Kartonnager/papir
og kunststofemballager skal affaldssorteres.

VIGTIGT!
El-apparater ma ikke smides ud som
almindeligt husholdningsaffald.
[ |
El-apparater indeholder rastoffer, der kan genbruges.
Ogsa selve apparatet skal indleveres til genbrug, nar det
er udtjent. Kontakt din kommune for mere information
om, hvordan du kan skille dig af med apparatet.

Garanti

El-apparater fra Cloer lever op til aktuelle EF-direkt-
iver og sikkerhedsforskrifter. Skulle det ske, at dit Clo-
er-produkt har en defekt eller ikke fungerer ordent-
ligt, skal du kontakte din forhandler.

Registrerede stamkunder kan desuden benytte sig af
vores fabrikskundeservice.

Producentgaranti

Du bedes registrere dit produkt inden 6 maneder
efter kobet for at kunne fa gavn af vores producent-
garanti. De garantibetingelser, der er offentliggjort
pa det tidspunkt, registreringen finder sted, er geel-
dende. Garantibetingelser og produktregistreringer
finder du her:
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Grunnleggende sikkerhetsanvisninger

Dette apparatet er konstruert utelukkende for bruk i husholdninger og lignende steder, som
for eksempel:

— i ansattes kjokken, i butikker og kontorer,

— pa garder,

— av kunder pa hoteller, moteller og andre bolig-fasiliteter eller

—bed & breakfasts.

Cloer elektroapparater skal kun repareres av autoriserte Cloer forhandlere eller av Cloer
kundeservice. Pa grunn av feilaktig reparasjon kan det oppsta alvorlige skader for brukeren. |
tillegg vil dette gjgre at garantien bortfaller.

Du skal kun bruke apparatet i en vanlig stikkontakt. Du skal kontrollere om nettspennigen som
er oppgitt pa typeskiltet, stemmer overens med stramnettet der du er.

Apparatet ma settes i en jordet stikkontakt.

Hvis ledningen er skadet, md den av sikkerhetsmessige grunner byttes av en autorisert Cloer
forhandler eller av Cloer kundeservice.

Trekk stopselet ut av stikkontakten hvis det oppstar en funksjonssvikt, apparatet ikke blir
brukt i en lengere periode og/eller far hver rengjering.

Hold i stapselet, ikke i ledningen, ndr du trekker det ut av kontakten.

Stram aldri ledningen for mye, det kan ellers vere fare for at apparatet velter.

Trekk ikke ledningen over skarpe kanter.

Du skal ikke bare apparatet i ledningen og beskytte den mot varme (varmeplate / dpen
flamme).

Dette apparatet kan brukes av barn fra og med 8 dr og av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring hvis de er under tilsyn eller har ftt
undervisning i sikker bruk av apparatet, og har forstatt farene som kan oppsta under bruk.
Rengjaring og vedlikehold md ikke utfgres av barn, med mindre de eri alderen 8 eller over, og
er under tilsyn.

La ikke barn leke med apparatet. Apparatet og stramkabelen skal holdes utilgjengelige for
barn under 8 dr.

Apparatet skal ikke brukes utendagrs.

Bruk apparatet utelukkende til tilberedning av yoghurt. Feil bruk kan fare til personskader.
VIKTIG: Veer oppmerksom pa at kabinettet blir varmt under bruk og at det fortsatt er varmt
etter tilberedningen.



Tekniske data

type volt hz watt

992 220-240 50/60 17

Stremforbruk i av-modus: <0,3 W
For forste gangs bruk
Les ngye gjennom denne

bruksanvisningen for
forstegangsbruk.

Fjern alle emballasjedeler og ev.etiketter, ikke serie-
nummeret.

Rengjor alle glassbeholdere, lokket og innsiden av
yoghurtmaskinen.

Plasser yoghurtmaskinen pa en terr, sklisikker og jevn
overflate.

CE-mark / Sikkerhetsinstruks
C € Apparatet overholder kravende fra de
relevante EU-direktivene.

Maskinen er kun ment a skulle brukes
i lukkede rom.

-—) OBS!

E]:._ Trekk ut stopselet nar apparatet ikke
er i bruk og nar det skal engjores!

Forberedelse

For & fylle 12 yoghurtglass a ca. 150 ml trenger du to-
talt 1,5 liter melk. Avhengig av type melk, vennligst
folg disse instruksjonene:

Fersk melk:

Fersk melk ma varmes opp til ca. 85 °C for bruk for &
drepe bakterier og mikroorganismer. Deretter skal
den avkjoles til 40 °C for yoghurten tilsettes.
UHT-melk (langtidsholdbar):

Uansett hvilken behandling som kreves er ikke
ngdvendig, da denne melken allerede er varmebe-
handlet.

Yoghurtens konsistens avhenger av melkens fettinn-
hold: Helmelk med 3,5 % fett gir vanligvis en fastere
yoghurt, mens melk med lavere fettinnhold (feks.
1,5 %) giren mykere tekstur.

To forskjellige starterkulturer kan brukes til fermen-
tering:

Naturell yoghurt fra butikken

Yoghurtkultur (pulver) - fglg produsentens anvisnin-
ger ngye.

Yoghurtmaskinen kan behandle opptil 1,5 liter melk
(til 12 porsjonsglass).

Tilberedning

Hell 1,5 liter melk i en tilstrekkelig stor beholder.
Tilsett din valgte starterkultur (naturell yoghurt eller
pulver) i melken og rer grundig til det er jevnt fordelt.
Viktig: Starterkulturen ber ha omtrent samme tempe-
ratur som melken.

Hell blandingen forsiktig over i de rene porsjonsglas-
sene — ikke fyll helt opp, la det vaere litt plass.

Lukk alle glassene med lokk og plasser dem i yog-
hurtmaskinens innsatsbeholder.

Til slutt plasseres den gjennomsiktige lokket pa en-
heten.

Sla pa enheten

Sett stopselet i en stikkontakt.

Alle 5 LED-lamper lyser kort, deretter slukker de 4 tid-
LED’ene (8t/10t/12t/141).

Power-LED er tent.

Trykk pa Set-Time-knappen for a velge fermentering-
stid:

1 trykk 8tlyser
2 trykk 10 tlyser
3 trykk 12 tlyser
4 trykk 14 t lyser

Hvert trykk bekreftes med et pip.
Nar @nsket tid er valgt, trykk pa On-knappen. Fer-
menteringsprosessen er na startet.

Under fermenteringsprosessen md yoghurtmaskinen
ikke flyttes eller dpnes.

Nér den innstilte tiden er gatt, er fermenteringen
fullfort. De 4 tid-LED’ene blinker samtidig 6 ganger,
og det hegres 6 signaltoner. Deretter gar enheten i
standby-modus.

Dersom On/Off-knappen trykkes under drift, stan-
ser maskinen, alle LED'er slukker, og Power-knappen
blinker. Maskinen gar i standby.
Tautdenferdigeyoghurtenogsettdendirekteikjoles-
kapet i omtrent 4 timer. Trekk deretter ut stopselet.

Rengjoring

OBS: Trekk ut stepselet for rengjering.

La alltid enheten avkjoles helt for du rengjer den.
Det anbefales & rengjore avtakbare deler umiddel-
bart etter bruk.

Bruk ikke slipende rengjeringsmidler!

Fjern det gjennomsiktige plastlokket, glassene og
innsatsbeholderen.

Rengjor de avtakbare delene med vann og oppvask-
middel - de kan ogsa vaskes i oppvaskmaskin.
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+ Lokket pad yoghurtmaskinen ma ikke skylles under

rennende vann - terkes kun med en fuktig klut.
Miljevennlig avfallshandtering

Alle vare apparaters transportforpakninger er
miljgvennlige. Kartonger og papir leverer De til pa-
pirinnsamlingen. Plastforpakninger ma De levere pa
godkjent mottak.

OBS! Elektriske apparater ma ikke

tering far De hos Deres lokale miljgstasjon.

Garanti

De elektroniske produktene fra Cloer innfrir aktuelle
EU-direktiver og sikkerhetsforskrifter. Hvis et Cloer-
produkt likevel har en feil eller ikke fungerer slik det
skal, kontakter du naermeste fagforhandler.
Registrerte stamkunder kan henvende seg til Cloers
verkstedstjeneste.

kastes i husholdningsavfallet.

Produsentgaranti

Registrer produktet ditt innen 6 maneder fra kjopsda-
to for a dra fordel av véar produsentgaranti. Garanti-
vilkarene som var offentliggjort pa tidspunktet for
registreringen, gjelder.

]
Elektriske apparater inneholder verdifulle rastoffer.

Ogsa det utbrukte apparatet ma leveres til godkjent
mottak for resirkulering. Informasjon om avfallshand-

Produsentgaranti
https://cloer.eu/guarantee

Grunnleggende sikkerhetsanvisninger
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Dette apparatet er konstruert utelukkende for bruk i husholdninger og lignende steder, som
for eksempel:

—iansattes kjokken, i butikker og kontorer,

— pa garder,

—av kunder pd hoteller, moteller og andre bolig-fasiliteter eller

—bed & breakfasts.

Cloer elektroapparater skal kun repareres av autoriserte Cloer forhandlere eller av Cloer
kundeservice. Pa grunn av feilaktig reparasjon kan det oppsta alvorlige skader for brukeren. |
tillegg vil dette gjgre at garantien bortfaller.

Du skal kun bruke apparatet i en vanlig stikkontakt. Du skal kontrollere om nettspennigen som
er oppgitt pd typeskiltet, stemmer overens med strgmnettet der du er.

Apparatet ma settes i en jordet stikkontakt.

Hvis ledningen er skadet, mad den av sikkerhetsmessige grunner byttes av en autorisert Cloer
forhandler eller av Cloer kundeservice.

Trekk stgpselet ut av stikkontakten hvis det oppstdr en funksjonssvikt, apparatet ikke blir
brukt i en lengere periode og/eller far hver rengjaring.

Hold i stgpselet, ikke i ledningen, ndr du trekker det ut av kontakten.

Stram aldri ledningen for mye, det kan ellers vaere fare for at apparatet velter.

Trekk ikke ledningen over skarpe kanter.

Du skal ikke bare apparatet i ledningen og beskytte den mot varme (varmeplate / dpen
flamme).

Dette apparatet kan brukes av barn fra og med 8 dr og av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring hvis de er under tilsyn eller har fatt
undervisning i sikker bruk av apparatet, og har forstatt farene som kan oppsta under bruk.
Rengjaring og vedlikehold md ikke utfgres av barn, med mindre de eri alderen 8 eller over, og
er under tilsyn.



La ikke barn leke med apparatet. Apparatet og stramkabelen skal holdes utilgjengelige for

barn under 8 ar.
Apparatet skal ikke brukes utendgrs.

Anvand apparaten endast for att tillaga yoghurt. Felaktig anvandning kan orsaka skador.
Observera att apparatens hdlje blir varmt under drift och forblir varmt dven efter tillagningen.

Teknisk information

hz
50/60

watt
17

volt
220-240

type
992

Effektforbrukning i avstangt lage: <0,3 W

Innan produkten tas i bruk

Avldgsna alla forpackningsdelar och ev. etiketter, fo-
rutom serienumret.

Rengor alla glasbehallare, locket och insidan av yog-
hurtmaskinen.

Placera yoghurtmaskinen pa en torr, halkfri och plan

yta.

Las bruksanvisningen noga innan
produkten tas i bruk

CE-mérkning
c € Produkten motsvarar Kraven i
tillampliga EG-direktiv.

Produkten dr uteslutande avsedd for
anvandning inomhus.

=—=) VARNING!Dra alltid ur kontakten néar

E]:._ produkten inte anvénds eller ndr du
ska rengora den!

Forberedelse
For att fylla 12 yoghurtglas (a ca 150 ml) helt behover
du totalt 1,5 liter mjolk. Beroende pa mjolktyp, vénli-
gen observera féljande:
Férsk mjolk:
Farsk mjolk maste varmas upp till cirka 85 °C innan
anvéandning for att doda bakterier och mikroorganis-
mer. Darefter bor den svalna till 40 °C innan yoghurt-
kulturen tillsatts.
H-mjolk (UHT-mjolk):
For hallbar mjolk krévs ingen ytterligare behandling

eftersom den redan ar hdgpastoriserad.

Yoghurtens konsistens beror pd mjolkens fetthalt:
Standardmjolk med 3,5 % fett ger vanligtvis en fastare
yoghurt, medan magrare mjolk (t.ex. 1,5 %) ger ett
mijukare resultat.

Tva olika startkulturer kan anvandas for jasningen:
Naturell yoghurt fran butik

Yoghurtkultur (pulver) - folj tillverkarens anvisningar.
Yoghurtmaskinen kan hantera upp till 1,5 liter mjolk
(for 12 portionsglas).

Tillagning

Hall mjolken (1,5 liter) i en tillréckligt stor behallare.
Tillsatt onskad startkultur (naturell yoghurt eller pul-
ver) och rér om noggrant tills det &r jamnt fordelat.
Viktigt: Startkulturen bor ha ungefar samma tempe-
ratur som mjolken.

Hall forsiktigt blandningen i de rena portionsglasen —
fyll inte anda upp, Idmna lite utrymme.

Skruva pa locken ordentligt och placera glasen i yog-
hurtmaskinens insats.

Satt till sist pa det genomskinliga locket pa appara-
ten.

Starta apparaten

Satt in stickkontakten i vagguttaget.

Alla 5 lysdioder (LED) tands kort, sedan slécks de 4
tids-LED:arna (8h / 10h / 12h / 14h).

Strom-LED (Power) lyser.

Tryck pa Set-Time-knappen for att vilja jasningstid:

Tryck 1 gang 8h lyser
Tryck 2 gdnger 10h lyser
Tryck 3 gdnger 12h lyser
Tryck 4 gdnger 14h lyser

Varje knapptryck bekréftas med en ljudsignal.
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Nar onskad tid &r vald, tryck pa On-knappen.
Jasningsprocessen har nu startat.

Under jdsningen far yoghurtmaskinen inte flyttas eller
dppnas.

Naér den instéllda tiden har gatt &r jasningen klar.

De 4 tids-LED:arna blinkar samtidigt 6 ganger och 6
signaltoner hors.

Apparaten gar darefter i standby-lage.

Om On/Off-knappen trycks in under drift, stannar ap-
paraten, alla LED-lampor slocknar och Power-knap-
pen blinkar. Maskinen gar da i standby.

Ta ut den fardiga yoghurten och stéll den direkt i kyl-
skapet i cirka 4 timmar.

Dra ur stickkontakten.

Rengoring

Varning: Dra alltid ur stickkontakten fore reng6ring.
Lat alltid apparaten svalna helt innan du reng6r den.
Det &r bést att rengdra de I6stagbara delarna ome-
delbart efter anvandning.

Anvand inte slipande rengéringsmedel!

Ta bort det genomskinliga plastlocket, glasen och
insatsen.

Rengor de l6stagbara delarna i vatten med diskme-
del - de kan ocksa diskas i diskmaskin.

Holjet pa yoghurtmaskinen far inte spolas under rin-
nande vatten - torka endast med en fuktig trasa.

Miljovéanlig avfallshantering

Vara produkter forses uteslutande med miljévanligt
emballage infor transport. Lémna in kartonger och
papper till pappersinsamlingen och plastférpacknin-
gar pa en atervinningsplats.

VARNING!

Elektriska apparater far inte

kastas i hushallssoporna.
|
Elektriska apparater innehaller vardefulla ramaterial.
Lamna in den férbrukade produkten pa en godkand
atervinningsplats. Kommun- eller stadsférvaltningen
ger information om olika atervinningsalternativ.

Garanti

Elektriska produkter fran Cloer motsvarar aktuella
EG-direktiv och sakerhetsforeskrifter.

Skulle det dock handa att din Cloer-produkt ar defekt
eller inte fungerar som den ska, ber vi dig kontakta
din aterforsaljare eller till Cloers kundtjénstverkstad.
Registrerade stamkunder kan dessutom utnyttja var
kundtjanstverkstad.

Tillverkargaranti

Registrera produkten senast 6 manader efter kopet
for att kunna utnyttja var tillverkargaranti. De garanti-
villkor géller som publicerats vid tidpunkten for regis-
trering. Garantivillkor och registrering av produkter
finns har:

Tillverkargaranti
https://cloer.eu/guarantee




Perusluonteiset turvallisuusohjeet

Tama laite on tarkoitettu kdytettavaksi ainoastaan kotitalouksissa ja vastaavissa paikoissa, kuten
— kauppojen ja toimistojen henkilokunnan keittidissa

— maataloustiloissa

— hotellien, motellien ja muiden majoituspalvelujen asiakastiloissa

— aamiaismajoitustiloissa.

Jata Cloer-sahkolaitteiden korjaus vain valtuutetun Cloer-kauppiaan tai Cloer-huoltopalvelun
tehtavaksi. Epdasianmukaiset korjaukset saattavat aiheuttaa kdyttajalle huomattavaa vaaraa.
Lisdksi ne johtavat takuun raukeamiseen.

Kayta laitetta vain tavallisessa pistorasiassa. Varmista, etta arvokilpeen merkitty jénnite on
sama kuin kdyttamasi verkkovirran jannite.

Laite on kytkettavd maadoitettuun pistorasiaan.

Jos virtajohto vaurioitunut, se on jatettava vaaratilanteiden valttamiseksi valtuutetun Cloer-
kauppiaan tai Cloer-huoltopalvelun vaihdettavaksi.

Irrota verkkopistoke pistorasiasta, jos laitteessa on toimintahdirio, laite on pitkaan
kayttamattomdna tai laitetta puhdistetaan.

Veda virtajohto irti pitamall kiinni pistokkeesta, dld johdosta.

Ald veda johtoa liian kiredlle, silla laite saattaa muuten kaatua.

Ald veda johtoa teravien reunojen yli.

Ald kanna laitetta johdosta. Suojaa johto kuumuudelta (keittolevy, avotuli)

8 vuotta tayttaneet lapset ja sellaiset henkildt, joilla on liikunta-, aisti- tai henkinen rajoite tai
joilla ei ole kokemusta tai tietamysta laitteen kdytostd, saavat kdyttaa laitetta vain valvonnan
alaisina tai silla ehdolla, etta he saavat opastusta laitteen turvallisesta kaytostd ja ymmartavat
laitteen mahdolliset vaarat.

Lapset eivat saa puhdistaa eivatka huoltaa laitetta, elleivat he ole vahintaan 8-vuotiaita ja
ellei heita pideta silmalla.

Lapset eivat saa leikkid laitteella. Laite ja sen virtajohto on pidettava alle 8-vuotiaiden lasten
ulottumattomissa.

Kayta laitetta vain jogurtin valmistukseen. Vadra kaytto voi aiheuttaa loukkaantumisia.
Huomio: Huomaa, etta laitteen kotelo kuumenee kdyton aikana ja sailyttda lammon myos
valmistusprosessin jalkeen.
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Tekniset tiedot

992 220-240 50/60 17

Virrankulutus pois paalta -tilassa: <0,3W
Ennen ensimmadista kayttokertaa

Lue tama kayttoohje huolellisesti
ennen ensimmdistd kdyttokertaa.

Irrota kaikki pakkausmateriaali ja mahdolliset tarrat.
Ala irrota tyyppikilpea.

Puhdista kaikki lasiastiat, kansi ja jogurttikoneen si-
sapuoli.

Aseta jogurttikone kuivalle, liukumattomalle ja tasai-
selle alustalle.

CE-Merkinta / Turvaohjeet

c € Laite vastaa EY-direktiivien
vaatimuksia.

Laite soveltuu vain sisdtiloissa
kdytettavaksi.

=) HUOMIO! Kun laitetta ei kdyteta
E]:._ sekd ennen jokaista puhdistusta

irrota verkkopistoke!

Valmistelu

Tayttaaksesi 12 jogurttilasia (noin 150 ml per lasi)
kokonaan tarvitset yhteenséd 1,5 litraa maitoa.
Maitotyypin mukaan huomioi seuraavat ohjeet:
Tuore maito:

Tuore maito on kuumennettava noin 85
°C:seen bakteerien ja mikrobien tuhoamiseksi.
Sen jalkeen maito tulee jadhdyttaa 40 °C:seen ennen
kuin jogurttiviljelma lisataan.

UHT-maito (kestomaito):

Kestomaitoa ei tarvitse kasitelld uudelleen, koska se
on jo kuumennettu korkeassa lampétilassa.

Jogurtin koostumus riippuu maidon rasvapitoisuu-
desta:
Tdysmaito (3,5 % rasvaa) tuottaa yleensd kiintemmdn
Jjogurtin, kun taas véihdrasvainen maito (esim. 1,5 %)
antaa pehmedmmcdin tuloksen.

Kaymisviljelmat

Kadymiseen voidaan kayttaa kahta eri aloituskulttuu-
ria:

Luonnonjogurtti kaupasta

Jogurttiviljelmé (jauheena) — noudata valmistajan
ohjeita

Jogurttikoneessa voidaan kasitelld jopa 1,5 litraa mai-
toa (12 annoslasiin).

Valmistusohjeet

Kaada 1,5 litraa maitoa riittavan suureen astiaan.
Liséda haluamasi  aloituskulttuuri  (luonnonjo-
gurtti tai jogurttijauhe) maitoon ja sekoita huo-
lellisesti, kunnes se on tasaisesti jakautunut.
Tarkeda: Aloituskulttuurilla tulisi olla suunnilleen
sama lampétila kuin maidolla.

Kaada seos varovasti puhtaisiin annoslaseihin - ala
tayta aivan reunaan, jata hieman tilaa.

Sulje jokainen lasi kannella ja aseta ne jogurttiko-
neen sisaosaan.

Lopuksi aseta lapindkyva kansi koneen paalle.

Kaynnista laite

Liita verkkopistoke pistorasiaan.

Kaikki 5 LED-valoa syttyvat hetkeksi, sitten 4 ajastin-
LEDia sammuvat (8h / 10h / 12h / 14h).

Virran merkkivalo (Power-LED) syttyy.

Paina Set-Time-painiketta valitaksesi kdymisajan:

Paina 1 kerran 8h-valo syttyy

Paina 2 kertaa 10h-valo syttyy

Paina 3 kertaa 12h-valo syttyy

Paina 4 kertaa 14h-valo syttyy

Jokainen painallus vahvistetaan a@nimerkilla.
Kun haluttu aika on valittu, paina On-painiketta
Kaymisprosessi alkaa nyt.

Kdymisprosessin aikana jogurttikonetta ei saa siirtcici
tai avata.

Kun prosessi on valmis

Kun asetettu aika on kulunut, kdyminen paattyy.
Nelja ajan LED-valoa vilkkuvat 6 kertaa ja kuuluu 6
aanimerkkia.

Laite siirtyy sen jalkeen valmiustilaan.

Jos On/Off-painiketta painetaan kayton aikana, laite
pysahtyy, kaikki LEDit sammuvat ja virtapainike vilk-
kuu.

Jogurttikone siirtyy valmiustilaan.

Ota valmis jogurtti koneesta ja siirrd se suoraan jaa-
kaappiin noin 4 tunniksi.

Irrota verkkopistoke.

Puhdistus

Varoitus: Irrota aina pistoke ennen puhdistusta.
Anna laitteen jaahtya tdysin ennen puhdistusta.
Irrotettavat osat kannattaa puhdistaa heti kayton
jalkeen.

Al3 kéytd hankaavia puhdistusaineita!

Irrota lapindkyva muovikansi, jogurttilasit ja sisaastia.
Pese irrotettavat osat vedelld ja astianpesuaineella -
ne voi pesta myos astianpesukoneessa.
Jogurttikoneen runkoa ei saa huuhdella juoksevan



veden alla - pyyhi vain kostealla liinalla.

Ymparistoystavallinen havittaminen
Laitteemme on pakattu kuljetusta varten ympadris-
toystavallisesti. Havita pahvi ja paperi jatepaperina,
muovipakkaukset kierratettaviin materiaaleihin.

|
Sahkolaitteet sisaltavat arvokkaita raaka-aineita. Vie

my0s kdytosta poistettu laite hyvéksyttyyn kierraty-
spaikkaan. Saat kunnan tai kaupungin hallinnosta

HUOMIO!
Sdhkolaitteita ei saa havittaa
kotitalousjatteena.

tietoa mahdollisista havittamispaik oista.

Takuu

Cloer-séhkolaitteet ovat voimassa olevien EY-direkt-
iivien ja turvallisuusmaaraysten mukaisia. Jos Cloer-
laitteessasi on vika tai se ei toimi kunnolla, ota yhteys
jalleenmyyjaan tai Cloer-tehtaan asiakaspalveluun.
Asiakaspalvelumme on myos rekisterdityneiden asi-
akkaiden kaytettavissa.

Valmistajan takuu

Ole hyva ja rekisteroi laite 6 kuukauden kuluessa ost-
osta, jotta voit hyodyntaa valmistajan takuun. Rekis-
terointihetkelld julkaistut takuuehdot ovat voimassa.

Takuuehdot ja tuotteiden rekisterdinnin 16ydat taalta:

v [m]

5 Tuotteen rekisterdinti
- ".":r:- ;' https://cloer.eu/guarantee
]

Alapveté biztonsagi eldirasok

Ez a késziilék kizarélag privat haztartdsokban val6 haszndlatra szolgdl, és ipari haszndlatra
nem megfeleld.

A Cloer elektromos késziilékeket csak erre feljogositott Cloer szakboltokkal vagy a Cloer
vevdszolgdlatéval szabad megjavittatni. A szakszerditlen javitdsok Iényeges veszélyeket
jelenthetnek a kezeld szdméra. Ezen kiviil igy a garanciélis igényjogosultsag is megsz(inik.

A késziiléket csak egy szokdsos haztartasi dugaszoldaljzatrdl iizemeltesse. Ellendrizze,
hogy a tipustablan megadott hélozati fesziiltség megegyezik-e az On villamos halézaténak
fesziiltségével.

A késziilék egy ,Y*-tipusu csatlakozé vezetékkel van felszerelve. Ha ez megrongalddna, akkor
azonnal cseréltesse azt egy feljogositott Cloer szakboltban vagy a Cloer gyéri vevdszolgélataval
ki, hogy megel6zze a veszélyes helyzeteket.

Huzza ki a halézati csatlakozo dugdt a dugaszoldaljzatbdl,

—ha egy iizemzavar Iép fel.

— ha a késziiléket hosszabb ideig nem haszndlja.

— minden tisztitds el6tt.

A kabelt mindig csak a csatlakozé dugdnal fogva hiizza ki, sohase magat a vezetéket hizza
meg.

A hélézati csatlakozd vezetéket ne hizza ki til feszesre, mert a késziilék ellenkez6 esetben
felbillenhet.

Ne hizza dt a haldzati csatlakozo vezetéket éles feliiletek vagy éles sarkok felett. Ne haszndlja
a haldzati csatlakozo vezetéket a késziilék felemelésére és Gvja meg a héhatastol (tdzhelylap /
nyitott lang).

A gyerekek nem ismerik fel azokat a veszélyeket, amelyek egy elektromos késziilék kezelésekor
felléphetnek.
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Ez a késziilék nincs arra eldirdnyozva, hogy azt olyan személyek (beleértve a gyerekeket)
haszndljak, akiknek a fi zikai, érzékelési, vagy értelmi képességeik korldtozottak, vagy nincsenek
meg a megfeleld tapasztalataik, illetve tuddsuk, kivéve ha azilyen személyekre a biztonsagukért
felelds més személy felligyel, vagy utasitdsokat ad arra, hogyan kell haszndlni a késziiléket.

A gyerekeket nem szabad a késziilékkel feliigyelet nélkiil hagyni, nehogy a késziilékkel

jatsszanak.

A késziiléket kizardlag joghurt készitésére haszndlja. A nem megfeleld haszndlat sériiléseket

okozhat.

Figyelem: vegye figyelembe, hogy a késziilék burkolata mikodés kozben felmelegszik, és a
készitési folyamat utan is megdrzi a hémérsékletét.

Miiszaki adatok
Tipus Volt Hz Watt
992 220-240 50/60 17

Teljesitményfelvétel kikapcsolt dllapotban: <0,3 W

Az els6 hasznalat el6tt
Kérjik az els6 hasznalat el6tt
gondosan olvassa végig ezt az
Utmutatot.

« Az elso felftités el6tt tisztitsa meg a stit6feliile-teket

egy nedves puha kendével.

« Tisztitsa meg az 6sszes Uvegedényt, a fedelet és a

joghurtkészitd belsejét.
Helyezze a joghurtkészitét szaraz, csuszasmentes és
egyenes feliletre.

CE jelolés / Biztonsagi el6irasok

Ce
(4

—>
®F 2

A késziilék megfelel az Eurépai
Unié altal meghatarozott vonatkozoé
kovetelményeknek.

A késziilék kizarolag beltérben
hasznalhato.

FIGYELEM! Hasznalat utan, és
minden tisztitas el6tt huzza ki a
késziilék csatlakoz6 dugoéjat!

Elokésziiletek

12 joghurtos pohar (egyenként kb. 150 ml) teljes
megtoltéséhez Gsszesen 1,5 liter tejre van sziikség.
A tej tipusatol figgden kérjuk, vegye figyelembe a
kovetkezoket:

Friss tej:

A friss tejet kb. 85 °C-ra kell felmelegiteni, hogy
elpusztuljanak a baktériumok és kdrokozok.
Ezutdn 40 °C-ra kell leh(iteni, miel6tt hozzéadja a jog-
hurtkultarat.

Tartés (UHT) tej:

+ A tartods tej esetében nincs sziikség tovabbi hékeze-

Iésre, mivel azt mar magas hémérsékleten kezelték.

Ajoghurt dllaga a tej zsirtartalmdtol fiigg:
A 3,5 %-os teljes tej dltaldban stir(ibb joghurtot ered-
meényez, mig az alacsonyabb zsirtartalma tej (pl. 1,5 %)
Idgyabb joghurtot ad.

A fermentacidhoz kétféle kezd6kultira hasznalhaté:
Natur joghurt a boltbol

Joghurtkultura (por formajédban) — kdvesse a gyérto
utasitasait

A joghurtkészité akar 1,5 liter tej feldolgozaséra is ké-
pes (12 adagpoharhoz).

Elkészités

Ontse az 1,5 liter tejet egy megfelel6 méretli edény-
be.

Adja hozzd a kivant kezddkultarat (natur jo-
ghurt vagy joghurtpor) a tejhez, majd ala-
posan keverje el, amig egyenletes nem lesz.
Fontos: A kezd6kultidranak hasonlé hémérsékletlinek
kell lennie, mint a tejnek.

Ovatosan téltse az elegyet a tiszta adagpoharakba —
ne teljesen tele, hagyjon egy kis helyet.

Csavarja ra szorosan a fedeleket, és helyezze a poha-
rakat a joghurtkészitd belsé tartojaba.

Végll helyezze a készlilékre az atlatszé fedot.

A késziilék bekapcsolasa

Csatlakoztassa a haldzati kdbelt a konnektorba.
Mind az 5 LED rovid idére felvillan, majd a 4 idézit6
LED (8h / 10h / 12h / 14h) kialszik.

Az dramellatas jelz6fénye (Power-LED) vilagit.
Nyomja meg a Set-Time gombot az erjesztési id6 ki-
vélasztasahoz:

1x megnyomva 8h vilagit
2 x megnyomva 10h vilagit
3 x megnyomva 12h vilagit
4 x megnyomva 14h vilagit

Minden gombnyomast hangjelzés erésit meg.
Miutan kivalasztotta a kivant id6t, nyomja meg az On



gombot.
Az erjesztési folyamat most megkezdddik.

Az erjesztés alatt tilos a joghurtkészitét mozgatnivagy
kinyitni.

A folyamat befejezése utan

Amikor a bedllitott id6 letelik, az erjesztési folyamat
befejezédik.

A 4 id6zité LED hatszor egyutt villog, és 6 hangjelzés
hallhato.

A késziilék ezutdn automatikusan készenléti tizem-
mddba kapcsol.

Ha a mikodés kézben megnyomja az On/Off gom-
bot, a késziilék ledll, minden LED kialszik, a Power
gomb villog, és a késziilék készenléti moédba kapcsol.
Vegye ki a kész joghurtot, és tegye azonnal
hit6szekrénybe kb. 4 oréra.

Huzza ki a hélézati csatlakozot.

Tisztitas

Figyelem: A tisztitas el6tt mindig hizza ki a halozati
csatlakozét!

A késziiléket mindig hagyja teljesen lehdilni a tisztitas
elétt.

Javasolt az eltévolithato részeket kozvetlenil haszna-
lat utan megtisztitani.

Ne hasznaljon stroldszereket!

Tavolitsa el az atlatszé mlianyag fedelet, a poharakat
és a belsé tartalyt.

Mossa el a levehetd részeket meleg vizzel és mosoga-
tészerrel - mosogatégépben is moshatok.

A joghurtkészité hazat ne tegye folyo viz ald - csak
nedves ruhdval tordlje le.

Kornyezetbarat selejtezés

Késziilékeink szallitdisdhoz kizardlag kornyezetba-
rat csomagoldanyagot hasznélunk. A kartonpapirt
és papirt papirgy(jtébe, a miianyag csomagolast a
muanyag hulladékok kozé rakja.

VIGYAZAT! Az elektromos késziilékek
ne keriiljenek a haztartasi hulladékba.

|

Az elektromos készilékek értékes nyersanyagokat
tartalmaznak. Kérjiik, hogy mar nem hasznalt kés-
zulékét adja le az Ujra-felhasznaldssal foglalkozo
szolgéltatoknak. A hulladék leadas lehetéségeirdl a

teleplilés polgarmesteri hivataldnal érdeklédjon.
Ugyfélszolgalat

Ha eléfordulna, hogy az On Cloer gyartmanyu kés-
zlléke meghibésodik, kérjuk, forduljon sajat Cloer
szakkereskeddjéhez, vagy a Cloer gyar tgyfélszolga-
latéhoz. A Cloer elektromos késziilékei megfelelnek
az érvényes EG iranyelveknek és biztonsagi eldira-
soknak.

Gyartdi garancia

A vésarlast koveté 6 honapon belll regisztralja a
készllékét, hogy részesiilhessen a gyartdi garancia
elényeibdl. A regisztralds idépontjaban kozzétett ga-
rancidlis feltételek érvényesek.

Termék regisztracio &
garancialis feltételek
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Baokéc 0dnyiec aspaleiag

Auth n ouokeur mpoopileTal amokAEOTIKA yla OIKIOKY Kal mapopola xpron, 6mug yla
napadetypa:

— 0¢€ kou(ivec epyalopévwy EVTOC KATAOTNUATWY Kat YpaPEiwy,

— 0€ AyPOKTApATa,

— amo mehateg §evodoyeiwv, POTEN kat mapopolwy Xwpwv @iNodeviag f

— 0& Tavalov mov aeppipouv MPwIVO.

Avabéote TIC emokevéc Twv nAEKTPIKWY ouokevav Cloer povo o€ avayvwplopévoug
avuimpoownoug ¢ Cloer i oty umnpeoia e§ummpétnong mehatwv ¢ Cloer. Emokevéc,
0TIC omoie¢ 6ev TNpolvVTalL 01 TIPOdIayPaPEC, UMOPOLV va TIPOKAAEGOUY ONUAVTIKOUG KIV-
d0vouc yia Tov xprotn. EmmAéov madel §1d TohTou va 160l TO SIKaiwpa £yyunong Toug.
Bdhte tn ouokeur o€ Aettoupyia povo o€ ouvnBiopéveg mpieg Tou voikokuptol. EEyéte edv
N TGon Tou SIKTUOL OV AVAPEPETAL EMAVW OTNV ETIKETTA TUTIOU OUPQWVEL [E auTh Tou
d1KoU 0ag dIKTOOU pEdjATOC.

H ouokeun eivat eomhiopévn pe évav aywyé o0deong Tov Tumou ykatdotaong ,Y*. Edv autdg
mapouaidogl BAAPN, ToTE mMpémel yia TV amo@uyn KvdUvwv va avtikatactabei amd évav
avayveptopévo avtimpoowmo e Cloer iy amd v ummpeoia e§ummpétnong mehatwv g Cloer.
Tpapnére To @i and ™ mpida,

— otav mapouotaotei pia PAGpN.

— Otav n ouokevr dev éxel ypnotpomoindei yia peyahutepo didotnua.

— mpwv amo kdbe kabapiopo.

Mapakahoupe va Tpapdrte mvta povo to @I, MoTé 10 KaAwdio pedpatog.

Mnv tevtavete moAd 1o Kahwdio, d16Tt alAMw¢ mApYEL KivEUVOC va TOUUMAPEL 1) GUOKEUH).
Mnv tpaBdte o Kahwdio EMavw amd KOPTEPEC YwVieC.

Mnv ypnotwomoteite To kKahwdio w¢ PopnTA Kal MPooTaATEYPTE TO amd VPnAéC Beppokpaoieg
(ndtia nAexTpiki¢ koudivac/avaypévn eAGya).

Auth n ouokeun pmopei va xpnotpomoinfei amé maidid dve Twv 8 £Twv, epdoov Ppiokovratl
UMO EMTAPNON Kal £X0uv TTponyouHEVKS AaBel yvaon Kat Katavoroel MARpwS TNy aopan
XPron, 6mw¢ Kat Toug KIvOUvoug Tou eVEXEL N XPron TS GUOKEVNC.

0 kaBapiopdg kai n ouvtipnon amé To XprRoTn dev emtpémetal va dievepyodvTal amd maidid,
EKTOC K1 €Gv auTd Ta maidid ivat dve Twv 8 £TaV Kat Bpiokovtal und emTripnon.

Ta nabid mpémetva empBAémovtal wote va dlacpahoTei, 0Tt dev mai{ovv pe TV GUOKEUN.
MpootatéPte TV oLoKeL 0ag amd vypaoia (mrokiopata vepol/Bpoyxn).

Xpnotpomoleite T ouokevr povo yia Ty mapackevn yiaovptiod. H akatdAnAn xprion
UMOpPE( va TPOKANEDE TPAUPATIOPOUC,

Mpoaoyn: AdBete umoyn ot to mepifAnua Tng suokeunc Beppaivetat katd tn Aettoupyia ka
Slatnpei tn BeppotnTa kat petd v ohokApwon tng dtadikaciag mapaokevig.



Texvika deSopéva

TUmo¢
992

BoAt Hz Bat
220-240 50/60 17

Katavdhwon 10x00¢ 0g KOTAOTOON QMEVEQYOTOINONG:
<03W

Mpwv Tnv mpwtn Xprion

KaBapiote v emeaveia Ynaoipatog mpotol va tnv
OePUAVETE yia TPWTN POPA HE Eva Lypd TTavi.
KaBapiote 6Aa ta yudAiva doxeia, To Kamakl Kat To
E£0WTEPIKO TNG CUOKEUNG YIa YIAOUPTL.

TomoBETAOTE TN OUOKEUN YIOOUPTIOU OF OTEYVH,
avTIONOONTIKA Kat EMiTedn em@AveLa.

Tag mapakaloUpe va Siadacete
TIPOCEKTIKA TIPIV TV IPWTN XPHON TG
GUGKEVNG TIG TAPOUGEG 08nyiEC.

CE orjpavon / odnyieg acgpaleiag
TUOKEUH CUH@WVN HE TIG BACIKEG
ATAITGEIG TWV EQAPHOCIHWV
odnywwv tng E.K.

H ouokeun povo yia EcWTEPIKA
xerion.

MPOXZOXH! Amocuvdéote
TAVTA TV GUGKEUN amod TV
npila mpwv Tov KABapPIGHO Kat
otav Sev gival og xprion!

—
®F 2

Mpostopacia

Ma v mAnen yéuon 12 Balakiwv yilaouptiov
(mepimou 150 ml to kabéva), xpelaleote GUVOAIKA 1,5
Aitpo yAAaKTOC,.

AvAloya [E ToV TUTTO TOU YAAAKTOG, AdReTe umdyn
TO TTAPAKAETW:

®Dpéoko yala:

To @péoko yaha mpémel va BepuavOei otoug mepimou
85 °C yla va KataoTpagouv pikpdfia kal Baktrpla.
3TN OUVEXELQ, APHOTE TO VA KPUWOEL 0Toug 40 °C pv
MPooBéoeTe TNV KAANEPYELD YIAOUPTIOU.

Faha UHT (pakpdg Siapketac):

Aev amatteital mepaitépw enefepyaoia, KaBWg €xel
ndn umooTei LPNAN TaoTEPIWON.

H uerj Tou yiaouptiov eéaptdtal amé To mocooToé
Airroug oto ydAa:
To mAripeg ydAa (3,5 % Airtog) ouvriBwg Sivel opixtétepo
yiaoUpTi, evi o xaunAdtepou Airroug (1. x. 1,5 %)
odbnyei o€ mo paraké amotéreaua.

« Na  QOpwon pmopeite va xpnolponoloete SVo
SlQOPETIKA €I6N EKKIVNTWV:

« AmAS ylaoUpTL armé TO EUMOPLO

« Kaliépyela ylaoupTiol o€ OKOVN — aKOAOUONOTE TIG
0dnyieg TOU KATAOKEVLAOTH.

« H ouokeun ylaoupTiol pmopei va ene€epyaoTei £wg
Kat 1,5 Aitpo ydAa, yia 12 pepidec.

Napaockeun

« Pi€te 10 1,5 Nitpo ydha o€ éva apketd peydho doxeio.

- [poobéote mv emAeyuévn KOANEPYELa
(amAé  ylooUpTi 1} OKOvn) OTO  YAAa  Kal
avokatéPte  Kald  péxpl  va  opoyevomolndei.
InuavTiko: H Beppokpacia Tou ekkivnTh mpEmel va
eivat epimou idta pe auTr Tou YAAAKTOC.

+ Pi€te mpooekTikd TO piypa ota kabapd Balakia — pnv
T YEU{OETE PEXPL TTAVW, APROTE Aiyo XWPO.

« Kheiote kald 1o Paldakia pe Ta KOMAKia  Kat
TOMOBOETAOTE Ta 0TN B€0N TNG CUOKEUNAG.

« Téhog, TOmMOBOeToTE TO dlaPavég KamAKL
OUOKEUN.

ot

Evepyomoinon tnG ZUCKEUNG

« Yuvdéote To KaAwSlo Tou pevpatog otnv mpida.

+ ‘Ola ta 5 LED avaBoofrivouv yia Aiyo, petd ta 4 LED
xpoévou (8h/10h/12h/ 14 h) ofrivouv.

« To LED Power mapapével avappévo.

« Matiote 10 Koupmi Set-Time yla va emAECeTE TN
Siapkela (pwongc:

1 x mélw 70 LED 8 h avépel
2 xmélw 70 LED 10 h avdpet
3 xmélw 70 LED 12 h avdpet
4 x mélw 70 LED 14 h avdpel

« Ka&Be matnua empPBeBaivetal He NXNTIKS onpa.
« Agou em\é€ete Tn S1GpPKELQ, TATAOTE TO KOUMT On.
« O KUKAOG QUpwonNG EeKva.

Kata t Sidpkeia e {OHwong, Un UETAKIVEITE Kat un
avoiyete T ouokeun!
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OMAokArjpwon Atadikaciag

Metd ™ AMén Ttou xpovou, n Sadikacia
ONOKANPWVETAL.

Ta 4 LED xpdvou avapoofrivouv 6 @opég, cuvodeia
6 iXwv OHaATOG.

H ouokeury petafaivel o€ Aertoupyia QVAUOVAG
(standby).

Eav matoete to koupuri On/Off katd t Sidpkela
Aeltoupyiag, n ouokeun otapatd, Oha Tta LED
ofBrvouv kat to LED Power avaBoofrvel, pmaivovtag
oe standby.

AQaIPEOTE TO YIOOVPTL KAl TOTTOBETHOTE TO aneubeiag
oto Yuyeio mepimou yia 4 wpeG. TENoG, amoouvdéoTe
Tn GUOKEUN.

KaBapiopog

Mpogidomoinon: AmocuvdéoTte TAVTA T OUOKEUN
niptv amd Tov Kabapiopa!

AQAOTE TN VA KPUWOEL MARPWG TIPIV amd  TOV
kaBaptopo.

Juviotdtal va kaBapilete ta agaipolpeva Pépn
QUEOWG PETA TN XPrOoN.

Mnv xpnotpomoleite AelavTtika ry okAnpd kabaplotikal
Apaipéote 0 Slapavég Kamakl, ta Baldkia Kat ™
Onkn/etalépa.

KaBapiote Ta pe vePO Kal QAMOPPUNAVTIKO -
EMTPEMETAL KAl OTO TTALVTHPLO TIATWV.

To owpa ™G CUOKEUAG PNV BPOXED ME TPEXOUUEVO
VEPO — KaBapioTe pévo pe vwmd mavi.

Ok mpog To mePIBailov

81a0eon amopPIHpATWVY

Ol OUOKEUEG pag €xouv  Yla TNV HETAPOPA
AMOKAEIOTIKA  QINKEG  TIPO¢ 1O TiEPIBANOV
OUOKeLAOiEG. MapadwaoTe Ta XapTovia Kal To XapTi
OTa KEVTPA GUNNOYNG LETAXEIPIOUEVOU XAPTIOU, TIG
&g ouokevaoieg TTov gival amd GUVOETIKO LAIKO oTa
AMOPPIUUATA EKMETANEVONG TTOAUTIHWY UNKWV.

MPOZOXH! HAeKTPIKEG CUOKEVEG
8&v aviikouv oTa oIKIaKA
amoppippara.

O NAEKTPIKEG CUOKEVEG TIEPIEXOUV TTOAUTIEG TIPWTEG
UAeG. NMapadwoTe Ki €0&ig TNV TAAId 6OG CUCKEUH OTIG
AVAYVWPIOUEVEG UTNPEDIEG avakUKAwonG. Ma T
Suvatotnteg SidBeong oag mMAnpogopei n Sloiknon
™G KOWOTNTAG H TNG TOANG 0ag.

Ynnpeoia e§unnpétnong mehatwv
IInv  TEPIMTWON TIOU  00¢ TIOPOUCIACTEL  Mia
BA&BNn otnv ouokeury Cloer, cag mapakahoUUE va
amevBuvBeite otov 81K 0ag EI8IKO AVTITPOOWTTO TNG
Cloer i} otnVv unnpecia UM PETNONG TTEAATWY TNG
Cloer.

EyyUnon Kataokevaotn

MapakaloUpE va KATaxwpi{oETE T CUCKELH 0aG HECA
0€ 6 PVEG amd TNV ayopd NG, WOTE Va EXETE OTN
S1abeon) oag tnv gyyunon kataokevaoTh. loxvouv
01 6pOL €yyUNONG ToU €ival SNUOCIEVUEVOL TN OTIYMNA
TNG KATAXWPIoNG.

TuvOnKeg eyyvnong

https://cloer.eu/guarantee




Podstawowe wskazowki w zakresie zachowania bezpieczenstwa

« Urz'dzenie to jest przeznaczone wy*'cznie do u;ytku w gospodarstwie domowym itp., np.
—w kuchniach dla pracownikéw sklepéw i biur,

—w posiad®ooeciach rolnych,

— przez klientdw w hotelach, motelach i innych obiektach mieszkalnych lub, w pensjonatach.
« Naprawy urzadzen elektrycznych firmy Cloer nalezy powierza¢ wytacznie autoryzowanym
fachowcom handlu branzowego lub specjalistom z obstugi serwisowej firmy Cloer. Przez
naprawy przeprowadzone niefachowo moga powstac znaczne zagrozenia dla uzytkownika.
Dodatkowo do tego gasng roszczenia gwarancyjne.

+ Urzadzenie nalezy podfacza¢ wytacznie do gniazd znajdujacych sie zazwyczaj w
gospodarstwach domowych. Przed podtaczeniem nalezy sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe
podane na tabliczce znamionowej jest zgodne z napieciem domowej sieci elektrycznej .

« Urzadzenie zaopatrzone jest w przewdd przytaczajacy rodzaju przytaczenia ,Y*. Jezeli przewdd
ten jest uszkodzony, to aby niedopusci¢ do powstania zagrozeri, musi on zosta¢ wymieniony
przez autoryzowanego przez firme Cloer fachowca handlu branzowego lub fachowca obstugi
serwisowej firmy Cloer.

« Wtyczke nalezy wyciagnac z gniazdka,

— jezeli dojdzie do zaktdcenia.

— jezeli urzadzenie nie bedzie przez dtuzszy czas uzywane.

— przed kazdym czyszczeniem.

- (i'gn'e tylko za wtyczké, nigdy za kabel.

- Nie u;ywaz kabla do przenoszenia i chroniae go przed wysok' temperaturé (pyta kuchenna/
otwarty p’omien).

Nie naci'gaa zbyt mocno kabla, w przeciwnym razie istnieje niebezpieczefistwo, ;e urz'dzenie
przewrdci sié. Nie naci'gaze kabla na ostrych krawédziach.

« Tourzadzenie moze by uzywane przez dzieci od 8 roku zycia oraz przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub bez doswiadczenia i wiedzy,
jesli s3 one nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia i rozumiejg wynikajace z tego zagrozenia

« Dzieci nie mogq bawic sie urzqdzeniem.

« UrZ'dzeniei jego Qrzewéd ¥cz'cy nalejy trzyma z dala od dzieci ponizej 8. roku ;ycia.

« Nie zanurzaa urz dzenia w wodzie.

« Urzadzenie nalezy chroni¢ przed wilgocig (woda rozpryskowa / deszcz).

« Urzadzenie nalezy uzywal wyfacznie do przygotowywania jogurtow. Nieprawidtowe
uzytkowanie moze spowodowac obrazenia.

Uwaga: nalezy pamieta¢, ze obudowa urzadzenia nagrzewa sie podczas pracy i pozostaje
goraca réwniez po zakoficzeniu procesu przygotowywania.
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Specyfikacja techniczna

Typ Volt Hz Watt
992 220-240 50/60 17

Pobér mocy w trybie wytgczonym: <0,3 W

Przed pierwszym uzyciem

Nalezy usuna¢ wszystkie elementy opakowania i
ewentualne naklejki, ale nie wolno usuwac tabliczki
znamionowe;j.

Aby napehi¢ 12 szklanek jogurtowych (po ok.
150 ml), potrzebujesz tacznie 1,5 litra mleka.

W zaleznosci od rodzaju mleka, zwr6¢ uwage na
nastepujace wskazowki:

Przed przystapieniem do pierwszego
uzycia nalezy doktadne przeczytac
niniejszg instrukcje obstugi.

Oznakowanie CE /
Instrukcje bezpieczenstwa

C € Urzadzenie spetnia wymagania
obowiazujacych dyrektyw UE.
Urzadzenie jest przeznaczone

wylacznie do uzytku w pomiesz
czeniach zamknietych.

=3 UWAGA! Podczas nieuzywania i przed
B:._ kazdym czyszczeniem urzadzenia
wyciagnac wtyczke sieciowa.

Przygotowanie

Aby napetni¢ 12 szklanek jogurtowych (po ok.
150 ml), potrzebujesz facznie 1,5 litra mleka.
W zaleznosci od rodzaju mleka, zwré¢ uwage na
nastepujace wskazowki:

Swieze mleko:

Nalezy je podgrzac¢ do ok. 85 °C, aby zabi¢ drobnous-
troje i bakterie.

Nastepnie ostudz je do 40 °C przed dodaniem
kultury bakterii.

Mleko UHT (trwate):

Nie wymaga dodatkowego podgrzewania, poniewaz
zostato juz odpowiednio przetworzone.

Konsystencja jogurtu zalezy od zawartosci
ttuszczu w mleku:

Petne mleko (3,5 % ttuszczu) daje zazwyczaj
bardziej gesty jogurt, podczas gdy mleko o
nizszej zawartosci ttuszczu (np. 1,5 %) skutkuje
bardziej miekkim jogurtem.

Do fermentacji mozna uzy¢ dwoch rodzajéw kultur:
Naturalny jogurt ze sklepu

Kultury jogurtowe w proszku — nalezy przestrzegac
instrukcji producenta

Jogurtownica moze przetworzy¢ do 1,5 litra mleka
(na 12 porgji).

Przygotowanie jogurtu
WIlej 1,5 litra mleka do wystarczajaco duzego

naczynia.
Dodaj wybrana kulture (naturalny  jo-
gurt lub  proszek) i dokladnie  wymies-

zaj, az do wuzyskania jednolitej konsystencji.
Wazne: Temperatura kultury powinna by¢ zblizona
do temperatury mleka.

Ostroznie rozlej mieszanke do czystych szklanek - nie
do petna, zostaw troche miejsca.

Zakrec¢ wszystkie stoiczki i umiesc je w odpowiednim
uchwycie w jogurtownicy.

Na koniec =zatéz przezroczystg pokrywke na
urzadzenie.

Wiaczanie urzadzenia

Podtacz wtyczke do gniazdka.

Wszystkie 5 diod LED na chwile sie zapali, a nastepnie
4 diody czasu (8 h/10h/12h/ 14 h) zgasna.

Zapali sie dioda zasilania.

Nacisnij przycisk Set-Time, aby wybra¢ czas fermen-
tacji:

1 x naciskac zapalisie 8 h
2 x naciskac zapali sie 10 h
3 x naciskac zapali sie 12h
4 x naciskac zapali sie 14 h

Kazde nacisniecie przycisku jest potwierdzane
sygnatem dzwiekowym.

Po wybraniu czasu nacisnij przycisk On.

Proces fermentacji sie rozpocznie.

Podczas procesu fermentacji nie nalezy
przemieszczac ani otwierac urzqdzenia!

Po zakonczeniu fermentacji

Po uptywie ustawionego czasu fermentacja zostaje
zakoriczona

4 diody LED czasu migaja 6 razy, a jednocze$nie emit-
owanych jest 6 sygnatéw dzwiekowych.

Urzadzenie przechodzi w tryb czuwania (standby).
Jedli w trakcie pracy nacisniesz przycisk On/Off,
urzadzenie zatrzyma sie, wszystkie diody zgasna,
a przycisk Power zacznie migac¢ - urzadzenie prze-
chodzi w tryb czuwania.



Wyjmij gotowy jogurt z jogurtownicy i umie$¢ go
bezposrednio w loddwce na okoto 4 godziny.
Odtacz urzadzenie od pradu.

Czyszczenie

Uwaga: Zawsze odtacz urzadzenie od pradu przed
czyszczeniem!

Przed czyszczeniem pozwdl mu catkowicie ostygnac.
Zaleca sie natychmiastowe czyszczenie zdejmowa-
nych czesci po uzyciu.

Nie uzywaj S$rodkéw czyszczacych o dziataniu
sciernym!

Zdejmij przezroczysta pokrywke, stoiczki i uchwyt.
Umyj zdejmowane czesci w wodzie z ptynem do my-
cia naczyn - mozna je rowniez my¢ w zmywarce.
Obudowy urzadzenia nie zanurza¢ w wodzie! Czy$¢
tylko wilgotna $ciereczka.

Usuwanie przyjazne dla srodowiska
Nasze urzgdzenia pakowane sa w opakowania trans-
portowe, ktore sg przyjazne dla Srodowiska natural-
nego. Kartony i papier nalezy oddawa¢ do sktadéw
makulatury, opakowania z tworzyw sztucznych do
sktadowisk przetwarzajacych je na surowce wtérne.

UWAGA!
Urzadzen elektrycznych nie nalezy
wyrzucac do $mieci domowych.

Urzadzenia elektryczne zawierajg warto$ciowe surow-
ce. Prosimy przekaza¢ zuzyte urzadzenie do licenc-
jonowanego punktu utylizacji. Na temat mozliwosci
utylizacji prosimy skontaktowac sie z kompetentnymi
jednostkami administracji gminnej lub miejskiej.

Gwarancja

Urzadzenia elektryczne Cloer sa zgodne z aktualny-
mi dyrektywami WE i przepisami bezpieczenstwa.
W  przypadku stwierdzenia uszkodzenia lub
nieprawidtowego dziatania Panstwa urzadzenia Clo-
er, prosimy zwrécic sie do swojego sprzedawcy spec-
jalistycznego. Zarejestrowani klienci moga ponadto
korzystac z pomocy dziatu obstugi technicznej Cloer.

Gwarancja producenta

Aby otrzyma¢ gwarancje producenta, nalezy
zarejestrowac swoje urzadzenie w ciggu 6 miesiecy po
zakupie. Obowigzujg warunki gwarancji zgodnie z wersja
opublikowang w momencie dokonania rejestracji.

he
o
-

Warunki gwarancji
https://cloer.eu/guarantee
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