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Grundlegende Sicherheitshinweise
« ACHTUNG: Lesen Sie vor dem Erstgebrauch diese Anleitung aufmerksam durch.
- Dieses Gerat ist ausschlieSlich dazu bestimmt, im Haushalt und ahnlichen Anwendungen

verwendet zu werden, wie beispielsweise:

- in Kiichen fiir Mitarbeiter in Laden und Biiros,

- in landwirtschaftlichen Anwesen,

- von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen oder in Friihstiickspensionen.

- Lassen Sie Reparaturen an Cloer Elektrogeraten nur von autorisierten Cloer Fachhdndlern

oder vom Cloer Werkskundendienst durchfiihren. Durch unsachgemale Reparaturen kdnnen m
erhebliche Gefahren fiir den Benutzer entstehen. Zudem erlischt dadurch lhr Garantieanspruch.

« Betreiben Sie das Gerdt nur an haushaltsiiblichen Steckdosen. Priifen Sie, ob die auf dem

Typenschild angegebene Netzspannung mit der lhres Stromnetzes iibereinstimmt.

- Das Gerdt muss an eine Steckdose mit Schutzleiter angeschlossen werden.
« Ist die Anschlussleitung beschadigt, muss sie durch einen autorisierten Cloer Fachhandler oder

den Cloer Werkskundendienst ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

« Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn eine Storung auftritt, wenn das Gerat

langere Zeit nicht benutzt wird und/oder vor jeder Reinigung.

« Ziehen Sie bitte nur am Stecker, niemals an der Zuleitung.

Die Zuleitung nicht zu stramm spannen, da ansonsten die Gefahr besteht, dass das Gerat
umkippt.

« Ziehen Sie die Zuleitung nicht iiber scharfe Kanten.
« Benutzen Sie die Zuleitung nicht zum Tragen und schiitzen Sie diese vor Hitze (Herdplatte /

offene Flamme).

« Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariiber sowie von Personen mit verringerten

physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstehen.

+ Reinigung und die Wartung durch den Benutzer diirfen nicht durch Kinder durchgefiihrt

werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder alter und werden beaufsichtigt.

- Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern unter 8 Jahren fernzuhalten.
« Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

« Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

« Schiitzen Sie lhr Gerat vor Feuchtigkeit (Spritzwasser / Regen).

« Lassen Sie das Gerat vollstandig abkuhlen, bevor Sie es reinigen / verstauen.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser ein.

« Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich zum Eierkochen. Ein Missbrauch kann zu Verletzungen

fiihren.

« Nach dem Gebrauch gibt die Heizplatte noch Restwarme ab. Verbrennungsgefahr!
« Vermeiden Sie Verletzungen durch den Eipick am Messhecher.



Technische Daten

Typ Volt Hz Watt

Aus-
Zustand

607 220-240 | 50/60 | 365-435| <0,3W

Das Gerét verfugt nicht tiber einen Standby-Zustand.

Vor dem Erstgebraucht

Stellen Sie den Eierkocher auf eine trockene, rutsch-
feste und ebene Unterlage.

Entfernen Sie alle Verpackungsteile und evtl. Aufkle-
ber, nicht das Typenschild und die Seriennummer
Reinigen Sie die Oberflédche der Heizschale, die Hau-
be, die Einlagen zum Eierpochieren und den Eiertra-
ger mit einem feuchten Tuch.

CE-Kennzeichnung /
Sicherheitshinweise

Das Gerit entspricht den
Anforderungen der zutreffenden
EG-Richtlinien.

Das Gerit ist ausschlieBlich fiir den
Gebrauch in geschlossenen Raumen
bestimmt.

Verwenden Sie zum Einfullen nur kaltes Wasser.
Vorsicht! Beim Kochvorgang tritt
heiBer Dampf aus dem Deckel.

Das Gerit wird im Betrieb heiB3. Offnen Sie den Deckel

immer vom Kérper weg, um Verbrennungen durch
heien Dampf zu vermeiden.

Das Gerdt nicht einschalten, wenn kein Wasser ein-
gefulltist.

Kleinere Abweichungen des Hartegrades kdnnen
durch die GroBe, Aufbewahrungszeit und Tempera-
tur der Eier entstehen.

== ACHTUNG! Bei Nichtgebrauch

E]:._ und vor jeder Reinigung des
Gerétes Netzstecker ziehen!

Inbetriebnahme

Bitte achten Sie darauf, dass der Eierkocher immer
waagerecht steht, da sonst die Kochzeit vorzeitig be-
endet werden kann.

Nehmen Sie bitte die Haube und den Eiertrdger von
dem Gerét ab.

Hinweis Messbecher

Der Messbecher hat 2 Markierungen, da dieser auch
bei einem anderen Gerdit Verwendung findet. Nutzen
Sie bitte fiir den Eierkocher 6070 nur die obere Mar-
kierung, dies entspricht einer Fiillmenge von 120 ml.

Befiillen Sie den Kochbehélter des Eierkochers mit
kaltem Wasser. Bitte verwenden Sie hierzu den mit-
gelieferten Messbecher.

Befiillen Sie den Messbecher immer komplett bis zur
oberen Makierung.

ACHTUNG: Bitte verwenden Sie
den Eierkocher immer mit der
vorgeschriebenen Menge Wasser!
GieB3en Sie dazu immer einen
komplett gefiillten Messbecher

ein. Bei zu wenig Wasser kann das
gewiinschte Kochergebnis abweichen!

Bei liberschreiten der
vorgeschriebenen Wassermenge
besteht die Gefahr, dass das
Wasser iiberkocht. Es besteht
Verbriihungsgefahr!

Setzen Sie nun den Eiertrager zurtick auf den Koch-
behélter. Achten Sie hierbei auf einen korrekten Sitz
des Eiertrdgers.

L. !

Um das Platzen der Eier beim Kochen zu vermeiden,
stechen Sie bitte die Eier mit dem Eipick an der fla-
cheren Seite an. Diesen finden Sie an der Unterseite
des Messbechers.



Setzen Sie die Eier mit der spitzeren Seite nach oben
auf den Eiertrager.

Setzen Sie den Deckel auf das Gerét. Achten Sie hier-
bei auf einen korrekten Sitz des Deckels.

Bitte achten Sie darauf das die beiden Offnungen
nicht verdeckt sind.

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.
Sie haben nun die Wahl zwischen weichen, mittelhar-
ten und harten Eiern.

Hartegradeinstellung

Hinweis Kochtopf vs. Eierkocher

Beim Kochen im Kochtopf ist meist eine geringere
Kochzeit zu erwarten, als bei unserem Eierkocher.
Dies liegt an der geringeren Leistung des Kochers im
Gegensatz zu einer haushaltsiiblichen Herdplatte.

Uber den Drehregler kénnen Sie den Hartegrad der
Eier bestimmen.

Wir unterscheiden dabei drei verschiedene Bereiche:
Soft (weich), Medium (mittel) und Hard (hart).

Die Einstellung des Hértegrades ist abhangig von
Grofe, Gewicht und Anzahl der Eier.

Die folgende Abbildung soll hnen eine kleine Hilfe-
stellung zur Einstellung lhres Eierkochers geben.

® CC = Continued Cooking - Einstellung zum Weiterkochen

@ PE O = Position zum Zubereiten pochierter Eier

® $ = Einstellungsoptionen fiir weiche Eier. Hierbei
steht S1 fiir ein Ei, S3 fiir drei Eier, S5 fiir fiinf Eier
und S7 fiir sieben Eier.

® M = Einstellungsoptionen fiir Medium-Eier. Hierbei
steht M1 fiir ein Ei, M3 fiir drei Eier, M5 fir fiinf Eier
und M7 fiir sieben Eier.

@ H = Einstellungsoptionen fiir harte Eier. Hierbei steht
Hi fiir ein Ei, H3 fiir drei Eier, H5 fiir fiinf Eier und H7
fir sieben Eier.

o Fiir harte XL Eier kénnen sie den Drehregler (iber die
Markierung H7 hinaus drehen.

Wissenswertes iiber Eiergro3en

Glite- und Gewichtsklasseneinteilung (EU):
-S=wenigerals 53g
-M=53gbis63g
-L=63gbis73g
-XL=mehrals 73g
Die Elektronik des Cloer Eierkochers 6070
ist auf Eier der GrofBen M und L ausgerichtet.
Bei abweichenden Eiergréf3en (S,XL) sollten
die Einstellungen leicht nach unten (S)
oder leicht nach oben (XL) angepasst werden.*

* Wir haben mit handelstiblichen Eiern in GroBe M und L aus dem
Kihlschrank gestestet. Wie das perfekte Frihstlcksei aussieht, ist
eine Wissenschaft fir sich und wir kénnen lhnen nur Tipps mit auf
dem Weg geben. Einstellungen kénnen gegebenenfalls von unseren
Empfehlungen abweichen. Nach kurzer Zeit haben Sie den Dreh raus
und zaubern nach lhrem Geschmack das gewiinschte Ergebnis.

Kochvorgang

e Nach dem Einstellen des Hartegrades kdnnen Sie nun
durch betétigen des Startknopfes den Kochvorgang
starten.

o Die Kontrollleuchte leuchtet auf.

e Der Signalton signalisiert das Ende des Kochvorgangs,
die Eier sind fertig. Sie kénnen nun das Gerdt tber
den Stoppknopf ausschalten.

o Ziehen Sie den Netzstecker.

o Nehmen Sie vorsichtig den Deckel ab.

ACHTUNG!
Bei der Deckelabnahme kann hei8er
Dampf austreten!

e Um Verbriihungen zu vermeiden, éffnen Sie den De-
ckel immer vom Kérper weg. Fassen Sie dazu den
schwarzen Griff am Deckel an.

o An der Innenseite des Deckels bildet sich Kondenswas-
ser, dieses Rann unter Umsténden noch sehr heiB sein.
Verbriihungsgefahr!




« Nehmen Sie den Eiertrager ebenfalls am Griff heraus und
schrecken Sie die Eier unter kaltem Wasser ab. Mit dem
Abschrecken vermeiden sie ein Nachgaren der Eier.

« Sind Sie mit dem Hartegrad nicht zufrieden, drehen
Sie den Drehregler beim nédchsten Mal weiter nach
rechts, um hértere Eier zu bekommen oder nach
links, um weichere Eier zu bekommen.

Kochvorgang mit

verschiedenen Hartegraden

« Um Eier mit verschiedenen Hartegraden zu kochen
benétigen Sie nur noch eine Wasserfiillung. Wenn
Sie weiche, mittelere und harte Eier kochen wollen,
sollten Sie darauf achten, dass die Eier moglichst eine
GroBe haben.

« Wenn Sie von einem Hartegrad zum anderen wech-
seln mochten (weich, medium, hard) kénnen Sie die
,CC" - Continued Cooking - Einstellung wéhlen.

« Wollen Sie von weichen Eiern auf harte wecheln kén-
nen Sie das Symbol fiir pochierte Eier wahlen: O

« Zur Besseren Orientierung haben wir fiir Sie zwei An-
wendungsbeispiele vorbereitet.

Anwendungsbeispiel 1: 7 Eier sollen gekocht wer-
den, davon 2 weiche, 3 medium und 2 harte Eier.

« Fur den Kochvorgang befiillen Sie den Eierkocher zu-
néachst wie gewohnt mit einem vollen Messbecher.

Achtung! Auch wenn Sie nur 2 weiche Eier méch-
ten, miissen Sie sich bei der Einstellung an der
Gesamtzahl der gewlinschten Eier orientieren.

(im Anwendungsbeispiel 7)

« Stellen Sie den Eierkocher zunachst auf 7 weiche Eier ein.

« Wenn die Fertigmeldung ertont, schalten Sie den
Eierkocher tiber den Start / Stopp Knopf aus und ent-
nehmen die gewtinschte Anzahl der weichen Eier.
Stellen Sie danach den Drehregler auf das Symbol
,€C" und schalten Sie den Eierkocher erneut ein.

/

« Erklingt der Signalton das nachste Mal, entnehmen
Sie wieder die Anzahl der gewiinschten Medium Eier.

« Fur die restlichen Eier lassen Sie den Regler unveran-
dert auf dem Symbol,,CC” stehen.

« Wenn der Signalton ertont sind die 4 hart gekochten
Eier fertig.

+ Guten Appetit!

Anwendungsbeispiel 2: 7 Eier sollen gekocht wer-
den, davon 3 weiche und 4 harte Eier.

Fur den Kochvorgang befiillen Sie den Eierkocher zu-
nachst wie gewohnt mit einem vollen Messbecher.
Stellen Sie den Eierkocher zunéchst auf 7 weiche Eier ein.

« Wenn die Fertigmeldung ertont, schalten Sie den
Eierkocher iber den Start / Stopp Knopf aus und ent-
nehmen die gewtinschte Anzahl der weichen Eier.
Stellen Sie danach den Drehregler auf das Symbol fiir po-
chierte Eier O und schalten Sie den Eierkocher erneut ein.

1/



Schalten Sie den Eierkocher wieder ein und warten
Sie bis der Signalton erklingt.
Guten Appetit!

Die Angaben beziehen sich auf unsere Anwendungs-
beispiele und miissen individuell angepasst werden.

Eier pochieren

Fillen Sie einen gefillten Messbecher in den Koch-
behdlter.

Legen Sie den Eiertrdger auf das Gerét.

Fetten Sie die Einlagen mit etwas Ol ein, damit die
Eier nicht anhaften.

Schlagen Sie jeweils max. 1 Ei in jede Einlage.

Legen Sie nun die Einlagen zum Pochieren der Eier
auf den Eiertrager.

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose und
stellen Sie den Drehregler auf folgendes Symbol ein:

Servierfunktion

Durch kleine FiiBe auf dem Deckel kdnnen die Eier im
Eiertréger dekorativ serviert werden. Drehen Sie dazu
den Deckel um und setzen Sie den Eiertrdger mit den
Eiern auf den umgedrehten Deckel.

Wasserreste entfernen

Lassen Sie den Eierkocher komplett abkiihlen! Entfer-
nen Sie nach Abkuhlung des Gerédtes die Wasserreste
im Kochbehilter.

Um Verbrennungen durch Restwdrme zu vermeiden,
fassen Sie den Eierkocher immer am Bedienelement an.
Achten Sie darauf, dass kein Wasser tiber das Kabel flief3t.

Trocknen Sie dann den Eierkocher zum Beispiel mit
einem Microfasertuch.

Wenn der Signalton erklingt sind die pochierten Eier
fertig. Am Ende missen die Eier nicht mehr abge-
schreckt werden.

Reinigen / Entkalken

Kalkablagerungen auf dem Kochbehélter beein-
trachtigen die Funktion des Gerates. Daher sollte das
Gerét in regelmdBigen Abstanden entkalkt werden.
Fligen Sie dazu dem Wasser einen Schuss Essig zu. Fiil-
len Sie das Essigwasser in die Heizschale und lassen Sie
es ohne Deckel kurz aufkochen. Reinigen Sie danach
die Heizschale mit einem feuchten, weichen Tuch.
Eiertrdger, Haube und Pochierschalen reinigen Sie
am Besten mit Wasser.

Bei fehlerhafter Funktionsweise aufgrund von
Verkalkung besteht kein Garantieanspruch!



Wir empfehlen die Verwendung von Durgol
i | i
. DURGOL universal @

- Schnell-Entkalker
{dursol) 1 Produktmuster (125ml)

Registrieren Sie lhr Produkt unter
https://service.cloer.eu und
erhalten Sie ein Produktmuster gratis.

Bitte beachten Sie bei der Verwendung von Dur-
gol unbedingt die Gebrauchsanweisung. Durgol
wird im Gegensatz zu anderen Entkalkern ohne
Aufkochen verwendet.

Kabelaufwicklung

Unser Eierkocher 6070 verfligt tiber eine Kabelauf-
wicklung. Mit dieser kdnnen Sie das Kabel sicher und
platzsparend verstauen.

Achten Sie vor der ersten Anwendung darauf, dass
Sie das Kabel abwickeln und an die gewiinschte Lan-
ge anpassen.

Zusétzlich verfugt lhr Eierkocher Uber rutschfeste
GummifiiBe.

Uberhitzungsschutz

Der Eierkocher besitzt einen Uberhitzungsschutz, der
das Gerét bei Fehlbedienungen vor Schaden schitzt.
Bei versehentlichem Betrieb ohne Wasser erlischt nach
kurzer Zeit die Kontrolllampe und der Uberhitzungs-
schutz schaltet das Gerét aus. Ziehen Sie in diesem Fall
den Netzstecker und lassen Sie das Gerét einige Minu-
ten abkihlen, bevor Sie es wieder in Betrieb nehmen
(Vorsicht! Gie3en Sie kein Wasser auf den Kochbehélter).

Temperatursicherung

Der Eierkocher hat neben dem automatischen Uber-
hitzungsschutz zusatzlich eine Temperatursicherung.
Falls bei unsachgemafem Betrieb der automatische
Uberhitzungsschutz versagt, trennt die Temperatursi-
cherung das Gerat von der Stromzufuhr. In diesem Fall
muss lhr Eierkocher zum Cloer Fachhéndler oder Cloer
Werkskundendienst gebracht werden, da eine erneute
Inbetriebnahme nicht mehr moglich ist.

Umweltfreundliche Entsorgung

Unsere Gerate haben fir den Transport ausschlief3-
lich umweltfreundliche Verpackungen. Geben Sie
Kartonagen und Papier in die Altpapiersammlung,
Kunststoffverpackungen in den Wertstoffmdill.

ACHTUNG!

Elektrogeréte gehdren
r— nicht in den Hausmiill.
Elektrogerdte enthalten wertvolle Rohstoffe. Fiihren Sie
auch das ausgediente Gerdt bitte dem anerkannten
Recyclingkreislauf zu. Uber Entsorgungsméglichkeiten
informiert Sie Ihre Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Cloer Online-Shop

Weitere Cloer Produkte und viele interessante In-
formationen rund um Cloer, finden sie in unserem
Online-Shop.

[=] %% =]

; r Cloer Online-Shop
E https://cloer.de

Cloer® Werkskundendienst &
Produktregistrierung

Die Marke Cloer® steht fiir aulergewdhnliche Halt-
barkeit und Performance. Um diesen Standard lang-
fristig zu sichern, fiihren wir kontinuierliche Quali-
tatstiberwachungen und Haltbarkeitsstudien durch.

Durch die zeitnahe Registrierung samtlicher Cloer®-
Produkte mit der jeweiligen Seriennummer helfen
Sie uns aktiv dabei, ein lickenloses Qualitatsmonito-
ring zu gewabhrleisten und die Kundenzufriedenheit
sicherzustellen.

Bitte beachten Sie: Die Inanspruchnahme unseres
freiwilligen Werkskundendienstes im Falle von tech-
nischen Serviceanfragen oder individuellen Kulanz-
prifungen setzt lhre Registrierung zwingend voraus.
Ein Rechtsanspruch auf kostenfreie Leistungen wird
hierdurch nicht begriindet; Ihre gesetzlichen Ge-
wahrleistungsrechte im Falle eines Produktmangels
bestehen ausschlieBlich und unberiihrt gegentiber
lhrem Verkaufer (Handelspartner).

Prufen Sie online, ob unser Werkskundendienst aktu-
ellin Ihrem Land angeboten wird:

O[5

.. Produktregistrierung &

. Garantiebedingungen
https://cloer.com/service




Basic safety instructions

WARNING: Read these instructions carefully before using the appliance for the first time.

The appliance is intended to be used in household only and similar environments like:

— staff kitchen areas in shops, offices and other working environments

— in farm houses

— by clients in hotels, motels and other residential type environments

— on bed and breakfast type environments.

Repairs of Cloer electronic appliances should be carried out only by authorized Cloer specialist
dealers or by the Cloer customer service.

Improper repairs can involve substantial dangers for the user. Moreover, it will void your

warranty claims.

Operate the appliance only at household-usual power sockets. Check if the mains voltage m
stated on the type plate is the same that your power supply network.

The device must be connected to a power outlet with protective ground.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by Cloer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid any hazards.

Pull power plug of the power socket in case of a defect, if the appliance is not used for a longer
time, before any cleaning.

Only pull out at the plug, never at the feed cable.

Do not tighten the feed cable too tight as otherwise the appliance is likely to tip over.

Do not stretch the feed cable over sharp edges.

Do not use the feed cable for carrying and protect it from heat (hotplate / open flame).

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and if they have been given
supervision or instruction concerning the use of the appliance in a safe way and understand
the hazards involved.

(leaning and user maintenance shall not be made by children unless they are older than 8 and
supervised.

This appliance can be used by people with reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge can use the product if they have been given supervision
or instruction concerning the use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

Do not leave children unattended to ensure they do not play with the appliance

Do not use the appliance outdoors.

Protect your appliance from humidity (splash water / rain).

Let the appliance cool off before cleaning or stowing away.

Do not immerse the appliance in water. Decalcify the heat plate on a regular basis.

Use the appliance only to cook eggs. Incorrect use may cause serious injuries.

After use, the heating element of the device will still give off residual heat, risk of burns!
Avoid injuries due to misuse of egg piercer in the measuring cup.



Technical Data

607 220-240 50

365-435 | <0,3W

The device does not have a standby mode.

Before the first use

Remove all packing parts and possibly stickers, but
not the serial number.

Place the egg boiler on a dry, non-slip and level surfa-
ce before the first use

Clean the surface of the heating bowl, the hood, the
inserts for poaching eggs and the egg tray with a
damp cloth.

Safety notes for using the egg boiler
The device corresponds to
the requirements of the
applicable EC guidelines.
The device is exclusively intended

for use in closed rooms.

Only use cold water for filling.

Caution! Hot steam escapes from the
lid during the boiling process.
The device will become hot during operation. Always

open the lid away from the body, in order to avoid
burns from hot steam.

=)

Do not switch the device on if no water is filled into it.
Smaller deviations of the degree of hardness can re-
sult from the size, the storage time and the tempera-
ture of the eggs.

—>  ATTENTION! Pull out the power plug
B:.— when not in use and before each
cleaning!

Start-up

Please ensure that the egg boiler is always horizon-
tal, as the boiling time can otherwise be terminated
prematurely.

Please remove the hood and the egg tray from the
device.

Note on the measuring cup:

The measuring cup has 2 markings because it
can also be used with another device. For the egg
cooker 6070 please only use the upper marking,
which corresponds to a volume of 120 ml.

Fill the boiling container of the egg boiler with cold
water. Please use the provided measuring jug for this.

Always fill the measuring cup fully, to the upper marking.

ATTENTION: Please always use the egg
boiler with the prescribed quantity

of water! Always pour in a completely
filled measuring jug for this. The

desired boiling result can deviate with
too little water!

When exceeding the prescribed
quantity of water there is a risk that
the water boils over. There is a risk of
scalding!

Now place the egg tray back onto the boiling contai-
ner. Ensure the correct seat of the egg tray hereby.
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In order to avoid bursting of the eggs during boiling,
please pierce the eggs with the egg piercer at the
flatter side. You can find this at the bottom side of the
measuring jug.

Place the eggs on the egg tray with their more poin-
ted side upwards.



Place the lid on the device. Observe a correct seat of
the lid hereby.
Please ensure that the two openings are not covered.

Plug the plug into the socket.
You now have the choice between soft-, medium-
and hard-boiled eggs.

Degree of hardness setting

Advice saucepan vs. egg boiler

When boiling in a saucepan, a lower boiling time
can often be expected compared to our egg boiler.
This is due to the smaller performance of the boiler

compared to a household hot plate.

You can determine the degree of hardness of the
eggs via the rotary knob.

We thereby differentiate between three different ran-
ges: Soft (soft), medium (medium) and hard (hard).
The setting of the degree of hardness depends on the
size, weight and number of the eggs.

The following illustration shall give you a small assis-
tance for the setting of your egg boiler.

CC = Continued Cooking - setting to carry on boiling
PE O = Position for preparing poached eggs

S = Setting options for soft-boiled eggs. Here, S1
stands for one egg, S3 for three eggs, S5 for five eggs
and S7 for seven eggs.

M = Setting options for medium-boiled eggs.

« Here, M1 stands for one egg, M3 for three eggs, M5

for five eggs and M7 for seven eggs.

H = Setting options for hard-boiled eggs. Here,

H1 stands for one egg, H3 for three eggs, H5 for five
eggs and H7 for seven eggs.

For hard-boiled XL eggs, you can rotate the rotary
knob beyond the mark H7.

Interesting facts regarding egg sizes:

Quality and weight class division (EU):
-S=lessthan53 g
-M=53gto63g
-L=63gto73g
-XL=morethan73g
The electronics of the Cloer egg boiler 6070 is ad-
justed to eggs with sizes M and L. With deviating
egg sizes (S, XL), the settings should be adjusted
slightly downward (S) or slightly upward (XL).*

*We have carried out tests with commercially available eggs of the
size M and L from the refrigerator. What the perfect breakfast egg
looks like is a science in itself and we can only give you tips along the
way. Settings can deviate from our recommendations if necessary.
After a short time you will get the hang of it and create the desired
result according to your taste.

Boiling process

After setting the degree of hardness, you can now
start the boiling process by activating the start but-
ton.

The control lamp lights up.

The beep signals the end of the boiling process, the
eggs are ready. You can now switch off the device via
the stop button.

Pull out the power plug.

Remove the lid carefully.

ATTENTION! Hot steam can escape
when removing the lid!
Always open the lid away from the body, in order to
avoid scalds. For this, grip the black handle at the lid.
Condensation water forms on the inner side of the

lid, this can still be very hot under certain circumstan-
ces. Risk of scalding!

Also remove the egg tray with the handle and put
the eggs into cold water. You will avoid subsequent
cooking when putting them into cold water.



If you are not happy with the degree of hardness, rot-
ate the rotary knob further to the right next time to
get eggs that are more hard-boiled or to the left to
get eggs that are more runny.

Boiling process with

different degrees of hardness

In order to boil eggs with different degrees of hard-
ness, you will only need one water filling. If you want to
boil soft-, medium- and hard-boiled eggs, you should
ensure that the eggs are the same size if possible.

If you want to change from one degree of hardness
to another (soft, medium, hard), you can select the
,CC" - Continued Cooking - setting.

If you want to change from soft-boiled eggs to hard-
boiled eggs, you can select the symbol for poached
eggs: O

For better orientation we have prepared two applica-
tion examples for you.

Application example 1: 7 eggs shall be boiled,
of these 2 soft-boiled, 3 medium-boiled and 2 hard-boi-
led eggs.

For the boiling process, fill the egg boiler first with a
full measuring jug as usual.

Even if you only want 2 soft-boiled eggs, you must
rotate the setting to the total number of desired
eggs. (in the application example 7)

First set the egg boiler to 7 soft-boiled eggs.

After the ready message, remove the desired number
of soft-boiled eggs.

Thereafter, set the rotary knob to the symbol ,CC”
and switch the egg boiler on again.

When the beep sounds the next time, remove again
the number of the desired medium-boiled eggs.

For the remaining eggs, rotate the knob again to the
symbol ,CC".

Switch the egg boiler on again and wait until the
beep sounds. Enjoy your meal!

Application example 2: 7 eggs shall be boiled, of the-
se 3 soft-boiled and 4 hard-boiled eggs.

For the boiling process, first fill the egg boiler with a
full measuring jug as usual.

First set the egg boiler to 7 soft-boiled eggs.

After the ready message, remove the desired number
of soft-boiled eggs.

Thereafter, set the rotary knob to the symbol for poa-
ched eggs O and switch the egg boiler on again.
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Switch the egg boiler on again and wait until the
beep sounds.
Enjoy your meal!

Die Angaben beziehen sich auf unsere Anwendungs-
beispiele und miissen individuell angepasst werden.




Poaching eggs

Fill a filled measuring jug into the boiling container.
Place the egg tray on the device.

Grease the inserts with some oil, so that the eggs do
not stick.

Break respectively max. 1 egg into each insert.

Now place the inserts for poaching the eggs on the
egg tray.

Plug the plug into the socket and adjust the rotary
knob to the following symbol:

©

The poached eggs are ready when the beep sounds.
At the end, the eggs do no longer have to be putinto
cold water.
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Serving function

The lid of the egg boiler has a serving function.

By means of small feet on the lid, the eggs can be ser-
ved decoratively in the egg tray.

Turn over the lid for this and place the egg tray with
the eggs on the turned over lid.

Removing water residues

Let the egg boiler cool down completely! Remove the
water residues in the boiling container after cooling.
In order to avoid burns through residual heat, always
touch the egg boiler at the at the control element.
Ensure that no water flows over the cable.

Then dry the egg boiler for example with a micro fi-
ber cloth.

Cleaning / descaling

Limescale on the boiling container affect the functi-
on of the device. The device should thus be descaled
at regular intervals.

For this, add a shot of vinegar to the water. Fill the
vinegar water into the heating bowl and let boil up
briefly without the lid.

Thereafter, clean the heating bowl with a damp, soft
cloth.

Itis best to clean the egg tray, the hood and the poa-
ching cups with water.

With incorrect functioning due to calcification, no
warranty claim exists!



Cable rewind

Our egg boiler 6070 has a cable rewind. With this,
you can stow the cable in a secure and space-saving
manner.

Ensure prior to the first use that you unwind the cable
and adapt it to the desired length.

Additionally, your egg boiler has non-slip rubber feet.

Overheating protection

The egg boiler has an overheating protection, which
protects the device from damage with faulty opera-
tions. With an inadvertent operation without water,
the control lamp goes out after a short time and the
overheating protection switches the device off. In
this case, pull out the power plug and leave the de-
vice to cool for a few minutes, before you operate it
again (Caution! Do not pour any water onto the boi-
ling container).

Thermal cutoff

The egg boiler additionally has a thermal cutout in
addition to the automatic overheating protection. If
the overheating protection fails with inappropriate
operation, the thermal cutoff separates the device
from the current supply. In this case, your egg boiler
must be brought to a Cloer specialist dealer or to the
Cloer customer service, as a renewed start-up is no
longer possible.

Environmentally friendly disposal
We use environmentally friendly packaging for the
transport of our appliances. Please recycle cardbo-
ard/ paper and plastic packaging appropriately.

ATTENTION!
Electrical appliances should not be
disposed of with the household trash.

Electrical appliances contain valuable raw materials.
When an appliance is worn-out, please take it to a
recognised recycling facility. Consult the local autho-
rities for information on recycling appliances.

Cloer® Manufacturer Service

& Product Registration

The Cloer® brand stands for exceptional

durability and performance. To maintain this standard
over the long term,

we conduct continuous quality monitoring and dura-
bility studies.

By promptly registering all Cloer® products using their
respective serial numbers, you actively help us ensure
comprehensive quality monitoring and guarantee
customer satisfaction.

Please note: Registration is a mandatory requirement
for accessing our voluntary manufacturer service in
the event of technical service inquiries or individual
goodwill assessments. This does not establish a legal
entitlement to free services; your statutory warranty
rights in the event of a product defect remain solely
with—and unaffected by—your retailer (trading part-
ner). Check online whether our manufacturer service is
currently available in your country:

O]
-I:, Faieh Manufacturer warranty
o} = https://cloer.com/service




Consignes de sécurité fondamentales

« ATTENTION : veuillez lire attentivement ce mode d‘emploi avant la premiére utilisation.

« (et appareil est exclusivement destiné a l'usage domestique ou a des applications similaires
dont par exemple :

— dans les coins cuisine des collaborateurs dans les magasins, bureaux ;
— dans les domaines agricoles;

— par les clients d’hdtels, motels et d'autres locaux d’habitation ;

— dans les pensions offrant le petit-déjeuner.

« Ne confiez les réparations des appareils électriques Cloer qu'a des revendeurs Cloer agréés
ou au service aprés-vente usine de la maison Cloer. Des réparations incorrectes peuvent
engendrer des risques considérables pour I'utilisateur. Elles entrainent en outre la perte de vos
droits a garantie.

« Branchez I'appareil uniquement sur des prises domestiques courantes. Vérifiez que la tension
indiquée sur la plaque signalétique correspond a celle de votre secteur.

« Lappareil doit étre branché sur une prise de courant avec terre.

« Sile cordon est endommagé, le faire remplacer par un revendeur Cloer agréé ou par le service
apres-vente usine Cloer.

- Débranchez la fiche de la prise de courant, en cas de dysfonctionnement, lors d'une période
prolongée d'inutilisation de I'appareil, avant chaque nettoyage.

« Pour débrancher la fiche, saisissez toujours cette derniere, jamais le cordon.

« Netirez pas sur le cordon d‘alimentation afin d’éviter que I'appareil ne se renverse.

« Veillez a ce que le cordon d‘alimentation ne frotte pas contre des arétes vives.

« Nutilisez jamais le cordon d‘alimentation pour porter I'appareil et protégez aussi le cordon
contre la chaleur (foyer de cuisiniére / flammes nues).

« (et appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans ou plus ainsi que des personnes
ayant des capacités réduites au niveau physique, sensoriel ou mental, ou un manque
d’expérience et de connaissances a condition que ceux-ci soient sous surveillance ou qu'ils
aient été instruits a propos de l'utilisation en toute sécurité de 'appareil et qu'ils aient compris
les dangers auxquels ils s'exposent.

- Lenettoyage et I'entretien a la charge de I'utilisateur ne doivent pas étre confiés a des enfants
a moins que ces derniers ne soient agés de 8 ans ou plus et qu'ils soient sous surveillance.

- Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil. Lappareil et son cable de raccordement
doivent étre conservés hors de la portée des enfants de moins de 8 ans.

«Ne pas utiliser I'appareil en plein air.

- Protégez votre appareil contre I'humidité (projections d'eau / pluie).

- Laissez refroidir I'appareil intégralement avant de le nettoyer ou de le ranger.

« Ne pasimmerger dans | eau.

- Utilisez I'appareil exclusivement pour cuire des ceufs.

- Toute mauvaise utilisation peut engendrer des blessures.

« Apreés utilisation, la plaque continue de dégager de la chaleur : risque de brdilure !

- Faites attention de ne pas vous blesser en piquant les oeufs !



Caractéristiques techniques

type voltage hz

607 220-240 50 365-435 | <0,3W

L'appareil ne dispose pas de mode veille.

Avant la premiére utilisation

Retirez toutes les parties de I'emballage, et évent les
autocollants, pas la plaque signalétique et le numé-
ro de série.

Placez le cuiseur d'ceufs sur une surface séche, non
glissante et plane.

Nettoyez la surface du plat chauffant, le capot, les
inserts pour le pochage des ceufs, et les supports
d'ceufs avec un tissu humide.

Marquage CE / consignes de sécurité
C € L'appareil répond aux exigences
des directives pertinentes de la CE

L'appareil est destiné exclusivement
a une utilisation dans des locaux
fermés.

N'utilisez que de I'eau froide pour remplir I'appareil.
Prudence! Lors de la cuisson, de la
vapeur trés chaude s’échappe du
couvercle.

L'appareil devient tres chaud lors de [l'utilisation.
N'ouvrez le couvercle qu'en le dirigeant a I'écart de
votre corps, afin d'éviter des bralures par la vapeur
chaude.

N’allumez jamais I'appareil sans I'avoir rempli d'eau.
De petites différences dans la dureté des ceufs peu-
vent se produire en fonction de la taille des ceufs, de
leur temps de conservation et de leur température
initiale.

—>  ATTENTION! Si vous n‘allez pas utiliser
I»- l‘appareil ou si vou allez le nettoyer,
débrancheez la prise de courant!

Mise en service
Veillez a ce que le cuiseur d'ceufs soit toujours positi-

onné horizontalement, sinon la cuisson pourrait étre
interrompue prématurément.
Veuillez retirer le capot et le support d'ceufs de I'appareil.

Remarque concernant le verre gradué

Le verre gradué a 2 marquages, car il peut égale-
ment étre utilisé avec un autre appareil. Pour le
cuiseur a ceufs 6070, veuillez utiliser uniquement
le marquage supérieur, ce qui correspond a une
capacité de 120 ml.

Remplissez le réservoir du cuiseur d'ceufs avec de
I'eau froide. Utilisez le récipient gradué livré avec le
cuiseur pour ce faire.

Remplissez le verre gradué toujours complétement jus-
qu'au marquage supérieur.
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ATTENTION : Veuillez n'utiliser le
cuiseur d’ceufs qu’avec la quantité
d’eau indiquée ! Pour assurer une
quantité d’eau appropriée, versez
toujours le contenu du récipient
gradué rempli jusqu’a la marque. Si la
quantité d’eau est insuffisante, les
résultats de la cuisson peuvent étre
tres différents!

Si la quantité d’eau est excessive,
I'eau bouillante pourrait déborder.
Dans ce cas, il y a de grands risques de
brilures!

Maintenant, replacez le support d'ceufs sur le réser-
voir du cuiseur. Veillez a ce que le support d'ceufs soit
correctement assis.

~\J

Afin d’éviter 'éclatement des ceufs lors de la cuisson,
veuillez perforer leur base a l'aide du perforateur.



Celui-ci est intégré dans la base du récipient gradué.
Placez les ceufs sur le support d'ceufs avec la pointe
dirigée vers le haut.

/
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Place the lid on the device. Observe a correct seat of
the lid hereby.

Veillez également a ce que les deux ouvertures ne
soient pas couvertes.

&1 L

Branchez la fiche secteur sur une prise de courant.
Vous pouvez maintenant choisir parmi les cuissons «
ala coque », « mollets » ou « durs ».

Configuration de la cuisson

Généralement, la cuisson dans une casserole prendra
moins de temps que dans notre cuiseur dceufs. Ceci
est d(i a la puissance inférieure du cuiseur en compa-
raison avec les plaques de cuisson ménageéres.

Vous pouvez déterminer la cuisson des ceufs a I'aide
du bouton régulateur rotatif.

Il'y a trois configurations fondamentales : « Soft »

(ala coque), « Medium » (mollets) et « Hard » (durs).

La configuration de la cuisson dépendra de la taille,
du poids et du nombre d'ceufs.

Lillustration suivante pourra vous aider a choisir les
réglages de votre cuiseur d'ceufs.

CC = Cuisson continuée — Configuration pour conti-
nuer la cuisson

PE O = Position pour cuire des ceufs pochés

S = options de réglage pour des ceufs « a la coque ».
Sélectionnez S1 pour un ceuf, S3 pour trois ceufs, S5
pour cing ceufs et S7 pour sept ceufs.

M = options de réglage pour des ceufs « mollets ».
Sélectionnez M1 pour un ceuf, M3 pour trois ceufs,
M5 pour cing ceufs et M7 pour sept ceufs.

H = options de réglage pour ceufs « durs ». Sélection-
nez H1 pour un ceuf, H3 pour trois ceufs, H5 pour cing
ceufs et H7 pour sept ceufs.

Pour des ceufs durs de taille XL, vous pouvez tourner
le régulateur rotatif au-dela de la marque H7.

Remarques a propos des tailles des ceufs :

Classes de qualité et de poids (UE) :
-S=moinsde53g
-M=entre53get63g
-L=entre63get73g
-XL=plusde73g
Lélectronique du cuiseur d'ceufs 6070 de Cloer a été
développée pour des ceufs des tailles M et L. Pour
des ceufs des tailles S ou XL, les réglages doivent étre
légérement diminués (S) ou augmentés (XL).*

* Nos tests ont été effectués avec des ceufs achetés dans le com-
merce en tailles M et L, sortant du réfrigérateur. Un « petit-déjeuner
parfait » est avant tout une question de préférences personnelles ;
nous ne pouvons donc que vous donner quelques conseils et astu-
ces. Selon le cas, les réglages idéaux peuvent diverger de nos recom-
mandations. Aprés quelques tentatives, vous pourrez les adapter a
vos préférences personnelles et obtenir les résultats souhaités.

Boiling process

Une fois que vous avez configuré la cuisson souhai-
tée, vous pouvez lancer le processus de préparation
en appuyant sur le bouton « Start ».

Le voyant de contréle sallume.

Une tonalité de signalisation signalera la fin du proces-
sus de cuisson et les ceufs sont alors préts. Vous pouvez
maintenant éteindre 'appareil a I'aide du bouton « Stop ».
Débranchez la fiche secteur.

Enlevez prudemment le couvercle de I'appareil.

ATTENTION! De la vapeur peut
se libérer lorsque vous enlevez le
couvercle!

Afin d‘éviter des brilures, ouvrez toujours le couvercle
en le dirigeant a I'écart de votre corps. Pour ce faire, utili-
sez toujours la poignée noire du couvercle.

De l'eau de condensation se forme sur l'intérieur du cou-
vercle. En certaines circonstances, cette eau de conden-
sation peut étre trés chaude. Danger de briilure!

¢
A

Sortez le support d'ceufs de I'appareil en le tenant éga-
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lement par sa poignée et rafraichissez les ceufs sous de
l'eau froide. En rafraichissant les ceufs, vous éviterez que
la cuisson continue a cause de la chaleur accumulée.

Si vous n'‘étes pas satisfait de la cuisson, adaptez la
position du régulateur rotatif ; plus vers la droite pour
obtenir des ceufs plus durs ou vers la gauche pour
des ceufs plus liquides.

Processus de préparation

avec plusieurs degrés de cuisson

Pour préparer des ceufs avec plusieurs degrés de cuis-
son, il ne vous faut désormais plus qu’un seul remplissa-
ge d'eau. Si vous souhaitez préparer simultanément des
ceufs « a la coque », « mollets » et « durs », vous devriez
essayer de n'utiliser que des ceufs de la méme taille.

Si vous souhaitez passer d'un degré de cuisson a un
autre (a la coque, mollets, durs), sélectionnez le pro-
gramme « CC » (cuisson continuée).

Si vous voulez passer d'ceufs a la coque a des ceufs
durs, sélectionnez le symbole des ceufs pochés O
Voici deux exemples de préparations qui vous aide-
ront a mieux comprendre les processus.

Exemple de préparation 1: Vous souhaitez préparer
un total de 7 ceufs; 2 ala coque, 3 mollets et 2 durs.

Pour commencer, remplissez comme d’habitude le
cuiseur d'ceufs avec un récipient gradué plein d'eau

Attention ! Méme si vous ne souhaitez que 2 ceufs a
la coque, vous devrez tourner le réglage au nombre
total d'ceufs (dans cet exemple, 7).

Pour commencer, réglez le cuiseur d'ceufs sur 7 ceufs
alacoque.

ala coque souhaité.
Passez ensuite le régulateur rotatif au symbole « CC
» et mettez de nouveau en marche le cuiseur d'ceufs.

/i

Lorsque la tonalité de signalisation retentit, retirez le
nombre souhaité d'ceufs mollets.

Maintenant, pour les ceufs restants, passez de nouve-
au le régulateur rotatif a la position « CC ».

Démarrez une nouvelle fois le cuiseur d'ceufs et at-
tendez la tonalité de signalisation.

Bon appétit!

Exemple de préparation 2: Vous souhaitez préparer
un total de 7 ceufs; 3 ala coque et 4 durs.

Pour commencer, remplissez comme d’habitude le
cuiseur d'ceufs avec un récipient gradué plein d'eau.
Pour commencer, réglez le cuiseur d'ceufs sur 7 ceufs
alacoque.

Apres la signalisation de fin, retirez le nombre d'ceufs
ala coque souhaité.

Passez ensuite le régulateur rotatif au symbole des
ceufs pochés O et mettez de nouveau en marche le
cuiseur d'ceufs.

1/

« Démarrez une nouvelle fois le cuiseur d'ceufs et at-
tendez la tonalité de signalisation. Bon appétit!

20 -+ Apres lasignalisation de fin, retirez le nombre d'ceufs



Les valeurs indiquées sont appropriées pour nos
exemples de préparation et doivent étre adaptées
individuellement.

Pocher des ceufs

Versez un récipient gradué plein d'eau dans le réser-
voir du cuiseur.

Placez le support d'ceufs sur I'appareil.

Appliquez une petite quantité d'huile dans les bar-
quettes, pour éviter que les ceufs ne s’y adhérent.
Cassez 1 seul ceuf dans chaque barquette.
Maintenant, posez les barquettes avec les ceufs a po-
cher sur le support d'ceufs.

Branchez la fiche secteur sur une prise de courant et
passez le régulateur rotatif au symbole suivant:

Lorsque la tonalité de signalisation retentit, les ceufs
pochés sont préts.

A la fin du processus, les ceufs ne doivent pas étre
rafraichis.

Fonction de présentation

Le couvercle du cuiseur d'ceufs dispose d'une fonc-
tion de présentation.

Grace aux petits pieds du couvercle, les ceufs peuvent
étre présentés dans le support d'ceufs.

Pour ce faire, retournez le couvercle et placez le sup-
port d'ceufs avec les ceufs sur le couvercle retourné.

Eliminer les restes d’eau

Laissez se refroidir complétement le cuiseur d'ceufs !
Une fois que I'appareil s'est refroidi, éliminez les res-
tes d’eau du réservoir du cuiseur.

Afin d'éviter des bralures par la chaleur restante, ne
manipulez le cuiseur d'ceufs qu'en le tenant par les
éléments de manipulation.

Veillez a ce que de I'eau ne puisse couler sur le cordon.

Alors, séchez le cuiseur d'ceufs, par ex. a l'aide d'un
tissu a microfibres.

.
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Nettoyage/détartrage

Des accumulations de tartre sur le réservoir du cui-
seur affectent le fonctionnement de I'appareil. Pour
cette raison, il convient de détartrer réguliérement
I'appareil.

Pour ce faire, ajoutez un bon filet de vinaigre a l'eau.
Versez |'eau vinaigrée dans le plat chauffant et laissez
bouillir brievement la mixture sans poser le couvercle
sur l'appareil.

¥
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Nettoyez ensuite le plat chauffant avec un tissu doux
humide.

Nettoyez le support d'ceufs, le capot et les barquettes
a pocher avec de 'eau de préférence.

En cas de dysfonctionnements dus a des accumu-
lations de tartre, la garantie sera annulée!

Lors de l‘utilisation d‘un détartrant, nous
recommandons:

. Schnell-
Entkalker

l

Enroulement du cordon

Notre cuiseur d'ceufs 6070 dispose d'un enrouleur de
cordon. Il vous permettra de ranger le cordon en tou-
te sécurité et sans occuper de la place.

Avant la premiére mise en service, veillez a dérouler
le cordon et a I'adapter a la longueur désirée.

Votre cuiseur d'ceufs est également équipé de pieds
en caoutchouc antidérapants.

Protection de surchauffe

Le cuiseur d'ceufs est équipé d'une protection de
surchauffe qui protége I'appareil en cas d'erreurs de
manipulation. Si vous allumez I'appareil par mégar-
de sans y avoir versé de I'eau, le voyant de controle
s'éteindra aprés quelques secondes et la protection
de surchauffe désactive I'appareil. Dans un tel cas,
débranchez la fiche secteur et laissez se refroidir I'ap-
pareil pendant quelques minutes avant de le remet-
tre en service. (Prudence ! Ne versez jamais de l'eau
sur le réservoir du cuiseur).

Protection thermique

En plus de la protection automatique de surchauffe,
I'appareil dispose également d'une protection ther-
mique. Si, en raison d’'une manipulation erronée, la

protection automatique de surchauffe ne fonction-
nait pas, la protection thermique coupera I'alimenta-
tion électrique de I'appareil. Dans ce cas, le cuiseur
d'ceufs doit étre remis a un distributeur agréé de Clo-
er ou au service clientéle d’usine de Cloer, car il ne
sera plus possible de remettre en service I'appareil.

Mise au rebut respectant
I'environnement

Pour le transport, nos appareils sont exclusivement
équipés demballages respectant I'environnement.
Séparez les matériaux en fonction de leur nature, le
papier et le carton d‘une part et les emballages en
plastique d‘autre part. Mettez-les au rebut dans les
containers correspondants.

ATTENTION!
Les appareils électriques ne doivent
pas étre jetés a la poubelle.

Les appareils électriques contiennent des matériaux
bruts de valeur. Veuillez remettre les appareils élec-
triques en fin de vie a votre déchetterie locale ou
un centre de recyclage agréé. Vous pouvez obtenir
toutes les informations a propos du traitement de
déchets auprés de votre commune.

Informations sur les régles de tri
FR
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Service fabricant et enregis- trement
des produits Cloer®

La marque Cloer® est synonyme de durabilité et de
performances exceptionnelles. Afin de maintenir ce
niveau d'exigence sur le long terme, nous effectuons
un suivi qualité continu ainsi que des tests de durabilité.
En enregistrant rapidement tous vos produits Cloer®
a l'aide de leur numéro de série, vous nous aidez acti-
vement a assurer un suivi qualité complet et & garan-
tir la satisfaction de la clientele.

Veuillez noter : l'enregistrement est une condition
préalable pour bénéficier de notre service fabricant
(prestation volontaire) en cas de demande d‘assis-
tance technique ou d'examen d‘une prise en charge
a titre commercial. Cela ne confére aucun droit Iégal
a des prestations gratuites ; vos droits a la garantie
légale en cas de défaut du produit relévent exclusive-
ment de votre revendeur (partenaire commercial) et
ne sont pas affectés par cette procédure. Vérifiez en
ligne si notre service fabricant est actuellement dis-
ponible dans votre pays.




Garantie du fabricant
} https://cloer.com/service

Essentiéle veiligheidsaanwijzingen

LET OP: Lees deze handleiding aandachtig door voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt.

Dit toestel is uitsluitend geschikt om in het huishouden en in gelijkwaardige omstandigheden
te worden gebruikt, bijvoorbeeld:

—in de keuken voor medewerkers in winkels, kantoren;

—in tuincentra;

— door klanten in hotels, motels en andere woongelegenheden of

— in bed-and-breakfasts.

Laat reparaties aan elektrische apparatuur van Cloer uitsluitend uitvoeren door
geautoriseerde Cloer-leveranciers of door de klantendienst van Cloer. Ondeskundige
reparaties kunnen aanzienlijk gevaar opleveren voor de gebruiker. Zij leiden tot het vervallen
van garantieaanspraken.

Gebruik hetapparaat uitsluitend op normale wandcontactdozen zoals gebruikelijk binnenshuis.
Controleer of de spanning van het stroomnet overeenstemt met de op het typeplaatje van het
apparaat aangegeven netspanning.

Het apparaat dient op een geaard stopcontact te worden aangesloten.

Als de stroomkabel beschadigd is, moet deze door een geautoriseerde Cloer-leverancier of de
klantendienst van Cloer vervangen worden om gevaren te vermijdenVerwijder de contactstop
uit de wandcontactdoos, wanneer een storing optreedt, wanneer het apparaat lange tijd niet
wordt gebruikt, voor iedere reiniging.

Trek uitsluitend aan de contactstop, nooit aan de kabel.

Span de stroomkabel niet te strak. Bij strak spannen bestaat het gevaar van omvallen van het
apparaat.

Trek de stroomkabel niet over scherpe randen.

Gebruik de kabel niet om het apparaat te dragen en bescherm de kabel tegen hitte (fornuis /
vuur).

Dit apparaat kan door kinderen vanaf 8 jaar en ouder worden gebruikt en door personen met
verminderde lichamelijke, zintuigelijke of mentale vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis, wanneer ze onder toezicht staan of instructies hebben gekregen met betrekking tot
het veilig gebruik van het apparaat en de daaruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen.
De reiniging en het onderhoud door de gebruiker mag niet door kinderen worden uitgevoerd,
tenzij ze 8 jaar of ouder zijn en onder toezicht staan.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Het apparaat en het aansluitsnoer moeten
buiten het bereik van kinderen onder de 8 jaar worden gehouden.

Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

Bescherm het apparaat tegen vocht (spattend water / regen).

Laat het apparaat volledig afkoelen voordat u het reinigt of opbergt.

Het apparaat nooit onder stromend water reinigen of onderdompelen.

Gebruik hetapparaatalleenvoor het koken van eieren. Verkeerd gebruik kan letsel veroorzaken.
Na gebruik geeft de kookplaat nog restwarmte af. Er bestaat risico op verbrandingen!
Voorkom letsel bij het doorprikken van eieren.

NL
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Technische gegevens

607 220-240 50 365-435 | <0,3W

Het apparaat heeft geen stand-bymodus.
Voor het eerste gebruik

Lees voor het eerste gebruik deze
handleiding aandachtig door.

Verwijder alle verpakkingsonderdelen en eventuele
stickers, niet het serienummer.

Plaats de eierkoker op een droge, slipvrije en vlakke
ondergrond.

Maak het oppervlak van de verwarmingsschaal, de
kap, de inzetstukken voor het pocheren van eieren
en de eierdrager met een vochtige doek schoon.

CE-markering/
veiligheidsaanwijzingen

C € Het apparaat voldoet aan de vereisten
van de toepasselijke EG-richtlijnen.

Het apparaat is uitsluitend geschikt
voor gebruik in afgesloten ruimtes.

Gebruik voor het vullen enkel koud water.

/AN

Bij gebruik wordt het apparaat heet. Open het deksel
steeds weg van het lichaam, om verbranding door
hete damp te voorkomen.

[

i

Het apparaat niet inschakelen als het niet gevuld is
met water.

Er kunnen kleine afwijkingen in de mate van hard-
heid door de grootte, de bewaartijd en de tempera-
tuur van de eieren.

Let op! Tijdens het koken komt er hete
damp vrij uit het deksel.

=

—>  OPGELET! Bij niet gebruik en voor elke
- reiniging de stekker uittrekken!

Inbedrijfstelling
« Zorg ervoor dat de eierkoker
steeds horizontaal staat, omdat de kooktijd anders
voortijdig wordt beéindigd.
Neem de kap en de eierdrager uit het apparaat.

Aanwijzing voor maatbeker:

De maatbeker heeft twee markeringen, omdat
deze ook bij een ander apparaat kan worden ge-
bruikt. Gebruik voor de eierkoker 6070 uitsluitend

de bovenste markering. Dit stemt overeen met een
inhoud van 120 ml.

+ Vul de maatbeker steeds volledig tot aan de markering.

+ Vul de maatbeker altijd tot de bovenste markering.

LET OP: Gebruik de eierkoker altijd

met de voorgeschreven hoeveelheid
A water! Giet hiervoor steeds een

volledig gevulde maatbeker in. Bij

te weinig water kunnen de gewenste
kookresultaten afwijken!.

Bij overschrijding van de
A voorgeschreven hoeveelheid water,
bestaat het gevaar dat het water

overkookt. Er bestaat brandgevaar!

+ Plaats de eierdrager terug op de kookhouder. Zorg
hierbij voor een correcte plaatsing van de eierdrager.




Om te voorkomen dat de eieren tijdens het koken
barsten, prikt u de eieren met de eierprik aan de vlakke
kant. U vind dit aan de onderkant van de maatbeker.
Plaats de eieren met de spitse kant naar boven op de
eierdrager.

S %)

Plaats het deksel op het apparaat. Zorg hierbij voor
een correcte plaatsing van het deksel.
Zorg ervoor dat de twee openingen niet bedekt zijn.

steekt u de stekker in het stopcontact.
Nu heeft u de keuze tussen zachte, middelharde en
harde eieren.

Instelling van hardheid

Opmerking

Bij het koken in een kookpot wordt meestal een
kortere kooktijd verwacht dan onze eierkoker. Dit
komt door het lager vermogen van de koker in
tegenstelling tot een standaard kookplaat in de
keuken.

Met de draaiknop kunt u de hardheid van de eieren
bepalen.

We onderscheiden drie verschillende niveaus: Soft
(zacht), Medium (medium) en Hard (hard).

De instelling van de mate van hardheid is afhankelijk
van de grootte, het gewicht en het aantal eieren.

CC = Continued Cooking - Instelling voor doorkoken

PE O = Stand voor het bereiden van gepocheerde eieren.
S =instelling voor zachte eieren. Hier bij staat S1 voor
één ei, S3 voor drie eieren, S5 voor vijf eieren en S7
vVoor zeven eieren.

M = Instelopties voor middelgrote eieren.

Hierbij staat M1 voor één ei, M3 voor drie eieren, M5
voor vijf eieren en M7 voor zeven eieren.

H = Instelopties voor harde eieren. Hierbij

staat H1 voor één ei, H3 voor drie eieren, H5 voor vijf
eieren en H7 voor zeven eieren.

Voor harde XL-eieren kan men de draaiknop

voorbij de markering H7 draaien.

Weetjes over de eiergrootte:

Kwaliteits- en gewichtsclassificatie (EU):
-S=minderdan 53 g
-M=53gtot63g
-L=63gtot73g
-XL=meerdan73 g
De elektronica van de Cloer Eierkoker 6070 is
afgestemd op eieren van de maten M en L. Bij
afwijkende eiergrootten (S, XL) zullen de instellin-
gen licht naar beneden (S) of licht naar boven (XL)
worden aangepast. *

*Wij hebben tetest met in de handel verkrijgare eieren met maat M
en L uit de koelkast. Hoe het perfecte ontijtei eruit ziet is een we-
tenschap op zich en kunnen u onderweg alleen maar tips geven.
Instellingen kunnen eventueel afwijken van onze aanbevelingen. Na
korte tijd heeft u het onder de knie en tovert u volgens eigen smaak
het gewenste resultaat.

Kookproces

Na het instellen van de mate van hardheid

kunt u nu het kookproces starten door op de start-
knop te drukken.

Het controlelampje gaat branden.

De pieptoon geeft het einde van het kookproces aan,
de eieren zijn klaar. U kunt het apparaat nu uitschake-
len met de stopknop.

Trek het stopcontact uit.

Neem voorzichtig het deksel weg.

OPGELET! Bij het verwijderen van het
deksel kan er hete damp ontsnappen!
Om brandwonden te voorkomen, open het deksel al-
tijd weg van het lichaam verwijderd. Neem hiervoor
de zwarte grepen van het deksel vast.
Aan de binnenkant van het deksels stapelt zich con-

denswater op, dit kan in bepaalde omstandigheden
nog zeer heet zijn. Gevaar voor verbranding!
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« Neem de eierdrager ook bij de grepen uit en laat de
eieren schrikken onder koud water. Met het schrik-
ken vermijdt men dat de eieren verder garen.

« Ben u niet tevreden met de hardheid, draai de knop de
volgende keer verder naar rechts, om hardere eieren te
bekomen of naar links om zachtere eieren te bekomen.

Kookproces met verschillende
maten van hardheid

« Om eieren met verschillende maten van hardheid te

« koken, heeft u enkel nog een watervuller nodig. Als
u zachte, medium en harde eieren wilt koken, moet u
ervoor zorgen dat de eieren zoveel mogelijk dezelfde
grootte hebben.

« Alsuvan de ene hardheid naar de ander

. wilt wisselen (zacht, medium, hard) dan kunt u de
“CC”- Continued Cooking-instelling kiezen.

«  Wilt u van zachte eieren naar harde wisselen

« dan kunt u het symbool voor gepocheerde eieren
kiezen: O

- Voor een betere oriéntatie hebben we voor u

« twee toepassingsvoorbeelden voorbereid.

- Toepassingsvoorbeeld 1: Er moeten 7 eieren wordenge-
kookt, waarvan 2 zachte, 3 medium en 2 harde eieren.

« Voor het kookproces vult u de eierkoker zoals ge-
woonlijk eerst met een volle maatbeker.

« Toepassingsvoorbeeld 1: Er moeten 7 eieren worden
gekookt, waarvan 2 zachte, 3 medium en 2 harde eieren.

« Voor het kookproces vult u de eierkoker zoals ge-
woonlijk eerst met een volle maatbeker.

Opmerking

Let op! Ook als u slechts 2 zachte eieren wenst,
moet u de instelling naar het totale aantal eieren
dat u wilt, draaien. (Toepassingsvoorbeeld 7)

- Stel de eierkoker eerst in op 7 zachte eieren.

26

Na de melding dat ze klaar zijn, verwijdert u het ge-
wenste aantal zachte eieren.

Plaats daarna de draaiknop op het sym-

bool,CC" en schakel de eierkoker opnieuw in.

~

Klinkt de volgende pieptoon opnieuw, dan verwij-
dert u opnieuw het aantal gewenste medium eieren.
Voor de overige eieren draait u de draaiknop opnie-
uw op het symbool “CC".

Schakel de eierkoker opnieuw en en wacht op de vol-
gende pieptoon.

Smakelijk!

Toepassingsvoorbeeld 2: Er moeten 7 eieren worden
gekookt, waarvan 3 zachte en 4 harde.

Voor het kookproces vult u de eierkoker zoals ge-
woonlijk eerst met een volle maatbeker.
Stel de eierkoker eerst in op 7 zachte eieren.

Na de melding dat ze klaar zijn, verwijdert u het ge-
wenste aantal zachte eieren.

Plaats daarna de draaiknop op het symbool voor
gepocheerde eieren O en schakel de eierkoker
opnieuw in.

1/

Schakel de eierkoker opnieuw en wacht op de vol-
gende pieptoon. Smakelijk!



Opmerking

De informatie heeft betrekking op onze
toepassingsvoorbeelden en moet
individueel worden aangepast.

Eieren pocheren

Giet een volle maatbeker in de kookhouder.

Leg de eierdrager op het apparaat.

Vet de inzetstukken met wat olie zodat de eieren niet
hechten.

Sla max. 1 ei op elk inzetstuk.

Leg nu de inzetstukken voor het pocheren van de
eieren op de eierdrager.

Steek de stekker in het stopcontact en zet de draaik-
nop op het volgende symbool:

Wanneer de pieptoon weerklinkt, zijn de gepocheer-
de eieren klaar.
Op het einde moeten de eieren niet meer schrikken.

Opdienfunctie
Het deksel van de eierkoker beschikt over een dien-
functie.

Door kleine voetjes op het deksel kunnen de eieren
in de eierdrager decoratief worden opgediend.

Draai hiervoor het deksel om en zet de eierdrager
met de eieren op het omgedraaide deksel.

Waterresten verwijderen

Laat de eierkoker volledig afkoelen! Verwijder, na
afkoeling van het apparaat, de waterresten uit de
kookhouder.

Om brandwonden door restwarmte te voor komen, NL

neem de eierkoker altijd bij het bedieningspaneel.
Zorg ervoor dat er geen water over de kabel loopt.

Droog de eierkoker vervolgens met bijvoorbeeld een
microvezeldoek.

Schoonmaken/Ontkalken

Kalkaanslag op de kookhouder beinvloedt de werking
van het apparaat. Daarom moet het apparaat regelma-
tig worden ontkalkt. Voeg een scheut azijn toe aan het
water. Doe het azijnwater in de verwarmingsschaal
en laat het kort koken zonder deksel.

Reinig vervolgens de verwarmingsschaal met een
vochtige, zachte doek.

De eierdrager, de kap en de pocheerschalen reinigt u
het best met water.

In geval van het fout functioneren door
verkalking geldt de garantie niet!
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Kabeloprolsysteem

Onze Eierkoker 6070 beschikt over een kabeloprol-
systeem Hiermee kunt u de kabel veilig en ruimtebe-
sparend opbergen.

Let er bij het eerste gebruik voor, dat u de kabel af-
wikkelt en deze op de gewenste lengte aanpast.
Bovendien beschikt uw eierkoker over antislip voet-
jesin rubber.

Beveiliging tegen oververhitting

De eierkoker heeft een oververhittingsbeveiliging
die het apparaat beschermt tegen schade in geval
van bedieningsfouten. In geval van onbedoeld ge-
bruik zonder water, zal het controlelampje na een
korte tijd doven en zal de oververhittingsbeveiliging
het apparaat uitschakelen. Trek in dit geval de stekker
uit het stopcontact en laat het apparaat een paar mi-
nuten afkoelen voordat u deze weer in gebruik neem
(Let op! Giet geen water in de kookhouder).

Temperatuurbeveiliging

De eierkoker heeft naast een automatische overver-
hittigsbeveiliging ook een temperatuurbeveiliging.
Als in geval van onjuist gebruik de automatische
oververhittingsbeveiliging faalt, koppelt de tempe-
ratuurbeveiliging het apparaat los van de stroom-
toevoer. In dat geval moet u de eierkoker naar de
Cloer-dealer of de klantendienst van de Cloer-fabriek
worden gebracht, want het opnieuw in bedrijf stellen
is niet meer mogelijk.

Milieuvriendelijke verwijdering

Al onze apparaten zijn milieuvriendelijk verpakt
voor het transport. Doe kartonnen verpakkingen en
papier in de papierbak en kunststof verpakkingen bij
het PMD-afval.

LET OP!
Elektrische apparaten horen
niet bij het huisvuil.

Elektrische apparaten bevatten waardevolle grond-
stoffen. Geef ook het apparaat aan het einde van zijn
levensduur af bij een erkend recyclingpunt. Infor-
meer bij uw gemeente over de mogelijkheden voor
verwijdering.

Cloer®-fabrikantenservice &
productregistratie

Het merk Cloer® staat voor uitzonderlijke duurzaam-
heid en prestaties. Om

deze standaard op de lange termijn te

waarborgen, voeren wij voortdurend
kwaliteitscontroles en duurzaamheidstests uit.

Door uw Cloer®-producten tijdig te

registreren met het bijbehorende serienummer,
helpt u ons actief bij het garanderen van een grondi-
ge kwaliteitsbewaking en klanttevredenheid.

Let op: Registratie is vereist om gebruik

te kunnen maken van onze vrijwillige
fabrikantenservice bij technische vragen of individu-
ele beoordelingen op

basis van coulance. Hierdoor ontstaat

geen wettelijk recht op gratis diensten;

uw wettelijke garantierechten bij een

defect aan het product blijven uitsluitend van kracht
bij uw winkelier (handelspartner) en worden hier-
door niet

beinvloed.

Controleer online of onze fabrikantenservice mo-
menteel beschikbaar is in

uw land.




Precauzioni di sicurezza

ATTENZIONE: Leggere attentamente queste istruzioni prima del primo utilizzo.

Questo elettrodomestico & destinato esclusivamente all'uso domestico e similari,

come ad esempio:

- nelle mense per il personale in negozi e uffici,

- presso fondi tenute agricole,

- 0 utilizzato dai clienti presso hotel, motel e altre strutture ricettive o nei B&B.

Per le riparazioni degli elettrodomestici Cloer rivolgersi esclusivamente presso i rivenditori
autorizzati Cloer o al Servizio Assistenza Clienti di Cloer. Le riparazioni improprie possono
procurare notevoli pericoli per I'utente. Inoltre invalidano la garanzia.

Azionare I'elettrodomestico solo attraverso prese elettriche dome- stiche standard. Verificare
sela tensione direte riportata sull'etichetta corrisponda con la sua fornitura di energia elettrica.
Qualorail cavo di collegamento fosse danneggiato, sostituirlo presso un rivenditore autorizzato
Cloer o dal Servizio Clienti Cloer, al fine di evitare rischi.

Scollegare la spina di alimentazione dalla presa, se si verifica un guasto.

Seil dispositivo non viene utilizzato per un periodo di tempo prolungato, prima di ogni pulizia.
Si prega di staccare la spina, mai il cavo.

Non tendere troppo il cavo, per evitare il rischio di far cadere | 'elettrodomestico.
Non tendere il cavo su spigoli vivi.

Non utilizzare il cavo per il trasporto e proteggerlo dal calore (fornelli/ fiamma libera).

Questo elettrodomestico puo essere utilizzato da bambini di eta dagli 8 anni in su e da persone
con ridotte capacita fisiche, sensorali o men- tali 0 con mancanza di esperienza e conoscenza
se in presenza di per- sone che controllano e sanno usare | elettrodomestico in modo sicuro e
capiscono i pericoli coinvolti.

La pulizia e la manutenzione da parte dell‘utente non devono essere svolte da bambini, a
meno che, non abbiano 8 anni o pill e sono supervisionati.

Tenere | elettrodomestico e il cavo fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore agli 8 anni. |
bambini non devono giocare con | 'elettrodomestico.

Non utilizzate I'elettrodomestico all esterno.

Proteggete |'elettrodomestico dall'umidita (spruzzi d‘acqua/pioggia).

Prima di procedere alla pulizia dell'elettrodomestico, staccare sempre la spina dalla presa di
rete e attendere che I'elettrodomestico si sia completamente raffreddato.

Non immergete | 'elettrodomestico in acqua. Decalcificare regolarmente la piastra.

Usate I'elettrodomestico esclusivamente per il suo scopo. Luso improprio pud provocare
lesioni.

Dopo l'uso, la piastra riscaldante dell ‘elettrodomestico, emette ancora calore residuo. Pericolo
di ustioni!

Evitare lesioni provocate dal forauovo.
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Caratteristiche tecniche

Condi-
zione

Hz Watt

607 220-240 50 365-435 | <0,3W

Il dispositivo non dispone di una modalita standby.

Prima del primo utilizzo

Remove all packing parts and possibly stickers, but
not the serial number.

Place the egg boiler on a dry, non-slip and level surfa-
ce before the first use

Clean the surface of the heating bowl, the hood, the
inserts for poaching eggs and the egg tray with a
damp cloth.

Marchio CE / Avvertenze di sicurezza

q3

Il dispositivo soddisfa i requisiti delle
vigenti direttive CEE.

Utilizzare il dispositivo
esclusivamente in ambienti chiusi.

Utilizzare per riempirlo solamente acqua fredda.

/AN

L'apparecchio diventa caldo durante il funzionamen-
to. Aprire il coperchio sempre lontano dal corpo per
evitare ustioni dovute al vapore caldo.

Attenzione! Durante la cottura dal
coperchio esce vapore caldo.

—

Non attivare I'apparecchio senza acqua.

Si possono verificare variazioni minime del grado di
durezza dovute alle dimensioni, al grado di conserva-
zione e alla temperatura delle uova.

—>  ATTENZIONE! Togliere il cavo dalla
3B presadirete prima di ogni pulizia
dell'apparecchio e quando non & in uso!

Messa in funzione

Attenzione che il cuociuova rimanga sempre in po-
sizione orizzontale, altrimenti il tempo di cottura po-
trebbe terminare anzitempo.

Rimuovere il coperchio el portauova dall'apparecchio.

Avvertenza Bicchiere graduato:

Il bicchiere graduato ha 2 tacche perché viene
utilizzato anche con un altro apparecchio. Per il
cuociuova 6070 utilizzare solo la tacca superiore,
corrispondente a un contenuto di 120 ml.

Riempire il recipiente di cottura del cuociuova con
acqua fredda. Utilizzare il misurino fornito con il cuo-
ciuova.

Riempire il bicchiere graduato sempre completamente
fino alla tacca superiore.

/AN
/AN

Riporre ora il portauova sul recipiente di cottura. Veri-
ficare che il portauova sia correttamente posizionato.

ATTENZIONE! Utilizzare sempre il
cuociuova con la quantita d’acqua
prescritta! Versare sempre un
misurino completamente riempito.
Se l'acqua é troppo poca, il risultato
desiderato potrebbe non essere
raggiunto!

Se l'acqua versata é troppa, esiste il
pericolo che le uova cuociano troppo
alungo. Pericolo di ustione!

1

Per evitare che le uova scoppino durante la cottura,
forare le uova dal lato piui piatto con la punta bucauo-
va. La trovate sul lato inferiore del misurino.
Posizionare le uova con il lato pit a punta rivolto ver-
so l'alto sul po.
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« Mettere il coperchio all'apparecchio. Verificare che il

coperchio sia correttamente posizionato.
- Verificare che le due aperture non siano coperte.

T
&

« Collegare il cavo di alimentazione alla presa.
« Sipuo orascegliere tra uova alla coque, medie e sode.

7-Y

Regolazione del grado di durezza

Quando si cuoce in una pentola, il tempo di cottura é

generalmente inferiore rispetto al nostro cuociuova.

Questo dipendente dal rendimento inferiore del cuo-
ciuova rispetto ad un comune fornello da cucina.

« Tramite la rotella di regolazione & possibile determin-
are il grado di durezza delle uova.

« Distinguiamo qui tra tre diversi settori: Soft (alla co-
que), Medium (medio) e Hard (sodo).

«+ La regolazione del grado di durezza dipende da di-
mensioni, peso e numero delle uova.

«+ La figura che segue intende darvi un piccolo aiuto
per la regolazione del vostro cuociuova.

« CC = Continued Cooking - setting to carry on boiling

« PE QO = Position for preparing poached eggs

« S = Setting options for soft-boiled eggs. Here, S1
stands for one egg, S3 for three eggs, S5 for five eggs
and S7 for seven eggs.

« M = Setting options for medium-boiled eggs.

« Here, M1 stands for one egg, M3 for three eggs, M5

for five eggs and M7 for seven eggs.

H = Setting options for hard-boiled eggs. Here,

H1 stands for one egg, H3 for three eggs, H5 for five
eggs and H7 for seven eggs.

For hard-boiled XL eggs, you can rotate the rotary
knob beyond the mark H7.

Quel che c’e da sapere sulle dimensioni

delle uova:

Suddivisione di classe per qualita e peso (EU):
-S=menodi53g
-M=da53ga63g
-L=da63ga73g
-XL=oltre 73g
Lelettronica del cuociuova Cloer 6070 &
caliberata per uova di dimensioniMe L Se
le dimensioni delle uova utilizzate sono
diverse (S,XL) occorre ridurre leggermente
le regolazioni (S) o aumentarle leggermente (XL).*

*Abbiamo effettuato le prove con uova commerciali di misura M e L
prelevate dal frigorifero. Come risulta I'uovo da colazione perfetto, &
una scienza in tutto e per tutto e possiamo solo darvi

Procedimento di cottura

Dopo aver regolato il grado di durezza si pud

avviare il procedimento di cottura premendo il pul-
sante start.

La spia si accende.

Il segnale sonoro segnala la fine del procedimento di
cottura e le uova sono pronte. E ora possibile spegne-
re I'apparecchio premendo il pulsante di stop.
Scollegare il cavo di alimentazione.

Rimuovere il coperchio con attenzione.

ATTENZIONE! Quando si toglie il
coperchio puo fuoriuscire vapore

caldo!

Per evitare scottature, aprire sempre il coperchio
lontano dal corpo. Afferrare il coperchio dal punto
di presa nero.

All'interno del coperchio si forma della condensa, che
puo essere a volte ancora molto calda. Pericolo di
ustione!

"
i

¢

Estrarre il portauova sempre prendendolo dalla maniglia
apposita e passare le uova sotto I'acqua fredda. Passan-
dole sotto 'acqua fredda si evita che possano scuocere.
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Se non e soddisfatto del grado di durezza, ruoti il re-
golatore la prossima volta un po’ di pili verso destra,
al fine di ottenere uova pili sode o pil verso sinistra,
per avere uova meno cotte.

Procedimento di cottura con

gradi di durezza diversi

Per cuocere uova con gradi di durezza diversi

basta sempre riempire di acqua I'apparecchio una
sola volta. Se si vogliono cuocere uova alla coque,
medie e sode, occorre verificare di utilizzare uova il
pil possibile delle stesse dimensioni.

Se sidesidera passare da un grado di durezza ad un altro
(alla coque, medie e sode) € possibile selezionare la re-
golazione ,CC" - Continued Cooking - cottura continua.
Se si desidera passare da un uovo alla coque ad uno
sodo é possibile selezionare il simbolo per le uova in
camicia: O

Per permetterle di orientarsi meglio, abbiamo prepa-
rato per Lei due esempi di impiego.

Esempio di impiego 1: Occorre cuocere 7 uova,
dicui 2 alla coque, 3 medie e 2 sode.

Per il procedimento di cottura riempire il cuociuova in-
nanzitutto come al solito con un misurino d’acqua pieno.

Attenzione! Anche se volesse solo 2 uova
alla coque, al momento della regolazione occorre
portare la rotella al numero totale
di uova desiderato. (nellesempio diimpiego 7)

First set the egg boiler to 7 soft-boiled eggs.

Dopo il segnale di pronto, prelevare il numero di
uova alla coque desiderato.

« Portare poi la rotella di regolazione sul simbolo “CC"

e riavviare il cuociuova.

Quando siudira nuovamente I segnale acustico, pre-
levare la quantita di uova medie desiderata.

Per le rimanenti uova ruotare la rotella di regolazione
nuovamente sul simbolo “CC".

Riavviare il cuociuova e attendere nuovamente il seg-
nale acustico. Buon appetito!

Esempio di impiego 2: Si vogliono cuocere 7 uova, di
cui 3 alla coque e 4 sode.

Per il procedimento di cottura riempire il cuociuova
innanzitutto come al solito con un misurino d'acqua
pieno.

Regolare innanzitutto il cuociuova su 7 uova alla coque.

Dopo il segnale di pronto, prelevare il numero di
uova alla coque desiderato.

Portare la rotella di regolazione sul simbolo per le uova
in camicia © e riavviare nuovamente il cuociuova.

1/

+ Switch the egg boiler on again and wait until the

beep sounds. Enjoy your meal!



The data refer to our application examples
and must be adapted individually.

Poaching eggs

Riempire un misurino di acqua e versare nel recipien-
te di cottura.

Appoggiare il portauova sull'apparecchio.

Ungere con poco olio l'inserto interno in modo che le
uova non attacchino.

Rompere al massimo 1 uovo in ogni inserto.
Appoggiare ora gli inserti sul portauova per la cottu-
ra delle uova in camicia.

Inserire la spina nella prosa e portare la rotella di re-
golazione sul simbolo seguente:

4

Quando risuona il segnale acustico le uova in camicia
sono pronte.

Alla fine non occorre piu fermare la cottura delle uova
passandole sotto l'acqua.

Funzione vassoio

+ |l coperchio del cuociuova dispone di una funzione

vassoio.

« Grazie ai piedini sul coperchio & possibile
- servire le uova nel portauova in modo decorativo.
- Capovolgere il coperchio e appoggiare il portauova

con le uova sul coperchio capovolto.

Rimuovere I'acqua residua
« Lasciare raffreddare completamente il cuociuova!
Dopo il raffreddamento dell’apparecchio rimuovere
l'acqua residua dal recipiente di cottura.
+ Per evitare ustioni dovute al calore residuo, prendere
il cuociuova sempre dall'elemento apposito.

« Attenzione a non far scorrere acqua sul cavo.

+ Sciugare poi il cuociuova ad esempio con un panno
in microfibra.

Pulizia / Decalcificazione

- | depositi calcarei sul recipiente di cottura influenza-
no negativamente la funzionalita dell'apparecchio.
Pertanto 'apparecchio deve essere decalcificato ad
intervalli di tempo regolari.

+ Aggiungere all'acqua un goccio di aceto
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Riempire il guscio di riscaldo con I'acqua e aceto e la-
sciare bollire per breve tempo senza coperchio.
Pulire poi il guscio di riscaldo con un panno umido
e morbido.

Pulire al meglio con acqua i supporti portauova, l'es-
terno e gli inserti per le uova in camicia.

Se l'apparecchio é difettoso per colpa del calcare, la
garanzia non e valida!

®
durgol

[/ Schnell-
‘ Entkalker

Avvolgicavo

Il nostro cuociuova 6070 dispone di avvolgicavo. Con
questo € possibile riporre il cavo in modo sicuro e con
risparmio di spazio.

Prima del primo utilizzo verificare di svolgere il cavo
della lunghezza desiderata.

Inoltre il cuociuova dispone di piedini in gomma an-
tisdrucciolo.

Protezione contro il surriscaldo

Il cuociuova possiede una protezione contro il surri-
scaldo, che protegge l'apparecchio contro i danni in
caso di difetti di funzionamento. Se per disattenzio-
ne l'apparecchio dovesse funzionare senza acqua,
dopo breve tempo la spia si spegne e la protezione
contro il surriscaldo spegne I'apparecchio. In questo
caso togliere la spina dalla presa e lasciare raffreddare
I'apparecchio per qualche minuto prima di rimetterlo
in funzione (Attenzione! Non versare acqua sul reci-
piente di cottura).

Sicurezza temperatura

Il cuociuova, oltre alla protezione contro il surriscal-
do, dispone anche di un fusibile di sicurezza tempera-
tura. Qualora, in caso di funzionamento non idoneo,
venisse meno il funzionamento automatico della
protezione contro il surriscaldo, il fusibile di sicurez-
za temperatura taglia I'alimentazione di corrente
all'apparecchio. In questo caso il cuociuova deve
essere portato al servizio assistenza clienti presso il
rivenditore specializzato Cloer o presso lo stabilimen-
to Cloer, poiché non sara piu possibile rimetterlo in
funzione.

Smaltimento sostenibile

I nostri apparecchi utilizzano esclusivamente confe-
zioni ecologiche per il trasporto. Conferire i cartoni e
la carta al servizio di raccolta per la carta, le confe-
zioni plastiche vanno smaltite nei rifiuti riciclabili con
materiali pregiati.

ATTENZIONE!
Gli apparecchi elettrici non vanno
gettati tra i rifiuti domestici.

Gli apparecchi elettrici contengono materie prime
preziose. Consegnare |'apparecchio usato al servizio
di ritiro per il riciclaggio autorizzato. E possibile infor-
marsi sulle possibilita di smaltimento presso I'ammi-
nistrazione comunale o cittadina.

Servizio di assistenza del

produttore e registrazione

del prodotto Cloer®

Il marchio Cloer® é sinonimo di eccezionale duratae
prestazioni. Per mantenere questo standard nel tem-
po, effettuiamo un monitoraggio continuo della qua-
lita e studi sulla durata dei prodotti.

Registrando tempestivamente tutti i prodotti Cloer®
tramite i relativi numeri di serie, ci aiutate attivamen-
te a garantire un monitoraggio completo della quali-
ta e la soddisfazione del cliente.

Nota: la registrazione € un requisito indispensabile
per accedere al nostro servizio di assistenza volon-
tario del produttore, in caso di richieste di assistenza
tecnica o valutazioni individuali di cortesia commer-
ciale. Cio non conferisce alcun diritto legale a presta-
zioni gratuite; i diritti di garanzia previsti dalla legge
in caso di difetto del prodotto restano di competenza
esclusiva del rivenditore (partner commerciale) e non
vengono in alcun modo pregiudicati.Verificate online
se il nostro servizio di assistenza del produttore ¢ at-
tualmente disponibile nel vostro Paese.

i

Garanzia del produttore
E https://cloer.com/service

R




Instrucciones basicas de seguridad

ATENCION: Lea atentamente estas instrucciones antes del primer uso.

Este aparato estd indicado tnicamente para uso doméstico o similar como:

- Areas de cocina para el personal en tiendas, oficinas u otros entornos laborales.

- Granjas.

- Por clientes en hoteles, moteles y otros entornos de tipo residencial.

- En pensiones con desayuno incluido.

Las reparaciones de aparatos de Cloer deben ser llevadas a cabo por distribuidores Cloer
especializados y autorizados o por el servicio de atencion al cliente Cloer. Reparaciones
indebidas pueden resultar peligrosas para el cliente. Ademds, anularé cualquier opcién de
reclamo de la garantia.

Utilizar el aparato solo con los enchufes domésticos habituales. Compruebe que el voltaje
indicado se corresponde con su red de alimentacidn.

Siel cable de administracion esta dafiado, este debe ser reemplazado por un agente de servicio
de Cloer o una persona con cualificacion similar para evitar dafios.

Retire el enchufe de la toma de corriente: en caso de defecto, si el aparato no va a ser usado por
un largo periodo de tiempo o antes de cualquier limpieza.

Evite el contacto del cable con bordes afilados.

Evite que el cable quede demasiado tirante ya que el aparato podria volcar.

Desconecte siempre retirando el enchufe, nunca tire del cable.

No use el cable para transportar y protéjalo del calor (placas calientes/ llamas).

Este aparato puede ser usado por ninos mayores de 8 afios si se encuentran bajo supervision o
si han recibido informacidn con respecto al uso del aparato de una manera sequra y entiende
los peligros que implica.

Los nifios no deben jugar con el aparato. Mantener alejado de su alcance.

El aparato puede ser usado por personas con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales
reducidas o con falta de experiencia y conocimiento si se encuentran bajo supervision o si han
recibido informacidn con respecto al uso del aparato de una manera sequra y entiende los
peligros que implica.

No usar el aparato en exteriores.

Proteger el aparato de la humedad (salpicaduras/Iluvia).

Dejar enfriar el aparato por completo antes de limpiarlo o guardarlo.

No sumergir el aparato en agua u otros liquidos. Descalcificar reqularmente la placa caliente.
Mas informacion sobre la limpieza del producto en la pagina X.

La limpieza y el mantenimiento del aparato no deben ser llevados a cabo por nifios a menos
que sean mayores de 8 afios y estén bajo supervision.

El aparato solo debe ser usado para cocinar huevos. Un mal uso de este puede provocar serias
lesiones.

Tras el uso del producto, la placa mantiene el calor residual, jPeligro de quemaduras!

Evite dafios a causa del punzon en el vaso medidor.
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Datos técnicos

Tipo Voltaje Hz

607 220-240 50 365-435 | <0,3W

El dispositivo no tiene modo de espera.

Antes del primer uso

Retire todas las piezas de embalaje y las posibles pe-
gatinas, pero no la etiqueta identificativa y el nimero
de serie.

Coloque el cocedor de huevos sobre una base seca,
horizontal y antideslizante.

Limpie con un paio himedo la superficie de la placa
caldrica, la tapa, los moldes para escalfar huevos y la
bandeja para los huevos.

Indicaciones de seguridad para el uso
del cocedor de huevos

El aparato cumple con los requisitos
de las correspondientes Directivas de
la UE.
El aparato esta destinado exclusi-
vamente para su uso en ambientes
cerrados.
Para cargar utilice solamente agua fria.
iCuidado! Durante el proceso de
coccion sale vapor caliente de la tapa.
El aparato se calienta durante la operacion. Abra

siempre la tapa lejos del cuerpo a fin de evitar que-
maduras debidas al vapor caliente.

o

No conecte el aparato si no esta cargado con agua.
Se pueden producir pequenas desviaciones en el
grado de dureza debido al tamafo, la conservacién
y la temperatura de los huevos.

—  ;ATENCION! ;Saque el enchufe de la
- tomade corriente en caso de no usary
antes de cada limpieza del aparato!

Puesta en servicio

Preste atencion que el cocedor de huevos esté siem-
pre horizontal, ya que sino la coccion puede finalizar
anticipadamente.

Saque del aparato la tapa y la bandeja para los huevos.

Aviso vaso de medida:

Elvaso de medida tiene 2 marcas, pues también se
utiliza en otro dispositivo. Para el cocedor de hue-
vos 6070 use solo la marca superior, que correspon-
de a un volumen de llenado de 120 ml.

Cargue con agua fria el recipiente del cocedor de
huevos. Utilice para ello el vaso de medida provisto.

Rellene el vaso de medida siempre hasta la marca
superior.

ATENCION: jUtilice siempre el cocedor
de huevos con la cantidad indicada
de agua! Vierta para ello siempre

un vaso de medida completamente
lleno. ;En caso de poca agua puede

no obtenerse el resultado deseado de
coccion!

En caso de exceder la cantidad
indicada de agua existe el peligro que
el agua se vuelque al hervir. jExiste

el peligro de quemarse con agua

hirviendo!

Coloque ahora la bandeja para huevos en el aparato.
Preste atencion que la bandeja asiente correctamente.

I

Para evitar que los huevos se rompan, pinche los hue-
vos con el punzén de su lado romo. Este se encuentra
en la parte inferior del vaso de medida.

Coloque los huevos en la bandeja con su lado ramo
hacia abajo.



« Luego coloque la tapa. Preste atencion que la tapa
asiente correctamente.
« Preste atencién a que no estén tapadas ambas aberturas.

« Coloque el enchufe en la toma de corriente.
« Ahoratiene la opcién de elegir entre huevos blandos,
semiduros y duros.

Ajuste del nivel de dureza

Cuando se los cuece en una olla es de esperar un
tiempo de coccién menor que con nuestro cocedor
de huevos. Esto se debe a la menor potencia del
cocedor en comparacién con una placa eléctrica de
cocina usual en el hogar.

+ Ud. puede determinar el grado de dureza de sus hue-
vos con la perilla del regulador.

« Diferenciamos tres rangos: Soft (blando), Medium
(semiduro) y Hard (duro).

« Elajuste del grado de dureza depende del tamafio, el
peso y la cantidad de huevos.

« La siguiente figura busca darle una pequena ayuda
para ajustar su cocedor de huevos.

e CC = Coccion Continuada - Posicién para que siga
cociendo
« PEQ =Posicion para preparar huevos escalfados

« S = Opciones para obtener huevos blandos. Aqui se
puso ST para un huevo, S3 para tres huevos, S5 para
cinco huevos y S7 para siete huevos.

« M= Opciones de ajuste para huevos semiduros.

« Aqui se puso M1 para un huevo, M3 para tres huevos,
M5 para cinco huevos y M7 para siete huevos.

« H = posiciones de ajuste para huevos duros. Aqui se
puso H1 para un huevo, H3 para tres huevos, H5 para
cinco huevos y H7 para siete huevos.

+ Para huevos duros XL Ud. puede girar la perilla del
regulador més alla de la marca H7.

nteresante para saber sobre los tamanos de

huevos:

Clasificacién en clases de calidad y peso (UE):
-S=menosde 53g
-M=53ga63g
-L=63ga73g
-XL=mds de73g
La electrénica del cocedor de huevos Cloer 6070 estd
orientada a huevos de los tamanos My L. En caso de
otros tamanios (S, XL) los ajustes deberian ser leve-
mente mds bajos (S) o mds altos (XL).*

*Nosotros hemos probado con huevos comerciales de tamafio My L
sacados de la nevera. La obtencion de un huevo perfecto de desayu-
no es una ciencia en si misma y nosotros sélo le podemos dar suge-
rencias al respecto. Los ajustes pueden eventualmente apartarse de
nuestras recomendaciones. Después de un corto tiempo.

Proceso de coccion

« Una vez ajustado el grado de dureza, puede Ud. in-
iciar el proceso de cocciéon apretando el botén de
encendido.

« Seenciende la luz testigo.

« Un tono acustico avisa el final de la coccién, los hue-
vos estdn listos. Ahora puede apagar el aparato con
el botén de parada.

« Extraiga el enchufe de la toma de corriente.

+ Saque cuidadosamente la tapa.

/N

- Para evitar quemaduras debidas al vapor caliente, sa-
que la tapa siempre lejos del cuerpo. Para ello sujete
la tapa por el asa negra.

« En el interior de la tapa se forma agua de condensa-
cién, que bajo ciertas circunstancias puede estar tod-
avia muy caliente. jPeligro de quemaduras!

jATENCION! jAl sacar la tapa puede
salir vapor caliente!

« Extraiga la bandeja con los huevos usando también el
asa y enfrie los huevos con agua fria. Al pasarlos por
agua fria, Ud. evita que los huevos se sigan cociendo.
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A

- Sino estd satisfecho con el grado de dureza, la proxi-
ma vez gire la perilla del regulador un poco mas hacia
la derecha para obtener huevos méas duros, o hacia la
izquierda para que estén mas blandos.

Proceso de coccién con
diferentes grados de dureza

« Parala coccion de huevos con diferentes grados de dure-
za se requiere sélo una carga de agua. Siquiere cocer hue-
vos blandos, semiduros y duros, deberia prestar atencién
a que los huevos sean en lo posible del mismo tamafio.

« Siquiere cambiar de un grado de dureza a otro (blan-
do, semiduro, duro) puede elegir la opcién de cocci-
6n,CC" - Coccion Continuada.

« Si quiere cambiar de huevos blandos a duros puede
elegir el simbolo para huevos escaldados: O

« Para una mejor orientacién le hemos preparado dos
ejemplos de aplicacion.

« Ejemplo de aplicacion 1: Se desean cocer 7 huevos,
de ellos 2 deben ser blandos, 3 semidurosy 2 duros

- Parael proceso de coccion cargue primero el cocedor
de huevos de la forma acostumbrada con un vaso de
medida lleno.

jAtencién! Aun cuando sdlo desee 2 huevos blan-
dos, al hacer los ajustes debe elegir para
la cantidad total de huevos deseados.
(en el ejemplo de aplicacion 7)

« Ajuste primero el cocedor de huevos para 7 huevos
blandos.

« Luego del aviso de finalizacion, extraiga la cantidad
deseada de huevos blandos.

« Gire ahora la perilla del regulador a la posicion del sim-
bolo,CC"y vuelva a encender el cocedor de huevos.

Cuando vuelva a sonar la sefial acustica, extraiga otra
vez la cantidad de huevos semiduros.

Para los huevos restantes vuelva a girar la perilla del
regulador a la posicién del simbolo,,CC"

Vuelva a encender el cocedor de huevos y espere
hasta que suene la sefial acustica. jBuen apetito!

Ejemplo de aplicacion 2: Se desean cocer 7 huevos, 3
blandos y 4 duros.

Para el proceso de coccién cargue primero el cocedor
de huevos de la forma acostumbrada con un vaso de
medida lleno.

Ajuste primero el cocedor de huevos para 7 huevos
blandos.

Luego del aviso de finalizacién, extraiga la cantidad
deseada de huevos blandos.

Coloque luego la perilla del regulador en la posicion
del simbolo para huevos escaldados Oy vuelva a en-
cender el cocedor de huevos.

—

Espere hasta que suene la sefial acustica. jBuen apetito!

Las indicaciones se refieren a nuestros ejemplos de
aplicacién y deben adaptarse individualmente.




Escaldar huevos

Vierta un vaso de medida en el recipiente del cocedor
de huevos.

Coloque la bandeja para huevos sobre el aparato.
Lubrique levemente los moldes con un poco de acei-
te, para que los huevos no se adhieran.

Vierta méax. un huevo en cada molde.

Coloque ahora los moldes para escalfar huevos sobre
la bandeja para huevos.

Coloque el enchufe en la toma de corriente y coloque
la perilla del regulador en la posiciéon del siguiente
simbolo:

L
A

Cuando suena la sefal acustica, los huevos escalfa-
dos estan listos.
Al final no hace falta enfriar los huevos bajo el agua.

Funcion para servir

La tapa del cocedor de huevos tiene una funcién para
servir.

Gracias a las patitas en la tapa es posible servir de-
corativamente los huevos en la bandeja para huevos.
Para ello de vuelta la tapa y coloque la bandeja con
los huevos sobre la tapa dada vuelta.

Eliminacién de los restos de agua

iDeje enfriar completamente el cocedor de huevos!
Una vez que el aparato esté frio, elimine los restos de
agua en el recipiente.

Para evitar quemaduras debido al calor residual, suje-
te siempre el cocedor de huevos de su elemento de
mando.

Preste atencion a que no fluya agua sobre el cable.

I N

+ Seque luego el cocedor de huevos, por ejemplo, con

un pafio de microfibra.

Limpieza / descalcificacion

Los depositos de cal en el recipiente del cocedor
de huevos afectan el funcionamiento del aparato.
Por eso se deberia descalcificar el aparato regular-
mente.

Para ello agregue al agua un chorrito de vinagre. Vier-
ta la mezcla de agua y vinagre en el recipiente del co-
cedor y permita que hierva brevemente, sin colocar
la tapa.

Limpie luego el recipiente con un pario suave himedo.w
Lo mejor es limpiar la bandeja para los huevos, la
tapay los moldes de escalfado con agua.

iEn caso de funcionamiento defectuoso debido a cal-
cificacién no hay derecho a garantia!
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Arrollado del cable

Nuestro cocedor de huevos 6070 dispone de un ar-
rollador de cable. Con éste es posible guardar el cable
en forma segura y ahorrando lugar.

Antes de usarlo la primera vez, desenrolle cable hasta
obtener la longitud deseada.

Adicionalmente su cocedor de huevos posee patas
de goma antideslizantes.

Proteccion contra sobrecalentamiento
El cocedor de huevos posee una proteccién contra
sobrecalentamiento, que protege al aparato ante
una operacién errénea. En caso de una operacién
accidental del aparato sin agua, después de un corto
tiempo se apaga la ldmpara de control y la protecci-
6n contra sobrecalentamiento desconecta al aparato.
Saque en este caso el enchufe de la toma de corriente
y deje enfriar el aparato unos minutos antes de volver
a ponerlo en servicio (jCuidado! No vierta agua en el
recipiente del cocedor de huevos).

Fusible por sobretemperatura

Aparte de la proteccion automatica contra sobreca-
lentamiento, el cocedor de huevos tiene ademés un
fusible por sobretemperatura. En el caso que debido
a una operacion incorrecta falla la proteccion contra
sobrecalentamiento, el fusible por sobretemperatura
desconecta el aparato de la alimentacién de corrien-
te eléctrica. En este caso es necesario que lleve su
cocedor de huevos al servicio posventa Cloer o a un
establecimiento especializado Cloer, ya que no sera
posible volver a ponerlo en servicio.

Eliminacién respetuosa con

el medio ambiente

Para el transporte de nuestros productos empleamos
envoltorios respetuosos con el medio ambiente. Re-
cicle el cartdn, papel y plastico adecuadamente.

{ATENCION! Los electrodomésticos

no deben ser desechados junto a los

residuos habituales.
| |
Los electrodomésticos contienen materias primas de
valor. Deposite el electrodoméstico que ya no sirva
en un punto de reciclaje reconocido. Consulte la in-
formacion de la administracion local sobre los puntos
y las medidas de reciclaje.

Servicio del fabricante

registro de productos Cloer®

La marca Cloer® es sinénimo de durabilidad y rendi-
miento excepcionales. Para mantener este estandar a
largo plazo, llevamos a cabo un control continuo

de la calidad y estudios de durabilidad.

Al registrar puntualmente todos los productos Cloer®
mediante sus respectivos nimeros de serie, usted
contribuye activamente a garantizar un

control exhaustivo de la calidad y la satisfaccion del
cliente.

Nota importante: El registro es un requisito indispen-
sable para acceder a nuestro servicio voluntario del
fabricante en caso de consultas técnicas o
evaluaciones individuales por cortesia

comercial. Esto no genera un derecho

legal a servicios gratuitos; sus derechos

de garantia legal ante defectos del producto depen-
den exclusivamente de su distribuidor (socio comer-
cial) y permanecen inalterados.

Consulte en linea si nuestro servicio del

fabricante esta disponible actualmente

en su pais.

ESEE
o :,:F. Garantia del fabricante

Lo https://cloer.com/service




Orientagoes basicas de seguranca

ATENCAO: Leia atentamente estas instrucdes antes da primeira utilizacdo.

Este aparelho destina-se exclusivamente ao uso doméstico ou utilizacdes semelhantes tais como:
- Cozinhas para funciondrios em lojas e escritdrios,

- Em instalagdes agropecudrias,

- Pelos clientes em hotéis, motéis e outras instalacdes residenciais ou

- Em pensoes com servico de pequeno-almoco.

As reparacoes dos aparelhos eléctricos Cloer apenas devem ser efectuadas por representantes
autorizados Cloer ou pelo servico de assisténcia ao cliente da Cloer. Por meio de reparaces
nao apropriadas podem acarretar perigos para o utilizador. Além disso perde-se o direito a
garantia.

Apenas utilize o aparelho em tomadas domésticas comuns. Verifique se a tensao de rede
especificada na placa de identificacao corresponde a da rede eléctrica.

0 aparelho deve ser ligado a uma tomada com ligagdo a terra.

0 aparelho estd equipado com um cabo de ligacao do tipo “Y”. Se estiver danificado, deve ser
substituido por um representante autorizado Cloer ou pelo servico de assisténcia da Cloer para
evitar possiveis perigos.

Tire a ficha de rede da tomada, quando ocorrer alguma falha. Quando ndo utilizar o periodo
por periodos prolongados, antes de toda limpeza.

Puxe apenas pela ficha, nunca pelo cabo.

Nao colocar o cabo de alimentagdo sob tensao, pois do contrério o aparelho pode virar.

Nao puxe o cabo de alimentacdo por cima de bordas afiadas.
(placas

Nao utilize o cabo de alimentacdo para carregar o aparelho e proteja-o do calor
eléctricas do fogao / chama).

Este aparelho pode ser utilizado por criancas de 8 anos ou mais, sob supervisao e apds Ihes
terem sido fornecidas as devidas instrugdes sobre a utilizacao sequra do aparelho e se estes
compreenderem 0s possiveis riscos que possam ocorrer.

A limpeza e manutencdo pelo utilizador ndo deve ser realizada por criangas, a menos que estes
sejam de idade superior a oito anos e sejam supervisionados durante o processo.

0 aparelho e o cabo de ligacao deve ser mantido fora do alcance de criancas menores de 8 anos.
(rian¢as devem ser observadas para assequrar que nao brinquem com o aparelho.

Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou falta de experiéncia e/ou conhecimento, sob supervisao e lhes tenham sido
fornecidas instrugdes sobre a utilizacdo sequra do aparelho e estes compreendam os possiveis
riscos que possam ocorrer. Nao use o aparelho ao ar livre.

Proteja seu aparelho da humidade (respingos de dgua / chuva).

Deixe o aparelho esfriar completamente antes de limpé-lo ou quarda-lo.

Este aparelho ndo foi concebido para ser utilizado com temporizadores.

Nao mergulhar o aparelho em dgua. Descalcifique reqularmente a placa de aquecimento.
Utilize o aparelho exclusivamente para cozer ovos. Uma utilizacao inadequada pode causar
ferimentos.

Apés a utilizacdo, a placa de aquecimento continua a emitir calor residual. Perigo de
queimaduras! Evite ferimentos causados pelo furador de ovos.
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Dados técnicos

Modelo Volts Hz

Doenca

607 220-240 50 365-435 | <0,3W

O dispositivo nao possui modo de espera.

Antes da primeira utilizacao

Remova todo o material de embalagem e eventuais
adesivos, mas ndo o nimero de série.

Coloque o cozedor de ovos numa superficie seca, an-
tiderrapante e nivelada.

Limpe a superficie da tigela de aquecimento, a tam-
pa, os recipientes para escalfar ovos e o suporte dos
ovos com um pano humido.

Indicacdes de seguranca para a
utilizacao do cozedor de ovos
O aparelho esta em conformidade
com os requisitos das diretivas da CE
relevantes.

O aparelho destina-se apenas a
utilizacao em espacos fechados.

Use apenas 4gua fria para o enchimento.

/AN

O aparelho fica quente durante o funcionamento.
Abra sempre a tampa afastando-a do corpo, para evi-
tar queimaduras causadas pelo vapor quente.

Durante o processo de cozedura sai
vapor quente da tampa.

Néo ligue o aparelho quando estiver sem &gua.
Podem ocorrer pequenas variacdes no grau de dure-
za, devido ao tamanho, ao tempo de armazenamen-
to e a temperatura dos ovos.

ATENCAO! Desligue a ficha de
alimentacao quando o aparelho
nao estiver em utilizacdo e antes de
limpa-lo!

a»

Colocacao em funcionamento
Certifique-se de que o cozedor de ovos esteja sempre
nivelado na horizontal, caso contrario o tempo de co-
zedura pode terminar prematuramente.

Remova a tampa e o suporte dos ovos do aparelho.

Nota copo de medicao:

O copo de medicédo tem 2 marcagoes, jd que este tam-
bém é usado com outro aparelho. Para o cozedor de
ovos 6070, utilize apenas a marca superior, isto corre-
sponde a uma capacidade de enchimento de 120 ml.

Encha o recipiente de cozedura do cozedor de ovos com
4gua fria. Para isso, use o copo de medicao fornecido.

Encha sempre o copo de medi¢do completamente
até a marca.

/A

ATENGAO! use o cozedor de ovos
sempre com a quantidade de agua
prescrita! Para tal, deite sempre um
copo de medicdo completamente
cheio. Se a agua for insuficiente, o
resultado de cozedura desejado pode
ser diferente!

Se ultrapassar a quantidade
prescrita de agua, existe o risco
agua transbordar. Existe peligro de
queimadura!
Coloque agora o suporte dos ovos de volta no reci-
piente dos ovos. Certifique-se de que o suporte dos
ovos assenta corretamente.

I

Para evitar que os ovos rachem durante a cozedu-
ra, pique os ovos com um picador de ovos no lado
mais plano. Este encontra-se na parte inferior do
copo de medicdo.



Coloque os ovos no respetivo suporte com o lado
pontiagudo para cima.

I\

Coloque a tampa no aparelho. Certifique-se de que a
tampa assenta corretamente.

Certifique-se de que ambas as aberturas ndo ficam
cobertas.

he

Y

Introduza a ficha na tomada.
Pode agora escolher entre ovos moles, médios e duros.

Regulacao do grau de dureza

Ao cozinhar numa panela, geralmente é esperado
um tempo de cozedura mais curto do que com o
nosso cozedor de ovos. Isto é devido a menor po-

téncia da chaleira elétrica em relagdo a uma placa

de um fogdo doméstico.

Através do regulador rotativo, pode definir o grau de
dureza dos ovos.

Para isso, distinguimos entre trés areas: Soft (mole),
Medium (médio) e Hard (duro).

Aregulacéo do grau de dureza depende do tamanho,
peso e nimero de ovos.

Aimagem seguinte devera dar-lhe uma pequena aju-
da para regular o seu cozedor de ovos.

CC = Continued Cooking - regulacao para cozedura con-
tinua-

PE O = Posicio para preparar ovos escalfados.

S = Opc¢des de regulacéo para ovos moles. Aqui, S1 repre-
senta um ovo, S3 para ovos, S5 cinco ovos e S7 sete ovos.
M = opcdes de regulagao para ovos médios.

Aqui, M1 representa um ovo, M3 trés ovos, M5 cinco ovos
e M7 sete ovos.

H =opcdes de regulagéo para ovos duros. Aqui,

H1 representa um ovo, H3 trés ovos, H5 cinco ovos e H7
sete ovos.

Para ovos XL duros, pode rodar o regulador rotativo para
além da marca H7.

Mais informacgoes sobre os tamanhos de ovos:

Classificagdo de qualidade e peso (UE):
-S=menosde53¢g
-M=53ga63g
-L=63ga73g
-XL=maisde73g
O sistema eletrénico do cozedor de ovos Cloer 6070
é adequado para ovos de tamanhos M e L. Para
diferentes tamanhos de ovos (S, XL), as regulagoes
devem ser adaptadas ligeiramente para baixo (S)
ou ligeiramente para cima (XL).*

* Fizemos testes com ovos comercialmente disponiveis de taman-
ho M e L armazenados no frigorifico. Como deve ser o ovo perfeito
para o pequeno-almogo parece ser uma ciéncia por sé si, por isso,
apenas poderemos dar-lhe algumas dicas. As configuragdes podem
ser diferentes das nossas recomendagdes. Apds um curto periodo
de tempo, estarad a dominar a regulacao e podera preparar o resul-
tado desejado ao seu gosto.

Processo de cozedura

Depois de definir o grau de dureza, pode agora comegar
0 processo de cozedura, pressionando o botdo de inicio.
Aluz de controlo acende-se.

O sinal sonoro indica o fim do processo de cozedura, os
ovos estao prontos. Agora pode desligar o aparelho com
o botao de paragem.

Desligue a ficha de alimentacao.

Remova cuidadosamente a tampa.

ATENGAO!Ao remover a tampa, pode
sair vapor quente!
Para evitar queimaduras, abra sempre a tampa afas-
tando-a do corpo. Para isso, segure no punho preto
na tampa.
No interior da tampa forma-se 4gua condensada, que

em determinadas circunstancias ainda pode estar
muito quente. Perigo de queimadura!
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« Remova também o suporte dos ovos pelo punho e
arrefeca os ovos por baixo de agua fria. Ao arrefecer,
impede que os ovos continuem a cozer.

« Se ndo estiver satisfeito com o grau de dureza, na
préxima vez rode o regulador rotativo mais para a di-
reita, para obter ovos mais duros, ou para a esquerda
para obter ovos mais moles.

Processo de cozedura com
diferentes graus de dureza

« Para cozer ovos com diferentes graus de dureza, ape-
nas tem de encher o uma vez aparelho com agua. Se
quiser cozer ovos moles, médios e duros todos jun-
tos, deve certificar-se de que os ovos tém um taman-
ho o mais uniforme possivel.

« Se quiser mudar de um grau de dureza para outro (mole,
médio, duro), pode selecionar,CC" Continued Cooking.

« Se deseja mudar de ovos moles para os ovos duros,
pode escolher o simbolo dos ovos escalfados: O

« Para uma melhor orientagao, preparamos

« dois exemplos de aplicagdo para si.

« Exemplo de aplicacdao 1: Cozer 7 ovos,dos quais 2
moldes, 3 médios e 2 duros.

- Paraoprocesso de cozedura, primeiro encha o coze-
dor de ovos com um copo de medicao cheio, como
de costume.

ATENCAO! Mesmo se quiser apenas 2 ovos macios,
terd que rodar a regulagéo para o nimero total de
ovos que deseja. (7 no exemplo de aplicagéo)

« Primeiro, regule o cozedor de ovos para 7 ovos moles.

« Ap6s a indicacao de conclusao, retire o numero de
ovos moles desejado.
« Em seguida, rode o regulador rotativo para o simbolo

,CC" e ligue o cozedor de ovos novamente.

~

Na préxima vez que ouvir o sinal sonoro, retire o nu-
mero de ovos médios desejados.

Para os ovos restantes, rode o regulador

de volta ao simbolo,CC",

Ligue novamente o cozedor dos ovos e aguarde até
que o sinal sonoro seja emitido.Bom apetite!
Exemplo de aplicagdo 2: cozer 7 ovos, dos quais 3
moles e 4 duros.

Para o processo de cozedura, primeiro encha o coze-
dor de ovos com um copo de medicdo cheio, como
de costume.

Primeiro, regule o cozedor de ovos para 7 ovos moles.

Ap6s a indicagdo de concluséo, retire o nimero de
ovos moles desejado.

Em seguida, coloque o regulador rotativo no simbolo
QO para ovos escaldados e ligue o cozedor de ovos
novamente.

1/

Ligue novamente o cozedor dos ovos e aguarde até
que o sinal sonoro seja emitido. Bom apetite!

As informagoes referem-se aos nossos exemplos de
aplicacéo e devem ser adaptadas individualmente.




Escalfar ovos

Deite um copo de medigao cheio no recipiente de
cozedura.

Coloque o suporte dos ovos no aparelho.

Unte os recipientes com um pouco de éleo para que
05 ovos ndo colem.

Bata no max. 1 ovo em cada recipiente.

Agora, coloque os recipientes para escalfar ovos so-
bre o suporte dos ovos.

e

Insira a ficha na tomada e coloque o regulador rotati-
Vo no seguinte simbolo:

-
@,

Quando o sinal sonoro tocar, os ovos escalfados estao
prontos.
No final, os ovos néo precisam ser arrefecidos.

=5

Funcao de servir

Atampa do cozedor de ovos tem uma fungdo de servir.
Através de pequenos pés na tampa, os ovos podem
ser servidos decorativamente no suporte dos ovos.
Vire a tampa ao contrario e coloque o suporte dos
ovos com 0s ovos sobre a tampa invertida.

Remover agua residual

Deixe o cozedor de ovos arrefecer completamente!
Apds o arrefecimento do aparelho, remova a agua
residual existente no recipiente de cozedura.

Para evitar queimaduras devido ao calor residual,
agarre sempre o cozedor de ovos pelo elemento de
comando.

Certifiquese de que néo flui dgua sobre o cabo.

Em seguida, seque o cozedor de ovos, por exemplo,
com um pano de microfibra.

Limpar/descalcificar

Depésitos de calcario dentro da chaleira elétrica pode
prejudicar a fungao do dispositivo. Portanto, o aparel-
ho deve ser descalcificado em intervalos regulares.
Para isso, adicione um pingo de vinagre

a agua. Coloque a &gua com vinagre na tigela de
aquecimento e deixe ferver brevemente sem tampa.
Em seguida, limpe a tigela de aquecimento com um
pano macio e huimido.

E melhor limpar com &gua o suporte dos ovos, a tam-
pa e os recipientes para escalfar.

Em caso de funcionamento defeituoso devido a cal-
cificacdo, nao ha direito a reivindicacao de garantia!
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Enrolador do cabo

O nosso cozedor de ovos 6070 tem um enrolador do
cabo. Com este, pode armazenar o cabo de forma se-
gura e com economia de espacgo.

Antes de usar pela primeira vez, certifiquese de de-
senrolar e ajustar o cabo ao comprimento desejado.
Além disso, o seu cozedor de ovos tem pés de borra-
cha antiderrapantes.

Protecao contra sobreaquecimento

O cozedor de ovos tem uma protecdo contra sobrea-
quecimento, que protege o aparelho contra danos
em caso de erros de operacdo. Em caso de funcio-
namento acidental sem &gua, a luz de controlo apa-
ga-se apds um curto periodo de tempo e a protecao
contra sobreaquecimento desliga o aparelho. Neste
caso, desligue a ficha e deixe o aparelho arrefecer por
alguns minutos antes de voltar a coloca-lo em fun-
cionamento. (Cuidado! Nao deite 4gua no recipiente
de cozedura).

Fusivel térmico

Além da protecdo automdtica contra sobreaqueci-
mento, o cozedor de ovos também possui um fusivel
térmico. Se, em caso de funcionamento incorreto,
a protecdo automatica contra sobreaquecimento
falhar, o fusivel térmico desliga o aparelho da fonte
de alimentacdo. Neste caso, o seu cozedor de ovos
deve ser levado ao revendedor Cloer ou ao servigo
de atendimento ao cliente da fabrica da Cloer, pois
ja nao serd possivel voltar a colocar o aparelho em
funcionamento.

Eliminacdo ecologicamente correta

Os nossos aparelhos possuem apenas embalagens
ecologicamente corretas para o transporte. Coloque
o papelado e o papel no recipiente de recolha de papel
usado e as embalagens plasticas no ponto de recic-
lagem.

ATENGAO!

Os aparelhos elétricos nao pertencem

ao lixo doméstico
|
Os aparelhos elétricos contém matérias-primas va-
liosas. Encaminhe também o aparelho usado a um
ponto de reciclagem reconhecido. Pode informar-se
sobre as op¢des de eliminagdo junto dos servicos ad-
ministrativos da sua Camara Municipal.

Servico do Fabricante e Re- gistro de
Produtos Cloer®

A marca Cloer® é sinonimo de durabilidade e desem-
penho excepcionais. Para

manter esse padrao a longo prazo, realizamos um
monitoramento continuo

da qualidade e estudos de durabilidade.

Ao registrar prontamente todos os

produtos Cloer® utilizando seus respectivos nimeros
de série, vocé nos ajuda

ativamente a assegurar um monitoramento abrang-
ente da qualidade e a

garantir a satisfagao do cliente.

Observacdo: O registro € um requisito

obrigatdrio para acessar o servigo voluntario do fabri-
cante em caso de solicitagdes de assisténcia técnica
ou avaliagdes individuais de cortesia. Isso nao
estabelece um direito legal a servigos

gratuitos; seus direitos de garantia legal em caso de
defeito do produto permanecem vinculados exclusi-
vamente

ao seu revendedor (parceiro comercial),

sem qualquer alteragao.

Verifique online se o nosso servigo de

fabricante esta disponivel atualmente

em seu pais.

:,:F. Garantia do fabricante
E https://cloer.com/service
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Generelle sikkerhedsoplysninger

« 0BS: Las venligst disse instruktioner omhyggeligt inden farste brug.

« Dette apparat er udelukkende beregnet til husholdningsbrug eller lignende, som f.eks:

— i kakkenet til medarbejdere i forretninger eller kontorer;
—ilandbrug;

— af kunderne i hoteller, moteller og andre bo-indretninger;
— i morgenmadspensioner.

- Fakun el-apparater fra Cloer repareret hos autoriserede Cloer forhandlere eller af Cloers egen
serviceafdeling. Pa grund af uautoriserede reparationer kan der opsta betydelige farer for
brugeren. Desuden bortfalder garantien.

- Apparatet ma kun benyttes i forbindelse med almindelige stikkontakter. Kontroller, om den
pa typeskiltet angivne netspaending svarer til den lokale netspaending.

« Apparatet skal tilsluttes til en stikddse med beskyttelseskontakt.

« Huvis tilslutningsledningen er beskadiget, skal den skiftes af en autoriseret Cloer forhandler
eller af Cloers kundeservice, for at undga farer.

« Traek netstikket ud af stikkontakten, hvis apparatet er defekt, hvis apparatet ikke benyttes i
lengere tid, og/ eller fer al rengering.

« Trek kuni stikket, aldrig i ledningen.

« Ledningen ma ikke strammes for meget, da der ellers er fare for, at apparatet velter.

« Ledningen ma ikke traekkes hen over skarpe kanter.

« Benyt ikke ledningen til at baere apparatet i, og beskyt den mod varme (kogeplade / dben
flamme).

- Dette apparat kan benyttes af barn fra 8 ar og opefter samt af personer med nedsatte fysiske,

sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller viden, forudsat at de er under m

opsyn eller er blevet behgrigt undervist i sikker brug af apparatet og har forstéet de farer, som
kan opsta deraf

« Bruger-rengering og -vedligeholdelse bar ikke foretages af bgrn, medmindre de er 8 dr eller
derover og under opsyn.

« Born md ikke lege med apparatet. Apparatet og dets netledning skal opbevares utilgengeligt
for barn under 8 dr.

« Apparatet er ikke beregnet til udendgrsbrug.

- Beskyt apparatet mod fugt (vandstenk / regn).

- Lad apparatet kgle helt af, for du renger det eller pakker det ned.

- Apparatet ma aldrig neddykkes i vand.

« Afkalk regelmaessigt varmepladen.

- Benyt kun apparatet il at koge &g. Al anden brug kan fordrsage skader.

- Efter brug afgiver varmepladen restvarme. Fare for forbranding!

« Pas pad ikke at komme til skade pa &ggendlen.
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Tekniske data

Hz Tilstand

607 220-240 50 365-435 | <0,3W

Enheden har ikke en standbytilstand.

Inden brug forste gang

Fjern al emballage og eventuelle mzerkater, lad serie-
nummeret sidde.

Stil eeggekogeren pa et tort, skridsikkert og plant
underlag.

Renger varmeskalens overflade, hatten, indleeggene
til eegpochering og aeggeholderen med en fugtig
klud.

Sikkerhedsanvisninger til
anvendelsen af 22ggekogeren

C € Apparatet opfylder kravene i de
gaeldende EF-direktiver.
Apparatet er udelukkende bereg net

til brug i lukkede rum.

Brug kun koldt vand til opfyldning.
Forsigtig! | kogeprocessen kommer
! der varm damp ud af laget.
Apparatet bliver varmt, nar det tages i brug. Abn altid

laget vak fra kroppen for at undga forbreendinger
pga. varm damp.

Apparatet ma ikke teendes, hvis der ikke er fyldt vand pa.
Sma afvigelser i hardhedsgraden kan opsté pa grund af
2ggenes lange opbevaringstid og hgje temperatur.

VIGTIGT! Nar apparatet ikke benyttes,
og inden det renggres, skal stikket
traekkes ud af stik kontakten!

Ibrugtagning

Serg al tid for, at eeggekogeren star vandret, da koge-
tiden ellers kan ophere for tidligt.

Tag heetten og eeggeholderen af apparatet.

Bemaerk malebaeger:

Madlebageret har 2 markeringer, da dette kan ogsa

bruges med et andet apparat. Til e2ggekoger 6070

brug venligst kun den everste markering, den sva-
rer til en kapacitet pa 120 ml.

Fyld koldt vand i eeggekogerens beholder Benyt det
medfelgende malebaeger til det formal.

Fyld altid mélebaegeret helt op til den gverste markering.
VIGTIGT: Benyt altid zeggekogeren med
den foreskrevne meaeng de vand! Haeld
desuden altid et helt fyldt malebaeger
i. Benyttes der for lidt vand, kan det
onskede kogeresultat variere!

Overskrides den foreskrevne maengde
vand, er der risiko for, at vandet koger

over. Der er skoldningsfare!

Stil herefter aeggeholderen tilbage pa beholderen.
Veer i denne forbindelse opmarksom pa, at aegge-
holderen sidder rigtigt.

I

For at undgaé at eeggene revner under kogning, saet-
tes aeggene pa eggenalen pa den fladere side. Den-
ne findes pa malebaegerets underside.

Seet 2eggene pa eggeholderen med den spidse side
foroven.
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Seet stikket i stikkontakten.
Du kan nu vaelge mellem blgd-, mellem- og hardkogte zeg.

Indstilling af hardhedsgrad

Ved kogning i en gryde er kogetiden ofte
kortere end med vores eeggekoger. Dette skyldes
kogeapparatets lavere ydelse sammenlignet med
en kogeplade i en almindelig husholdning.

Via drejeknappen kan du bestemme zeggenes hardhed.
Vi adskiller i denne forbindelse tre forskellige omra-
der: Soft (blgdkogt), Medium (mellemkogt) og Hard
(hardkogt).

Indstilling af hardhedsgraden er afhaengig af segge-
nes storrelse, vaegt og antal.

Den folgende illustration er en lille hjaelp til at indstil-
le din eggekoger.

CC = Continued Cooking - Indstilling m.h.p. videre
kogning

PE O = Position m.h.p. tilberedning af pocherede ag
S = Indstillingsmuligheder for bladkogte seg. Her ved
star S1 for ét aeg, S3 for tre aeg, S5 for fem aeg og S7
for syv aeg.

M = Indstillingsmuligheder for mellemkogte aeg. Her-
ved star M1 for ét ag, M3 for tre aeg, M5 for fem aeg
og M7 for syv aeg.

H = Indstillingsmuligheder for hardkogte aeg. Herved
star H1 for ét aeg, H3 for tre aeg, H5 for fem aeg og H7
for syv ag.

For hardkogte XL-aeg kan drejeknappen

drejes ud over markeringen H7.

Hvad der er veerd at vide om aeggenes
storrelser:

Kvalitets- og klassificeringssystemer (EU):
-S=mindreend53g
-M=53gtil63g
-L=63gtil73g
-XL=starreend73 g
Cloer /£ggekoger 6070's elektronik er tilpasset ag i
starrelsen M og L. I tilfeelde af forskellige aeggestorrel-
se (S, XL) skal indstillingerne tilpasses let nedad (S)
eller let opad (XL).*

*Vihar testet ag i almindelig detailhandel i storrelse M og L fra keles-
kabet. Hvordan det perfekte morgenaeg skal se ud, er en videnskab
i sig selv, og vi kan kun give dig gode rad med pa vejen. Indstillinger
kan eventuelt afvige fra vores anbefalinger. Efter kort tid har du tjek
pa indstillingen og fremtryller det gnskede resultat efter.

Kogeproces

Efter indstillingen af hardhedsgraden kan du nu star-
te kogeprocessen ved hjalp af startknappen.
Kontrollampen lyser.

Nér signalet lyder, er kogeprocessen overstaet, og
2ggene er feerdige. Du kan nu slukke apparatet pa
stopknappen.

Treaek stikket ud af stikkontakten. Tag forsigtigt laget af.

VIGTIGT! Nar laget tages af, kan der
komme varm damp ud!

For at undga skoldninger skal laget altid abnes vaek
fra kroppen. Tag i denne forbindelse fat i det sorte
greb pa laget.

Pa ydersiden af laget dannes kondensvand, der mu-
ligvis kan vaere meget varmt. Forbraendingsfare!

/ B
¢

Tag ligeledes zeggeholderen ud i grebet, og skyl seg-
gene under koldt vand. Ved at skylle s2eggene hindres
enhver fortseettelse af kogeprocessen.
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« Huvis du ikke er tilfreds med hardhedsgraden, skal du
naeste gang dreje drejeknappen leengere til hgjre for
at fa mere hardkogte aeg eller til venstre for at fa mere
bladkogte aeg.

Kogeproces med forskellige
hardhedsgrader

« For at koge ag med forskellige hardhedsgrader skal
du kun bruge én vandfyldning mere. Hvis du vil have
bladkogte, mellemkogte og hardkogte zeg, skal du serge
for, at zeggene sa vidt muligt har den samme storrelse.

« Hvis du vil skifte fra den ene hardhedsgrad til den an-
den (bledkogt, mellemkogt, hardkogt), kan du veelge
,CC" - Continued Cooking-indstillingen.

« Vil du skifte fra bled- til hardkogte aeg, kan du veelge
symbolet for pocherede ag: O

« Fornzermere forklaring har vi forberedt to eksempler til dig.

« Eksempel 1: Der skal koges 7 g,
heraf 2 bledkogte, 3 mellemkogte og 2 hardkogte.

« Til kogeprocessen fyldes aggekogeren forst som
seedvanlig med et fyldt malebaeger.

Vigtigt! Selv om du kun vil have 2 bledkogte g,
skal du eendre indstillingen for det samlede antal
&g, du ensker. (i eksempel 7)

« Szt forst eggekogeren pa 7 blodkogte zg.

- Efter slutsignalet tager du det enskede antal zeg ud.
« Szt derefter drejeknappen pa symbol,,CC* og teend
for eeggekogeren igen.

-~

« Lyder signalet endnu engang, tager du igen antallet
af de onskede mellemkogte zeg ud.

« For de resterende aeg drejer du igen knappen til sym-
bolet, CC"

« Teend for aeggekogeren igen og vent, til signalet ly-
der. Velbekomme!

« Eksempel 2: Der skal koges 7 g, heraf 3 bladkogte og
4 hardkogte ag.

+ Til kogeprocessen fyldes forst seggekogeren som
sadvanlig med et fyldt malebaeger.
. Seet forst eeggekogeren pa 7 blodkogte sg.

Efter slutsignalet tager du det gnskede antal aeg ud.
« Stil derefter drejeknappen pa symbolet for pochere-
de aeg O, og teend for zeggekogeren igen.

+ Teend for eeggekogeren igen og vent, til signalet ly-
der. Velbekomme!

Oplysningerne henviser til vores eksempler
og skal tilpasses individuelt..

Pochering af seg

Fyld et helt mdlebaeger i beholderen.

« Seet aeggeholderen pa apparatet.
Smer indleegget med lidt olie, s& eggene ikke haen-
ger ved.

Sla maks. 1 &g i hvert indlaeg.
+ Laeg nuindlaegget til zegpochering pa aeggeholderen.



« Set stikket i stikkontakten, og stil drejeknappen pa
folgende symbol:

« Narsignalet lyder, er de pocherede zeg er feerdige.
- Til sidst skal eggene ikke leengere skylles i koldt vand.

Serveringsfunktion

- /&ggekogerens lag rader over en serveringsfunktion.

« Ved hjeelp af sma fodder pa laget kan du servere ag
dekorativt pa eggeholderen.

« Drej i denne forbindelse ldaget om, og saet seggehol-
deren med a&ggene pa det drejede lag.

17,

Fjern rester af vand

« Lad a&ggekogeren kgle helt af!

+ Fjern resterne af vand i beholderen efter afkeling af
apparatet.

«+ For at undga forbraendinger pa grund af residualvar-
me skal man altid tage fat om kontrolgrebet pa ag-
gekogeren.

+ Tilseet en sjat eddike til vandet

Veer opmaerksom pa, at der ikke flyder noget vand
oven pa ledningen.

« Tor derefter ;eggekogeren af, f.eks. med en mikrofi-

berklud.

Rengering/afkalkning

Kalkaflejringen pa beholderen heemmer apparatets
funktion. Derfor skal apparatet afkalkes med jeevne
mellemrum. m
Fyld vandet med eddiken i varmeskalen, og lad det

kort koge op uden lag.

Rengor derefter varmeskalen med en

. fugtig, bled klud.

/Aggeholder, hatte og pocheringsskale rengores
bedst med vand.

Ved fejlbehzeftet funktionsmade pa grundaf forkalk-
ning kan ingen garantikrav ggres gzeldende!

durgol’
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Ledningsoprulning

Vores Aggerkoger 6070 rader over en ledningsoprul-
ning. Hermed kan ledningen opbevares sikkert og
pladsbesparende.

Veer inden den forste anvendelse opmaerksom p3, at
ledningen afrulles og tilpasses den gnskede lzengde.
Tilmed rader din aeggekoger over skridsikre gum-
mifadder.

Overkogssikring

/Aggekogeren har en overkogssikring, som beskytter
apparatet mod skader ved fejlbetjeninger. | tilfeelde
af brug uden vand ved en fejltagelse gar kontrollam-
pen ud efter kort tid, og overkogssikringen slukker
apparatet. Treek i dette tilfaelde stikket ud af stikkon-
takten, og lad apparatet kele af i nogle minutter, in-
den det tages i brug igen (Forsigtig! Heeld ikke vand
pa beholderen).

Termosikring

Ud over den automatiske overkogssikring har zeg-
gekogeren ogsa en termosikring. Hvis overkogssi-
kringen svigter ved uhensigtsmaessig brug, afbryder
termosikringen apparatet fra stromtilforslen. | dette
tilfeelde skal seggekogeren tilbage til din Cloer-for-
handler eller Cloers kundeservice, da en ny ibrugtag-
ning ikke laengere er mulig.

Miljevenlig bortskaffelse

Vi gor udelukkende brug af miljevenlige emballager
til transporten af vores apparater. Kartonnager/papir
og kunststofemballager skal affaldssorteres.

VIGTIGT!
El-apparater ma ikke smides ud som
almindeligt husholdningsaffald.

El-apparater indeholder rastoffer, der kan genbruges.
Ogsa selve apparatet skal indleveres til genbrug, nar det
er udtjent. Kontakt din kommune for mere information
om, hvordan du kan skille dig af med apparatet.

Cloer® Producentservice &
Produktregistrering

Cloer®-mzerket star for exceptionel

holdbarhed og ydeevne. For at opretholde denne
standard pa lang sigt udferer vi lobende kvalitetso-
vervagning

og holdbarhedsundersggelser.

Ved at registrere alle Cloer®-produkter

omgaende med deres respektive serienumre hjaelper
du os aktivt med at

sikre omfattende kvalitetsovervagning

og garantere kundetilfredshed.

Bemaerk venligst: Registrering er et obligatorisk krav
for at fa adgang til vores

frivillige producentservice i tilfelde

af tekniske serviceforespgrgsler eller

individuelle vurderinger af goodwiill.

Dette giver ikke en juridisk ret til gratis

service; dine lovfaestede garantirettigheder i tilfael-
de af en produktfejl forbliver udelukkende hos - og
upavirket af

- din forhandler (handelspartner). Tjek

online, om vores producentservice i

ojeblikket er tilgeengelig i dit land.




Grunnleggende sikkerhetsanvisninger

OBSERVERA: Las dessa instruktioner noggrant fore forsta anvandningen.

- Dette apparatet er konstruert utelukkende for bruk i husholdninger og lignende steder, som

for eksempel:

- i ansattes kjgkken, i butikker og kontorer,

- pa garder,

- av kunder pa hoteller, moteller og andre bolig-fasiliteter eller
- bed & breakfasts.

« (loer elektroapparater skal kun repareres av autoriserte Cloer forhandlere eller av Cloer

kundeservice. Pa grunn av feilaktig reparasjon kan det oppsta alvorlige skader for brukeren. |
tillegg vil dette gjore at garantien bortfaller.

« Dusskal kun bruke apparatet i en vanlig stikkontakt. Du skal kontrollere om nettspennigen som

er oppgitt pd typeskiltet, stemmer overens med stramnettet der du er.

- Apparatet ma settes i en jordet stikkontakt.
« Huis ledningen er skadet, ma den av sikkerhetsmessige grunner byttes av en autorisert Cloer

forhandler eller av Cloer kundeservice.

- Trekk stgpselet ut av stikkontakten hvis det oppstér en funksjonssvikt, apparatet ikke blir

brukt i en lengere periode og/eller for hver rengjgring.
Hold i stopselet, ikke i ledningen, ndr du trekker det ut av kontakten.

« Stram aldri ledningen for mye, det kan ellers vzere fare for at apparatet velter.
« Trekk ikke ledningen over skarpe kanter.
« Du skal ikke baere apparatet i ledningen og beskytte den mot varme (varmeplate / apen

flamme).

« Dette apparatet kan brukes av barn fra og med 8 ar og av personer med reduserte fysiske,

sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring hvis de er under tilsyn eller har fatt
undervisning i sikker bruk av apparatet, og har forstatt farene som kan oppsta under bruk. m

« Rengjering og vedlikehold ma ikke utferes av barn, med mindre de er i alderen 8 eller over, og

er under tilsyn.

« La ikke barn leke med apparatet. Apparatet og stramkabelen skal holdes utilgjengelige for

barn under 8 dr.
Apparatet skal ikke brukes utendars.

« Beskytt apparatet mot fuktighet (sproytevann og regn).

- Laapparatet kjgle helt av for du rengjor det eller stiller det bort.

- Dette apparatet er ikke laget for & bli betjent av et tidsur eller en ekstern timer.
« Senk ikke apparatet ned i vann.

« Avkalk varmeplaten regelmessig.

« Bruk apparatet utelukkende til 8 koke egg. Misbruk kan fare til personskader.

- Etter bruk avgir kokeplaten fortsatt restvarme. Forbrenningsfare!

« Unngd personskader nar eggstikkeren brukes.
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Teknisk information

607 220-240 50

365-435 | <0,3W

Enheten har inget standby-ldge.

Innan produkten tas i bruk

Avldgsna alla forpackningsdelar och ev. etiketter, f6-
rutom serienumret.

Placera dggkokaren pa en torr, halkfri och jamn yta.
Rengor ytorna pa varmeskalen, héljet, tillaggen for
pochering och dgghallaren med en fuktig trasa.

Sakerhetsanvisningar nar
du anvander aggkokaren

C € Produkten motsvarar Kraven i
tillampliga EG-direktiv.
Produkten &r uteslutande avsedd for

anvandning inomhus.

Den far endast fyllas med kallt vatten.

Obs! Het anga trader ut genom locket
ndr dggkokaren ar i drift.
Produkten blir varm vid drift. Luta alltid locket bort

fran kroppen nar du tar av det, sa att du inte branner
dig pa den heta angan.

—

SIa aldrig pa apparaten om det inte finns ndgot vat-
teniden.

De kokta dggens hardhet kan variera pa grund av dg-
gens storlek, lagringstid och temperatur.

—>  VARNING! Dra alltid ur kontakten nar
»- produkten inte anvands eller ndr du
ska rengora den!

Idrifttagning

Se till att dggkokaren alltid placeras vagratt, eftersom
koktiden annars kan avbrytas for tidigt.

Ta av apparatens holje och dgghallaren fran apparaten.

Anvisning matbagare:

Mdtbdgaren har 2 markeringar, eftersom denna
ocksa anvdnds for en annan apparat. Anvénd fér
Aggkokare 6070 bara den &vre markeringen, som
motsvarar en pafylinadsmédngd av 120 ml.

Fyll &ggkokarens kokbehallare med kallt vatten. An-
vand det medféljande mattet.

-

« AlwayFyll alltid upp méatbadgaren dnda upp till den

ovre markeringen.

VARNING: Aggkokaren far endast
anvidndas med den méngd vatten
som anges! Fyll mattet helt och héll
innehallet i kokaren. Om du anviander
for lite vatten erhaller du inte 6nskat
resultat!

det risk for att vattnet kokar over. Risk
for brannskador!

/\ Om du héller i for mycket vatten finns

Satt tillbaka dgghallaren pa kokkarlet. Se till att dgg-
héllaren sitter ratt.

Picka dggens flata @nde med dggnalen for att forhin-
dra att de spricker under kokningen. Aggnalen sitter
pa mattets undersida.

Placera dggen i dgghallaren med den spetsiga dnden




« Satt pa locket pa kokaren. Se till att locket sitter pa
ordentligt.
« Setill att de bada halen inte &r 6vertdckta.

« Satt kontakten i eluttaget.
« Du kan vélja mellan 16skokta, medelkokta eller hard-
kokta &gg.

Instéllning av koktid

Koktiden for dggen dr oftast kortare i en
kastrull én i dggkokaren. Detta beror pa
att kokarens effekt dr Idgre dn en vanlig spisplatta.

« Dukan stélla in koktiden fér &ggen med hjalp av ratten.

« Det finns tre olika nivaer: Soft (I6skokt), Medium
(medelkokt) och Hard (hardkokt).

« Anpassa koktiden till &ggens storlek och vikt samt
antalet dgg.

« Foljande illustration ar avsedd som hjalp vid install-
ning av dggkokaren.

« CC = Continued Cooking - Instéllning for ytterligare
kokning

« PEO=Lige fortillagning av pocherade (férlorade) 4gg

e S = Instéllning for l6skokta &gg. Har innebar S1 ett
dgg, S3 tre dgg, S5 fem dgg och S7 sju dgg.

¢ M=Instéllningar fér medelkokta dgg. Har innebar M1
ett dgg, M3 tre dgg, M5 fem dgg och M7 sju dgg.

¢ H = Instélningar for hardkokta &gg. Har innebar H1
ett dgg, H3 tre &gg, H5 fem dgg och H7 sju dgg.

«  Forhardkokta XL-dgg kan du vrida ratten forbi market H7.

Information om olika dggstorlekar:

Kvalitets- och viktklassindelning (EU):
-S=mindredn53g
-M=53gtill63g
-L=63gtill 73g
-XL=éver73g
Elsystemet i Cloer dggkokaren 6070 dr instdllt pa
dgg av storlek M och L. Vid avvikande storlekar (S,
XL) mdste du géra koktiden kortare (S)
eller nagot Idngre (XL).*

*Vi har testat produkten med vanliga &gg i storlek M och L fran kyl-
skapet. Hur ett perfekt frukostédgg ska se ut ar en vetenskap i sig och
vi kan bara ge dig nagra tips pa vagen. Instéllningarna kan eventuellt
skilja sig fran vara rekommendationer. Det tar inte lang tid innan du
har klam pé hur du kan trolla fram perfekta resultat efter egen smak.

Kokningsprocessen
Nar du har stallt in koktiden trycker du pa startknap-
pen for att starta kokningsprocessen.
Kontrollampan tands.
Nar kokningsprocessen ar slutford avger apparaten
en ljudsignal for att indikera att d&ggen ér klara. Stang
av apparaten med hjélp av stoppknappen.
Dra ur kontakten.
Ta forsiktigt av locket.
VARNING! Né&r du lyfter pa locket kan
det komma ut het anga!

Luta alltid locket bort fran kroppen nér du tar av det,
s att du inte branner dig. Greppa locket i det svarta
handtaget.

Pa locket insida bildas kondens-vatska, som eventu-
ellt fortfarande &r mycket het. Risk for brannskador!

/";\
¢

Lyft dven dgghallaren i handtaget och spola av dggen
med kallt vatten. Pa sa satt avstannar kokningen.

-

Om du inte &r néjd med dggens hérdhetsgr‘ad justej
rar du ratten at hoger nasta gang for mer hardkokta
dgg eller at vanster for mer l16skokta dgg.
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Kokningsprocess med olika koktider
For att koka dgg med flera olika koktider

racker det om du fyller kérlet en gang. Om du vill koka
loskokta, medelkokta och hardkokta dgg samtidigt
b6r du om mojligt anvanda &gg av samma storlek.
Om du vill véxla fran en koktid till en annan (I6skokt,
medelkokt, hardkokt) véljer du instéllningen "CC" -
Continued Cooking.

Om du vill véxla fran I6skokta till hardkokta égg kan
du vilja symbolen fér pocherade dgg: O

For att forklara processen har vi forberett tva anvand-
ningsexempel.

Anvandningsexempel 1: 7 éigg ska
kokas, 2 I6skokta, 3 medelkokta och 2 hdrdkokta digg.

Fyll dggkokaren med vatten till kokningsprocessen
pa vanligt vis med ett fullt matt.

Varning! Aven om bara 2 dgg ska I6skokas mdste
du stdlla ratten pa det totala antalet
dgg. (i anvindningsexemplet 7 st)

Stall in dggkokaren pa 7 I16skokta dgg.

After the ready message, remove the desired number
of soft-boiled eggs.

Stall sedan ratten pa symbolen "CC" och starta d9g-
kokaren pa nytt.

-~

Nésta gang ljudsignalen hors tar du upp det antal
medelkokta d&gg som onskas.

For resten av dggen vrider du ratten dn en gang till
symbolen "CC".

Starta dggkokaren igen och vénta pa ljudsignalen.
Smaklig maltid!

« Anvéndningsexempel 2: 7 dgg ska kokas, 3 I6skokta
och 4 hardkokta dgg.

« Fyll &ggkokaren med vatten till kokningsprocessen
pa vanligt vis med ett fullt matt.

- Stall in dggkokaren pa 7 16skokta dgg.

Nar ljudsignalen hors tar du upp det antal 16skokta
dgg som Onskas.

Stall sedan ratten pa symbolen fér pocherade dgg O
och starta dggkokaren pa nytt.

. Starta dggkokaren igen och vénta pa ljudsignalen.
Smaklig maltid!

Uppgifterna gdller vara anvindningsexempel och
madste eventuellt anpassas.

Pocherade dgg

« Hall vattnet fran ett fullt matt i kokkarlet.
Placera &gghallaren pa kokaren.

« Smorj in de separata facken pa tillbehoret med lite
olja, sé att dggen inte fastnar.

« Knéck max. 1 dgg i varje fack.
Placera pocheringstillbehoret pa dgghallaren.




« Satt kontakten i eluttaget och vrid ratten till féljande

symbol:

Nér ljudsignalen hors ar de pocherade (forlorade)

dggen klara.
Dessa dgg maste inte skoljas av efter tillagningen.

—

Serveringsfunktion

Aggkokarens lock har en serveringsfunktion.

Tack vare de sma stoden i locket kan dggen serveras i
dggkokaren pa ett dekorativt satt.

For detta vander du pa locket och placerar dgghalla-
ren med dggen pa det omvanda locket.

Avldgsna vattenrester

Lat dggkokaren svalna helt! Avldgsna vattenrester i
kokkarlet nér apparaten har svalnat.

For att undvika brannskador pa grund av kvarstaen-
de vérme bor du alltid greppa dggkokaren i kontroll-
elementet.

Se till att det inte rinner vatten dver kabeln.

Torka sedan av dggkokaren med t.ex. en trasa av mi-

krofiber.
\
I i j

Rengoring / avkalkning

Kalkbeldggningar pa kokkarlet paverkar apparatens
funktion. Darfor maste apparaten kalkas av med jam-
na mellanrum.

Tillsatt lite vindger i vattnet for denna process. Fyll
vindgervattnet i varmeskalen och Iat det koka upp
utan lock.

Rengdr sedan varmeskalen med en fuktig, mjuk trasa.
Aggbehallaren, héljet och pocheringstillbehéret bér
endast rengdras med vatten.

Vid felfunktioner pa grund

av kalk upphor garantin att galla!

When using a descaler, we recommend: m

Kabel spolas tillbaka

Aggkokaren 6070 har en kabelupplindningsfunktion.
Med denna kan du linda upp kabeln for saker férvaring.
Innan du anvédnder produkten for férsta gangen
maste du linda loss kabeln och justera den till 6nskad
langd.

Dessutom har dggkokaren halk-sékra gummifotter.
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Overheating protection
Overhettningsskydd

Aggkokaren har ett dverhettningsskydd, som skyd-
dar den mot skador vid felaktig anvandning. Om du
startar den oavsiktligt utan vatten slocknar kontroll-
ampan efter en liten stund och &verhettningsskyd-
det kopplar fran apparaten. Dra i sa fall ur elkabeln
och lat apparaten svalna i ndgra minuter innan du
satter pa den igen (Obs! Hall inget vatten i kokkarlet).

Temperaturskydd

Forutom overhettningsskyddet har dggkokaren ett
temperaturskydd. Om det automatiska OSverhett-
ningsskyddet inte fungerar vid felaktig anvandning
kopplas apparaten fran elnatet av temperaturskyd-
det. | sa fall maste du ldmna in &ggkokaren till en ater-
forsaljare av Cloer-produkter eller till Cloers kundt-
janst, eftersom apparaten inte ldngre kan tas i drift.

Miljovanlig avfallshantering

Vara produkter férses uteslutande med miljovanligt
emballage infor transport. Lémna in kartonger och
papper till pappersinsamlingen och plastférpacknin-
gar pa en atervinningsplats.

VARNING! Elektriska apparater far inte
kastas i hushallssoporna.

|

Elektriska apparater innehaller vardefulla ramaterial.
Ldmna in den forbrukade produkten péa en godkand
atervinningsplats. Kommun- eller stadsfoérvaltningen
ger information om olika atervinningsalternativ.

Cloer® Tillverkarservice och

Produk- tregistrering

Varumarket Cloer® star for exceptionell

hallbarhet och prestanda. For att uppratthalla denna
standard pa lang sikt

genomfor vi kontinuerlig kvalitetsévervakning och
héllbarhetsstudier.

Genom att omedelbart registrera alla
Cloer®-produkter med deras respektive
serienummer hjalper du oss aktivt att

sdkerstdlla omfattande kvalitetsdvervakning och ga-
rantera kundngjdhet.

Observera: Registrering ar ett obligatoriskt krav for
att fa tillgang till var

frivilliga tillverkarservice vid tekniska
serviceforfragningar eller individuella
goodwillbedémningar. Detta ger inte

nagon juridisk ratt till kostnadsfri service; dina lags-
tadgade garantirdttigheter vid produktfel forblir
enbart hos -

och paverkas inte av - din aterforséljare
(handelspartner). Kontrollera online

om var tillverkarservice for narvarande

ar tillganglig i ditt land.:

Tillverkargaranti
https://cloer.com/service




Grunnleggende sikkerhetsanvisninger

0BS: Les disse instruksjonene naye for forste gangs bruk.

- Dette apparatet er konstruert utelukkende for bruk i husholdninger og lignende steder, som

for eksempel:

- i ansattes kjgkken, i butikker og kontorer,

- pa garder,

- av kunder pa hoteller, moteller og andre bolig-fasiliteter eller
- bed & breakfasts.

« (loer elektroapparater skal kun repareres av autoriserte Cloer forhandlere eller av Cloer

kundeservice. Pa grunn av feilaktig reparasjon kan det oppsta alvorlige skader for brukeren. |
tillegg vil dette gjore at garantien bortfaller.

« Dusskal kun bruke apparatet i en vanlig stikkontakt. Du skal kontrollere om nettspennigen som

er oppgitt pd typeskiltet, stemmer overens med stramnettet der du er.

- Apparatet ma settes i en jordet stikkontakt.
« Huis ledningen er skadet, ma den av sikkerhetsmessige grunner byttes av en autorisert Cloer

forhandler eller av Cloer kundeservice.

- Trekk stgpselet ut av stikkontakten hvis det oppstér en funksjonssvikt, apparatet ikke blir

brukt i en lengere periode og/eller for hver rengjgring.
Hold i stopselet, ikke i ledningen, ndr du trekker det ut av kontakten.

« Stram aldri ledningen for mye, det kan ellers vzere fare for at apparatet velter.
« Trekk ikke ledningen over skarpe kanter.
« Du skal ikke baere apparatet i ledningen og beskytte den mot varme (varmeplate / apen

flamme).

- Dette apparatet kan brukes av barn fra og med 8 ar og av personer med reduserte fysiske,

sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring hvis de er under tilsyn eller har fatt
undervisning i sikker bruk av apparatet, og har forstatt farene som kan oppsta under bruk.

« Rengjering og vedlikehold ma ikke utferes av barn, med mindre de er i alderen 8 eller over, og

er under tilsyn.

« La ikke barn leke med apparatet. Apparatet og stramkabelen skal holdes utilgjengelige for m

barn under 8 dr.
Apparatet skal ikke brukes utendars.

« Beskytt apparatet mot fuktighet (spraytevann og regn).

- Laapparatet kjgle helt av for du rengjor det eller stiller det bort.

- Dette apparatet er ikke laget for & bli betjent av et tidsur eller en ekstern timer.
« Senk ikke apparatet ned i vann.

« Avkalk varmeplaten regelmessig.

« Bruk apparatet utelukkende til 8 koke egg. Misbruk kan fare til personskader.

- Etter bruk avgir kokeplaten fortsatt restvarme. Forbrenningsfare!

«Unngd personskader nar eggstikkeren brukes.
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Tekniske data

watt Betingelse

607 220-240 50 365-435 <03W

Enheten har ikke standby-modus.

For forste gangs bruk

Fjern alle emballasjedeler og ev. etiketter, ikke serie-
nummeret.

Sett eggkokeren pa et tort, sklisikkert og jevnt underlag.
Rengjor overflaten til varmeskalen, lokket, posje-
ringsformene og eggholderen med en fuktig klut.

Sikkerhetsinstruks for bruk av egg-
kokeren

Apparatet overholder kravende fra de
relevante EU-direktivene.

Maskinen er kun ment a skulle brukes
i lukkede rom.
Fyll bare pa kaldt vann.
Forsiktig! Varm damp kommer ut
av dekselet under tilbereding.
Apparatet blir varmt under bruk. Apne alltid dekselet

vekk fra deg selv for @ unnga forbrenninger pga. den
varme dampen.

=)

Ikke sl& pa apparatet nar det ikke er fylt med vann.
Mindre avvik i hvor hardt eller blatt egget blir kan
oppsta pga. eggenes storrelse, oppbevaringstid og
temperatur.

—>  0BS! Trekk ut stgpselet nar apparatet
B ikke er i bruk og nar det skal rengjores!

Oppstart

Pass pa at eggkokeren alltid star vannrett, hvis ikke
kan koketiden bli avsluttet for tidlig.

Ta lokket og eggholderen vekk fra apparatet.

Merknad ang. malebeger:

Malebegeret har to ulike merker, siden dette ogsa
brukes sammen med en annen enhet. Bruk bare det
ovre merket for eggkokeren 6070; dette tilsvarer en
fyllingskapasitet pa 120 ml.

Fyll kokebeholderen til eggkokeren med kaldt vann.
Bruk mélebegeret som fglger med, til dette.

Fyll alltid malebegeret helt opp til det gvre merket.

OBS: Bruk alltid eggkokeren med den

mengden vann som er foreskrevet!
A Helt alltid i vann fra et helt fylt

malebeger. For lite vann kan fore til at

du ikke oppnar ensket kokeresultat.

Dersom du overskrider den foreskrevne
vannmengden finnes det en fare for at
det koker over. Fare for skalding!

Na setter du eggholderen tilbake pa kokebeholde-
ren. Pass pa at eggholderen her er satt pa plass riktig.

I

For & unnga at eggene sprekker under koking, ma du
stikke dem pa den flateste siden med eggstikkeren.
Denne finner du pa undersiden av malebegeret.

Sett eggene péd eggholderen med den spisseste si-
den opp.




- Sett dekselet pa apparatet. Pass pa at dekselet her er
satt pa plass riktig.
« Pass pa atingen av de to dpningene er dekket til.

(e

« Sett stopselet i stikkontakten.
« Du kan na velge mellom blgtkokte, middels kokte og
hardkokte egg.

Nl

Kokeinnstilling

Nar du koker egg i en gryte, kan du regne med en
kortere koketid enn nar du bruker var eggkoker.
Dette fordi eggkokeren har en lavere effekt sam-

menlignet med en vanlig kokeplate.

« Med dreiebryteren kan du bestemme hva slags egg
du vil ha.

« Vi skiller mellom tre forskjellige typer: Soft (blatt),
Medium (middels) og Hard (hardt).

« Denne innstillingen er avhengig av storrelse, vekt og
antall egg.

- Foelgende illustrasjon skal gi deg litt hjelp til a still inn
eggkokeren din.

« CC=Continued Cooking - Innstilling for & koke videre

« PE QO = Posisjon for & tilberede posjerte egg

« S =Innstillingsvalg for blgtkokte egg. Her star S1 for
ett egg, S3 for tre egg, S5 for fem egg og S7 for sju
egg.

« M = Innstillingsvalg for middels kokte egg. Her star
M1 for ett egg, M3 for tre egg, M5 for fem egg og M7
for sju egg.

« H = Innstillingsvalg for hardkokte egg. Her star H1 for
ett egg, H3 for tre egg, H5 for fem egg og H7 for sju egg.

« For hardkokte XL-egg kan du vri

- dreiebryteren forbi markeringen H7.

Verdt a vite om eggstorrelser:

Kvalitets- og vektklasseinndeling (EU):
-S=mindreenn53g
-M=53gtil63g
-L=63gtil73g
-XL=merenn73g
Elektronikken til Cloer eggkoker 6070 er tilpasset
egg av starrelsen M eller L. For eggstarrelser
som avviker fra dette (S, XL), md innstillingene
justeres litt nedover (S)
eller litt oppover (XL).*

*Vi har testet med egg av storrelsene M og L som er a fa kjopt i
dagligvarehandler og har ligget i kjgleskap. Hvordan det perfekte
frokostegget ser ut er en vitenskap i seg selg og vi kan bare gi deg
noen tips pa veien. Innstillingene kan eventuelt avvike fra vare an-
befalinger. Etter kort tid kan du triksene og tryller fram det resultatet
som du selv liker.

Tilbereding

Etter & ha stilt inn eggkokeren kan du na trykke pa
startknappen for & starte tilberedingen.
Kontrollampen lyser.

Signallyden signaliserer at kokingen er slutt, eggene
er ferdige. Du kan na sla av apparatet med stopp-
knappen.

Trekk ut stopselet.

Ta dekselet forsiktig av.

OBS! Det kan komme ut varm damp
{ ” 5 nar du tar av dekselet!
Apne alltid dekselet vekk fra deg selv for & unnga
skalding. Ta tak i det svarte handtaket pa dekselet.
P3 innsiden av dekselet danner det seg kondens-
vann, dette kan vare sveert varmt. Fare for skalding!

& N

%
Ta ut eggholderen via handtaket og avkjel eggene

under kaldt vann. Avkjglingen gjor at du stanser ko-
keprosessen.

e

Dersom du ikke er forngyd med resultatet, vrir du

neste gang dreiebryteren til hoyre for & fa hardere
egg, eller venstre for a fa blotere egg.
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Tilbereding av bade blgtkokte og
hardkokte egg

For & tilberede bade blatkokte og hardkokte egg
trenger du fortsatt bare & fylle pa vann én gang. Der-
som du skal tilberede blgte, middels og harde egg,
ber du passe pa at eggene er tilnaermet like store.
Dersom du vil skifte fra én type egg til en annen
(blgtt, middels, hardt), velger du innstillingen ,CC" -
Continued Cooking.

Dersom du vil skifte fra blgte egg til harde, kan du
velge symbolet for posjerte egg: O

For & kunne orientere bedre har vi forberedt to bruk-
seksempler for deg.

Brukseksempel 1: 7 egg skal kokes 2 blatkokte, 3
middels kokte og 2 hardkokte egg.

Fyll forst eggkokeren som vanlig med et fullt mélebe-
ger for a tilberede eggene.

OBS! Ogsa ndr du bare vil ha 2 blatkokte egg, ma
du sette innstillingen til det samlede antallet egg
du vil ha. (i brukseksempelet 7)

Still forst inn eggkokeren pa 7 blgtkokte egg.

Etter at de er ferdige tar du ut det antallet blgtkokte
egg du vil ha.

Still deretter dreiebryteren pa symbolet“CC" og sla pa
eggkokeren pa nytt.

Neste gang du herer signallyden, tar du igjen ut det
antallet middels kokte egg du vil ha.

For de resterende eggene vrir du bryteren til symbo-
let"CC” igjen.

Sla pa eggkokeren igjen og vent til du herer signally-
den. God appetitt!

Brukseksempel 2: 7 egg skal kokes, 3 blgtkokte og
4 hardkokte egg.

Fyll forst eggkokeren som vanlig med et fullt malebe-
ger for a tilberede eggene.
Still ferst inn eggkokeren pa 7 blatkokte egg.

Etter at de er ferdige tar du ut det antallet blatkokte
egg du vil ha.

Still deretter dreiebryteren pa symbolet for posjerte
egg O og sla p& eggkokeren igjen.

Sla pa eggkokeren igjen og vent til du harer signally-
den. God appetitt!

Anvisningene viser til vdre brukseksempler og ma
tilpasses individuelt.

Posjere egg

Fyll et fylt mélebeger i kokebeholderen.

Legg eggholderen pa apparatet.

Smer formene med litt olje slik at ikke eggene setter
seg fast.

Knekk maks. 1 egg i hver form.

Na legger du posjeringsformene pa eggholderen.

-




« Sett stopselet i stikkontakten og still dreiebryteren pa .
folgende symbol:

4

« Nar du herer signallyden er de posjerte eggene fer-
dige.
- Paslutten trenger du ikke avkjole eggene lenger.

b

Serveringsfunksjon

« Dekselet til eggkokeren har en serveringsfunksjon.

« Ved hjelp av sma fotter pa dekselet kan serveres pa
en dekorativ mate i eggholderen. Snu dekselet og
sett eggholderen med eggene pa det snudde dek-
selet.

17,

Fjerne vannrester
« La eggkokeren bli helt avkjglt! Fjern vannrestene i
kokebeholderen etter at apparatet er blitt kjglt ned. .

- For a ikke forbrenne deg pga. ettervarmen, ma du all-
tid ta tak i eggkokeren via betjeningselementet.
- Pass pa at det ikke flyter noe vann over kabelen.

Tork deretter eggkokeren med for eksempel en mi-
krofiberklut.

« | L

Rengjore/avkalke

Kalkavleiringer pa kokebeholderen svekker funksjo-
nen til apparatet. Derfor ber apparatet avkalkes med
jevne mellomrom.

Ha litt eddik i vannet

Fyll edikkvannet i varmeskalen og gi det et kort opp-
kok uten deksel.

Rengjor deretter varmeskalen med en fuktig, myk
klut.

Eggholderen, lokket og posjeringsformene er det
best & rengjere med vann.

Garantien gjelder ikke ved funksjonsfeil pga. forkalking!

Anbefaling:

Schne
Entkall
-

%

i
ker
\

Kabeloppvikling

Vér eggkoker 6070 er utstyrt med kabeloppvikling. Med
denne kan du lagre kabelen sikkert og plassbesparende.
For forstegangsbruk mé du passe pa at du vikler opp ka-
belen og tilpasser den til nsket lengde.

| tillegg er eggkokeren din utstyrt med sklisikre gum-
mifotter.
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Overopphetingsbeskyttelse

Eggkokeren har overopphetingsbeskyttelse som be-
skytter apparatet mot skader ved feilbetjening. Der-
som apparatet ved et uhell settes i drift uten vann,
vil kontrollampen etter kort tid slukkes og overop-
phetingsbeskyttelsen slar av apparatet. Trekk i slike
tilfeller ut stepselet og la apparatet avkjole seg i noen
minutter for du tar det i bruk igjen (forsiktig! Ikke hell
vann pa kokebeholderen!)

Temperatursikring

Eggkokeren har i tillegg til den automatiske overop-
phetingsbeskyttelsen en temperatursikring. Dersom
den automatiske overopphetingsbeskyttelsen svik-
ter ved feilaktig drift, kobler temperatursikringen
apparatet fra stromtilforselen. I slike tilfeller ma du
levere eggkokeren din til en Cloer-forhandler eller
Cloers kundeservice ettersom det da ikke er mulig &
ta apparatet i bruk igjen.

Miljevennlig avfallshandtering
Alle vare apparaters transportforpakninger er
miljevennlige. Kartonger og papir leverer De

til papirinnsamlingen. Plastforpakninger ma De
levere pa godkjent mottak.

OBS! Elektriske apparater ma ikke
kastes i husholdningsavfallet.

|

Elektriske apparater inneholder verdifulle rastoffer.
Ogsa det utbrukte apparatet ma leveres til godkjent
mottak for resirkulering. Informasjon om avfallshand-
tering far De hos Deres lokale miljgstasjon.

Cloer® kundeservice og
produktregistrering

Cloer®-merket star for eksepsjonell holdbarhet og
ytelse. For & sikre at denne standarden opprettholdes
pa lang sikt, gjennomfarer vi kontinuerlig kvalitetso-
vervaking og holdbarhetsstudier. Ved a registrere alle
Cloer®-produkter med deres respektive serienumre i
tide, hjelper du oss aktivt med a garantere semlgs kva-
litetsovervéaking og sikre kundetilfredshet.

Merk: Registrering er obligatorisk for & bruke var frivil-
lige kundeservice for tekniske serviceforesporsler eller
individuelle vurderinger av goodwill. Dette gir ingen
juridisk rett til gratis tjenester; dine lovfestede garan-
tirettigheter ved produktfeil forblir utelukkende og
upavirket av selgeren din (handelspartner).

Sjekk pa nett om var kundeservice for gyeblikket tilbys
i ditt land.

Produsentgaranti
https://cloer.com/service




Perusluonteiset turvallisuusohjeet

HUOMIO: Lue ndma ohjeet huolellisesti ennen ensimmaista kayttokertaa.

Tamd laite on tarkoitettu kaytettavaksi ainoastaan kotitalouksissa ja vastaavissa paikoissa, kuten
— kauppojen ja toimistojen henkilokunnan keittioissa

— maataloustiloissa

— hotellien, motellien ja muiden majoituspalvelujen asiakastiloissa

— aamiaismajoitustiloissa.

Jatd Cloer-sahkolaitteiden korjaus vain valtuutetun Cloer-kauppiaan tai Cloer-huoltopalvelun
tehtavaksi. Epdasianmukaiset korjaukset saattavat aiheuttaa kdyttdjalle huomattavaa vaaraa.
Lisaksi ne johtavat takuun raukeamiseen.

Kaytd laitetta vain tavallisessa pistorasiassa. Varmista, ettd arvokilpeen merkitty jénnite on
sama kuin kayttamasi verkkovirran jannite.

Laite on kytkettdva maadoitettuun pistorasiaan.

Jos virtajohto vaurioitunut, se on jatettdva vaaratilanteiden valttamiseksi valtuutetun Cloer-
kauppiaan tai Cloer-huoltopalvelun vaihdettavaksi.

Irrota verkkopistoke pistorasiasta, jos laitteessa on toimintahdirio, laite on pitkaan
kdyttamattomana tai laitetta puhdistetaan.

Veda virtajohto irti pitamalld kiinni pistokkeesta, dld johdosta.

Ald veda johtoa liian kirealle, silld laite saattaa muuten kaatua.

Ald veda johtoa terdvien reunojen yli.

Ald kanna laitetta johdosta. Suojaa johto kuumuudelta (keittolevy, avotuli)

8 vuotta tayttaneet lapset ja sellaiset henkildt, joilla on liikunta-, aisti- tai henkinen rajoite tai
joilla ei ole kokemusta tai tietamysta laitteen kaytostd, saavat kdyttaa laitetta vain valvonnan
alaisina tai silla ehdolla, ettd he saavat opastusta laitteen turvallisesta kaytosta ja ymmartavat
laitteen mahdolliset vaarat.

Lapset eivat saa puhdistaa eivatka huoltaa laitetta, elleivat he ole vahintdan 8-vuotiaita ja
ellei heita pideta silmalla.

Lapset eivat saa leikkia laitteella. Laite ja sen virtajohto on pidettava alle 8-vuotiaiden lasten
ulottumattomissa.

Al kayta laitetta ulkona.

Suojaa laite kosteudelta (roiskuva vesi, sade).

Anna laitteen jaahtyd, ennen kuin puhdistat sen tai panet sen sdilytyspaikkaan.

Ald upota laitetta veteen.

Poista keittolevyn kalkki saannollisesti.

Kdytd laitetta ainoastaan kananmunien keittdmiseen. Vaarinkdytto voi johtaa vammoihin.
Laitteen keittolevy on [dmmin kdyton jdlkeen. Palovammojen vaara!

Varo loukkaamasta itsedsi mitta-astiassa olevalla munanrei‘ittimelld.
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Laitteessa ei ole valmiustilaa.

Ennen ensimmadista kayttokertaa

Lue tdma kayttoohje huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa.

Irrota kaikki pakkausmateriaali ja mahdolliset tarrat.
Ald irrota tyyppikilped.

Aseta suodatinkahvinkeitin kuivalle, luistamattomal-
le ja tasaiselle pinnalle.

Puhdista lampdlevyn pinta, kupu, uppokeittamiseen
tarvittavat munanpidikkeet ja munateline kostealla
liinalla.

Munankeittimen kayttoa koskevat
turvallisuusohjeet

C € Laite vastaa EY-direktiivien
vaatimuksia.

Laite soveltuu vain sisdtiloissa
kaytettavaksi.

Kéytd keittdmiseen ainoastaan kylmaa vetta.

Varoitus! Keitettdessa kannen
aukosta virtaa kuumaa hoyrya.
Laite kuumenee kaytossa. Avaa kansi aina kehosta

poispdin kuuman hoéyryn aiheuttamien palovammo-
jen valttamiseksi.

=

Ala kytke laitetta paalle, jos siina ei ole vetta.
Kovuusasteessa voi olla pienid eroja munien koon,
sdilytysajan ja lampdtilan johdosta.

—>  HUOMIO! Irrota verkkopistoke, kun
B:.— et kdyta laitetta ja joka kerta ennen
puhdistamista!

Kdyttoonotto

Huolehdi siitd, ettd munankeitin on aina vaakasuo-
rassa, koska keittoaika voi muutoin paattya ennenai-
kaisesti.

Irrota kupu ja munateline laitteesta.

Mitta-astiaa koskeva huomio:

Mitta-astiassa on 2 merkintdd, silld mitta-astiaa

kdytetdcdn myos toisen laitteen kanssa. Kdytd mu-

nankeittimen 6070 kanssa vain ylempdid merkin-
tdd, se vastaa 120 ml:n tdyttémddrdd.

Taytd munankeittimen keittokulho kylmalla vedella.
Kaytd mukana toimitettua mittalasia.

Tayta mitta-astia aina tdyteen ylempaan merkintaan asti.

HUOMIO: Kayta munankeitinta aina

madratylla maarélla vettd! Kaada aina

taysi mittalasillinen vetta sailioon.
Jos vetta on liian vahan, haluttu

keittotulos voi vaihdella!

Jos madratty vesimaara ylitetdan,
vaarana on, ettd vesi kiehuu yli.
Palovammavaara!

Aseta munateline takaisin keittokulhoon. Varmista,
ettd munateline on hyvin paikallaan.

Jotta kananmunat eivat keitettdessa halkeile, pista
munan kapeaan pddhan reikd munapiikilld, joka si-
jaitsee mittalasin pohjassa.

Aseta kananmunat munatelineelle niin, ettd niiden
terdvampi paa tulee ylospain.
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« Laita kansi péalle. Varmista, ettd se on hyvin paikal-
laan.
« Varmista, ettd molemmat aukot eivat ole peitossa.

- Liitd pistoke pistorasiaan.
« Nyt voit valita joko 16ysid, keskikovia tai kovia munia.

Kovuusasteen sdito

Keittokattilassa keitettdessd keittoaika on yleensc
lyhyempi kuin munankeittimessd keitettdessd.
Tdmd johtuu keittimen pienemmdstd tehosta ver-
rattuna kotitalouksissa kdytettyihin keittolevyihin.

«+ Voit valita munien kovuusasteen pydritettavalld saa-
timella.

« Valittavissa on kolme kovuusastetta: Soft (I10ysd), Me-
dium (keskikova) ja Hard (kova).

« Kovuusasteen sdato riippuu munien koon, painon ja
maaran mukaan.

« Seuraava kuva on pieneksi avuksi munankeittimen
valmiustason saatamisessa.

e CC = Continued Cooking - keittdmisen jatkamisen
asetus
« PE QO =asento uppomunien valmistamiseen

S = saatovaihtoehdot I6ysille munille. Talloin

S1 tarkoittaa yhtd munaa, S3 kolmea munaa, S5 viitta
munaa ja S7 seitsemdn munaa.

M = saatévaihtoehdot keskikoville munille

Tallin M1 tarkoittaa yhtd munaa, M3 kolmea munaa,
M5 viitta munaa ja M7 seitseméan munaa.

H = saatovaihtoehdot koville munille. Talloin

H1 tarkoittaa yhtd munaa, H3 kolmea munaa, H5 viit-
td munaa ja H7 seitsemdn munaa.

Kovia XL-munia varten voit kiertaa pyoritettavaa saa-
dintd merkinnan H7 yli.

Tietoa kananmunien kokoluokista:

Laatu- ja painoluokittelu (EU):
-S=pienetalle 53 g
- M = keskikokoiset 53-63 g
-L=isot63-73¢g
- XL =erittdinisotyli73 g

Cloer-munankeittimen 6070 elektroniikka on sovi-
tettu kooille M ja L. Poikkeavien kokojen (S, XL) yh-
teydessdi tulee sdddét sovittaa hieman alaspdiin (S)

tai yléspdin (XL).*

*Me testasimme kaupasta saatavilla M- ja L-kokoisilla jadkaappikyl-
milld kananmunilla. Milta téydellinen aamiaismuna nayttaa, on aivan
oma tieteenalansa ja me voimme antaa vain vinkkeja. Saadét voivat
mahdollisesti poiketa antamistamme suosituksista. Lyhyen ajan ku-
luttua hallitset sen taidon ja loihdit makusi mukaisia munia.

Keittiminen

Kun olet sdatanyt kovuusasteen, voit kdynnistaa keit-
tamisen painamalla kdynnistyspainiketta.
Merkkivalo syttyy.

Merkkidani ilmoittaa kypsennyksen paattyneen, ka-
nanmunat ovat valmiit. Nyt voit kytkea laitteen pois
paalta pysdytysnupista.

Irrota verkkopistoke. Ota kansi varovasti irti.

HUOMIO!Kun poistat kannen,
laitteesta voi vapautua kuumaa
hoyrya!

Palovammojen vélttdmiseksi avaa kansi aina kehosta
poispain. Tartu sita varten kannen mustaan kahvaan.
Kannen sisédpuolelle muodostuu kondenssivettd,
joka voi mahdollisesti olla viela erittdin kuumaa.
Palovammavaara!

Tartu kahvaan, ota munateline ulos ja huuhtele mu-
nat kylmdn veden alla. Ndin niiden kovettuminen
pysdhtyy. 67



68

Jos et ole tyytyvdinen kovuusasteeseen, kierrd pyo-
ritettdvaa saadinta seuraavalla kerralla enemman oi-
kealle kovempien munien saamiseksi tai vasemmalle,
kun haluat I6ysempi& munia.

Eri kovuusasteisten munien
keittdminen

Yhdelld vedentdytolld on mahdollista keittda eri ko-
vuusasteisia kananmunia. Kun haluat keittaa I6ysid,
keskikovia ja kovia munia, kdytd mahdollisimman
tasakokoisia munia.

Jos haluat vaihtaa kovuusasteesta toiseen

(I6ysd, keskikova, kova), valitse CC (Continued Co-
oking).

Jos haluat vaihtaa I0ysista koviin kananmuniin. valit-
se uppomunan symboli: O

Valinnan selventamiseksi olemme valmistelleet kaksi
kayttoesimerkkia

Kayttoesimerkki 1: haluat keittdié 7 munaa,
joista 2 16ysdd, 3 keskikovaa ja 2 kovaa.

Lisdd ensin tdysi mittalasillinen vettd munankeitti-
meen kuten tavallisesti.

Huomio! Vaikka haluat vain kaksi I6yscid
munaa, sdadtimelld on valittava munien
kokonaismdidrd (kdyttGesimerkissci 7)

Aseta kovuusaste ensin 7 |6ysalle munalle.

Kun kuulet Valmis-merkkidanen, ota haluttu maara
18ysida munia pois laitteesta.

Kaanna tamén jalkeen saadin takaisin symbolin CC
kohdalle ja kytke munankeitin uudelleen paalle.

Kun merkkidani kuuluu seuraavan kerran, ota lait-
teesta haluttu maara keskikovia munia.

Kaanna loppuja munia varten saadin takaisin sym-
bolin CC kohdalle.

Kytke munankeitin takaisin paalle ja odota, kunnes
merkkidani kuuluu. Hyvaa ruokahalua!

Kayttoesimerkki 2: haluat keittdd 7 munaa, joista 3
16ysdd ja 4 kovaa munaa.

Lisdd ensin tdysi mittalasillinen vettd munankeitti-
meen kuten tavallisesti.
Aseta kovuusaste ensin 7 |6ysalle munalle.

Kun kuulet Valmis-merkkiaéanen, ota haluttu maara
18ysia munia pois laitteesta.

Kaanna taman jilkeen saadin takaisin symbolin O
uppomunat kohdalle ja kytke munankeitin uudelleen
paalle.

W

Kytke munankeitin takaisin paalle ja odota, kunnes
merkkidani kuuluu. Hyvaa ruokahalua!

Tiedot koskevat kdyttéesimerkkejdmme ja ne on
sovitettava omiin tarpeisiin.




Kananmunien uppokeittaminen

Lisaa taysi mittalasillinen vetta keittokulhoon.

Aseta munateline laitteen paalle.

Rasvaa munanpidikkeet pienelld maaralla oljya, jotta
munat eivat tartu kiinni.

Riko korkeintaan yksi muna kuhunkin munanpidik-
keeseen.

Aseta sitten pidikkeet munatelineeseen.

Tydnna pistoke pistorasiaan ja aseta pydritettava saa-
din seuraavan symbolin kohdalle:

/2
©,

Merkkidanen kuuluessa uppomunat ovat valmiit.
Munia ei tarvitse enda huuhdella kylmalla vedella.

—

Tarjoilutoiminto

Munankeittimen kansi on varustettu tarjoilutoimin-
nolla.

Kannessa olevien pienten jalkojen ansiosta kananmu-
nat voidaan tarjoilla koristeellisesti munatelineesta.
K&anna kansi ympari ja laita tdynna oleva munateline
ylosalaisin kddnnetyn kannen paalle.

Vesijaamien poistaminen

Anna munankeittimen jadhtya tdysin! Poista keitto-
kulhoon jaanyt vesi laitteen jadhtymisen jalkeen.
Jaannoslammon aiheuttamien palovammojen valt-
tamiseksi tartu munankeittimeen aina vain sen kah-
voista.

Huolehdi siitd, etta vettd ei valu johdon yli.

Kuivaa munankeitin esimerkiksi mikrokuituliinalla.

“\

Puhdistus/kalkinpoisto

Keittokulhoon kertyneet kalkkikerrostumat heikenta-
vat laitteen toimintaa. Sen vuoksi se tulisi puhdistaa
kalkista saa@nnollisin vélein.

Lisda veteen tilkka etikkaa. Kaada etikkavesi lampdle-
vylle ja anna kiehua hetken ilman kantta.

Puhdista [ampdlevy sen jélkeen kostealla, pehmealla
liinalla.

Munateline, kupu ja uppomunalevyt puhdistat par-
haiten vedella.

Jos laite toimii virheellisesti kalkkiintumisen joh-
dosta, oikeutta takuuvaatimukseen ei ole!

i
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- Schnell-
- Entkalker

Paikka sihkoéjohdolle

Munankeittimessa 6070 on johdon kelauslaite. Silla
voit kelata johdon sisaan turvallisesti ja tilaa sdasta-
vasti.

Kelaa johto auki haluttuun pituuteen

ennen ensimmadista kdyttoa.

Munankeittimessa on lisdksi liukumattomat kumijalat.

Ylikuumenemissuoja

Munankeittimessa on ylikuumenemissuoja, joka
suojaa laitetta virheellisen kdyton aiheuttamilta vau-
rioilta. Jos laitetta kdytetdaan vahingossa ilman vetta,
merkkivalo sammuu lyhyen ajan jélkeen ja ylikuume-
nemissuoja kytkee laitteen pois paalta. Veda verkko-
pistoke irti ja anna laitteen jadhtyd muutama minuut-
ti ennen sen ottamista uudelleen kdyttéon (Varoitus!
Al3 kaada vettd keittokulhoon).

Lampotilavaroke

Munankeittimessa on automaattisen ylikuumene-
missuojan lisaksi myos lampotilavaroke. Jos laitetta
virheellisesti kdytettdessa automaattinen ylikuume-
nemissuoja ei toimi, irrottaa lampétilavaroke laitteen
virtaldhteestd. Tassd tapauksessa munankeitin on
vietdva Cloer-jalleenmyyjélle tai Cloer-tehtaan asia-
kaspalveluun, koska laitetta ei voida ottaa enda uu-
destaan kayttoon.

Ymparistoystavallinen havittaminen
Laitteemme on pakattu kuljetusta varten ymparis-
toystavallisesti. Havita pahvi ja paperi jatepaperina,
muovipakkaukset kierratettaviin materiaaleihin.

HUOMIO!
Sahkolaitteita ei saa havittaa
kotitalousjatteena.
|
Sahkolaitteet sisaltavat arvokkaita raaka-aineita. Vie
myos kdytosta poistettu laite hyvaksyttyyn kierréty-
spaikkaan. Saat kunnan tai kaupungin hallinnosta
tietoa mahdollisista havittamispaikoista.

Cloer®-valmistajapalvelu ja

-tuottei- den rekisterointi
Cloer®-tuotemerkki edustaa poikkeuksellista kesta-
vyyttd ja suorituskykya.

Tamén standardin yllapitamiseksi pitkélla aikavalilla
suoritamme jatkuvaa

laadunvalvontaa ja kestavyystutkimuksia.
Rekisteroimalla kaikki Cloer®-tuotteet

viipymaétta niiden sarjanumeroilla autat

meitd aktiivisesti varmistamaan kattavan laadunval-
vonnan ja takaamaan

asiakastyytyvdisyyden.

Huomaa: Rekisterdinti on pakollinen

edellytys vapaaehtoisen valmistajapalvelumme kayt-
tamiselle teknisten

palvelukyselyiden tai yksittdisten lilkearvon arvioin-
tien yhteydessa. Tama ei

luo laillista oikeutta ilmaisiin palveluihin; lakisaateiset
takuuoikeutesi tuotevirheen sattuessa pysyvat yksi-
nomaan

jalleenmyyjallési (kauppakumppanillasi), eivatka he
vaikuta niihin.

Tarkista verkosta, onko valmistajapalvelumme talla
hetkelld saatavilla maassasi.




OcHOBHbI® YKa3aHuA no 6e3onacHocTy

BHIMAHWE: BHumaTenbHO npoyTuTe 3T HCTPYKLIAW Nepes NepBbIM UCM0Nb30BaHEM.
[laHHOe YCTPOICTBO NpefHa3HaueHO MCKMIOYNTENbHO ANA UCNONb30BaHNA B ObITy 1 AnA
NOA06HbIX BapUAHTOB NPUMEHeHIs, Hanpumep:

- B KYXHAX ANA COTPYAHNKOB TOProBbIX TOUeK 1 0QUCOB,

- Ha CeNbCKOX03AINCTBEHHBIX NOABOPbAX,

- [NA KNUEHTOB B OTENAX, MOTENAX U APYTUX XMbIX NOMELLEHUAX UK

- B NAHCMOHAX C 3aBTPaKOM.

PemoHT 3nekTponprbopos dupmbi Cloer fomKeH NPOU3BOANTBCA TONBKO YNOAHOMOYEHHBIMN
dupmoit Cloer cneymanuctamu unm 3aBoACKoN Cnyx60i KnuenTckoro cepauca Gpupmbi Cloer.
I13-3a HeKBanMQMLMPOBAHHOTO PeMOHTa MOb30BaTeNb MOXET NOABEPraTbCA CepbE3HOI
onacHocTu. Kpome Toro, CTaHOBUTCA HefieliCTBUTENbHON rapaHTyA.

JKcnnyaTupyiite npubop, BKKOYaA ero TobKO B 00bluHbIe ObITOBbIE LUTENCeNbHbIE PO3ETKM.
lpoBepbTe, COOTBETCTBYET NN MpUBEJEHHOe HA TUNOBOW (UpMeHHOI Tabnuuke ceTeBoe
HanpAXeHue BeNMUMHe HanpsXxeHnA B Balwueii anekTpoceTi.

IneKTponpubop HeobX0ANMO BKIOUATb B PO3ETKY C 3aLLUTHBIM KOHTAKTOM.

Ecnu nutatowmit kabenb noBpexaeH, To, BO U3bexaHne 0nacHOCTH, OH NOANEXUT 3aMeHe
ynosiHomoueHHoii gupmoit Cloer TOproBoii OpraHu3auuein MM 3aBOACKON CNyXO0ii
KnueHTcKoro cepaica dupmbi Cloer.

/3BnekuTe WencenbHyo BUKY U3 pO3eTKI, CI BO3HIMKNA HEMCMPABHOCTb, e npnbop
ANUTeNbHOE BPemaA He NCMONb3yeTcA U/unn nepes Kaxkaoi UnCTKoN.

TAHWUTe, NoXanyiCTa, TONbKO 3a LUTENCENbHYH BUNIKY U HIA B KOEM Clyyae He 3a NpoBOS.

He pmonyckalite Tyroro HaTAXeHuA NUTaloLiero Kabend, WHaue BO3HWKAET OMACHOCTb
ONpOKMAbIBaHIA 3NeKTponpubopa. He npotAruBaiiTe kabenb No oCTpbIM KPOMKaM.

He wncnonb3yiite kabenb AnA nepeHOCKM U 3aliulLaiiTe ero OT BbICOKMX Temnepatyp
(Hanpumep, OT KOHTAKTa C NOBEPXHOCTbIO MANTHI/OTKPLITbIM NNAMeHeM).

3TIM 3neKTPONpMHOPOM MOTYT NMOb30BaTbCA JeTH OT 8 NIET 1 CTapLLe 1, KpoMe TOro, TakxKe
NNLA CO CHUKEHHBIMI QU3NYECKIMM, CEHCOPHBIMA AN MEHTaNbHBIMI CMOCOBHOCTAMN,
WK C HE[OCTATOYHBIM OMBITOM M 3HAHMAMI, €CIN OHW HAXOAATCA NOA MPUCMOTPOM MK
Obinn 00yueHbl be3onacHoOMy 00paLLeHmio C SNeKTPONpMOOPOM 1 MOHUMAKOT OMACHOCTH,
(BA3aHHbIE C ero KCnyatawmeii.

[letam He pa3peLuaeTca BbINONHATb TeXHUYECKOe 00CNYXNBaHME U YACTKY YCTPOCTBA, 3a
NUCKNIOYEHNEM CJTyyaeB, KOrfia UM 00MbLue 8 NeT 1 OHI HaXOAATCA NOA NPUCMOTPOM.

He no3Bonaiite feTam urpatb ¢ anekTponpubopom. beperute ot geteir MnagiLe 8 net camo
YCTPONCTBO 1 CORAMHUTENbHDIIA Kabenb.

He nonb3yiiTecb 3neKTponpubopom nog oTKpPbITHIM HEOOM.

3awmwaitte Baw anektponpubop ot Bnaru (6pbi3ri / A0XKAab).

[laiite snekTponpubopy NOAHOCTbIO OCTbITb, MPeX /e YeM BbIMbITb N yOpaTb ero.

Hu B Koem Cnyuae He norpyaiite yCTPOICTBO B BOAY.

PerynapHo yaanaiite U3BecTb C HarpeBaTeNbHOM NANTBI.

Wcnonb3yiite 3T0T 3neKTponpubOp UCKNKUUTENBHO ANA BapKN AWL,. icnonb3oBaHue He no
Ha3HaueHo MOXeT npuBecTi K TpaBme.locne UCNonb30BaHNA HarpeBaTenbHas ManTa
neKkTponpubopa coxpaHAeT ocTaTouHoe Tenno. OnacHocTb oxoral

Octeperaiitecb TpaBMUPOBAHIA UTIION ANA NPOKANbIBAHUA AilLla, 3aKPENNeHHO! Ha MEPHOM -,

(TaKaHe.
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TexHn4YecKne xapakre,

BbiknioueHo

T™an  Bonbr My BaTT  CocrosHme

220-240

Y yCTpOWCTBa HET peXxnma OXngaHus.

nepen nepBbiM NCMOJib30OBaHNEM
YpanuTe Bce YacTu yNakoBKK, BKOUas HakNenku, Ho
He TabnuyKy npubopa.

MomecTuTe ALEBaPKY Ha CyXylo, HECKOMb3ALLYIO 1
POBHYIO MOBEPXHOCTb.

OuncTuTe MOBEPXHOCTb HarpeBaTe/bHOM  yaluu,
KPbILWKY, GOPMOUKM [ MOLWMPOBAHUA 1

YKa3zaHus no 6e3onacHocTU
YcTpOICTBO COOTBETCTBYET
Tpe6oBaHNAM [AeNCTBYIOLWMX
AunpekTus EC.

yCTpOﬁCTBO npegHasHa4yeHO TOJIbKO
ANA NCNOoJIb30BaHNA B 3aKpPbITbIX

nomeLyeHunAX.
Mcnonb3ynte  TONbKO  XONMOAHYl  BoAy  AnA
HanosHeHnA.

OcTopoxHo: B npouecce Bapku ns
nopA KpbILWKYN BbIXOAUT ropAYmii nap.

Bo Bpema paboTbl YCTPOWCTBO HarpeBaeTcA.
OTKpbIBITE KpbIWKY OT cebs, 4ToObl n3bexaTb
0XKOroB, FOPAYNM NAPOM.

He BKntoyaiTe yCTPOWCTBO €C/I OHO He 3aMoJIHEHO
BOJOMN.

He6onblune OTKNIOHeHVA B CTENEHV TBEPAOCTU MOTYT
6bITb BbI3BaHbl PAa3MEPOM, BPEMEHEM XPaHEHUA 1
TemnepaTypow AnL,.

BHUMAHUE! OTkniouyanTe wrencesnb
NUTaHWUA eI YCTPOICTBO He
ncnonb3yeTcs, a TakKe nepea Kaxpaoi
yncrkonm!

O»

Beoa B SKcnyaTauyumto
TMoxanyiicTa, ybeautecs, UTo sariLieBapka
BCErga pacrofioXkeHa ropU3OHTanbHO. B MpoTnBHOM

Cryyae NpYroToB/IEHVE MOXKET 3aBEPLUNTBCA JOCPOYHO.
CHUMWTE KPBILLKY 1 CbeMHbIN AepKaTenb AnA AuL,
YCTPOWCTBa.

YKasaHne OTHOCUTEe/IbHO MEPHOro cTakaHa:

Ha mepHom cmakaHe HaHeceHO 2 ommemKu, m. K.
CMakad npuMeHaemcs u 8 Opy2om ycmpouicmae.
[na atiyesapku 6070, noxasnyticma, none3ytimecs
mosbKo 8epxHeli ommemkoU, komopasa
coomeemcmayem o6wvemy 3anosiHeHUsA 120 M.

3anonHWTe  BapoOYHYl0  eMKOCTb  AlLeBapKu
xonopHon BogoWn. loxanyincra, ncnonb3ynte ana
3TOro Npunaraemyto MepHyHo Yallky.

Bcerpa nonHocTblo 3anonHANTe AlLEeBapKy [0 BepXHel
OTMETKU.

BHUMAHME: Bcerga 3anonHaiinte
ANLeBapKy yKa3aHHbIM KONNYECTBOM
Bopbl! Bcerga HanvBaimTe NONHOCTbIO
3anoNHeHHYI0 MepHyio yauwy. Mpu
He[0CTaTOYHOM KONNYeCTBe BOAbI,
pesynbTaTbl NPUroTOBAEHUA MOTYT
OTNNYATbCA OT XKenaembix!

Ecnmn 3apaHHoOe KonnyecTteo

BOAbl NpeBbIleHO0, OHa MOXeT
BbIMJIECHYTbCA NPU KUNeHnuu.
CymecTByeT OMnacHOCTb OXora napom!

Tenepb MONOXWTE CbEMHbIN fiepxatenb And Auy,
Ha BapOYHylD eMKOCTb. O6paTuTe BHUMaHWe Ha
NpaBUMbHYIO NOCaAKy CbeMHOTO AepaTens.



Y1o6b! AliLla BO BPemMsA NPUrOTOBIEHNA He JIoManmch,
NoXanyincta, NpoTbikaTe WX CreuyanbHON UMon ¢
60nee Tyrnoro KoHua. Vrny Bbl HalZeTe B HUXHE YacTn
MEPHOW YaLLKK.

Momectute Anua 6onee OCTPbIM KOHLOM BBEpPX Ha
CbeMHbIN flepKaTenb.

3aKpoiite  YCTPOWCTBO  KpblwKon.  ObpatuTe
BHVIMa@HVe Ha MPaBuIbHOE MONOXKEHNE KPbILLKY.
Y6epuTtech, Uto 0ba OTBEPCTNA He 3aKPbIThbl.

[

.

)
-4
BcTaBbTe BUMKY B pO3eTKy.

Tenepb y Bac eCTb BbIGOP MeXAy ANLAMU BCMATKY, B
MeLLOoYeK 1 BKPYTYIO.

HacTpoiika cTreneHn TBepaocTM

[pu npuzomossieHuu AUy 8 Kacmpiose 06bIYHO
mpe6yemcs MeHbWe 8pemMeHU, Yem 8 Hauiel
Aliyesapke. Imo c8A3aHO C MeHblell MOWHOCMbH0
Atiyesapku 8 omsaudue om 06bI4HOU NAUMbI.

CTeneHb TBEPAOCTU AUL, Bbl MOXeTe YCTaHOBUTb C
MOMOLLbIO PerynAaTopa HaCTPONKM.

Mbl pasfnimyaem Npum 3Tom TPU PasnnyHbIX

30HbI: Soft (BcmATKy), Medium (B mewouek) n Hard
(BKpyTYyHo).

HacTtpolika cTeneHun TBepAOCTU 3aBUCHT OT pa3mepa,
BeCa 1 KONn4yecTsa AunL,.

Cnepyiowmin pUCYHOK HEMHOro MNOMOXeT BaM B
HaCTPOIKe Ballen ANLEeBapKu.

CC=Continued  Cooking -
fanbHenwwen Bapku

PE O = NonoxeHue Ana NoWMPOBaHNA ANLL

S = Hactpowikn ana au BCMATKY. MNpr 3Tom

S1 cooTBeTCTBYeT OAHOMY AlLy, S3 - TpeM, S5 - NATK
n S7 - cemu anLam.

M = HacTtpowikn gna avy B MeLloYeK.

3pecb M1 cootBeTcTBYyeT ogHOMy Anuy, M3 - Tpem,
M5 - natu n M7 - cemm anuam.

H = Hactponku ana auy BkpyTyto. Mpn 3TOM

H1 cooTBeTcTBYET OAHOMY ALY, H3 - Tpem, H5 - natn
n H7 - cemn anuam.

[na XL-anL, BKPYTYIO MOXHO BbIBEPHYTb perynatop
3a oTmeTKy H7.

MonesHan nHpopmauus o pasmepax a

Knaccugpukayus no kasecmay u secy (EC):
-S=meHee 532
-M=0mb53200632
-L=om63200732
-XL=6onee732
SnekmpoHuka atiyesapku Cloer 6070
npedHazHayeHa ons auy pazmepos M u L. [ina
Opyaux pasmepos atyd (S, XL) HacmpouKu 00/xKHb!
6bIMmb Cr1e2Ka U3MeHeHbl 8 MeHbUlyto (S)unu e
6osbuwyro (XL) cmopoHy. *

HacTpolka  ana

*Mbl NPOBEPANN YCTPONCTBO C 06bIUHBIMY ANLaMy pasmepom M u
L 13 xonogunbHuKa. Kak JOMKHO BbIrMAAeTb naeanbHoe AnLo ana
3aBTpaKa, 3TO Cam Mo cebe yxKe CNOXHbIA BOMPOC, U Mbl MOXeM
TONbKO AaTb BaM COBETbl MO 3TOMy MoBofy. HacTpoiiku moryTt
OTNINYaTbCA OT HalMX pekomeHAauuin. Yepes HekoTopoe Bpems
Bbl yBJleyeTeCh NPOLIECCOM 1 CMOXKETE NIETKO MOJYUNTh Kenaembli
pesynbTaT B COOTBETCTBUM C BALUMM BKYCOM.

Mpouecc Bapku

Mocne ycTaHOBKYM CTENEHN TBEPAOCTH

Bbl MOXETE HauaTb NPOLECC NMPUrOTOBMIEHNS, HaXaB
KHOMKY 3anycka.

3aropaetcsa KOHTPOJbHbIV UHAMKATOP.

3BYKOBOW CWrHaji OroBeljaeT O 3aBepLueHUn
npowecca NPUroToBMIEHNS, AL roToBbl. Tenepb Bbl
MOXeTe OTK/UNTb YCTPOWCTBO KHOMKOW OCTaHOBA.
OTKNoUNTE BUIIKY CETEBOIO LIHYpa.

OCTOPOXKHO CHUMUTE KPbILLKY.

BHUMAHMUE! Mpu cHATUM KPbILKN
MOXKeT BbIXOAUTb ropa4ni nap!

YT106bI M36€XKaTb 0’KOroB NapoOM, BCeraa OTKpbiBaniTe
KPbILWKY OT ceba. [ina 3Toro yaepuBaunte ee 3a
YepHYI0 PyuKy Ha KpbILLKe.
Ha BHyTpeHHell CTOpOHe KpblWKN cobupaetca
KoHAeHcaT. OH Tak)Ke MOXeT OblTb OYeHb ropPAUNM.
OnacHocTb oXkora napom!

/

¢
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« CHuMan fepxaTenb AUL, TakXKe AepXuTe ero 3a
PyuKy. 3aTem pe3ko oxfagute AnLa Nof XOJI0AHON
Bogon.  OxnaxpeHue
TepmMoobpaboTKu AnL.

npekpawaer  npowuecc

« Ecnu Bbl He y[oBNeTBOPEHbl CTEMEHbIO TBEPAOCTH,
NoBepHUTe PErynsTop B crepylowuini pas 6onblue
BMpaBo, YToObl Nonyuntb Gonee KpyTble AlLa Wam
B/IEBO, UTOObI NONYUNTb Bonee MArkue Anua.

I1p0|.|,ecc NnpuroToBJieHNA C
pa3HOI7I CcTeneHblo TBepAoCTn

« YT06bl CBapUTb ALLA C Pa3HOW CTEMNeHbIo TBEPAOCTH,
BaM CTOMT TO/MbKO HanuTb Bogbl. Ecnn Bbl xoTute
CBapuUTb fANLA BCMATKY, B MELIOYEK WAV BKPYTYIO ,
Bbl AOSIKHbI YOeAUTLCA, YTO AliLa MPUMEPHO OAHOTO
pa3mepa.

« Ecnn Bbl XOTUTEe M3MeHUTb CTeneHb TBEPAOCTU OT
OfIHOW K ApYroi (BCMATKY, B MeLIOYEK, BKPYTYIO)
BblbepuTe HacTpoiiky«CC» - Continued Cooking
(nocTosAHHas BapkKa).

« Ecnm Bbl xoTUTe nepenTn OT AWL, BCMATKY K AlLam
BKPYTYIO, Bbl MOXeTe Bbl6paTb CMMBON AfA AWl -
nawot: O

- [lna nyywen opmeHTaumMn Mbl MOArOTOBMAN ANA BacC
[Ba npuvMepa NprMeHeHus.

« MMpumep npumeHeHus 1: HyxHo ceapume 7 Auy, u3
HUX 2 8CMAMKY, 3 8 MeWoYeK U 2 8kpymyio.

- [lna 3Toro cHavana HamonHuTe ANLEBapKy BOAOW.
Kak 06bIUHO, MOSTHYIO MEPHYHO YaLLKy.

BHumanue! [laxe ecnu 8am Hy»Ho moseko 2 atya
8CMAMKY, 8aM NpUOEMCA NOCMAsUMb pe2ynamop
Ha obujee KosuYecmao AUy, Komopele 8ol
Xomume c8apume. (8Hawem npumepe 7)

- CHavana ycTaHOBWTe ANLEeBapKy Ha 7 AUL, BCMATKY.
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Mocne cooblleHrs O FOTOBHOCTU BbiHbTE HYXHOe
KONNYECTBO AUL, BCMATKY.

[anee, yctaHoBuTe perynatop Ha cumson «CC» un
CHOBa BK/lOUMUTE ANLIEBAPKY.

”

Korpa cirHan 3a3ByymT B cieflytoLnin pas, Bbl MOXeTe
BbIHYTb HY»XHOE KONMYEeCTBO ANL| B MELLOYeK.

[Inf ocTanbHbIX AWL NOCTaBbTE PErynaTop

cHoBa Ha «CC».

Ewe pa3 BknounTe AiLeBapKy 1 NOAOXKANTE, MOKa He
pasgacTca 3ByKoBou curHan. MpuAatHoro annetumTal

Mpumep npumeHeHun 2: HyxHo ceapume 7 Auu, u3
HUX 3 8CMAMKY U 4 8Kpymyio.

[ina sTOro cHavana HanonHuTe ANLEBapPKY BOAOMN.
Kak 06blyHO, mnonHylo MepHylo uvalwKy. CHauyana
YCTaHOBWTE ANLEBAPKY Ha 7 AUL, BCMATKY.

Mocne coobueHNs O TOTOBHOCTU BbIHBTE HYXHOE
KOJNYECTBO AL, BCMATKY.

3aTem MoCTaBbTe PErynAaTop Ha CYMBON AfiA AUL -
nawot O 1 cHoBa BKTlouNTe ANLEBAPKY.

1/

Ewle pa3 BknounTe ANLEBaPKY U NOJOXKANTE, MOKa He
paspacTca 3ByKoBol curHan. lMpuAatHoro annetutal



lMpusedeHHvle daHHble OMHOCAMCSA K HAWUM
npumepam npumeHeHuUs U 00KHbl 6biMb
UHOUBUOYA/IbHO AOANMUPOBAHBI.

fAnua - nawoTt

3aneiiTe B BapOYHYl0 E€MKOCTb TMOJIHYI0 MepHYIo
YaLKy BOfbl.

lMocTaBbTe fepkaTesb ANL, B YCTPONCTBO.

CmaxbTe  (OPMOUKM  HEBOMbLIMM  KONMYECTBOM
Macna, Ytobbl ALa He NpPUAUNaM.

Pas6eiiTe maKc. 1 AlLO B KaXXay1o GOPMOUKY.

Tenepb pacnonoxute GopMoUKM AnA NOWNPOBaHUA
ANL| Ha CbeMHOM AepsKaTene.

BcTaBbTe BUSIKY B PO3ETKY 1 YCTaHOBUTE PErynatop
Ha cnefyoLWunii CUMBO:

4

Koraa 3a3ByunT 3ByKOBOW CUrHan AlLia - aLoT roToBbl.
Mocne npurotosneHus Aiila He TpebylOT pe3Koro
oxnaxaeHus.

ﬂ)yHKl.l,lllil CepBUpPOBKA
Kpbiwka ANUeBapKn obnapaet
CEPBUPOBKN.

bnaropapa maneHbKMM HOXKaM Ha Kpbillke, Anua
MOXHO KpacuBo NnogaTb NpAMO B AeprKaTene.

[inAa 3TOro nepeBepHUTE KpPbIWKY M nomectute
fepXaTtesb C ALl aMn Ha NepPeBePHYTYIO KPbILLKY.

dyHKUMeNn

YpaneHune Bogbl

[avite AnueBapke nNoOAHOCTbIO OCTbITh! [locne
OXNaXkAeHUA ydanuTe OCTaTKN BOAbl M3 BapOYHOM
eMKOCTWU.

YTo6bl M36exaTb OXOroB K3-3a OCTAaTOYHOrO Tenna
BCerfa fiepXKuTe ANLeBapKY 3a SN1eMEHT yNpaBeHys.
CnepuTe 3a Tem, 4Tobbl BOAA HE KOHTaKTMpoOBana C
Kabenem.

3aTem npoTpuTe ANLeBapKy, Hanpumep,c NOMOLLbIO
candeTkmn N3 MMKPOBOJIOKHA.

N

OuwncTKa / CHATUEe HaneTa

OTNOXeHNA N3BECTU Ha BaPOUHOW eMKOCTY yXyALLatloT
paboty ycTpoiicTea. lMo3Tomy, yCTPOWCTBO cCnepyeT
perynapHo ounLLaTb OT M3BECTKOBOTO HaseTa.
[lobaBbTe B BOAY HEMHOTO yKcyca. [lomecTuTe BOAy €
YKCYCOM B HarpeBaTeflbHyI0 Yally 1 JoBeAuTe ee [0
KMMeHVA 6e3 KPbILIKM.

3aTeM OuMCTUTe HarpeBaTeSibHYI0 Yally BaX}HOM
MAKOW TKaHbHo.

\
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[lepxatenb Anl, KpbiwKy W GOpMOYKM  AnA
MOLNPOBaHMA Jlyulle BCEro NPOMbITb BOAOMN.
HenpasunbHasa pabota ycTpoicTsa ns-3a
OTNOXKEHWIN N3BECTUN He ABNAETCA rapaHTUNHbIM
cnyyaem!

Schnell-
Entkalker

CmaTbiBaHMe WHYpa

Hawa AnueBapka 6070 wumeeT  yCTPOWCTBO
cMaTbiBaHWA LWHypa. brnarogapsa emy Bbl MoXeTe
6e30MacHo 1 KOMMaKTHO yb6paTb Kaberb.

Mepes nepBbiM MPVMMEHEHVWEM  CleauTe  3a
TeM, 4TOObl Kabenb Obln OTMOTaH Ha HYXKHYO
AnvHy.JlononHuTenbHO  Bala  AlLeBapka MMeeT
HeCKoMb3ALLVEe PE3VHOBbIE HOXKN.

3awmTa oT NneperpeBa

fiMueBapka CHabXeHa 3alWWTON OT reperpesa,
KoTopas npepoxpaHaeT YCTPOWNCTBO ot
noBpexaeHuin B Cnyyae oWMOOK Npu ynpaBieHnu.
Ecnu Bbl cnyyaiHO BKIIOUMAN YCTPOMCTBO 6e3 BoAbl,
KOHTPONbHaA Nlamna roracHeT uYepe3 HeKoTopoe
Bpems 1 3aLLuTa OT neperpesa OTKNOUNT yCTPONCTBO.
B 3TOM cniyyae oTcoeiMHUTE WHYP NUTaHWUA U faiiTe
YCTPONCTBY OCTbITb B TEYEHUE HECKOSbKUX MUHYT,
npexpge yem Bo306HOBUTL paboTy (OcTopoXHO! He
nenTe BOAY Ha BapOUHYIO EMKOCTb).

TemnepaTypHbIli npefoXpaHuTenb

Hapsgy ¢ aBToMaTM4ecKkom 3aliMTol OT Meperpesa,
AlleBapka  TakKe  UMeeT  NpefoxXpaHuTeNb
no Temnepatrype. Ecnm npw  HenpaBuibHO
3KCMyaTalyum aBToMaTnyeckas 3allmTa oT neperpesa

BbIGET U3 CTPOs, TEMnoBOW MpPeAoXpaHuTenb
OTK/IIOUUT YCTPOWCTBO OT WCTOYHUKA MNUTaHWs. B
3TOM C/lyyae Bally AMLEBapKy cregyeT AOCTaBUTb
nunepy Cloer unu B KnuneHTckyto cnyx6y Clo-
er, MOCKOJbKY MOBTOPHbIA BBOA B 3KCrUlyaTauuio
60sblUe HEBO3MOXEH.

dKonornyeckn 6esonacHan
yTununsauma

Hawwm npr6opbl ynakoBaHbl AnA TPaHCMOPTUPOBKY
UCKIOUNTENBHO B SKONOrNYecKy 6e3onacHble
MmaTepuansl. Caaiite KapToH 1 6ymary B MyHKT
nprema MakynaTypbl, a M1acTUKOBYIO YMaKOBKY - B
NYHKT Npyema BTOPCbIPbA.

BHUMAHUE! He Bbi6pacbiBaliTe
3aneKkTponpubopbl Kak 6bITOBbIE
oTxopAbl.
|
neKTPOnpPUGOpPbI COAEPXKaT LIEHHOE Cbipbe.
OTnpaBnAiTe OTCYKUBLUVIE S11EKTPONPUGOPLI B
NINLEH3MPOBAHHbIE MyHKTbI MepepaboTKN OTXOAOB.
MHbopmaLmio 0 BO3MOXHbIX CIOCO6aXx yTuiamsaLmm
MO>HO MOJTyYMTb B OpraHax MeCTHOTO Wi FOPOLCKOTO

CepBucHas cnyx6a Cloer®

N perncrtpauua npoaykummn

Bpenp Cloer® sBnAeTcA CUMBOJSIOM UCKIOUNTENTIbHOM
[ONITOBEYHOCTV M BbICOKMX  SKCMITyaTaLMOHHbIX
XapakTepuctuk. Ytobbl obecrneunTb COOTBETCTBUE
3TUM CTaHAAPTaM B AOSITOCPOYHOI NePCneKTrBe,

Mbl MPOBOAVIM MOCTOAHHbI

KOHTPOJSIb Ka4yecTBa 1 cCneoBaHNA JONTOBEYHOCTY.
CBOEBpeMeHHasA perncrpauus BCeX NPOAYKTOB
Cloer® ¢ yKasaHueM COOTBETCTBYHOLLENO CEPUINHOro
HoMepa NomoraeT Ham

obecneuntb 6ecnepeboiHblii MOHUTOPUHT KayecTBa
1 rapaHTMPOBaTb YAOBNETBOPEHHOCTb KIMEHTOB.
Ob6paTute BHMMaHWe: ANA UCNOMb30BaHUA Hallein
[0OPOBONBbHON 3aBOACKON CNyXObl MOAAEPKKN B
Cilyyae TeXHUYECKUX 3aNPOCOB UM HANBMAYaNbHbIX
NpPOBEPOK Ha OCHOBe AOOPON BONMM 06GsA3aTesbHa
Balua perncrpayua. 31o He faet

NpPaBOBOro OCHOBAHWA Ha 6ecrnaTHble YCIyryi; Balwu
3aKOHHble MpaBa Ha rapaHTHOe O06CNyXMBaHUe
B ciyyae AedeKTa NPOAYKUUM OCTAlOTCA B cune
NCKMIOUYNTENIbHO B OTHOLLEHNN

BaLLero npogasLa (TOproBoro napTHepa).
MpoBepbTe oOHMaiH, npepocTaBnAeTcd nM B
HacTosillee BpeMA Halla 3aBoAcKasa  Ciyba
NOAAEPXKKN KNVEHTOB B Ballell CTpaHe.

FapanTusa
npoussoanTensa




Podstawowe wskazowki w zakresie zachowania bezpieczenstwa

« UWAGA: Przed pierwszym uzyciem naIezy uwaznie przeczytac instrukcje.

- Urz'dzenie to jest przeznaczone wy*'cznie do u;ytku w gospodarstwie domowym itp., np.
—w kuchniach dla pracownikéw sklepéw i biur,

—w posiad®ooeciach rolnych,
— przez klientow w hotelach, motelach i innych obiektach mieszkalnych lub, w pensjonatach.

« Naprawy urzadzen elektrycznych firmy Cloer nalezy powierza¢ wytacznie autoryzowanym
fachowcom handlu branzowego lub specjalistom z obstugi serwisowej firmy Cloer. Przez
naprawy przeprowadzone niefachowo moga powstac znaczne zagrozenia dla uzytkownika.
Dodatkowo do tego gasng roszczenia gwarancyjne.

« Urzadzenie nalezy podfacza¢ wytacznie do gniazd znajdujacych sie zazwyczaj w
gospodarstwach domowych. Przed podtaczeniem nalezy sprawdzic, czy napiecie sieciowe
podane na tabliczce znamionowej jest zgodne z napieciem domowej sieci elektryczne; .

« Urzadzenie zaopatrzone jest w przewdd przytaczajacy rodzaju przytaczenia ,Y*. Jezeli przewdd
ten jest uszkodzony, to aby niedopusci¢ do powstania zagrozen, musi on zosta¢ wymieniony
przez autoryzowanego przez firme Cloer fachowca handlu branzowego lub fachowca obstugi
serwisowej firmy Cloer.

« Wtyczke nalezy wyciggnac z gniazdka,

— jezeli dojdzie do zaktdcenia.
— jezeli urzadzenie nie bgdzie przez dtuzszy czas uzywane.
- przed kazdym czyszczeniem.

. Ci'gn'e tylko za wtyczké, nigdy za kabel.

« Nie Ujywae kabla do przenoszenia i chroniae go przed wysok' temperaturé (p’yta kuchenna/
otwarty pomien).

. Nienac’ gaz zbyt mocno kabla, w przeciwnym razie istnieje niebezpieczefistwo, je urz'dzenie
przewrdi sié. Nie naci'gaze kabla na ostrych krawédziach.

« Tourzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8 roku zycia oraz przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub bez doswiadczenia i wiedzy,
jesli s3 one nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego uzytkowania
urzqdzenia i rozumiejg wynikajqce z tego zagrozenia

« Dzieci nie moga bawic sie urqudzenlem

- UrZ'dzenieijego przewod cz'cy nalejy trzymaz z dala od dzieci ponijej 8. roku ;ycia.

- Nie zanurzaa urz'dzenia w wodzie.

« Urzadzenie nalezy chroni¢ przed wilgocia (woda rozpryskowa / deszcz).

« Zanim przystapi sie do czyszczenia urzadzenia lub do jego chowania, urzadzenie musi sie
catkowicie ochtodzi¢. Wiecej informacji na temat czyszczenia znajdziesz na kolejnych stronach.

« Nie uzywac urzadzenia na wolnym powietrzu.

« Nigdy nie myj urzadzenia i stacji bazowej pod biezacg woda ani nie zanurzaj ich w niej.



Specyfikacja techniczna

Typ Volt Hz Watt Stan

607 220-240 50 365-435 | <0,3W

Urzadzenie nie posiada trybu czuwania.
Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem przeczytaj
uwaznie niniejsza instrukcje.

ajowar ustawi¢ na suchym, niedliskim i rownym
podtozu.

Za pomocy wilgotnej $ciereczki  przetrzec
powierzchnie grzewcza, pokrywe, wktadki do goto-
wania jajek w koszulkach oraz tacke na jajka.

Oznakowanie CE /
Instrukcje bezpieczenstwa

Urzadzenie spetnia wymagania

obowiazujacych przepisow

Wytyczne KE.

Urzadzenie przeznaczone

jest wylacznie do uzytku w

pomieszczeniach zamknietych.
Urzadzenie napetniac¢ wylgcznie zimng woda.

Ostroznos¢! Podczas gotowania z

pokrywki wydobywa sie goraca para.
Urzadzenie podczas pracy nagrzewa sie. Pokrywe

otwierac zawsze w kierunku od ciata, aby nie narazic¢
sie na poparzenie goraca parag wodna.

Urzadzenie mozna zalgcza¢ wytacznie po wlaniu
wody do zbiornika.

Niewielkie réznice stopnia twardosci jaja moga
wynikac z réznic wielkosci, Swiezosci oraz tempera-
tury wyjsciowej jajek.

=) UWAGA! Kiedy nie jest uzywany

E]:._ i przed kazdym czyszczeniem
Odtacz urzadzenie!

Uruchomienie

Jajowar nalezy ustawia¢ zawsze w pozycji poziome;j.
W innym przypadku gotowane moze zakonczy¢ sie
przed czasem.

Zdjac pokrywe i tacke na jajka z urzadzenia.

Wskazéwka odnosnie miarki

Miarka ma 2 znaczniki, gdyz przeznaczona
jest réwniez do uzycia w potqczeniu zinnym
urzqdzeniem. W przypadku jajowaru typu 6070
korzystamy wytqcznie z gérnego znacznika, ktéry
odpowiada pojemnosci 120 ml.

Zbiornik wody jajowaru wypetnia¢ wolno wytacznie
woda zimna. Do tego celu uzy¢ zataczonej do
urzadzenia miarki.

Miarke napetnia¢ zawsze catkowicie do poziomu gér-
nego znacznika.

UWAGA: Jajowar nalezy zawsze
napelnia¢ wymagang iloscig wody!
Do jajowaru nalezy zawsze wlewac
wode z catkowicie napetnionej miarki.
W przypadku zbyt matej ilosci wody

twardosc ugotowanych jajek moze
by¢ niezgodna z oczekiwaniami!

W przypadku nalania zbyt duzej
ilosci wody do zbiornika, woda moze
sie przelac podczas gotowania.
Niebezpieczenstwo poparzenia!

Tacke na jajka umiesci¢ z powrotem w urzadzeniu.
Skontrolowa¢, czy tacka na jajka jest zatozona
prawidtowo.

¥ ,

Jajka nalezy naktd¢ od ich ptaskiej strony za pomoca
zaftaczonego naktuwacza, dzieki czemu nie pekna
podczas gotowania. Naktuwacz znajduje sie na spod-
zie pojemnika z miarka.



Jajka wtozy¢ do tacki spiczastg koricowka skierowana
do gory.

Nastepnie zamkna¢ pokrywe. Skontrolowac, czy po-
krywa zostata prawidtowo zatozona.
Skontrolowac, czy obydwa otwory nie sg zakryte.

Wtyczke urzadzenia podtaczy¢ do gniazdka.
Wybra¢ stopien twardosci jajka: jajko na miekko,
srednio twardo i twardo.

Ustawienie stopnia twardosci

Wskazéwka odnosnie gotowania w garnku
i jajowarze

W garnku jajka gotuje sie zasadniczo nieco krécej
niz w jajowarze naszej produkcji. Jest to zwiqzane z
mniejszq mocq jajowaru w poréwnaniu do zwyktej

plyty grzewczej.

Za pomoca pokretta regulacyjnego mozna wybrac
stopien twardosci jajek.

Rozrézniamy trzy rézne stopnie: soft (jajko miekkie),
medium (Srednio twarde) i hard (jajko na twardo).
Ustawienie stopnia twardosci zalezy od wielkosci jaj-
ka, jego wagi i liczby gotowanych jaj.

Ponizsza ilustracja przedstawia informacje pomocne
do ustawiania jajowaru.

CC = continued cooking - ustawienie kontynuacji
gotowania

PE = pozycja umozliwiajaca gotowanie jajek w
koszulkach

S = opcje ustawien dla jajek na miekko. Przy tym
S1 oznacza jedno, S3 trzy, S5 piec a S7 siedem jaj.
M = opcje ustawien dla jajek na srednio twardo.
Przy tym M1 oznacza jedno, M3 trzy, M5 piec a M7
siedem jaj.

H = opcje ustawien dla jajek na twardo. Przy tym
H1 oznacza jedno, H3 trzy, H5 piec a H7 siedem jaj.
W przypadku gotowania na twardo jaj o wielkosci
XL pokretio mozna obréci¢ poza oznaczenie H7.

Wskazowki dotyczace wielkosci jajek

Klasy i wielkosci jajek (UE):
- S=jajkawazqce mniejniz53 g
-M=o0d53gdo63g
-L=0d63gdo73g
-XL=ponad73g
Uktad elektroniczny jajowaru Cloer 6070
Jjest skalibrowany optymalnie do gotowania jaj
wielkosSciM i L.
W przypadku gotowania jajek innej wielkosci (S, XL)
ustawienia nalezy skorygowac nieco w dét (S)
lub nieco w gére (XL).*

*Testy wykonano dla jaj sklepowych o wielko$ciach M i L, wyjmowa-
nych z lodéwki. Przygotowanie idealnego jajka na

Gotowanie

Po ustawieniu stopnia twardosci mozna rozpoczac
gotowanie jajek, naciskajac przycisk start.

Zapali sie lampka kontrolna.

Sygnat dZzwiekowy sygnalizuje zakoriczenie procesu
gotowania - jajka sa ugotowane. Teraz urzadzenie
mozna wytaczyc¢ za pomoca przycisku stop.
Nastepnie nalezy wyciggna¢ wtyczke sieciowg z gni-
azda.

Nastepnie ostroznie zdja¢ pokrywke.

/AN

Aby unikna¢ poparzen, pokrywe nalezy zaws-
ze otwiera¢ w kierunku od ciata. Pokrywe nalezy
zdejmowac za czarny uchwyt.

Na wewnetrznej stronie pokrywy zbiera¢ sie moze
woda kondensacyjna, ktdra moze by¢ bardzo goraca.
Niebezpieczeristwo poparzenia! Wyciggna¢ tacke na
jajka réwniez chwytajac za uchwyt i wtozy¢ jajka na
chwile do zimnej wody. Zahartowanie jajek w zimnej
wodzie zatrzymuje proces ich gotowania.

UWAGA!
Po otwarciu pokrywy z urzadzenia
moze buchnac goraca para!
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Na wewnetrznej stronie pokrywy zbierac¢ sie moze
woda kondensacyjna, ktéra moze by¢ bardzo goraca.
Niebezpieczenstwo poparzenia! Wyciagnac¢ tacke na
jajka réwniez chwytajac za uchwyt i wlozy¢ jajka na
chwile do zimnej wody. Zahartowanie jajek w zimnej
wodzie zatrzymuje proces ich gotowania.

Nehmen Sie den Eiertrdger ebenfalls am Griff heraus und
schrecken Sie die Eier unter kaltem Wasser ab. Mit dem
Abschrecken vermeiden sie ein Nachgaren der Eier.

Jesli stopien twardosci jajek nie jest do korica zgodny
z oczekiwaniami, to podczas nastepnego gotowania,
pokretto regulacyjne nalezy obréci¢ nieco w prawo,
aby uzyskac twardsze jajka lub w lewo, aby uzyskac
bardziej miekkie jajko.

Gotowanie kilku ja{'1ek
o réznych stopniach twardosci

Aby ugotowac¢ jajka o réznym stopniu twardosci
nalezy urzadzenie ponownie wypetni¢ woda. Jesli
chcesz ugotowac kilka jajka na miekko, pottwardo i
twardo, to nalezy w miare mozliwosci uzyc jajek tej
samej wielkosci.

Jesdli zdecydujesz sie na zmiane stopnia twardosci
podczas gotowania (jajko na miekko, srednio, twar-
do), mozesz wybrac¢ ustawienie ,CC” - continued co-
oking.

Jesli chcesz zmieni¢ stopien twardosci jajka z
miekkiego na twarde, mozesz wybra¢ symbol goto-
wania jajek w koszulce:

Ponizej dwa przyktady ilustracyjne, zapewniajace
lepsza orientacje.

Przyktad zastosowania 1: Chcemy ugotowac 7 jajek,
w tym 2 na miekko, 3 na $rednio i 2 na twardo.

W celu rozpoczecia gotowania zbiornik jajowaru
nalezy napetni¢ petng miarkg wody.

Uwaga! Nawet jesli chcesz ugotowac tylko 2
jajka na miekko, to ustawienie wstepne nalezy
dopasowac do catkowitej liczby gotowanych jajek.
(W przyktadzie 7).

Najpierw ustawic jajowar na 7 jajek na miekko.

« Po ustyszeniu sygnatu akustycznego zakoriczenia

gotowania, nalezy wytaczyc¢ jajowar za pomoca przy-
cisku start/stop i wyja¢ odpowiednia liczbe jajek ugo-
towanych na migkko.

Nastepnie ustawi¢ pokretto regulacyjne w pozycji o
symbolu,,CC" i ponownie zatgczyc jajowar.

/

Po  kolejnym  sygnale  akustycznym  wyjac
odpowiednia liczbe jajek ugotowanych na $rednio
twardo.

Aby ugotowac reszte jajek nie trzeba przestawiac re-
gulatora, nalezy go pozostawi¢ w pozycji,CC".

Po kolejnym sygnale akustycznym pozostate jajka
ugotowane s3 na twardo.

Zyczymy smacznego!

Przyktad zastosowania 2: Chcemy ugotowac 7
jajek, w tym 3 na miekko i 4 na twardo.

W celu rozpoczecia gotowania zbiornik jajowaru
nalezy napetni¢ petna miarkg wody.
Najpierw ustawic jajowar na 7 jajek na miekko.



Po ustyszeniu sygnatu akustycznego zakonczenia
gotowania, nalezy wytaczyc jajowar za pomoca przy-
cisku start/stop i wyja¢ odpowiednia liczbe jajek ugo-
towanych na miekko.

Nastepnie ustawi¢ pokretto regulacyjne w pozycji o
symbolu jajek w koszulkach i ponownie zataczy¢ ja-

jowar.

Ponownie zataczy¢ jajowar i odczeka¢ na sygnat
akustyczny.
Zyczymy smacznego!

Die Angaben beziehen sich auf unsere Anwendungs-
beispiele und miissen individuell angepasst werden.

Gotowanie jajek w koszulkach

Do zbiornika urzadzenia wla¢ petng miare wody.

Do urzadzenia witozy¢ tacke na jajka.

Wktadki na jajka nasmarowac lekko olejem, aby jajka
do nich nie przywieraty.

Do kazdej wktadki wbi¢ maks. 1 jajko.

Wkiadki do gotowania jajek w koszulce umiesci¢ na
tacce.

Podfaczy¢ wtyczke do gniazda wtykowego i ustawi¢
pokretto regulacyjne na nastepujacy symbol:

Sygnat akustyczny oznacza, ze jajka w koszulkach
zostaty ugotowane. Jajek w koszulkach nie trzeba
hartowac zimna woda.

Funkcja serwowania

Niewielkie stopki na pokrywie umozliwiaja dekora-
cyjne serwowanie jajek na tacce po gotowaniu. W
tym celu nalezy obréci¢ pokrywe i ustawic¢ tacke z
jajkami na obroconej pokrywie.

Usuwanie pozostatosci wody

Pozostawic jajowar az do catkowitego ostygniecia! Po
ostygnieciu urzadzenia nalezy usunac resztke wode
ze zbiornika.

Jajowar zawsze nalezy chwyta¢ za elementy
obstugowy, aby unikna¢ oparzen.

Woda nie powinna sptywac po przewodzie.



Nastepnie osuszyc jajowar np. $ciereczka z mikrofazy.

Czyszczenie / usuwanie kamienia
Osady kamienia w pojemniku do gotowania majg
negatywny wpltyw na dziatanie urzadzenia. Dlatego
kamien z urzadzenia usuwac nalezy regularnie.

W tym celu nalezy do wody doda¢ odrobine octu.
Wode z octem wla¢ do tacki grzewczej i zagotowac
bez pokrywy. Nastepnie nalezy wyczysci¢ tacke
grzewczg za pomoca wilgotnej, migkkiej sciereczki.
Tacke na jajka, pokrywke i wktadki do gotowania jaj
w koszulkach nalezy czysci¢ woda.

When using a descaler, we recommend:

Mechanizm zwijania przewodu

Jajowar typu 6070 jest wyposazony w mechanizm
zwijania przewodu. Umozliwia on bezpieczne i wy-
godne przechowywanie przewodu urzadzenia.
Przed pierwszym uzyciem nalezy rozwina¢ kabel na
wymagang dtugos¢ w zaleznosci od odlegtosci od
zrédta zasilania.

Jajowar posiada réwniez antyposlizgowe gumowe
noézki.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem
Jajowar jest wyposazony w zabezpieczenie przed
przegrzaniem, ktére chroni urzadzenie przed
uszkodzeniem  spowodowanym  nieprawidtowg
eksploatacja. W  przypadku niezamierzonego
zafgczenia urzadzenia bez wody w zbiorniku po
krotkim czasie wytaczy sie lampka kontrolna, a
urzadzenie zabezpieczajace wylaczy jajowar. W ta-
kim przypadku nalezy wytaczy¢ wtyczke z gniazda,
odczekac kilka minut, az urzadzenie ostygnie i dopie-
ro wtedy ponownie uruchomi¢ (Uwaga! Nie nalezy
wlewac wody do zbiornika na wode).

Bezpiecznik termiczny

Poza automatycznym zabezpieczeniem przed prze-
grzaniem jajowar wyposazony jest dodatkowo w
bezpiecznik termiczny. Jesli automatyczne zabez-
pieczenie przed przegrzaniem nie zadziata z powo-
du nieprawidtowego uzycia, to urzadzenie zostanie
odciete od zasilania przez, bezpiecznik temperaturo-
wy. W takiej sytuacji konieczne jest oddanie jajowaru
do autoryzowanego dystrybutora lub serwisu Cloer,
poniewaz jego ponowne uruchomienie nie bedzie
mozliwe.

Usuwanie przyjazne dla srodowiska
Nasze urzadzenia pakowane sa w opakowania trans-
portowe, ktdre sg przyjazne dla srodowiska natural-
nego. Kartony i papier nalezy oddawac do sktadow
makulatury, opakowania z tworzyw

sztucznych do sktadowisk przetwarzajacych je na su-
rowce wtérne.

UWAGA!

Urzadzen elektrycznych nie
nalezy wyrzucac¢ do $mieci
domowych.

Urzadzenia elektryczne zawierajg warto$ciowe surow-
ce. Prosimy przekaza¢ zuzyte urzadzenie do licenc-
jonowanego punktu utylizacji. Na temat mozliwosci
utylizacji prosimy skontaktowac sie z kompetentnymi
jednostkami administracji gminnej lub miejskiej.

Serwis fabryczny Cloer®

i rejestracja produktow

Marka Cloer® jest synonimem wyjatkowej trwatosci i
wydajnosci. Aby zapewnic ten standard w perspekty-
wie dlugoterminowej, przeprowadzamy ciggte
kontrole jakosci i badania trwatosci. Dzigki termin-
owej rejestracji wszystkich produktéw Cloer® wraz



z odpowiednim numerem seryjnym aktywnie wady produktu przystuguja wytacznie i w niezmie-

pomagaja Panstwo nam w zapewnieniu komplek- nionym zakresie wobec

sowego monitoringu jakosci oraz zadowolenia sprzedawcy (partnera handlowego).

klientow. Uwaga: Skorzystanie z naszej dobrowolnej Prosimy sprawdzi¢ online, czy nasz fabryczny serwis
fabrycznej obstugi posprzedazowej w przypadku jest obecnie dostepny w Parstwa kraju.

zapytan technicznych lub indywidualnych ocen w
ramach gestu dobrej woli wymaga koniecznie rejes-
tracji. Nie stanowi to podstawy

do roszczen prawnych o bezptatne ustugi; Paistwa
ustawowe prawa z tytutu gwarancji w przypadku

L3

; -EI Rejestracja produktu &
T Warunki gwarancji

- https://cloer.com/service

Pagrindiniai saugumo nurodymai

DEMESIO: Pries pirma karta naudodami, atidziai perskaitykite Sias instrukcijas.

Sis prietaisas yraskirtasisskirtinai naudoti namy dkyje ir panasiam naudojimui, kaip pavyzdziui:
- parduotuvése ir biuruose darbuotojy virtuvése,

- sodybose,

- vieSbuciy, moteliy ir kitose gyvenamosiose jstaigose arba

- pensionatuose.

Paveskite remontuoti ,Cloer” elektros prietaisus tik ,Cloer” klienty aptarnavimo tarnyboje. Dél

neiSmananciy asmeny taisymo, gali naudotojui atsirasti didelis pavojus. Tokiu atveju neteksite

garantijos teisés.

Naudokite prietaisg tik buityje naudodami kiStukines rozetes Patikrinkite, ar tipiniame

skydelyje nurodyta tinklo jtampa atitinka tinklo srove.

Prietaisas turi buti jjungiamas j kiStuking rozete su jzemintu laidu.

Jei paZeistas prijungimo laidas, jj batina pakeisti ,Cloer” klienty aptarnavimo tarnyboje, kad

iSvengtuméte pavojy.

Straukite tinklo kiStuka iS rozetés

- jeigu pasireiskia gedimas,

- jeigu prietaisas nebuvo naudojamas ilgesnj laika

- pries kiekvieng valyma

Traukite tik kiStuka, niekada netraukite uz maitinimo laido

Nejtempkite maitinimo laido per daug, nenutieskite jo ant astriy briauny, neneskite laikydami

uz jo ir saugokite jj nuo karscio (pvz., nuo elektrinés viryklés).

Si prietaisq gali naudoti vaikai nuo 8 mety ir taip pat asmenys su sumazintais fiziniais,

sensoriniais arba protiniais sugebéjimais arba neturintys patirties ir Ziniy, jeigu Jus priZiurésite

arba nurodysite dél prietaiso saugaus naudojimo ir jie supras dél galimo pavojaus.

Vaikai negali atlikti valymo ir techninés priezitros darby, tai gali bati tik tada, jeigu jie yra 8

mety arba vyresni ir yra priziarimi.

Vaikai negali su prietaisu Zaisti. Prietaisg ir jo prijungimo laidg reikia laikyti nepasiekiama

vaikams iki 8 mety.

Nenaudokite prietaiso atviroje vietoje.

Platesne informacija dél jo valymo, rasite kituose puslapiuose.

Prietaiso ir bazinés stoties niekada nevalykite po tekanciu vandeniu ir nenardinkite j vanden;.

Prietaisg naudokite tik vandeniui virti. Naudojant ne pagal paskirtj, galima susizaloti.

DEMESIO! Atkreipkite démesj j tai, kad naudojimo metu korpusas jkaista, o Siluma islieka ir po

virimo. Lieskite tik rankenas ir valdymo elementus.
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Techniniai duomenys

Tipas voltas Hz vatas Bukle

607 220-240 50 365-435 | <0,3W

Irenginys neturi budéjimo rezimo.

Pries pirmajj naudojima

Nuimkite visas pakuotés dalis ir visus lipdukus, o ne
vardine lentele ir serijos numer;j.

Kiausiniy virtuva statykite tik ant sauso neslystancio
ir lygaus pagrindo.

Kaitinimo indo, gaubto ir kiaudiniy be luksto viri-
mo jdékly bei kiausiniy laikikliy pavirsiy nuvalykite
drégna Sluoste.

CE Zzenklas /
saugos nurodymai

Irenginys atitinka taikomy ES
direktyvy reikalavimus.
Prietaisas yra skirtas naudoti tik
uzdarose patalpose.
Pripildydami naudokite tik 3altg vanden;.
Vorsicht! Beim Kochvorgang tritt
heiBer Dampf aus dem Deckel.
Naudojant prietaisa, jis jkaista. Dangtelj visuomet ati-

darykite nukreipdami nuo saves, kad iSvengtuméte
nudegimy karstais garais.

Prietaiso nejunkite, jei jame néra vandens.
Nedideli kietumo laipsnio nuokrypiai gali atsirasti dél
kiausiniy dydzio, laikymo laiko ir temperattros.

=) DEMESIO! Jei prietaiso nenaudojate
E] :._ ir pries valydami prietaisa, iStraukite
maitinimo laido kistuka!

Naudojimo pradzia

Atkreipkite démesj, kad prietaisas visuomet stovéty
horizontaliai, nes prieSingu atveju virimas gali bati
uzbaigtas anksciau nustatyto laiko.

+ Nuo prietaiso nuimkite gaubta ir iSimkite kiausiniy

laikiklius.

Pastaba dél matavimo indelio

Matavimo indelyje yra 2 Zymos, nes jj galima
naudoti ir kitam prietaisui. Kiausiniy virtuvui 6070
naudokite tik virSutine Zymaq, kuri atitinka 120 ml
pripildymo kiekj.

| kiausiniy virtuvo virimo indg pilkite tik Salto van-
dens. Tam naudokite pridedama matavimo indelj.

Matavimo indelj visuomet pripildykite iki virSutinés
Zymos.

DEMESIO: Kiausiniy virtuva visuomet
naudokite tik su nurodytu kiekiu
vandens! Visuomet pilkite tik
pilnai pripildyta matavimo indelj.

Jei vandens bus per mazai, galite

nepasiekti norimo virimo rezultato!

Virsijus nustatyta vandens kiekj, kyla
pavojus, kad verdantis vanduo pradés
bégti. Kyla pavojus nusiplikyti!

Vél jstatykite kiausiniy laikiklj j virimo inda. Atkreip-
kite démesj, kad kiausiniy laikiklio padétis buty tin-
kama.

.l

Norédami kad verdant kiausinius jie nejskilty,
bukesnj kiausinio gala pradurkite adatéle. Adatéle
rasite apatinéje matavimo indelio puséje.

Kiausinius smailesniu galu jstatykite j kiausiniy
laikiklj.




« Ant prietaiso uzdékite dangtelj. Atkreipkite démesj,

kad dangtelio padétis baty tinkama.

« Atkreipkite démesj, kad abi angos baty neuzdengtos.

|kiskite kistuka | elektros lizda.
Dabar galite pasirinkti, kokio norite kiausinio: skysto,
vidutinio kietumo ar kieto.

Kietumo laipsnio nustatymas

Virimo puode ir kiausiniy virtuve palygini-
mas

Verdant puode paprastai virimo laikas yra trumpes-
nis, nei verdant masy kiausiniy virtuve. Tai lemia
virtuvo mazesné galia, lyginant su jprasta buitine
kaitlente.

Sukamuoju reguliatoriumi galite nustatyti kiausiniy
kietumo laipsnj.

Mes skiriame tris skirtingas pakopas: ,Soft” (skystas),
»Medium” (vidutinio kietumo) ir,Hard" (kietas).
Kietumo laipsnis priklauso nuo kiausiniy dydzio, svo-
rio ir jy skaiciaus.

Tolesnis paveikslélis turéty jums siek tiek padéti nus-
tatyti kiausiniy virtuva.

CC = Continued Cooking” — nuostata pratesti virimui
PE = Padétis verdant kiausinius be luksto

S = Nuostata skystiems kiausiniams. Cia S1 reiskia
vieng kiausinj, S3 - tris kiausinius, S5 — penkis kiausin-
ius ir S7 — septynis kiausinius.

M = Nustatymy pasirinktys vidutinio kietumo kiausin-
iams. Cia M1 reikia vieng kiausinj, M3 - tris kiausin-
ius, M5 — penkis kiausinius ir M7 - septynis kiausinius.
H = Nustatymy pasirinktys kietai virtiems kiausin-
iams. Cia H1 reiskia viena kiausinj, H3 - tris kiauginius,
H5 — penkis kiausinius ir H7 — septynis kiausinius.

+ Kietai virtiems XL dydzio kiausiniams sukamajj

reguliatoriy galima pasukti uz H7 zymos.

Naudinga informacija apie kiausiniy dydzius

Kokybés ir svorio kategorijy klasifikacija (ES):
-S=matziaunei53g
-M=nuo53giki63g
-L=nuo63giki73g
- XL =daugiau kaip 73 g
,Cloer” kiausiniy virtuvo 6070
elektroniné sistema nustatyta M ir L dydZiams.
Kitiems kiausiniy dydziams (S, XL) nustatymus
reikéty Siek tiek sumazinti (S)
arba Siek tiek padidinti (XL).*

* Bandymus mes atlikome naudodami jprastai parduodamus M ir
L dydziy kiausinius, laikytus saldytuve. Kaip turéty atrodyti idealus
pusryciy kiausinis - tai beveik mokslo sritis, tad mes galime jums
padeéti tik keletu patarimy. Tam tikrais atvejais nustatymai gali skir-
tis nuo masy rekomendacijy. Po kurio laiko jgusite taip nustatyti
prietaisa, kad nesunkiai pasieksite jusy skonj atitinkantj rezultata.

Virimo procesas

Nustate kietumo laipsnj ir paspaude paleidimo
mygtuka, galite paleisti virimo procesa.

|siziebia kontroliné lemputé.

Garsinis signalas pranesa apie virimo proceso
pabaiga - kiausiniai iSvirti. Dabar sustabdymo myg-
tuku prietaisg galite isjungti.

IStraukite tinklo kistuka.

Atsargiai nuimkite dangtelj.

DEMESIO!
Nuimant dangtelj gali iSsiverzti karsti
garai!

Norédami iSvengti nusiplikymo, dangtelj visuomet
atidarykite nukreipdami nuo saves. Tam dangtelj
paimkite uz juodos rankenélés.

Ant vidinés dangtelio pusés susidaro vandens kon-
densatas, kuris dar gali bati labai karstas. Nuplikymo
pavojus!

/ux

¢

4

Kiauginiy laikiklj taip pat iSimkite uz rankenélés ir kiausin-
ius apipilkite Saltu vandeniu. Apipylus 3altu vandeniu,
virimo procesas sustabdomas.
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Jei esate nepatenkinti kietumo laipsniu, tai kita
kartg norédami iSvirti kietesnius kiausinius sukamajj
reguliatoriy pasukite labiau j desine, arba | kaire, jei
norite skystesniy kiausiniy.

Virimo procesas

norint isvirti skirtingo kietumo laips-
nio kiausinius

Jei norite i3virti skirtingo kietumo laipsnio kiausinius,
jums pakaks tik vieng kartg pripilti vandens. Jei norite
iSvirti skystus, vidutinio kietumo arba kietus kiausin-
ius, turite pasirtpinti, kad kiausiniai buty kaip galima
bty vienodo dydzio.

Jei norite pereiti i$ vieno kietumo laipsnio j kita
(skystas, vidutinio kietumo, kietas), turite pasirinkti
nuostata,,CC” —,Continued Cooking”

Jei norite perjungti kietumo laipsnj i$ skystai virty
kiausiniy | kietai virtus kiausinius, galite pasirinkti
kiausiniy virimo be luksto simbolj:

norédami padéti jums lengviau susiorietuoti,
parengéme du naudojimo pavyzdZius.

1 naudojimo pavyzdys. Reikia iSvirti 7 kiausinius, i$
kuriy 2 turi bati skysti, 3 - vidutinio kietumo ir 2 - kie-
tai virti kiausiniai.

Prie$ pradédami virimo procesg, pirmiausia jprastai j
kiausiniy virtuva jpilkite vieng matavimo indelj van-
dens.

Pastaba

Démesio! Net jei norite isvirti tik 2 skystus kiausin-
ius, atlikdami nustatymus,
turite vadovautis visu verdamy kiausiniy kiekiu.
(7 naudojimo pavyzdys)

« IS pradziy nustatykite kiausiniy virtuvg virti 7 skystiems

kiausiniams.

Pasigirdus virimo pabaigos signalui, paleidimo / sust-
abdymo mygtuku kiausiniy virtuva iSjunkite ir iSimki-
te norima skaiciy skystai virty kiausiniy.

Po to sukamajj reguliatoriy nustatykite ties ,CC" sim-
boliu ir i$ naujo jjunkite kiausiniy virtuva.

Pasigirdus virimo pabaigos signalui, paleidimo / sust-
abdymo mygtuku kiausiniy virtuva iSjunkite ir iSimki-
te norima skaiciy skystai virty kiausiniy.

Po to sukamajj reguliatoriy nustatykite ties ,CC" sim-
boliu ir i$ naujo jjunkite kiausiniy virtuva.

Pasigirdus garsiniam signalui, 4 kiausiniai yra kietai
iSvirti.

Skanaus!

2 naudojimo pavyzdys. Reikia isvirti 7 kiausinius, is
kuriy 3 turi bati skysti, 4 - kietai virti kiausiniai.

Pries pradédami virimo procesg, pirmiausia jprastai
kiausiniy virtuva jpilkite vieng matavimo indelj van-
dens.

18 pradziy nustatykite kiausiniy virtuva virti 7 skys-
tiems kiausiniams.

Pasigirdus virimo pabaigos signalui, paleidimo / sust-
abdymo mygtuku kiausiniy virtuva isjunkite ir isimki-
te norima skaiciy skystai virty kiausiniy.

Po to sukamajj reguliatoriy nustatykite ties kiausiniy virimo
be luksto simboliu ir i$ naujo jjunkite kiausiniy virtuva.

1/

«Vél jjunkite kiausiniy virtuva ir palaukite, kol pasigirs

garsinis signalas.
Skanaus!



Pastaba

Nurodyti duomenys paremti misy naudojimo pa-
vyzdziais, ir juos batina taikyti individualiai.

Kiausiniy virimas be luksto

| virimo indg jpilkite pilng matavimo indelj vandens.
| prietaisa jdékite kiausiniy laikiklius.

|déklus Siek tiek patepkite aliejumi, kad kiausiniai
neprikibty.

| kiekviena jdéklg jmuskite ne daugiau kaip 1 kiausinj.
Dabar kiausiniy virimo be luksto jdéklus uzdékite ant
kiausiniy laikiklio.

Ikiskite kiStuka j elektros lizdg ir sukamajj reguliatoriy
nustatykite ties Siuo simboliu:

Pasigirdus garsiniam signalui, kiausiniai be luksto yra
iSvirti. Pasibaigus virimo procesui kiausiniy nereikia
apipilti $altu vandeniu.

T

Serviravimo funkcija
Naudojant mazas dangtelio kojeles, kiausinius gali-
ma graziai pateikti kiausiniy laikiklyje. Tam apverskite

Vandens likuciy pasalinimas

Leiskite kiausiniy virtuvui visiskai atvésti. Atvésus
prietaisui, i$ virimo indo pasalinkite vandens likucius.
Norédami iSvengti nudegimy dél likutinés Silu-
mos, kiausiniy virtuvg visuomet imkite uz valdymo
elementa.

Atkreipkite démesj, kad ant kabelio nepatekty van-
dens.

Tuomet kiausiniy virtuva nusausinkite, pvz., naudo-
dami mikropluosto $luoste.

Valymas / nukalkinimas

Kalkiy nuosédos pablogina prietaiso veikima. Todél
prietaisa batina reguliariai nukalkinti.

Tam | vandenj jpilkite Siek tiek acto. Vandenj su
actu supilkite j kaitinimo indg ir neuzdéje dangtelio
vandenj trumpai pavirinkite. Po to kaitinimo indg nu-
valykite drégna minksta $luoste.

Kiausiniy laikiklj, gaubtg ir kiausiniy virimo be luksto
indelius geriausia nuvalykite vandeniu.
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Kabelio suvyniojimas

Kiausiniy virtuve 6070 yra kabelio suvyniojimo
jtaisas. Naudodami §j jtaisg galite saugiai suvynioti
kabelj ir taip sutaupyti vietos.

Prie$ naudodami prietaisa pirmg kartg atkreipkite
démesj, kad kabelis baty iSvyniotas ir baty pasirink-
tas norimas jo ilgis.

Be to, kiausiniy virtuvas turi slydimui atsparias gumi-
nes kojeles.

Apsauga nuo perkaitimo

Kiausiniy virtuve yra jrengta apsauga nuo perkaiti-
mo, sauganti prietaisa, jei jis netinkamai naudojamas.
Netycia jjungus prietaisa, kuriame néra vandens,
kontroliné lemputé netrukus i$sijungia, o apsaugos
nuo perkaitimo jtaisas ijungia prietaisa. Tokiu atveju
iStraukite tinklo kistukg ir pries vél naudodami
prietaisa leiskite kelias minutes jam atvésti (Atsargiai!
| virimo indg nepilkite vandens).

Temperatiros saugiklis

Kartu su automatine apsauga nuo perkaitimo
kiausiniy virtuve yra jrengtas temperatdros saug-
iklis. Jei netinkamai naudojant prietaisa nesuveikia
automatiné apsauga nuo perkaitimo, temperataros
saugiklis nutraukia elektros tiekima prietaisui. Tokiu
atveju savo kiausiniy virtuva turite pateikti galiotam
,Cloer” platintojui arba ,Cloer” klienty aptarnavimo
tarnybai, nes prietaiso daugiau negalima eksploa-
tuoti.

Utilizavimas nekenkiant gamtos

Masy prietaisas transportuojamas tik nekenksmingo-
se gamtai pakuotése. Kartong ir popieriy meskite j
makulatdros surinkimo talpas, pakuotes i$ sintetiniy
medziagy j medziagy atliekas.

DEMESIO!
Elektros prietaisas nepriskiriamas
buitinéms atliekoms.

Elektros prietaisas turi vertingy Zaliavy. Netinkamg
naudojimui  prietaisa  pristatykite  pripazintiems
perdirbéjams. Apie utilizacijos galimybes Jus informuos
bendruomenés arba miesto administracija.

Cloer® gamintojo aptarna- vimas ir
gaminiy registracija

Cloer® prekés zenklas reiskia isskirtinj

patvarumg ir nasuma. Siekdami ilgalaikéje perspek-
tyvoje iSlaikyti §j standarta, nuolat atliekame kokybés
stebéseng ir patvarumo tyrimus.

Nedelsdami registruodami visus ,Cloer® gaminius
naudodami atitinkamus serijos numerius, jas aktyviai
padedate mums uztikrinti iSsamia kokybés
stebéseng ir garantuojate klienty pasitenkinima.
Atkreipkite démesj: registracija yra privaloma no-
rint gauti masy savanoriskg gamintojo aptarnavimg
techniniy uzklausy ar individualiy geros valios
vertinimy atveju. Tai nesuteikia teisinés teisés j nemo-
kamas paslaugas; jasy jstatyminés garantijos teisés
gaminio defekto atveju lieka tik jasy mazmenininkui
(prekybos partneriui) ir joms jtakos neturi. Patikrinki-
te internete, ar misy gamintojo aptarnavimas

Siuo metu teikiamas jasy salyje.

Produkto registravimas
https://cloer.com/service




Pamata drosibas norades

UZMANIBU: Pirms pirmas lieto3anas reizes, ludzu, uzmanigi izlasiet Sos noradfjumus.
Stiekarta ir paredzeta tikai lietosanai majsaimnieciba un lidzigiem mérkiem, pieméram:

- veikalu un biroju darbinieku virtuves,

- lauku saimniecibas,

- klientiem viesnicas, motejos un citas izmitinasanas iestadés, vai

- “bed & breakfast” tipa iestades.

Uzdodiet veikt Cloer elektroiericu remontu tikai Cloer razotnes klientu servisam.Nepareizi
veikti remontdarbi var izraisit butisku apdraudéjumu lietotajam. Turklat tadejadi tiek anuléta
iekartas garantija.

Lietojiet iekartu tikai ar parastam majsaimniecibas kontaktligzdam. Parbaudiet, vai uz iekartas
tipa datu plaksnites noraditais tikla sprieqgums atbilst jusu elektribas tiklam.

lekarta ir japiesledz pie zemétas kontaktligzdas.

Ja piesléeguma vads ir bojats, tas ir janomaina Cloer razotnes klientu servisam, lai noverstu
apdraudéjumus.

|zraujiet kontaktspraudni no kontaktligzdas,

- ja tiek konstateéti iekartas darbibas traucejumi;

- ja iekarta ilgaku laiku netiek lietota;

- pirms katras tiriSanas reizes.

Velciet aiz spraudna, nevis aiz vada.

Nenospriegojiet pievadu parak stingri, nevelciet pari asam malam, neizmantojiet nesanai un
aizsargajiet no karstuma (piem., plits virsmas).

So iekartu drikst lietot bérni no 8 gadu vecuma, ka ari personas ar ierobezotam fiziskam, manu
vai garigam spéjam, vai ari pieredzes un zinaSanu trukumu, ja $is personas tiek uzraudzitas vai
art ir apmacitas iekartas drosa lietoSana un izprot iespejamos riskus.

Lietotaja veikto tiriSanu un apkopi nedrikst veikt berni, ja vien tie nav vecaki par 8 gadiem un
netiek uzraudziti.

Bérni nedrikst spéléties ar iekartu. lekarta un tas piesléguma vads jauzglaba vieta, kurai nevar
pieklut berni, kas jaunaki par 8 gadiem.

Nelietojiet iekartu arpus telpam.

Sikaku informaciju par tiriSanu atradisiet nakamajas lappuseés.

Nekad nemazgajiet So ierici un tas pamatni zem tekoSa idens un neiegremdgjiet tideni.

Lietojot ierici nepareizi, pastav savainosanas risks.

89



90

Tehniskie dati

vati Stavoklis

607 220-240 50 365-435 | <0,3W

lerice atbilst piemérojamo EK direktivu prasibam.

Pirms pirmas lietosanas

Nonemiet visas iepakojuma dalas un visas uzlimes,
nevis nosaukuma plaksniti un sérijas numuru.
Novietojiet olu varisanas ierici uz sausa, neslidiga un
lidzena pamata.

Notiriet sildisanas paliktna, vaka, bez caumalas
varamo olu varisanas ieliktnu un olu paliktna virsmu
ar mitru dranu.

CE markéjums / Drosibas norades

€

lerice atbilst prasibam, kas noteiktas
piemérojamajas EK direktivas.

lerice ir paredzéta lietosanai tikai un
vienigi slégtas telpas.

lepildisanai lietojiet tikai aukstu adeni.

A\

Darbibas laika ierice sakarst. Lai izvairitos no karsta
tvaika raditiem apdegumiem, vaku ikreiz atveriet
virziena prom no kermena.

UZMANIBU! lerices tostera veidnes
lietoSanas laika klast karstas. Ladzu,
izvairieties pieskarties metala dalam.
Apdedzinasanas risks!

Neieslédziet ierici, ja taja nav iepildits Gdens.
Nelielas olu cietibas pakapes novirzes var rasties olu
izméra, uzglabasanas laika un temperataras dél.

== UZMANIBU! Neizmanto$anas
E]:._ gadijuma un pirms katras tiriSanas
izvelciet ierices tikla kontaktspraudni!

LietoSanas saksana

Pievérsiet uzmanibu tam, lai olu varisanas ierice
vienmeér atrodas horizontali; pretéja gadijuma olu pa-
gatavosanas laiks var beigties priekslaicigi.
Nonemiet no ierices vaku un olu paliktni.

Norade par mértrauku

Meértraukam ir 2 atzimes, jo tas tiek lietots ari ar citu
ierici. Olu varisanas iericei 6070 izmantojiet tikai
augseéjo atzimi, kas atbilst 120 ml uzpildes daudzu-
mam.

Piepildiet olu varisanas ierices tdens tvertni ar auks-
tu adeni. Udens iepildidanai izmantojiet komplekta
piegadato mértrauku.

Ikreiz piepildiet mértrauku lidz augs$éjai atzimei.

A\
A\

Tagad novietojiet olu paliktni atpakal uz gatavosanas
tvertnes. Parliecinieties, ka olu paliktnis ir pareizi no-
vietots.

UZMANIBU: vienmér lietojiet olu
varisanas ierici ar noteikto adens
daudzumu! lkreiz ielejiet taja pilniba
ar udeni piepilditu mértrauku. Ja
udens bas parak maz, vélamais
pagatavosanas rezultats var bat
atskirigs!

Parsniedzot paredzéto adens
daudzumu, pastav risks, ka tidens
parvarisies pari trauka malam. Pastav
applaucésanas risks!

¥ ,

Lai novérstu olu plaisasanu to varisanas laika, ar olu
daksinu ieduriet olu plakanakaja pusé. To atradisiet
meérglazes apakspusé.

Novietojiet olas uz olu paliktna ar smailo galu uz
augsu.




Uzlieciet iericei vaku. Parliecinieties, ka vaks ir pareizi
uzlikts.
Nodrosiniet, lai abas atveres nav aizklatas.

lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.
Tagad varat izvéléties, vai varit mikstas, vidéji mikstas
vai cietas olas.

Cietibas pakapes iestatisana

Norade par olu varisanu katlina
salidzinajuma ar olu varisanas ierici

Varot olas katlind, parasti sagaidams isaks gata-
vosanas laiks, neka lietojot musu olu varisanas ierici.
Tas ir saistits ar to, ka olu varisanas ierices jauda ir
mazaka salidzingjuma ar parastas, sadzivé lietoja-
mas plits virsmu.

Olu cietibas pakapi varat noregulét ar vadibas slédzi.
Més izSkiram tris dazadas cietibas pakapes. Soft
(mikstas), Medium (vidéji cietas) un Hard (cietas).
Cietibas pakapes iestatijums ir atkarigs no olu izméra,
svara un no olu skaita.

Turpmakais attéls ir paredzéts, lai sniegtu jums nelie-
lu palidzibu olu varamas ierices iestatisana.

CC = Continued Cooking - iestatijums varisanas
turpinasanai

PE = pozicija olu pagatavosanai bez ¢aumalas

S = mikstu olu pagatavosanas iestatijumu opcijas. S1
apzimé vienu olu, S3 apzimé tris olas, S5 apzimé pie-
cas olas, bet S7 apzimé septinas olas.

M = vidéji cietu olu pagatavosanas iestatijlumu op-
cijas. M1 apzimé vienu olu, M3 apzimé tris olas, M5
apzimé piecas olas, bet M7 apzimé septinas olas.

H = cietu olu pagatavosanas iestatijlumu opcijas. H1
apzimé vienu olu, H3 apzimé tris olas, H5 apzimé pie-
cas olas, bet H7 apzimé septinas olas.

Lai iegtu cietas XL olas, varat pagriezt vadibas slédzi
aiz atzimes H7.

Noderiga informacija par olu izmériem

Kvalitates un svara klasu iedalijums kategorijds (ES):
-S=mazakpar53g
-M=no53glidz63g
-L=no63glidz73g
-XL=vairak par73g
Cloer olu varisanas ierices 6070 elektronika
ir paredzéta olu izméram Mun L.

Citu olu izméru (S, XL) gadijuma
iestatijumi nedaudz janoregulé uz leju (S)

vai nedaudz uz augsu (XL).*

*Més veicam testus ar tirdznieciba pieejamajam M un L izméra olam,
kas iznemtas no ledusskapja. Tas, ka izskatas perfekta brokastu ola,
jau pati par sevi ir zinatne, un més varam tikai sniegt padomus, ka
to sasniegt. Vajadzibas gadijuma iestatijumi var atskirties no masu
ieteikumiem. Driz vien jus So makslu apgusiet un uzbursiet vélamo
rezultatu atbilstosi savai gaumei.

VariSanas process

Péc cietibas pakapes iestatisanas var sakt olu pagata-
vosanas procesu, nospiezot sakuma pogu.

ledegas kontrollampina.

Skanas signals signalizé par pagatavosanas procesa
beigam, olas ir gatavas. Tagad ierici varat izslégt ar
stop pogu.

Atvienojiet kontaktdaksu.

Uzmanigi nonemiet vaku.

UZMANIBU!
Nonemot vaku, var izdalities karsti
tvaiki!

Lai izvairitos no applaucésanas, vaku ikreiz atveriet
virziena prom no kermena. Satveriet vaku aiz melna
turétaja.

Vaka iekSpusé, kas noteiktos apstaklos var bat vél |oti
karsta, veidojas kondensats. Applaucésanas risks!

Ari olu paliktni iznemiet, satverot aiz roktura un olas
atri atdzeséjiet zem auksta Gdens. Atras atdzeséSanas
rezultata neturpinas olu pagatavosanas process.
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4

Ja neesat apmierinats ar cietibas pakapi, nakamreiz
pagrieziet vadibas slédzi vairak pa labi, lai iegutu
cietakas olas, vai pa kreisi — lai iegGtu mikstakas olas.

Olu varisanas process ar

dazadu cietibas pakapi

Lai izvaritu olas ar dazadu cietibas pakapi, Gdens ir
jaiepilda tikai vienu reizi. Ja vélaties izvarit mikstas,
vidéji cietas un cietas olas, nodrosiniet, lai olas ir péc
iespéjas lielakas.

Ja vélaties nomainit kadu cietibas pakapi uz citu
(miksta, vidéji cieta vai cieta), varat izvéléties
iestatijumu,CC" - Continued Cooking.

Ja vélaties nomainit miksto olu iestatijumu uz cieto
olu iestatijumu, varat atlasit bez caumalas varitu olu
simbolu.

Lai jas varétu labak orientéties, esam sagatavojusi di-
vus lietojuma piemérus.

1. lietojuma piemérs. Jaizvara 7 olas; 2 no tam
mikstas, 3 — vidéji cietas un 2 cietas olas.
Pagatavosanas procesa sagatavosanas gaita vispirms
piepildiet olu varisanas ierici ka parasti ar pilnu
mértrauku.

Norade

Uzmanibu! Ari tad, ja vélaties izvarit tikai 2 mikstas
olas, jums, veicot iestatijumus, jGorientéjas péc
nepiecieSsama kopéja olu skaita.
(lietojuma pieméra tas ir septinas)

- Vispirms iestatiet olu varidanas ierici uz 7 miksti varitam

olam.

Kad atskan gatavibas signals, izslédziet olu varisanas
ierici ar sakuma/stop pogu un iznemiet nepieciesamo
miksto olu skaitu.

Péc tam ar vadibas slédzi iestatiet simbolu ,CC” un
ieslédziet atpakal olu varitaju.

Nakamreiz, kad dzirdésiet skanas signalu, atkal
iznemiet nepieciesamo vidéji cieto olu skaitu.

Paréjo olu pagatavosanai atstajiet regulatoru
nemainita stavokli pie simbola,CC"

Kad atskan skanas signals, 4 cieti varitas olas ir gata-
vas.

Labu apetiti!

2. lietojuma piemérs. Jaizvara 7 olas; 3 no tam
mikstas un 4 cietas olas.

Pagatavosanas procesa sagatavosanas gaita vispirms
piepildiet olu varidanas ierici ka parasti ar pilnu
mértrauku.

Vispirms iestatiet olu varisanas ierici uz 7 miksti
varitam olam.

Kad atskan gatavibas signals, izslédziet olu varisanas
ierici ar sakuma/stop pogu un iznemiet nepieciesamo
miksto olu skaitu.

Péc tam ar vadibas slédzi iestatiet bez caumalas varitu
olu simbolu un ieslédziet atpakal olu varisanas ierici.

1/

leslédziet atpakal olu varisanas ierici un sagaidiet, lidz
atskanés skanas signals.
Labu apetiti!



Norade

Dati attiecas uz musu lietojuma piemériem un ir
japielago individuali.

Olu varisana bez ¢aumalas

lepildiet olu varisanas tvertné pilnu mértrauku tdens.
Uzlieciet olu paliktni uz ierices.

leziediet ieliktnus ar nelielu daudzumu ellas, lai olas
nepielip.

lesitiet katra ieliktni maks. 1 olu.

Lai izvaritu olas bez ¢aumalas, tagad novietojiet olu
ieliktnus uz olu paliktna.

+ lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda un iestatiet

vadibas slédzi pret $o simbolu:

« Kad atskan skanas signals, bez caumalas varitas olas ir

gatavas. Nosléguma olas vairs nav atri jaatdzese.

Servésanas funkcija

Mazas kajinas uz vaka lauj olas dekorativi pasniegt
olu paliktni. Lai to izdaritu, apgrieziet vaku otradi un
uz apgriezta vaka novietojiet olu paliktni ar olam.

Atlikusa tdens izlieSana

Laujiet olu varisanas iericei pilniba atdzist! Péc tam,
kad ierice ir atdzisusi, izlejiet atlikuso Gdeni no olu
varisanas tvertnes.

Lai izvairitos no apdegumiem ar atlikuso siltumu, olu
varisanas ierici ikreiz satveriet aiz vadibas elementa.
Nodrogsiniet, lai pa kabeli neplast adens.

Péc tam nosusiniet olu varisanas ierici, pieméram, ar
mikroskiedras dranu.

TiriSana/atkalkosana

Kalkakmens nogulsnes uz olu varisanas tvertnes
ietekmé ierices funkcijas. Tadé| iericei regulari javeic
atkalkosana.

Lai to izdaritu, pievienojiet Gdenim nedaudz etika.
lelejiet etikGdeni sildisanas paliktni un laujiet tam Tsu
bridi varities bez vaka. Péc tam notiriet sildisanas pa-
liktni ar mitru, mikstu dranu.

Olu paliktni, vaku un traucinus olu varisanai bez
¢aumalas vislabak iztirit ar Gdeni.

Lv
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Vada uztingjs

Masu olu varisanas ierice 6070 ir aprikota ar vada
uztingju. Ar ta palidzibu vadu var drosi uzglabat, un
tas neaiznem daudz vietas.

Pirms pirmas lietosanas reizes parliecinieties, ka vads
ir notits un pielagots vajadzigaja garuma.

Olu varamajai iericei ir ari neslidosas gumijas kajinas.

Parkarsanas aizsardziba

Olu varisanas iericei ir uzstadita aizsardziba pret
parkarsanu, kas nepareizas lietosanas gadijuma
pasarga ierici no bojajumiem. Ja ierice nejausi tiek
ieslégta bez tdens, pécisa briza kontrollampina nod-
ziest, un aizsardziba pret parkarsanu izslédz ierici.
Tada gadijuma atvienojiet

stravas kontaktdaksu un laujiet iericei dazas minates
atdzist, pirms tas atkartotas lietosanas (Uzmanibu!
Nelejiet Gdeni uz olu varidanas tvertnes).

Termiskais drosinatajs

Lidzas automatiskajai aizsardzibai pret parkarsanu
olu varisanas iericei ir uzstadits ari temperataras
drosinatajs. Ja nepareizas lietosanas rezultata
automatiska aizsardziba pret parkarsanu nedarbojas,
termiskais drosinatajs atvieno ierici no stravas pade-
ves. Tada gadijuma olu varisanas ierice janogada pie
Cloer specializétas tirdzniecibas parstavja vai Cloer
razotnes klientu servisa, jo atkartota lietosana vairs
nav iespéjama.

Videi draudziga utilizacija

Masu iekartu transportésanai tiek izmantots tikai videi
draudzigs iepakojums. Nododiet kartonu un papiru
papira savak$anas centra, plastmasas iepakojumu iz-
metiet kopa ar otrreizéjas parstrades atkritumiem.

UZMANIBU!
Elektriskas iekartas nedrikst izmest kopa
ar majsaimniecibas atkritumiem.
|
Elektriskas iekartas satur vértigus izejmaterialus.
Nogadajiet savu mazu nokalpojuso iekartu atbilstosa
otrreizéjas parstrades centra. Par utilizacijas iespéjam jas
informés jasu pasvaldiba.

Cloer® klientu apkalposana

un produktu registracija

Cloer® zimols apzimé izcilu izturibu un veiktspéju. Lai
nodrosinatu si standarta saglabasanu ilgtermina,
meés veicam nepartrauktu kvalitates uzraudzibu un
izturibas pétijumus.

Nekavéjoties registréjot visus Cloer® produktus ar to
attiecigajiem sérijas numuriem, js aktivi

palidzat mums garantét nevainojamu kvalitates
uzraudzibu un nodrosinat klientu apmierinatibu.
Ladzu, nemiet véra: registracija ir obligata, lai izman-
totu masu brivpratigo klientu apkalposanas
dienestu tehnisko pakalpojumu jautajumiem vai
individualiem labas gribas novértéjumiem. Tas nera-
da nekadas likumigas tiesibas uz bezmaksas pakalpo-
jumiem; jasu likumigas garantijas tiesibas produkta
defekta gadijuma paliek ekskluzivas un neietekmétas
pret jasu pardevéju (tirdzniecibas partneri).
Parbaudiet tiessaisté, vai masu klientu apkalposana
paslaik tiek piedavata juasu valsti.




Temel giivenlik uyanilar

« DIKKAT: Liitfen ilk kullanimdan dnce bu talimatlar dikkatlice okuyunuz.

« Bu elektrikli cihaz sadece ozel kullanim i¢indir, ticari kullanim i¢in uygun dedgildir.

« (Cloer elektrikli cihazlardaki tamirleri sadece yetkili Cloer uzman saticilarina veya Cloer fabrika

miisteri servisine yaptirniz. Usuliine uygun yapilmayan tamirlerden dolayi kullanici igin 6nemli
tehlikeler olusabilir. Ayrica bundan dolayi garanti hakkinizi da kaybetmektesiniz.

(ihazi sadece evlerde bulunan normal prizlere takarak kullaniniz. Model levhasi iizerinde
belirtilen sebeke geriliminin sizin elektrik sebekenize uygun olup olmadigini kontrol ediniz.

« (ihaz ,Y” tipi baglanti tiiriindeki bir baglant kablosuyla donatilmigtir. Bunun hasar gormiis

olmasi durumunda tehlikelerin 6nlenmesi icin yetkili bir Cloer uzman saticisi veya Cloer fabrika
miisteri servisi tarafindan degistirilmesi gerekmektedir.

« Asagidaki durumlarda elektrik fisini prizden ¢ekiniz,

« —biranza olustugunda.

« —cihaz uzun siire kullanilmayacaksa.

« — her temizlikten once.

« Liitfen sadece fisinden tutarak prizden ¢ekiniz, asla kablosundan ¢ekmeyiniz.

« Kabloyu fazla gerdirmeyiniz, aksi halde cihazin devrilmesi tehlikesi bulunmaktadir.
« Kabloyu keskin kenarlardan gecirerek cekmeyiniz.

Kabloyu tagimak icin kullanmayiniz ve sicakliklardan koruyunuz (ocak / agik alev).

« Cocuklar, elektrikli cihazlarin kullanilmasindan dolayi olusan tehlikeleri goremezler.
« Bu cihaz (cocuklar dahil), kisitlanmis fiziksel, duyumsal veya zihinsel yetenekleri olan veya

deneyimsiz ve / veya bilgisi olmayan sahislar tarafindan kullanilmaya uygun degildir, ancak
glivenlikleri icin yetkili bir sahsin gozetimi altinda kullanmalari veya bu sahislar tarafindan
cihazi nasil kullanacaklarina dair bilgi verilmesi durumu harigtir.

« (ihazla oynamamalari icin cocuklar kontrol edilmelidirler.

« (ihazinizi nemden koruyunuz (piiskiiren sular / yagmur).

» Temizlemeden veya bir dolaba kaldirmadan once cihazin tamamiyla sogumasini bekleyiniz.

« Bu cihaz bir zamanl kumanda saati veya harici bir zamanlayicyla kullanilmak  zere

tasarlanmamistir.

« Bu cihazi asla suya veya diger sulu maddelere batirmayin.
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Teknik 6zellikler

Hz Durum

607 220-240 50 365-435 | <0,3W

ilk kullanimdan énce

isim plakasini ve seri numarasini degil, tiim ambalaj
parcalarini ve etiketleri cikarin.

Yumurta pisiriciyi kuru, kaygan olmayan ve duz bir
yere koyunuz.

Sicak 1sitma ¢anagdi ytizeyini, kapagdi, rafadan yumurta
gozlerini ve yumurta yuvalarini kuru bir bezle temiz-
leyiniz.

CE isareti / Giivenlik talimatlan

Cihaz gegerli yonetmeliklerin
gerekliliklerini karsilamaktadir
EC yonergeleri.

Cihaz yalnizca kapali odalarda
kullanilmak iizere tasarlanmistir.

| S |

Doldurmak icin sadece soguk su kullanin.

Dikkat! Pisirme islemi sirasinda
kapaktan sicak buhar cikar.

Cihaz calisirken 1sinir. Sicak buhardan kaynaklanan
yaniklari dnlemek icin kapagi daima gévdeden uzaga
dogru agin.

Cihazi su koymadan calistirmayiniz.

Yumurtalarin - boyutuna, saklama slresine ve
sicakhgina bagh olarak sertlik derecesinde kiiciik sap-
malar meydana gelebilir.

=3  TEHLIKE! Kullanilmadigi zaman

E]:._ ve her temizlikten 6nce

Cihazin fisini ¢ekin!

Devreye alma

Lutfen yumurta pisiricinin herzaman diizoldugundan
emin olun, aksi takdirde pisirme siiresi erken bitebilir.
Lutfen kapadi ve yumurta yuvasini cihazdan ¢ikarin.

Ol¢ii kabi hakkinda not

Olcii kaby, baska bir cihazla da kullanilabildigi icin

2 isarete sahiptir. Liitfen 6070 yumurta pisirici igin

sadece distteki isareti kullanin, bu 120 ml'lik bir do-
lum miktarina karsilik gelir.

« Yumurta pisirme kabini soguk su ile doldurun. Bunun

icin kutunun icinden ¢ikan &lcii kabini kullaniniz.

Olcii kabini her zaman (st isarete kadar tamamen
doldurun.

DIKKAT; Liitfen yumurta pisirme
kabini her zaman 6ngériilen su
miktari ile kullanin! Bunun icin daima
cihaza tam dolu 6l¢ii kabini dokiin.
Su az olursa istenen pisirme sonucu

alinamaz!

Ongoriilen su miktari asilirsa, suyun
tasma riski vardir. Haslanma tehlikesi
vardir!

Simdi yumurta yuvasini tekrar pisirme haznesine koy-
un. Yumurta yuvasinin dogru oturdugundan emin
olun.

¥ ,

Yumurtalarin pisirme sirasinda patlamasini 6nlemek
icin, yumurtalar duiz taraftaki yumurta kiracagi ile
delin. Bu tutucuyu 6lct kabinin alt tarafinda bulabi-
lirsiniz. Yumurtalari sivri tarafi yukari bakacak sekilde
yumurta yuvasina yerlestirin.




« Kapadi cihazin stline yerlestirin. Bu sirada kapagin

dogru yerlestiginden emin olun.

« Lutfen iki agikhgin kapanmadigindan emin olun.

Cihazin fisini prize takiniz.
Artik yumusak, orta sertlikte ve sert yumurtalar
arasinda secim yapabilirsiniz.

Sertlik ayari

Tencere ve yumurta pisirici hakkinda not

Bir tencerede pisirirken, genellikle yumurta
pisiricimize gére daha kisa bir pisirme stiresi be-

kleyebilirsiniz. Bunun sebebi standart ev tipi ocagin
pisirme gliciiniin bizim cihazimizinkinden daha
fazla olmasidr.

Cevirmeli ayar diigmesi ile yumurtalarin sertligini ay-
arlayabilirsiniz.

Ug farkh aralik arasinda aynm yapiyoruz: Soft
(yumusak ), Medium (orta ) ve Hard (sert).

Sertlik ayari yumurtanin biydklugine, agirhigina ve
sayisina baghdir.

Asagidaki resim size yumurta pisiricinin ayarlarini
yapmaniza yardimci olur.

CC = Surekli Pisirme - strekli pisirme icin ayar

PE = Haslanmis yumurta hazirlama konumu

S =Yumusak yumurtalar icin ayar secenekleri. Burada
S1 tek yumurta S3 Gi¢ yumurta S5 bes yumurta ve S7
yedi yumurta demektir.

M = Orta boy yumurtalar icin ayar secenekleri. Burada
M1 tek yumurta M3 ¢ yumurta M5 bes yumurta ve
M7 yedi yumurta demektir.

H = Sert yumurtalar icin ayar secenekleri. Burada H1
tek yumurta H3 ¢ yumurta H5 bes yumurta ve H7
yedi yumurta demektir.

Sert XL yumurtalar icin kontrol kadranini H7 isaretinin
otesine cevirebilirsiniz.

Yumurta boyutlari hakkinda ilging gercekler

Kalite ve agirlik siniflandirmasi (AB):
-S=53gdanaz
-M=53gila63g
-L=63gila73g

-XL=73gdan fazla
Cloer yumurta pisirici 6070'in elektronik aksami
M ve L boyutlarindaki yumurtalar icin tasarlanmustir.
Farkliyumurta boyutlari (S, XL) iin
ayarlar biraz distik (S) veya
birazytiksek (XL) olarak ayarlanmalidir.*

* Piyasada satilan M ve L boyutlarindaki yumurtalarla buzdolabindan
test ettik. Milkemmel kahvalti yumurtasi bash basina bir bilimdir ve
biz size ancak bazi ipuglari verebiliriz. Ayarlar bazen bizim tavsiyeleri-
mizden sapabilirler. Kisa bir stire sonra alisacak ve istediginiz sonucu
damak tadiniza gore olusturacaksiniz.

Pisirme

Sertlik derecesini ayarladiktan sonra, simdi baslat
diigmesine basarak pisirme islemini baslatabilirsiniz.
Kontrol lambasi yanar.

Sinyal sesi pisirme isleminin bittigini ve yumurtalarin
hazir oldugunu gésterir. Artik cihazi durdurma bu-
tonundan kapatabilirsiniz.

Sonra fisi prizden ¢ekiniz.

Dikkatlice kapadi kaldirin.

DIKKAT!
Kapagi ¢ikardiginizda sicak buhar
cikabilir!

Haslanmayi 6nlemek icin kapagi daima govdeden
uzaga dogru acgin. Bunun icin kapaktaki siyah tuta-
maktan tutun.

Kapagdin i¢c kisminda yogusma olusur ve bu yogusma
hala ¢ok sicak olabilir. Hagslanma tehlikesi!

o

d

Yumurta yuvasini da kulpundan tutarak disari alin ve
yumurtalar soguk suyun altina tutun. Su verme islemi
yumurtalarin asir pismesini onler.
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« Sertlik derecesinden memnun degilseniz, bir dahaki
sefere daha sert yumurtalar elde etmek icin kontrol
kadranini daha saga veya daha yumusak yumurtalar
elde etmek icin sola gevirin.

Farkh sertlik derecelerinde
pisirme islemi

« Farkl sertlik derecelerinde yumurta haslamak icin
sadece bir su dolumuna daha ihtiyaciniz vardir.
Yumusak, orta sert ve sert yumurta pisirmek isterseniz,
yumurtalarin ayni blytkliikte olmasina dikkat ediniz.

- Bir sertlik derecesinden digerine (yumusak, orta, sert)
gecmek istiyorsaniz, ,CC" - Surekli Pisirme - ayarini
secebilirsiniz.

+ Yumusak yumurtadan sert yumurtaya geg¢mek
istiyorsaniz, haglanmis yumurta semboliini segebilir-
siniz:

- Daha iyi oryantasyon icin sizin icin iki uygulama
ornegdi hazirladik.

Pisirme 6rnegi 1: 2 yumusak, 3 orta ve 2 sert
yumurta olmak iizere 7 yumurta pisirilecektir.

« Pisirme islemi icin 6nce yumurta pisiriciyi her zaman-
ki gibi dolu bir 6l¢t kabi ile doldurun.

Dikkat! Sadece 2 yumusak yumurta isteseniz bile,
ayar gerekli toplam
yumurta sayisina gére yapilmalidir.
(Pisirme drneginde 7)

« Yumurta pisiriciyi 6nce 7 yumusak yumurtaya ayarlayin.

+ Haazirssinyali duyuldugunda, baslat/durdur diigmesini
kullanarak yumurta pisiriciyi kapatin ve istediginiz
sayida yumusak yumurtayi ¢ikarin.

« Ardindan kontrol kadranini ,CC" semboliine getirin
ve yumurta pisiriciyi tekrar agin.

« Sinyal sesi bir sonraki sefer duyuldugunda, istenen
saylda orta boy yumurtayi tekrar cikarin.

. Kalan  yumurtalar igcin  kontrol
degistirmeden,CC" sembolilinde birakin.

« Sinyal sesi duyuldugunda 4 haslanmis yumurta
hazirdir.

« Afiyet olsun!

digmesini

Pisirme 6rnedi 2: 7 yumurta pisirilecek, bunlar 3
yumusak ve 4 sert

Pisirme islemi icin 6nce yumurta pisiriciyi her zaman-
ki gibi dolu bir 6l¢ti kabi ile doldurun.

Yumurta pisiriciyi 6nce 7 yumusak yumurtaya
ayarlayin.

Hazir sinyali duyuldugunda, baslat/durdur digmesini
kullanarak yumurta pisiriciyi kapatin ve istediginiz
sayida yumusak yumurtayi ¢ikarin.

« Ardindan kontrol kadranini haslanmis yumurta sem-
boliine getirin ve yumurta pisiriciyi tekrar agin.

1/

« Yumurta pisiriciyi tekrar acin ve sinyal sesi duyulana
kadar bekleyin. Afiyet olsun!

Bu bilgiler bizim pisirme 6rneklerimize géredir ve son
kullaniciya gére ayarlanmasi gerekir.

Rafadan yumurta pisirmek



Pisirme haznesine tam dolu bir 6l¢ek su doldurun.
Yumurta yuvasini cihazin Ustiline yerlestirin.
Yumurtalarin yapismamasi igin rafadan yumurta géz-
lerine biraz yag striin.

Her bir géze en ¢ok 1 yumurta kirin.

Simdi yumurtalari haslamak icin ekleri yumurta
yuvalarina yerlestirin.

Fisi prize takin ve ayar diigmesini su sembole getirin:

Sinyal sesi duyuldugunda haslanmis yumurtalar
hazirdir. Sonunda, yumurtalarin artik sondurilmesi-
ne gerek yoktur.

Servis fonksiyonu
Kapaktaki kuctk ayaklar, yumurtalarin  yumurta
yuvasinda dekoratif bir sekilde servis edilmesini
saglar. Bunu yapmak icin kapagi ters cevirin ve yu-
murta yuvasini yumurtalarla birlikte ters cevrilmis
kapagin tzerine yerlestirin.

Su kalintilarini temizlemek

Yumurta pisiriciyi tamamen sogumaya birakin. Cihaz
soguduktan sonra pisirme haznesindeki suyu dokiin.
Artik 1sidan kaynaklanan yaniklari dnlemek igin, yu-
murta pisiriciyi her zaman kontrol elemanindan tu-
tun.

Kablonun tizerinden su akmadigindan emin olun.

Ardindan yumurta pisiriciyi érnegin mikrofiber bir
bezle kurulayin.

Temizlik / Kire¢ temizleme

Pisirme kabi tzerindeki kire¢ birikintileri cihazin
islevini olumsuz etkiler. Bu ytizden cihazi dizenli
araliklarla kirecten arindirmak gereklidir.

Suya bir miktar sirke ekleyin. Sirkeli suyu pisirme haz-
nesine dokiin ve kapagi olmadan bir siire kaynatin.
Ardindan isitma tepsisini nemli, yumusak bir bezle
temizleyin.

Yumurta yuvasi, kapak ve rafadan yumurta gozlerini
suyun altinda yikayin.

When using a descaler, we recommend:
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Kablo sarma mekanizmasi

Yumurta kazanimiz 6070 bir kablo sariciya sahiptir.
Bununla cihazin kablosunu emin ve yerden tasarruflu
sekilde saklayabilirsiniz.

ilk kez kullanmadan &énce kabloyu ¢ézdiigiiniizden
ve istediginiz uzunluga ayarladiginizdan emin olun.

vardir.

Asiri sicaklik korumasi

Yumurta pisirici, yanhs calistirma durumunda cihazi
hasara karsi koruyan asiri isinma korumasina sahiptir.
Yanlislikla su olmadan calistirilirsa, gosterge 1s1g1 kisa
bir stire sonra soner ve asiri Isinma korumasi cihazi
kapatir. Bu durumda, elektrik fisini ¢ekin ve tekrar
kullanmadan 6nce cihazin birka¢ dakika sogumasini
bekleyin (Dikkat! Pigsirme haznesine su dokmeyin).

Sicaklik sigortasi

Otomatik asir isinma korumasina ek olarak, yumur-
ta pisirici ayrica bir sicaklik sigortasina sahiptir. Eger
yanhs kullanimda otomatik asiri sicaklik korumasi
devreye girmezse, sicaklik sigortasi cihazin elektrigini
keser. Bu durumda, yumurta pisiriciniz bir daha
kullanilamayacadi icin bir Cloer uzman saticisina veya
Cloer musteri hizmetleri merkezine gottrilmelidir.

Cevre dostu atma

Cihazlarimiz nakliye icin sadece gevre dostu amba-
lajlara sahiptirler. Kartonlari ve kaditlari, eski kagit to-
plama Unitelerine, plastik ambalajlari degerli madde
toplama Unitelerine veriniz

DIKKAT!

Elektro cihazlar ev ¢opiiyle

atilmamalidirlar.
|
Elektro cihazlar degerli hammaddeler ihtiva eder-
ler. Kullanilmayacak cihazi lGtfen kabul edilmis bir
geri dontgiim Unitesine ulastirniz. Atiga ayirma
imkanlarina iliskin olarak yerel belediye veya sehir
idaresinden bilgi alabilirsiniz.

Cloer® miisteri hizmetleri

ve liriin kaydi

Cloer® markasi, olaganusti dayaniklilik

ve performansin simgesidir. Bu

standartin uzun vadede korunmasini saglamak igin,
strekli kalite denetimleri ve dayaniklilik arastirmalari
yuritiyoruz.

Tum Cloer® trlnlerini ilgili seri numaralariyla derhal
kaydettirerek, kusursuz kalite kontroliinii garanti et-
memize ve misteri memnuniyetini saglamamiza ak-
tif olarak katkida bulunursunuz.

Lutfen dikkat: Kayit, gontlli musteri hizmetleri
hizmetimizden teknik destek konularinda veya birey-
sel iyi niyet degerlendirmeleri icin yararlanabilmeniz
icin zorunludur. By, licretsiz hizmetlere iliskin herhan-
gi bir yasal hak dogurmaz; tirlin kusuru durumunda
yasal garanti haklariniz, saticiniz (satis ortaginiz)
karsisinda miinhasir ve etkilenmemis olarak kalir.
Misteri hizmetlerimizin su anda Ulkenizde sunulup
sunulmadigini cevrimigi olarak kontrol edin.

! o .o
TS Uriin kayd &
=1 Garanti kosullan

; _ https://cloer.com/service
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