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Starttaste

Motoreinheit

Deckel

Dreiteiliges Messerset
Glasschussel

Schaft

Rutschfester Gummiring
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Start button
Motor unit

i
Three-piece blade set
Glass bowl

Shaft

Non-slip rubber ring
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Starttoets
Motoreenheid

Deksel

Driedelige messen-set
Glazen kom

Schacht

Slipvrije rubberen ring
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Bouton Marche

Unité moteur

Couvercle

Ensemble de trois lames

Bol en verre

Arbre

Anneau en caoutchouc antidérapant

IT @O Pulsante Avvio ES O Tecladeinicio

@ Unita motore @ Unidad motriz

() Coperchio () Tapa

@  Setlame in tre pezzi @  Juego de cuchillas, formado por 3 piezas

® Ciotola di vetro (&) Recipiente de vidrio

©® Albero ©® Eje

@  Anello in gomma antiscivolo @  Aro de goma antideslizante
PT O Botao Iniciar LT @ Paleidimo mygtukas

@ Unidade do motor @  Variklio korpusas

() Tampa () Dangtelis

@ ConHunto de trés laminas @ Trij pelllq komplektas

®) Tijela de vidro ®)  stiklinis indas

© Haste © Kotas

@ Anel de borracha antiderrapante @  Slydimui atsparus guminis Ziedas
Lv @ Ppalaisanas poga DK (O Startknap

@ Motora bloks @ Motorenhed

@) Vaks ® Lag

@) Trisdaligs nazu komplekts @ Tredelt knivszet

)  stikla trauks ®)  Glasskal

© Varpsta ©  Skaft

@  Neslidoss gumijas gredzens @  Skridsikker gummiring
NO () Starttast Se (O Startknapp

@ Motorenhet @ Motorenhet

@) Lokk (3 Tacklock

@ Tredelt knivsett @ Tredelat knivset

®)  Glasskal ) Glasskal

© Skaft ® Handtag

@  Sklisikker gummiring @  Halkfri gummiring
FI @ Kaynnistyspainike HU @ Inditégomb

@ Moottoriyksikkd @ Motoregység

@) Kansi 3 Feds

@  Kolmiosainen terasarja @ Harom részes késkészlet

) Lasikulho ®) Uvegta

© Akseli © Szar

@  Luistamaton kumirengas @  Csuszasgatlo gumizas
GR Alakomng évapéng

QAEREEEEO

TET TPV AeMidwV

TuaAvo doxeio

Kwvog

Avrlo)\loenrlkoq AQOTIXEVIOG KPIKOG




Grundlegende Sicherheitshinweise

« Dieses Gerdt ist ausschlieBlich dazu bestimmt, im Haushalt und ahnlichen Anwendungen
verwendet zu werden, wie beispielsweise:

—in Kiichen fiir Mitarbeiter in Laden und Biiros,

—in landwirtschaftlichen Anwesen,

—von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen,
— in Friihstiickspensionen.

« Lassen Sie Reparaturen an Cloer Elektrogeraten nur von autorisierten Cloer Fachhandlern
oder vom Cloer Werkskundendienst durchfiihren. Durch unsachgemaRe Reparaturen kdnnen
erhebliche Gefahren fiir den Benutzer entstehen. Zudem erlischt dadurch Ihr Garantieanspruch. m

« Betreiben Sie das Gerdt nur an haushaltsiiblichen Steckdosen. Priifen Sie, ob die auf dem
Typenschild angegebene Netzspannung mit der Ihres Stromnetzes Gibereinstimmt.

« Ist die Anschlussleitung beschadigt, muss sie durch einen autorisierten Cloer Fachhandler oder
den Cloer Werkskundendienst ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

« Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammenbau, dem
Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu trennen.

« Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose,

— wenn eine Storung auftritt,

— wenn das Gerat langere Zeit nicht benutzt wird,
—vor jeder Reinigung,

— wenn das Gerat nicht beaufsichtig wird,

— bevor Sie den Deckel abnehmen.

« LZiehen Sie bitte nur am Stecker, niemals an der Zuleitung.

« Die Zuleitung nicht zu stramm spannen, da ansonsten die Gefahr besteht, dass das Gerat umkippt.

« Ziehen Sie die Zuleitung nicht iiber scharfe Kanten.

« Benutzen Sie die Zuleitung nicht zum Tragen und schiitzen Sie diese vor Hitze (Herdplatte /
offene Flamme).

« Dieses Gerat sollte nicht von Kindern benutzt werden. Das Gerat und seine Anschlussleitung
ist von Kindern fernzuhalten.

« Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

« Gerdte konnen von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

« Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien.

« Tauchen Sie das Gerdt niemals unter Wasser.

« Das Gerdt ist zum Zerkleinern von Krautern, Gemiise und Friichten oder Fleisch (ohne
Knochen) geeignet. Es ist nicht geeignet fiir das Zerkleinern von hei3en, fliissigen oder harten
Lebensmittel oder Eiswiirfeln. Eine falsche Verwendung kann zu Verletzungen fiihren.

« Die Messer sind sehr scharf, fassen Sie diese ausschlieBlich am Kunststoff an.

« Vorsicht: Beim Umgang mit den scharfen Schneidmessern sowie beim Leeren des Behélters
und beim Reinigen.

« Reinigen Sie nach Verwendung des Gerates alle Flachen/Teile, die mit Nahrungsmitteln in
Beriihrung gekommen sind. Infos zum Reinigen finden Sie auf den folgenden Seiten.



Technische Daten
Typ Volt Hz Watt
682 220-240 50/60 400

- Dieses Gerat hat einen Aus-Zustand von 0,0 W aber
hat keinen Standby-Zustand.

Vor dem Erstgebrauch

Lesen Sie vor dem Erstgebrauch
diese Anleitung aufmerksam durch.

Entfernen Sie alle Verpackungsteile und evtl. Aufkle-
ber, nicht das Typenschild und die Seriennummer.
Reinigen Sie die Schissel und die Messer mit einem
feuchten Tuch.

Stellen Sie den Multi-Zerkleinerer auf eine trockene,
rutschfeste und ebene Unterlage.

CE-Kennzeichnung /
Sicherheitshinweise

Das Gerat entspricht den
Anforderungen der
zutreffenden EG-Richtlinien.

Das Gerat ist ausschlieBlich fiir
den Gebrauch in geschlossenen
Raumen bestimmt.

==y  ACHTUNG! Bei Nichtgebrauch und
D:._ vor jeder Reinigung des Gerétes

Netzstecker ziehen!

Die Maximale Verarbeitunsgzeit sollte nicht langer als
10 Sekunden am Stiick Gberschreiten.

Verwenden Sie das Gerdt mit Impulsen und Zwi-
schenpausen nicht langer als 60 Sekunden. Lassen
Sie das Geréat danach fiir 2-3 Minuten abkihlen.
Geben Sie keine heiflen Lebensmittel in die Schissel.
Lassen Sie die Lebensmittel etwas abkiihlen.
Schutten Sie keine Flussigkeiten in die Schissel.
Zerkleinern Sie keine extrem harten Lebensmittel
oder Eiswurfel. Diese kdnnen das Gerat beschadigen.

Inbetriebnahme

Setzten Sie mit Vorsicht das mittlere und obere Mes-
ser auf das untere und drehen Sie diese gegen den
Uhrzeigersinn fest bis sie einrasten.

A\

Setzen Sie die Kunststoffachse der Messer auf den
Schaft in der Mitte der Glasschiissel.

Das dreiteilige Messerset kann auch ohne die bei-
den oberen Messer betrieben werden. Das beste
Ergebnis erhalten Sie aber mit der Verwendung
von 3 Messern.

ACHTUNG!

Die Messer sind sehr scharf! Fassen Sie
diese ausschlieBlich am Kunststoff an.
Verletzungsgefahr!

K 3
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Schneiden Sie die gewiinschten Lebensmittel in klei-
ne Stiicke und geben Sie diese zur Zubereitung in die
Glasschissel.

Befiillen Sie diese bis maximal zur oberen Messerset-
kante.

Setzen Sie den Deckel auf die Schissel.

Durch leichtes Drehen konnen Sie die Motoreinheit
nun am Deckel einrasten lassen.

Stecken Sie den Stecker in eine Steckdose.

Halten Sie mit einer Hand die Motoreinheit fest und
driicken Sie mit der anderen Hand die Starttaste um
das Gerét zu betreiben.

Hinweis! Ist die Motoreinheit nicht richtig eingeras-
tet, startet das Gerat nicht.

Viele Lebensmittel lassen sich besser in kurzen
Impulsen zerkleinern. Dazu unterbrechen Sie den
Betrieb immer wieder kurzzeitig. In den Pausen
koénnen Sie priifen, ob der gewtinschte
Zerkleinerungsgrad bereits erreicht ist.
Beachten Sie die maximalen Laufzeiten.

Sobald der gewtinschte Zerkleinerungsgrad erreicht
ist, warten Sie einen kurzen Moment bis die Messer
vollstandig zum Stillstand gekommen sind.

Ziehen Sie nun den Stecker aus der Steckdose.
Entfernen Sie die Motoreinheit und den Deckel.
Nehmen Sie das Messerset am Kunststoff vorsichtig aus
der Glasschussel.

Nun kénnen Sie die zerkleinerten Lebensmittel aus
der Schiissel nehmen.



Mengen und Verarbeitungszeit
Hier sind einige unserer Empfehlungen aufgelistet:

Lebensmittel Menge Zeit
Zwiebeln 4009 10s
Fleisch 3509 5s
Apfel 3509 15x1s
Brokkoli 3509 15x1s
Maohren 3009 5x5s
Paprika 2009 10s
Mandeln 2009 5x10s
Haselniisse 2009 15x1s
Walnusse 2009 15x1s
Kase 2009 15x1s
Reinigung

Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzstecker.

Die Motoreinheit niemals in Wasser oder anderen
Flussigkeiten tauchen und nicht in die Spllmaschine
geben.

Wischen Sie die Motoreinheit mit einem feuchten
Tuch ab.

Fassen Sie die Messer am Kunststoff an und reinigen
sie unter flieBendem Wasser.
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Reinigen Sie den Deckel, die Deckeldichtung und die
Glasschussel unter flieBendem Wasser und trocknen
Sie diese griindlich ab.

Die Schissel sowie der Deckel sind sptihimaschinen-
fest.

Benutzen Sie keine scharfen Reinigungsmittel, Reini-
gungssprays oder Topfschwamme.

ACHTUNG!

Die Messer sind sehr scharf, fassen Sie
diese ausschlieB3lich am Kunststoff an.
Verletzungsgefahr!

Rezepte

Tomatenbutter

Zutaten:

40 g getrocknete Tomaten

2 Zehen Knoblauch

1TL Oregano getrocknet oder 2 kleine frische Zweige
1TL Thymian getrocknet oder 2 kleine frische Zweige
Salz und Pfeffer nach Geschmack je %2 TL

20 g Tomatenmark (1 EL)

125 g weiche Butter

Zubereitung:

Die getrockneten Tomaten und die Knoblauchzehen
in den Mixbehalter geben und fiir 3 x 10 Sekunden
zerkleinern.

Oregano und Thymian gezupft und zusammen mit
dem Salz und Pfeffer hinzugeben und 1 x 10 Sekun-
den vermischen.

Zuerst das Tomatenmark und dariiber dann die But-
ter in Stiickchen in dem Behélter verteilen und an-
schlieBend 2-3 mal im Mixbehalter pulsieren lassen.
Das Messer vorsichtig herausnehmen, mit einem
Teigspatel oder einem Loffel die Butter kurz durch-
mischen und abschmecken.

Die Tomatenbutter kann nun im Kihlschrank fir ca.
30 Minuten ziehen oder sofort verwendet werden.

Tsatsiki

Zutaten:

4 Gurke, grob geschalt und entkernt (150 g)
3 Zehen Knoblauch

Y2 TL Pfeffer

1TL Salz

1-2 Stangen Dill

150 g griechischer Joghurt
150 g Quark

1 TL Limettensaft

1 TL Olivenol

Zubereitung:

Die grob geschnittene und entkernte Gurke zusam-
men mit dem Knoblauch in den Mixbehdlter geben
und 5 x 2 Sekunden mixen.

Mit einem Loffel, am besten aus Metall, die Masse in
dem Behalter nach unten schieben und nochmal 2 x
pulsieren.

Pfeffer, Salz und grob gezupften Dill 5 x pulsieren.
Joghurt, Quark, Limettensaft und das Ol weitere 5 x
pulsieren.

Das Messer vorsichtig herausnehmen. Das Tsatsiki
mit einem Loffel durchmischen, abschmecken und
ca. 30 Minuten im Kihlschrank ziehen lassen.

Umweltfreundliche Entsorgung

Unsere Gerate haben fir den Transport ausschlief3-
lich umweltfreundliche Verpackungen. Geben Sie
Kartonagen und Papier in die Altpapiersammlung,
Kunststoffverpackungen in den Wertstoffmdill.

ACHTUNG! Elektrogerédte gehdren
nicht in den Hausmiill.

[ |

Elektrogerdte enthalten wertvolle Rohstoffe. Flihren
Sie auch das ausgediente Gerét bitte dem anerkannten
Recyclingkreislauf zu. Uber Entsorgungsmdglichkeiten
informiert Sie lhre Gemeinde- oder Stadtverwaltung.



Cloer Online-Shop

Weitere Cloer Produkte und viele interessante In-
formationen rund um Cloer, finden sie in unserem
Online-Shop.
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Az https://cloer.de

Cloer® Werkskundendienst & Pro-
duktregistrierung

Die Marke Cloer® steht fiir auBergewohnliche Halt-
barkeit und Performance. Um diesen Standard lang-
fristig zu sichern, fihren wir kontinuierliche Quali-
tatsiberwachungen und Haltbarkeitsstudien durch.

Durch die zeitnahe Registrierung samtlicher Cloer®-
Produkte mit der jeweiligen Seriennummer helfen
Sie uns aktiv dabei, ein llickenloses Qualitdtsmonito-
ring zu gewabhrleisten und die Kundenzufriedenheit
sicherzustellen.

Bitte beachten Sie: Die Inanspruchnahme unseres
freiwilligen Werkskundendienstes im Falle von tech-
nischen Serviceanfragen oder individuellen Kulanz-
prifungen setzt Ihre Registrierung zwingend voraus.
Ein Rechtsanspruch auf kostenfreie Leistungen wird
hierdurch nicht begriindet; Ihre gesetzlichen Ge-
wahrleistungsrechte im Falle eines Produktmangels
bestehen ausschlieBlichund unberihrt gegeniber
lhrem Verkaufer (Handelspartner).Priifen Sie online,
ob unser Werkskundendienst aktuell in Ihrem Land
angeboten wird

[=] " EI
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Produktregistrierung &
s Garantiebedingungen
https://cloer.com/service




Basic Safety Instructions

The appliance is intended to be used in household only and similar environments like:

— staff kitchen areas in shops, offices and other working environments,

—infarm houses,

— by clients in hotels, motels and other residential type environments,

—on bed and breakfast type environments.

Repairs of Cloer electronics appliances should be carried out only by authorized Cloer specialist
dealers or by the Cloer customer service. Improper repairs can involve substantial dangers for
the user. Moreover, this will void your warranty claims.

Operate the appliance only at household-usual power sockets. Check if the mains voltage
stated on the type plate is up to that of your power supply network.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by Cloer, its service agent or similarly m
qualified persons in order to avoid damage.

Pull power plug of the power socket

—in case of a defect,

— if the appliance is not used for a longer time,

— before any cleaning,

— during no supervision,

— before removing the lid.

Do not stretch the feed cable over sharp edges and do not tighten it too tight, do not use it for
carrying and protect it from heat (hotplate, for example).

This appliance can be used by people with reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.

This appliance must not be used by children. Cleaning and user maintenance shall not be made
by children. Keep the appliance and its cord out of reach of children to ensure they do not play
withiit.

Do not immerse the appliance in water.

Protect your appliance from humidity (splash water / rain).

Let the appliance cool off before cleaning or stowing away.

Do not use the appliance outdoors.

The appliance is suitable for shredding herbs, vegetables, fruit and meat (without bones). It is
not suitable for shredding hot, fluid or hard foods or ice cubes. Improper use can lead to injury.
The blades are very sharp. Hold them by the plastic part only.

Caution: When handling the sharp cutting blades, when emptying the container and when
cleaning.

(lean all surfaces/parts of the appliance which have come into contact with the food after use.
See information about cleaning on the following pages.



Technical Data

682 220-240 50/60 400

- This device has an off-mode power consumption of
0.0 W but has no standby mode.

Before the first use

Remove all packing parts and possibly stickers, but
not the type plate nor the serial number.

Clean the bowl and the blades with a damp cloth.
Place the Multi-Shredder on a dry, level, non-slip surfa-
ce.

Read these operating instructions
carefully before using the appliance
for the first time.

EC Label / Safety information
c € The appliance meets the requirements
of the applicable EC directives.

The appliance is designed
for indoor domestic use only.

—_— ATTENTION! Always unplug
EB:.' the appliance when not in use

and before cleaning.

The maximum processing time should not exceed 10
seconds in one go.

Use the appliance in bursts, and not for more than 60
seconds between breaks. Leave the appliance to cool
down for 2-3 minutes once this time is over.

Do not put any hot food in the bowl. Let the food cool
down somewhat.

Do not pour any liquids into the bowl.

Do not shred any extremely hard food or ice cubes.
This can damage the appliance.

Set-up

Carefully place the middle and upper blades onto the
lower one and turn the latter anticlockwise until the
blades engage.

A\

Place the plastic hubs of the blades onto the shaft in
the middle of the glass bowl.

The three-piece blade set can also be operated wit-
hout the two upper blades. However, the best results
are obtained when all 3 blades are used.

CAUTION!

The blades are very sharp! Only ever
touch them on the plastic part.
Danger of injury!

2 s
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Cut the food into small pieces and put itin the glass bowl.
Fill the bowl to the maximum level of the top edge of
the blade set only.

Put the lid on the bowl.

Now you can put the motor unit on the lid and turn it
gently so that it engages.

K 3

Plug the plug into a socket.

Hold the motor unit firmly in one hand and press the
start button with the other to operate the appliance.
Note! If the motor unit is not correctly engaged, the
appliance will not start.

Many types of food are best shredded in short
bursts. Additionally, interrupt operation regularly
for a short time. In the pauses, you can check to
see if the desired degree of shredding
has already been reached.

Observe the maximum running times.

Once the desired degree of shredding has been rea-
ched, wait for a moment until the blades have come
to a complete standstill.

Pull the power plug from the socket.

Take off the motor unit and the lid.

Carefully take the blade set out of the glass bowl by
the plastic.

You can now take the shredded food out of the bowl.

Quantities and processing time
Some of our recommendations are listed below:

Food Amount Time
Onions 4009 10s

Meat 3509 5s
Apples 3509 15x1s
Broccoli 3509 15x1s




Food Amount Time
Carrots 3009 5x5s
Peppers 2009 10s
Almonds 2009 5x10s
Hazelnuts 2009 15x1s
Walnuts 2009 15x1s
Cheese 2009 15x1s
Cleaning

Always disconnect the mains plug before cleaning.
Never immerse the motor unit in water or any other
liquid, and do not put it in the dishwasher.

Wipe the motor unit with a damp cloth.

Clean the blades under running water, holding them
by the plastic.
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Clean the lid, lid seal and glass bowl under running
water and dry them thoroughly.

The bowl and lid are dishwasher-safe.

Do not use any harsh cleaning agent, cleaning spray
or scouring sponges.

CAUTION!

The blades are very sharp! Only ever
touch them on the plastic part.
Danger of injury!

Recipe

Tomato butter

Ingredients:

40 g dried tomatoes

2 cloves of garlic

1 tsp. dried oregano or 2 small fresh sprigs

1 tsp. dried thyme or 2 small fresh sprigs

Salt and pepper to taste (around %2 tsp. each)
20 g tomato purée (1 Tbsp.)

125 g soft butter

Preparation:

Put the dried tomatoes and cloves of garlic in the mix
container and shred for 3 x 10 seconds.

Add the oregano and thyme, plucked off the stem,
together with the salt and pepper, and mix for 1 x 10
seconds.

First distribute the tomato purée, and then the but-
ter in small pieces over it, in the container, and finally
pulse the shredder 2-3 times.

Carefully take out the blade, mix the butter briefly
with a spoon of a spatula, and season to taste.

You can then put the tomato butter in the refrigera-
tor for around 30 minutes, or use it straight away.

Tsatsiki

Ingredients:

% cucumber, peeled, pitted and roughly chopped
(150 g)

3 cloves of garlic

Y2 tsp. pepper

1 tsp. salt

1-2 sticks of dill

150 g Greek yoghurt

150 g quark (similar to fromage frais)
1 tsp. lime juice

1 tsp. olive oil

Preparation:

Mix the coarsely cut, pitted cucumber with the garlic
for 5 x 2 seconds.

Push the mixture downwards with a (preferably me-
tal) spoon and pulse twice more.

Add the pepper, salt and coarsely plucked dill and
pulse 5 x.

Add the yoghurt, quark, lime juice and oil, and pulse
another 5 x.

Carefully remove the blade. Mix the Tsatsiki with a
spoon, season to taste and put the Tsatsiki in the re-
frigerator for about 30 minutes.

Environmentally friendly disposal
We use environmentally friendly packaging for the
transport of our appliances. Please recycle cardbo-
ard/ paper and plastic packaging appropriately.

ATTENTION!
Electrical appliances should not be
disposed of with the household trash.

Electrical appliances contain valuable raw materials.
When an appliance is worn-out, please take it to a
recognised recycling facility. Consult the local autho-
rities for information on recycling appliances.

Cloer® Manufacturer Service & Pro-
duct Registration

The Cloer® brand stands for exceptional durability
and performance. To maintain this standard over
the long term, we conduct continuous quality moni-
toring and durability studies.

By promptly registering all Cloer® products using
their respective serial numbers, you actively help us
ensure comprehensive quality monitoring and gua-
rantee customer satisfaction.

Please note: Registration is a mandatory require-
ment for accessing our voluntary manufacturer
service in the event of technical service inquiries or
individual goodwill assessments. This does not esta-
blish a legal entitlement to free services; your statut-
ory warranty rights in the event of a product defect
remain solely with—and unaffected by—your re-
tailer (trading partner). Check online whether our
manufacturer service is currently available in your
country.

ol
-

Manufacturer warranty
https://cloer.com/service




Essentiéle veiligheidsaanwijzingen

Dit toestel is geschikt om in het huishouden en in gelijkwaardige omstandigheden te worden
gebruikt, bijvoorbeeld:

—in de keuken voor medewerkers in winkels, kantoren en andere branches,

— op tuincentras,

— door klanten in hotels, motels en andere woongelegenheden,

—in bed-and-breakfasts.

Laat reparaties aan elektrische apparatuur van Cloer uitsluitend uitvoeren door geautoriseerde
Cloer-leveranciers of door de klantendienst van Cloer in Nederlande: Appliance- Huishoud BV
te Zoetermeer tel. 079-3634242 Ondeskundige reparaties kunnen aanzienlijk gevaar opleveren
voor de gebruiker. Zij leiden tot het vervallen van garantie-aanspraken.

Gebruik het apparaat uitsluitend op normale wandcontactdozen zoals gebruikelijk binnenshuis.
Controleer of de spanning van het stroomnet overeenstemt met de op het typeplaatje van het
apparaat aangegeven netspanning.

Het apparaat dient op een geaard stopcontact te worden aangesloten.

Het apparaat beschikt over een type stroomkabel dat indien het is beschadigd, om gevaren te
vermijden, door een geautoriseerde Cloer-leverancier of door de klantendienst van Cloer dient
te worden vervangen.

Verwijder de contactstop uit de wandcontactdoos

— wanneer een storing optreedt,

— wanneer het apparaat lange tijd niet wordt gebruikt,

— voor iedere reiniging,

—als het apparaat niet wordt gebruikt, of er geen toezicht op gehouden wordt,

— voor elke montage of demontage.

Trek altijd alleen aan de stekker, nooit aan de kabel.

Span de stroomkabel niet te strak, niet over scherpe randen trekken, niet gebruiken om te
dragen en bescherm deze tegen hitte (bijv. fornuis).

Dit apparaat kan door kinderen en ouder worden gebruikt en door personen met verminderde
lichamelijke, zintuigelijke of mentale vermogens of gebrek aan ervaring en/of kennis worden,
wanneer ze onder toezicht staan of instructies kregen met betrekking tot het veilig gebruik
van het apparaat en de daaruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Houd het apparaat en de aansluitkabel buiten het bereik van kinderen

Het apparaat nooit onder stromend water reinigen of onderdompelen.

Bescherm het apparaat tegen vocht (spattend water / regen).

Gebruik het apparaat niet in de buitenlucht.

Het apparaat is geschikt voor het fijnhakken van kruiden, groente en vruchten of vlees (zonder
bot). Het is niet geschikt voor het fijnhakken van warme, vloeibare of harde levensmiddelen of
ijsblokjes. Verkeerd gebruik kan tot verwondingen leiden.

De messen zijn heel scherp, pak deze alleen bij het kunststof vast.

Voorzichtig: Bij het hanteren van de scherpe snijmessen en het leegmaken van het reservoir
en bij het schoonmaken.

Reinig na gebruik van het apparaat alle oppervlakken/onderdelen die met levensmiddelen in
contact zijn gekomen. Meer informatie over het schoonmaken vindt u op de volgende pagina’s.



Technische gegevens

682 220-240 50/60 400

- Dit apparaat heeft een stroomverbruik van 0,0 W
in uitgeschakelde toestand, maar beschikt niet over
een standbymodus.

Voor het eerste gebruik

Lees voor het eerste gebruik deze
handleiding aandachtig door.

Verwijder al het verpakkingsmateriaal en eventuele
stickers, behalve het typeplaatje en het serienummer.
Reinig de kom en de messen met een vochtige doek.
Zet de multi-fijnhakmachine op een droge, slipvrije
en vlakke ondergrond.

CE-markering / Veiligheidsinstructies
Het apparaat voldoet aan de eisen van
de van toepassing zijnde
EU-richtlijnen.

Het apparaat is uitsluitend geschikt
voor gebruik binnenshuis.

LET OP! Wanneer niet in gebruik
en voor iedere reiniging van het
apparaat moet de stekker uit het
stopcontact worden getrokken!

—
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De maximale verwerkingstijd mag niet meer zijn dan
10 seconden ononderbroken.

Gebruik het apparaat metimpulsen en tussenpauzen
niet langer dan 60 seconden. Laat het apparaat daar-
na gedurende 2-3 minuten afkoelen.

Doe geen warme levensmiddelen in de kom. Laat de
levensmiddelen altijd wat afkoelen.

Schud heen vloeistoffen in de kom.

Hak geen extreem harde levensmiddelen of ijsblok-
jes fijn. Deze kunnen het apparaat beschadigen.

Ingebruikneming
Zet het middelste en bovenste mes voorzichtig op het
onderste en draai dit linksom vast totdat ze in klikken.

A\

Zet de kunststof as van de messen op de schacht in
het midden van de glazen kom.

De driedelige messen-set kan ook zonder de beide
bovenste messen worden gebruikt. U krijgt echter
het beste resultaat met het gebruik van 3 messen.

LET OP!

De messen zijn heel scherp! Pak deze
alleen bij het kunststof vast.
Letselgevaar!

K 3
5 %

1

Snij de gewenste levensmiddelen in kleine stukken
en doe deze voor het bereiden in de glazen kom.

Vul deze maximaal tot de bovenste rand van de messen-set.
Plaats het deksel op de kom.

Door het deksel een beetje te draaien kunt u de mo-
toreenheid laten in klikken.

. =z g
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Steek de stekker in een stopcontact.

Houd de motoreenheid met een hand vast en druk
met de andere hand op de starttoets om het appa-
raat te gebruiken.

Aanwijzing! Is de motoreenheid niet goed in geklikt,
dan start het apparaat niet.

Veel levensmiddelen kunnen beter binnen korte
impulsen worden fijngehakt. Onderbreek hiervoor
de werking steeds weer gedurende korte tijd.

In de pauzes kunt u controleren of de gewenste
graad van fijnhakken reeds bereikt is.

Neem de maximale looptijden in acht.

Zo gauw de gewenste graad van fijnhakken is be-
reikt, wacht u een klein moment totdat de messen
volledig gestopt zijn.

Trek nu de stekker uit het stopcontact.

Verwijder de motoreenheid en het deksel.

Pak de messen-set voorzichtig bij het kunststof uit de
glazen kom.

U kunt nu de fijngehakte levensmiddelen uit de kom halen.

Hoeveelheden en verwerkingstijd
Hier zijn enkele van onze aanbevelingen vermeld:

Levensmiddelen | Hoeveelheid Tijd

Uien 400 g 10s

Vlees 3509 5s
Appels 3509 15x1s
Broccoli 3509 15x1s
Wortels 3009 5x5s

Paprika 2009 10s




Levensmiddelen | Hoeveelheid Tijd
Amandelen 2009 5x10s
Hazelnoten 2009 15x1s

Walnoten 2009 15x1s
Kaas 2009 15x1s
Reiniging

Trek voor het schoonmaken de stekker uit het stopcontact.
Dompel de motoreenheid nooit in water of andere
vloeistoffen en zet deze niet in de vaatwasser.

Veeg de motoreenheid met een vochtige doek af.
Pak de messen bij het kunststof vast en reinig deze
onder stromend water.

A\

Reinig het deksel, de dichting van het deksel en de glazen
kom onder stromend water en droog deze grondig af.
De kom en het deksel kunnen in de vaatwasser gewas-
sen worden.

Gebruik geen agressieve reinigingsmiddelen, reinigings-
spray of schuursponsjes.

LET OP!

De messen zijn heel scherp! Pak deze
alleen bij het kunststof vast.
Letselgevaar!

Recepten

Tomatenboter

Ingrediénten:

40 g gedroogde tomaten

2 teentjes knoflook

1 tl. Oregano gedroogd of 2 kleine verse takjes
1 tl. Tijm gedroogd of 2 kleine verse takjes
Voeg van allebei 2 tl zout en peper toe

20 g tomatenpuree (1 el)

125 g zachte boter

Bereiding

Voeg de gedroogde tomaten en de knoflook teentjes
in de mix-bak en hak deze gedurende 3 x 10 secon-
den fijn. Oregano en tijm geépileerd en samen met
het zout en peper toevoegen en 1 x 10 seconden on-
der elkaar mengen.

Verdeel eerst de tomatenpuree en daarover dan de
boter in stukjes in de bak en daarna 2-3 keer in de
mix-bak laten pulseren.

Haal het mes er voorzichtig uit en meng de boter met een
deegspatel en een lepel kort door en breng het op smaak.
De tomatenboter kan nu in de koelkast gedurende ca.
30 minuten doortrekken of direct worden gebruikt.

Tsatsiki

Ingrediénten:

4 augurk, grof geschild en ontkernd (150 g)
3 teentjes knoflook

Y tl peper

1 tl zout

1-2 pijpjes dille

150 g Griekse yoghurt
150 g quark

1 tl limoensap

1 tl olijfolie

Bereiding

Mix de grof gesneden en ontkernde augurk samen
met het knoflook 5 x 2 seconden

Schuif met een lepel, het beste van metaal, de massa
naar onder en pulseer nog eens 2 x.

Pulseer peper, zout en grof geépileerd dille 5 x.
Pulseer yoghurt, quark, limoensap en de olie nog
eens 5 x. Pak het mes er voorzichtig uit en meng het
met een lepel door en breng het op smaak.

Laat de tsatsiki gedurende ca. 30 minuten in de ko-
elkast trekken.

Milieuvriendelijke verwijdering

Al onze apparaten zijn milieuvriendelijk verpakt
voor het transport. Doe kartonnen verpakkingen en
papier in de papierbak en kunststof verpakkingen
bij het PMD-afval.

LET OP!

Elektrische apparaten horen

niet bij het huisvuil.
[ |
Elektrische apparaten bevatten waardevolle grondstof-
fen. Geef ook het apparaat aan het einde van zijn levens-
duur af bij een erkend recyclingpunt. Informeer bij uw
gemeente over de mogelijkheden voor verwijdering.

Cloer®-fabrikantenservice & produc-
tregistratie

Het merk Cloer® staat voor uitzonderlijke duurzaam-
heid en prestaties. Om deze standaard op de lange
termijn te waarborgen, voeren wij voortdurend kwali-
teitscontroles en duurzaamheidstests uit.

Door uw Cloer®-producten tijdig te registreren met
het bijbehorende serienummer, helpt u ons actief bij
het garanderen van een grondige kwaliteitsbewaking
en klanttevredenheid.

Let op: Registratie is vereist om gebruik te kunnen
maken van onze vrijwillige fabrikantenservice bij
technische vragen of individuele beoordelingen op
basis van coulance. Hieraan kan geen wettelijk recht
op gratis diensten worden ontleend; uw wettelijke
garantierechten bij een productdefect blijven uitslui-
tend van kracht bij - en onaangetast door — uw
winkelier (handelspartner). Controleer online of onze
fabrikantenservice momenteel beschikbaar is in uw
land.

Fabrieksgarantie
https://cloer.com/service




Consignes de sécurité fondamentales

« (etappareil est destiné a I'usage au foyer ou dans des applications similaires dont par exemple:
— dans les coins cuisines des collaborateurs dans les magasins, dans les bureaux et d‘autres

domaines des entreprises,
— dans les propriétés agricoles,
— par les clients d’hdtels,
— motels et d'autres locaux d’habitation,
— dans les pensions offrant le petit-déjeuner.

« Ne confiez les réparations des appareils électriques Cloer qu'a des revendeurs Cloer agréés ou au
service apres-vente usine de la maison Cloer. Des réparations inexpertes peuvent engendrer des
risques considérables pour I'utilisateur. Elles entrainent en outre la perte de vos droits a garantie.

«Neraccordez Iappareil qu‘aux prises femelles habituellement présentes dans un foyer. Vérifiez que la
tension indiquée sur la plaque signalétique concorde bien avec celle débitée par votre secteur.

« Sile cordon est abimé et pour éviter des risques inutiles, il faudra le faire remplacer par un
revendeur Cloer agréé ou par le service aprés-vente usine Cloer.

« Débranchez la fiche male de la prise de courant
— lorsqu’un dérangement survient,

— i l'appareil doit rester assez longtemps sans servir,
— avant chaque nettoyage,

— Lorsque I'appareil n'est pas utilisé ou surveillé,

— avant tout montage ou démontage.

« Pour débrancher la fiche male, saisissez toujours cette derniére, jamais le cordon.

« Nutilisez jamais le cordon d‘alimentation pour porter I'appareil et protégez aussi le cordon
contre la chaleur (foyer de cuisiniére / flammes nues).

+ Ne tirez pas la ligne d'alimentation au-dessus de bords coupants et ne la tendez pas trop, car
sinon il existe un danger de basculement de I'appareil.

« (et appareil peut étre utilisé par les enfants ou plus, ainsi que des personnes ayants des capacités
réduites au niveau physique, sensoriel ou mental, ou un manque d'expérience et de connaissances
a condition que ceux-ci soient surveillés ou qu'ils aient été instruits a propos de l'utilisation en toute
sécurité de I'appareil et qu'ils aient compris les dangers auxquels ils sexposent.

« Surveillez les enfants pour étre siir(e) qu'ils ne jouent pas avec I'appareil.

« Lappareil et son cable de raccordement doivent étre conservés hors de la portée des enfants.

« Ne pasimmerger dans | ‘eau.

« Protégez votre appareil contre 'humidité (projections d’eau / pluie).

« Nutilisez jamais I'appareil a 'extérieur.

« Lappareil convient a hacher des herbes, des légumes et des fruits ou de la viande (sans os). Il
ne convient pas a hacher des aliments chauds, liquides ou durs ou des glagons. Une mauvaise
utilisation peut entrainer des blessures.

« Les couteaux sont trés tranchantes, ne touchez que le plastique.

+ Prudence: Lors de la manipulation des lames de coupe tranchantes ainsi que lors du vidage du
récipient et du nettoyage.

«Aprés avoir utilisé I'appareil, nettoyez toutes les surfaces/piéces qui sont entrées en contact avec
des aliments. Pour des informations sur le nettoyage, veuillez vous reporter aux pages suivantes.



Caractéristiques techniques

type voltage
682 220-240 50/60 400

- Cet appareil posséde un état éteint de 0,0 W mais
pas d‘état de veille.

Avant la premiére utilisation

Lisez attentivement cette notice
avant la premiére utilisation.

Retirez toutes les piéces d'emballage et les éventuels
autocollants, sauf toutefois la plaque signalétique et
le numéro de série.

Nettoyez le bol et les lames avec un chiffon humide.
Déposer le multi-hachoir sur une surface séche, anti-
dérapante et plane.

Marquage CE / Consignes de sécurité
c € L'appareil corespondait aux
directives EC applicables.

L'appareil est destiné uniquement
aune usage interne.

ATTENTION! En cas de non-usage de
— 4 I'appareil et avant tout nettoyage
Ea:.- débrancher le cordon d‘alimentation
de la prise secteur!

Le temps de traitement maximal ne doit pas dépasser
10 secondes a la fois.

N'utilisez I'appareil que avec des impulsions et des
pauses de plus de 60 secondes. Ensuite, faites refroi-
dir 'appareil pendant 2 a 3 minutes.

Ne mettez pas d'aliments chauds dans le bol. Laissez
refroidir un peu les aliments.

Ne versez pas de liquides dans le bol.

Ne hachez pas d'aliments trés durs ou des glacons. IIs
peuvent endommager l'appareil.

Mise en service

Placez soigneusement les couteaux du milieu et du
haut sur la lame inférieure et tournez-les dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre jusqua ce qu'ils
s'enclenchent.
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Placez I'arbre en plastique des lames sur la tige au
centre du bol en verre.

L'ensemble de trois lames peut également étre utili-
sé sans les deux couteaux supérieurs. Vous aurez le
meilleur résultat avec I'utilisation de 3 lames.

ATTENTION!

Les lames sont trés tranchantes ! Ne
saisissez que le plastique.

Risques de blessures!
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Coupez les aliments que vous voulez en petits mor-
ceaux et mettez-les dans le bol en verre pour la pré-
paration.

Remplissez-le jusqu’au bord de I'ensemble de coute-
aux.

Mettez le couvercle sur le bol.

Vous pouvez maintenant encliqueter I'unité moteur
sur le couvercle en le tournant légérement.
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Branchez la fiche dans une prise.

Tenez I'unité moteur d’une main et appuyez sur le
bouton de démarrage de I'autre main pour faire fonc-
tionner l'appareil.

Remarque ! Si I'unité moteur n'est pas correctement
encliqueté, I'appareil ne démarrera pas.

De nombreux aliments sont plus faciles a hacher en
petits impulsions. Pour ce faire, vous interrompez a
chaque fois brievement le fonctionnement.
Durant les pauses, vous pouvez vérifier si le degré de
concassage requis a déja été atteint.

Tenez compte des durées d'utilisation maximales.

Des que le degré de concassage souhaité est atteint,
attendez un court instant jusqu'a ce que les couteaux
soient complétement arrétés.

Débranchez maintenant la fiche secteur de la prise
de courant.

Retirez I'unité moteur et le couvercle.

Prenez délicatement I'ensemble de couteaux sur le
plastique du bol en verre.

Vous pouvez maintenant retirer les aliments hachés
du bol.



Quantités et temps de traitement
Voici quelques-unes de nos recommandations:

Aliments Quantité Durée
Oignons 4009 10s
Viandes 3509 5s
Pommes 3509 15x1s
Brocoli 3509 15x1s
Carottes 3009 5x5s
Paprika 2009 10s
Amandes 2009 5x10s
Noisettes 2009 15x1s
Noix 2009 15x1s
Fromage 2009 15x1s
Nettoyage

Débranchez la prise avant chaque nettoyage de I'ap-
pareil.

Jamais plonger l'unité moteur dans l'eau ou dans
d’autres liquides et ne le mettez pas au lave-vaisselle.
Essuyez |'unité moteur avec un chiffon humide.
Saisissez les lames par le plastique et nettoyez-les
sous I'eau courante.
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Nettoyez le couvercle, le joint du couvercle et le bol
en verre sous l'eau courante et séchez-les soigneuse-
ment.

Le bol et le couvercle vont au lave-vaisselle.
Nutilisez aucun produit nettoyant agressif, aucun
spray nettoyant ni éponge a casseroles.

ATTENTION !

Les lames sont trés tranchantes ! Ne
saisissez que le plastique. Risques de
blessures!

Recettes

Beurre de tomate

Ingrédients :

40 g de tomates séchées

2 gousses d'ail

1 c.a c. d'origan ou 2 petites branches fraiches

1 c.a c. de thym séché ou 2 petites branches fraiches
Sel et poivre au goUt, une c.a c. chacun

20 g de concentré de tomates (1 c. a soupe)

125 g de beurre mou

Préparation :

Mettez les tomates séchées et les gousses d'ail dans
le récipient de mélange et hachez pendant 3 x 10 se-
condes.

Ajoutez l'origan et le thym cueillis avec le sel et le po-
ivre et mélanger pendant 1 x 10 secondes.

Repartir d'abord le concentré de tomates puis le be-
urre en morceaux dans le récipient et ensuite palpiter
2-3 fois dans le récipient de mélange.

Délicatement retirer la lame et brievement mélanger
le beurre avec une spatule ou une cuillére et assai-
sonnez au go(t.
Le beurre de tomate peut maintenant reposer au réf-
rigérateur pendant environ 30 minutes ou étre utilisé
immédiatement.

Tzatziki

Ingrédients :

1/2 concombre, grossierement pelé et dénoyauté
(150 g)

3 gousses d'ail

1/2 c. a c. de poivre
1c.ac.desel

1-2 branches d'aneth

150 g de yaourt grec

150 g de fromage blanc

1 c.ac.dejus de citron vert
1 c.a c.d’huile d'olive

Préparation:

Mélanger le concombre grossieérement coupé et dé-
noyauté avec |'ail pendant 5 x 2 secondes.

Avec une cuillére, de préférence en métal, pousser la
masse vers le bas a nouveaux palpiter 2 fois.

Pulser le poivre, le sel et 'aneth grossiérement cueilli.
Pulser le yaourt, le fromage blanc, le jus de citron vert
et I'huile encore 5 fois.

Délicatement retirer la lame, mélanger avec une cuil-
lére et assaisonner au gout.

Laisser reposer le tzatziki au réfrigérateur environ 30
minutes.

Mise au rebut respectant
lI'environnement

Pour le transport, nos appareils sont exclusivement
équipés demballages respectant l'environnement.
Séparez les matériaux en fonction de leur nature, le
papier et le carton d‘une part et les emballages en
plastique d‘autre part. Mettez-les au rebut dans les
containers correspondants.

ATTENTION!
Les appareils électriques ne
doivent pas étre jetés a la poubelle.

Les appareils électriques contiennent des matériaux
bruts de valeur. Veuillez remettre les appareils élec-
triques en fin de vie a votre déchetterie locale ou
un centre de recyclage agréé. Vous pouvez obtenir
toutes les informations a propos du traitement de
déchets auprés de votre commune.



Informations sur les régles de tri

2 ) Cet appareil,
v | ses accessoires,
& cordons et batteries

se recyclent

REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
A LA LIVRAISON EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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Service fabricant et enregistrement
des produits Cloer®

La marque Cloer® est synonyme de durabilité et de
performances exceptionnelles. Afin de maintenir ce
niveau d‘exigence sur le long terme, nous effectuons
un suivi qualité continu ainsi que des tests de dura-
bilité.

En enregistrant rapidement tous vos produits Cloer®
a l'aide de leur numéro de série, vous nous aidez acti-
vement a assurer un suivi qualité complet et a garan-
tir la satisfaction de la clientéle.

Veuillez noter : I'enregistrement est une condition
préalable pour bénéficier de notre service fabricant
(prestation volontaire) en cas de demande d‘assis-
tance technique ou d'examen d'une prise en charge
a titre commercial. Cela ne confére aucun droit légal
a des prestations gratuites ; vos droits a la garantie
légale en cas de défaut du produit relévent exclusi-
vement de votre revendeur (partenaire commercial)
et ne sont pasaffectés par cette procédure.Vérifiez en
ligne si notre service fabricant est actuellement dis-
ponible dans votre pays.

Garantie du fabricant
https://cloer.com/service




Precauzioni di sicurezza

Questo apparecchio € destinato all'uso domestico e ad usi similari, come ad esempio:

— nelle mense per il personale in negozi e uffici,

— nelle tenute agricole,

— 0 se utilizzato dai clienti presso hotel,

— motel e altre strutture ricettive o,

—nei B&B.

Fate esequire le riparazioni degli apparecchi Cloer soltanto da rivenditori specializzati Cloer o
dal servizio assistenza clientela Cloer. Attraverso riparazioni non appropriate possono sorgere
pericoli rilevanti per l'utilizzatore. Inoltre si estingue il diritto di garanzia.

Fate funzionare I'apparecchio solo nelle prese di normale uso domestico. Controllate se la tensione di
rete riportata sulla targhetta corrisponde alla Vostra rete elettrica.

L'apparecchio deve essere collegato ad una spina con un conduttore.

L'apparecchio € provvisto di un cavo di collegamento del tipo d'applicazione ,Y”. Se questo
e danneggiato, allora, per evitare pericoli, deve essere sostituito attraverso un rivenditore
specializzato Cloer o dal servizio assistenza clientela della fabbrica Cloer.

Scollegare il cavo di alimentazione dalla presa

— se si verifica un quasto,

— se non si utilizza I'apparecchio per un tempo prolungato,

— prima di ogni pulizia,

— se I'apparecchio non & in uso,

— prima di qualsiasi montaggio o smontaggio.

Tirate per favore solo dalla spina, mai dal cavo.

Non utilizzate il cavo conduttore per il trasporto e proteggetelo dal calore (piastra del focolare
/ fiamma aperta).

Non tendere il cavo di alimentazione su spigoli troppo affilati e non tenderlo eccessivamente, per
evitare il rischio di far cadere il dispositivo

Questo apparecchio puo essere usato dai bambini maggiori di 8 anni se sono sotto la vigilanza
di adulti, oppure se sono istruiti sull'uso sicuro dell'apparecchio e hanno compreso i pericoli
che potrebbero risultare dal suo utilizzo.

| bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non si mettano a giocare con 'apparecchio.
Non far giocare i bambini con il dispositivo. Tenere il dispositivo e il cavo di alimentazione
lontano dalla portata di bambini di eta superiore.

La pulizia e la manutenzione da parte di chi utilizza questo apparecchio non devono essere
effettuate dai bambini-

Non immergere mai |'apparecchio in acqua.

Proteggete il Vostro apparecchio dall'umidita (spruzzi d'acqua / pioggia).

L'apparecchio € adatto per la frantumazione di erbe, verdura e frutta o carne (disossata). Non
e adatto per sminuzzare cibi caldi, liquidi o duri o cubetti di ghiaccio. Un uso non corretto puo
causare lesioni.

Le lame sono molto affilate, afferrarle soltanto la base plastica delle lame.

Attenzione: prestare molta attenzione quando simanipolano le lame, durante lo svuotamento
del contenitore e durante la pulizia.

Pulire I'apparecchio dopo I'uso, in tutte le aree/parti, che sono state a contatto con gli alimenti.
Ulteriori informazioni sulla pulizia sono riportate nelle pagine sequenti.
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Caratteristiche tecniche

682 220-240

50/60 400

- Questo dispositivo ha uno stato spento con un con-
sumo di 0,0 W ma non uno stato di standby.

Prima del primo utilizzo

Leggere attentamente le istruzioni
prima del primo utilizzo.

Rimuovere il materiale di imballaggio ed eventuali
adesivi, tranne la targhetta di identificazione e il nu-
mero di serie.

Pulire la ciotola e le lame con un panno umido.
Posizionare il Multi Tritatutto su una superficie asciut-
ta, antiscivolo e piana

Marcatura CE / Indicazioni di sicurezza
c € Il dispositivo soddisfa i requisiti delle
vigenti direttive CEE.

Utilizzare il dispositivo
esclusivamente in ambienti chiusi.

—_— ATTENZIONE! Togliere il cavo dalla

EB:.' presa di rete prima di ogni pulizia
dell’apparecchio e quando non é in uso!

Il tempo massimo di lavorazione non deve superare i

10 secondi alla volta.

Non utilizzare I'apparecchio con impulsi e pause

maggiori di 60 secondi. In questo caso lasciar raffred-

dare I'apparecchio per almeno 2-3 minuti

Non mettere cibo caldo nella ciotola. Lasciar raffred-

dare gli alimenti.

Non versare liquidi nella ciotola.

Non triturare cibi estremamente duri o cubetti di ghi-

accio. Essi potrebbero graffiare I'apparecchio

Messa in funzione

Posizionare con cautela le lame centrali e superiori
su quelle inferiori e ruotarle in senso antiorario fino a
bloccarle in posizione.

A\

Posizionare l'asse di plastica delle lame sullalbero al
centro della ciotola di vetro.
Il set di tre lame pud essere azionato anche senza le
due lame superiori. Tuttavia, si ottiene il miglior risul-
tato utilizzando le tre lame.

ATTENZIONE!

Le lame sono molto affilate! Toccarle
esclusivamente sulla base in plastica.
Pericolo di lesioni!

K 3
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Tagliare I'alimento desiderato in piccoli pezzi, quindi
metterli nella ciotola di vetro per la preparazione.
Riempire al massimo fino al bordo superiore del set di lame.
Rimettere il coperchio sulla ciotola.

Ruotando leggermente, & ora possibile lasciare che
I'unita motore s‘inserisca in posizione nel coperchio.

Inserire la spina nella presa di corrente.

Tenere I'unita motore con una mano e premere il pulsan-
te di avvio con l'altra mano per azionare I'apparecchio.
Nota! Se l'unita motore non € inserita correttamente,
I'unita non si avvia.

Molti alimenti possono essere triturati meglio a
breviimpulsi. A tale scopo, interrompere l'operazio-
ne piti e piti volte per un breve periodo di tempo.
Durante le pause é possibile verificare se é gia stato
raggiunto il grado di triturazione desiderato.
Rispettare i tempi massimi di funzionamento.

Una volta raggiunto il grado di triturazione desidera-
to, attendere un breve istante fino a quando le lame
non si sono fermate completamente.

Scollegare la spina dalla presa.

Rimuovere I'unita motore e il coperchio.

Rimuovere con cautela il set di lame dalla base plasti-
ca dalla ciotola di vetro.

Ora puoi togliere il cibo tritato dalla ciotola.

Quantita e tempo di lavorazione
Ecco alcune delle nostre raccomandazioni:

Alimento Quantita Tempo
Cipolle 4009 10s
Carne 3509 5s
Mele 3509 15x1s
Broccoli 3509 15x1s
Carote 3009 5x5s
Peperoni 2009 10s




Alimento Quantita Tempo

Mandorle 2009 5x10s

Nocciole 2009 15x1s

Noci 2009 15x1s

Formaggio 2009 15x1s
Pulizia

Prima della pulizia rimuovere la spina dalla presa di corrente.
Non immergere mai l'unita motore in acqua o altri
liquidi e non metterla in lavastoviglie.

Pulire I'unita motore con un panno umido.

Afferrare la base plastica delle lame e pulirle sotto
l'acqua corrente.

A\

Pulire il coperchio, la guarnizione del coperchio e la
ciotola di vetro sotto l'acqua corrente, quindi asciu-
garle accuratamente.

La ciotola e il coperchio sono lavabili in lavastoviglie.
Non utilizzare detergenti forti, spray o spugne per
pentole.

ATTENZIONE!

Le lame sono molto affilate! Toccarle
esclusivamente sulla base in plastica.
Pericolo di lesioni!

Ricette

Burro al pomodoro

Ingredienti:

40 g pomodori secchi

2 spicchi d'aglio

1 cucchiaino origano secco o 2 rametti freschi

1 cucchiaino timo secco o 2 rametti freschi

Sale e pepe qg.b., 2 cucchiaino ciascuno

20 g di concentrato di pomodoro (1 cucchiaio)

125 g burro morbido

Preparazione:

Mettere i pomodori secchi e gli spicchi daglio nel
contenitore di miscelazione e tritare per 3 x 10 secon-
di. Aggiungere origano e timo tritati con sale e pepe
e mescolare 1 x 10 secondi.

Versare prima il concentrato di pomodoro e poi il bur-
ro a pezzetti nel contenitore, quindi miscelare 2-3 volte
nel contenitore di miscelazione utilizzando il funziona-
mento a impulsi. Togliere con cura il coltello e, usando
una spatola da pasticceria o un cucchiaio, mescolare
brevemente il burro e condire a piacere. Lasciar ripo-
sare il burro di pomodoro in frigorifero per circa 30
minuti oppure utilizzarlo immediatamente.

Tsatsiki

Ingredienti:

5 cetriolo sbucciato grossolanamente e senza tor-
solo (150 g)

3 spicchi d'aglio

4 cucchiaino di pepe

1 cucchiaino di sale

1-2 rametti di aneto

150 g di yogurt greco

150 g di formaggio fresco

1 cucchiaino di sale

1 cucchiaino d'olio d'oliva

Preparazione:

Miscelare il cetriolo tritato grossolanamente e privato
dei semi con l'aglio per 5 x 2 secondi.

Con un cucchiaio, preferibilmente di metallo, spin-
gere la massa verso il basso e miscelare utilizzando il
funzionamento ad impulsi per 2 volte.

Miscelare pepe, sale e aneto tritati grossolanamente
utilizzando il funzionamento ad impulsi 5 volte.
Miscelare yogurt, quark, succo di lime e I'olio utiliz-
zando il funzionamento ad impulsi per altre 5 volte.
Rimuovere con cura la lama, mescolare con un cuc-
chiaio e condire a piacere. Lasciar riposare lo tsatsiki
in frigorifero per circa 30 minuti.

Smaltimento sostenibile

I nostri apparecchi utilizzano esclusivamente confezioni
ecologiche per il trasporto. Conferire i cartoni e la carta
al servizio di raccolta per la carta, le confezioni plastiche
vanno smaltite nei rifiuti riciclabili con materiali pregiati.

ATTENZIONE!
Gli apparecchi elettrici non vanno
gettati tra i rifiuti domestici.

Gli apparecchi elettrici contengono materie prime
preziose. Consegnare |'apparecchio usato al servizio
di ritiro per il riciclaggio autorizzato. E possibile infor-
marsi sulle possibilita di smaltimento presso I'ammi-
nistrazione comunale o cittadina

Servizio di assistenza del produttore
e registrazione del prodotto Cloer®

I marchio Cloer® e sinonimo di eccezionale durata
e prestazioni. Per mantenere questo standard nel
tempo, effettuiamo un monitoraggio continuo della
qualita e studi sulla durata dei prodotti.

Registrando tempestivamente tutti i prodotti Cloer®
tramite i relativi numeri di serie, ci aiutate attivamen-
te a garantire un monitoraggio completo della quali-
ta e la soddisfazione del cliente.

Nota: la registrazione & un requisito indispensabile
per accedere al nostro servizio di assistenza volon-
tario del produttore, in caso di richieste di assistenza
tecnica o valutazioni individuali di cortesia commer-
ciale. Cio non conferisce alcun diritto legale a presta-
zioni gratuite; i diritti di garanzia previsti dalla legge
in caso di difetto del prodotto restano di competenza
esclusiva del rivenditore (partner commerciale) e non
vengono in alcun modo pregiudicati. Verificate on-
line se il nostro servizio di assistenza del produttore &
attualmente disponibile nel vostro Paese.

Garanzia del produttore
https://cloer.com/service
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Instrucciones basicas de seguridad

Este aparato estd destinado a un uso doméstico y aplicaciones similares, como por ejemplo:
— en cocinas para empleados en tiendas, oficinas y otros dambitos profesionales;

— en propiedades agricolas;

— pare clientes en hoteles;

—moteles y otras viviendas;

— en pensiones en las que se sirve desayuno.

Las reparaciones de aparatos Cloer deben ser llevadas a cabo inicamente por el servicio de
atencion al cliente Cloer. Reparaciones indebidas pueden resultar peligrosas para el cliente.
Ademads, anulara cualquier opcion de reclamo de la garantia.

Enchufe el aparato solamente en las cajas de enchufe usuales en las casas. Controle si la
tension de alimentacion indicada sobre la placa indicadora de tipo corresponde con la tensidn
de alimentacion de su red eléctrica.

El enchufe debe conectarse a una toma de tierra con proteccion.

El aparato estd equipado con unalinea de alimentacion de tipo de montaje Y. En caso de que esta
linea de alimentacion esté dafiada, debe ser reemplazada usando los servicios de un comerciante
especializado autorizado de Cloer o por el servicio técnico de Cloer, para evitar peligros.

Retire el enchufe de la toma de corriente:

—en caso de defecto;

— i el aparato no va a ser usado por un largo periodo de tiempo;

— antes de cualquier limpieza;

— cuando el aparato no se usa o controla;

—antes de cada armado o desarmado.

Para desenchufar estire por favor el enchufe siempre sujetandolo. Nunca estire el cable de
alimentacion.

No use el cable de alimentacion para portar el aparato y protéjalo contra el calor (placa
eléctrica / llama libre).

Evite el contacto del cable con bordes afilados o que quede demasiado tirante ya que el aparato
podria volcar.

Este aparato puede ser usado por nifios mayores de 8 afos y por personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas o con falta de experiencia y conocimiento si se
encuentran bajo supervision o si han recibido informacion con respecto al uso del aparato de
una manera sequra y entienden los peligros que implica.

Los nifios deben ser vigilados para asegurarse que no jueguen con el aparato.

El dispositivo y el cable de conexién deben mantenerse alejados de los nifios menores.

La limpieza y mantenimiento por parte del usuario no deben realizarlas los nifios.

No sumerja el aparato en agua ni en otros liquidos.

Proteja su aparato contra la humedad (salpicaduras / lluvia).

El aparato es adecuado para picar hierbas, verduras y frutas o carne (sin huesos). No se adecua para
picar alimentos calientes, liquidos o duros o cubos de hielo. El mal uso puede conducir a lesiones.
Las cuchillas son muy filosas, se las debe asir exclusivamente del pldstico.

Precaucion: Al manipular las cuchillas filosas asi como al vaciar el recipiente y durante la limpieza.
Después de utilizar el aparato, limpie todas las superficies/piezas que hayan estado con
contacto con los alimentos. En las pdginas siquientes encontrard informacion para la limpieza



Datos técnicos

Tipo Voltaje

682 220-240 50/60 400

- Este dispositivo tiene un estado de apagado de 0,0
W pero no tiene estado de espera.

Antes del primer uso

Lea estas instrucciones
detenidamente.

Retire todas las piezas del embalaje y las pegatinas,
no se debe retirar la placa de identificacién ni el nu-
mero de serie.

Limpie el recipiente y las cuchillas con un pafio himedo.
Coloque la picadora multiple sobre una superficie
seca, antideslizante y uniforme.

Etiquetado CE/
Informaciones de seguridad

c € El aparato cumple con los requisitos de
las correspondientes Directivas de la UE
El aparato esta destinado

exclusivamente para su uso en
ambientes cerrados.

— {ATENCION! ;Saque el enchufe de la
D:._ toma de corriente en caso de no usar y

antes de cada limpieza del aparato!

El tiempo maximo de procesado no deberia superar
los 10 segundos por trozo.

Utilice el aparato por impulsos y pausas intermedias
un tiempo que no supere los 60 segundos. Deje enfri-
ar luego el aparato 2-3 minutos.

No vierta alimentos calientes en el recipiente. Deje
enfriar un poco a los alimentos.

No vierta liquidos en el recipiente.

No pique alimentos extremadamente duros o cubos
de hielo. Pueden daiar al aparato.

Puesta en servicio

Coloque cuidadosamente la cuchilla mediay la supe-
rior sobre la inferior y girelas en sentido antihorario
hasta que se traben firmemente.

A\

Coloque el eje plastico de las cuchillas sobre el eje en
el medio del recipiente de vidrio.

El juego de tres cuchillas también puede operarse sin
las dos cuchillas superiores. Pero obtendra el mejor
resultado usando las 3 cuchillas.

iATENCION!

iLas cuchillas son extremadamente
filosas! Se las debe asir exclusivamente
del plastico. jPeligro de sufrir lesiones!

2 s
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Corte los alimentos deseados en pequefos trozos y
vierta el preparado en el recipiente de vidrio.

LIénelo hasta méximo la arista superior del juego de
cuchillas.

Coloque la tapa sobre el recipiente.

Mediante un suave giro puede ahora trabar la unidad
motriz en la tapa.
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Inserte el enchufe en un tomacorriente.

Sostenga la unidad motriz con una manoy con la otra m
oprima la tecla de inicio a fin de operar el aparato.
iNota! Si la unidad motriz no esta trabada correcta-
mente, el aparato no arranca.

RECOMENDACION

Muchos alimentos se dejan picar mejor usando
impulsos cortos. Para ello interrumpa
brevemente unay otra vez la operacion.
Durante las pausas puede verificar si ya se logré el
grado de picado deseado.

Observe los tiempos mdximos de funcionamiento.

Ni bien logré el grado de picado deseado, espere un
instante hasta que las cuchillas se hayan detenido
completamente.

Desconecte el enchufe del tomacorriente.

Saque la unidad motrizy la tapa.

Saque cuidadosamente el juego de cuchillas del reci-
piente, asiéndolo del plastico.

Ahora puede extraer del recipiente el alimento picado.

Cantidades y tiempos de procesado
Aqui detallamos algunas de nuestras recomendaciones.

Alimento Cantidad Tiempo
Cebolla 4009 10s
Carne 3509 5s
Manzana 3509 15x1s
Brécoli 3509 15x1s
Zanahoria 3009 5x5s
Pimiento 2009 10s
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Alimento Cantidad Tiempo

Almendra 2009 5x10s

Avellana 2009 15x1s

Nuez 2009 15x1s

Queso 2009 15x1s
Limpieza

Antes de cada limpieza saque el enchufe del tomacorriente.
No sumerja nunca la unidad motriz en agua u otro
liquido y no lo coloque en el lavavajillas.

Limpie la unidad motriz con un pafio hiumedo.
Sujete la cuchillas del plastico y lavelas bajo agua
corriente.

A\

Limpie la tapa, la junta de la tapay el recipiente de vidrio
bajo agua corriente y séquelos concienzudamente.

El recipiente y la tapa son aptos para lavavajillas.

No utilice agentes limpiadores, aerosoles de limpieza
fuertes o esponjas para lavado de ollas.

iATENCION!

iLas cuchillas son extremadamente
filosas! Se las debe asir exclusivamente
del plastico. jPeligro de sufrir lesiones!

Recetas

Mantequilla de tomate

Ingredientes:

40 g de tomate seco

2 dientes de ajo

1 cucharadita de orégano seco o 2 ramitas frescas pequefias
1 cucharadita de tomillo seco o 2 ramitas frescas pequefas
Saly pimienta al gusto, media cucharadita de cada una
20 g de concentrado de tomate (1 cucharada)

125 g de mantequilla blanda

Preparacion:

Anadir los tomates secos y los dientes de ajo a la bati-
doray triturar durante 3 x 10 segundos.

Anadir el orégano y el tomillo cortados, junto con la
sal y la pimienta y mezclar durante 1 x 10 segundos.
Primero afadir el concentrado de tomate y luego los
trozos de mantequilla al recipiente, después pulsar
2-3 veces en la batidora.

Retirar con cuidado la cuchilla y mezclar brevemente
la mantequilla con una espéatula o cuchara y sazonar
al gusto.

La mantequilla de tomate puede dejarse reposar en
el frigorifico durante unos 30 minutos o utilizarse in-
mediatamente.

Tsatsiki

Ingredientes:

Medio pepino, pelado y sin semillas (150 g)
3 dientes de ajo

Media cucharadita de pimienta

1 cucharadita de sal

1-2 tallos de eneldo

150 g de yogur griego

150 g de cuajada

1 cucharadita de zumo de lima
1 cucharadita de aceite de oliva

Preparacion:

Triturar el pepino troceado y sin semillas junto con el
ajo durante 5 x 2 segundos.

Con una cuchara, preferiblemente de metal, empujar
la masa hacia abajo y volver a pulsar 2 veces.

Afadir pimienta, sal y eneldo picado grueso, pulsar 5
veces. Ahadir el yogur, la cuajada, el zumo de lima 'y
el aceite y pulsar otras 5 veces.

Retirar con cuidado la cuchilla y mezclar con una cu-
charay sazonar al gusto. Dejar el tzatziki en el refrige-
rador durante unos 30 minutos.

Eliminacién respetuosa con

el medio ambiente

Para el transporte de nuestros productos empleamos
envoltorios respetuosos con el medio ambiente. Re-
cicle el cartdn, papel y pléstico adecuadamente.

{ATENCION! Los electrodomésticos no
deben ser desechados junto a los
residuos habituales.

Los electrodomésticos contienen materias primas de
valor. Deposite el electrodoméstico que ya no sirva
en un punto de reciclaje reconocido. Consulte la in-
formacion de la administracion local sobre los puntos
y las medidas de reciclaje.

Servicio del fabricante y registro de
productos Cloer®

La marca Cloer® es sinénimo de durabilidad y rendi-
miento excepcionales. Para mantener este estandar a
largo plazo, llevamos a cabo un control continuo de
la calidad y estudios de durabilidad.

Al registrar puntualmente todos los productos Cloer®
mediante sus respectivos nimeros de serie, usted
contribuye activamente a garantizar un control ex-
haustivo de la calidad y la satisfacciéon del cliente.

Nota importante: El registro es un requisito indispen-
sable para acceder a nuestro servicio voluntario del
fabricante en caso de consultas técnicas o evaluacio-
nes individuales por cortesia comercial. Esto no
genera un derecho legal a servicios gratuitos; sus de-
rechos de garantia legal ante defectos del producto
dependen exclusivamente de su distribuidor (socio
comercial) y permanecen inalterados. Consulte en li-
nea si nuestro servicio del fabricante esta disponible
actualmente en su pais.

ESE:E
'l;‘ !,:p, Garantia del fabricante

https://cloer.com/service




Indicacoes de seguranca basicas

Este aparelho destina-se exclusivamente a ser utilizado em aplicagdes domésticas e
semelhantes, tais como:

— em cozinhas de funciondrios em lojas e escritdrios,

— em propriedades agricolas,

— por clientes em hotéis,

— motéis e outros estabelecimentos residenciais ou,

— em pensoes de alojamento e pequeno-almoco.

Solicite a reparacao de aparelhos elétricos Cloer apenas ao servico de atendimento ao cliente
da fabrica Cloer. Reparagdes incorretas podem causar riscos significativos para o utilizador.
Além disso, perderd o direito a garantia.

Utilize 0 aparelho apenas em tomadas domésticas padrao. Verifique se a tensao de alimentacao
indicada na placa de identificacao corresponde a da sua rede elétrica.

0 aparelho deve ser ligado a uma tomada com condutor de protecdo.

Se 0 cabo de ligacao estiver danificado, ele deve ser substituido pelo servico de atendimento
ao cliente da fabrica da Cloer, para evitar riscos.

Desligue a ficha da tomada,

— Se 0correr uma avaria,

— se 0 aparelho ndo for utilizado por um longo periodo,

— antes de cada limpeza,

—quando a aparelho ndo esta a ser utilizado ou supervisionado,

— antes de cada montagem ou desmontagem.
Desligue puxando apenas a ficha e nunca o cabo de alimentacao.

Nunca use o cabo de alimentacdo para transporte e proteja-o do calor (fogdo/chama acesa).
Nao puxe o cabo de alimentacao sobre arestas afiadas e ndo o estique demasiado, caso
contrario, existe o risco de o aparelho tombar.

Este aparelho pode ser utilizado por criangas a partir de 8 anos de idade, pessoas com limitagoes
de ordem fisica, sensorial ou mental, ou que tenham falta de experiéncia e conhecimento,
quando vigiadas ou instruidas acerca da sua utilizacao sequra e dos perigos associados.

A limpeza e a manutencao s6 devem ser entregues a criancas com idade igual ou superior a 8
anos e devidamente supervisionadas.

Nao deixe criangas brincarem com o aparelho. 0 aparelho e o respetivo cabo de liga¢ao devem
ser mantidos afastados de crian¢as com.

Nao deixe criancas brincarem com o aparelho. Nunca mergulhe o aparelho em &qua.

0 aparelho e o respetivo cabo de ligacao devem ser mantidos afastados de crianas com.
Proteja o seu aparelho contra a humidade (salpicos de dgua/chuva). Nao utilize o aparelho ao ar livre.
0 aparelho destina-se a picar ervas aromaticas, legumes e frutas ou carne (sem 0ss0). Nao é
adequado para picar alimentos quentes, liquidos ou sélidos ou cubos de gelo. O uso incorreto
pode causar ferimentos.

As laminas sao extremamente afiadas, pelo que deve pegd-las apenas pela parte sintética.
Cuidado: Durante 0 manuseamento de laminas de corte afiadas e ao esvaziar o recipiente,
bem como na lavagem.

Apds a utilizacao do aparelho deve lavar todas as superficies/pecas que tenham entrado em
contacto com o alimento. As informagdes relativas a lavagem constam das pdginas sequintes. .
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Dados técnicos

Modelo

Volts

682 220-240 50/60 400

- Este dispositivo tem um consumo de 0,0 W em
estado desligado, mas ndo tem estado de espera.

Antes da primeira utilizacao

Antes da primeira utilizacao,
leia este manual com atencao.

Remova todas as partes da embalagem e autocolantes
que eventualmente existam, exceto a placa de identi-
ficacdo e o numero de série.

Lave a tijela e as [aminas com um pano humido.
Coloque a picadora multiusos numa base seca, anti-
derrapante e plana.

Marcacao CE
0 aparelho esta em conformidade
com os requisitos das diretivas
da CE relevantes.

O aparelho destina-se apenas a
utilizacao em espacos fechados.

N ATENGAO! Desligue a ficha de

D:.' alimentacao quando o aparelho ndo
estiver em utilizacdo e antes de limpa-lo!

O tempo de processamento maximo ndo deve exce-

der os 10 segundos consecutivos.

O aparelho deve funcionar por impulsos, com pausas

intermédias, ndo mais de 60 segundos seguidos. De

seguida, deixar o aparelho arrefecer 2 a 3 minutos.

Nao coloque alimentos quentes na tijela. Aguarde

que o alimente arrefeca ligeiramente.

Nao deite liquidos na tijela.

N&o triture alimentos extremamente duros nem cu-

bos de gelo. Estes podem danificar o aparelho

Colocacao em funcionamento

Coloque, cuidadosamente, as laminas intermédia e
superior em cima da lamina inferior e rode no sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio, até encaixarem.

A\

Coloque o eixo sintético da lamina na haste ao centro
da tijela de vidro.

O conjunto de trés laminas pode ser acionado sem
as duas laminas superiores. Todavia, os melhores
resultados sdo obtidos com a utilizacdo das trés
laminas.

ATENGAO!

As laminas sao extremamente afiadas!
Pegue apenas pela parte sintética.
Perigo de ferimentos!

2 s
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Pique o alimento pretendido em pedacos pequenos
e coloque-os na tijela de vidro.

Encha-a no méaximo até a aresta da lamina superior.
Coloque a tampa na tijela.

Rodando ligeiramente, pode encaixar a unidade do
motor na tampa.

K 3
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Ligue a ficha de alimentacdo numa tomada.

Com uma mao segure a unidade do motor e, com a
outra mao, pressione o botdo Iniciar para colocar o
aparelho em funcionamento.

Nota! Se a unidade do motor néo estiver bem encai-
xada, o aparelho nao funciona.

Muitos alimentos sdo mais facilmente picados em
impulsos breves. O aparelho deve ter periodos de
funcionamento breves e seguidos.

Durante a paragem pode verificar se o grau de pica-
gem corresponde ao que pretende. Tenha em atengéo
os tempos de funcionamento madximos.

Assim que seja atingido o grau de picagem pretendi-
do, aguarde breves momentos até que a lamina pare
por completo.

Desligue a ficha da tomada.

Retire a unidade do motor e a tampa.

Retire o conjunto de laminas da tijela, pegando cui-
dadosamente pela parte sintética.

Pode agora retirar o alimento picado da tijela.

Quantidades e tempos de processamento
Encontra aqui a listagem com as nossas recomendacgdes.

Alimento Quantidade Tempo
Cebolas 4009 10s
Carne 3509 5s
Macas 3509 15x1s
Brécolo 3509 15x1s
Cenouras 3009 5x5s
Pimento 2009 10s




Alimento Quantidade Tempo

Améndoas 2009 5x10s

Avelas 2009 15x1s

Nozes 2009 15x1s

Queijo 2009 15x1s
Lavagem

Antes de cada lavagem deve desligar a ficha de alimentagéo.
Nunca mergulhar a unidade do motor em agua ou
outras substancias liquidas e nunca colocar na ma-
quina de lavar loica.

Lave a unidade do motor com um pano hiimido.
Pegue as laminas pela parte sintética e lave-as em
4gua corrente.

A\

Lave a tampa, o vedante da tampa e a tijela de vidro
em agua corrente e seque tudo bem.

Atijela e atampa podem ser lavadas na maquinas da loica.
Néo utilize detergentes, sprays de limpeza ou es-
fregdes abrasivos

ATENGAO!

As laminas sao extremamente afiadas!
Pegue apenas pela parte sintética.
Perigo de ferimentos!

Receitas

Manteiga de tomate

Ingredientes:

40 g de tomate seco

2 dentes de alho

1 colher de cha de orégaos secos 2 raminhos de
orégaos frescas

1 colher de cha de tomilho seco ou 2 raminhos de
tomilho fresco

Sal e pimenta a gosto, respetivamente ¥z colher de cha
20 g de polpa de tomate (1 colher de sopa)

125 g de manteiga macia

Preparacao:

colocar o tomate seco e os dentes de alho no recipien-
te da picadora e picar 3 vezes durante 10 segundos.
Adicionar os orégéos e o tomilho, apenas as folhas,
em conjunto com o sal e a pimenta e misturar duran-
te 10 segundos.

Comecar por adicionar a polpa de tomate e depois
a manteiga, aos pedacos, ao recipiente e picar 2 a 3
vezes na picadora.

Retirar a lamina com cuidado e com um salazar mis-
turar bem e provar.

Deixar a manteiga de tomate repousar durante aprox.
30 minutos no frigorifico e consumir de imediato.

Tsatziki

Ingredientes:

4 pepino, descascado e sem sementes (150 g)
3 dentes de alho

4 colher de cha de pimenta

1 colher de ché de sal

1-2 ramos de endro

150 g de iogurte grego

150 g de queijo quark

1 colher de ché de sumo de lima
1 colher de chd de azeite

Preparacao:

Picar o pepino cortado em pedagos e sem sementes
com o alho 5 vezes, durante 2 segundos.

Com uma colher, preferencialmente metalica, baixar a
mistura e voltar a picar 2 vezes. Adicionar pimenta, sal
e as folhas de endro e picar 5 vezes. Adicionar o iogur-
te, o queijo quark, o sumo de lima e o azeite e picar
mais 5 vezes. Retirar cuidadosamente a lamina, mistu-
rar com uma colher e retificar temperos. Deixar o Tsat-
ziki repousar durante aprox. 30 minutos no frigorifico.

Eliminacao ecologicamente correta

Os nossos aparelhos possuem apenas embalagens eco-

logicamente corretas para o transporte. Coloque o pa-

pelao e o papel no recipiente de recolha de papel usado

e as embalagens plasticas no ponto de reciclagem.
ATENGAO!

E Os aparelhos elétricos ndo

— pertencem ao lixo doméstico

Os aparelhos elétricos contém matérias-primas va-
liosas. Encaminhe também o aparelho usado a um
ponto de reciclagem reconhecido. Pode informar-se
sobre as op¢oes de eliminacédo junto dos servicos ad-
ministrativos da sua Camara Municipal.

Servico de Apoio ao Cliente e Registo
de Produtos da Cloer® Factory

A marca Cloer® é sinénimo de durabilidade e desem-
penho excecionais. Para garantir a manutencao deste
padrao a longo prazo, realizamos uma monitorizacdo
continua da qualidade e estudos de durabilidade.

Ao registar prontamente todos os produtos Cloer®
com os seus respetivos nimeros de série, ajuda-nos
ativamente a garantir uma monitorizacdo de qualida-
de impecavel e a satisfacdo do cliente.

Nota: O registo é obrigatério para utilizar o nosso
servico pos-venda voluntario para consultas de as-
sisténcia técnica ou avaliagdes de satisfacdo. Isto ndo
garante qualquer direito legal a servigos gratuitos; os
seus direitos de garantia legal em caso de defeito do
produto permanecem exclusivos e inalterados em re-
lagdo ao seu vendedor (parceiro comercial).
Verifique online se o nosso servico pds-venda esta
disponivel no seu pais.

) EI Registo do produto e
. Condicdes de garantia

https://cloer.com/service
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Pagrindiniai saugumo nurodymai

Sis prietaisas yra skirtas iSskirtinai naudoti namy tkyje ir panasiam naudojimui, kaip pavyzdziui:
— parduotuvése ir biuruose darbuotojy virtuvése,

—sodybose,

— vieshuciy,

— moteliy ir kitose gyvenamosiose jstaigose arba,

— pensionatuose.

Paveskite remontuoti ,Cloer” elektros prietaisus tik ,Cloer” klienty aptarnavimo tarnyboje. Dél
neiSmananciy asmeny taisymo, gali naudotojui atsirasti didelis pavojus. Tokiu atveju neteksite
garantijos teisés.

Naudokite prietaisg tik buityje naudodami kiStukines rozetes Patikrinkite, ar tipiniame
skydelyje nurodyta tinklo jtampa atitinka tinklo srove.

Prietaisas turi buti jjungiamas j kiStukine rozete su jzemintu laidu.

Jei paZeistas prijungimo laidas, jj batina pakeisti ,Cloer” klienty aptarnavimo tarnyboje, kad
iSvengtuméte pavojy.

IStraukite tinklo kiStuka iS rozetés

— jeigu pasireiskia gedimas,

— jeigu prietaisas nebuvo naudojamas ilgesn; laika,

— pries kiekvieng valyma,

— kai prietaisas nenaudojamas arba neprizidrimas,

— kas kartg pries surinkdami arba iSardydami.

Traukite tik kiStuka, niekada netraukite uz maitinimo laido

Nenaudokite laido neSimui ir saugokite jj nuo karscio (kaitlentés/ atvira liepsna).

Netraukite maitinimo laido per astrias briaunas ir nejtempkite per standziai, nes atsiras
pavojus, kad prietaisas apsivers.

Si prietais gali naudoti vaikai nuo 8 mety ir taip pat asmenys su sumazintais fiziniais,
sensoriniais arba protiniais sugebéjimais arba neturintys patirties ir Ziniy, jeigu Jus prizitrésite
arba nurodysite dél prietaiso saugaus naudojimo ir jie supras dél galimo pavojaus.

Valymo ir priezitros negali atlikti vaikai, nebent jiems yra 8 metai ir juos priZiuri vyresni.
Vaikai negali su prietaisu Zaisti.

Prietaisq ir jo prijungimo laidg reikia laikyti nepasiekiama vaikams.

Niekada nepanardinkite prietaiso j vanden;.

Saugokite prietaisg nuo drégmés (purskiamo vandens/ lietaus).

Nenaudokite prietaiso atviroje vietoje.

Prietaisas skirtas smulkinti Zoleles, darZoves ir vaisius ar mésg (be kauly). Jis netinka smulkinti
karstus, skystus arba kietus maisto produktus arba ledo kubelius. Netinkamai naudojant
galima susiZaloti.

Peiliai yra labai astrus, tad juos imkite tik laikydami uz plastiko.

Atsargiai elkités naudodami astrius peilius, taip pat iStustindami ir valydami inda.
Pasinaudoje prietaisu nuvalykite visus pavirsius / dalis, ant kuriy pateko maisto produkty.
Tolesniuose puslapiuose rasite daugiau valymo nurodymy.



Techniniai duomenys

Tipas voltas

682 220-240 50/60 400

- Sio jrenginio i$jungta basena yra 0,0 W, bet néra
budéjimo basenos.

Prie$ pirmajj naudojima

Pries pradédami naudoti pirma karta,
atidziai perskaitykite $ig instrukcija.

Nuimkite visas pakuotés dalis ir lipdukus, nenuimkite
tipo zenklo ir serijos numerio.

Inda ir peilius valykite drégna $luoste.

Pastatykite daugiafunkcj smulkintuva ant sauso, nes-
lidaus ir lygaus pagrindo.

CE Zenklas / saugos nurodymai
c € Prietaisas atitinka jam taikomy
ES direktyvy reikalavimus.

Prietaisas yra skirtas naudoti tik
uzdarose patalpose.

—_— DEMESIO! Jei prietaiso nenaudojate
D:.' ir pries valydami prietaisa, iStraukite

maitinimo laido kistuka!

llgiausia apdirbimo trukmé neturéty bati ilgesné nei
10 sekundziy vienai porcijai.

Prietaiso su impulsais ir pertraukomis nenaudokite il-
giau nei 60 sekundziy. Leiskite prietaisui atvésti bent
2-3 minutes.

| inda nedékite karsty maisto produkty. Palaukite, kol
maisto produktai Siek tiek atveés.

| inda nepilkite karsty skysciy.

Nesmulkinkite labai kiety maisto produkty arba ledo
kubeliy. Jie gali sugadinti prietaisa.

Naudojimo pradzia

Vidurinjjj ir virSutinj peilius atsargiai uzdékite ant
apatiniy peiliy ir pasukite kryptimi pries laikrodZio
rodykle, kol uzsifiksuos.

A\

Plastikine peiliy asj uzmaukite ant koto stiklinio indo centre.
Trijy peiliy komplekta galite naudoti ir be abiejy
virsutiniy peiliy. Taciau geriausia rezultata pasieksite
naudodami visus tris peilius.

DEMESIO!

Peiliai yra labai astras! Juos imkite
tik laikydami uz plastiko. Pavojus
susizaloti!

2 s
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Pageidaujamus maisto produktus supjaustykite nedi-
deliais gabaléliais ir sudékite j stiklinj inda.

| indg nedékite daugiau nei iki virSutinio peiliy kom-
plekto krasto.

Uzdékite dangtelj ant indo.

Siek tiek pasukdami variklio korpusa uzfiksuosite ant
dangtelio.
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Ikiskite kistuka j kistukinj lizda.

Ranka prilaikykite variklio korpusg, o kita ranka nuspaus-
kite paleidimo mygtuka, kad jjungtuméte prietaisa.
Pastaba! Jeigu variklio korpusas neuZfiksuotas, prie-
taisas nejsijungs.

PATARIMAS

Daugelj maisto produkty geriau susmulkinsite
ji smulkindami trumpais impulsais. Norédami
tai padaryti, trumpam sustabdykite prietaisq.
Pertrauky metu galite patikrinti, ar jau pasiekéte
pageidaujamq smulkinimo laipsnj.
Atsizvelkite j ilgiausias trukmes.

Kai pasieksite pageidaujama susmulkinimo laipsnj,
siek tiek palaukite, kol peiliai visiskai sustos.
IStraukite kistuka is elektros lizdo.

ISimkite variklio korpusa ir nuimkite dangtel;.

13 stiklinio indo peiliy komplektg imkite tik laikydami
uz plastiko ir labai atsargiai.

Tik tuomet is indo iSimkite susmulkintus maisto pro-
duktus.

Kiekiai ir apdorojimo trukmé
Siame sarase pateikiame keletg rekomendacijy.

Maisto produktai Kiekis Trukmeé
Svogunai 4009 10s
Mésa 3509 5s
Obuoliai 3509 15x1s
Brokoliai 3509 15x1s
Morkos 3009 5x5s
Paprika 2009 10s
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Maisto produktai Kiekis Trukmeé
Migdolai 2009 5x10s
Lazdyno riesutai 20049 15x1s
Graikiniai riesutai 2009 15x1s
Suris 2009 15x1s

Valymas

Kiekvieng karta prie$ valydami, i$ kistukinio lizdo
istraukite kistuka.

Variklio korpuso niekada nenardinkite j vandenj arba
kitus skyscius ir neplaukite indaplovéje.

Nuvalykite variklio korpusg drégna sluoste.

Peilius laikykite uz plastiko ir nuplaukite po tekanciu
vandeniu.

A\

Po tekanc¢iu vandeniu nuplaukite dangtelj, dangtelio
tarpiklj bei stiklinj indg ir tuomet leiskite isdziati.
Inda ir dangtelj galite plauti indaplovéje.
Nenaudokite stipriy plovikliy, valymo purskikliy ir
puody kempiniy.

DEMESIO!

Peiliai yra labai astras! Juos imkite
tik laikydami uz plastiko. Pavojus
susizaloti!

Receptes

Pomidory uztepélé

Reikes:

40 g dziovinty pomidory

2 skilteliy ¢esnako

1 arbat. $. dziovinto raudonélio arba 2 sakeliy ka tik
nuskinto

1 arbat. $. dziovinty ciobreliy arba 2 sakeliy ka tik
nuskinty

druskos ir pipiry pagal skonj, po 2 arbat. s.

20 g pomidory tyrés (1 valgom. 3.)

125 g minksto sviesto

Paruosimas:

dziovintus pomidorus ir ¢esnaky skilteles sudékite j
maisymo inda ir smulkinkite 3 kartus po 10 sekundziy.
Susmulkintg raudonélj ir ¢iobrelius jdekite kartu su
druska ir pipirais ir maidykite 1 kartg 10 sekundziy.
Pirmiausiai j inda sudékite pomidory tyre, po to
sviesta, supjaustyta gabaléliais ir maiSymo inde per-
maisykite 2-3 kartus pulsavimo rezimu.

Atsargiai istraukite peilj ir permaisykite uztepéle
teslos mentele ar Sauksteliu ir paragaukite.
Pomidory uztepéle padékite j Saldytuva ir palikite ten
mazdaug 30 minuciy arba skanaukite tuoj pat.

Dzadzikis

Reikeés:

1> stambiai supjaustyto ir nulupto agurko, mazdaug (150 g)
3 skilteliy ¢esnako

4 arbat. 8. pipiry

1 arbat. 8. druskos

1-2 Sakeliy krapy

150 g graikisko jogurto

150 g varskés

1 arbat. 3. Zaliosios citrinos sulciy
1 arbat. 3. alyvuogiy aliejaus

Paruosimas:

stambiai supjaustyta agurka su isimtomis séklomis ir
cesnaka maisykite 5 kartus po 2 sekundes.

Sauksteliu (idealiausia metaliniu) mase suspauskite
ir permaisykite du kartus pulsavimo rezimu. 5 kartus
pulsuojanciu rezimu smulkinkite pipirus, druska ir
stambiai suplésytas krapy sakeles. Dar 5 kartus pul-
savimo rezimu permaisykite jogurta, varske, zaliosios
citrinos sultis ir aliejy. Atsargiai iSimkite peilj, per-
maisykite Sauksteliu ir paragaukite. Dzadziki padékite
i Saldytuva ir ten laikykite mazdaug 30 minuciy.

Utilizavimas nekenkiant gamtos

Masy prietaisas transportuojamas tik nekenksmin-
gose gamtai pakuotése. Kartong ir popieriy meskite
i makulatdros surinkimo talpas, pakuotes i$ sintetiniy
medziagy j medziagy atliekas.

B

Elektros prietaisas turi vertingy zaliavy. Netinkama
naudojimui prietaisg pristatykite pripazZintiems
perdirbéjams. Apie utilizacijos galimybes Jus infor-
muos bendruomenés arba miesto administracija.

DEMESIO!
Elektros prietaisas epriskiriamas
buitinéms atliekoms.

»Cloer®” gamintojo aptarnavimas ir
gaminiy registracija

,Cloer®” prekeés Zenklas reiskia isskirtinj patvaruma ir
nasuma. Siekdami ilgalaikéje perspektyvoje islaikyti
$j standarta, nuolat atliekame kokybés stebéseng ir
patvarumo tyrimus.

Nedelsdami registruodami visus,,Cloer®” gaminius
naudodami atitinkamus serijos numerius, jus aktyviai
padedate mums uztikrinti iSsamia kokybés stebéseng
ir garantuojate klienty pasitenkinima.

Atkreipkite démesj: registracija yra privaloma norint
gauti masy savanoriska gamintojo aptarnavima
techniniy uzklausy ar individualiy geros valios
vertinimy atveju. Tai nesuteikia teisinés teisés j nemo-
kamas paslaugas; jasy jstatyminés garantijos teisés
gaminio defekto atveju lieka tik jasy mazmenininkui
(prekybos partneriui) ir joms jtakos neturi.
Patikrinkite internete, ar misy gamintojo aptarnavi-
mas $iuo metu teikiamas jasy salyje.

Produkto registravimas
https://cloer.com/service




Drosibas pamatnorades

Stierice ir paredzéta tikai lietosanai majsaimnieciba vai lidzigos apstaklos, pieméram:

— darbinieku virtuve veikalos un birojos;

— lauku TpaSuma;

— klientu lieto3anai viesnicas;

— mote]os un citas dzivok|u vienibas vai vietas;

— kur piedava naktsmitni un brokastis.

Cloer elektroiericu remonta darbus uzticiet veikt tikai Cloer raZotnes klientu servisam.
Nepareizi veiktu remonta darbu rezultata var rasties ievérojams apdraudéjums lietotajam.
Turklat Sadi tiek zaudétas jusu tiesibas uz garantijas pakalpojuma izmantosanu.

lerici darbiniet, izmantojot tikai majsaimniecibas kontaktligzdas. Parbaudiet, vai tehnisko
datu plaksnite noraditais tikla spriequms atbilst jusu elektrotikla spriequmam.

lerici japiesledz pie kontaktligzdas ar zem&jumu.

Ja piesleguma vads ir bojats, tas ir janomaina Cloer razotnes klientu servisam, lai noverstu
apdraudejumus.

Atvienojiet kontaktdaksu no kontaktligzdas:

— ja rodas traucejums;

—jaierice ilgaku laiku netiks izmantota;

— pirms katras tirisanas;

— jaierice netiek izmantota un uzraudzita;

— ikreiz pirms salikSanas vai izjauksanas.

Neizmantojiet vadu neSanai un sargajiet to no karstuma (plits virsmas/atklatas liesmas).
Nevelciet vadu gar asam malam un nenostiepiet to parak stingri, pretéja gadijuma pastav
ierices apgasanas risks.

Bérnino 8 gadu vecuma, personas ar ierobezotam fiziskam, sensorajam vai garigam spéjam un
personas ar nepietiekamam zinasanam un pieredzi ierici drikst lietot tikai, ja tiek uzraudzitas
vai ir apmacitas par droSu ierices izmanto3anu un izprot iespejamo apdraudejumu.
TiriSanu un apkopi nedrikst veikt bérni, iznemot, ja vini ir sasniegusi 8 gadu vecumu un atrodas
pieaugusas personas uzraudziba.

Bérni nedrikst rotalaties ar ierici.

Sargajiet ierici un tas piesléguma vadu no bérniem, kas ir jaunaki.

Nekad neiegremdegjiet ierici udent.

Sargajiet ierici no mitruma (dens $|akatam/lietus).

Nelietojiet ierici arpus telpam.

lerice ir paredzéta zalumu, darzenu un auglu vai galas (bez kauliem) smalcinasanai. Ta nav
paredzéta karstu, Skidru vai cietu partikas produktu vai ledus gabalinu smalcinasanai.
Nepareizas lietoSanas de| var gut savainojumus.

Nazi ir |oti asi, satveriet tos tikai aiz plastmasas dalas.

Uzmanibu: rikojoties ar asajiem naziem, ka ari, iztukSojot un tirot trauku.

Pec ierices izmanto3anas notiriet visas virsmas/dalas, kas nonakusas saskaré ar partikas

- —v

produktiem. Informaciju par tiriSanu skatiet turpmakajas lappuses.
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Tehniskie dati

682 220-240

50/60 400

- Sis ierices izslégta stavokli ir 0,0 W, bet nav
gaidstaves stavokla.

Pirms pirmas lietosanas

Pirms pirmas lietosanas uzmanigi
izlasiet $o pamacibu.

Nonemiet visas iesainojuma dalas un, ja ir, ari uzlimes,
bet nenonemiet datu plaksniti un sérijas numuru.
Iztiriet trauku un notiriet nazus ar mitru dranu.
Novietojiet daudzfunkcionalo smalcinataju uz sau-
sas, neslidigas un lidzenas pamatnes.

CE markéjums / Drosibas norades
c € lerice atbilst prasibam, kas noteiktas
piemérojamajas EK direktivas.

lerice ir paredzéta lietosanai tikai un
vienigi slégtas telpas.

—_— UZMANIBU! Neizmantosanas

D:.' gadijuma un pirms katras tirisanas
izvelciet ierices tikla kontaktspraudni!

Maksimalais darbibas laiks viena reizé nedrikst

parsniegt 10 sekundes.

Stradajot impulsu veida un ievérojot partraukumus,

nelietojiet ierici ilgak par 60 sekundém. Péc tam

|laujiet iericei 2-3 minates atdzist.

Nelieciet trauka karstus partikas produktus. Laujiet

partikas produktiem nedaudz atdzist.

Nelejiet trauka $kidrumus.

Nesmalciniet parmérigi cietus partikas produktus vai

ledus gabalinus. Tas var sabojat ierici.

LietoSanas saksana

Uzmanigi uzlieciet vidéjo un aug$éjo nazi uz apakséja
un pievelciet tos, griezot pretéji pulkstenraditaju vir-
zienam, kamér tie nofikséjas.

A\

Uzlieciet nazu plastmasas asi uz varpstas stikla trauka
centra.

Trisdaligo nazu komplektu var izmantot ari bez ab-
iem augséjiem naziem. Tacu vislabako rezultatu jas
panaksiet, izmantojot 3 nazus.

UZMANIBU!

Nazi ir loti asi! Satveriet tos tikai
aiz plastmasas dalas. Savainojumu
gusanas risks!

2 s
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Sagrieziet smalcinamos partikas produktus mazakos
gabalinos un saberiet stikla trauka.

Piepildiet trauku maksimali lidz aug3éjai nazu malai.
Uzlieciet traukam vaku.

Viegli pagriezot motora bloku, to var nofiksét vaka.
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levietojiet kontaktdaksu kontaktligzda.

Ar vienu roku turiet motora bloku un ar otru roku
nospiediet palaisanas pogu, lai ierice saktu darboties.
Norade! Ja motora bloks nav pareizi nofikséjies, ierici
nevar palaist.

PADOMS

Daudzus partikas produktus labak ir smalcinat isu
impulsu veida. Sim nolikam ik pa laikam uz isu bridi
pdrtrauciet darbu. Partraukumos jas varat parbaudit,
vai jau nav sasniegta vélama smalcinasanas pakape.
levérojiet maksimalo darbibas laiku.

Kad ir sasniegta vélama smalcinasanas pakape, Tsu
bridi pagaidiet, kamér ir pilniba apstajusies nazi.
Atvienojiet kontaktdaksu no kontaktligzdas.
Nonemiet motora bloku un vaku.

Uzmanigi iznemiet nazu komplektu aiz plastmasas
dalas no stikla trauka.

Tagad jus no trauka varat iznemt sasmalcinatos
partikas produktus.

Daudzums un apstrades laiks
Seit ir uzskaititi dazi masu ieteikumi.

Partikas produkti | Daudzums Laiks
Sipoli 4009 10s
Gala 3509 5s

Aboli 350¢g 15x1s
Brokoli 3509 15x1s
Burkani 3009 5x5s

Paprika 2009 10s
Mandeles 2009 5x10s




Partikas produkti | Daudzums Laiks
Lazdu rieksti 2009 15x1s
Valrieksti 2009 15x1s
Siers 2009 15x1s
TiriSana

Ikreiz pirms tirisanas atvienojiet kontaktdaksu.
Motora bloku nekad negremdgjiet Gdeni vai citos
skidrumos un nemazgajiet trauku mazgajama masina.
Noslaukiet motora bloku ar mitru dranu.

Satveriet nazus aiz plastmasas dalas un nomazgajiet
tos zem tekosa tdens straklas.

A\

Vaku, vaka blivi un stikla trauku mazgajiet zem tekosa
adens straklas un kartigi nozavéjiet.

Trauku un vaku var mazgat trauku mazgajama masina.
Neizmantojiet abrazivus tirisanas lidzek|us, tirisanas
aerosolus vai tirisanas sak|us.

UZMANIBU!

Nazi ir loti asi! Satveriet tos tikai
aiz plastmasas dalas. Savainojumu
gusanas risks!

Receptai

Tomatu sviests

Sastavdalas:

40 g kaltétu tomatu

2 kiploka daivinas

1 TK kaltétas raudenes vai 2 nelieli zarini svaigas rau-
denes

1 TK kaltéta timiana vai 2 nelieli zarini svaiga timiana
Sals un pipari péc garsas, aptuveni pa %2 TK

20 g tomatu pastas (1 EK)

125 g miksta sviesta

Pagatavosana:

Kaltétos tomatus un kiploka daivinas 3 reizes pa 10
sekundém sasmalciniet blenderi.

Pievienojiet plucinatu raudeni un timianu un kopa ar
sali un pipariem blendgjiet vél 10 sekundes.
Vispirms blendera trauka pievienojiet tomatu pastu,
pari parberiet sviesta gabalinus un péc tam ar 2-3 im-
pulsiem sablendgjiet.

Uzmanigi iznemiet nazi un ar lapstinu vai karoti svies-
tu nedaudz izmaisiet un pagarsojiet.

Tomatu sviestu uz apm. 30 minutém var ievietot
ledusskapi ievilkties vai ari lietot uzreiz.

Tzatziki

Sastavdalas:

% gurkis, mizots, rupji sagriezts un atbrivots no
seklam (150 g)

3 kiploka daivinas

Y2 TK piparu

1TK sals

1-2 dillu kati

150 g grieku jogurta

150 g biezpiena

1TK laima sulas
1TK olivellas

Pagatavosana:

Rupji sagrieztu un no séklam atbrivotu gurki kopa ar
kiploku blendgjiet 5 reizes pa 2 sekundém.

Ar karoti, vislabak no metala, masu nobidiet uz leju
un vélreiz ar 2 impulsiem sablendéjiet.

Pievienojiet piparus, sali un rupji saplucinatas dilles
un ar 5 impulsiem sablendéjiet.

Pievienojiet jogurtu, biezpienu, laima sulu un ellu un
ar vél 5 impulsiem sablendéjiet.

Uzmanigi iznemiet nazi un ar karoti masu izmaisiet
un pagarsojiet.

levietojiet tzatziki uz apm. 30 minatém ledusskapi
ievilkties.

Videi draudziga utilizacija

Masu iekartu transportésanai tiek izmantots tikai videi
draudzigs iepakojums. Nododiet kartonu un papiru
papira savaksanas centra, plastmasas iepakojumu iz-
metiet kopa ar otrreizéjas parstrades atkritumiem.

UZMANIBU!
Elektriskas iekartas nedrikst izmest kopa
ar majsaimniecibas atkritumiem.
|
Elektriskas iekartas satur vértigus izejmaterialus.
Nogadajiet savu mazu nokalpojuso iekartu atbilstosa
otrreizéjas parstrades centra. Par utilizacijas iesp&jam jus
informés jasu pasvaldiba.
Cloer® klientu apkalpos$ana un pro-

duktu registracija
Cloer® zimols apzimé izcilu izturibu un veiktspéju.

Lai  nodrosinatu  $1 standarta  saglabasanu
ilgtermina, meés veicam nepartrauktu
kvalitates uzraudzibu un izturibas pétijumus.

Nekavéjoties registréjot visus Cloer® produktus
ar to attiecigajiem sérijas numuriem, jus aktivi
palidzat mums garantét nevainojamu kvalitates
uzraudzibu un nodrosinat klientu apmierinatibu.

Ladzu, nemiet véra: registracija ir obligata, lai iz-
mantotu muasu brivpratigo klientu apkalposanas
dienestu tehnisko pakalpojumu jautajumiem vai
individualiem labas gribas novértéjumiem. Tas nera-
da nekadas likumigas tiesibas uz bezmaksas pakalpo-
jumiem; jasu likumigas garantijas tiesibas produkta
defekta gadijuma paliek ekskluzivas un neietekmétas
pret jasu pardevéju (tirdzniecibas partneri).

Parbaudiet tie$saisté, vai masu klientu apkalposana
paslaik tiek piedavata jasu valsti.

Razotaja garantija
https://cloer.com/service
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Grundlaeggende sikkerhedsanvisninger

Dette apparat er udelukkende beregnet til husholdnlngsbrug el.lign., eksempelvis:
— i kekkenet til medarbejderne i forretninger og pa kontorer,

— pa landbrugsejendomme,

— til logerende pa hoteller,

— moteller og i andre boligformer eller,

—bed and breakfast.

« Reparation af el-apparaterfra Cloer ma kun foretages af Cloers egen kundeservice. Usagkyndigt

foretagne reparationer kan indebaere en betydelig fare for brugeren. Desuden vil garantien
miste sin gyldighed.

Apparatet ma kun tilsluttes stikkontakter, som de er gangse i en almindelig husholdning.
Kontroller, om netspandingen, der er angivet pd maerkepladen, er i overensstemmelse med
det forhandenvaerende stramforsyningsnet.

« Apparatet skal sluttes til en stikkontakt med jordleder.
« Huis tilslutningsledningen er beskadiget, skal den udskiftes af Cloers egen kundeservice, for

atundga enhver risiko.

« Treek stikket ud af stikkontakten

— hvis der skulle indtraede en forstyrrelse,

— hvis apparatet ikke er i brug i laengere tid,
—inden renggring,

— hvis maskinen ikke bruges eller overvages,

— for hver samling eller afmontering.

Hiv ikke i ledningen, men tagq altid fat i selve stikket.

« Berikke apparatet i ledningen, og beskyt den mod varme (kogeplade/aben ild).
« Treek ikke ledningen hen over skarpe kanter, og stram den ikke for meget, da der er fare for, at

apparatet velter.

« Dette apparat kan benyttes af barn fra 8 ar og derover samt af personer med nedsatte fysiske,

sensoriske eller mentale evner og af personer, der ikke har erfaring og viden, safremt det sker
under opsyn eller disse personer er blevet instrueret i sikker brug af apparatet og er klar over
de farer, der er forbundet med brugen af apparatet.

« Renggring og vedligeholdelse ma ikke gennemfares af barn.

« Born md ikke lege med apparatet.

« Apparatet og dets ledning skal holdes uden for reekkevidde af barn.
« Dyp aldrig apparatet i vand.

Beskyt apparatet mod fugt (steenkvand/regn).

« Brug ikke apparatet i det fri.
« Maskinen er beregnet til at hakke urter, grantsager, frugter eller ked (udbenet). Den er

ikke beregnet til at hakke varme, flydende eller harde madvarer eller isterninger. Forkert
anvendelse kan medfare skade.

« Knivene er meget skarpe, hold dem kun pa plastikken.

Forsigtig: Ved handtering af de skarpe skaereblade, ved temning af beholderen samt ved
rengering.

+ Renger alle overflader / dele, der er kommet i bergring med madvarer, efter anvendelse af

maskinen. Oplysninger om rengering findes pa falgende sider.



Tekniske data

volt hz
220-240 50/60

watt
400

type
682

- Denne enhed har en slukket tilstand pa 0,0 W, men
ingen standbytilstand.

Inden brug forste gang

@

Fjern al emballage og eventuelle maerkater, lad ty-
peskiltet sidde.

Renger skalen og kniven med en fugtig klud.

Placer multihakkeren pa en ter, skridsikker og plan
overflade.

Laes denne brugsanvisning, for
enheden tages i brug forste gang.

CE-meaerkning /

Sikkerhedsanvisninger
Apparatet opfylder kravene i de
relevante direktiver.
EU-direktiver.

Apparatet er udelukkende beregnet
til brug i lukkede rum.

—_— VIGTIGT! Nar apparatet ikke bruges
D:.' og far enhver rengoring,

skal stikket tages ud af stikkontakten!
Den maksimale forarbejdningstid ma ikke overstige
10 sekunder af gangen.
Anvend ikke maskinen med intervaller og pauser i
mere end 60 sekunder. Lad derefter maskinen afkele
i2 -3 minutter.
Leeg ikke varme madvarer i skdlen. Lad madvarerne
afkele lidt.
Haeld ikke veesker i skdlen.
Hak ikke meget harde madvarer eller isterninger. Det
kan beskadige maskinen.

Ibrugtagning

Placer forsigtigt den midterste og den gverste kniv
pa den nederste og drej mod uret ind til de klikker
pa plads.

A\

Anbring knivenes plastakse pa skaftet i midten af
glasskalen.

Det tredelte knivsaet kan ogsa bruges uden de over-
ste knive. Du opnar dog det bedste resultat ved at
bruge 3 knive.

ADVARSEL!

Knivene er meget skarpe! Hold dem
kun pa plastikken. Risiko for at komme
til skade!

2 s

18

Snit de gnskede madvarer i sma stykker og laeeg dem
til forarbejdning i glasskalen.

Fyld dem op til knivszettets gverste kant.

Seet laget pa skalen.

Klik motorenheden pa plads pa laget ved at dreje den
lidt

K 3
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Saet stikket i en stikkontakt.

Hold motorenheden med den ene hand og tryk pa
startknappen med den anden hand for at starte mas-
kinen.

Bemeerk! Start ikke maskinen, hvis motorenheden
ikke er tilsluttet korrekt.

Mange madvarer hakkes bedst i korte intervaller.
Afbryd processen igen og igen for at gare dette.
Kontroller om den enskede finhedsgrad er opndet
i pauserne. Veer opmaerksom pa den maksimale
varighed af intervallerne.

Vent et kort gjeblik, indtil knivene star helt stille, sa m
snart den gnskede finhedsgrad er opnaet.

Traek derefter stikket ud af stikkontakten.

Fjern motorenheden og laget.

Fjern forsigtigt knivene fra glasskalen ved at tage

dem ud, mens du holder pa plastikken.

Tag herefter de smahakkede madvarer ud af glasskalen.

Maengde og forarbejdningstid

Her er en liste over vores anbefalinger.

Fodevare Maengde Tid
Log 4009 10s
Ked 3509 5s

Abler 3509 15x1s
Broccoli 3509 15x1s
Gulergdder 3009 5x5s
Paprika 2009 10s
Mandler 2009 5x10s
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Fodevare Maengde Tid
Hasselngdder 2009 15x1s
Valngdder 2009 15x1s
Ost 2009 15x1s
Renggring

Tag stikket ud efter hver rengering.
Laeg aldrig motorenheden i vand eller andre vaesker
og sat den ikke i opvaskemaskinen.

« Tor motorenheden af med en fugtig klud.

Hold knivene pa plastikken og renger dem under rin-
dende vand.

A\

Rengor laget og dets taetningsmateriale samt glas-
skalen under rindende vand og ter dem grundigt af.

Skalen og laget kan vaskes i opvaskemaskinen.

Brug ikke grydesvampe, aggressive rengeringsmidler
eller -sprays.

ADVARSEL!

Knivene er meget skarpe! Hold dem
kun pa plastikken. Risiko for at komme
til skade!

Opskrifter

Tomatsmer

Ingredienser:

40 g torrede tomater

2 fed hvidlgg

1 tsk. torret oregano eller 2 smé friske grene
1 tsk. tarret timian eller 2 sma friske grene
Smages til med salt og peber med ¥ tsk.

20 g tomatpuré (1 spsk.)

125 g bledt smer

Tilberedning:

Tilseet de torrede tomater og hvidlggsfedene i blen-
deren og haki 3 x 10 sekunder.

Pluk oreganoen og timianen og tilseet det sammen
med salt og peber og bland i 1 x 10 sekunder.

Fordel forst tomatpuréen og dernzest smearet stykvist
i beholderen og blend 2 - 3 gange i blenderen.

Tag forsigtigt kniven ud og bland smeret kort med en
dejspatel eller ske og smag til.

Tomatsmerret kan nu szettes i koleskabet i ca. 30 mi-
nutter eller bruges med det samme.

Tzatziki
Ingredienser:

5 agurk, groft skrzellet og udkernet (150 g)
3 fed hvidleg

2 tsk. peber

1 tsk. salt

1 -2 dildsteenger
150 g graesk yoghurt
150 g quark

1 tsk. limesaft

1 tsk. olivenolie

Tilberedning:

Bland de groft hakkede og udkernede agurker sam-
men med hvidlegsfedene i 5 x 2 sekunder.

Skub massen ned med en ske, helst af metal, og
blend 2 gange til.

Blend peber, salt og groft plukket dild 5 gange.
Blend quark, limesaft og olivenolien yderligere 5 gan-
ge. Tag forsigtigt kniven ud og rer det sammen med
en ske og smag til. Lad tzatzikien sté i ca. 30 minutter
i keleskabet.

Miljevenlig bortskaffelse

Vi gor udelukkende brug af miljevenlige emballager
til transporten af vores apparater. Kartonnager/papir
og kunststofemballager skal affaldssorteres.

VIGTIGT!
El-apparater ma ikke smides ud som
almindeligt husholdningsaffald.

El-apparater indeholder rastoffer, der kan genbruges.
Ogsa selve apparatet skal indleveres til genbrug, nar det
er udtjent. Kontakt din kommune for mere information
om, hvordan du kan skille dig af med apparatet.

Cloer® Producentservice & Produk-
tregistrering

Cloer®-maerket star for exceptionel holdbarhed og
ydeevne. For at opretholde denne standard pa lang
sigt udferer vilobende kvalitetsovervagning og hold-
barhedsundersggelser.

Ved at registrere alle Cloer®-produkter omgdaende
med deres respektive serienumre hjeelper du os ak-
tivt med at sikre omfattende kvalitetsovervagning og
garantere kundetilfredshed.

Bemaerk venligst: Registrering er et obligatorisk krav
for at fa adganag til vores frivillige producentservice

i tilfaelde af tekniske serviceforespegrgsler eller indivi-
duelle vurderinger af goodwill. Dette giver ikke

en juridisk ret til gratis service; dine lovfaestede ga-
rantirettigheder i tilfeelde af en produktfejl forbliver
udelukkende hos — og upavirket af — din forhandler
(handelspartner).

Tjek online, om vores producentservice i gjeblikket er
tilgeengelig i dit land.

’ Producentgaranti
__,r:._:-;" https://cloer.com/service
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Grunnleggende sikkerhetsanvisninger
Dette apparatet er konstruert utelukkende for bruk i husholdninger og lignende steder, som
for eksempel:

— i ansattes kjokken, i butikker og kontorer,
— pa garder,

—av kunder pd hoteller,

— moteller og andre bolig-fasiliteter eller,
—bed & breakfasts.

+ (loer elektroapparater skal kun repareres av autoriserte Cloer forhandlere eller av Cloer
kundeservice. Pa grunn av feilaktig reparasjon kan det oppsta alvorlige skader for brukeren. |
tillegg vil dette gjgre at garantien bortfaller.

« Dusskal kun bruke apparatet i en vanlig stikkontakt. Du skal kontrollere om nettspennigen som
er oppgitt pd typeskiltet, stemmer overens med stramnettet der du er.

« Apparatet ma settes i en jordet stikkontakt.

« Hovis ledningen er skadet, ma den av sikkerhetsmessige grunner byttes av en autorisert Cloer
forhandler eller av Cloer kundeservice.

« Trekk stgpselet ut av stikkontakten
— hvis det oppstar en funksjonssvikt,

— apparatet ikke blir brukt i en lengere periode og/eller,
— hvis enheten ikke er i bruk eller under oppsyn,

— for hver montering eller demontering,

— for hver rengjgring.

« Hold i stapselet, ikke i ledningen, ndr du trekker det ut av kontakten.

«Stram aldri ledningen for mye, det kan ellers vere fare for at apparatet velter.

« Trekk ikke ledningen over skarpe kanter.

« Du skal ikke baere apparatet i ledningen og beskytte den mot varme (varmeplate / dpen
flamme).

- Dette apparatet kan brukes av barn fra og med 8 &r og av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring hvis de er under tilsyn eller har fatt
undervisning i sikker bruk av apparatet, og har forstatt farene som kan oppsta under bruk.

« Rengjering og vedlikehold mad ikke utfares av barn.

« La ikke barn leke med apparatet. Apparatet og stremkabelen skal holdes utilgjengelige for m
barn.

« Apparatet skal ikke brukes utendgrs.

« Beskytt apparatet mot fuktighet (spraytevann og regn).

« Senk ikke apparatet ned i vann.

« Enheten er egnet for hakking av urter, grannsaker og frukt eller kjgtt (uten bein). Den er ikke
egnet til & hakke varme, flytende eller harde naeringsmidler eller ishiter. Feil bruk kan fare til
personskader.

« Knivene er veldig skarpe, de skal kun bergres pa plastdelen.

« Forsiktig: Ved handtering av de skarpe skjeereknivene, tamming av beholderen og rengjgring.

« Etter hver bruk av enheten ber du rengjore alle flater/deler som har vert i bergring med
neeringsmidler. Du finner informasjon om rengjering pa de neste sidene.
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Tekniske data
type volt hz
682 220-240 50/60 400

watt

- Denne enheten har en av-tilstand pa 0,0 W, men
ingen standby-tilstand.

For forste gangs bruk
Les ngye gjennom denne

bruksanvisningen for
forstegangsbruk.

« Fjern alle emballasjedeler og ev.etiketter, ikke serie-
nummeret.

+ Bruk en fuktig klut til & rengjere skalen og knivene.
Plasser multi-kutteren pa et tort, sklisikkert og flatt
underlag.

CE-mark / Sikkerhetsinstruks
c € Apparatet overholder kravende fra de
relevante EU-direktivene.

Maskinen er kun ment a skulle brukes
i lukkede rom.

-—) OBS!

EJ:._ Trekk ut stopselet nar apparatet ikke

er i bruk og nar det skal engjores!

+ Den maksimale bearbeidingstiden ber ikke overstige
10 sekunder av gangen.

« lkke bruk enheten med pulser og pauser i mer enn
60 sekunder. Deretter skal enheten avkjoles i 2-3 mi-
nutter.

Ikke tilsett varme neeringsmidler i skalen. La naerings-
midler avkjole litt forst.
Ikke hell vaesker i skalen.

+ Duma ikke hakke ekstremt harde naeringsmidler eller

isbiter. De kan skade apparatet

Oppstart
+ Plasser den midterste og gvre kniven forsiktig pa den
nedre og vri dem mot urviseren til de gar i Ias.

A\

« Plasser knivenes plastaksel pa skaftet i midten av
glasskalen.

« Det tredelte knivsettet kan ogséd drives uten de to
ovre knivene. Men du oppnar det beste resultatet
ved bruk av 3 kniver.

OBS!

Knivene er svaert skarpe! De skal
kun bergres pa plastdelen. Fare for
personskader!

2 s

18

+ Skjeer de gnskede naeringsmidlene i sma biter og ha
dem i glasskalen for tilberedning.

+  Fyllden maksimalt opp til den gvre kanten av knivsettet.

« Sett lokket pa skalen.

« Du kan na feste motorenheten pa lokket ved a vri den litt.

K 3

. =z g
‘ , o

« Stikk stopselet i en stikkontakt.

« Hold motorenheten fast med den ene handen og
trykk pa startknappen med den andre handen for a
betjene enheten.

« Merk! Hvis motorenheten ikke er gatt riktig i |as, vil
enheten ikke starte.

Mange neeringsmidler kan lettere hakkes i korte
pulser. For d gjere dette md du alltid avbryte driften
kort. | pausene kan du sjekke om de har
blitt hakket tilstrekkelig smatt.

Veer oppmerksom pa de maksimale brukstidene.

+ Sa snart de er hakket som gnsket, vent et kort oye-
blikk til knivene har stanset fullstendig.

« Trekk sa stopslet ut av stikkontakten.

- Fjern motorenheten og lokket.

« Ta knivsettet pa plastdelen forsiktig ut av glasskalen.

+ Dukan na ta hakkede nzeringsmidler ut av skalen.

Mengder og bearbeidingstid

Her er noen av vére anbefalinger:

Naeringsmiddel Mengde Tid
Lok 4009 10s
Kjott 3509 5s
Epler 3509 15x1s
Brokkoli 3509 15x1s
Gulrgtter 3009 5x5s
Paprika 2009 10s
Mandler 2009 5x10s




Naeringsmiddel Mengde Tid
Hasselnotter 2009 15x1s
Valnatter 2009 15x1s
Ost 2009 15x1s
Rengjoring

Trekk ut strampluggen for hver rengjering.

Du ma aldri dykke motorenheten i vann eller andre
vaesker og ikke legge den i oppvaskmaskinen.

Tork av motorenheten med en fuktig klut.

Ta pa knivene pa plastdelen og rengjer dem under
rennende vann.

A\

Rengjor lokket, pakningen til lokket og glasskalen
under rennende vann og terk den grundig.

Béde skalen og lokket kan vaskes i oppvaskmaskin.
Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler, rengjorings-
spray eller grytesvamper.

OBS!

Knivene er svaert skarpe! De skal
kun bergres pa plastdelen. Fare for
personskader!

Oppskrifter

Tomatsmar

Ingredienser:

40 g terkede tomater

2 fedd hvitlgk

1 teskje torket oregano eller 2 sma ferske kvister
1 teskje torket timian eller 2 sma ferske kvister
salt og pepper etter smak per 2 teskje

20 g tomatpuré (1 spiseskje)

125 g mykt smer

Tilberedning:

Ha de terkede tomatene og hvitloksfeddene i blen-
deren og hakk 3 x 10 sekunder.

Tilsett revet oregano og timian sammen med salt og
pepper og bland 1 x 10 sekunder.

Fordel forst tomatpuré og deretter smer i stykker i
beholderen og la den pulsere 2-3 ganger i blenderen.
Ta kniven forsiktig ut og bland smeret kort med en
slikkepott eller en skje og smak til.

La tomatsmeret na sta i kjoleskapet i ca. 30 minutter
eller bruk det umiddelbart.

Tzatziki
Ingredienser:

5 agurk, grovt skrelt og uten kjerner (150 g)
3 fedd hvitlok

14 teskje pepper

1 teskje salt

1-2 stenger dill

150 g gresk yoghurt
150 g kvarg

1 teskje limejuice

1 teskje olivenolje

Tilberedning:

Bland de grov kuttede agurken uten kjerner sammen
med hvitlgk i 5 x 2 sekunder.

Bruk en skje, helst laget av metall, til & skyve massen
ned og pulsere 2 x igjen.

Pepper, salt og grovt revet dill pulseres 5 x.

Fortsett & pulsere yoghurt, kvarg, limejuice og olje
ytterligere 5 x.

Ta kniven forsiktig ut og bland med en skje og smak til.
La tzatzikien sta i kjoleskapet i ca. 30 minutter.

Miljovennlig avfallshandtering

Alle vare apparaters transportforpakninger er
miljgvennlige. Kartonger og papir leverer De til pa-
pirinnsamlingen. Plastforpakninger ma De levere pa
godkjent mottak.

OBS! Elektriske apparater ma ikke
kastes i husholdningsavfallet.

[ |

Elektriske apparater inneholder verdifulle rastoffer.
Ogsa det utbrukte apparatet ma leveres til godkjent
mottak for resirkulering. Informasjon om avfallshand-
tering far De hos Deres lokale miljgstasjon.

Cloer® Produsentservice og Produk-
tregistrering

Cloer®-merket star for eksepsjonell holdbarhet og ytel-
se. For a opprettholde denne standarden pa lang sikt,
gjennomfarer vi kontinuerlig kvalitetsovervaking og
holdbarhetsstudier.

Ved & registrere alle Cloer®-produkter raskt med deres
respektive serienumre, hjelper du oss aktivt med

a sikre omfattende kvalitetsovervaking og garantere
kundetilfredshet.

Merk: Registrering er et obligatorisk krav for & fa til-
gang til var frivillige produsentservice ved tekniske
serviceforespersler eller individuelle vurderinger av
goodwill. Dette gir ikke juridisk rett til gratis tjenester;
dine lovfestede garantirettigheter ved produktfeil for-
blir utelukkende hos — og upavirket av - din forhandler
(handelspartner).

Sjekk pa nett om var produsentservice for gyeblikket
er tilgjengelig i ditt land.

Produsentgaranti
https://cloer.com/service
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Grunnleggende sikkerhetsanvisninger

Dette apparatet er konstruert utelukkende for bruk i husholdninger og lignende steder, som
for eksempel:

— i ansattes kjokken, i butikker og kontorer,

— pa garder,

—av kunder pd hoteller,

— moteller og andre bolig-fasiliteter eller,

—bed & breakfasts.

Cloer elektroapparater skal kun repareres av autoriserte Cloer forhandlere eller av Cloer
kundeservice. Pa grunn av feilaktig reparasjon kan det oppsta alvorlige skader for brukeren. |
tillegg vil dette gjgre at garantien bortfaller.

Du skal kun bruke apparatet i en vanlig stikkontakt. Du skal kontrollere om nettspennigen som
er oppgitt pd typeskiltet, stemmer overens med stramnettet der du er.

Apparatet ma settes i en jordet stikkontakt.

Hvis ledningen er skadet, mad den av sikkerhetsmessige grunner byttes av en autorisert Cloer
forhandler eller av Cloer kundeservice.

Trekk stgpselet ut av stikkontakten

— hvis det oppstar en funksjonssvikt,

— apparatet ikke blir brukt i en lengere periode og/eller,

— Ndr apparaten inte anvands eller Gvervakas,

— Innan hopsattning eller isartagning,

— for hver rengjgring.

Hold i stgpselet, ikke i ledningen, ndr du trekker det ut av kontakten.

Stram aldri ledningen for mye, det kan ellers vere fare for at apparatet velter.

Trekk ikke ledningen over skarpe kanter.

Du skal ikke bare apparatet i ledningen og beskytte den mot varme (varmeplate / dpen
flamme).

Dette apparatet kan brukes av barn fra og med 8 dr og av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring hvis de er under tilsyn eller har fatt
undervisning i sikker bruk av apparatet, og har forstatt farene som kan oppsta under bruk.
Rengjgring og vedlikehold ma ikke utfgres av barn.

La ikke barn leke med apparatet. Apparatet og stramkabelen skal holdes utilgjengelige for barn.
Apparatet skal ikke brukes utendgrs.

Beskytt apparatet mot fuktighet (spraytevann og regn).

Senk ikke apparatet ned i vann.

Apparaten dr lamplig for att finfordela kryddor, gronsaker och frukt eller ktt (utan ben). Den
ar inte lamplig for finfordelning av heta, flytande eller harda livsmedel eller iskuber. Felaktig
anvandning kan leda till skador.

Kniven dr mycket vass, fatta alltid endast tag i plastdetaljerna.

Forsiktighet: Vid hantering av de vassa skarknivarna liksom nar man tommer ur behallaren
och vid rengdringen uppmanas till forsiktighet.

Rengor alla ytor och delar pa apparaten, som kommit i berring med livsmedel efter
anvandningen. Information om rengdringen finns pa nastkommande sidor.



Teknisk information
type volt hz watt
682 220-240 50/60 400

- Den hér enheten har ett avstangt lage pa 0,0 W
men inget standby-lage.

Innan produkten tas i bruk

Las bruksanvisningen noga innan
produkten tas i bruk

Avldgsna alla forpackningsdelar och ev. etiketter, fo-
rutom serienumret.

Rengor skalen och knivarna med en fuktig duk.

Stall multi-finfordelaren pa ett torrt, halkfritt och
jamnt underlag.

CE-mérkning
c € Produkten motsvarar Kraven i
tillampliga EG-direktiv.

Produkten dr uteslutande avsedd for
anvandning inomhus.

=—=) VARNING!Dra alltid ur kontakten néar

H:._ produkten inte anvénds eller ndr du
ska rengora den!

Maximal bearbetningstid ska inte vara langre an 10
sekunder per bit.
Anvand apparaten med impulser och mellanliggan-
de pauser men inte langre an totalt i 60 sekunder. Lat
dérefter apparaten svalna av i 2-3 minuter.

Hall aldrig heta livsmedel i skélen. Lat livsmedlet i s&
fall svalna av forst.

Hall ingen vétska i skalen.
Anvand inte apparaten for att finfordela harda livs-
medel eller iskuber. Det kan skada apparaten.

Idrifttagande

Satt forsiktigt fast den mittersta och Ovre kniven
ovanpa den nedre och vrid sedan moturs tills de ha-
kar i fastena.

A\

Satt pa plastaxeln till kniven pa handtaget i mitten av
glasskalen.

Det tredelade knivsetet kan dven koras utan den Gvre
kniven. Basta resultatet far man dock vid anvéndning
av alla 3 knivarna.

VARNING!
Knivarna dar mycket vassa! Fatta alltid
tag endast i plastdetaljerna. Skaderisk!

2 s

18

Skar livsmedlen forst i mindre bitar innan de laggs i
glasskalen.

Fyll upp till som mest till den 6vre kniven.

Satt pa locket pa skalen.

Genom att dra latt kan man nu fa motorenheten att
haka fast i locket.

K 3
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Satt i kontakten i vdgguttaget.

Hall med den ena handen fast motorenheten och
tryck med den andra handen pa startknappen for att
kora apparaten.

OBS! Om inte motorenheten hakats i pa rétt satt,
startar apparaten inte.

Manga livsmedel later sig bdttre finférdelas vid
intervallkérning med korta impulser. Man kér da
bara apparaten kortare stunder. | pauserna kan
man kontrollera om énskad finférdelningsgrad
kanske redan har uppnatts.

Beakta maximala kortiderna.

Sa snart som o6nskad finférdelningsgrad uppnatts
véantar man en kort stund tills knivarna star helt stilla.
Dra nu ur kontakten ur vdgguttaget.

Avlagsna motorenheten och locket.

Ta forsiktigt ut knivsetet ur glasskalen genom att fat-
ta tag i plastdetaljerna.

Nu kan man ta upp de finfordelade livsmedlen ur
glasskalen.

Mangder och tillredningstider

Héar kommer nagra av vara rekommendationer:

Livsmedel Méngd Tid
Lok 4009 10 sek
Kott 3509 5 sek

Applen 3509 15x 1 sek
Broccoli 3509 15x 1 sek
Morot 3009 5x5sek
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Livsmedel Mangd Tid
Paprika 2009 10 sek
Mandlar 2009 5x 10 sek

Hasselnotter 2009 15x 1 sek

Valnotter 2009 15x 1 sek

Ost 2009 15x 1 sek
Rengoring

Dra forst ur vagguttaget innan rengdringen pabdrjas.
Motorenheten far aldrig hamna i vatten eller i andra
vétskor och kan inte laggas i diskmaskinen.

Torka av motorenheten med en fuktig duk.

Fatta tag i knivarnas plastdetaljer och rengor dessa
under rinnande vatten.

A

Rengor locket, tatningsringen till locket och glas-
skalen under rinnande vatten och torka noggrant av
dem.

Glasskalen liksom locket tal att Idggas i diskmaskinen.
Anvand inte nagra starka rengdringsmedel, spray el-
ler stalull.

VARNING!
Knivarna dr mycket vassa! Fatta alltid
tag endast i plastdetaljerna. Skaderisk!

Recept

Tomatsmor

Ingredienser:

40 g torkade tomater

2 vitloksklyftor

1 tesked Torkad oregano, eller 2 sma farska kvistar
1 tesked Torkad timjan, eller 2 sma férska kvistar
Salt och peppar efter smak 'z tesked vardera

20 g tomatpuré (1 matsked)

125 g mjukt smor

Forberedning:

Ldgg de soltorkade tomaterna och vitloksklyftorna i
mixer och blanda dem i 3 x 10 sekunder.

Plockad oregano och timjan, tillsatt dem tillsammans
med salt och peppar och blanda dem i 1 x 10 sekun-
der.

Fordela forst tomatpastan och sedan smoret i bitar i
behallaren och 13t det sedan koéras 2-3 géanger i mi-
xern.

Ta forsiktigt bort kniven och blanda smoret snabbt
med en spatel eller en sked och krydda efter smak.
Tomatsmoret kan nu blotldggas i kylen i ungefar 30
minuter eller anvandas omedelbart.

Tzatziki

Ingredienser:

4 gurka, grovskalad och gropad (150 g)
3 vitloksklyftor

4 tesked peppar

1 tesked salt

1-2 stjalkar dill

150 g grekisk yoghurt
150 g kvark

1 tesked limejuice

1 tesked olivolja

Forberedning:

Blanda den grovskurna och gropiga gurkan med vit-
16k i 5 x 2 sekunder.

Med en sked, helst tillverkad av metall, tryck ner mas-
san och kor tva ganger igen.

Kor peppar, salt och grovplockad dill 5 ganger.

Kor yoghurt, kvark, limejuice och oljan ytterligare 5
ganger.

Ta forsiktigt bort kniven, blanda med en sked och
krydda efter smak.

Lat tzatziki sta i kylen i ungefar 30 minuter.

Miljovéanlig avfallshantering

Vara produkter férses uteslutande med miljovanligt
emballage infor transport. Lémna in kartonger och
papper till pappersinsamlingen och plastférpacknin-
gar pa en atervinningsplats.

VARNING!

Elektriska apparater far inte

kastas i hushallssoporna.
[ |
Elektriska apparater innehaller vardefulla ramaterial.
Ladmna in den forbrukade produkten péa en godkand
atervinningsplats. Kommun- eller stadsfoérvaltningen
ger information om olika atervinningsalternativ.

Cloer® Tillverkarservice och Produk-
tregistrering

Varumarket Cloer® star for exceptionell hallbarhet
och prestanda. For att uppratthalla denna standard
pa lang sikt genomfor vi kontinuerlig kvalitetsover-
vakning och hallbarhetsstudier.

Genom att omedelbart registrera alla Cloer®-produk-
ter med deras respektive serienummer hjalper du oss
aktivt att sdkerstdlla omfattande kvalitetsovervak-
ning och garantera kundnéjdhet.

Observera: Registrering ar ett obligatoriskt krav

for att fa tillgang till var frivilliga tillverkarservice

vid tekniska serviceforfragningar eller individuella
goodwillbedomningar. Detta ger inte nagon juridisk
ratt till kostnadsfri service; dina lagstadgade garan-
tirdttigheter vid produktfel forblir enbart hos — och
paverkas inte av - din aterforsaljare (handelspartner).
Kontrollera online om var tillverkarservice for narva-
rande ar tillganglig i ditt land.

Tillverkargaranti
https://cloer.com/service




Perusluonteiset turvallisuusohjeet

- Tdma laite on tarkoitettu kaytettavaksi ainoastaan kotitalouksissa ja vastaavissa paikoissa, kuten
— kauppojen ja toimistojen henkilokunnan keittidissa,

— maataloustiloissa,

— hotellien,

— motellien ja muiden majoituspalvelujen asiakastiloissa,
— aamiaismajoitustiloissa.

« Jata Cloer-sahkolaitteiden korjaus vain valtuutetun Cloer-kauppiaan tai Cloer-huoltopalvelun
tehtavaksi. Epdasianmukaiset korjaukset saattavat aiheuttaa kdyttajalle huomattavaa vaaraa.
Lisdksi ne johtavat takuun raukeamiseen.

« Kaytd laitetta vain tavallisessa pistorasiassa. Varmista, ettd arvokilpeen merkitty jannite on
sama kuin kdyttamdsi verkkovirran jannite.

« Laite on kytkettdva maadoitettuun pistorasiaan.

«Jos virtajohto vaurioitunut, se on jatettava vaaratilanteiden valttamiseksi valtuutetun Cloer-
kauppiaan tai Cloer-huoltopalvelun vaihdettavaksi.

« Irrota verkkopistoke pistorasiasta,

— jos laitteessa on toimintahairio,

— laite on pitkdan kdyttamattomana,
—jos laitetta ei kdyteta tai valvota,

— ennen kokoonpanoa tai purkamista,
— tai laitetta puhdistetaan.

- Veda virtajohto irti pitamalld kiinni pistokkeesta, ala johdosta.

- Ald vedd johtoa liian kiredlle, silld laite saattaa muuten kaatua.

«Ald vedd johtoa terdvien reunojen yli.

- Ald kanna laitetta johdosta. Suojaa johto kuumuudelta (keittolevy, avotuli)

« 8 vuotta tayttaneet lapset ja sellaiset henkilot, joilla on liikunta-, aisti- tai henkinen rajoite tai
joilla ei ole kokemusta tai tietamysta laitteen kdytostd, saavat kdyttaa laitetta vain valvonnan
alaisina tai silld ehdolla, ettd he saavat opastusta laitteen turvallisesta kaytostd ja ymmartavat
laitteen mahdolliset vaarat.

« Lapset eivat saa puhdistaa eivatkd huoltaa laitetta, elleivat he ole vahintaan 8-vuotiaita ja
ellei heitd pideta silmalla.

« Lapset eivat saa leikkia laitteella. Laite ja sen virtajohto on pidettava lasten ulottumattomissa.

« Ala kaytd laitetta ulkona.

« Suojaa laite kosteudelta (roiskuva vesi, sade).

« Al upota laitetta veteen. m

- Laite soveltuu yrttien, vihannesten ja hedelmien seka lihan (ilman luita) hienontamiseen. Se
ei sovellu kuuman, nestemaisen tai kovan ruoan tai jaakuutioiden pilkkomiseen. Virheellinen
kaytto voi johtaa loukkaantumiseen.

- Veitset ovat erittdin terdvid, kosketa vain muoviosia.

« Varo: Teravia leikkuuteria niita kasiteltdessd, astiaa tyhjennettdessa ja puhdistettaessa.

« Puhdista laitteen kdyton jalkeen kaikki elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuneet pinnat/
osat. Tietoa puhdistuksesta loydat seuraavilta sivuilta.
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Tekniset tiedot

682 220-240 50/60 400

-Taman laitteen pois paalta -tila on 0,0 W, mutta ei
valmiustilaa.

Ennen ensimmadista kayttokertaa

Lue tdma kadyttoohje huolellisesti
ennen ensimmadista kadyttokertaa.

Irrota kaikki pakkausmateriaali ja mahdolliset tarrat.
Ald irrota tyyppikilpea.

Puhdista kulho ja terat kostealla liinalla ennen ensim-
madista kuumennusta.

Aseta monitoimisilppuri kuivalle, luistamattomalle ja
tasaiselle alustalle.

CE-Merkinta / Turvaohjeet
c € Laite vastaa EY-direktiivien
vaatimuksia.

Laite soveltuu vain sisétiloissa
kaytettavaksi.

=) HUOMIO!Kun laitetta ei kdytetd
EJ:._ sekéd ennen jokaista puhdistusta
irrota verkkopistoke!

Suurin kdsittelyaika ei saa olla yli 10 sekuntia kerral-
laan.

Ala kayta laitetta pulssien ja taukojen kanssa yli 60
sekunnin ajan kerrallaan. Anna laitteen jadhtya sen
jalkeen 2-3 minuuttia.

Al3 laita kulhoon kuumia aineksia. Anna ainesten ja-
dhtya ensin.

Al4 kaada kulhoon nestetta.

Ala hienonna erityisen kovia aineksia tai jadkuutioita.
Ne voivat vahingoittaa laitetta.

Kayttoonotto

Aseta keskimmadinen ja ylempi terd varovasti alem-
man teran paille, ja kddnna niitd vastapaivaan, kun-
nes ne napsahtavat paikalleen.

A\

Aseta terien muoviakseli akselille lasikulhon keskelle.
Kolmiosaista terdsarjaa voidaan kayttdaa myos ilman
kahta ylempaa terda. Parhaan tuloksen saat kaytta-
maélla kolmea terda.

HUOMIO!
Terat ovat erittdin teravia! Tartu vain
muoviosiin. Loukkaantumisvaara!

2 s

18

Leikkaa ainekset pieniksi paloiksi ja laita ne lasikul-
hoon valmistusta varten.

Taytd enintadn ylemman terdsarjan yldreunaan saakka.
Aseta kulhon kansi paikoilleen.

Voit nyt napsauttaa moottoriyksikon kanteen kaanta-
malla sitd hieman.

K 3
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Kytke virtajohto pistorasiaan.

Pida moottoriyksikkoa kiinni yhdelld kadella ja paina
kaynnistyspainiketta toisella kadella laitteen kaynnis-
tamiseksi.

Ohje! Jos moottoriyksikkd ei ole oikein kiinnitetty,
laite ei kdynnisty.

Monet elintarvikkeet on helpompi jauhaa lyhyiné
pulsseina. Tdtd varten keskeytd toiminta aina
véihdiksi aikaa. Taukojen aikana voit tarkistaa,

onko haluttu hienonnusaste jo saavutettu.
Huomioi suurin sallittu kdyntiaika.

Kun vaadittu hienonnusaste on saavutettu, odota
hetki, kunnes terdt ovat tdysin pysdhtyneet.

Veda nyt pistoke irti pistorasiasta.

Poista moottoriyksikko ja kansi.

Ota muovinen terdsarja varovasti lasikulhosta.

Voit nyt poistaa hienonnetun ruoan kulhosta.

Maarat ja kasittelyajat

Téssa on lueteltu joitakin suosituksia.

Elintarvike Maara Aika
Sipuli 4009 10s
Liha 3509 5s
Omena 3509 15x1s
Parsakaali 3509 15x1s
Porkkana 3009 5x5s
Paprika 2009 10s




Elintarvike Maara Aika
Mantelit 2009 5x10s
Hasselpahkina 2009 15x1s
Saksanpahkinat 2009 15x1s
Juusto 2009 15x1s
Puhdistus

« Irrota virtajohto verkkovirrasta aina ennen puhdistamista.
« Al3 koskaan upota moottoriyksikkda veteen tai mui-
hin nesteisiin alaka laita sitd astianpesukoneeseen.
Pyyhi moottoriyksikko kostealla liinalla.

Ota kiinni terdn muoviosasta ja puhdista se juokse-
van veden alla.

A\

Puhdista kansi, kannen tiiviste ja lasikulho juoksevan
veden alla, ja kuivaa ne huolellisesti.

Kulho ja kansi kestavat konepesun.

Ala kdytd voimakkaita puhdistusaineita, puhdistussu-
ihkeita tai kattilasienia.

HUOMIO!
Terét ovat erittdin terdvia! Tartu vain
muoviosiin. Loukkaantumisvaara!

Reseptit

Tomaattivoi

Ainekset:

40 g kuivattua tomaattia

2 valkosipulinkynttd

1 tl kuivattua oreganoa tai 2 pienta tuoretta oksaa
1 tl kuivattua timjamia tai 2 pientd tuoretta oksaa
Suolaa ja pippuria maun mukaan molempia %> tl.
20 g tomaattipastaa (1 rkl.)

125 g pehmeaa voita

Valmistus:

Laita aurinkokuivatut tomaatit ja valkosipulinkynsi
tehosekoittimeen ja hienonna 3 x 10 sekuntia.

Irrota oregano ja timjami varsista, ja lisdd ne yhdessa
suolan ja pippurin kanssa. Sekoita 1 x 10 sekuntia.
Levitd ensin tomaattipasta ja sitten voi paloiksi as-
tiaan ja kdyta tehosekoitinta 2-3 pulssia.

Poista terd varovasti ja sekoita voita lyhyesti lastalla
tai lusikalla, ja mausta maun mukaan.

Tomaattivoi saa nyt tekeytya jadkaapissa noin 30 mi-
nuuttia tai sen voi kayttaa heti.

Tzatziki

Ainekset:

4 kurkkua, suureksi paloiteltu ja kuorittu (150 g)
3 valkosipulinkynttd

4 tl pippuria

1t suolaa

1-2 tillinvartta

150 g kreikkalaista jugurttia
150 g rahkaa

1 tl limettimehua

1 tl oliividljya

Valmistus:

Sekoita suureksi paloiteltua ja siemenetonta kurkkua
valkosipulin kanssa 5 x 2 sekuntia.

Tydnnd massa mieluiten metallista valmistetulla lusi-
kalla alas ja kaytd uudelleen kaksi kertaa.
Pulssisekoita pippuria, suolaa ja karkeaa tillid 5 kertaa.
Pulssisekoita jogurttia, rahkaa, limemehua ja 6ljya
vield 5 kertaa.

Poista terd varovasti, sekoita lusikalla ja mausta maun
mukaan.

Anna tzatzikin seistd jadkaapissa noin 30 minuuttia.

Ymparistoystavallinen havittaminen
Laitteemme on pakattu kuljetusta varten ymparis-
toystavallisesti. Havita pahvi ja paperi jatepaperina,
muovipakkaukset kierrdtettaviin materiaaleihin.

HUOMIO!
Sahkolaitteita ei saa havittaa
kotitalousjatteena.

Séhkolaitteet sisaltdvat arvokkaita raaka-aineita. Vie
myos kdytosta poistettu laite hyvaksyttyyn kierraty-
spaikkaan. Saat kunnan tai kaupungin hallinnosta
tietoa mahdollisista havittamispaik oista.

Cloer®-valmistajapalvelu ja -tuottei-
den rekisterointi

Cloer®-tuotemerkki edustaa poikkeuksellista kesta-
vyyttd ja suorituskykyad. Taman standardin yllapitami-
seksi pitkallad aikavalilla suoritamme jatkuvaa laadun-
valvontaa ja kestavyystutkimuksia.

Rekister6imalla kaikki Cloer®-tuotteet viipymatta
niiden sarjanumeroilla autat meitd aktiivisesti varmis-
tamaan kattavan laadunvalvonnan ja takaamaan
asiakastyytyvaisyyden.

Huomaa: Rekisterdinti on pakollinen edellytys vapaa-
ehtoisen valmistajapalvelumme kayttamiselle
teknisten palvelukyselyiden tai yksittdisten liikkearvon
arviointien yhteydessa. Tama ei luo laillista oikeutta
ilmaisiin palveluihin; lakisdateiset takuuoikeutesi
tuotevirheen sattuessa pysyvat yksinomaan jalleen-
myyjallasi (kauppakumppanillasi), eivatka he vaikuta
niihin.

Tarkista verkosta, onko valmistajapalvelumme talla
hetkelld saatavilla maassasi.
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Alapveté biztonsagi eldirasok

Ez a késziilék kizérélag privat haztartdsokban val6 haszndlatra szolgdl, és ipari haszndlatra
nem megfeleld:

— boltokkal vagy a Cloer vevszolgalataval szabad megjavittatni,

— A szakszerditlen javitasok Iényeges veszélyeket jelenthetnek a kezel6 szamdra,

— Ezen kiviil igy a garancidlis igényjogosultsag,

— is megsz(inik.

A Cloer elektromos késziilékeket csak erre feljogositott Cloer szakboltokkal vagy a Cloer
vevdszolgdlatéval szabad megjavittatni. A szakszeritlen javitasok Iényeges veszélyeket
jelenthetnek a kezel6 szamadra. Ezen kiviil igy a garancialis igényjogosultsag is megszinik.

A késziiléket csak egy szokasos haztartasi dugaszolaljzatrdl iizemeltesse. Ellendrizze,
hogy a tipustabldn megadott hélézati fesziiltség megegyezik-e az On villamos hélézatanak
fesziiltségével.

A késziiléket véddfoldeldvel ellatott aljzathoz kell csatlakoztatni.

A késziilék egy ,Y“-tipusd csatlakozd vezetékkel van felszerelve. Ha ez megrongalddna, akkor
azonnal cseréltesse azt egy feljogositott Cloer szakboltban vagy a Cloer gyari vevdszolgélataval
ki, hogy megel6zze a veszélyes helyzeteket.

Huzza ki a halézati csatlakozo dugét a dugaszoldaljzathdl,

— ha eqy lizemzavar Iép fel,

— ha a késziiléket hosszabb ideig nem haszndlja,

— minden tisztitds eldtt,

— ha a késziiléket nem haszndljak vagy nem feliigyelik,

— minden 0sszeszerelés vagy kiszerelés el6tt.

A kdbelt mindig csak a csatlakozé dugénal fogva htizza ki, sohase magat a vezetéket hiizza meg.
A halozati csatlakozo vezetéket ne hizza ki tdl feszesre, mert a késziilék ellenkez6 esetben
felbillenhet.

Ne hizza &t a hdldzati csatlakoz vezetéket éles feliiletek vagy €les sarkok felett. Ne haszndlja a hdldzati
csatlakozo vezetéket a késziilék felemelésére és dvja meg a héhatastdl (tlizhelylap / nyitott lang).

A gyerekek nem ismerik fel azokat a veszélyeket, amelyek egy elektromos késziilék kezelésekor
felléphetnek.

Ez a késziilék nincs arra elgirdnyozva, hogy azt olyan személyek (beleértve a gyerekeket)
hasznaljak, akiknek a fi zikai, érzékelési, vagy értelmi képességeik korlatozottak, vagy nincsenek
meg a megfeleld tapasztalataik, illetve tudasuk, kivéve ha azilyen személyekre a biztonsagukért
felelds més személy feliigyel, vagy utasitdsokat ad arra, hogyan kell haszndlni a késziiléket.

A gyerekeket nem szabad a késziilékkel feliigyelet nélkiil hagyni, nehogy a késziilékkel
jatsszanak.

Ovja meg a késziiléket a nedvesség behatésatol (froccsend viz / es6).

A késziilék puha novények, fozelékfélék és gyiimolcsok vagy (nem fott) his osszeapritdsara
alkalmas. Nem alkalmas forrd, folyékony vagy kemény élelmiszerek vagy jégkockdk
daraboldséra. A helytelen haszndlat sériilésekhez vezethet.

A kések nagyon élesek, kizarélag a miianyag részénél fogja meg azt.

Vigyazat: Az éles vagokések haszndlata, valamint a tartély iiritése és tisztitasa soran.

A késziilék haszndlata utdn tisztitsa meg mindazon felileteket/részeket, amelyek érintkezésbe keriiltek
élelmiszerekkel. A tisztitassal kapcsolatban a kdvetkezd oldalakon talalhat tovabbi informdciokat.



Miiszaki adatok
type volt hz watt
682 220-240 50/60 400

- Ennek az eszkoznek a kikapcsolt allapota 0,0 W, de
nincs készenléti allapota.

Az els6 hasznalat el6tt

Az elsé felftités elétt tisztitsa meg a sutéfellile-teket
egy nedves puha kendével.

Nedves ruhdval tisztitsa meg a télat és a kést.

A tobbfunkcios apritot allitsa szaraz, csuszasmentes
és sima fellletre.

Kérjiik az els6 hasznalat el6tt
gondosan olvassa végig ezt az
Gtmutatot.

CE jelolés / Biztonsagi el6irasok
A késziilék megfelel az Eurépai
Unié altal meghatarozott vonatkozo
kovetelményeknek.

A késziilék kizarolag beltérben
hasznalhato.

=) FIGYELEM! Hasznalat utan, és

H:._ minden tisztitas el6tt huzza kia
késziilék csatlakoz6 dugojat!

A maximalis folyamatos feldolgozasi id6 nem lehet
tobb 10 masodpercnél.
A késziiléket tobbszor, rovid ideig és szlineteket beik-
tatva ne hasznalja 60 méasodpercnél hosszabb ideig.
Ezutan hagyja a késziiléket 2-3 percig leh(ilni.
Ne tegyen forro élelmiszert a télba. Hagyja az élelmis-
zert valamennyire kihdlni.
Nem 6ntson folyadékokat a talba.
Ne apritson rendkivil kemény élelmiszert vagy jég-
kockat. Ezek karosithatjak a késziléket

Uzembe helyezés

A kozépso és felsé kést dvatosan helyezze fel az alsé-
ra, majd kattanasig forditsa el az dramutatd jarasaval
ellentétes irdnyban.

2 s

18

Az apritani kivant élelmiszert vagja kis darabokra,
majd elkészitéshez tegye be az tivegtalba.

Atélat legfeljebb a késkészlet fels6 széléig toltse meg.
Tegye fel a fedelet a télra.

Kissé elforgatva a motoros egység most a fedélnél
bekattinthaté.

K 3

. =z g
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Dugja be a hélézati dugaszt az aljzatba.

Egyik kezével tartsa er6sen a motoros egységet, majd
a masik kezével nyomja meg az inditégombot a kés-
zllék mikodtetéséhez.

Tudnivalé! Ha a motoros egység nincs jol bepattint-
va, akkor a késziilék nem indul el.

Sok élelmiszert jobb révidebb impulzusokkal
felapritani. Ehhez a miikédtetést gyakran szakitsa
meg révid idére. A sziinetekben ellendrizheti,
hogy elérte-e mdr a kivdnt apritdsi méretet.
Ugyeljen a maximdlis mikédési id6kre.

A megfeleld apritasi méret elérésekor vérjon néhany
pillanatig, amig a kések teljesen megalinak.

Huzza ki a csatlakozddugot az aljzatbdl.

Tavolitsa el a motoros egységet és a fedelet.

A késkészletet a mlianyag résznél 6vatosan megfog-
va vegye ki az Givegtalbol.

Most a felapritott élemiszert ki lehet venni a talbdl.

Mennyiségek és feldolgozasi id6

FIGYELEM! Az alabbi felsoroldsban néhény ajanlés talalhato:
. .  Kipdrs -
A I’('esek nag”yon'elese'k. Klzarolla’g a. . Elelmiszer Mennyiség 1dé
miianyag résznél fogja meg a
Sériilésveszély! Voéréshagyma 4009 10s
) B ) . ) Huas 3509 5s
A“helylezzg fjel a kés muanyag tengelyét az livegtal Alma 3509 15%1s
kdzepén 1évé szarra. -
A hdrom részes késkészlet a két fels6 kés nélkil is Brokkoli 3509 15x1s
hasznélhato. A legjobb eredményt azonban 3 kés ha- Séargarépa 3009 5x5s
sznalataval lehet elérni. Paprika 2009 10s
Mandula 2009 5x10s
Mogyordofélék 2009 15x1s
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Elelmiszer Mennyiség 1dé
Diofélék 2009 15x1s
Sajt 2009 15x1s
Tisztitas

Minden tisztitas el6tt huzza ki a csatlakozot.

A motoros egységet soha ne meritse vizbe vagy mas
folyadékba, és ne tegye mosogatogépbe.

A motoros egységet egy nedves ruhaval torolje le.

A kést a mlianyag résznél fogja meg, és folyo viz alatt
tisztitsa meg.

A\

A fedelet, a fedéltomitést és az lvegtélat folyo viz
alatt mossa el, majd alaposan széritsa meg.

A tél, valamint a fedél mosogatogépben tisztithato.
Ne hasznéljon surolo tisztitoszert, tisztitdsprayt vagy
edénysurolot

FIGYELEM!

A kések nagyon élesek! Kizardlag a
miianyag résznél fogja meg a késeket.
Sériilésveszély!

Receptek

Paradicsomos vaj

Osszetevok:

40 g szaritott paradicsom

2 gerezd fokhagyma

1 tk. széritott oregané vagy 2 kisebb friss ag
1 tk. szaritott kakukkf( vagy 2 kisebb friss ag
s6 és bors izlés szerint, egyenként V2 tk.

20 g stritett paradicsom

125 g lagy vaj

Elkészités:

A szaritott paradicsomot és a fokhagyma-gerezdeket
a mixerbe tessziik és 3 x 10 masodpercig apritjuk.

Az oreganot és a kakukkflvet lehdzzuk, majd a séval
és a borssal egyiitt hozzaadjuk és 1 x 10 masodpercig
keverjik.

El6szor a sdritett paradicsomot, majd a feldarabolt
vajat adjuk hozza a mixerhez, és a mixert 2-3 alkalom-
mal impulzusszer@ien mikodtetjuk.

A daraboldkést 6vatosan kivessziik, majd egy té-
sztalapattal vagy egy villdval a vajat kissé atkeverjik,
majd fliszerezziik.

A paradicsomos vajat hitészekrényben kb. 30 percig
pihentetjiik, de azonnal fogyaszthato is.

Caciki

Osszetevék:

5 uborka durvan meghamozva és kimagozva (150 g)
3 gerezd fokhagyma

4 tk. bors

1tk.s6

1-2 szal kapor

150 g gordg joghurt

150 g turo

1 tk. zold citromlé

1 tk. olivaolaj

Elkészités:

A durvara darabolt és kimagozott uborkat a fokhagy-
maval egyitt 5 x 2 masodpercig mixeljik.

Egy villaval, lehetdleg fémbdl, a masszat toljuk lefelé,
majd még 2 x forgassuk meg.

Adjuk hozza a borsot, a sot és a durvan lehuzott ka-
prot, 5 x forgassuk meg.

A joghurtot, a turét, a zold citrom levét és az olajat
még 5 x forgassuk meg.

A kést dvatosan vegylk ki, egy villaval keverjik at és
fliszerezzik.

A cacikit kb. 30 percre tegyiik a hiitészekrénybe.

Kornyezetbarat selejtezés

Késziilékeink szallitdsdhoz kizardlag kornyezetba-
rat csomagoldanyagot hasznalunk. A kartonpapirt
és papirt papirgy(jtébe, a mlianyag csomagolast a
muanyag hulladékok kozé rakja.

VIGYAZAT! Az elektromos késziilékek
ne keriiljenek a haztartasi hulladékba.

|

Az elektromos késziilékek értékes nyersanyagokat
tartalmaznak. Kérjik, hogy mar nem hasznalt kés-
zUlékét adja le az ujra-felhasznaldssal foglalkozo
szolgéltatéknak. A hulladék leadas lehetdségeirél a
teleplilés polgarmesteri hivataldnal érdeklédjon.

Cloer® Ugyfélszolgalat és Termékre-
gisztracio

A Cloer® mérka a kivételes tartdssagot és teljesitmé-
nyt jelképezi. Annak érdekében, hogy ezt a szinvo-
nalat hosszu tavon is fenntartsuk, folyamatos ming-
ségellendrzést és tartdssagi vizsgalatokat végziink.

Az 0Osszes Cloer® termék sorozatszdmmal torténd
haladéktalan regisztracidjaval On aktivan hozzajarul
a zokkendmentes minéségellendrzés garantalasa-
hoz és az tigyfelek elégedettségének biztositasahoz.

Felhivjuk figyelmét: A regisztracié kotelezé az 6nkén-
tes Ugyfélszolgalatunk igénybevételéhez miiszaki
szervizzel kapcsolatos kérdések vagy egyedi jotallasi
értékelések esetén. Ez nem jogosit fel ingyenes szol-
galtatasokra; a termékhiba esetén fennallé térvényes
jotallasi jogai kizarélagosan és valtozatlanul fennall-
nak az eladéval (kereskedelmi partnerrel) szemben.

Ellendrizze online, hogy Ulgyfélszolgélatunk jelenleg
elérheté-e az On orszagaban.

Termék regisztracio & garancialis
- feltételek
https://cloer.com/service




Baoikéc 0dnyiec aspaleag

« Aut n ovokeu mpoopiletar amoOKAEIOTIKG yia OKIGKN Kal apopota xpron, 0mw¢ yia
napadelypa
— 0¢€ kou{ivec epyalopévwy EVTOC KATAoTNUATWY Kat YpaAPEiwy,

— 0€ AyPOKTApATA,

— ano mehareg {evodoyeiwv,

— HOTEN Kat apopolwv Xwpwv Grhoéeviag N,
— 0& mavalov mov aeppipouv MPwIVO.

« AvaBéote T emokevéC Twv nAekTpikwv ouokevwv Cloer povo o€ avayvwplopévoug
avrimpoownoug tng Cloer i otnv umnpeoia efumnpétnong mehatwv e Cloer. Emokevég, oTiC
omoie¢ bev TpolvTal ot mpodlaypagéc, pmopolv va PoKaAéoouv onuavTikolg Kiv-50voug yia
Tov Xprotn. EmmAéov madel §1d TohTou va 1oy 0El TO SiKaiwpa eyyuneng Toug.

« Bdhte T ovokeur) og Aerroupyia povo o ouvnBiopéve mpiCeg Tou vokokuplov. EAEyEte edv n tdon tou
QIKTUOU TTOL AVaPEPETAI ENAVW TNV ETIKETTA TOMIOU GUPQUVEL e auTr) Tou OikoD 6a¢ SIKTUOL pEULATOC,

« H ouvokevn eival eomhiopévn pe évav aywyd o0deong Tov Tomov eykatdotaong ,Y”. Edv autdg
mapouaidogt PAAPN, TOTE Mpémel yia TV amo@uyn Kvdivwv va avtikataotadei anmd évav
avayveptopévo avtimpoowmo ¢ Cloer iy amd v ummpeoia e§ummpétnong meatwv g Cloer.

« Tpapréte To @i amd tn mpida,

— Otav mapovolaoTei pia BAGPN,

— OTav n ouokeur dev éxel ypnotpomotndei yia peyahutepo didotnua,
— mpwv amd kabe kabapiopo,

— 0TV 1) OUOKELT dev YpnotuomoLeiTal 1y Pével Xwpic emtripnon,

— mpv amo kdbe suvappoAdynon 1 amoouvappuoAdynon.

« Tapakaovpe va tpaBdrte mavta povo To QI¢, oTé To KaAWJI0 pebATOC.

+ Mnv tevtwvete oA 1o kahwdio, S10Tt aAwg umdpyel Kivuvog va TOUPTTAPEL N GUOKEUN.

+ Mnv tpaparte To kahwdlo emave amd KOPTEPEC YwVieC.

+ Mnv xpnoponoteite 1o kKahwdio w¢ PopnTr Kat MPooTaTEYTE T0 amd uPnAég Beppokpacieg
(ndtia nAexTpikn¢ koudivac/avaypévn eAGya).

« Auti n ouokeur pmopei va xpnotpomoinfei amd maidid v Twv 8 Twv, epooov PpiokovTal umo
EMTNPNON Kat £Xouv ponyoupévwe AaBeL yvaon Kat katavoroet mApw¢ T ac@aln xprion,
OMWE KAl TOUC KIVOUVOUC TIOU EVEXEL N XPROT TNG GUOKEUNC.

« 0 kaBapiopdg kat n ouvtipnon amé To xpRoTn dev emrpémeTal va dievepyolvtal amd maidid,
EKTOC K1 €Gv auTd Ta maidid ivat dve Twv 8 £TaV Kat Bpiokovtal und emrtripnon.

« Tamadid mpémer va emPAémovtal wote va dlaoaliotei, 6Tt dev mailouv pe TV GUOKELN.

« [lpootatéyte ™ ouokeun oag amd vypacia (mrethiopata vepol/Bpoxn).

« Mn BuBiete T ouokeur ag vepd 1} dAAa vypd.

« H ouokeun eivat kataAnAn ya to dAeopa fotdvwy, Aaxavikav Kat poiTwv I KpEaTog (Xwpic
kokaAa). Aev gival KatdAAnAn yia To dAEopa KauTwy, PEVOTWY 1} OKANPWV TPOGIHwV 1 ayou.
H kakn xprion pmopei va mpokaAéoel TpaupaTiopo.

« Otemideg ivar moA) Ko@Tepéc, mapakaloupie va Ti¢ ayyilete amd 1o MAAOTIKO PéPOG TOUG. m

« Mpocoxn: Katd tn xprion Twv Ko@tepwv Aemidwv Kai Katd To ddelaopa Tov doyeiov kal kata
Tov KaBapiopo.

« Metd amé kdbe yprion T ouokeun, kabapiote OAeg TIc emdvelec/uépn mou ipBav o€ emagn pe
Tpo@Ipa. Oa Bpeite Mnpoopicg yia To kaBapiopd TG GUOKELN OTIC EMOpEVEC GENIDEC. 49
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Texvika deSopéva
type volt hz watt
682 220-240 50/60 400

- Autr) n cuokeun BpioKeTal o€ KaTdoTaon
amevepyornoinong 0,0 W, aA\d Ot 0€ KATEOTOON AVOHOVAG.

Mpwv TV mpwTtn XpRon

KaBapiote tv em@avela YPnoipatog mpotol va tnv
OgpUAVETE yia TPWTN POPA HE Eva Lypd TTavi.
KaBapilete To Soxeio kat ta paxaipta pe éva uypo mavi.
TomoBeTAOTE TOV TTOAUKOPTN TIAVW OE Hia OTEYVN,
avTIONOONTIKA Kat Mimedn em@Avela.

Yag mapakalovpe va SiaBdoete
TIPOGEKTIKA TPV TNV MPWTN XPHON TG
GUOKEVNG TIG TAPOUCEG 08NYiEC.

CE orjpavon / odnyieg acgpaleiag

TUOKEVH CUM@WVN HE TIG BACIKEG
ATAITGEIG TWV EQAPHOCIHWV
odnywwv tng E.K.

H ouokeun povo yia EcWTEPIKA
Xerion.

MPOXZOXH! Amocuvdéote
>  navta TNV CUOKEUN amé tTnv
E] :.- npila mpwv Tov KABapPIGHO Kat

otav Sev gival og xprion!

O péyiotog xpovog enegepyaoiag dev Ba mpémel va
urrepPaivel Ta 10 SeutepOAENTA YIa KAOE KOPMATL.
XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKELN UE ENAPPIA TTHEON KAl E
evdiapeoa SlaleippaTa oxt Tavw amod 60 SeuTtepONemTa.
A@NOTE TN CUOKELN VA KPUWOEL yat 2-3 AEMTA.

Mnv tomoBeteite péca oto Soxeio KAUTA TPOPIUA.
AQNOTE TA TPOPIUA VO KPUWGOOUV.

Mnv avakiveite uypd péca oto Soxeio.

Mnv k6Pete e€alpeTIKA OKANPA TPOQIUA 1) TIAYAKIa.
AuTd pmopei va mpokalécouv BAARN 0Tn CUCKELN.

©@£on o€ Aettoupyia

TomoBetroTe pe mMPooox TN Heoaia kat emdvw Aemida
TAVW oTNV KATw AemTida Kal YupioTe TIg aplotepdoTpopa
o0T100epd £wg dTou ao@ahioouv otn BEon Toug.

NPOXOXH!

Ot Aemideg eivan MOV KoTepéc! Na
ayyi{ete Ti¢ AemiSeg uOvo armoé To mMAAoTIKO
Toug Tprpa. Kivéuvog tpavpatiopou!

TomoBeTroTE TOV MAAOTIKO d&ova Twv Aemidwv oTov
KWVO 0Tn péon Tou Yyudhivou Soxeiou.

To oeT TPWV Aemibwv UMOPEL va AEITOUPYNOEL Kal
XwpIg Tig SV0o emavw Aemidec. Opwg n xprion Kal Twv
TPIWV AeTTid WV TPOOPEPEL KAOAUTEPA AMOTEAéTHATA.

« Tepoyiote Ta TPOPIHA TNG APECKEIAG 0AG O HIKPA

KOMMATIO Kal TOMOBETAOTE Ta yla TNV emeepyacia
péoa oto yudhvo Soxeio.

Mnv yepiCete To Soxeio mépav TN emdvw Aemidag.
TomoBeTroTe TO KAMdKL MAvw oTo Soxe(o.

Me pia eEhappld TTEPIOTPOPH UTTOPEITE VA AoPaNioETE
T0 €€APTNUA TOU HOTEP TTAVW OTO KATTAKL.
TomoBeToTE TO PIG o€ pia mpila

Kpatriote otaBepd pe 1o éva xépt 10 €€dpTnUA
TOU HOTEP Kal TIECTE ME TO ANNO X€PL TOV SlaKOTTN
évapéng yla va Béoete o€ Aeltoupyia Tn CUOKEUN.
Inueiwon! Edv 1o €§dptnua Tou poTEéP Sev €xel
ao@alioel Kahd, N ouokeun dev TiBetal o€ Aeitoupyia.

MoAAG Tpé@iua k6Bovtal KAAUTEPA OF€ LUIKPEG
TayuTNTEG Kat e Atydtepn mieon. lia tov Adyo autd,
va SIaKGITTETE TN ArToupyia ouxva yia Aiyn wpa. Sta
SlaAeiupara Umopeite va eAEyxeTe Qv Ta TpOIUa
£XouV KOTTEl £T01 OTTWG EMOUEITE.

Na tnpeite Tov Uéyioto xpovo teuayiouo.

‘Otav 10 TPOPIHA  €XOUV  TEMOXIOTEL £TOL OTTWG
emOUpEiTE, MEPIUEVETE yia Aiyo €wg GTOU ol Aemideg
oTapaticouvv mMRpwg va yupifouv.

ApaipéoTe To QI¢ amo Tn mpida.

A@aipéoTe To e€APTNA TOU HOTEP KAl TO KATTAKL.
ATTIOMOKPUVETE TO O€T Aemidwv PE TTPOCOXN amod To
yudAwvo Soxeio mdvovtag To and To MAACTIKO HEPOG.
Twpa MMOPEITE va aPAIPECETE TA TEPAXIOMEVA
TPOPIpA amd To Soxeio.

Moodtnteg kKat Xpovog eme§epyaciag
Z0G aVAPEPOUE EVOEIKTIKA LEPIKEG TTPOTACELG HAG:

Tpogipa Mocotnta Xpovog
Kpeppudia 4009 10
Kpéag 3509 5
Mniha 3509 15x 1
MmpokoAo 3509 15x1
Kapéta 3009 5x5
Mimepiég 2009 10
Apvydaia 200g 5x10
®ouvtoukia 2009 15x1
Kapudia 2009 15x1
Tupi 2009 15x1
Ka@apiopog

Na agaipeite To @i armd T mpida mpiv and kabe kaBapiopo.
Mnv BuBiete moTé T0 E€APTNIA TOU HOTEP PECA O VEPD
1} o€ AGA\a LypPA Kall PNV To BACETE TIOTE OTO TTAUVTPIO.
KaBapiote 10 e€dptnua Tou potép pe éva uypd mavi.
Ayyi€te TIG Aemideg amod 1o MAACTIKO TOUG HEPOG Kal
KaBapioTe TIG KATW amd TPEXOVUHEVO VEPO.



MPOXOXH! O1 Aemideg eivar moAU
ko@tepég! Na ayyilete Tig Aemideg povo
and to mMaoTIKO Toug Tupa. Kivduvog
TPAUHATIOHOU!

A\

KaBapioTe To Kamdaki, To HOVWTIKSG TOu KamakioU Kal
TO YUdAvo Soxeio KATw amd TPeXOUHEVO VEPS Kal
OTEYVWOTE TA KAAG.

To S0oxgio KA TO KATIEKI TTAEVOVTAL OTO TTAUVTHPLO TIATWV.
Mnv xpnolpomoleite KAUOTIKA KOBAPIOTIKE, OTPEL
kaBaptopol fi cupudtiva ogouyydpla.

Juvtayég

BoUtupo vropdrag

YAika:

40 g NlaoTEG VTOUATES

2 okehibeg okdpdo

1 Ky. piyavn amoénpapévn 1 2 HIKpA @pEéoKa
KAwvapdKia

1 ky. Bupdpt amofnpapévo 1 2 HIKPA @PEOKIA
KAWwvVapdaKia

ANGTL Kat TmépL Katd BouAnon amd Y2 K.y.

20 g vtopatomehté (1 K.0.)

125 g paiako Boutupo

Mpostopacia:

TomoBeTOTE TIG MOOTEG VIOMATEG Kal TIG OKENISEC
okopdo oT1o Soxeio aAéopatog Kal aAéoTe yla 3 x
10 Seutepdienta. Tpipte piyavn kat Buudpt kat
mpooBéote Ta padi pE TO ANATI KAl TO TTEPL Kal
avakatéPte yia 1 x 10 SeutepdAenta. MNpoobéote
TPWTA TOV VTOUATOTIEATE KAl UETA TO [BoUTupo OE
HIKpd Koppdtia péoa oto Soxeio kal aléote Ta
0€ MIKpR Taxutnta oto Soxeio AAeong 2-3 @opéc.
AQaIpE0TE MPOOEKTIKA TN Aemida Kal avakaTéPTE yla
Aiyo To BouTtupo pe pia omatoula {oxapOTAACTIKAG 1
He éva KOoUTAAL Kat SOKIPAOTE To peiypa. TomoBetrote
10 BouTupo vTtopdtag oto Yuyeio yla mepimou 30
AEMTA yia va TpaBnéeL 1 XpNOIUOTIOLEIOTE TO AHECWG,.

Tlatlixt

YAika:

Miod ayyoUpl, a@aipéoTe PEPIKWS T GAoUuda Kal
kaBapioTe Toug omopoug (150 g)
3 okehibeg okdpdo

Y2 Ky. TUIéPL

1 K.y. oAt

1-2 KAwvapdakia avnbo

150 g ENA\NVIKO ylaoUpTt

150 g otpayyloTo yiaoupt

1 K.Y. XUHO Aepoviov

1 K.y. eAatdAado

Mpostopacia:

TomOBETAOTE TO XOVTPOKOUMUEVO ayYoUpL, apoU EXETE
apaipéoel Toug omdpoug, oTo doxeio dheong padi pe
TO OKOPOO Katl aANéoTe 5 x 2 Seutepolenta. Me éva
KOUTAA, KOTA TIPOTIUNON METANIKS, TIECTE TO HEiYHA
TIPOG TA KATW Kal avd aléoTe o€ pikpn Taxutnta 2
x ANéOTE TO TITTEPL, TO AAATL KAl TO XOVTPOKOUUEVO

AavnBo o€ pikpr TaxUTNTa 5 X Avapi§eTe To ylaoupTl, To
oTPAYYLOTS YIaoUPTL, TO XUMO Aepoviol Kat To Addt yia
ANNEG 5 OTPOPEC. AQPAIPEDTE TTPOCEKTIKA TN Aemida Kat
QAVOKATEYTE PE €va KOUTAAL Kal SOKIPAOTE TO Ueiyua.
TomoBetriote 1o t¢at{iki oT0 Yuyeio yla mepimou 30
Aemtd yia pa tpapréet

O1\ikn Tpog To mepiBailov

81aBson amoppippaTwy

Ol OUOKEVEG pOG €XOUV  YIo TNV  METAPOPd
AMOKAEIOTIKA ~ @INIKEG  TPOoG  TO  TEPIBANOV
ouokevaoieg. Mapadwote Ta xaptdvia Kal To Xapti
OTa KEVTPA GUANOYIG HETAXEIPIOUEVOU XAPTIOU, TIG
&e oLUOKEVAOIEC TTOU €ival amd CUVOETIKO LAIKO oTa
AMOPPIUHATA EKMETAANNEUONG TTOAUTIHWY UAIKWV.

MPOXOXH! HAEKTPIKEG GUGKEVEG
8&v aviikouv oTa OIKIaKA
amoppippara.

O1 NAEKTPIKEG CUOKEVEG TIEPIEXOUV TIOAUTIUES TIPWTES
VNG MapadWoTe KL 0€iG TNV TOALA 00G CUOKEUH OTIG
AVAYVWPIOUEVEG UTINPEDiEG avakUKAwonG. Ma Tig
Suvatotnteg S1abeong oag mMAnpoopei n dtoiknon
TNG KOVOTNTAG 1 TNG TTOANG 0aG.

E§unnpétnon Katackevaotn &
Eyypaen Mpoiovrog Cloer®

H pdpka Cloer® avtimpoowmelel eEAIPETIKN
avBekTikdTNTA Kat amddoon. MNa va Siatnpricouvpe
auTé To MPATUTIO HAKPOTTPOBECHA, Sle€ayoupe
ouvexn mapakohoUBNon ToIOTNTAG KAt LENETEG
avOeKTIKOTNTAG.

Eyypdagovtag dueca OAa ta mpoidvta Cloer®
XPNOIMOTIOIOVTAG  TOUG  OVTIOTOIXOUG  OEIpLakolg
apBpolg  Toug, pag  Ponbdte  evepyda  va
Stao@alicoupe TNV oAoKANpwUEVN TTapakoAoudnon
TOIOTNTAG Kal va g€yyunBoupe Tnv Ikavoroinon Twv
TENATWV.

Inueiwon: H eyypaen gival umoxpewTIKn amaitnon
yla tv mpéoBacn otnv eBeNoVTIK uTnpeaia
KOTOOKEUAOTH HOG OE TTEPIMTWON EPWTNUATWV
TEXVIKAG efumnpétnong ] HEMOVWHEVWV
a&lohoynoewv Kahig BéAnong. Autd Sev Bepeivel
Voo Sikaiwpa o Swpedv  umnpeocie.  Ta
voupa Sikalwpatd oag eyyonong oe TEPIMTWON
ENATTWHATOG TIPOIOVTOG TTAPAUEVOUV OTTOKAEIOTIKA
oToV MlavoTIWANTH 0ag (EMMOPIKOG CUVEPYATNC) Kal
Sev emnpealovtal and autdv. EAéyEte online €dv n
UTINPECIa KATAOKELAOTH Hag gival Slabéoiun authv
TN OTIYHR 0T XWPa oag.
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