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Grundlegende Sicherheitshinweise

Dieses Gerat ist ausschlieBlich dazu bestimmt, im Haushalt und dhnlichen Anwendungen
verwendet zu werden, wie beispielsweise:

- in Kiichen fiir Mitarbeiter in Laden und Biiros,

- in landwirtschaftlichen Anwesen,

-von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen oder in Friihstiickspensionen.
Lassen Sie Reparaturen an Cloer Elektrogerdten nur durch den Cloer Werkskundendienst
durchfiihren. Durch unsachgemale Reparaturen konnen erhebliche Gefahren fiir den Benutzer
entstehen. Zudem erlischt dadurch Ihr Garantieanspruch.

Betreiben Sie das Gerdt nur an haushaltsiiblichen Steckdosen. Priifen Sie, ob die auf dem
Typenschild angegebene Netzspannung mit der Ihres Stromnetzes Gibereinstimmt.

Das Gerdt muss an eine Steckdose mit Schutzleiter angeschlossen werden.

Ist die Anschlussleitung beschadigt, muss sie durch den Cloer Werkskundendienst ersetzt
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose,

- wenn eine Storung auftritt.

- wenn das Gerat nicht benutzt wird.

- vor jeder Reinigung.

Ziehen Sie bitte nur am Stecker, niemals an der Zuleitung.

Die Zuleitung nicht iiber scharfe Kanten ziehen, nicht zu stramm spannen, nicht zum Tragen
benutzen und vor Hitze (z.B. Herdplatte) schiitzen.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariiber sowie von Personen mit verringerten
physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstehen.

Reinigung und die Wartung durch den Benutzer diirfen nicht durch Kinder durchgefiihrt
werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder dlter und werden beaufsichtigt.

Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen. Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von
Kindern unter 8 Jahren fernzuhalten.

Schiitzen Sie lhr Gerat vor Feuchtigkeit (Spritzwasser / Regen).

Dieses Gerat ist nicht dafiir bestimmt durch eine Zeitschaltuhr oder einen externen Timer
bedient zu werden.

Lassen Sie das Gerat vollstandig abkiihlen, bevor Sie es reinigen oder verstauen. Nahere Infos
zur Reinigung finden Sie auf den folgenden Seiten.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere Fliissigkeiten.

Benutzen Sie das Gerat nicht fiir einen anderen als den vorgesehenen Zweck.

ACHTUNG: Beachten Sie, dass die Grillplatte und Heizelemente im Betrieb heill werden. Bitte
fassen Sie nur die Griffe und Bedienelemente an. Der Naturstein speichert die Warme und ist
auch nach dem Grillen noch lange heif3. Fassen Sie ihn erst an, wenn er vollstandig abgekiihlt ist.
Zum Schutz vor Brandgefahr: Stellen Sie den Grill niemals in der Nahe von entflammbaren
Fliissigkeiten, Materialien, Gegenstanden, Mdbeln oder anderen Warmequellen auf (z.B. Herd,
Gasflamme, Feuer, direkte Sonneneinstrahlung etc.). Bedecken Sie die Grillflache niemals mit
Alufolie und stellen Sie keine Topfe oder Pfannen darauf ab. Der dadurch entstehende Hitzestau
kann die Antihaftbeschichtung zerstoren. Legen Sie niemals Backpapier oder entflammbare
Materialien auf die Grillflache. Durch die grol3e Hitze kann es zu Branden kommen.

Lassen Sie den Grill im Betrieb niemals unbeaufsichtigt.



Technische Daten
Type Volt Hz Watt
643 230 50-60 1200

- Dieses Gerat hat weder einen Aus-Zustand noch
einen Standby-Zustand.

Vor dem Erstgebrauch

Lesen Sie vor dem Erstgebrauch diese Anleitung auf-
merksam durch.

Entfernen Sie alle Verpackungsteile und evtl. Aufkle-
ber, nicht das Typenschild.

Legen Sie die Grillplatte auf das Gehause.

Stellen Sie den Raclettegrill auf eine rutschfeste, ebe-
ne und trockene Flache.

Reinigen Sie die Grillplatte und die Pfannchen mit einem
feuchten Tuch, evtl. mit etwas Spulmittel unter warmem
Wasser. Benutzen Sie keine scheuernden Schwamme.

Beim Erstgebrauch kdnnen eventuell
Rauch und Geriiche vom Gerit ent-
stehen. Das Gerit sollte deshalb etwa
10 Minuten ohne Nahrungsmittel auf-

geheizt werden. Liiften Sie wéhrend-
dessen den Raum.

CE-Kennzeichnung /
Sicherheitshinweise

Das Gerat entspricht den
Anforderungen der zutreffenden
EG-Richtlinien.

Das Gerit ist ausschlieBlich fiir den
Gebrauch in geschlossenen Raumen
bestimmt.

ACHTUNG: Die Grillflache und die
Pfannchen werden im Betrieb duferst
heiB. Es besteht Verbrennungs- und
Brandgefahr! Fassen Sie die

Pfannchen nur an den
warmeisolierten Griffen an!

===y  ACHTUNG! Bei Nichtgebrauch

B:._ und vor jeder Reinigung des
Gerétes Netzstecker ziehen!

Bedienungshinweise

Ihr Raclette Grill (Art-6435) ist mit einer Antihaftbe-
schichtung ausgestattet, diese verhindert das Anset-
zen von Grillgut und erleichtert die Reinigung.

Durch die Antihaftbeschichtung benétigen Sie nur we-
nig oder gar kein Ol / Fett zum Zubereiten der Speisen.
Der Raclette Grill mit Natursteinplatte (Art-6430/6435)
hat keine Antihaftbeschichtung. Das Einfetten des
Steins ist nicht notwendig.

Benutzen Sie zum Leeren der Pfannchen die mitge-
lieferten Kunststoffspachtel

Damit das Fleisch auf der Natursteinplatte nicht an-
briit, einfach ein wenig Salz auf den Stein streuen.

Mit dem stufenlosen Temperaturregler am Gerat kon-
nen Sie die Grilltemperatur entsprechend des jewei-
ligen Grillguts einstellen oder Speisen warm halten.
Hinweis: Bei dem Stein handelt es sich um ein
Naturprodukt, das bei schnellen Temperaturdande-
rungen reiBen oder brechen kann. Dies kdnnen
Sie weitestgehend vermeiden, indem Sie vor dem
ersten Benutzen den Stein einmalig wie folgt be-
handeln:

1. Reinigen Sie den Stein wie beschrieben.

2. Reiben Sie den Stein griindlich trocken.

3. Bestreichen Sie den Stein oben hauchdiinn
mit einem hitzefesten (Lebensmittel-) Ol.

4. Geben Sie den Stein in den kalten Backofe und

heizen diesen dann auf 220°C.
. Lassen Sie den Stein fiir 45 Min. im Ofen.

6. Schalten Sie den Ofen nun wieder aus und
lassen Sie den Stein langsam abkiihlen bis er
Raumtemperatur erreicht hat. Kiihlen Sie den
Stein NICHT mit kaltem Wasser ab.

Trotz dieser MaBnahmen konnen im Stein beim
spateren Gebrauch kleine Risse oder farbliche Ver-
anderungen entstehen. Dies ist kein Reklamations-
grund, da die Funktion nicht beeintrachtigt wird!
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Inbetriebnahme

Stellen Sie den Grill in der Mitte des Tisches, auf eine
trockene, rutschfeste und ebene Flache.

Schneiden Sie Fleisch in mundgerechte Stiicke. Diese
werden schneller gar.

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

Die Kontrolllampe leuchtet auf.

Wahlen Sie eine Heizstufe, passen Sie die Temperatur
an das jeweilige Grillgut an.

ACHTUNG!
Das Gerat wird nun heif3!

Beim ersten Aufheizen kann das Gerét leicht qual-
men. Nach einigen Minuten hort das Qualmen je-
doch wieder auf.

Heizen Sie den Raclette Grill ein paar Minuten vor.

Die Natursteinplatte muss auf dem Raclettegrill ca.
20-30 Minuten aufheizen.

Legen Sie nun das Grillgut auf.

Belegen Sie Ihre Pfannchen nach Wunsch.

Hinweis: Achten Sie darauf, dass Sie die Pfannchen
nicht zu hoch befiillen.

Zum Uberbacken schieben Sie nun die Pfinnchen un-
ter die Grillfliche in die vorgesehenen Vorichtungen.
Hinweis: Beim Belegen der Grillfliche, kann es passieren,
das heiles Fett oder Wasser von der Grillflache spritzt.



ACHTUNG!
Wenden Sie das Grillgut nicht

mit Grillzangen oder Gabeln
aus Metall. Diese knnen die
Antihaftbeschichtung beschadigen.

Benutzen Sie ausschlieBlich
Grillbesteck aus Holz oder
hitzebestandigem Kunststoff!

Reinigung

Vor der Reinigung den Netzstecker ziehen und das
Geréat abkihlen lassen.

Grundsatzlich sind die Pfannchen, die Kunststoff-
spachtel und die Aluminiumplatte spiilmaschi-
nengeeignet.

Wir empfehlen aber alle Teile per Hand zu reinigen,
um die Lebensdauer des Raclettes und des Zubehors
zu verléangern. Eine Reinigung in der Spilmaschine
kann die Eigenschaften der Pfannchen und der Alu-
minumplatte beieintrachtigen.

Reinigen Sie daher die Pfannchen, die Aluminium-
platte und die Natursteinplatte in warmem Wasser
mit etwas Handspulmittel. Benutzen Sie keine scheu-
ernden Schwamme.

Der Naturstein ist nicht spiilmaschinengeeignet.
Gehause, Kabel und Stecker mit einem feuchten Tuch
reinigen, nie ins Wasser tauchen.

Benutzen Sie weiche Tuicher oder Schwamme, niemals
mit harten Topfschwammen oder Stahlwolle reinigen.
Verwenden Sie keine Scheuer- oder Losungsmittel, kei-
ne spitzen Gegenstande und keine Reinigungssprays.
Lassen Sie das Gerat nach der Reinigung stets gut
trocknen!

Umweltfreundliche Entsorgung

Unsere Gerate haben fir den Transport ausschlieB3-
lich umweltfreundliche Verpackungen. Geben Sie
Kartonagen und Papier in die Altpapiersammlung,
Kunststoffverpackungen in den Wertstoffmdill.

ACHTUNG!
Elektrogerdte gehoren
nicht in den Hausmiill.

Elektrogerdte enthalten wertvolle Rohstoffe. Fiihren
Sie auch das ausgediente Gerét bitte dem anerkannten
Recyclingkreislauf zu. Uber Entsorgungsméglichkeiten
informiert Sie lhre Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Cloer Online-Shop

Weitere Cloer Produkte und viele interessante In-
formationen rund um Cloer, finden sie in unserem
Online-Shop.

[=] ¥ [=]
T ;¥ Cloer Online-Shop

E https:/cloer.de

Cloer® Werkskundendienst & Pro-
duktregistrierung

Die Marke Cloer® steht fiir auBergewohnliche Halt-
barkeit und Performance. Um diesen Standard lang-
fristig zu sichern, fiihren wir kontinuierliche Quali-
tatstiberwachungen und Haltbarkeitsstudien durch.

Durch die zeitnahe Registrierung samtlicher Cloer®-
Produkte mit der jeweiligen Seriennummer helfen
Sie uns aktiv dabei, ein liickenloses Qualitdtsmonito-
ring zu gewdbhrleisten und die Kundenzufriedenheit
sicherzustellen.

Bitte beachten Sie: Die Inanspruchnahme unseres
freiwilligen Werkskundendienstes im Falle von tech-
nischen Serviceanfragen oder individuellen Kulanz-
prifungen setzt Ihre Registrierung zwingend voraus.
Ein Rechtsanspruch auf kostenfreie Leistungen wird
hierdurch nicht begriindet; lhre gesetzlichen Ge-
wahrleistungsrechte im Falle eines Produktmangels
bestehen ausschlieBlichund unberiihrt gegentiber
lhrem Verkdufer (Handelspartner).Priifen Sie online,
ob unser Werkskundendienst aktuell in hrem Land
angeboten wird

EI E!

Produktregistrierung &
Garantiebedingungen
https://cloer.com/service




Basic Safety Instructions

The appliance is intended to be used in household only and similar environments like:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments,

in farm houses,

- by clients in hotels, motels and other residential type environments

- on bed and breakfast type environments.

Repairs of Cloer electronics appliances should be carried out only by the Cloer customer
service. Improper repairs can involve substantial dangers for the user. Moreover, this will void
your warranty claims.

Operate the appliance only at household-usual power sockets. Check if the mains voltage
stated on the type plate is up to that of your power supply network.

The appliance should be connected to a protective grounding conductor.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by Cloer to avoid damage.

Pull power plug of the power socket

- in case of a defect

- if the appliance is not used for a longer time

- before any cleaning.

Only pull at the plug, never at the feed cable.

Do not stretch the feed cable over sharp edges and do not tighten it too tight, do not use the
feed cable for carrying and protect it from heat (hotplate, for example).

Do not place the appliance near hot surfaces such as a gas- or electric cooker or oven.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and people with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand
the hazards involved.

(leaning and user maintenance shall not be made by children unless they are older than 8 and
supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years to avoid they play with it.
Do not use the appliance outdoors.

Protect your appliance from humidity (splash water / rain).

This appliance is not intended to be used with a timer or external accessories.

Let the appliance cool off before cleaning or stowing away. More information about proper
cleaning on the following pages. Do not immerse the appliance in water.

Do not use the appliance for any other purpose than that intended.

CAUTION: Please be aware that the plate of the grill and heat elements get hot during operation.
Please ensure to only touch the handles and controls. Natural stone retains heat and remains hot
for along time after grilling. Do not touch it until it has completely cooled down.

Note that the appliance has enough space in order to prevent risk of fire. Around the grill the
distance should be at least 50 cm. Do not place the grill surface near inflammable liquids,
materials, objects, furniture or other heat sources (like stove, gas flame, fire, etc.). Never cover
the grill surface with aluminium foil and do not place pots or plans on the grill. The heat
accumulation if this happens could damage the non-stick coating. Do not put baking paper or
flammable materials on the grill surface. This intense heat could lead to fire.

Never leave the grill unattended while in use.



Technical Data
Type Volt Hz Watt
643 230 50-60 1200

- This device has neither an off mode nor a standby
mode.

Before the first use

Read these operating instructions carefully before
using the appliance for the first time.

Remove all packaging elements and stickers, but not
the rating plate.

Place the plate of the grill on the housing.

Place the raclette grill on a non-slip, level and dry surface.
Clean the surface of the grill and the paddles with a
damp cloth, if necessary with a little detergent and
warm water. Do not use abrasive sponges.

Smoke and smells may be emitted
from the appliance during its first use.
The appliance should therefore be
heated for approximately 10 minutes

before any food is placed on it. Allow
the room to air during this time.

CE Label / Safety information
C € The appliance meets the requirements
of the applicable EC directives.

The appliance is designed for indoor
domestic use only.

CAUTION: The surface of the grill and
the paddles become extremely hot
during operation. There is arisk of
scalding and fire! Only touch the paddles
by their thermally insulated handles!

==  ATTENTION! Always unplug the
B:._ appliance when not in use and before

cleaning.

Operation

Your Raclette Grill (Art-6435) is equipped with a non-
stick coating that prevents the build-up of food and
facilitates cleaning.

The non-stick coating means that you need very little
or no oil / fat to prepare the food.

The Raclette Grill with the natural stone surface (Art-
6430/6435) does not feature a non-stick coating. The-
re is no need to add oil to the stone.

Use the plastic spatula provided in order to empty
the pans.

To prevent the meat from sticking to the natural stone
surface, simply sprinkle a little salt on the stone.

The appliance’s stepless temperature control allows
you to set the grill temperature to suit the food to be
grilled or to keep food warm.

Tip: Stone is a natural product that can crack or break
if the temperature changes abruptly. This can be lar-
gely avoided by treating the stone as follows prior to
its first use:

1. Clean the stone as indicated.

2. Wipe the stone dry thoroughly.

3. Coat the top of the stone extremly thin with a
heat-resistant (edible) oil.

4. Then place the stone in a cold oven and heat

to 220 °C.
. Leave the stone in the oven for 45 minutes.

6. Now switch the oven off and let the stone cool
down slowly until it reaches room temperatu-
re. DO NOT cool the stone with cold water.

Even when these measures are implemented, small
cracks or colour changes may appear in the stone
over time. This does not constitute any grounds for
complaint, as its function is not impaired!

wv

Initial operation

Place the grill in the middle of the table, on a dry,
non-slip, flat surface.

Chop the meat into bite-sized pieces. This allows
them cook faster.

Connect the mains plug into the socket.

The indicator light comes on.

Select a heat setting, to suit the temperature of the
food to be grilled.

CAUTION:
Now the appliance will get hot!

The first time the appliance heats up, it may emit light
smoke. Smoking then stops after a few minutes.
Preheat the raclette grill for a few minutes.

The natural stone surface of the raclette grill takes
approx. 20-30 minutes to heat up.

Now place the food on the grill.

Top your paddles as you wish.

Tip: Take care not to top the paddles up too high with
food.

To bake over, slide the paddles into the provided
space under the surface of the grill.

Tip: When the surface of the grill is covered with
food, it is possible that hot fat or water splashes from
the grill surface.

CAUTION: Do not turn the food
with metal tongs or forks. This may
damage the non-stick coating. Only
use grill utensils made of wood or
heat-resistant plastic!



Cleaning

Before cleaning, disconnect the mains plug and allow
the unit to cool down.

In principle, the paddles and the aluminium plate are
dishwasher-safe.

However, we recommend that you clean all parts by
hand to extend the life of the raclette unit and its ac-
cessories. Cleaning in the dishwasher may adversely
affect the characteristics of the paddles and the alu-
minium plate.

Clean the surface of the grill and the paddles with a
damp cloth, if necessary with a little detergent and
warm water. Do not use abrasive sponges.

The natural stone is not dishwasher proof.

Clean the appliance’s body, cable and plug with a
damp cloth, never immerse in water.

Use soft cloths or sponges, never clean with harsh
saucepan sponges or steel wool.

Do not use scouring agents, solvents, sharp objects
or cleaning sprays.

Allow the unit to dry thoroughly after cleaning!

Environmentally friendly disposal
We use environmentally friendly packaging for the
transport of our appliances. Please recycle cardbo-
ard/ paper and plastic packaging appropriately.

ATTENTION!
Electrical appliances should not be
disposed of with the household trash.

Electrical appliances contain valuable raw materials.
When an appliance is worn-out, please take it to a
recognised recycling facility. Consult the local autho-
rities for information on recycling appliances.

Cloer® Manufacturer Service & Pro-
duct Registration

The Cloer® brand stands for exceptional durability
and performance. To maintain this standard over
the long term, we conduct continuous quality moni-
toring and durability studies.

By promptly registering all Cloer® products using
their respective serial numbers, you actively help us
ensure comprehensive quality monitoring and gua-
rantee customer satisfaction.

Please note: Registration is a mandatory require-
ment for accessing our voluntary manufacturer
service in the event of technical service inquiries or
individual goodwill assessments. This does not esta-
blish a legal entitlement to free services; your statut-
ory warranty rights in the event of a product defect
remain solely with—and unaffected by—your re-
tailer (trading partner). Check online whether our
manufacturer service is currently available in your
country.

ofD
-I;, F9eh Manufacturer warranty
Lo https://cloer.com/service




Consignes de base de sécurité

« (et appareil est exclusivement destiné a un usage domestique ainsi qu‘a des utilisations
similaires, comme par exemple :

- dans des cuisines pour collaborateurs dans des magasins et bureaux,

- dans les propriétés agricoles,

- par les clients des hétels, motels et autres installations locatives ou bien dans les pensions
avec petit-déjeuner.

« Ne confiez les réparations de vos appareils électriques Cloer qu‘au service aprés-vente de
la maison Cloer exclusivement. Des réparations incorrectement réalisées peuvent entrainer
d'importants dommages pour l'utilisateur. Votre droit a garantie devient alors caduc.

« Utilisez uniquement I'appareil sur des prises de courant domestiques ordinaires. Vérifiez si la
tension réseau indiquée sur la plaque signalétique correspond a celle de votre réseau électrique.

« Lappareil doit étre connecté a une prise mise a la terre.

« Sile cordon de raccordement est endommagé, il faut le faire remplacer par le service apres- “
vente de la maison Cloer, afin d’éviter tout risque inutile.

« Débranchez la fiche secteur de la prise de courant,

- si un dysfonctionnement se produit ;
- si I'appareil n'est pas utilisé pendant une longue période ;
- avant tout nettoyage.

« Veuillez tirer uniquement sur la fiche, jamais sur le cordon.

« Veillez a ne pas trop tendre les cables d'alimentation, ne pas frotter contre des arétes vives, ne
pas utiliser pour le transport et protéger de la chaleur (p. ex. le foyer de la cuisiniére).

« Ne placez pas I'appareil au-dessus ou a proximité d‘une cuisiniére a gaz ou électrique chauffée
ou dans un four chaud.

« (et appareil peut étre utilisé par des enfants agés de plus de 8 ans et par des personnes aux
capacités physiques, sensorielles ou mentales diminuées ou bien par des personnes manquant
de l'expérience et des connaissances relatives a l'appareil si elles sont surveillées ou si I'on
leur indique comment utiliser I'appareil de maniére sire, en s‘assurant qu'elles ont compris les
dangers résultant d‘une utilisation incorrecte.

« Le nettoyage et la maintenance par I'utilisateur ne doivent pas étre réalisés par des enfants, a
moins qu'ils ne soient agés de plus de 8 ans et qu'ils soient surveillés.

« Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. Les enfants agés de moins de 8 ans ne doivent
pas étre en contact avec I'appareil et son cable de connexion.

« Nutilisez pas I'appareil a I'extérieur.

+ Protégez I'appareil de I'humidité (éclaboussures / pluie).

« (et appareil n'est pas destiné a une utilisation via une minuterie ou un minuteur externe.

- Laissez I'appareil refroidir complétement avant de le nettoyer ou de le ranger. Pour de plus
amples informations sur le nettoyage, veuillez vous reporter aux pages suivantes.

« Ne plongez jamais |appareil dans |'eau.

« Nutilisez pas I'appareil pour une autre utilisation que celle a laquelle il est destiné.

« ATTENTION : Notez que la plaque du gril et les éléments chauffants deviennent chauds
pendant le fonctionnement. Veuillez ne saisir que les poignées et les éléments de commande.
La pierre emmagasine la chaleur et reste chaude longtemps apres la cuisson Ne la saisissez que
si elle est completement refroidie.



+ Protection contre risque d’incendie: Ne jamais placer le barbecue prés des liquides
inflammables, de matériaux, d'objets, de meubles, ou de toutes autres sources de chaleur(par
exemple: une cuisiniere, une flamme de gaz, le feu etc...) Ne jamais recouvrir la surface du
barbecue avec du papier aluminium et ne jamais placer de marmites (casseroles) ni de poéles
dessus. Car la chaleur accumulée qui en résulterait détruirait le revétement anti-adhésif qui le
recouvre. Ne jamais mettre du papier sulfurisé ni autre matériau inflammable au dessus du
grill. Car du fait de la surchauffe un incendie se déclencher.

« Ne pas laisser, en aucun cas, I'appareil en fonctionnement sans surveillance.

Caractéristiques techniques
Type voltage hz watt
643 230 50-60 1200

- Cet appareil ne dispose ni d’un état d'arrét ni d'un
mode veille.

Avant la premiére utilisation

. Lisez cette notice avec soin avant la premiére utilisation.
Retirez toutes les parties de I'emballage, et évent. les
autocollants, pas la plaque signalétique.

Placez la plaque de gril sur le boitier.

+ Placez le grill a raclette sur une surface antidérapan-
te, plane et séche.

+ Nettoyez la plaque du gril et les casseroles avec un
chiffon humide, éventuellement avec une petite
quantité de détergent sous eau tiéde. Ne pas utiliser
d‘éponges abrasives.

A\

Marquage CE / consignes de sécurité

q3

Au cours de la premiére utilisation
I'appareil peut produire de la fumée
et des odeurs Alors laisser I'appareil
chauffer environ 10 minutes sans

y poser d’aliment Aérer la piéce
pendant ce temps.

L'appareil répond aux exigences des
directives pertinentes de la CE.

L'appareil est destiné exclusivement
a une utilisation dans des locaux
fermés.

ATTENTION : La surface du grill et les
casseroles deviennent particulierement
chaudes pendant le fonctionnement.
Il'y arisque de bralure ou d'incendie

Ne tenir le grill que par la poignée
thermiquement isolée

A\

ATTENTION ! En cas de non-utilisation
et avant tout nettoyage de l‘appareil,
retirez la prise d‘alimentation
électrique.
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Mode d‘emploi

« Votre gril a raclette (TYPE-6435) est doté d'un revéte-

ment anti-adhésif qui empéche les aliments de coller
et facilite le nettoyage.

Grace au revétement anti-adhésif, vous avez besoin
de peu ou pas d’huile / graisse pour préparer les ali-
ments.

Le gril a raclette avec plateau en pierre naturelle
(TYPE-6430/6435) n'a pas de revétement antiadhésif.
Il n'est pas nécessaire de graisser la pierre.
Sélectionnez un niveau de chauffage en tournant le
régulateur.

Pour éviter que la viande colle sur la plaque de pierre,
saupoudrez la pierre d’'un peu de sel.

Au moyen du contrdle de la température en continu
sur l'appareil, vous pouvez régler la température du
gril en fonction de I'aliment ou garder les aliments au
chaud.
Remarque : La pierre est un produit naturel qui peut
se fissurer ou se briser avec les changements rapides
de température. Cela peut étre évité autant que faire
se peut, en traitant la pierre une fois avant de l'utiliser
pour la premieére fois, comme suit:
1. Nettoyez la pierre comme décrit.
2. Frottez bien la pierre jusqu’a ce qu'elle soit séche.
3. Enduire le dessus de la pierre avec une huile
(Alimentaire) résistant a la chaleur (trés mince).
4. Mettre la pierre dans le four froid et ensuite la
chauffera220°C.
5. Laisser la pierre au four pendant 45 minutes.
6. Eteindre & nouveau le four et laisser la pierre
refroidir lentement jusqu‘a atteindre la tempé-
rature ambiante. NE PAS refroidir la pierre avec
de l'eau froide.
Malgré ces mesures, de petites fissures ou des change-
ments de couleur peuvent se produire dans la pierre
lors d'utilisations ultérieures. Ceci ne justifie aucune
réclamation, car la fonction n’est pas affectée!



Mise en service

Poser le grill au milieu de la table sur une surface sé-
che, antidérapante et plane.

Couper la viande en bouchées. Ce sera plus rapide.
Branchez la fiche secteur dans une prise de courant.
Le témoin lumineux s'allume.

Choisir un niveau de chauffage, ajuster la températu-
re en fonction de I'aliment a griller.

ATTENTION!
L'appareil chauffe a présent!

Lorsqu'il est chauffé pour la premiére fois, 'appareil
peut fumer légerement. Apres quelques minutes, ce-
pendant, la fumée s‘arréte a nouveau.

Préchauffez le gril a raclette pendant quelques minutes.
La plaque de pierre naturelle doit chauffer sur le grill
a raclette pendant environ 20-30 minutes.
Maintenant, mettez les aliments.

Couvrez vos casseroles comme vous le souhaitez.
Remarque : Veillez a ne pas trop remplir les casseroles.
Pour gratiner, poussez maintenant les casseroles sous
la surface du gril dans le dispositif prévu a cet effet.
Remarque : En recouvrant la surface du gril, il peut
arriver que de la graisse ou de I'eau chaude éclabous-
se la surface du gril.

ATTENTION !

Ne pas retourner les aliments grillés
avec des pinces ou des fourchettes
de barbecue en métal. De tels objets
sont susceptibles d'endommager le
revétement anti-adhésif;

N’utiliser que des ustensiles en bois
ou en matiére résistant a la chaleur

Nettoyage

Débrancher I'appareil et le laisser refroidir avant de
le nettoyer

En général les casseroles et la plaque en aluminium
peuvent aller au lave-vaisselle.

Mais, pour en prolonger la durée de vie, il est recom-
mander de les nettoyer a la main. Le nettoyage au la-
ve-vaisselle peut altérer les propriétés des casseroles
et de la plague en aluminium.

Par conséquent, nettoyez les casseroles, la plaque en
aluminium et la plaque en pierre naturelle a l'eau tié-
de avec un peu de détergent pour lavage des mains.
Ne pas utiliser déponges abrasives.

La pierre naturelle ne saurait aller au lave-vaisselle.
Nettoyer le boitier, le cable et la fiche avec un chiffon
humide, ne jamais plonger dans de I'eau.

Utiliser des chiffons ou des éponges doux; jamais des
éponges rugueux ni de la laine d'acier.

Ne pas utiliser d'abrasifs ni de solvants, pas d'objets
pointus ou tranchants, pas d'aérosols de nettoyage.
Aprés le nettoyage, toujours laisser I'appareil
bien sécher!

Mise au rebut respectant
I'environnement

Pour le transport, nos appareils sont exclusivement équi-
pés demballages respectant l'environnement. Séparez les
matériaux en fonction de leur nature, le papier et le carton
d‘une part et les emballages en plastique d‘autre part. Met-
tez-les au rebut dans les containers correspondants.

ATTENTION!
Les appareils électriques ne doivent
pas étre jetés a la poubelle.

Les appareils électriques contiennent des matériaux bruts
de valeur. Veuillez remettre les appareils électriques en fin
de vie a votre déchetterie locale ou un centre de recyclage
agréé. Vous pouvez obtenir toutes les informations a pro-
pos du traitement de déchets aupreés de votre commune.

Informations sur les régles de tri

_ REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
ALALIVRAISON ~ EN MAGASIN EN DECHETERIE

&
o
o
Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Cet appareil,

ses accessoires,
cordons et batteries
se recyclent

(<)

FR
T

Service fabricant et enregistrement
des produits Cloer®

La marque Cloer® est synonyme de durabilité et de
performances exceptionnelles. Afin de maintenir ce ni-
veau d'exigence sur le long terme, nous effectuons un
suivi qualité continu ainsi que des tests de durabilité.

En enregistrant rapidement tous vos produits Cloer®
a l'aide de leur numéro de série, vous nous aidez acti-
vement a assurer un suivi qualité complet et a garan-
tir la satisfaction de la clientéle.

Veuillez noter : I'enregistrement est une condition
préalable pour bénéficier de notre service fabricant
(prestation volontaire) en cas de demande d‘assis-
tance technique ou d’examen d‘une prise en charge
a titre commercial. Cela ne confére aucun droit 1égal
a des prestations gratuites ; vos droits a la garantie
légale en cas de défaut du produit relévent exclusi-
vement de votre revendeur (partenaire commercial)
et ne sont pasaffectés par cette procédure.Vérifiez en
ligne si notre service fabricant est actuellement dis-
ponible dans votre pays.

Garantie du fabricant
https://cloer.com/service




Essentiéle veiligheidsinstructies

Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk en vergelijkbaar gebruik, zoals:

- in de personeelskeuken van een winkel of kantoor,

- in agrarische bedrijven,

- door gasten in hotels, motels en andere verblijfsaccommodatie of in B&B's.

Reparaties aan elektrische apparatuur van Cloer dienen of door de reparatieservice van
Cloer. Onoordeelkundig uitgevoerde reparaties kunnen aanzienlijke risico’s voor de gebruiker
veroorzaken. Bovendien vervalt daarmee de aanspraak op garantie.

Sluit het apparaat uitsluitend op gewone stopcontacten aan. Controleer eerst of de spanning
die op het typeplaatje is aangegeven overeenkomt met die van uw elektriciteitsnet.

Het apparaat moet worden aangesloten op een geaard stopcontact.

Het apparaat moet worden aangesloten op een stopcontact met randaarding.

Als de voedingskabel beschadigd is, moet u deze, om risico’s te voorkomen, of door de
reparatieservice van Cloer laten vervangen.

Trek de stekker uit het stopcontact

- in geval van storing.

- als het apparaat niet wordt gebruikt.

- iedere keer voordat het apparaat wordt schoongemaakt.

Trek altijd alleen aan de stekker, nooit aan de kabel.

Span de stroomkabel niet te strak, niet over scherpe randen trekken, niet gebruiken om te
dragen en bescherm deze tegen hitte (bijv. fornuis).

Plaats het apparaat niet op of in de buurt van een warme gas- of elektrische kookplaat of in
een verwarmde oven.

Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en ouder en door personen met
een fysieke, zintuiglijke of geestelijke beperking of gebrek aan ervaring en kennis, maar alleen
onder toezicht van een volwassene of als zij zijn geinstrueerd over het veilige gebruik van het
apparaat en de daaraan verbonden risico’s begrijpen.

Reiniging en onderhoud dat door de gebruiker mag worden gedaan, mag niet worden uitgevoerd
door kinderen, behalve als zij 8 jaar of ouder zijn en alleen onder toezicht van een volwassene.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Houd het apparaat en de aansluitkabel buiten
het bereik van kinderen, jonger dan 8 jaar.

Laat de gril nooit onbeheerd achter tijdens gebruik.

Gebruik het apparaat niet in de buitenlucht. Bescherm het apparaat tegen vocht (spatwater/regen).
Dit apparaat mag niet worden bediend met behulp van een schakelklok of externe timer.
Laat het apparaat helemaal afkoelen voordat u het schoonmaakt of opbergt. Meer informatie
over het schoonmaken vindt u op de volgende pagina’s.

Dompel het apparaat nooit onder in water.

Gebruik het apparaat niet voor andere dan daarvoor beoogde doeleinden.

LET OP: houd er rekening mee dat de grillplaat en de verwarmingselementen tijdens gebruik
heet worden. Pak het apparaat alleen vast aan de handgrepen en de bedieningselementen.
De natuursteen slaat de warmte op en is ook na het grillen nog lang heet. Raak de steen pas
aan nadat deze volledig afgekoeld is.

Voor de bescherming tegen brandgevaar. Zet de gril nooit vlakbij licht ontvlambare
vloeistoffen, materialen, voorwerpen, meubels of andere warmtebronnen (bv. oven, gasvlam, vuur,



etc.). Bedek de gril nooit met aluminiumfolie en zet hier geen potten en pannen op neer. De hitte-
opstuwing die hierdoor ontstaat, kan de anti-hechtlaag verwoesten. Leg nooit bakpapier of licht
ontvlambare materialen op het griloppervlak. Door de grote hitte kunnen er branden ontstaan.

« Laat de grill nooit onbeheerd achter tijdens gebruik.

Technische gegevens
Type volt Hz watt
643 230 50-60 1200

- Dit apparaat heeft noch een uit-stand, noch een
stand-bystand.

Voor het eerste gebruik

Lees voor het eerste gebruik deze handleiding aan-
dachtig door.

Verwijder al het verpakkingsmateriaal en eventuele
stickers, behalve het typeplaatje.

Plaats de grillplaat op de behuizing.

Plaats de raclettegrill op een slipvrij, viak en droog opperviak.
Reinig de grillplaat en de pannetjes met een vochtige
doek, gebruik eventueel een beetje afwasmiddel en
warm water. Geen schuursponsjes gebruiken.
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CE-markering / Veiligheidsinstructies
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Bij het eerste gebruik kan eventueel
rook en reuk van het apparaat
ontstaan. Het apparaat moet daarom
ongeveer 10 minuten zonder eten
worden opgewarmd. Ventileer
ondertussen de ruimte.

Het apparaat voldoet aan de eisen van
de van toepassing zijnde
EU-richtlijnen.

Het apparaat is uitsluitend geschikt
voor gebruik binnenshuis.

LET OP: het grillvlak en de pannetjes
worden tijdens gebruik zeer heet. Er
bestaat gevaar voor verbrandingen en
brand! Pak de pannetjes alleen aan de
geisoleerde handgrepen vast.

A\
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LET OP! Wanneer niet in gebruik
en voor iedere reiniging van het
apparaat moet de stekker uit het
stopcontact worden getrokken!

Bedieningsinstructies

Uw Raclette Grill (Art-6435) is van een anti-aanbak-
laag voorzien, die het vastbakken van gegrilde etens-
waren voorkomt en het reinigen eenvoudiger maakt.
Dankzij de anti-aanbaklaag hoeft u slechts weinig of
helemaal geen olie of vet te gebruiken bij het berei-
den van het eten.

De Raclette Grill met plaat uit natuursteen (Art-
6430/6435) is niet voorzien van een anti-aanbaklaag.
Het ontvetten van de steen is niet nodig.

Kies een verwarmingsniveau door de regelaar om-
hoog te draaien.

Opmerking

Om te voorkomen dat het vlees aan de natuurs-
teenplaat vastbakt, strooit u eenvoudig een beetje
zout op de steen.

Met de traploos instelbare temperatuurregelaar
van het apparaat kunt u de grilltemperatuur aan de
etenswaren aanpassen of eten warmhouden.
Opmerking: de steen is een natuurproduct, dat bij
snelle temperatuurveranderingen scheuren of bre-
ken kan. Dit kunt u voorkomen door voér het eerste
gebruik de steen een keer als volgt te behandelen:

. Reinig de steen zoals beschreven.
. Wrijf de steen goed droog.
. Bestrijk de bovenkant van de steen flinterdun met

een hittebestendige (spijs-)olie

. Plaats de steen vervolgens in een koude oven en ver-

warm deze tot 220°C.

. Laat de steen 45 minuten in de oven staan.
. Schakel de oven uit en laat de steen langzaam afko-

elen tot kamertemperatuur. De steen NIET met koud
water afkoelen.

Ondanks deze maatregelen kan de steen na verloop
van tijd kleine scheuren of kleurveranderingen verto-
nen. Ditis geen reden voor reclamaties, aangezien
dit geen invloed heeft op de goede werking van
het product.

Apparaat in gebruik nemen

Plaats de grill in het midden van de tafel op een dro-
ge, slipvrije en vlakke ondergrond.

Snijd het vlees in hapklare stukken. Deze worden
sneller gaar.

Steek de stekker in het stopcontact.

Het controlelampje begint te branden.

Selecteer een verwarmingsniveau, pas de tempera-
tuur aan de betreffende etenswaren aan.
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De eerste keer dat het apparaat wordt opgewarmd,
kan een lichte rookontwikkeling ontstaan. Dit houdt
na enkele minuten weer op.

OPGELET!
Het apparaat wordt nu heet!



Laat de Raclette Grill een paar minuten voorverwarmen.
De natuursteenplaat moet op de raclettegrill ca. 20-
30 minuten opwarmen.

Leg nu het eten op de grill.

Vul uw pannetjes naar wens met eten.

Opmerking: let erop, dat u de pannetjes niet te vol
maakt.

Om het eten te gratineren, schuift u de pannetjes in
de uitsparingen onder het grillvlak.

Opmerking: als u eten op de grillplaat legt, kan het
voorkomen dat heet vet of water van de grillplaat
opspat.
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Reinigen

Voor de reiniging moet de voedingsstekker eruit wor-
den getrokken en het apparaat moet afgekoeld zijn.

De pannetjes, de plastic spatel en de aluminium
plaat zijn in principe geschikt voor de afwasma-
chine.

We adviseren echter alle onderdelen handmatig te
reinigen om de levensduur van de raclette en de
accessoires te verlengen. Door de pannetjes en de
aluminium plaat in de afwasmachine te reinigen,
kunnen de eigenschappen van deze onderdelen ne-
gatief worden beinvloed.

Maak de pannetjes, de aluminium plaat en de natu-
ursteenplaat daarom schoon met warm water en een
beetje afwasmiddel. Geen schuursponsjes gebruiken.

De natuursteen is niet geschikt voor de afwasma-
chine.

De behuizing, kabel en stekker met een vochtige
doek afnemen, nooit in water dompelen.

Gebruik altijd zachte doeken of sponsjes - nooit reini-
gen met harde schuursponsjes of staalwol.

Geen schuur- of oplosmiddelen, scherpe voorwer-
pen of reinigingssprays gebruiken.

Laat het apparaat na het reinigen goed drogen!

OPGELET!

het eten op de grillplaat niet met
metalen grilltangen of vorken
omkeren. Deze kunnen de anti-
aanbaklaag beschadigen. Gebruik
alleen grillbestek uit hout of
hittebestendig kunststof.

Milieuvriendelijke verwijdering

Al onze apparaten zijn milieuvriendelijk verpakt
voor het transport. Doe kartonnen verpakkingen en
papier in de papierbak en kunststof verpakkingen bij
het PMD-afval.

LET OP!
Elektrische apparaten horen niet bij het
huisvuil.
[ |
Elektrische apparaten bevatten waardevolle grondstof-
fen. Geef ook het apparaat aan het einde van zijn levens-
duur af bij een erkend recyclingpunt. Informeer bij uw
gemeente over de mogelijkheden voor verwijdering.

Cloer®-fabrikantenservice & produc-
tregistratie

Het merk Cloer® staat voor uitzonderlijke duurzaam-
heid en prestaties. Om deze standaard op de lange
termijn te waarborgen, voeren wij voortdurend kwali-
teitscontroles en duurzaamheidstests uit.

Door uw Cloer®-producten tijdig te registreren met
het bijbehorende serienummer, helpt u ons actief bij
het garanderen van een grondige kwaliteitsbewaking
en klanttevredenheid.

Let op: Registratie is vereist om gebruik te kunnen
maken van onze vrijwillige fabrikantenservice bij
technische vragen of individuele beoordelingen op
basis van coulance. Hieraan kan geen wettelijk recht
op gratis diensten worden ontleend; uw wettelijke
garantierechten bij een productdefect blijven uitslui-
tend van kracht bij - en onaangetast door — uw
winkelier (handelspartner). Controleer online of onze
fabrikantenservice momenteel beschikbaar is in uw
land.




Precauzioni di sicurezza

« Questo apparecchio & destinato all'uso domestico e ad usi similari, come ad esempio:
- nelle mense per il personale in negozi e uffici,

- nelle tenute agricole,
- 0 se utilizzato dai clienti presso hotel, motel e altre strutture ricettive o nei B&B.

« Perle riparazioni degli elettrodomestici Cloer rivolgersi esclusivamente al Servizio Assistenza
Clienti di Cloer. Le riparazioni improprie possono causare notevoli pericoli agli utenti. Inoltre
invalidano la garanzia.

« Azionare I'apparecchio solo attraverso prese elettriche domestiche standard. Verificare se la
tensione di rete riportata sull'etichetta corrisponde alla fornitura di energia elettrica.

« |l dispositivo deve essere collegato alla presa di corrente con il conduttore di protezione.

« Qualorail cavo di collegamento fosse danneggiato, farlo sostituire dal Servizio Clienti Cloer, al
fine di evitare ulteriori rischi.

« Scollegare il cavo di alimentazione dalla presa,

- se si verifica un guasto.
- se 'apparecchio non € in uso.
- prima di ogni pulizia.

« Siprega di staccare la spina, senza tirare mai il cavo di alimentazione.

« Non tendere eccessivamente il cavo di alimentazione, non deve essere teso su spigoli troppo
affilati; non utilizzarlo per il trasporto e proteggerlo dal calore (per es. dalla piastra di cottura).

« | dispositivi possono essere utilizzati da bambini a partire dagli 8 anni e da persone con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte 0 mancanza di esperienza e conoscenza sotto supervisione
0 a condizione che tali persone siano state istruite all'uso sicuro dell'apparecchio e ne abbiano
compreso i rischi derivanti.

« Lapulizia e la manutenzione da parte degli utenti non puo essere esequita da bambini, sia che
abbiano un'eta superiore a 8 anni e che siano sorvegliati.

« Non far giocare i bambini con il dispositivo. Tenere il dispositivo e il cavo di alimentazione
lontano dalla portata di bambini di eta superiore agli 8 anni.

«Non utilizzare I'apparecchio all'esterno. Proteggere I'apparecchio dall'umidita (spruzzi /pioggia).

« Questo apparecchio non & stato progettato per essere azionato da un temporizzatore o da un
timer esterno.

« Lasciar raffreddare I'apparecchio completamente prima di pulirlo / riporlo. Per maggiori
informazioni sulla pulizia consultare le pagini sequenti. Non immergere il dispositivo in acqua

« Non utilizzare I'elettrodomestico per scopi differenti da quelli previsti.

« ATTENZIONE: da notare che la piastra di cottura e gli elementi riscaldanti diventano molto
caldi durante il funzionamento. Si prega di toccare soltanto I'impugnatura e i comandi. La
pietra naturale immagazzina il calore e rimane calda per molto tempo dopo la cottura. Non
toccare finché non si & completamente raffreddata.

+ Come proteggersi dal pericolo di incendio: non collocare mai il dispositivo vicino a
liquidi, materiali, oggetti e mobili infiammabili o fonti di calore (ad es. cucine a gas, fiamme,
fuoco, ecc.). Non coprire mai il dispositivo con fogli di alluminio e non collocare mai sopra
pentole o padelle. Il consequente accumulo di calore pud deteriorare lo strato antiaderente.
Non collocare mai carta da forno o materiali infiammabili sulle piastre. A causa dell’elevato
calore si potrebbero sviluppare incendi.

«Non lasciare mai la piastra di cottura incustodita mentre ¢ in funzione.
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Caratteristiche tecniche
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643 230 50-60

-Questo dispositivo non dispone né di uno stato di
spegnimento né di uno stato di standby.

Prima del primo utilizzo

Leggere attentamente le istruzioni prima del primo
utilizzo.

Rimuovere il materiale di imballaggio ed eventuali
adesivi, tranne la targhetta di identificazione.
Collocare la piastra sullinvolucro,

Posizionare il tutto su una superficie antiscivolo, pia-
na e asciutta.

Pulire la piastra di cottura e le raclette con un panno
umido, eventualmente con un po’ di detersivo e ac-
qua calda. Non utilizzare spugne abrasive.

Quando viene utilizzato per la prima
volta, il dispositivo potrebbe emettere
del fumo e un cattivo odore. Per
questo motivo, riscaldare la piastra
per circa 10 minuti senza alimenti. Nel
frattempo, arieggiare il locale.

Marcatura CE /

Indicazioni di sicurezza
L'elettrodomestico soddisfa i requisiti
delle vigenti direttive CE.

Utilizzare l'elettrodomestico
esclusivamente in ambienti chiusi.

ATTENZIONE: La superficie della pias-
tra e le raclette diventano molto calde
durante il funzionamento. Pericolo

di ustioni e di incendio! Prendere le
raclette toccando solo le maniglie
termicamente isolate!

===  ATTENZIONE! In caso di mancato uso
E]:.- e prima della pulizia staccare la spina
dell’elettrodomestico!

Istruzioni per l‘'uso

Le vostre raclette (Art-6435) sono dotate di un rivesti-
mento antiaderente che impedisce ai cibi di attaccar-
si e ne facilita la pulizia.
Grazie al rivestimento antiaderente, per preparare il
cibo é sufficiente, ma non indispensabile, aggiungere
poco olio/grasso.

La piastra su cui poggia la lastra di pietra naturale
(Art-6430/6435) non ha rivestimento antiaderente.
Non é necessario ingrassare la pietra.

Usare le padelline per raclette e la spatola in plastica
fornite per svuotare le pentole.

Suggerimento

Per evitare che la carne si rovini sulla piastra di
pietra naturale, é sufficiente spargere un po’di sale
sulla pietra.

Grazie alla regolazione continua & possibile impost-
are la temperatura di cottura in base ai cibi o anche
solo per mantenere i cibi caldi.

Avviso - La lastra di pietra & un prodotto naturale che
potrebbe lesionarsi o rompersi a seguito di bruschi
sbalzi di temperatura. E possibile evitare questo pro-
blema trattando la pietra come segue prima di utiliz-
zarla per la prima volta:

1. Pulire la pietra come descritto.

2. Asciugare accuratamente la pietra con un panno.

3. Rivestire la parte superiore della pietra con un
olio (alimentare) resistente al calore (sottile
come un wafer).

4. Mettere la pietra in un forno freddo e riscaldare
a220°C.

5. Lasciare la pietra nel forno per 45 minuti.

6. Spegnere il forno e lasciar raffreddare lenta-
mente la pietra fino a quando non ha raggiun-
to la temperatura ambiente. NON raffreddare
la pietra con acqua fredda.

Nonostante queste misure, possono comparire pic-
cole crepe o cambiamenti di colore della pietra dopo
gli usi successivi. Questo non & un motivo di reclamo,
in quanto la funzione non & compromessa!

Messa in funzione

Posizionare il dispositivo al centro del tavolo, su una
superficie asciutta, piana e antiscivolo.

Tagliare la carne a pezzi delle dimensioni di un bocco-
ne. In questo modo la cottura & pil veloce.

Inserire la spina nella presa di corrente.

Siilluminera la spia luminosa.

Selezionare la temperatura e adeguarla in base al
tipo di alimento da grigliare.

ATTENZIONE!
Ora il dispositivo diventa molto caldo!

Quando si riscalda il dispositivo per la prima volta, po-
trebbe emettere del fumo, ma solo per alcuni minuti.
Preriscaldare le raclette per qualche minuto.

La lastra di pietra naturale deve riscaldarsi sulla grig-
lia per circa 20-30 minuti,

Dopodiché si possono cuocere gli alimenti.

Riempire a piacere le raclette.

Avviso - Fare attenzione a non riempire troppo le
raclette.

Per gratinare, far scivolare le raclette sotto la superfi-
cie della griglia negli appositi spazi.

Avviso - Quando si aggiungono gli alimenti, pud
accadere che il grasso o l'acqua calda schizzi dalla
superficie della raclette.



ATTENZIONE!

Girare gli alimenti, ma senza utilizzare
pinze o forchette metalliche. Queste
potrebbero danneggiare lo strato
antiaderente. Usare esclusivamente
utensili in legno o in plastica
termoresistente!

Pulizia

Prima di pulire il dispositivo staccare la spina dalla
presa e lasciare raffreddare completamente.
Fondamentalmente le raclette e la piastra, la spatola
di plastica in alluminio sono lavabili nella lavastovig-
lie.

Consigliamo tuttavia di pulire tutte le parti a mano
per prolungare la durata delle racchette e degli ac-
cessori. La pulizia nella lavastoviglie puo influire sulle
proprieta delle raclette e della piastra in alluminio.
Pulire quindi le raclette, la lastra in alluminio e la las-
tra di pietra naturale in acqua calda con un po’ di de-
tersivo. Non utilizzare spugne abrasive.

La pietra naturale non ¢ lavabile in lavastoviglie.
Pulire I'involucro, il cavo e la spina con un panno um-
ido, senza immergere mai in acqua.

Per pulirle, utilizzare spugne e panni morbidi senza
mai pulire con spugne dure o in lana d‘acciaio.

Non utilizzare abrasivi, solventi, oggetti appuntiti e
spray detergenti.

Lasciare sempre asciugare accuratamente il dispositi-
vo dopo la pulizia!

Smaltimento sostenibile

| nostri apparecchi utilizzano esclusivamente confe-
zioni ecologiche per il trasporto. Conferire i cartoni e
la carta al servizio di raccolta per la carta, le confe-
zioni plastiche vanno smaltite nei rifiuti riciclabili con
materiali pregiati.

ATTENZIONE!
Gli apparecchi elettrici non vanno gettati
trai rifiuti domestici.

Gli apparecchi elettrici contengono materie prime
preziose. Consegnare |'apparecchio usato al servizio
di ritiro per il riciclaggio autorizzato. E possibile infor-
marsi sulle possibilita di smaltimento presso I'ammi-
nistrazione comunale o cittadina.

Servizio di assistenza del produttore
e registrazione del prodotto Cloer®

I marchio Cloer® e sinonimo di eccezionale durata
e prestazioni. Per mantenere questo standard nel
tempo, effettuiamo un monitoraggio continuo della
qualita e studi sulla durata dei prodotti.

Registrando tempestivamente tutti i prodotti Cloer®
tramite i relativi numeri di serie, ci aiutate attivamen-
te a garantire un monitoraggio completo della quali-
ta e la soddisfazione del cliente.

Nota: la registrazione & un requisito indispensabile
per accedere al nostro servizio di assistenza volon-
tario del produttore, in caso di richieste di assistenza
tecnica o valutazioni individuali di cortesia commer-
ciale. Cio non conferisce alcun diritto legale a presta-
zioni gratuite; i diritti di garanzia previsti dalla legge
in caso di difetto del prodotto restano di competenza
esclusiva del rivenditore (partner commerciale) e non
vengono in alcun modo pregiudicati. Verificate on-
line se il nostro servizio di assistenza del produttore &
attualmente disponibile nel vostro Paese.

Garanzia del produttore
https://cloer.com/service




Instrucciones basicas de seguridad

Este aparato estd destinado a un uso doméstico y aplicaciones similares, como por ejemplo:
— en cocinas para empleados en tiendas, oficinas y otros dmbitos profesionales;

— en propiedades agricolas;

— pare clientes en hoteles, moteles y otras viviendas;

— en pensiones en las que se sirve desayuno.

Las reparaciones de aparatos Cloer deben ser llevadas a cabo tnicamente por el servicio de
atencion al cliente Cloer. Reparaciones indebidas pueden resultar peligrosas para el cliente.
Ademas, anulara cualquier opcion de reclamo de la garantia.

Enchufe el aparato solamente en las cajas de enchufe usuales en las casas. Controle si la
tension de alimentacion indicada sobre la placa indicadora de tipo corresponde con la tensidn
de alimentacion de su red eléctrica.

El enchufe debe conectarse a una toma de tierra con proteccion.

El aparato esté equipado con una linea de alimentacion de tipo de montaje ,Y”. En caso de que esta
linea de alimentacion esté dafiada, debe ser reemplazada usando los servicios de un comerciante
especializado autorizado de Cloer o por el servicio técnico de Cloer, para evitar peligros.

Retire el enchufe de la toma de corriente:

—en caso de defecto,

— si el aparato no va a ser usado por un largo periodo de tiempo,

— antes de cualquier limpieza.

Para desenchufar estire por favor el enchufe siempre sujetandolo. Nunca estire el cable de
alimentacion.

Tenga cuidado que el cable de alimentacion no se frote contra bordes vivos.

No use el cable de alimentacion para portar el aparato y protéjalo contra el calor (placa
eléctrica / llama libre).

Evite el contacto del cable con bordes afilados o que quede demasiado tirante ya que el
aparato podria volcar.

Este aparato puede ser usado por nifios mayores de 8 afos y por personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas o con falta de experiencia y conocimiento si se
encuentran bajo supervision o si han recibido informacion con respecto al uso del aparato de
una manera sequra y entienden los peligros que implica.

Los nifios deben ser vigilados para asegurarse que no juequen con el aparato.

El dispositivo y el cable de conexién deben mantenerse alejados de los nifios menores de 8 afios.
La limpieza y mantenimiento por parte del usuario no deben realizarlas los nifios, a menos que
tengan mds de 8 afios de edad y estén bajo supervision.

No sumerja el aparato en agua ni en otros liquidos.

No use el dispositivo para un objetivo distinto al previsto.

ATENCION: Tenga en cuenta que la plancha de la parrilla y los elementos de calentamiento se
calientan durante el funcionamiento. Por favor, toque solamente las asas y los elementos de manejo.
Para protegerse de los riesgos de incendio: No coloque nunca la parrilla cerca de liquidos
inflamables, materiales, objetos, muebles u otras fuentes de calor (por ejemplo, cocina,
llama de gas, fuego, luz solar directa, etc.). Nunca cubra la superficie de la parrilla con papel
de aluminio y no coloque ollas o sartenes sobre ella. La acumulacién de calor resultante
puede destruir el revestimiento antiadherente. No coloque nunca papel de horno ni



« materiales inflamables sobre la superficie de la parrilla. Las altas temperaturas pueden

provocar incendios.

+ No deje nunca la parrilla de raclette sin supervision durante su funcionamiento.

Datos técnicos
Tipo Volt Hz Watt
643 230 50-60 1200

- Este dispositivo no tiene ni estado de apagado ni
estado de espera.

Antes del primer uso

Retire todas las piezas del embalaje y las pegatinas,
no se debe retirar la placa de identificacién ni el nu-
mero de serie.

Coloque la parrilla sobre una superficie antideslizan-
te, nivelada y seca.

Limpie la plancha y las sartenes pequefias con un
pafo himedo, posiblemente con un poco de deter-
gente bajo el agua tibia. No utilice esponjas abrasivas.
Coloque la plancha de la parrilla en la carcasa.

Lea estas instrucciones
detenidamente.

El aparato puede desprender humo
y olores durante su uso inicial. Es por
ello que el aparato debe calentarse
durante unos 10 minutos sin ali-

mentos. Al mismo tiempo, ventile la
habitacion.

Etiquetado CE/
Informaciones de seguridad

C € El aparato cumple con los requisitos de
las correspondientes Directivas de la UE
El aparato esta destinado

exclusivamente para su uso en
ambientes cerrados.

ATENCION

La superficie de la parrillay las
sartenes se calientan mucho durante
el funcionamiento. Existe riesgo de
quemaduras y de incendio. Agarre las

sartenes solo por las
asas aisladas del calor.

— {ATENCION! ;Saque el enchufe de la
B:._ toma de corriente en caso de no usar y

antes de cada limpieza del aparato!

Instrucciones de uso

Su parrilla para raclette (Art-6435) esta equipada con
un revestimiento antiadherente, que evita que la co-
mida se pegue y facilita la limpieza.

El revestimiento antiadherente permite preparar los
alimentos con poco o ninguin aceite o grasa.

La parrilla para raclette con placa de piedra natural
(Art-6430/6435) no tiene revestimiento antiadherente.
No es necesario engrasar la piedra.

Utilice las espatulas de plastico suministradas para va-
ciar las sartenes.

Recomendaciéon

Para evitar que la carne se dore en la placa de pie-
dra natural, basta con espolvorear un poco de sal
sobre la piedra.

Con el control de temperatura de regulacién continua
del aparato se puede ajustar la temperatura de la par-
rilla para adaptarla a los alimentos que se van a prepa-
rar o mantenerlos calientes.

Nota: la piedra es un producto natural que puede
agrietarse o romperse si la temperatura cambia rapi-
damente. Puede evitarlo en la medida de lo posible
tratando la piedra como se indica a continuacion antes
de utilizarla por primera vez:

. Limpie la piedra como se describe.
. Seque bien la piedra frotdndola.
. Cubra la parte superior de la piedra con un aceite resis-

tente al calor (alimentario) (sutil).

. Coloque la piedra en un horno frio y, a continuacion,

caliéntelo a 220°C.

. Deje la piedra en el horno durante 45 minutos.
. Ahora apague de nuevo el horno y deje que la piedra

se enfrie lentamente hasta que alcance la temperatura
ambiente. NO enfrie la piedra con agua fria.

Aungue se sigan estos pasos, pueden producirse pe-
quenas grietas o cambios de color en la piedra durante
su uso posterior. Esto no es motivo de reclamacion, ya
que el funcionamiento no se ve afectado.

Manejo

Coloque la parrilla de raclette en el centro de la mesa,
sobre una superficie seca, antideslizante y nivelada.
Coloque el enchufe en la toma de corriente.

Gire el regulador (5) para encender el aparato.

Se enciende la ldmpara de control.

Seleccione un nivel de temperatura girando el regu-
lador hacia arriba.

ATENCION ;
El aparato esta caliente!
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Cuando se calienta por primera vez, el aparato puede
echar un poco de humo. Sin embargo, después de
unos minutos, el humo se detendra.

Precaliente la parrilla de la raclette durante unos minutos.
Corte la carne en pedazos pequeios. Estos se cocina-
ran mas rapidamente.

Ahora coloque los alimentos en la parrilla.

Cubra sus sartenes como desee.

Ajuste la temperatura a los alimentos que vaya a asar.
Indicacion: Asegurese de no llenar demasiado las
sartenes y de que los alimentos no toquen los ele-
mentos térmicos (2).

Para gratinar, coloque las sartenes bajo la plancha en
el nivel de la raclette (3).

Indicacién: Para hacer una pausa, coloque las cacerolas
en la superficie de almacenamiento (4) sin calentar.
Para asar la carne, el pescado y las verduras, coloque
los alimentos sobre la plancha.

Al cargar la plancha de la parrilla, la grasa caliente o el
agua pueden salpicar la superficie de la parrilla.

Después de usar la parrilla, gire el regulador hacia ab-
ajoy desconecte el enchufe de la red.

ATENCION

No gire los alimentos con pinzas o
tenedores de metal. Estos pueden
danar el revestimiento antiadherente.
Utilice inicamente utensilios de
parrilla de madera o de plastico
resistente al calor.

Limpieza

Antes de la limpieza, desenchufe el aparato y deje
que se enfrie.

Las sartenes, la espatula de plastico la espatula de
plastico y la plancha son aptas para el lavavajillas. No
obstante, recomendamos limpiar todas las piezas a
mano para prolongar la vida util de la parrilla de ra-
clette y sus accesorios. La limpieza en el lavavajillas
puede afectar a las propiedades de las sartenes y de
la placa de aluminio.

Por lo tanto, limpie las sartenes y la plancha en agua
caliente con un poco de liquido lavavajillas a mano.
No utilice esponjas abrasivas.

Limpie la carcasa, el cable y el enchufe con un pafo
himedo, nunca lo sumerja en agua.

Utilice pafos o esponjas suaves, nunca limpie con
esponjas duras para ollas o lana de acero.

No utilice abrasivos, disolventes, objetos afilados o
sprays de limpieza.

Permita que el aparato se seque bien después de
limpiarlo.

Eliminacion respetuosa con

el medio ambiente

Para el transporte de nuestros productos empleamos
envoltorios respetuosos con el medio ambiente. Re-
cicle el carton, papel y plastico adecuadamente.

deben ser desechados junto a los

E {ATENCION! Los electrodomésticos no
residuos habituales.

Los electrodomésticos contienen materias primas de
valor. Deposite el electrodoméstico que ya no sirva
en un punto de reciclaje reconocido. Consulte la in-
formacion de la administracién local sobre los puntos
y las medidas de reciclaje.

Servicio del fabricante y registro de
productos Cloer®

La marca Cloer® es sinénimo de durabilidad y rendi-
miento excepcionales. Para mantener este estandar a
largo plazo, llevamos a cabo un control continuo de
la calidad y estudios de durabilidad.

Al registrar puntualmente todos los productos Cloer®
mediante sus respectivos nimeros de serie, usted
contribuye activamente a garantizar un control ex-
haustivo de la calidad y la satisfaccion del cliente.

Nota importante: El registro es un requisito indispen-
sable para acceder a nuestro servicio voluntario del
fabricante en caso de consultas técnicas o evaluacio-
nes individuales por cortesia comercial. Esto no
genera un derecho legal a servicios gratuitos; sus de-
rechos de garantia legal ante defectos del producto
dependen exclusivamente de su distribuidor (socio
comercial) y permanecen inalterados. Consulte en li-
nea si nuestro servicio del fabricante esta disponible
actualmente en su pais.

v [m]
5,;:5. Garantia del fabricante
https://cloer.com/service
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Grunnleggende sikkerhetsanvisninger

« Dette apparatet er konstruert utelukkende for bruk i husholdninger og lignende steder, som
for eksempel:

— i ansattes kjokken, i butikker og kontorer,

— pa garder,

— av kunder pa hoteller, moteller og andre bolig-fasiliteter eller
—bed & breakfasts.

« Cloer elektroapparater skal kun repareres av autoriserte Cloer forhandlere eller av Cloer
kundeservice. Pa grunn av feilaktig reparasjon kan det oppsta alvorlige skader for brukeren. |
tillegg vil dette gjgre at garantien bortfaller.

+ Dusskal kun bruke apparatet i en vanlig stikkontakt. Du skal kontrollere om nettspennigen som
er oppgitt pa typeskiltet, stemmer overens med stramnettet der du er.

« Apparatet ma settes i en jordet stikkontakt.

« Hovis ledningen er skadet, ma den av sikkerhetsmessige grunner byttes av en autorisert Cloer
forhandler eller av Cloer kundeservice.

« Dra ut stickkontakten ur uttaget:

— vid tekniska fel,
— om produkten inte ska anvandas pa en langre tid,
— innan produkten rengors.

- Trekk stopselet ut av stikkontakten hvis det oppstér en funksjonssvikt, apparatet ikke blir
brukt i en lengere periode og/eller for hver rengjaring.

« Hold i stapselet, ikke i ledningen, ndr du trekker det ut av kontakten.

« Stram aldri ledningen for mye, det kan ellers vere fare for at apparatet velter. E

« Trekk ikke ledningen over skarpe kanter.

+ Dusskal ikke bare apparatet i ledningen og beskytte den mot varme (varmeplate / dpen flamme).

« Dette apparatet kan brukes av barn fra og med 8 &r og av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring hvis de er under tilsyn eller har fatt
undervisning i sikker bruk av apparatet, og har forstatt farene som kan oppsta under bruk.

« Rengjering og vedlikehold ma ikke utferes av barn, med mindre de er i alderen 8 eller over, og
er under tilsyn.

« La ikke barn leke med apparatet. Apparatet og stramkabelen skal holdes utilgjengelige for
barn under 8 ar.

« Apparatet skal ikke brukes utendgrs.

« Beskytt apparatet mot fuktighet (spraytevann og regn).

« Laapparatet kjole helt av for du rengjor det eller stiller det bort.

« Senk ikke apparatet ned i vann.

« Anvand inte enheten for ndgot annat dn det avsedda dndamalet.

« OBSERVERA: Observera att grillplattan och varmeelementen blir varma nér de anvands.
Greppa endast handtagen och mandverelementen.

« Skydd mot brandrisk: Placera aldrig grillen ndra brandfarliga vatskor, material, foremal,
mobler eller andra varmekallor (exempelvis spis, gasldga, eld, direkt solljus och sa vidare).
Tack aldrig grillytan med aluminiumfolie, och placera inte kastruller eller kokkarl pa den. Den
resulterande varmeuppbyggnaden kan forstora icke-stickbelaggning. Lagg aldrig bakpapper
eller brandfarliga material pa grillytan. Varmen kan orsaka brander.

« Lamna aldrig Raclettegrillen utan uppsikt nar den dr i drift. 21
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Teknisk information
type volt hz watt
643 230 50-60 1200

- Den hér enheten har varken ett avstangt lage eller
ett standby-lage.

Innan produkten tas i bruk

Las bruksanvisningen noga innan
produkten tas i bruk

Avldgsna alla forpackningsdelar och ev. etiketter, fo-
rutom serienumret.

Placera Raclettegrillen pa en halkfri, plan och torr yta.
Rengor grillplattan och kokkérlen med en fuktig tra-
sa, eventuellt med lite diskmedel under varmt vatten.
Anvand inte svampar med rengdringsmedel.

Placera grillplattan pa hélje.

A\

CE-mérkning

C€

Vid forsta anvandningen kan rok och
lukt produceras av anldggningen.
Anldaggningen bor darfor upphettas i
ungefar 10 minuter utan nagon mat.
Ventilera rummet under tiden.

Produkten motsvarar Kraven i
tillampliga EG-direktiv.

Produkten dr uteslutande avsedd for
anvandning inomhus.

OBSERVERA: Grillytan och kokkérlen
blir extremt varma under drift. Det
finns brann- och brandfara! Greppa
endast kastruller med de
varmeisolerade handtagen!

N
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Driftsinstruktioner

Din raclettegrill (Art-6435) &r forsedd med en non-
stick-beldggning som gor att maten inte fastnar och
som underldttar rengéringen.
Non-stick-beldggningen innebar att du behdver lite
elleringen olja eller fett for att tillaga din mat.
Raclettegrillen med naturstensplatta (Art-6430/6435)
har ingen non-stick-beldggning. Smérjning av stenen
arinte nodvandig.

Anvand den medféljande plastsleven for att tomma
kokkarlen.

VARNING! Dra alltid ur kontakten nar
produkten inte anvénds eller ndr du
ska rengora den!

Fér att férhindra att kéttet bryns pd naturstensplat-
tan strér du helt enkelt lite salt pa stenen.

_

Med den steglosa temperaturregleringen pa appa-
raten kan du stélla in grilltemperaturen sa att den
passar den mat som ska grillas eller halla maten varm.
Obs: Stenen &r en naturprodukt som kan spricka el-
ler g sonder om temperaturen @ndras snabbt. Du
kan undvika detta s& langt som mgjligt genom att
behandla stenen en gang enligt foljande innan du
anvander den for forsta gangen:

. Rengoér stenen enligt beskrivningen.
. Gnugga stenen ordentligt torr.
. Smorj in stenens ovansida med en varmebestandig

(mat)olja (wafer tunn).

. Stéll in stenen i den kalla ugnen och vérm den sedan

till 220°C.

. Lat stenen std i ugnen i 45 minuter.
. Stdng nu av ugnen igen och It stenen svalna lang-

samt tills den har natt rumstemperatur. Kyl INTE ste-
nen med kallt vatten.

Trots dessa atgarder kan sma sprickor eller fargforan-
dringar uppsta i stenen vid senare anvandning. Detta
ar inte en anledning till klagomal eftersom funktio-
nen inte &r nedsatt!

Drift

Placera Raclettegrillen mitt pa bordet pa en torr, halk-
fri och plan yta.

Sétt i kontakten i uttaget.

Vrid pa reglaget (5) for att starta enheten.
Kontrollampan tands.

Valj en uppvarmningsniva genom att vrida reglaget.

/N

Enheten kan ryka nagot nar den varms upp for forsta
gangen. Men efter nagra minuter slutar rékningen.
Forvarm Raclettegrillen i nagra minuter.

Beskar kottet i lagom stora bitar. Dessa kommer att
laga maten snabbare.

Ldgg nu pa maten som ska grillas.

Tack dina pannor som du vill.

Justera temperaturen till maten som ska grillas.
Uppmaérksamma:Sakerstall att du inte fyller pannorna
for hogt och att maten inte vidror varmeelementet (2).
For att gratinera, skjut kastruller under grillplattan pa
Raclettehojd (3).

Uppmarksamma:For att pausa, placera kokkarlen pa
den icke uppvarmda hyllan (4).

Nér du grillar koétt, fisk och gronsaker, lagg maten
som ska grillas pa grillplattan.

VARNING!
Enheten blir varm!

Uppmarksamma

Ndir du placerar grillplattan ovanpd kan varmt
fett eller vatten stéinka av grillytan.

Efter anvéndning, vrid tillbaka regulatorn och dra ut
kontakten!



VARNING!

Vand inte maten med grilltang eller
metallgafflar. Dessa kan skada den
icke klibbiga beldaggningen.

Anvénd endast grillbestick av trd eller
av varmebestédndig plast!

A\

Rengoring

Innan du rengér, koppla ur nétsladden och lat enhe-
ten svalna.

I grund och botten &r kastruller, plastsleven och grill-
plattan diskmaskinssakra. Men vi rekommenderar att
rengora alla delar for hand for att forlanga livslang-
den pa Raclettegrillen och tillbehdren. Rengoring i
diskmaskinen kan forsémra egenskaperna hos kok-
kérlen och aluminiumplattan.

Du bor darfor rengdra pannorna och grillplattan i
varmt vatten med lite diskmedel. Anvénd inte svam-
par med rengdringsmedel.

Rengor holje, kabel och kontakten med en fuktig tra-
sa, sank dem aldrig i vatten.

Anvand mjuka dukar eller svampar, rengor aldrig
med harda grytsvampar eller stalull.

Anvand inte slipmedel eller 16sningsmedel, skarpa
foremal eller rengdringssprayer.

Lat alltid enheten torka ordentligt efter reng6-
ring!

Miljovéanlig avfallshantering

Vara produkter forses uteslutande med miljévanligt
emballage infor transport. Lémna in kartonger och
papper till pappersinsamlingen och plastférpacknin-
gar pa en atervinningsplats.

VARNING!

Elektriska apparater far inte

kastas i hushallssoporna.
|
Elektriska apparater innehaller vardefulla ramaterial.
Lamna in den férbrukade produkten pa en godkand
atervinningsplats. Kommun- eller stadsférvaltningen
ger information om olika atervinningsalternativ.

Cloer® Tillverkarservice och Produk-
tregistrering

Varumarket Cloer® star for exceptionell hallbarhet
och prestanda. For att uppratthalla denna standard
pa lang sikt genomfor vi kontinuerlig kvalitetsover-
vakning och hallbarhetsstudier.

Genom att omedelbart registrera alla Cloer®-produk-
ter med deras respektive serienummer hjalper du oss
aktivt att sdkerstdlla omfattande kvalitetsdvervak-
ning och garantera kundnéjdhet.

Observera: Registrering ar ett obligatoriskt krav

for att fa tillgang till var frivilliga tillverkarservice

vid tekniska serviceforfragningar eller individuella
goodwillbedomningar. Detta ger inte nagon juridisk
ratt till kostnadsfri service; dina lagstadgade garan-
tirdttigheter vid produktfel forblir enbart hos — och
paverkas inte av - din aterforsaljare (handelspartner).
Kontrollera online om var tillverkarservice for narva-
rande ar tillganglig i ditt land.

Tillverkargaranti
https://cloer.com/service
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Perusturvallisuusohjeet

Tama laite on tarkoitettu vain kotitalouksien kdyttoon. Lisaksi laitetta voidaan kdyttad muissa
vastaavissa kayttopaikoissa, esimerkiksi:

— toimistojen ja liikehuoneistojen sosiaalitiloissa tyontekijoiden kaytossa,

— maatalousyrityksissa,

— hotelleissa, motelleissa ja muissa yopymispaikoissa, seka aamiaismajoituksissa.
(loer-sahkolaitteiden korjauksia saa tehda vain Cloerin -tehtaan asiakaspalvelu. Vaara korjaus
voi aiheuttaa kdyttajalle huomattavia vaaroja. Sellaisessa tapauksessa myos laitteen takuu
raukeaa.

Kytke laite vain tavalliseen pistorasiaan. Tarkista, ettd tyyppikilvessa ilmoitettu jannite vastaa
sahkoverkon jannitetta.

Laite tdytyy liittaa suojamaadoitettuun pistorasiaan.

Jos liitantdkaapeli on vaurioitunut, Cloer-tehtaan asiakaspalvelun on vaihdettava se
vaaratilanteiden valttamiseksi.

Veda pistoke pistorasiasta,

— kun ilmenee toimintahdirio,

— kun laitetta ei kdyteta.

— aina ennen puhdistusta.

Veda pistokkeesta, dld johdosta.

Al venyt kaapelia liian tiukalle, ald veda teravien reunojen yli, dla kdyta sita kantamiseen ja
suojaa se ldammalta (esim. liesi).

Tatd laitetta voivat kayttaa 8-vuotiaat ja sitd vanhemmat lapset seka henkildt, joilla on
alentunut fyysinen, sensorinen tai henkinen toimintakyky tai kokemattoman kokemuksen
puute, jos heita valvotaan tai on ohjeistettu laitteen turvallisessa kdytossa ja he ymmartavat
sen aiheuttamat vaarat.

Kayttdjan tekemdd puhdistusta ei saa antaa alle 8-vuotiaiden lasten tehtavéksi ilman valvontaa.
Lapset eivat saa leikkia talla laitteella. Laite ja sen liitdntakaapeli on pidettava poissa alle
8-vuotiaiden lasten ulottuvilta.

Ald kdyta tatd laitetta ulkona. Suojaa laitetta kosteudelta (roiskuva vesi / sade) ja kuumuudelta
(kuten esimerkiksi suoralta auringonpaisteelta).

Tatd laitetta ei ole tarkoitus kayttaa aikakytkimelld tai ulkoisella ajastimella.

Anna laitteen jadhtyd kokonaan ennen puhdistamista tai sailytykseen asettamista. Lisatietoja
puhdistuksesta loytyy seuraavilta sivuilta.

Ald upota laitetta veteen.

Al kéyté laitetta muuhun kuin sille suunniteltuun kayttotarkoitukseen.

HUOMIO: Huomaa, etta grillilevy ja lammityselementti kuumenevat kdytossa. Kosketa vain
kahvoja ja kayttolalttelta

Suojaus palovaaralta: Ald koskaan aseta grillid syttyvien nesteiden, materiaalien,
esineiden, huonekalujen tai muiden limmanlahteiden Iahelle (esim. liesi, kaasullekkl tuli,
suora auringonpaiste tms.). Ald koskaan peité grillipintaa alumiinifoliolla tai aseta sille
kattiloita tai pannuja. Kerdantyva kuumuus voi rikkoa tarttumista estdvan pinnoituksen.
Ald koskaan aseta leivinpaperia tai syttyvid materiaaleja grillipinnalle. Kova kuumuus voi
johtaa tulipaloon.

Al koskaan jita raclettegrillia ilman valvontaa kéyton aikana.



Tekniset tiedot

643

230 50-60 1200

- Talla laitteella ei ole sammutettua tilaa eikd valmi-
ustilaa.

Ennen ensimmadista kayttokertaa

Lue tama kayttoohje huolellisesti ennen ensimmaista
kayttokertaa.

Irrota kaikki pakkausmateriaali ja mahdolliset tarrat.
Ala irrota tyyppikilpea.

Aseta raclettegrilli liukumattomalle, tasaiselle ja kui-
valle pinnalle.

Puhdista grillilevy ja pannut kostealla liinalla. Voit li-
satd hieman pesuainetta limpimaan veteen. Al kdy-
ta hankaavia sienid.

Aseta grillilevy kotelon péalle.

Ensimmadisen kdyton yhteydessa
laitteesta saattaa tulla savua ja hajuja.
Sen vuoksi laitetta pitdisi kuumentaa
ensin noin 10 minuuttia ilman
elintarvikkeita. Tuuleta huonetilaa
tana aikana.

CE-merkinta / turvaohjeita
C € Laite vastaa EY-direktiivien
vaatimuksia.

Laite soveltuu vain sisétiloissa
kaytettavaksi.

HUOMIO: Grillipinta ja pannut
kuumenevat erittdin kuumiksi
kdyton aikana. Palovammojen ja
tulipalon vaara! Tartu pannuihin vain
lampoeristetyista kahvoista!

i

HUOMIO!

Irrota pistoke pistorasiasta, kun
laitetta ei kdytetad ja ennen jokaista
puhdistusta!

—>
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Kayttoohjeet

Raclettegrilli (Art-6435) on varustettu tarttumatto-
malla pinnoitteella, joka estdd ruoan tarttumisen
pannuun ja helpottaa puhdistusta.

Tarttumattoman pinnoitteen ansiosta 6ljyéd/rasvaa tar-
vitaan véhan tai ei ollenkaan ruoan valmistamiseksi.
Raclette-grillissd, jossa on luonnonkivilevy (Art-
6430/6435), ei ole tarttumatonta pinnoitetta. Kiven
rasvaaminen ei ole tarpeen.

Kayta toimitukseen sisdltyvda muovilastaa pannun
tyhjentdmiseen.

—_

Jotta liha ei pala kiinni kivilevyyn, ripottele kivelle
véihén suolaa.

Laitteen portaattomalla lampdtilan saadolla voit saa-
taa grillauslampotilan grillattavaan ruokaan sopivak-
si tai pitdd ruoan lampimana.

Ohje: Kivi on luonnontuote, joka voi halkeilla tai
rikkoutua, jos ldmpotila muuttuu nopeasti. Tama
voidaan mahdollisuuksien mukaan valttaa kasittele-
malla kivi seuraavasti, ennen kuin kaytat sita ensim-
maistd kertaa:

. Puhdista kivi ohjeen mukaan.
. Hiero kivi kunnolla kuivaksi.
. Pééllysta kiven pinta kuumuutta kestévalla (ruoka)

oljylla (kiekko ohut).
Aseta kivi kylm&an uuniin ja kuumenna se sitten 220
°C:seen.

. Jata kivi uuniin n. 45 minuutiksi.
. Sammuta uuni ja anna kiven jadhtya hitaasti, kunnes

se saavuttaa huoneenldmpétilan. ALA jaghdyta kived
kylmalla vedelld.

Naista toimenpiteistd huolimatta kivessa voi esiintya
pienid halkeamia tai varimuutoksia myohemmin kay-
ton aikana. Tama ei ole peruste reklamaatiolle, koska
se ei vaikuta kayttoon!

Kaytto

Aseta raclettegrilli keskelle poytaa kuivalle, liukumat-
tomalle ja tasaiselle pinnalle.

Tyonna pistoke pistorasiaan.

Kierra saatimesta (5) laitteen kdynnistamiseksi.
Merkkivalo syttyy.

Valitse lampdtaso saatimesta ylospain kiertamalla.

HUOMIO!
Nyt laite kuumenee!

Kun laitetta lammitetddn ensimmaistd kertaa, se voi
hieman kérytd. Muutaman minuutin kuluttua karya-
minen loppuu.

Esilammita raclettegrillid muutaman minuutin ajan.
Leikkaa liha sopiviksi paloiksi. Ndin ne kypsyvat no-
peammin.

Laita ne grillilevyn paalle.

Téyta pannu haluamallasi tavalla.

Sovita lampétila grillattavan ruoan mukaan.

Ohje: Huomioi, ettd et tdytd pannua liian tayteen,
jotta elintarvikkeet eivét kosketa [ammityslaitetta (2).
Gratinointia varten tyénnd pannu grillilevyn alle rac-
lettetasolle (3).

Ohje: Tauon aikana sijoita pannu kuumentamatto-
malle tasolle (4).

Lihaa, kalaa tai vihanneksia grillattaessa aseta ne suo-
raan grillilevylle.
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Grillauksen aikana on mahdollista, ettd grillipinnalta
roiskuu kuumaa rasvaa tai vettd.

Kierra saadinta alaspdin kdyton jalkeen ja irrota verk-
kopistoke!

HUOMIO!
Ala kddnna grillattavia elintarvikkeita

metallisilla grillipihdeilla tai
haarukoilla. Ne voivat vaurioittaa
tarttumatonta pinnoitetta.

Kayta vain puisia tai kuumuutta
kestdvdsta muovista valmistettuja
grillausvilineita.

Puhdistus

Irrota pistoke pistorasiasta ennen puhdistusta ja
anna laitteen jadhtya.

Pannut, muovilasta ja grillilevy voidaan periaatteessa
pesta astianpesukoneessa. Suosittelemme kuitenkin
kaikkien osien kasinpesua raclettegrillin ja sen osien k-
yttoidn pidentdmiseksi. Astianpesukoneessa puhdistus
voi vaikuttaa pannujen ja alumiinilevyn ominaisuuksiin.
Puhdista pannut ja grillilevy lampiméssa vedessa, jos-
sa on hieman tiskiainetta. Al kdyta hankaavia sienia.
Puhdista kotelo, kaapeli ja pistoke kostealla liinalla,
ala koskaan upota niita veteen.

Kayta pehmeita liinoja tai sienid, la koskaan puhdis-
ta laitetta hankaavilla sienilla tai terasvillalla.

Ala kdytd hankaus- tai liuotinaineita, terévia esineita
tai puhdistussuihkeita.

Anna laitteen kuivua hyvin puhdistuksen jélkeen!

Ymparistoystavallinen havittaminen
Laitteemme on pakattu kuljetusta varten ymparis-
toystavallisesti. Havitd pahvi ja paperi jatepaperina,
muovipakkaukset kierratettaviin materiaaleihin.

HUOMIO!

Sahkolaitteita ei saa havittaa
Kotitalousitteens.

pr— otitalousjatteend
Sahkolaitteet sisaltdavat arvokkaita raaka-aineita. Vie
myds kdytosta poistettu laite hyvaksyttyyn kierréty-
spaikkaan. Saat kunnan tai kaupungin hallinnosta tietoa
mahdollisista havittamispaikoista.

Cloer®-valmistajapalvelu ja -tuottei-
den rekisterodinti

Cloer®-tuotemerkki edustaa poikkeuksellista kestéa-
vyyttd ja suorituskykyd. Taman standardin yllapitami-
seksi pitkalld aikavalilla suoritamme jatkuvaa laadun-
valvontaa ja kestavyystutkimuksia.

Rekisteroimalla kaikki Cloer®-tuotteet viipymatta
niiden sarjanumeroilla autat meitd aktiivisesti varmis-
tamaan kattavan laadunvalvonnan ja takaamaan
asiakastyytyvdisyyden.

Huomaa: Rekisterdinti on pakollinen edellytys vapaa-
ehtoisen valmistajapalvelumme kéyttamiselle
teknisten palvelukyselyiden tai yksittdisten lilkearvon
arviointien yhteydessa. Tama ei luo laillista oikeutta
ilmaisiin palveluihin; lakisdateiset takuuoikeutesi
tuotevirheen sattuessa pysyvat yksinomaan jélleen-
myyijallasi (kauppakumppanillasi), eivatka he vaikuta
niihin.

Tarkista verkosta, onko valmistajapalvelumme talla
hetkelld saatavilla maassasi.




Pagrindiniai saugumo nurodymai

Sis prietaisas yra skirtas iSskirtinai naudoti namy tkyje ir panasiam naudojimui, kaip pavyzdziui:
— parduotuvése ir biuruose darbuotojy virtuvése,

— sodybose, vieSbuciy, moteliy ir kitose gyvenamosiose jstaigose arba,

— pensionatuose.

Paveskite remontuoti ,Cloer” elektros prietaisus tik ,Cloer” klienty aptarnavimo tarnyboje. Dél
neiSmananciy asmeny taisymo, gali naudotojui atsirasti didelis pavojus. Tokiu atveju neteksite
garantijos teisés.

Naudokite prietaisg tik buityje naudodami kiStukines rozetes Patikrinkite, ar tipiniame
skydelyje nurodyta tinklo jtampa atitinka tinklo srove.

Prietaisas turi bati jjungiamas j kiStukine rozete su jZemintu laidu.

Jei paZeistas prijungimo laidas, jj batina pakeisti ,Cloer” klienty aptarnavimo tarnyboje, kad
iSvengtuméte pavojy.

IStraukite tinklo kiStuka iS rozetés

— jeigu pasireiskia gedimas,

— jeigu prietaisas nebuvo naudojamas ilgesnj laika,

— pries kiekvieng valyma.

Traukite tik kiStuka, niekada netraukite uz maitinimo laido

Nenaudokite laido nesimui ir saugokite jj nuo karscio (kaitlentés/ atvira liepsna).

Netraukite maitinimo laido per astrias briaunas ir nejtempkite per standZiai, nes atsiras
pavojus, kad prietaisas apsivers.

Si prietais gali naudoti vaikai nuo 8 mety ir taip pat asmenys su sumazintais fiziniais,
sensoriniais arba protiniais sugebéjimais arba neturintys patirties ir Ziniy, jeigu Jus prizitrésite
arba nurodysite dél prietaiso saugaus naudojimo ir jie supras dél galimo pavojaus.

Valymo ir priezitros negali atlikti vaikai, nebent jiems yra 8 metai ir juos priziuri vyresni.
Vaikai negali su prietaisu Zaisti.
Prietaisq ir jo prijungimo laidg reikia laikyti nepasiekiamg vaikams iki 8 mety.

Niekada nepanardinkite prietaiso j vandenj.

Saugokite prietaisa nuo drégmeés (purskiamo vandens/ lietaus).

Leiskite prietaisui atvésti, prieS jj valant arba tvarkant. Platesne informacija dél jo valymo,
rasite kituose puslapiuose.

Nenaudokite prietaiso atviroje vietoje.

Sis prietaisas turi buti naudojamas su laiko rele su laikrodZio mechanizmu arbaisoriniu laiko skaitliuku.
Nenaudokite prietaiso kitiems tikslams nei numatyta pagal jo paskirt].

DEMESIO: atminkite, kad naudojimo metu keptuvo ploksté ir kaitinimo elementai jkaista.
Lieskite tik rankenas ir valdymo elementus.

Siekdami apsisaugoti nuo gaisro pavojaus, keptuvo niekada nestatykite prie uZsiliepsnojanciy
skysciy, medziagu, daikty, baldy arba kity Silumos 3altiniy (pvz., kaitlentés, dujy degiklio, ugnies,
tiesioginiy saulés spinduliy ir kt.). Keptuvo pavirSiaus niekada nedenkite aliuminio folija ir ant jo
nestatykite puody arba keptuviy. Dél to susidaranti karscio sankaupa gali sugadinti nesvylancia
danga. Ant keptuvo pavirSiaus niekada netieskite kepimo popieriaus arba uZsiliepsnojanciy
medziagy. Dél didelio kar3cio gali kilti gaisras.

Rakletés keptuvo niekada nepalikite be prieZiaros.
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Techniniai duomenys

Tipas voltas Hz vatas
643 230 50-60 1200

- Sis jrenginys neturi nei i§jungimo, nei budéjimo
busenos.

Prie$ pirmajj naudojima

Pries pradédami naudoti pirma karta,
atidziai perskaitykite Sig instrukcija.

Nuimkite visas pakuotés dalis ir lipdukus, nenuimkite
tipo zenklo ir serijos numerio.

Rakletés keptuva pastatykite ant neslystancio, lygaus
ir sauso pavirsiaus.

Keptuvo plokste ir keptuvéles valykite drégna $luos-
te, esant batinybei plaukite siltu vandeniu su Siek tiek
indy ploviklio. Nenaudokite abrazyviniy kempiniy.
Keptuvo plokste uzdékite ant korpuso.

A\

CE Zenklas / saugos nurodymai

C€

Naudojant pirmajj karta prietaisas
gali skleisti damus ir kvapus.
Todél prietaisa reikéty pakaitinti
mazdaug 10 minuciy ant jo
nededant maisto produkty.

Tuo metu védinkite patalpa.

Prietaisas atitinka jam taikomy
ES direktyvy reikalavimus.

Prietaisas yra skirtas naudoti tik
uzdarose patalpose.

DEMESIO: keptuvo ploksteé ir
keptuvélés naudojimo metu labai
stipriai jkaista. Kyla nudegimy ir
gaisro pavojus! Keptuvéles
imkite tik uz Silumga izoliuojanciy
rankeny!

N

—
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DEMESIO! Jei prietaiso nenaudojate
ir pries valydami prietaisa, iStraukite
maitinimo laido kistuka!

Naudojimo nurodymai

Rakletés keptuvas (prekés nr. 6435) turi nesvylancia
danga, kuri neleidzia prikepti kepamam maistui ir pa-
lengvina valyma.

Dél nesvylancios dangos ruosiant patiekalus jums
prireiks labai nedidelio kiekio aliejaus ir (arba) riebaly
arba jy is viso nereikés.

Rakletés keptuvas su natdralaus akmens plokste
(prekés nr. 6430/6435) neturi nesvylancios dangos.
Akmens tepti riebalais nebatina.

Norédami istustinti keptuvéles, naudokite komplekte
esancia plastikine mentele.

—

Patarimas

Kad mésa neprikepty prie nataralaus akmens plokstés,
tiesiog ant akmens pabarstykite siek tiek druskos.

Naudodami bepakopj prietaiso temperatros
reguliatoriy, galite nustatyti kepimo temperatirg
pagal atitinkama kepama patiekalg ir maista islaikyti
Silta.

Pastaba: Akmuo yra nataralus gaminys, kuris gali
jtrakti arba jskilti nuo greity temperataros pokyciy.
JUs galite to iSvengti, pries naudodami akmenj pirma
kartg apdorodami jj taip:

. Nuvalykite akmenij, kaip aprasyta.
. Kruops¢iai nusausinkite akmenij.
. Akmens virSy istepkite karsc¢iui atspariu (maistiniu)

aliejumi (vaflinis plonas).
|dékite akmenj j Saltg orkaite ir jkaitinkite iki 220°C.

. Palikite akmenj orkaitéje 45 minutes.
. Dabar vél iSjunkite orkaite ir leiskite akmeniui

létai atvésti, kol jis pasieks kambario temperatira.
Neatvésinkite akmens Saltu vandeniu.

Nepaisant $iy priemoniy, véliau naudojant akmenj
gali atsirasti nedideliy jtrakimy ar spalvos pakitimy.
Tai néra priezastis pretenzijai, nes funkcija nuo to
nesuprastéja!

Valdymas

Rakletés keptuva pastatykite stalo centre ant sauso,
neslystancio ir lygaus pavirsiaus.

|kiskite kistuka j elektros lizda.

Pasukite reguliatoriy (5), kad jjungtuméte prietaisa.
|siziebia kontroliné lemputé.

Parinkite Sildymo pakopa, reguliatoriy pasukdami
aukstyn.

/N

|ildamas pirma karta prietaisas gali Siek tiek rakti.
Praéjus keletui minuciy rdkimas liaujasi.

Per keleta minuciy jkaitinkite rakletés keptuva.

Mésa supjaustykite vieno kasnio dydzio gabaléliais.
Jie iSkeps greiciau.

Uzdékite kepama patiekala.

Jeigu norite, keptuvéles uzdenkite.
Atitinkamam  kepamam  patiekalui
tinkama temperatuirg.

Pastaba: stebékite, kad keptuvélés nebuty pripildy-
tos per daug ir, kad maisto produktai nesiliesty su
degiklio korpusu (2).

Norédami uzkepti keptuveéles pastumkite po keptuvo
plokste j rakletés lygmenj (3).

Pastaba: norédami pristabdyti procesa, keptuvéles
pastatykite ant nesildomo pavirsiaus (4).

Norédami kepti mésa, Zuvj ir darzoves, kepamus pa-
tiekalus padékite ant keptuvo ploksteés.

DEMESIO!
Prietaisas dabar jkais!

nustatykite



Pastaba

:dedant patiekalus ant keptuvo plokstés, nuo pa-
virsiaus gali pradeéti tiksti karsti riebalai arba vanduo.

Pasinaudoje prietaisu, reguliatoriy uzsukite ir istrau-
kite tinklo kistuka!

A\

Valymas

Pries valydami iStraukite tinklo kistuka ir palikite
prietaisg atausti.

Indaplovéje galite plauti tik keptuvéles, plastikine
mentele ir keptuvo plokste. Vis dél to dalis reko-
menduojame plauti rankomis, kad pailgéty rakletés
keptuvo ir priedy naudojimo trukmé. Plovimas
indaplovéje gali pakeisti keptuveéliy savybes ir neigia-
mai paveikti aliuminio plokste.

Todél keptuvéles ir keptuvo plokste plaukite Siltame
vandenyje naudodami Siek tiek indy ploviklio. Ne-
naudokite abrazyviniy kempiniy.

Drégna sluoste nuvalykite korpusg, laidg ir kistuka,
niekada nenardinkite j vanden;.

Naudokite minkstas Sluostes arba kempines, nieka-
da nevalykite puody kempinémis arba plieniniais
Sveistukais.

Nenaudokite abrazyviniy medziagy ar tirpikliy, taip
pat astriy daikty ir purskiamy valikliy.

DEMESIO!

Kepamo patiekalo neverskite
naudodami metaliniy keptuvo
znypliy arba Sakuciy. Jie gali pazeisti
nesvylancia danga. Naudokite tik
medinius arba karsciui atsparius
plastikinius keptuvo jrankius!

« Nuvale prietaisui leiskite tinkamai isdziati!

Utilizavimas nekenkiant gamtos

Masy prietaisas transportuojamas tik nekenksmin-
gose gamtai pakuotése. Kartong ir popieriy meskite
i makulatdros surinkimo talpas, pakuotes i$ sintetiniy
medziagy j medziagy atliekas.

B

Elektros prietaisas turi vertingy zaliavy. Netinkama
naudojimui prietaisg pristatykite pripaZintiems
perdirbéjams. Apie utilizacijos galimybes Jus infor-
muos bendruomenés arba miesto administracija.

DEMESIO!
Elektros prietaisas epriskiriamas
buitinéms atliekoms.

»Cloer®” gamintojo aptarnavimas ir
gaminiy registracija

,Cloer®” prekeés Zenklas reiskia isskirtinj patvaruma ir
nasuma. Siekdami ilgalaikéje perspektyvoje islaikyti
$j standarta, nuolat atliekame kokybés stebéseng ir
patvarumo tyrimus.

Nedelsdami registruodami visus,,Cloer®” gaminius
naudodami atitinkamus serijos numerius, jus aktyviai
padedate mums uztikrinti iSsamia kokybés stebéseng
ir garantuojate klienty pasitenkinima.

Atkreipkite démesj: registracija yra privaloma norint
gauti masy savanoriska gamintojo aptarnavima
techniniy uzklausy ar individualiy geros valios
vertinimy atveju. Tai nesuteikia teisinés teisés j nemo-
kamas paslaugas; jasy jstatyminés garantijos teisés
gaminio defekto atveju lieka tik jasy mazmenininkui
(prekybos partneriui) ir joms jtakos neturi.
Patikrinkite internete, ar misy gamintojo aptarnavi-
mas $iuo metu teikiamas jasy salyje.

Produkto registravimas
https://cloer.com/service
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Podstawowe wskazowki w zakresie zachowania bezpieczenstwa

Urz'dzenie to jest przeznaczone wy*'cznie do u;ytku w gospodarstwie domowym itp., np.:
—w kuchniach dla pracownikéw sklepéw i biur,

—w posiad®ooeciach rolnych,

— przez klientow w hotelach, motelach i innych obiektach mieszkalnych lub

— w pensjonatach.

Naprawy urzadzen elektrycznych firmy Cloer nalezy powierza¢ wyfacznie autoryzowanym
fachowcom handlu branzowego lub specjalistom z obstugi serwisowej firmy Cloer. Przez
naprawy przeprowadzone niefachowo moga powstac znaczne zagrozenia dla uzytkownika.
Dodatkowo do tego gasng roszczenia gwarancyjne.

Urzadzenie nalezy podfacza¢ wytacznie do gniazd znajdujacych sie zazwyczaj w
gospodarstwach domowych. Przed podtaczeniem nalezy sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe
podane na tabliczce znamionowej jest zgodne z napieciem domowej sieci elektrycznej .
Urzadzenie zaopatrzone jest w przewdd przytaczajacy rodzaju przytaczenia ,Y". Jezeli przewdd
ten jest uszkodzony, to aby niedopusci¢ do powstania zagrozen, musi on zosta¢ wymieniony
przez autoryzowanego przez firme Cloer fachowca handlu branzowego lub fachowca obstugi
serwisowej firmy Cloer.

Wtyczke nalezy wyciagnac z gniazdka,

— jezeli dojdzie do zaktdcenia.

— jezeli urzadzenie nie bgdzie przez dtuzszy czas uzywane.

- przed kazdym czyszczeniem.

Glgn'ae tylko za wtyczké, nigdy za kabel.

Nie naci' gaz zbyt mocno kabla, w przeciwnym razie istnieje niebezpieczefistwo, je urz'dzenie
przewrdci sié. Nie naci'gaze kabla na ostrych krawédziach.

Nie uzywae kabla do przenoszenia i chroniae go przed wysok' temperaturé (p*yta kuchenna/
otwarty p *omien).

Urz'dzenie to moge byae uzywane przez dzieci od 8. roku ;ycia, o ile ' S nadzorowane lub zosta’y
poinstruowane o bezpiecznym ugytkowaniu urz ‘dzeniai zrozumla y potencjalne zagro;enia.
(zyszczenie | | konserwaqa przez uzytkownika nie mog' by przeprowadzane przez dziedi,
chyba ie maj 8 lat lub Wlecej | s' nadzorowane.

Urz'dzenie i jego przew6d *'cz'cy nale;y trzymaz z dala od dzieci ponijej 8. roku ;ycia.

Nalezy czuwac nad dziecmi, aby przekonac sie, ze nie bedg sie bawity tym urzadzeniem.

Urz! dzenla mog bya uLytkowane przez osoby o obnijone; sprawnooecl fizycznej, sensorycznej
lub umys®owej albo nie maj'ce dooewiadczenia |/ lub wiedzy, oiile s nadzorowane lub zosta’y
pomstruowane 0 bezpiecznym u;ytkowaniu urz'dzenia i zrozumia’y potencjalne zagrojenia.
Nie uzywac urzadzenia na wolnym powietrzu.

Urzadzenie nalezy chroni¢ przed wilgoci (woda rozpryskowa / deszcz). Nie zanurzaze
urz'dzenia w wodzie.

Zanim przystapi sie do czyszczenia urzadzenia lub do jego chowania, urzadzenie musi sie
catkowicie ochtodzic.

Nie wolno uzywac urzadzenia do celu innego niz przewidziany.

UWAGA: nalezy pamietac, ze ptyta grillowa i elementy grzewcze rozgrzewaja sie podczas
pracy. Prosimy nie dotykac innych czesci urzadzenia niz uchwyty i elementy obstugowe.
Ochrona przed zagrozeniem pozarowym: nigdy nie ustawiac grilla w poblizu palnych cieczy,



« materiatdw, przedmiotéw, mebli lub innych Zrddet ciepta (np. kuchenki gazowej, ptomienia
gazu, ognia, bezposredniego nastonecznienia itd.). Nigdy nie zakrywa¢ powierzchni grilla
folig aluminiowq ani nie ustawia¢ na niej garnkdw lub patelni. Powstajace w ten sposéb
nagromadzone ciepto moze zniszczy¢ powtoke antyadhezyjna. Nigdy nie ktas¢ papieru do
pieczenia ani materiatéw palnych na powierzchni grilla. Bardzo wysokie temperatury moga
spowodowac pozary.

« Nigdy nie pozostawiac dziatajacego grilla raclette bez nadzoru.

Specyfikacja techniczna ===  UWAGA! Podczas nieuzywania i przed
Rodzaj wolt Hz —_— G :.- kaz¢‘iym zyszczeniem t{rzqdzenla
wyciagna¢ wtyczke sieciowa.
643 230 50-60 1200

- To urzadzenie nie posiada ani stanu wyfaczenia, ani Wskazowki dotyczace obstugi

stanu czuwania. « Plyta grillu raclette (art-6435) jest pokryta warstwa
. antyadhezyjna, ktdéra zapobiega przywieraniu grillo-

Przed plerwszym uzyciem wanych produktéw do powierzchni, co utatwia czy-

szczenie urzadzenia.
m Przed przystapieniem do pierwszego « Dzieki powtoce antyadhezyjnej mozna praktycznie

uzycia nalezy doktadne przeczytac zrezygnowac z uzycia oleju lub ttuszczu podczas
niniejszg instrukcje obstugi. przygotowywania potraw.
« Grill raclette wyposazony z ptyte grzewcza z kamie-

Usun cate opakowanie i wszelkie naklejki, nie nia naturalnego (art-6430/6435) nie posiada powtoki
tabliczke znamionowa. antyadhezyjnej. Grillowanie na pftycie kamiennej
Ustawic grilla raclette na antyposlizgowej, ptaskiej i réwniez nie wymaga uzycia oleju.
suchej powierzchni. + Do oproézniania patelenek nalezy uzywac dostarczo-
Plyte grillowa i patelenki nalezy czysci¢ wilgotna Scierka, nej szpatutki z tworzywa sztucznego.

ewentualnie z niewielkg iloscig $srodka do mycia naczyn
w cieptej wodzie. Nie uzywac tracych gabek. L
- Uktada¢ plyte grillowa na obudowie. Podpowiedz

Na powierzchnie z kamienia naturalnego wystarczy
wysypac nieco soli, ktéra zapobiegnie przywieraniu

Przy pierwszym uzyciu moze

owstawac dym i zapachy z ; ;
zrzqdzenia. I;'Iategopurzq):izenie grillowanego migsa.
nalezy podgrzewac okoto 10 minut « Dzieki funkcji bezstopniowej regulacji temperatury
bez zywnosci. W tym czasie nalezy ustawi¢ mozna temperature odpowiednio do grillo-
wietrzy¢ pomieszczenie. wanego produktu lub podgrzewac gotowe potrawy.
+ Wskazdwka: Plyta kamienna wykonana jest z kamie-
Oznakowanie CE / nia naturalnego, ktéry moze peknac¢ lub odtamac sie
instrukcje bezpieczenstwa w przypadku nagtej zmiany temperatury. Istnieja
jednak sposoby, aby zminimalizowac takie ryzyko.
C € Urzadzenie spetnia wymagania Przed pierwszym uzyciem ptyty grzewczej z kamienia
obowiazujacych dyrektyw UE. nalezy wykona¢ nastepujace kroki:
1. Oczysci¢ kamien zgodnie z opisem.
Urzadzenie jest przeznaczone 2. Doktadnie wytrzec¢ i wysuszyc¢ kamien.
wylacznie do uzytku w pomiesz 3. Nastepnie nazewnetrzng powierzchnie ptyty kamien-
czeniach zamknietych. nej nanies¢ cienka warstwe oleju (spozywczego), od-
pornego na wysoka temperature (cieniutenki).
UWAGA: 4. Wiozy¢ ptyte do nienagrzanego piekarnika i zataczy¢
powierzchnia grilla i patelenki bardzo temperature 220°C.
sie rozgrzewaja podczas pracy. 5. Pozostawic ptyte kamienng na 45 minut w piecu.
Istnieje niebezpieczenstwo oparzen i 6. Nastepnie wylgczy¢ piekarnik i odczeka¢, az kamien
zagrozenie pozarowe! sie schtodzi i osiggnie temperature pokojowa. Pod
Chwytac patelenki tylko za uchwyty zadnym pozorem nie chtodzi¢ kamienia zimng woda.
zizolacja cieplna! « Pomimo to podczas uzytkowania ptyty kamiennej

mogg pojawi¢ sie na niej niewielkie pekniecia lub
przebarwienia. Nie stanowi to jednak powodu do
reklamacji, gdyz nie ma Zzadnego negatywnego
wplywu na dziatanie plyty!

31



e

32

Obstuga

Ustawi¢ grilla raclette na $rodku stotu, na suchej,
antyposlizgowej i ptaskiej powierzchni.

Prosze podtaczy¢ wtyczke do gniazda wtykowego.
Obrécic regulator (5), aby wtaczyc¢ urzadzenie.
Zaswieci sie lampka kontrolna.

Wybrac¢ stopien grzania, obracajac regulator na
zwiekszenie.

/N

Podczas pierwszego rozgrzewania z urzadzenia moze
wydobywac sie lekki dym. Po kilku minutach dym
jednak zanika.

Rozgrzac grill raclette przez kilka minut.

Pocig¢ mieso na kawatki o wielkosci odpowiedniej do
pogryzienia. Szybko sie one opiekaja.

Potozy¢ teraz grillowang potrawe.

Potozy¢ na patelence potrawy wedtug zyczenia.
Dostosowac temperature do danej grillowanej potrawy.
Wskazoéwka: zwréci¢ uwage, aby patelenki nie zostaty
wypetnione zbyt wysoko, a zywnos¢ nie stykata sie z
grzatka (2).

W celu zapiekania nalezy przesunac patelenki pod
plyte grillowa na poziomie raclette (3).

Wskazdéwka: Aby przerwac, nalezy ustawi¢ patelenki
na nieogrzewanej powierzchni do odktadania (4).

Do grillowania miesa, ryb i warzyw utozy¢ grillowang
potrawe na ptycie grillowe;j.

UWAGA!
Urzadzenie jest gorace!

podczas uktadania na plycie grillowej z powierzchni
grillowania moze pryskac gorqcy ttuszcz lub woda.

Po uzyciu obrécic regulator ponownie na zmniejsze-
nie i wyciggnac wtyczke sieciowa!

A\

Czyszczenie

Przed czyszczeniem nalezy wyjac wtyczke sieciowq i
odczekac na ostygniecie urzadzenia.

Zasadniczo patelenki, szpatutka z tworzywa sztuc-
znego i ptyta grillowa sg przystosowane o mycia w
zmywarkach. Zalecamy jednak czyszczenie wszyst-
kich czesci recznie, aby przedtuzy¢ zywotnos¢ grilla
raclette i akcesoriéw. Czyszczenie w zmywarce moze
pogorszy¢ whasciwosci patelenek i ptyty aluminiowej.
Dlatego patelenki i ptyte grillowa nalezy czysci¢ w
cieptej wodzie z niewielka iloscia srodka do recznego

UWAGA!

Nie odwracac grillowanej potrawy

z metalu szczypcami do grilla lub
widelcami. Moga one uszkodzi¢
powierzchnie antyadhezyjna.
Uzywac wylacznie sztuccow do grilla
z drewna lub termicznego tworzywa
sztucznego!

mycia naczyn. Nie uzywac tracych gabek.

Obudowe, kabel i wtyczke czysci¢ miekka Scierka,
nigdy nie zanurza¢ w wodzie.

Uzywac miekkich scierek lub ggbek, nigdy nie czysci¢
twardymi gabkami do garnkéw ani wetng stalowa.
Nie uzywac $rodkéw tracych ani rozpuszczalnikéw,
ostro zakoriczonych przedmiotéw ani aerozoli do
czyszczenia.

Po wyczyszczeniu zawsze nalezy pozostawic urzadzenie dobrze
do wyschniecia!

Usuwanie przyjazne dla

srodowiska

Nasze urzadzenia pakowane sa w opakowania trans-
portowe, ktére sg przyjazne dla srodowiska natural-
nego. Kartony i papier nalezy oddawac do sktadow
makulatury, opakowania z tworzyw sztucznych do
sktadowisk przetwarzajacych je na surowce wtérne.

UWAGA!

Urzadzen elektrycznych

nie nalezy wyrzucac do $mieci
mmmm  domowych.
Urzadzenia elektryczne zawierajg wartosciowe su-
rowce. Prosimy przekaza¢ zuzyte urzadzenie do
licencjonowanego punktu utylizacji. Na temat
mozliwosci utylizacji prosimy skontaktowac sie z
kompetentnymi jednostkami administracji gminnej
lub miejskiej.

Obstuga klienta i rejestracja produk-
tu Cloer®

Marka Cloer® oznacza wyjatkowg trwato$¢ i
wydajnos¢. Aby zapewni¢ utrzymanie tego
standardu w dtuzszej perspektywie, prowadzi-
my ciaglty monitoring jakosci i badania trwatosci.

Niezwtocznie rejestrujac wszystkie produkty Clo-
er® wraz z odpowiednimi numerami seryjnymi,
aktywnie pomagasz nam zagwarantowac bezpro-
blemowy monitoring jakosci i zadowolenie klienta.

Uwaga: Rejestracja jest obowiazkowa, aby moc
korzysta¢ z naszej dobrowolnej obstugi klienta w
celu uzyskania odpowiedzi na pytania techniczne
lub indywidualnych ocen jakosci. Nie daje to pra-
wa do bezptatnych ustug; przystugujace Panstwu
ustawowe prawa gwarancyjne w przypadku wady
produktu pozostajg wytaczne i nienaruszone w
stosunku do sprzedawcy (partnera handlowego).
Sprawdz online, czy nasza obstuga klienta jest obec-
nie dostepna w Twoim kraju.

Warunki gwarancji
i https://cloer.com/service




Grundlaeggende sikkerhedsanvisninger

Dette apparat er udelukkende beregnet til husholdnlngsbrug el.lign., eksempelvis:

— i kakkenet til medarbejderne i forretninger og pa kontorer

— pé landbrugsejendomme

— til logerende pa hoteller, moteller og i andre boligformer eller

—bed and breakfast.

« Reparation af el-apparaterfra Cloer ma kun foretages af Cloers egen kundeservice. Usagkyndigt
foretagne reparationer kan indebaere en betydelig fare for brugeren. Desuden vil garantien
miste sin gyldighed.

« Apparatet ma kun tilsluttes stikkontakter, som de er gangse i en almindelig husholdning.
Kontroller, om netspandingen, der er angivet pd maerkepladen, er i overensstemmelse med
det forhandenvzrende stromforsyningsnet.

« Apparatet skal sluttes til en stikkontakt med jordleder.

« Huis tilslutningsledningen er beskadiget, skal den udskiftes af Cloers egen kundeservice, for
atundga enhver risiko.

o Treek stikket ud af stikkontakten

— hvis der skulle indtraede en forstyrrelse

— hvis apparatet ikke er i brug, inden renggring.

« Hivikke i ledningen, men tag altid fat i selve stikket.

« Traek ikke ledningen hen over skarpe kanter, og stram den ikke for meget, da der er fare for, at
apparatet veelter. Ber ikke apparatet i ledningen, og beskyt den mod varme (kogeplade/aben ild).

« Anbring ikke apparatet pa eller i naerheden af et varmt gas- eller elkomfur elleri en opvarmet ovn.
« Dette apparat kan benyttes af barn fra 8 ar og derover samt af personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner og af personer, der ikke har erfaring og viden, safremt det sker
under opsyn eller disse personer er blevet instrueret i sikker brug af apparatet og er klar over
de farer, der er forbundet med brugen af apparatet.

« Renggring og vedligeholdelse ma ikke udfares af bern, medmindre de er fyldt 8 ar og er under opsyn.
« Born md ikke lege med apparatet. Apparatet og dets ledning skal holdes uden for raekkevidde
af barn under 8 ar.

« Grillen ma aldrig forlades under brugen, uden den er under opsyn. Beskyt enheden mod fugt
(vandsprejt/regn) og varme (som f.eks. direkte sollys).

« Dette apparat er ikke beregnet til brug med kontaktur eller en ekstern timer.

« Forlad aldrig apparatet uovervaget under brugen.

« Lad apparatet kole helt af; rengor apparatet og tilbehgrsdelene umiddelbart efter afkeling og inden
opbevaring. Mere information om rengering findes pé de falgende sider. Dyp aldrig apparatet i vand.
PAS PA: Vizer opmaerksom pé, at grillpladen og varmeelementerne bliver varme under brug. Rer kun
ved handtag og greb. Naturstenen lagrer varmen og forbliver varmi lang tid efter grillning. Rer ikke ved
den, for den er kalet helt af.

«Foratbeskytte mod risikoen for brand: Placer aldrig grillen i naerheden af braendbare vaesker, materialer,
genstande, mebler eller andre varmekilder (f.eks. komfur, gasflamme, ild, direkte sollys osv,). Daek
aldrig grillfladen med aluminiumsfolie, og saet ikke gryder eller pander pa den. Den resulterende
varmeudvikling kan edelegge non-stick-beleegningen. Leeg aldrig bagepapir eller brendbare
materialer pa grilloverfladen. Den ekstreme varme kan fordrsage brande.

« Efterlad aldrig grillen uden opsyn, mens den eri brug.
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Tekniske data

Watt
1200

Type Volt Hz
643 230 50-60

- Denne enhed har hverken en slukket tilstand eller
en standbytilstand.

Inden forste brug

Lees denne brugsanvisning, for enheden tages i brug
forste gang.

Fjern al emballage og eventuelle maerkater, lad ty-
peskiltet sidde.

Placer grillpladen pa huset.

Placer raclettegrillen pa et skridsikkert, plant og tert
underlag.

Renger grillpladen og panderne med en fugtig klud,
evt. med lidt opvaskemiddel under varmt vand. Brug
ikke slibende svampe.

A\

CE-maerke/Sikkerhedsanvisninger

q3

Der kan opsta reg og lugt fra appa-
ratet, nar det tages i brug. Apparatet
skal derfor opvarmes i ca. 10 minutter
uden mad. Luft ud i rummet i mellem-
tiden.

Apparatet opfylder kravene, der
folger af relevante EF-direktiver.

Apparatet er udelukkende beregnet
til brug i lukkede rum.

PAS PA: Grilloverfladen og panderne
bliver ekstremt varme under brug.
Der er risiko for forbraendinger og
brand! Rer kun ved panderne med de
varmeisolerede handtag!

A\

—
®F 2

VIGTIGT! Treek stikket ud af
stikkontakten, nar apparatet ikke
er i brug, og inden det rengores!

Betjeningsvejledning

Din raclettegrill (Art-6435) er udstyret med en non-
stick-belaegning, som forhindrer maden i at haenge
fast og ger renggringen nemmere.

Takket veere non-stick-belaegningen skal du kun bru-
ge lidt eller slet ingen olie eller fedt til at tilberede
maden.

Raclettegrillen med naturstensplade (Art-6430/6435)
har ikke en non-stick-belaegning. Det er ikke ngdven-
digt at smere stenen.

Brug de medfglgende plastikspatler til at temme gry-
derne.

_

For at undgd, at kedet bruner pd naturstenspladen,
skal du blot drysse lidt salt pé stenen.

Med den trinlgse temperaturstyring pa apparatet kan
du indstille grilltemperaturen, sa den passer til den
mad, der skal grilles, eller holde maden varm.
Bemaerk: Stenen er et naturprodukt, som kan revne
eller ga i stykker, hvis temperaturen aendrer sig hur-
tigt. Du kan sa vidt muligt undga dette ved at be-
handle stenen pa felgende made, for du bruger den
forste gang:

. Renger stenen som beskrevet.
. Gnid stenen grundigt ter.
. Smor toppen af stenen med en varmebestandig

(mad)olie (oblat tynd).

. Seet stenen i den kolde ovn, og varm den op til 220 °C.
. Lad stenen st i ovnen i 45 minutter.
. Sluk nu for ovnen igen, og lad stenen kele langsomt

af, indtil den har naet stuetemperatur. Stenen ma
IKKE afkgles med koldt vand.

Pa trods af disse foranstaltninger kan der opsta sma
revner eller farveaendringer i stenen under den ef-
terfelgende brug. Dette er ikke en grund til at kla-
ge, da funktionen ikke er forringet!

Idriftseettelse

Placer grillen midt pa bordet pa et tort, skridsikkert
og plant underlag.

Skaer kodet i mundrette stykker. De koger hurtigere.
Seet stikket i stikkontakten.

Indikatorlampen teendes.

Veelg et varmeniveau, og tilpas temperaturen til den
mad, der skal grilles.

A\

Apparatet kan ryge lidt, nar det forst er varmet op.
Regen stopper dog efter et par minutter.

Forvarm raclettegrillen i et par minutter.
Naturstenspladen skal varmes op pa raclettegrillen i
ca. 20-30 minutter.

Leeg nu maden pa grillen.

Top dine pander som gnsket.

Bemaerk: Sorg for, at du ikke fylder panderne for hgjt.
For at gratinere skal du skubbe panderne ind under
grilloverfladen i de dertil indrettede rum.

Bemeaerk: Varmt fedt eller vand kan sprgjte af grillo-
verfladen, nar grilloverfladen er tildaekket.

ADVARSEL!
Apparatet bliver nu varmt!



ADVARSEL!

Vend ikke maden med metaltaenger
eller -gafler. De kan beskadige non-
stick-beleegningen.

Brug kun grillbestik af tree eller
varmebestandig plast!

A\

Rengoring og pleje

« Tag stikket ud af stikkontakten for rengering, og lad

apparatet kole af.

Panderne og aluminiumspladen taler maskinopvask.
Vianbefaler dog, at du renger alle dele i hdnden for at
forleenge raclettens og tilbehorets levetid. Rengering
i opvaskemaskinen kan pavirke pandernes og alumi-
niumspladens egenskaber.

Rengor derfor panderne, aluminiumspladen og na-
turstenspladen i varmt vand med lidt opvaskemiddel.
Brug ikke slibende svampe.

Naturstenen taler ikke opvaskemaskine.

Renger huset, kablet og stikket med en fugtig klud,
og seenk det aldrig ned i vand.

Brug blgde klude eller svampe, renger aldrig med
harde svampe eller staluld.

Brug ikke slibende rengeringsmidler eller oplgsnings-
midler, skarpe genstande eller rengeringsspray.

Lad altid apparatet terre grundigt efter renggring!

Miljovenlig bortskaffelse

Vi gor udelukkende brug af miljgvenlige emballager
til transporten af vores apparater. Kartonnager/papir
og kunststofemballager skal affaldssorteres.

VIGTIGT!
El-apparater ma ikke smides ud som
almindeligt husholdningsaffald.

El-apparater indeholder rastoffer, der kan genbruges.
0Ogsa selve apparatet skal indleveres til genbrug, nar det
er udtjent. Kontakt din kommune for mere information
om, hvordan du kan skille dig af med apparatet.

Cloer® Producentservice & Produk-
tregistrering

Cloer®-maerket star for exceptionel holdbarhed og
ydeevne. For at opretholde denne standard pa lang
sigt udfarer vilgbende kvalitetsovervagning og hold-
barhedsundersggelser.

Ved at registrere alle Cloer®-produkter omgéende
med deres respektive serienumre hjaelper du os ak-
tivt med at sikre omfattende kvalitetsovervagning og
garantere kundetilfredshed.

Bemaerk venligst: Registrering er et obligatorisk krav
for at fa adgang til vores frivillige producentservice

i tilfeelde af tekniske serviceforespergsler eller indivi-
duelle vurderinger af goodwill. Dette giver ikke

en juridisk ret til gratis service; dine lovfeestede ga-
rantirettigheder i tilfaelde af en produktfejl forbliver
udelukkende hos - og upavirket af — din forhandler
(handelspartner). Tjek online, om vores producent-
service i gjeblikket er

tilgeengelig i dit land.

Producentgaranti
https://cloer.com/service
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Grunnleggende sikkerhetsanvisninger

Denne enheten skal kun brukes i husholdninger eller lignende, for eksempel:

- pa personalkjekken i butikker og kontorer

- pa gardsbruk

- av kunder pa hoteller, moteller eller i andre innkvarteringer pa frokostpensjonater

Laat reparaties aan elektrische apparaten van Cloer alleen door de Cloer klantenservice
uitvoeren. Ved ikke-forskriftsmessig utfarte reparasjoner kan brukeren bli utsatt for betydelig
risiko. | tillegg blir garantien ugyldig.

Enheten skal kun kobles til en standard stikkontakt. Kontroller at stremnettet innfrir kravene
til nettspenning som er angitt pa typeskiltet.

Enheten mad kobles til en jordet stikkontakt.

Als het netsnoer beschadigd is, moet u deze, om risico’s te voorkomen, door een goedgekeurde
(loer-dealer of door de klantenservice van Cloer laten vervangen.

Trekk stopselet ut av stikkontakten:

- hvis det oppstar en feil

- hvis enheten ikke skal brukes pa lengre tid

- for hver rengjering

Trekk alltid i stapselet, og ikke i selve ledningen.

Span de stroomkabel niet te strak, niet over scherpe randen trekken, niet gebruiken om te
dragen en bescherm deze tegen hitte (bijv. fornuis).

Enheten kan brukes av barn fra 8 ar og oppover samt av personer med manglende erfaring/
kunnskap eller nedsatt fysisk, sensorisk eller mental funksjonsevne. Dette forutsetter
imidlertid at bruken skjer under tilsyn, eller at vedkommende brukere far en innfgring i trygg
bruk av enheten og gjeres oppmerksom pa potensielle risikoer.

Enheten skal ikke rengjores eller vedlikeholdes av barn med mindre de er over 8 ar og en
voksen har tilsyn med dem. Ikke la barn leke med enheten. Oppbevar enheten og ledningen
utilgjengelig for barn under 8 ar.

lkke la enheten vare uovervaket under bruk.

lkke bruk enheten utendars.

Beskytt enheten mot fuktighet (vannsprut/regn).

Serg for at enheten er helt avkjalt for du rengjor eller setter den bort. Du finner mer informasjon
om rengjering pa de neste sidene.

0BS: Vaer oppmerksom pa at grillplaten og varmeelementene blir varme under bruk. Ta kun
i handtaket og betjeningselementene. Natursteinen lagrer varmen og holder seg varm lenge
etter grillingen. Bergr den farst nar den er fullstendig avkjlt.

For beskyttelse mot brannfare: Plasser aldri grillen i naerheten av brennbare vasker, materialer,
gjenstander, mgbler eller andre varmekilder (f.eks. komfyr, gassflamme, ild, direkte sollys
osv.). Dekk aldri til grillflaten med aluminiumsfolie, og sett ingen gryter eller panner pa den.
Den varmeutvikling som oppstar, kan edelegge non-stick-belegget. Plasser aldri bakepapir
eller brennbare materialer pa grillflaten. Pa grunn av den ekstreme varmen kan det oppsta
brann.

La aldri grillen vaere uten tilsyn mens den er i bruk.



Tekniske data

Volt Hz
230 50-60

Watt
1200

Type
643

- Denne enheten har verken en av-tilstand eller en
standby-tilstand.

For du tar enheten i bruk for forste
gang

Les ngye gjennom denne bruksanvisningen fer du tar
i bruk enheten for forste gang.

Fjern emballasjen og eventuelle klistremerker, med
unntak av typeskiltet.

Legg grillplaten pa dekselet.

Plasser raclette-grillen pa et sklisikkert, jevnt og tert
underlag.

Rengjer grillplaten og pannene med en fuktig klut,
evt. med litt oppvaskmiddel under varmt vann. Ikke
benytt skuresvamper.

A\

CE-merking/sikkerhetsmerknader

€

Ved forste gangs bruk kan det oppsta
royk og lukt fra enheten. Enheten bor
derfor varmes opp i ca. 10 minutter
uten naeringsmidler. Luft ut rommet i
mellomtiden.

Enheten innfrir kravene i aktuelle
EU-direktiver.

Enheten er kun ment a skulle brukes i
lukkede rom.

OBS: Grillflaten og smapannene
blir ekstremt varme under bruk.
Det foreligger forbrennings- og
brannfare Ta kun i smapannene ved
de varmeisolerte handtakene!

A\
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OBS! Trekk ut stopselet etter bruk og
for rengjoring!

Bruksanvisning

Din Raclette Grill (Art-6435) er utstyrt med et non-
stick-belegg som forhindrer at grillmat fester seg, og
gjer rengjeringen mye enklere.

Takket vaere non-stick-belegget trenger du lite eller
ingen olje / fett for & tilberede maten.

Raclette Grill med natursteinplate (Art-6430/6435)
har ikke non-stick-belegg. Det er ikke nedvendig a
smgre inn steinen.

Bruk de medfelgende plastspadene til 8 temme pan-
nene.

_

For d unngd at kjottet setter seg fast pd natursteinpla-
ten, strer du bare litt salt pd steinen.

Med den trinnlgse temperaturreguleringen pa en-
heten, kan du stille inn grilltemperaturen slik at den
tilpasses grillmaten, eller slik at maten holdes varm.
Henstilling: Steinen er et naturprodukt som kan
sprekke eller ga i stykker hvis temperaturen endres
raskt. Dette kan unngas sa langt det lar seg gjore ved
a behandle steinen pa folgende méte for du tar den i
bruk for ferste gang:

. Rengjor steinen som beskrevet.
. Serg for & gni steinen grundig terr.
. Smor toppen av steinen med en varmebestandig

(naeringsmiddel-) olje (oblat tynn).

. Plasser steinen i en den kalde ovnen og varm den de-

retter opp til 220°C.

. La steinen sta i ovnen i 45 minutter.
. Sla av ovnen og la steinen avkjgles langsomt til den

har nadd romtemperatur. IKKE avkjol steinen med
kaldt vann.

Til tross for disse tiltakene kan det oppsta sma sprek-
ker eller fargeforandringer i steinen ved senere bruk.
Dette er ingen reklamasjonsgrunn, ettersom funksjo-
nen ikke er nedsatt!

lgangsetting

Plasser grillen pad midten av bordet pa et tert, sklisik-
kert og plant underlag.

Skjeer kjottet i munnfullstykker. Disse blir raskere fer-
dige.

Sett stopslet i stikkontakten.

Indikatorlampen tennes.

Velg et varmeniva og tilpass temperaturen til maten
som skal grilles.

A\

Enheten kan ryke litt nar den varmes opp ferste gang.
Etter noen minutter stopper imidlertid rgykutviklin-
gen.

Forvarm raclettegrillen i noen minutter.
Natursteinsplaten ma varmes opp pa raclettegrillen i
ca. 20-30 minutter.

Legg na grillmaten pa grillen.

Fyll smapannene dine etter gnske.

Henstilling: Pass pa at smapannene ikke fylles for
hoyt.

For & gratinere skyver du pannene under grillflaten
inn i de angitte festeanordningene.

Henstilling: Nar grillflaten er tildekket, kan det sprute
varmt fett eller vann fra grillflaten.

OBS!
Enheten begynner na a bli varm!
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0BS!

lkke vend maten med grilltang eller
A gaffel av metall. Disse kan skade non-

stick-belegget.

Benytt kun grillutstyr av tre, eller
varmebestandig plast!

Reinigung

For rengjering ma du trekke ut stikkontakten og la
enheten avkjoles.

Vanligvis kan smapannene og aluminiumplaten vas-
kes i oppvaskmaskin.

Det er anbefalt & vaske alle deler for hand, for a for-
lenge levetiden til racletten og tilbehgret. Rengjering
i oppvaskmaskin kan pavirke egenskapene til sma-
pannene og aluminiumsplaten betraktelig.

Rengjor derfor smdpannene, aluminiumsplaten og
natursteinplaten i varmt vann med litt handoppvask-
middel. Ikke benytt skuresvamper.

Natursteinen er ikke egnet for oppvaskmaskin.
Rengjor deksel, kabel og stepsel med en fuktig klut,
men legg det aldri i vann.

Benytt myke kluter eller svamper, rengjor aldri med
harde svamper eller stalull.

Anvend ingen skure- eller lgsemidler, ingen skarpe
gjenstander og ingen rengjgringsspray.

La enheten sta og tarke grundig etter rengjgring!

Miljgvennlig kassering
Enhetene vére leveres i miljgvennlig emballasje. Sor-
ter og gjenvinn papp, papir og plastemballasje.

OBS!

Elektronisk utstyr skal ikke kastes

sammen med vanlig husholdningsavfall.
|
Elektronisk utstyr inneholder verdifulle ravarer. Le-
ver derfor inn enheten til gjenvinning nar den skal
kasseres. Kontakt ditt lokale renholdsverk for mer
informasjon om hvordan du kasserer enheten pa en
forskriftsmessig mate.

Cloer® Produsentservice og Produk-
tregistrering

Cloer®-merket star for eksepsjonell holdbarhet og ytel-
se. For a opprettholde denne standarden pa lang sikt,
gjennomfarer vi kontinuerlig kvalitetsovervaking og
holdbarhetsstudier.

Ved & registrere alle Cloer®-produkter raskt med deres
respektive serienumre, hjelper du oss aktivt med

a sikre omfattende kvalitetsovervaking og garantere
kundetilfredshet.

Merk: Registrering er et obligatorisk krav for & fa til-
gang til var frivillige produsentservice ved tekniske
serviceforespersler eller individuelle vurderinger av
goodwill. Dette gir ikke juridisk rett til gratis tjenester;
dine lovfestede garantirettigheter ved produktfeil for-
blir utelukkende hos — og upavirket av - din forhandler
(handelspartner).

Sjekk pa nett om var produsentservice for gyeblikket
er tilgjengelig i ditt land.




Alapveté biztonsagi eldirasok

Ez a késziilék kizérélag privat haztartdsokban val6 haszndlatra szolgdl, és ipari haszndlatra
nem megfeleld:

— boltokkal vagy a Cloer vevszolgalataval szabad megjavittatni,

— A szakszerditlen javitasok Iényeges veszélyeket jelenthetnek a kezel6 szamdra,

— Ezen kiviil igy a garancidlis igényjogosultsag,

— is megsz(inik.

A Cloer elektromos késziilékeket csak erre feljogositott Cloer szakboltokkal vagy a Cloer
vevdszolgdlatéval szabad megjavittatni. A szakszeritlen javitasok Iényeges veszélyeket
jelenthetnek a kezel6 szamadra. Ezen kiviil igy a garancialis igényjogosultsag is megszinik.

A késziiléket csak egy szokasos haztartasi dugaszolaljzatrdl iizemeltesse. Ellendrizze,
hogy a tipustabldn megadott hélézati fesziiltség megegyezik-e az On villamos hélézatanak
fesziiltségével.

A késziiléket véddfoldeldvel ellatott aljzathoz kell csatlakoztatni.

A késziilék egy ,Y“-tipusd csatlakozd vezetékkel van felszerelve. Ha ez megrongalddna, akkor
azonnal cseréltesse azt egy feljogositott Cloer szakboltban vagy a Cloer gyari vevdszolgalataval
ki, hogy megel6zze a veszélyes helyzeteket.

Huzza ki a halézati csatlakozo dugét a dugaszoldaljzathdl,

— ha eqy lizemzavar Iép fel,

— ha a késziiléket hosszabb ideig nem haszndlja,

— minden tisztitds el6tt.

A kdbelt mindig csak a csatlakozé dugdnal fogva htizza ki, sohase magat a vezetéket hiizza meg.
A hélézati csatlakozd vezetéket ne hizza ki til feszesre, mert a késziilék ellenkez6 esetben
felbillenhet.

Ne hiizza &t a hélézati csatlakozd vezetéket éles feliiletek vagy éles sarkok felett. Ne haszndlja
a hdlozati csatlakozo vezetéket a késziilék felemelésére és dvja meg a héhatastol (tdzhelylap /
nyitott lang).

A gyerekek nem ismerik fel azokat a veszélyeket, amelyek egy elektromos késziilék kezelésekor
felléphetnek.

Ez a késziilék nincs arra elgirdnyozva, hogy azt olyan személyek (beleértve a gyerekeket)
haszndljak, akiknek a fi zikai, érzékelési, vagy értelmi képességeik korlatozottak, vagy
nincsenek meg a megfeleld tapasztalataik, illetve tudasuk, kivéve ha az ilyen személyekre a
biztonsdgukért felelds mds személy feliigyel, vagy utasitasokat ad arra, hogyan kell haszndlni
a késziiléket.

A gyerekeket nem szabad a késziilékkel feliigyelet nélkiil hagyni, nehogy a késziilékkel
jatsszanak.

Ovja meg a késziiléket a nedvesség behatésatol (froccsend viz / es6).

Hagyja a késziiléket teljesen lehdlni, miel6tt megtisztitand, vagy elrakna.

Az edénybe ne tegyen mds folyadékokat vagy szilard élelmiszereket. A helytelen haszndlat
sériilésekhez vezethet.

Miikodés kozben soha ne hagyja feliigyelet nélkiil a késziiléket.

Keriilje a berendezés hibas hasznélata miatti sériiléseket.

Soha ne hagyja feliigyelet nélkiil a grillt, ha hasznaljak.
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« FIGYELEM: Felhivjuk figyelmét, hogy a grill-lemez és a fiitéelemek mdkodés kozben
felforrdsodnak. Csak a fogantydkat és a kezelGelemeket érintse meg. A terméskd tdrolja a hét,
és még a grillezés utan is sokdig forré marad. Csak akkor nydljon hozza, ha mar teljesen lehdilt.

+ A tiizveszély elleni védelemhez: Soha ne dllitsa a grillt gytlékony folyadékok, anyagok,
targyak, butorok kozelébe vagy mds héforrdsoknak (pl. tizhelynek, gdzégének, nyilt Idngnak,
kozvetlen napsugarzasnak stb.) kitett helyeken. A grillfeliiletet soha ne takarja le alufdlidval,
és ne helyezzen ra edényeket vagy serpenydket. Az igy keletkezd hétorlddas karosithatja
a letapaddsgdtld bevonatot. Soha ne helyezzen siitépapirt vagy gydlékony anyagokat a
grillfeliiletre. A nagy hé miatt ezek meggyuladhatnak.

q:
I (4
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Miiszaki adatok
Type Volt Hz Watt
643 230 50-60 1200

- Ez a készllék nem rendelkezik sem kikapcsolt, sem
készenléti allapottal.

Az els6 hasznalat el6tt

« Olvassa el figyelmesen ezt az Utmutatét a készllék
elsé hasznélata el6tt.

+ Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot és az esetle-
ges matricakat, de a tipustablat ne.

+ Helyezze a grill-lemezt a hézra.

- Allitsa a raklettsiit6t csuszasmentes, sima és szaraz
fellletre.

+ A grill-lemezt és a serpenyéket nedves kendével ti-
sztitsa meg, esetleg mosogatdszerrel meleg viz alatt.
Ne hasznaljon surolé hatésu szivacsot.

A\

CE-jeldlés / biztonsagi tudnivalok

Az els6 hasznalat soran a késziilékbol
esetleg fiist és szagok tavozhatnak.
Ezért a késziiléket kb. 10 percig élel-
miszerek nélkiil kell felmelegiteni.
Ekozben szell6ztesse a helyiséget.

A késziilék megfelel a megfelelé
EK-iranyelveknek.

A késziilék kizarolag zart térségekben
torténd hasznalatra késziilt.

FIGYELEM: A grillfeliilet és a
serpeny6k hasznalat k6zben
rendkiviil forréak lesznek. Egési
sériilés veszélye és tiizveszély all
fenn! A serpenydket csak a hdszigetelt
markolatoknal fogja meg!

A\

FIGYELEM! Ha nem hasznalja a
késziiléket,

és minden tisztitas elott hizza ki a
halézati dugot!

huzza ki a halézati dugaszt!

—_—
OF 2

Kezelési utasitasok

A (6435 cikkszamu) raklettgrill letapadéasgétlo bevo-
nattal rendelkezik, amely megakadalyozza a grillezett
étel letapadasat, és megkonnyiti a tisztitast.

A letapadéasgatlé bevonat miatt csak kevés olaj / zsir
sziikséges az ételek elkészitéséhez, vagy nem is kell
hasznalni.

A terméskd lappall ellatott raklettgrill (cikksz.
6430/6435) nem rendelkezik letapadasgétlé bevo-
nattal. A kovet nem kell bezsirozni.

A mellékelt mlanyag spatulakkal tritse ki az edényeket.

Hogy a hus ne siiljon rd a terméské lapra, egyszeriien
szdrjon egy kevés sét a kére.

A készulék fokozatmentes hdémérséklet-szabalyo-
zojaval a grillhémérséklet az adott grillezett ételhez
vagy az ételek melegen tartasahoz allithato be.
Megjegyzés: A k6 esetében olyan természetes ter-
mékrdl van sz6, amely gyors hémérséklet-valtozasok
esetén elrepedhet vagy eltorhet. Ezt a lehetd legna-
gyobb mértékben elkertilheti, ha a kovet az elsé ha-
sznalat el6tt egyszer az aldbbiak szerint kezeli:

. Tisztitsa meg a kovet a leirtak szerint.
. A kovet torolje alaposan szarazra.
. A ké felliletét vonja be héallo (élelmiszer mindségu)

olajjal (ostya vékony).

. Tegye be a kovet a hideg kemencébe, majd fel kell

melegiteni 220 °C-ra.

. Kb. 45 percig hagyja a kdvet a kemencében.
. A kemencét ekkor kapcsolja ki Ujra, és hagyja a kdvet

lassan leh(ilni szobahémérsékletre. NE hitse a kovet
hideg vizzel.

A késébbi hasznalat soran a kében mindezek ellenére
keletkezhetnek kis repedések, vagy szinelvaltozasok
jelenhetnek meg. Ez nem ad okot a reklamaciora,
mivel a funkciét nem befolyasolja hatranyosan.



Uzembe helyezés

Allitsa a grillt az asztal kdzepére, széraz, csiszasmen-
tes és sima feluletre.

Darabolja fel a hust falatnyi darabokra. Ezaltal gyors-
abban készil el.

Csatlakoztassa a csatlakozot a dugaszoldaljzathoz.
Az ellenérzé ldmpa kigyullad.

Valasszon ki egy héfokozatot, a hémérséklet mindig
igazodjon az adott grillezett ételhez.

A\

Az elsé felmelegitésnél a késziilék kissé fustolhet. Né-
hany perc utan a fustolés ismét megszUnik.
Melegitse el6 a raklettgrillt néhany percig.

A terméskdlapnak a raklettgrillen kb. 20-30 perc alatt
kell felmelegednie.

Most helyezze ra a grillezni kivant ételt.

Igény szerint takarja le a serpenydket.

Megjegyzés: Ugyeljen arra, hogy ne téltse meg tul-
sdgosan a serpenydket.

A grillezéshez cstsztassa a serpenydket a grillfelllet
ald a kijelolt készulékbe.

Megjegyzés: A grillfeliilet hasznalatakor el6fordulhat,
hogy forré zsir vagy viz froccsen fel a grillfeltletrdl.

A\

Reinigung

Tisztitas el6tt a dugaszcsatlakozot hizza ki, és hagyja
leh(ilni a készuléket.

Alapvetéen a serpenydk és az aluminium lemezek
mosogatogépben tisztithatok.

Azonban azt javasoljuk, hogy minden alkatrészt kéz-
zel tisztitson a raklett és a tartozékok élettartamanak
meghosszabbitasa érdekében. A mosogatogépben
torténd tisztitas befolyasolhatj a serpenydk és az alu-
minium lemezek tulajdonségait.

Ezért a serpenydk, az aluminium lemezek és a terméské
lap tisztitdsat egy kis mosogatdszert tartalmazé meleg
vizzel végezze. Ne hasznéljon surold hatasu szivacsot.

A terméské mosogatogépben nem tisztithato.

A hazat, a kdbelt és a dugaszt nedves kenddvel tisztit-
sa meg, ne meritse vizbe.

Hasznaljon puha kend&ket vagy szivacsokat, soha ne
tisztitsa kemény edénysuréléval vagy acélgyapottal.
Ne hasznaljon surolé- vagy oldoészert, sem hegyes
targyakat és tisztitopermeteket.

Tisztitas utan hagyja a késziiléket alaposan megs-
zéaradni!

FIGYELEM!
A késziilék most forro!

FIGYELEM!

A grillezett étel forgatasahoz

ne hasznaljon fémbdl késziilt
grillcsipeszt vagy villat. Ezek

az eszk6zok karosithatjak a
letapadasgatlo feliiletet.

Kizardlag fabol vagy héallé
miianyagbdl késziilt evoeszkozoket
hasznaljon!

Kornyezetbarat selejtezés

Késziilékeink szallitasahoz kizérdlag kornyezetba-
rat csomagoldéanyagot hasznalunk. A kartonpapirt
és papirt papirgy(jtébe, a mlanyag csomagolast a
muanyag hulladékok kozé rakja.

VIGYAZAT! Az elektromos késziilékek
ne keriiljenek a haztartasi hulladékba.

|

Az elektromos készillékek értékes nyersanyagokat
tartalmaznak. Kérjuk, hogy mér nem hasznalt kés-
zllékét adja le az ujra-felhasznaldssal foglalkozo
szolgaltatoknak. A hulladék leadas lehet6ségeirdl a
telepiilés polgarmesteri hivatalanal érdeklédjon.

Cloer® Ugyfélszolgalat és Termékre-
gisztracio

A Cloer® marka a kivételes tartéssagot és teljesitmé-
nyt jelképezi. Annak érdekében, hogy ezt a szinvo-
nalat hosszu tavon is fenntartsuk, folyamatos miné-
ségellendrzést és tartdssagi vizsgalatokat végziink.

Az Osszes Cloer® termék sorozatszammal torténd
haladéktalan regisztracidjaval On aktivan hozzajarul
a zOkkenémentes mindségellendrzés garantélasa-
hoz és az ugyfelek elégedettségének biztositasdhoz.

Felhivjuk figyelmét: A regisztracio kotelezé az 6nkén-
tes ugyfélszolgalatunk igénybevételéhez mdszaki
szervizzel kapcsolatos kérdések vagy egyedi jotallasi
értékelések esetén. Ez nem jogosit fel ingyenes szol-
galtatasokra; a termékhiba esetén fennallé torvényes
jotéllasi jogai kizérdlagosan és valtozatlanul fenndll-
nak az eladoval (kereskedelmi partnerrel) szemben.
Ellendrizze online, hogy Ulgyfélszolgélatunk jelenleg
elérheté-e az On orszagaban.

. feltételek
https://cloer.com/service
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Pamata drosibas norades
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Stierice ir paredzéta tikai lietosanai majsaimnieciba vai lidzigos apstaklos, pieméram:

— darbinieku virtuve veikalos un birojos,

— lauku TpaSuma,

— klientu lieto3anai viesnicas, motelos un citas dzivoklu vienibas vai vietas,

— kur piedava naktsmitni un brokastis.

Cloer elektroiericu remonta darbus uzticiet veikt tikai Cloer raZotnes klientu servisam.
Nepareizi veiktu remonta darbu rezultata var rasties ievérojams apdraudéjums lietotajam.
Turklat Sadi tiek zaudétas jusu tiesibas uz garantijas pakalpojuma izmantosanu.

lerici darbiniet, izmantojot tikai majsaimniecibas kontaktligzdas. Parbaudiet, vai tehnisko
datu plaksnite noraditais tikla spriequms atbilst jusu elektrotikla spriequmam.

lerici japiesledz pie kontaktligzdas ar zeméjumu.

Ja piesleguma vads ir bojats, tas ir janomaina Cloer razotnes klientu servisam, lai noverstu
apdraudejumus.

Atvienojiet kontaktdaksu no kontaktligzdas:

—ja rodas traucejums,

—jaierice ilgaku laiku netiks izmantota,

— pirms katras tiriSanas.

Kontaktdaksas atvienojiet, tikai turot aiz kontaktdaksu, bet nekad velkot vadu.

Neizmantojiet vadu neSanai un sargajiet to no karstuma (plits virsmas/atklatas liesmas).
Nevelciet vadu gar asam malam un nenostiepiet to parak stingri, pretéja gadijuma pastav
ierices apgasanas risks.

Bérnino 8 gadu vecuma, personas ar ierobezotam fiziskam, sensorajam vai garigam sp&jam un
personas ar nepietiekamam zinaSanam un pieredzi ierici drikst lietot tikai, ja tiek uzraudzitas
vai ir apmacitas par drosu ierices izmantoSanu un izprot iespéjamo apdraudgjumu.

Tirisanu un apkopi nedrikst veikt bérni, iznemot, ja viniir sasniegusi 8 gadu vecumu un atrodas
pieaugusas personas uzraudziba.

Bérni nedrikst rotalaties ar ierici.

Sargajiet ierici un tas piesléguma vadu no bérniem, kas ir jaunaki par 8 gadiem.

Nekad neiegremdejiet ierici adent.

Sargajiet ierici no mitruma (0dens $|akatam/lietus).

Pirms ierices uzglabasanas vai tiriSanas |aujiet tai pilniba atdzist. PlaSaku informaciju par
tiriSanu skatiet talak noraditajas lapas.

Nelietojiet ierici arpus telpam.

Neievietojiet iericé nekadus citus Skidrumus vai cietus partikas produktus. Nepareizas
lietoSanas dé| var gut savainojumus.

lerices darbibas laika nekad neatstajiet to bez uzraudzibas.

|zvairieties no traumam, ko var gut, nepareizi lietojot ierici.

UZMANIBU! Nemiet véra, ka grilésanas plats un sildelementi darbibas laika klust karsti.
Pieskarieties tikai rokturiem un vadibas elementiem. Dabiskais akmens saglaba siltumu un
péc grilesanas vel ilgu laiku ir karsts. Pieskarieties tam tikai tad, kad tas ir pilnigi atdzisis.



Ugunsaizsardzibai: nekad nenovietojiet grilu viegli uzliesmojosu Skidrumu, materialu,
priekSmetu, mébelu vai citu siltuma avotu (pieméram, plits, gazes liesmas, uguns, tieSu saules
staru utt.) tuvuma. Nekad nenosedziet griléSanas virsmu ar aluminija foliju un nenovietojiet uz
tas katlus vai pannas. Ta rezultata uzkrajies karstums var sabojat pretpiedeguma parklajumu.
Nekad nenovietojiet cepamo papiru vai uzliesmojosus materialus uz grilé3anas virsmas. Loti

liels karstums var k|ut par ugunsgréka iemeslu.

Grila darbibas laika nekad neatstajiet to bez uzraudzibas.

Tehniskie dati
Tips volti Hz vati
643 230 50-60 1200

- Sai iericei nav ne izslégta, ne gaidstaves stavokla.

Pirms pirmas lietosanas

Pirms pirmas lietosanas uzmanigi izlasiet So
pamacibu.

Nonemiet visas iesainojuma dalas un, ja ir, ari uzlimes,
bet nenonemiet datu plaksniti.

Uzlieciet grilésanas plati uz korpusa.

Uzlieciet Raclette grilu uz neslidigas, lidzenas un glu-
das virsmas.

Notiriet grila plati un panninas ar mitru dranu,
iespéjams, pievienojot nelielu daudzumu
mazgasanas lidzekla, un noskalojiet zem silta Gdens.
Nelietojiet abrazivus tirisanas saklus.

Pirmas lietosanas laika no ierices var

celties dami un veidoties smakas.
Tapéc iericei jalauj uzkarst apm. 10
minites bez partikas produktiem.
Saja laika véadiniet telpu.

CE-Kennzeichnung /
Sicherheitshinweise

C € lerice atbilst prasibam, kas noteiktas
piemérojamajas EK direktivas.

lerice ir paredzéta lietosanai tikai un
vienigi slégtas telpas.

UZMANIBU! Darbibas laika grilésanas
plats un panninas klist arkartigi
karstas. Pastav apdegumu gasanas
un ugunsgréka risks! Pieskarieties

panninam tikai aiz termoizolétajiem
rokturiem!

BRIDINAJUMS! Atvienojiet ierici no
Ea:._ stravas, kad to nelietojat, un pirms
katras tiriSanas!

LietoSanas noradijumi

Jasu Raclette grilam (preces Nr. 6435) ir pretpiede-
guma parklajums, kas novérs griléjama édiena pie-
lipsanu un atvieglo grila tirisanu.

Pretpiedeguma parklajums nodrosina to, ka édienu
pagatavo$anai ir nepieciesams vien neliels daud-
zums vai vispar nav nepiecieSsama ella/tauki.

Raclette grilam ar dabiska akmens plati (preces Nr.
6430/6435) nav pretpiedeguma parklajuma. Akmens
ietaukosana nav nepieciesama.

Pannu iztuk$o$anai izmantojiet komplekta ieklautas
plastmasas lapstinas.

Lai gala uz dabiska akmens pldts nepiedegtu, uz ak-
mens uzkaisiet nedaudz sals.

Ar ierices laideni reguléjamo temperatiras regula-
toru grilésanas temperatdru var iestatit atbilstosi
griléjamajam édienam vai uzturét édienu siltu.
Norade: akmens ir dabisks produkts, kas straujas
temperatiras mainas rezultatda var saplaisat vai
salGzt. JUs varat no ta izvairities, pirms pirmas lie-
tosanas reizes apstradajot akmeni sadi:

. notiriet akmeni, ka aprakstits.
. Kartigi noberziet akmeni, lidz tas klast sauss.
. Uzklajiet uz akmens virsmas karstumizturigu

(partikas) ellu (vafele planas).

. levietojiet akmeni auksta cepeskrasni un uzkarséjiet

lidz 220 °C.

. Atstajiet akmeni uz 45 minutém cepeskrasni.
. Izslédziet cepeskrasni un laujiet akmenim lénam

atdzist, lidz tas sasniedz istabas temperatiru.
NEATDZESEJIET akmeni ar aukstu Gdeni.

Neskatoties uz Siem pasakumiem, turpmakas lie-
tosanas gaita akment var veidoties nelielas plaisas vai
rasties krasas izmainas. Tas nav iemesls reklamacijai,
jo grila funkcijas nav ietekmétas!

Lietosanas saksana

Novietojiet grilu galda vida — uz sausas, neslidigas un
lidzenas virsmas.

Sagrieziet galu kumosu lieluma gabalinos. Tadus var
atrak pagatavot.

lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.

ledegas kontrollampina.

Izvélieties  sildisanas  limeni un  pielagojiet
temperatiru attiecigajam griléjamajam édienam.
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UZMANIBU!
Tagad ierice sakarst!

Pirmo reizi uzkarstot, ierice var nedaudz dimot. Tacu
dimosana péc dazam minatém beidzas.

Laujiet Raclette grilam dazas minuates ieprieks uz-
karst.

Raclette grila dabiska akmens plats ieprieks jakarsé
apm. 20-30 minutes.

Tagad uzlieciet griléjamo produktu.

Uz panninam salieciet produktus péc vélésanas.
Norade: pievérsiet uzmanibu tam, lai panninas nav
piepilditas parak augstu.

Lai produktus apceptu, ievietojiet panninas zem
grilésanas virsmas, tam paredzétajas vietas.

Norade: liekot produktus uz grilésanas virsmas, var
gadities, ka iz8lakstas karsti tauki vai karsts Gdens.

UZMANIBU!

Neapgrieziet griléjamo édienu ar grila
knaiblém vai daksam, kas izgatavotas
no metala. Ar tam var sabojat
pretpiedeguma parklajumu.
Izmantojiet tikai tadus grila
piederumus, kas izgatavoti no koka
vai no karstumizturigas plastmasas.

TiriSana
Pirms tiriSanas atvienojiet tikla kontaktdaksu un
laujiet iericei atdzist.

Principa panninas un aluminija plati var mazgat trau-
ku mazgajama masina.

Tomeér ieteicams visas detalas mazgat ar rokam, lai
pagarinatu Raclette grila un ta piederumu kalposanas
laiku. Mazgasana trauku mazgajamaja masina var
ietekmét panninu un aluminija plats ipasibas.

Tapéc mazgajiet panninas, aluminija plati un dabiska
akmens plati siltda ddeni, pievienojot nedaudz
mazgasanas lidzekla. Nelietojiet abrazivus tirisanas
suklus.

Dabiskais akmens nav piemérots mazgasanai trauku
mazgajamaja masina.

Korpusu, kabeli un kontaktdaksu notiriet ar mitru
dranu, ta¢u nekad neiemérciet tdent.

Lietojiet mikstas draninas vai suklus, tacu nekad
netiriet ar cietiem katlu berzamajiem sukliem vai
térauda vati.
Nelietojiet

abrazivus  tirisanas  lidzeklus  vai
rosolus.

lkreiz péc tirisanas laujiet iericei kartigi nozit!

Videi draudziga utilizacija

UZMANIBU!
Elektriskas iekartas nedrikst izmest kopa
ar majsaimniecibas atkritumiem.
|
Elektriskas iekartas satur vértigus izejmaterialus.
Nogadajiet savu mazu nokalpojuso iekartu atbilstosa
otrreizéjas parstrades centra. Par utilizacijas iesp&jam jas
informés jasu pasvaldiba.
Cloer® klientu apkalposana un pro-

duktu registracija
Cloer® zimols apzimé izcilu izturibu un veiktspéju.

Lai nodrosinatu i standarta  saglabasanu
ilgtermina, més veicam nepartrauktu
kvalitates uzraudzibu un izturibas pétijumus.

Nekavéjoties registréjot visus Cloer® produktus
ar to attiecigajiem sérijas numuriem, jus aktivi
palidzat mums garantét nevainojamu kvalitates
uzraudzibu un nodrosinat klientu apmierinatibu.

Ladzu, nemiet véra: registracija ir obligata, lai iz-
mantotu mdasu brivpratigo klientu apkalposanas
dienestu tehnisko pakalpojumu jautajumiem vai
individualiem labas gribas novértéjumiem. Tas nera-
da nekadas likumigas tiesibas uz bezmaksas pakalpo-
jumiem; jasu likumigas garantijas tiesibas produkta
defekta gadijuma paliek ekskluzivas un neietekmétas
pret jasu pardevéju (tirdzniecibas partneri).
Parbaudiet tie$saisté, vai masu klientu apkalposana
paslaik tiek piedavata jasu valsti.




Indicacoes de seguranca basicas

Este aparelho destina-se exclusivamente a ser utilizado em aplicagdes domésticas e
semelhantes, tais como:

— em cozinhas de funciondrios em lojas e escritdrios,

— em propriedades agricolas,

— por clientes em hotéis, motéis e outros estabelecimentos residenciais ou,

— em pensoes de alojamento e pequeno-almoco.

Solicite a reparacao de aparelhos elétricos Cloer apenas ao servico de atendimento ao cliente
da fabrica Cloer. Reparagdes incorretas podem causar riscos significativos para o utilizador.
Além disso, perderd o direito a garantia.

Utilize 0 aparelho apenas em tomadas domésticas padrao. Verifique se a tensao de alimentacao
indicada na placa de identificacdo corresponde a da sua rede elétrica.

0 aparelho deve ser ligado a uma tomada com condutor de protegao.

Se 0 cabo de ligacao estiver danificado, ele deve ser substituido pelo servico de atendimento
ao cliente da fabrica da Cloer, para evitar riscos.

Desligue a ficha da tomada,

— Se ocorrer uma avaria,

— se 0 aparelho ndo for utilizado por um longo periodo,

—antes de cada limpeza.

Desligue puxando apenas a ficha e nunca o cabo de alimentacao.

Nunca use o cabo de alimentacao para transporte e proteja-o do calor (fogdo/chama acesa).
Ndo puxe o cabo de alimentacdo sobre arestas afiadas e nao o estique demasiado, caso
contrdrio, existe o risco de o aparelho tombar.

Este aparelho pode ser utilizado por criangas a partir de 8 anos de idade, pessoas com limitag6es
de ordem fisica, sensorial ou mental, ou que tenham falta de experiéncia e conhecimento,
quando vigiadas ou instruidas acerca da sua utilizacao sequra e dos perigos associados.

A limpeza e a manutencao s6 devem ser entregues a criancas com idade igual ou superior a 8
anos e devidamente supervisionadas.

Nao deixe criancas brincarem com o aparelho.

Oaparelho e o respetivo cabo de ligacao devem ser mantidos afastados de criancas com menos
de 8 anos.

Nao deixe criangas brincarem com o aparelho. 0 aparelho e o respetivo cabo de liga¢ao devem
ser mantidos afastados de criangas com menos de 8 anos.

Nunca mergulhe o aparelho em 4qua.

Proteja 0 seu aparelho contra a humidade (salpicos de dqua/chuva).

Deixe o aparelho arrefecer completamente antes de limpd-lo ou quarda-lo. Mais informacdes
sobre a limpeza podem ser encontradas nas paginas sequintes.

Nao utilize o aparelho ao ar livre.

Nao encher com outros liquidos ou alimentos sélidos. O uso incorreto pode causar lesdes.
Nunca deixe o aparelho sem vigilancia durante o funcionamento.
Evite ferimentos devido a utilizacao incorreta do aparelho.

Nunca deixe o grelhador sem vigilancia durante o funcionamento.
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ATENCAO: Tenha em atencdo que a placa do grelhador e os elementos de aquecimento ficam
quentes durante o funcionamento. Por favor, toque apenas nas pegas e nos elementos de
controlo. A pedra natural armazena o calor e permanece quente ainda durante muito tempo
apos grelhar. Nao toque na mesma até ter arrefecido completamente.

Para protecao contra o risco de incéndio: Nunca coloque o grelhador perto de liquidos
inflamdveis, materiais, objetos, mdveis ou outras fontes de calor (por ex., fogao, chama de gas,
fogo, luz solar direta, etc.). Nunca cubra a superficie do grelhador com folha de aluminio e nao
coloque tachos ou panelas sobre a mesma. A acumulagao de calor resultante pode destruir
0 revestimento antiaderente. Nunca coloque papel vegetal ou materiais inflamdveis sobre a
superficie de grelhar. 0 calor elevado pode provocar incéndios.
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Dados técnicos

Volts Hz
230 50-60

Modelo
643

Watts
1200

- Este dispositivo ndo possui estado de desligamen-
to nem estado de espera.

Antes da primeira utilizacao

« Leia atentamente as presentes instrugoes antes de

utilizar o aparelho pela primeira vez.

+ Retire todas as pecas da embalagem e eventuais au-

tocolantes, mas nao a placa de identificacdo.

« Coloque a placa do grelhador sobre a caixa.
« Coloque o grelhador para raclette sobre uma superfi-

cie antiderrapante, plana e seca.

+ Limpe a placa do grelhador e as panelas com um

pano humido, eventualmente com um pouco de de-
tergente liquido sob dgua morna. Nao utilizar espon-
jas abrasivas.

A\

Marcacao CE /
instrucoes de seguranca

3

0 aparelho pode libertar fumo e odo-
res quando é utilizado pela primeira
vez. Por isso, o aparelho deve ser
aquecido durante cerca de 10 minutos
sem alimentos. Ventilar a divisao du-
rante este periodo.

0 aparelho esta em conformidade com
os requisitos das
diretivas CE aplicaveis.

O aparelho destina-se a ser utilizado
exclusivamente em espacos interiores

ATENGAO: A superficie de grelhar e

as frigideiras ficam extremamente
quentes durante o funcionamento.
Existe o risco de queimaduras e de
incéndio! Segure as frigideiras apenas
pelas pegas com isolamento térmico!

A\

ATENGAO! Quando o aparelho nao
esta a ser usado

e antes de cada limpeza,

retire a ficha de alimentacao da
tomada!

—_
®F 2

Instrucoes de utilizacao

+ O seu grelhador para raclette (Art-6435) estd equipa-

do com um revestimento antiaderente, que evita que
os alimentos se colem e facilita a limpeza.

« Gragas ao revestimento antiaderente, é necessario

pouco ou nenhum 6leo ou gordura para preparar os
alimentos.

« O grelhador de raclette com placa de pedra natural

(Art-6430/6435) nao possui revestimento antiader-
ente. Ndo é necessario untar a pedra.

« Utilize as espatulas de plastico fornecidas para esva-

ziar as panelas.

Para evitar que a carne ndo fique queimada na placa
de pedra natural, basta polvilhar a pedra com um
pouco de sal.

« Com o controlo de temperatura infinitamente va-

ridvel do aparelho, é possivel regular a temperatura
de grelhar de acordo com os alimentos a grelhar ou
manter os alimentos quentes.

« Nota: A pedra é um produto natural que pode rachar

N —

o

ou partir se a temperatura mudar rapidamente. Para
o0 evitar, é necessario tratar a pedra da seguinte forma
antes de a utilizar pela primeira vez:

. Limpe a pedra como descrito.

Esfregue a pedra bem seca.

Untar a parte superior da pedra bolacha fina com um
dleo resistente ao calor (alimentar).

Coloque a pedra no forno frio e depois aquega-o a
220°C.

Deixe a pedra no forno durante 45 minutos.

. Agora, desligue novamente o forno e deixe a pedra

arrefecer lentamente até atingir a temperatura am-
biente. NAO arrefeca a pedra com 4gua fria.



Apesar destas medidas, podem ocorrer pequenas
fissuras ou alteragées de cor na pedra durante as uti-
lizagbes seguintes. Isto ndo é motivo de reclamacao,
uma vez que a fungdo ndo é afetadal

Colocacao em funcionamento

Coloque o grelhador no centro da mesa, numa super-
ficie seca, antiderrapante e nivelada.

Corte a carne em pedacos pequenos. Assim a carne
cozinha mais rapidamente.

Introduzir a ficha na tomada.

A luz indicadora acende-se.

Selecione um nivel de aquecimento e regule a tem-
peratura em func¢do do alimento a grelhar.

ATENGAO!
O aparelho esta a aquecer!

Aquando primeiro aquecimento o aparelho pode
deitar um pouco de fumo. No entanto, ap6s alguns
minutos, o fumo para.

Pré-aqueca o grelhador de raclette durante alguns
minutos.

A placa de pedra natural deve aquecer no grelhador
de raclette durante aprox. 20-30 minutos.

Coloque agora os alimentos no grelhador.

Encha as suas panelas como desejar.

Nota: Certifique-se de que ndo enche as frigideiras
demasiado alto.

Para gratinar, deslize as frigideiras por baixo da super-
ficie do grelhador para os locais designados.

Nota: Ao encher a superficie de grelhar, a gordura
quente ou a agua podem salpicar da superficie de
grelhar.

ATENGAO!

Néo vire os alimentos com pingas

ou garfos de metal. Estes podem
danificar o revestimento antiaderente.
Utilize apenas utensilios de churrasco
de madeira ou de plastico resistente
ao calor!

Limpeza

Antes de limpar, desligue o aparelho da tomada e
deixe-o arrefecer.

As panelas e a placa de aluminio podem ser lavadas
na maquina de lavar louca.

No entanto, recomendamos a limpeza manual de to-
das as pecas para prolongar a vida util da raclette e
dos acessorios. A limpeza na méaquina de lavar louca
pode afetar as propriedades das panelas e da placa
de aluminio.

Por conseguinte, limpe as panelas, a placa de alumi-
nio e a placa de pedra natural em dgua morna com
um pouco de detergente para a loica. Nao utilizar
esponjas abrasivas.

A pedra natural ndo pode ser lavada na maquina de
lavar louca.

Limpar a caixa, o cabo e a ficha com um pano humi-
do, nunca mergulhar em dgua.

Utilizar panos ou esponjas macias, nunca limpar com
esponjas duras ou palha de aco.

Nao utilizar produtos de limpeza abrasivos ou solven-
tes, objetos afiados ou sprays de limpeza.

Ap0os a limpeza, deixar secar bem o aparelho!

Videi draudziga utilizacija

Masu iekartu transportésanai tiek izmantots tikai videi
draudzigs iepakojums. Nododiet kartonu un papiru
Eliminacao ecologicamente correta

Os nossos aparelhos possuem apenas embalagens
ecologicamente corretas para o transporte. Colo-
que o papeldo e o papel no recipiente de recolha
de papel usado e as embalagens plésticas no ponto

de reciclagem.
ATENGAO!

E Os aparelhos elétricos ndo

= pertencem ao lixo doméstico

Os aparelhos elétricos contém matérias-primas va-
liosas. Encaminhe também o aparelho usado a um
ponto de reciclagem reconhecido. Pode informar-se
sobre as op¢oes de eliminacédo junto dos servicos ad-
ministrativos da sua Camara Municipal

Servico de Apoio ao Cliente e Registo
de Produtos da Cloer® Factory

A marca Cloer® é sinénimo de durabilidade e desem-
penho excecionais. Para garantir a manutencao deste
padrao a longo prazo, realizamos uma monitorizagdo
continua da qualidade e estudos de durabilidade.

Ao registar prontamente todos os produtos Cloer®
com os seus respetivos nimeros de série, ajuda-nos
ativamente a garantir uma monitorizacdo de qualida-
de impecavel e a satisfacdo do cliente.

Nota: O registo é obrigatério para utilizar o nosso
servico pods-venda voluntario para consultas de as-
sisténcia técnica ou avaliagdes de satisfacdo. Isto ndao
garante qualquer direito legal a servigos gratuitos; os
seus direitos de garantia legal em caso de defeito do
produto permanecem exclusivos e inalterados em re-
lagdo ao seu vendedor (parceiro comercial).
Verifique online se o nosso servico pds-venda esta
disponivel no seu pais.

Registo do produto e
Condicoes de garantia
https://cloer.com/service
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Temel giivenlik uyarilan
« Bu elektrikli cihaz sadece 6zel kullanim igindir, ticari kullanim i¢in uygun degildir.
+ (loer elektrikli cihazlardaki tamirleri sadece yetkili Cloer uzman saticilarina veya Cloer fabrika

miisteri servisine yaptininiz. Usuliine uygun yapiimayan tamirlerden dolay kullanici igin nemli
tehlikeler olugabilir. Ayrica bundan dolayi garanti hakkinizi da kaybetmektesiniz.

« (ihazi sadece evlerde bulunan normal prizlere takarak kullaniniz. Model levhasi iizerinde

belirtilen sebeke geriliminin sizin elektrik sebekenize uygun olup olmadigini kontrol ediniz.

« Cihaz ,Y” tipi baglanti tiiriindeki bir baglanti kablosuyla donatilmistir. Bunun hasar gormiis

olmasi durumunda tehlikelerin onlenmesi icin yetkili bir Cloer uzman saticisi veya Cloer fabrika
miisteri servisi tarafindan degistirilmesi gerekmektedir.

« Asagidaki durumlarda elektrik fisini prizden ¢ekiniz,

— bir aniza olustugunda.

— cihaz uzun siire kullamlmayacaksa.

— her temizlikten dnce.

« Liitfen sadece fisinden tutarak prizden ¢ekiniz, asla kablosundan ¢ekmeyiniz.

« Kabloyu fazla gerdirmeyiniz, aksi halde cihazin devrilmesi tehlikesi bulunmaktadr.

« Kabloyu keskin kenarlardan gegirerek cekmeyiniz.

« Kabloyu tasimak icin kullanmayiniz ve sicakliklardan koruyunuz (ocak / acik alev).

« Cocuklar, elektrikli cihazlarin kullanilmasindan dolay olusan tehlikeleri goremezler.

« Bu cihaz (cocuklar dahil), kisitlanmis fiziksel, duyumsal veya zihinsel yetenekleri olan veya

deneyimsiz ve / veya bilgisi olmayan sahislar tarafindan kullanilmaya uygun degildir, ancak
glivenlikleri icin yetkili bir sahsin gozetimi altinda kullanmalari veya bu sahislar tarafindan
cihazi nasil kullanacaklarina dair bilgi verilmesi durumu harigtir.

(ihazla oynamamalari icin cocuklar kontrol edilmelidirler.

« (ihazinizi nemden koruyunuz (piskiiren sular / yagmur).
+ Temizlemeden veya bir dolaba kaldirmadan 6nce cihazin tamamiyla sogumasini bekleyiniz.
« Bu chaz bir zamanl kumanda saati veya harici bir zamanlayiayla kullaniimak iizere

tasarlanmamigstir.

« Bu cihazi asla suya veya diger sulu maddelere batirmayin.

« DIKKAT; Kullamimdan sonra, cihazin isitma plakasi hala artik is1 yayar, yanma riski!
« (alisma sirasinda cihazi asla gozetimsiz birakmayin.

+ Cihazin yanhs kullanimindan kaynaklanan yaralanmalari onleyin.

DIKKAT; lzgara plakasinin ve isitma elemanlarinin calisma sirasinda isinacagini- liitfen
unutmayin. Liitfen sadece tutamaglara ve kontrollere dokunun. Dogal tas isiyr depolar ve
1zgaradan sonra uzun siire sicak kalir. Tamamen soguyana kadar dokunmayn.

Yangin riskine karsi korumak icin: Izgarayi asla yania sivilarin, malzemelerin, nesnelerin,
mobilyalarin veya diger isi kaynaklarinin (6rn. ocak, gaz alevi, ates, dogrudan giines isigi, vb.)
|zgara yiizeyini asla aliiminyum folyo ile kaplamayin ve lizerine tencere veya tava koymayn.
Olusan 1s1 yapismaz kaplamayi tahrip edebilir. Izgara yiizeyinin iizerine asla pisirme kagidi veya
yanict maddeler koymayin. Yiiksek 1s1 yangina neden olabilir.

(Calisma sirasinda izgaray asla gozetimsiz birakmayin.



Teknik veriler

Volt
230

Hz
50-60

Watt
1200

Type
643

- Bu cihazin ne kapali konumu ne de bekleme
konumu vardir.

ilk kullanimdan énce

ilk kullanimdan énce bu talimatlar dikkatlice okuyu-
nuz.

Cihaz etiketi hari¢ butin ambalaj ve stikerleri
cikariniz.

Izgara plakasini muhafazanin tizerine yerlestirin.
Raclette 1zgarasini kaymayan, diiz ve kuru bir ylizeye
yerlestirin.

Izgara plakasini ve tavalari nemli bir bezle, mimkin-
se ilik su altinda biraz bulasik deterjanti ile temizleyin.
Asindirici stingerler kullanmayin.

A\

CE etiketi / giivenlik talimatlan

q3

Cihaz ilk kez kullanildiginda cihazdan
duman ve koku ¢ikabilir. Bu nedenle
cihaz yaklasik 10 dakika boyunca
yiyecek olmadan isitilmalidir. Bu siire
zarfinda odayi1 havalandirin.

Cihaz, yiirtrlikteki AT direktiflerinin
gerekliliklerini
yerine getirmektedir.

Bu cihaz sadece kapali mekanlarda
kullanima uygundur.

DIKKAT; Izgara yiizeyi ve tavalar
calisma sirasinda asiri derecede
i1sinir. Yanma ve yangin tehlikesi
vardir! Tavalara sadece is1 yalitimh
tutamaklardan dokunun!

A\

—
®F 2

DIKKAT! Kullanilmadigi zaman
ve her temizlikten 6nce
cihazin sebeke kablosunu cekiniz!

Kullanim kilavuzu

Raclette 1zgaraniz (Art-6435), yiyeceklerin yapismasini
onleyen ve temizligi kolaylastiran yapismaz bir kapla-
ma ile donatilmistir.

Yapismaz kaplama sayesinde yiyecekleri hazirlamak
icin cok az yaga veya hic yaga ihtiya¢ duymazsiniz.
Dogal tas plakal raclette izgara (Art-6430/6435)
yapismaz kaplamaya sahip degildir. Tagin yaglanmasi
gerekli degildir.

« Verilen plastik spatulalari kullanarak kaplar bosaltin.

_

Etin dogal tas plaka tizerinde kizarmasini dnlemek igin
tasin lizerine biraz tuz serpmeniz yeterlidir.

Izgara sicakhigini izgara yapilan yiyecege gore ayarla-
mak veya yiyecekleri sicak tutmak icin cihaz tzerin-
deki kademesiz sicaklik kontroltiind kullanabilirsiniz.
Not:Tas, sicaklik hizl bir sekilde degisirse ¢atlayabilen
veya kirilabilen dogal bir trtindr. Tasi ilk kez kullan-
madan 6nce asagidaki gibi bir kez islemden gegirerek
bunu miumkiin oldugunca 6nleyebilirsiniz:

. Tasi tarif edildigi gibi temizleyin.

2. Tasi ovalayarak iyice kurulayin.

w

w

. Tasin Ustuind istya dayanikli bir yag (gida) ile kaplayin

(cok ince).
Tagi soguk bir firina yerlestirin ve ardindan 220°C'ye
1sitin.

. Tasi 45 dakika boyunca firinda birakin.
. Simdi firini tekrar kapatin ve tasin oda sicakligina ge-

lene kadar yavasca sogumasini bekleyin. Tasi soguk
su ile sogutmayin.
Bu onlemlere ragmen, sonraki kullanim sirasinda
tasta kucuk catlaklar veya renk degisiklikleri meyda-
na gelebilir. islev bozulmadigi icin bu bir sikayet
nedeni degildir!

Devreye alma

Izgaray! kuru, kaymaz ve diz bir ylizey Uzerinde
masanin ortasina yerlestirin.

Eti 1sink buylkliginde parcalar halinde kesin. Bunlar
daha hizli pisecektir.

Cihazin fisini prize takiniz.

Gosterge lambasi yanar.

Bir 1sitma kademesi secin ve sicakligi izgara yapilan
yiyecege gore ayarlayin.

A\

Cihaz ilk 1sindiginda hafif bir duman ¢ikabilir. Ancak
duman birkag dakika sonra kesilecektir.

Raclette 1zgarasini birkag¢ dakika 6nceden isitin.
Dogal tas plaka raclette 1zgarasinda yaklasik 20-30
dakika isinmalidir.

Simdi yiyecekleri 1zgaranin tzerine yerlestirin.
Tavalarinizi istediginiz gibi doldurun.

Not: Tavalarn ¢ok fazla doldurmadiginizdan emin
olun.

Graten yapmak icin, tavalari 1izgara yiizeyinin altinda
saglanan bosluklara kaydirin.

Not: Yiyecekleri 1zgara yiizeyine yerlestirirken, sicak
yag veya su izgara ylizeyinden sicrayabilir.

DIiKKAT!
Cihaz simdi isinacaktir!
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DIKKAT!

Yiyecekleri metal masa veya catalla
¢evirmeyin. Bunlar yapismaz
kaplamaya zarar verebilir.

Sadece ahsap veya isiya dayanikh
plastik barbekii aletleri kullanin!

A\

Temizlik

Temizlemeden 6nce cihazin fisini cekin ve sogumasini
bekleyin.

Tavalar ve aliminyum plaka genellikle bulasik maki-
nesinde yikanabilir.

Ancak raclette ve aksesuarlarinin dmriini uzat-
mak icin tim parcalar elde temizlemenizi 6neririz.
Bulasik makinesinde yikama, tavalarin ve aliminyum
plakanin 6zelliklerini bozabilir.

Bu nedenle, tavalari, aliminyum plakayi ve dogal tas
plakayi biraz bulasik deterjani ile ilik suda temizleyin.
Asindirici stingerler kullanmayin.

Dogal tas bulasik makinesinde yikanamaz.

Govdeyi, kabloyu ve fisi nemli bir bezle temizleyin,
asla suya daldirmayin.

Yumusak bezler veya stingerler kullanin, asla sert stin-
gerler veya celik yln ile temizlemeyin.

Asindirici temizleyiciler veya ¢ozicller, keskin nesne-
ler veya temizlik spreyleri kullanmayin.

Temizlikten sonra daima cihazin iyice kurumasini
bekleyin!

Cevre dostu atma

Cihazlarimiz nakliye icin sadece cevre dostu amba-
lajlara sahiptirler. Kartonlari ve kagitlar, eski kagit to-
plama Unitelerine, plastik ambalajlari degerli madde
toplama tnitelerine veriniz

DIKKAT!

Elektro cihazlar ev ¢opiiyle

atilmamalidirlar.
|
Elektro cihazlar degerli hammaddeler ihtiva eder-
ler. Kullanilmayacak cihazi litfen kabul edilmis bir
geri donustim Unitesine ulastinniz. Atiga ayirma
imkanlarina iliskin olarak yerel belediye veya sehir
idaresinden bilgi alabilirsiniz.

Cloer® Miisteri Hizmetleri ve Uriin
Kaydi

Cloer® markasi olaganisti  dayanikliik  ve
performansi temsil eder. Bu standardin uzun va-
dede korunmasini saglamak icin surekli kalite
izleme ve dayaniklihk calismalar yuruttyoruz.

Tum Cloer® drlnlerini ilgili seri numaralariyla
derhal kaydettirerek, sorunsuz kalite izlemeyi
garanti etmemize ve musteri memnuniyetini
saglamamiza aktif olarak yardimci oluyorsunuz.

Lutfen dikkat: Teknik servis talepleri veya bireysel
itibar degerlendirmeleri icin gonulli musteri hiz-
metlerimizden yararlanmak icin kayit zorunludur.
Bu, Ucretsiz hizmetlere iliskin herhangi bir yasal
hak olusturmaz; Griin kusuru durumunda yasal
garanti haklariniz, saticiniza (ticaret ortaginiza)
karst munhasir ve etkilenmeden devam eder.
Musteri  hizmetlerimizin  (lkenizde  sunulup
sunulmadigini cevrimici olarak kontrol edin.

Garanti Sartlari ve
Kosullan
https://cloer.com/service
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